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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen Ilhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und
bedanken uns fir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit ber 120 Jahren fir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwdortlichen Sauerlander Grindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit Giberzeugt
das Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten
Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal
Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit tiber 250 Produkten ein umfassendes
Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.
de oder www.severin.com.

lhre
Geschaiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Slow Juicer

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig vor der Benutzung des
Gerétes durch und bewahren Sie
diese flir den weiteren Gebrauch auf.
Das Gerat darf nur von Personen
benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Sicherheitshinweise

Gefahren fiir bestimmte Personen
Fur Kinder und Personen mit
eingeschrankten Fahigkeiten bestenht ein
erhohtes Verletzungsrisiko:
- Das Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

- Das Gerat darf durch Kinder nicht
benutzt werden. Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

+ Verpackungsmaterial von Kindern
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

Gefahren durch Stromschlag

Da das Gerat mit elektrischem

Strom betrieben wird, miissen die

nachstehenden Hinweise beachtet

werden, um einen Stromschlag zu

vermeiden:
+ Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehdrteile auf Mangel
und Beschadigungen Uberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen
wurde, konnen von aufRen nicht
erkennbare Schaden vorliegen. In
diesen Fallen das Gerét nicht in
Betrieb nehmen.

- Das Gerat nur an eine
vorschriftsmaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieRen.
Die Netzspannung muss der auf
dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen.

+ Den Netzstecker ziehen
- vor jedem Zusammenbau oder

Auseinandernehmen,
- nach jedem Gebrauch,
- bei Storungen wahrend des
Betriebes,
- bei nicht vorhandener Aufsicht,
- vor jeder Reinigung.

+ Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, sondern den Netzstecker
anfassen.

* Den Netzstecker nicht mit nassen
Handen anfassen.
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Gefahren fiir das Gerat

Durch unsachgemafBen Gebrauch

konnen Schaden am Gerat entstehen:
+ Das Gerat nur auf einer ebenen,
trockenen, rutschfesten Oberﬂache
benutzen, die nicht mit den

- Die Motoreinheit darf nicht mit
FlUssigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Gefahren durch bewegliche Teile
Durch sich bewegende Teile besteht
eine Verletzungsgefahr:

* Keine langen Ketten, Ohrringe,

Schals, weite Armel oder lange offene
Haare tragen, wenn das Gerat benutzt
wird.

- Niemals in den Einfilllschacht greifen
und keine Gegenstande einfihren.

+ Niemals in den Ausgabebereich von
Saft oder Trester greifen.

* Motorstillstand abwarten, bevor der
Einflillschacht abgenommen wird.

Gummifiien reagiert.

* Die Anschlussleitung nicht

herunterhangen lassen.

* Die Anschlussleitung darf nicht

geknickt oder eingeklemmt werden.
Weder die Anschlussleitung noch das
Gerét dirfen dulerer Hitzeeinwirkung
ausgesetzt werden.

+ HeiRe Lebensmittel diirfen nicht

entsaftet werden.

+ Das Gerat darf nur mit dem

Originalzubehdr benutzt werden.

Gefahren durch mangelnde Hygiene
Durch mangelnde Hygiene konnen sich

Keime im Gerat bilden: BeSt'mmu"QSQemaBer Gebrauch

+ Das Gerat dient ausschlieflich

+ Das Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und nach jedem
Gebrauch griindlich reinigen.

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker
Ziehen.

* Hinweise zur Reinigung bitte dem
Abschnitt Reinigung und Pflege
entnehmen.

+ Zur Zubereitung von Sorbet keine
Zutaten verwenden, die schon einmal
aufgetaut und wieder eingefroren
wurden.

zum Entsaften von Gemuse und
Obst, zur Herstellung von Sorbet
aus tiefgefrorenen Friichten oder
tiefgefrorenem Gemlise sowie zu
Herstellung von Fruchtmus fir
Marmeladen oder Saucen.

- Die Verarbeitung von harten

Lebensmitteln wie NUssen oder
Eiswrfeln ist nicht erlaubt!

- Jede andere, in der Anleitung nicht

genannte Verwendung, gilt als nicht
bestimmungsgemal und kann zu
schweren Verletzungen oder Schaden
am Gerat flhren.

+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im

Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.



- in Kiichen fiir Mitarbeiter in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Friihstlckspensionen.

+ Das Gerat nur unter Aufsicht
benutzen.
+ Missbrauch des Gerates kann zu

Verletzungen fuhren!

Bei defektem Gerat

Der Gebrauch eines defekten

Gerates kann zu Verletzungen oder

Sachschaden flihren:

- Das Gerét vor jeder Benutzung auf
Schaden untersuchen. Ein defektes
Gerét darf nicht benutzt werden.

- Im Falle eines Defekts unseren
Kundendienst telefonisch oder per
Mail kontaktieren (siehe Anhang).

* Reparaturen am Gerat und an der
Anschlussleitung dirfen nur durch
unseren Kundendienst durchgefiihrt
werden.

| Aufbau und Lieferumfang

Tresterbehalter
Saftbehalter
Sorbeteinsatz
Siebeinsatz Grob
Siebeinsatz Fein
Funktions-Schalter
Reinigungsbiirste
Anschlussleitung mit Netzstecker
Motoreinheit

10. Schneckengehduse

11. Schnecke

12. Deckel mit Einfiillschacht
13. Stopfer
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Betrieb

Kurzzeitbetrieb

Das Gerat ist fiir Kurzbetrieb (KB 15 Min.) ausgelegt, d.h.
das Gerét kann bis zu max. 15 Minuten benutzt werden.
Dann muss das Gerat 30 Minuten abkihlen. Anschlieend
ist das Gerat wieder einsatzbereit.

Hmwelse zum Entsaften
Zum Entsaften eignen sich fast alle gangigen Obstsorten
wie Apfel, Bimen, Pflaumen, Erdbeeren, Weintrauben,
Orangen, Melonen, Kiwis, Ananas, Mangos und
Papayas.

- Bei den Gemiisesorten bieten sich Méhren, Kohlrabi,
Sellerie und Gurken an. Aber auch Spinat, Rucola oder
Blattsalate konnen verarbeitet werden.

- Zum Entsaften ungeeignet sind Bananen oder
Trockenfriichte. Sie enthalten zu wenig Saft und kénnen
das Geréat beschadigen.

- Das gesauberte Obst oder Gemlise grob zerkleinern
und Steine und Kerngeh&use entfernen, damit das
Gerat nicht beschadigt wird.

- Hartes Obst und Gemiuse wie Mohren, Fenchel und
Kohlrabi in kleinere Stiicke schneiden, um das Entsaften
zu erleichtern.

Uberhitzungsschutz )

Das Gerét besitzt einen eingebauten Uberhitzungsschutz,
der das Gerat bei Uberhitzung abschaltet. In diesem

Fall den Netzstecker ziehen und das Gerét bis auf
Zimmertemperatur abkiihlen lassen. Danach den Reset-
Knopf an der Unterseite der Motoreinheit driicken.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Das Gerét reinigen wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben.

Schalter
Das Gerét ist mit einem Funktions-Schalter ausgestattet:
0 Gerat ist ausgeschaltet
I Schalter fur Normalbetrieb
R Taster fiir Riicklauf

- Niemals von I direkt zu R oder umgekehrt schalten.
Zwischen den beiden Schalterstellungen immer erst den
Motorstillstand abwarten, da das Geréat sonst beschadigt
werden kann.

Sieb- und Sorbeteinsatze

Siebeinsatz Fein — fiir klare Safte

Zur Zubereitung von Saften mit geringem Anteil an
Fruchtfleisch

Siebeinsatz Grob — fiir dickfliissige Safte und Marmelade
Zur Zubereitung von Saften mit hohem Anteil an
Fruchtfleisch, zur Zubereitung von Marmeladen und
passierten Tomaten fur Tomatensaucen.



Hinweis! Der Siebeinsatz Grob eignet sich nicht zum
Entsaften von harten Lebensmitteln mit geringerem
Wasseranteil wie z.B. Mohren, Kohlrabi etc. Auch

Cocktailtomaten sind zur Verarbeitung nicht geeignet!

Sorbeteinsatz
Zur Zubereitung von Sorbet aus gefrorenen Friichten.

Das Gerat zusammenbauen

1. Den passenden Einsatz auswahlen.

2. Den Einsatz in die Aussparung des
Schneckengeh&uses einsetzen, sodass der
Uberstand des Einsatzes iber den Rand des
Schneckengehauses greift. Den Einsatz leicht
herunter drlicken.

Sicherstellen, dass die
Gummilasche an der
Unterseite des
Schneckengehauses im
Tresterauswurf sitzt:

4. Das Schneckengehause mit dem Tresterauswurf
nach links und dem Saftauslauf nach vorne auf die
Motoreinheit aufsetzen.

5. Die Pressschnecke mit der Offnung nach unten in das
Schneckengehause einsetzen und leicht hin und her
drehen, bis sich die Pressschnecke komplett auf die
Gummidichtung absenkt.

6. Den Deckel mit dem Einfillschacht auf das
Schneckengehause aufsetzen, so dass SiCh e .
und A gegeniiber stehen.

7. Den Deckel im Uhrzeigersinn verriegeln, bis sich die
beiden Dreiecke gegentiber stehen.

8. Die Verriegelungslasche auf der Riickseite der
Motoreinheit hochklappen.

9. Den Tresterbehélter unter den Tresterauswurf und den
Saftbehélter unter den Saftauslauf stellen.

10. Den Netzstecker in eine Steckdose stecken. Das
Gerét ist nun betriebsbereit.

Obst und Gemiise entsaften

1. Das Gerat vorbereiten, wie unter Das Gerét
zusammenbauen beschrieben (Siebeinsatz | oder Il).

2. Das Gerat auf Position | einschalten und die Klappe

am Saftauslauf hochklappen.

Das Gerét lauft an.

Das vorbereitete Obst und Gemiise bei laufendem

Motor in den Einfiillschacht stecken und mit dem

Stopfer nachdrlicken. Zu starken Druck vermeiden,

denn dieser beschadigt Motor und Filter!

5. Werden falsche oder zu viele Zutaten eingefilllt,
blockiert das Geréat. Dann den Riicklauftaster fiir
einige Sekunden betatigen, damit sich die Blockade
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|6sen kann. Evt. muss zunéchst die Reset-Taste
gedriickt werden (siehe Uberhitzungsschutz).
Wahrend des Entsaftens darauf achten, dass sich kein
Saft in der Saftschnecke ansammelt. Dann muss das
Gerat ausgeschaltet, der Netzstecker gezogen und
eine eventuelle Blockade im Trester- oder Saftauslauf
gelost werden.

Beim Entsaften von gréReren Obst- oder
Gemusemengen den Tresterbehélter bzw.
Saftbehalter zwischendurch entleeren.

Wenn kein Saft mehr austritt, das Gerat ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

Das Gerat unmittelbar nach Gebrauch reinigen.

Tipp! Den Saft sofort verzehren oder in ein geeignetes
Gefal umfillen und nur fiir kurze Zeit im Kihlschrank
aufbewahren. So bleiben Vitamine und Nahrstoffe
erhalten.

Marmelade zubereiten

1.
2.

3.

Das Gerat vorbereiten, wie unter Das Gerat
zusammenbauen beschrieben (Siebeinsatz I1).

Die Lebensmittel entsaften, wie unter Obst und
Gemiise entsaften beschrieben.

Den aufgefangenen Saft zusammen mit dem Trester
sofort in einen Kochtopf flillen und die Marmelade
nach Rezept zubereiten.

Rezeptbeispiele finden sich im hinteren Teil der Anleitung
oder unter www.severin.de/Service/Rezepte

Sorbet zubereiten

Tipp! Sorbet lasst sich einfach aus gefrorenen Friichten
bzw. Gemiise herstellen. Dazu die Lebensmittel iber
Nacht einfrieren. Die Lebensmittel vor der Verarbeitung
kurz antauen lassen.

Das Gerat vorbereiten, wie unter Das Gerat
zusammenbauen beschrieben (Sorbeteinsatz).

Das Geréat auf Position | einschalten.

Das Gerét lauft an. Das gefrorene Obst und Gemiise
bei laufendem Motor in den Einfiillschacht stecken
und mit dem Stopfer nachdriicken. Zu starken Druck
vermeiden, denn dieser beschédigt Motor und Filter!
Werden falsche oder zu viele Zutaten eingefilllt,
blockiert das Gerat. Dann den Rucklauftaster fir
einige Sekunden betatigen, damit sich die Blockade
[6sen kann.

Bei der Zubereitung von groReren Mengen Sorbet den
Saftbehalter zwischendurch entleeren.

Wenn kein Sorbet mehr austritt, das Geréat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Das Gerat unmittelbar nach Gebrauch reinigen.



Tipp! Das Sorbet sofort verzehren oder in ein
geeignetes Gefal umfiillen und nur fiir kurze Zeit im
Tiefkuihlschrank aufbewahren. So bleiben Vitamine und
Nahrstoffe erhalten.

Nach dem Betrieb

Das Geréat unmittelbar nach jedem Gebrauch griindlich
reinigen. Details bitte dem Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.

Den Saftbehélter und den Tresterbehalter entfernen.
Den Stopfer abnehmen.

Die Verriegelungslasche lésen. Den Deckel mit
Einfillschacht gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Das Schneckengehause abnehmen. Die Pressschnecke
herausnehmen. Den Siebeinsatz herausnehmen.

Die Einzelteile reinigen; siehe Reinigung und Pflege.

Rezepte
Apfel-Orangen-Marmelade

Zutaten:

400 g Apfel

400 g Orangen

250 g Gelierzucker 3:1

1 Schuss Amaretto

1 Msp. gemahlene Nelken
1 TL Zimt

1 Essloffel Zitronensaft

Die Apfel schélen, das Kerngehuse entfernen und in
Achtel schneiden. Die Orangen schélen und zerteilen.
Den Entsafter zusammenbauen und den Siebeinsatz
,grob’ fiir Marmelade einsetzen.

Die Apfel und Orangen nacheinander einfiillen und
entsaften.

Saft und Trester in einen Topf fiillen, Gelierzucker,
Amaretto, Gewlirze und Zitronensaft zufiigen und unter
standigem Riihren ca. 5 Minuten kochen lassen.

Die fertige Marmelade in heil ausgespiilte Glaser fiillen,
zuschrauben und einige Minuten umgedreht stehen
lassen.

Mango-Erdbeer-Marmelade

Zutaten:

400 g Mango

200 g Erdbeeren

300 g Gelierzucker 2:1

Die Mango schalen und das Fruchtfleisch vom Kern
schneiden. Die Erdbeeren waschen und das Griin
entfernen.

Den Entsafter zusammen bauen und den Siebeinsatz
,grob’ flir Marmelade einsetzen.

Mango und Erdbeeren nacheinander einfiillen und
entsaften.

Saft und Trester in einen Topf fiillen, den Gelierzucker
zufiigen und unter stdndigem Rihren ca. 5 Minuten
kochen lassen.

Die fertige Marmelade in heil® ausgesplilte Glaser fiillen,
zuschrauben und einige Minuten umgedreht stehen
lassen.

Weitere Rezeptideen:

oder unter
www.severin.de/Service/Rezepte

Reinigung und Pflege

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuhlen lassen.

Keine aggressiven und scheuernden Reinigungsmittel
sowie harte Birsten verwenden.

Die Motoreinheit darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.

Die Motoreinheit auen mit einem leicht angefeuchteten
Tuch reinigen.

Die abnehmbaren Einzelteile inkl. der Dichtungen am
Schneckengeh&use in warmem Wasser unter Zusatz
eines handelsublichen Spulmittels reinigen.

- Zur Reinigung der Siebeinsatze die beiliegende weiche
Kunststoffbiirste verwenden. Die Siebeinsatze nicht
mit harten Gegenstanden reinigen, dies kann den
Siebeinsatz unbrauchbar machen.

- Alle abnehmbaren Teile kdnnen auch in der
Splilmaschine gereinigt werden. Die Siebeinsatze mit
der beiliegenden Biirste zuvor grob saubern.

- Alle Teile vor dem Zusammenbau grtindlich abtrocknen.
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Ersatzteile und Zubehor |

| Entsorgung |

Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem im Internet
auf unserer Website http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service Center / Ersatzteil-Shop* bestellt
werden.

sind, miissen getrennt vom Hausmdill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
mmmm Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
Eine ordnungsgemale Entsorgung schiitzt die Umwelt und
die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler gibt Auskunft
Uber die ordnungsgeméafe Entsorgung.

E Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet

Hilfe bei Problemen

Ursache
Netzstecker nicht eingesteckt.
Das Gerat wurde

Problem
Gerat lauft nicht an.

nicht ordnungsgeman
zusammengebaut.
Das Gerét halt Die Zutaten haben sich verklemmt.
plétzlich an.

Das Gerét wurde iberlastet; der
Uberhitzungsschutz hat ausgelést.

Das Gerat wurde zu lange
betrieben.

Die Motoreinheit ist
heil3.

Abhilfe
Netzstecker in Steckdose stecken.
Siehe ‘Das Geréat zusammenbauen’.

Den Schalter in die Stellung ‘R’ bringen. Das Gerét lauft
riickwarts, die Zutaten |6sen sich.

Das Gerat 30 Minuten abkihlen lassen und die Reset-
Taste an der Unterseite der Motoreinheit driicken

Das Gerét ausschalten, den Netzstecker ziehen und das
Geréat mindestens 30 Minuten abkuihlen lassen.

Wenn das Problem nicht mithilfe der Tabelle geldst werden konnte, unseren Kundendienst kontaktieren. Die Kontaktdaten

befinden sich im Anhang der Anleitung.

Technische Daten

Geréteart, Art.Nr. Slow Juicer

ES 3571
Spannung 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistung ca. 150 Watt
Abmessungen 140 x 420 x 170 mm
(BxHxT)
Gewicht 3,8 kg

Kennzeichnung
ﬂ Nicht im Hausmiill entsorgen

C E Das Gerat entspricht den EU-Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.
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Slow juicer

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by those
familiar with the instructions below.

Important safety instructions

Danger to certain categories of

persons

There is an increased risk of injury for

children and for people with reduced

capab|I|t|es
+ The appliance may only be used
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
if they have been given supervision
or instruction concerning the use of
the appliance and fully understand
all dangers and safety precautions
involved.

+ Children must not be permitted to
operate the appliance. The appliance
and its power cord must be kept well
away from children.

+ Children must not be permitted to play
with the appliance.

- Caution: Keep any packaging
materials well away from children -
these materials are a potential source
of danger, e.g. of suffocation.

Risk of electric shock

The device is powered by electricity,

and so there is always a risk of electric

shock. The following precautions are

therefore to be taken:
- Every time the appliance is used,
the main body including the power
cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for
any defects. Should the appliance,
for instance, have been dropped onto
a hard surface, or if excessive force
has been used to pull the power cord,
it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

+ The appliance should only be
connected to a socket installed in
accordance with the regulations.
Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked
on the rating label.

- Always remove the plug from the wall
socket
- before assembling or disassembling

the appliance,
- after use,
- in case of any malfunction,
- when there is no supervision,
- before cleaning the appliance.

* When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

* Do not touch the plug with wet
hands.

* Do not clean the drive unit with liquids
orimmerse it.



Danger from moving parts

There is a risk of serious injury from

movmg parts:

- Do not wear long chains, earrings,
scarves or shawls, clothes with
long and/or wide sleeves, or long,
loose hair when operating the
appliance.

- Do not put fingers into the feeder
chute, and do not insert any other
objects.

+ Do not put your hands near the juice
or pulp output areas.

+ Wait until all parts have come to a
complete standstill before removing
the feeder chute.

Lack of hygiene

Lack of hygiene may result in germs

formlng inside the appliance:

+ Clean the appliance thoroughly before
using it for the first time, and also after
each cycle of use.

+ Always ensure that the appliance
is disconnected from the mains
before cleaning.

+ For detailed information on cleaning
the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

+ When preparing sorbets, do not use
ingredients that have been defrosted
and then deep-frozen again.

Danger of damage to the unit

Incorrect handling of the appliance can

cause damage:

- Always place the unit on a dry, level,
non-slip surface, which is impervious
to contact with the rubber feet.

SEVERIN

- Do not let the power cord hang free.

* Do not kink or pinch the power cord.
Keep both the cord and the appliance
itself well away from heat sources (eg
hot-plates, gas flames).

- Do not try to extract juice from hot
food items.

- Use only original accessory parts with
this appliance.

Proper use
+ This appllance must only be used for
extracting juice from vegetables and
fruit and for preparing sorbets from
deep-frozen fruit or vegetables. It is
also suitable for making fruit purées
(compotes) for jams or sauces.

- Caution: The appliance is not
designed to process hard food items
such as nuts or ice cubes.

* Any use other than that described in
these instructions must be considered
improper and may lead to personal
injury or material damage.

- This appliance is intended for
domestic or similar applications, such
as
- in staff kitchens in shops, offices and

other similar working environments,
- in agricultural working environments,
- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,
- in bed-and breakfast type
environments.

* Do not leave the appliance unattended
while connected.

- Caution: Any misuse can cause
severe personal injury.



In case of a defective appliance

A defective appliance can cause

material damage and injury:

- Check the appliance for damage
before every use. Do not operate if the
appliance shows any sign of damage.

+ In the event that you detect damage,
please contact our customer service
department by phone or email (see
appendix).

* Repairs to this appliance or its power
cord must only be carried out by our
customer service.

| Overview and parts included

Pulp container
Juice container
Sorbet insert

Sieve insert, coarse
Sieve insert, fine
Function switch
Cleaning brush
Power cord with plug
Drive unit

10.  Worm-drive housing
11. Worm-drive

12. Lid with feeder tube
13. Pestle
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Operation

Short-time operation

The appliance is designed for short-term operation only,
i.e. it should not be operated continuously for more than 15
minutes. Allow it to cool down for another 30 minutes, after
which it may be used again.

Useful tips for juice extraction
Almost all common types of fruit are suitable for juice
extraction, such as apples, pears, plums, strawberries,
grapes, oranges, melons, kiwi fruit, pineapples,
mangoes and papayas.

- The following vegetables are also suitable for efficient
juice extraction: carrots, kohlrabi, celery or cucumber.
However, spinach, rocket (rucola) or different types of
lettuce may be processed as well.

Bananas or dried fruits are not suitable for extraction.
They contain very little juice and might cause damage.

- After cleaning, roughly cut up the fruit or vegetables and
remove any stones, cores or seeds to prevent damage
to the appliance.

- To facilitate extraction, hard fruit and vegetables such
as carrots, fennel or kohlrabi should be cut into smaller
pieces.

Thermal safety cut-out

The appliance has an integral safety cut-out which
protects it from overheating. Should the cut-out have been
activated, disconnect the appliance from the mains power
and allow it to cool down to room temperature. Then press
the reset button on the base of the drive unit.

Before using for the first time
Clean the appliance as described in the section Cleaning
and care.

SW|tch
The appliance is equipped with a function switch.
0 switched off
I normal operation
R reverse operation
Do not attempt to change from I directly to R or vice
versa. To prevent damage to the appliance, always wait
for the motor to come to a standstill first.

Sieve- and sorbet inserts

Fine sieve insert — for clear juices

To extract juices with a low fruit pulp content

Coarse sieve insert — for thick juices and jam

To extract juices with a high fruit pulp content, for making
jam and puréed tomatoes for tomato sauces.

Note: The coarse sieve insert is not suitable for
extracting juice from harder food items with a low water
content such as carrots, kohlrabi etc. Cocktail tomatoes
are also unsuitable for processing.

Sorbet insert
For preparing sorbet from frozen fruit.

Assembling the appliance

1. Select the appropriate insert.

2. Fitthe insert into the recess of the worm-drive housing
so that the protruding part of the insert engages over
the rim of the worm-drive housing. Push the insert
lightly down.

Ensure that the rubber tab
under the worm-drive
housing fits inside the pulp
outlet:




4. Fit the worm-drive housing with the pulp outlet facing
left and the juice outlet facing forward to the drive unit.

5. Place the worm drive with the opening facing down
into the worm-drive housing, turning it lightly left and
right until it is seated firmly on the rubber seal.

6. Fit the lid with the feeder tube onto the worm-drive
housing, so that the markings e . and 4 face
each other.

7. Lock the lid by turning clockwise, until the two
triangular markings face each other.

8.  Lift up the locking latch on the rear of the drive unit.

9. Place the pulp container under the pulp outlet and the
juice container under the juice outlet.

10. Insert the plug into a mains socket. The appliance is
now ready for use.

Extracting juice from fruit and vegetables

1. Prepare the appliance as described in the section
Assembling the appliance (sieve insert | or Il).

2. Set the switch to the I position and lift up the flap on
the juice outlet.

3. The appliance starts operating.

4. Feed the clean, pre-cut fruit or vegetable pieces
down the feeder tube while the unit is running, using
the pestle to push the pieces lightly down. Caution:
Excessive pressure may result in damage to motor or
filter.

5. If unsuitable or excessive ingredients are loaded into
the appliance, it may jam. Should this occur, press the
button for reverse operation to remove the blockage.
You may also have to press the reset button first (see
Thermal safety cut-out).

6. During operation, ensure that juice does not
accumulate in the worm-drive. If it does, switch the
appliance off, disconnect it from the mains and, if
necessary, remove any blockage in the pulp or juice
outlet.

7. When processing large quantities of fruit or
vegetables, the pulp and juice containers must be
emptied from time to time, as necessary.

8. When the juice stops coming out, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.

9. Clean the appliance immediately after use.

Hint: The juice should be consumed right away, or
stored in a suitable container and kept in a refrigerator
(but only for a short time). In this way, vitamins and
nutrients are preserved.
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Making jam

1

2.

3.

. Prepare the appliance as described in the section
Assembling the appliance (sieve insert II).

Extract the juice - see Extracting juice from fruit and
vegetables.

Without delay, put the juice, together with the pulp,
into a saucepan and prepare the jam according to the
recipe.

Some sample recipes can be found towards the end of this
manual, or at www.severin.de/service/recipes

Making sorbets

Hint: Sorbets are easily made from frozen fruit or
vegetables. Simply freeze the food items overnight, and
let them briefly thaw before processing.

Prepare the appliance as described in the section
Assembling the appliance (sorbet insert).

Set the switch to the | position.

The appliance starts operating. With the motor
running, put the frozen fruits or vegetables into the
feeder tube and push down with the pestle. Caution:
Avoid excessive pressure to prevent damage to the
motor and filter.

If unsuitable or excessive ingredients have been
loaded into the appliance, it may jam. Should this
occur, press the button for reverse operation to
remove the blockage.

When processing large quantities of sorbet, the juice
container must be emptied from time to time, as
necessary.

When the sorbet stops coming out, switch the
appliance off and remove the plug from the wall
socket.

Clean the appliance immediately after use.

Tip: The sorbet should be consumed right away, or
stored in a suitable container, and kept (for a short time
only) in a refrigerator. Vitamins and nutrients will then be
preserved.

After use

- The appliance should be thoroughly cleaned

immediately after each use. For details, please refer to
the section Cleaning and care.
Remove the juice and pulp containers.

- Take off the pestle.

Release the locking latch. Turn the lid with its feeder
tube anti-clockwise and take it off.

- Take off the worm-drive housing. Remove the worm

drive and take out the sieve inserts.
Clean all components - see Cleaning and care.




Recipes
Apple-orange jam

Ingredients:

400 g apples

400 g oranges

250 g preserving sugar 3:1
a dash of Amaretto

a pinch of ground cloves

1 tsp cinnamon

1 tbsp lemon juice

Peel the apples, remove the cores and cut into eight
pieces. Peel the oranges and separate the slices.

- Assemble the juicer and fit the (coarse) sieve insert for
jam.
Extract the juice from the apples, and then from the
oranges.
Put the juice and pulp into a saucepan, add the
preserving sugar, Amaretto, spices and lemon juice, and
let simmer for around 5 minutes, stirring constantly.
Put the jam into jars (rinsing them in hot water first),
screw the lids tight and leave the jars upside down for
several minutes.

Mango-strawberry jam

Ingredients:

400 g mango

200 g strawberries

300 g preserving sugar 2:1

Peel the mango and cut the fruit from the core. Wash the
strawberries and remove any green residue.

- Assemble the juicer and fit the (coarse) sieve insert for
jam.
Extract the juice from the mangoes, and then from the
strawberries.
Put the juice and pulp into a saucepan, add the sugar
and let simmer for around 5 minutes, stirring constantly.
Put the jam into jars (rinsing them in hot water first),
screw the lids tight and leave the jars upside down for
several minutes.

More recipe ideas:

it | E

or at www.severin.de/service/recipes

| Cleaning and care

- Always remove the plug from the wall socket and allow
the appliance to cool down before cleaning.

Do not use abrasives, harsh cleaning solutions or hard
brushes for cleaning.

- To avoid the risk of electric shock, do not clean the drive
unit with water and do not immerse it in water.

- The drive unit may be wiped with a slightly damp, lint-
free cloth.

- All detachable parts (including the seals on the worm-
drive housing) may be cleaned using hot water and a
mild detergent.

Clean the sieve inserts using the soft cleaning brush
provided. Do not clean the inserts with any hard object,
or they may be rendered unusable.

- All detachable parts may also be cleaned in a
dishwasher. However, the sieve inserts should first be
cleaned off with the brush provided.

- All parts must be fully dry before re-assembly.

| Disposal

Devices marked with this symbol must be
E: disposed of separately from your household

waste, as they contain valuable materials which
EEE can be recycled. Proper disposal protects the

environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter.
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Should you be unable to solve the problem using the table, please contact our Customer Service. The contact data can be
found in the appendix to this manual.
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Centrifugeuse

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez
lire soigneusement les instructions
suivantes et conserver ce manuel pour
future référence. L'appareil doit étre
utilisé uniquement par les personnes
ayant pris connaissance des conditions
d'utilisation ci-dessous.

Consignes de sécurité importantes

Mesures de précaution pour certaines

catégories de personne

Il existe un risque accru de blessure

pour les enfants et les personnes aux

capacnes réduites :
+ L'appareil ne peut étre utilisé par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, sauf si celles-ci ont
été formées a ['utilisation de I'appareil
et ont été supervisees, et si elles
en comprennent les dangers et les
précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne doivent pas étre
autorisés a se servir de 'appareil.
L'appareil et son cordon d'alimentation
doivent étre tenus a I'écart des
enfants.

- Les enfants ne sont pas autorisés a
jouer avec I'appareil.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart
des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Risque de choc électrique
L'appareil est alimenté par I'électricité,
et le risque de choc électrique existe en
permanence. Les précautions suivantes
doivent donc étre prises :
- Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I'appareil,
son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité
de fonctionnement de I'appareil. Au
cas ou |'appareil, par exemple, serait
tombé sur une surface dure, ou si une
force excessive aurait été employée
pour tirer sur le cordon d'alimentation,
il ne doit plus étre utilisé.
+ Cet appareil ne doit étre branché que
sur une prise de courant installée
selon les normes en vigueur. Assurez-
vous que la tension d'alimentation
correspond a la tension indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil.
- Débranchez toujours la fiche de la
prise murale
- avant le montage ou le démontage
de l'appareil,

- apres 'emploi,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- lorsque I'appareil fonctionne sans
surveillance,

- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne pas débrancher 'appareil en tirant
sur le cordon ; tirez toujours sur la
fiche.

* Ne touchez pas la fiche avec des
mains mouillées.



+ Ne pas nettoyer le bloc moteur avec
des produits liquides, ni limmerger
dans l'eau.

Risques occasionnés par les parties

mobiles

Il existe un risque de blessures graves

occasionnées par parties mobiles :

* Ne pas porter de longues
chainettes, boucles d’oreilles ou
vétements avec de grandes et/
ou larges manches, foulards ou
écharpes, ou avoir les cheveux
longs détachés lors de l'utilisation
de l'appareil.

- Ne pas mettre les doigts dans
la goulotte ni insérer d'objet
quelconque.

* Ne pas mettre vos mains a proximité
du collecteur de pulpe ou du récipient
ajus.

+ Attendez que toutes les parties
mobiles se soient entierement
arrétées avant de retirer la goulotte.

Manque d’hygiéne

Le manque d’hygiéne peut entrainer

la formation de bactéries a l'intérieur

de 'appareil :
* Nettoyez soigneusement I apparell
avant de l'utiliser pour la premiére
fois ainsi qu’aprés chaque
utilisation.

- Débranchez toujours 'appareil du
secteur avant de le nettoyer.

* Pour des informations détaillées
concernant le nettoyage de I'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.
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+ Lors de la préparation de sorbets, ne
pas utiliser d'ingrédients ayant été
décongelés puis recongelés.

Risque de dommage matériel
La mauvaise utilisation de I'appareil peut

entrainer des dommages :

+ Placez toujours I'appareil sur une
surface séche, plane, antidérapante
qui ne craint pas le contact avec les
pieds en caoutchouc.

- Ne pas laisser pendre le cordon.

* Ne pas entortiller ou pincer le cordon
d'alimentation. Tenez le cordon
d'alimentation et 'appareil a 'écart
des sources de chaleur (par exemple
plaques de cuisson et flammes de
gaz).

* Ne pas extraire le jus d'aliments
chauds.

- Utilisez uniquement les accessoires
dorigine.

Utilisation correcte
- L'appareil doit étre utilisé uniquement
pour extraire le jus de légumes et de
fruits et pour préparer des sorbets
a partir de fruits ou de légumes
congelés. Il peut aussi étre utilisé pour
mettre les fruits en purée (compotes)
pour préparer des confitures ou des
sauces.

- Attention : L'appareil n'est pas congu
pour traiter des aliments durs comme
les noix ou les glagons.

- L'usage de tout aliment autre que
ceux donnés dans ce mode d’emploi
doit étre considéré comme inadéquat
et peut occasionner des blessures



corporelles ou des dommages
matériels.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réserves au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- [utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractere résidentiel :

- des environnements de type
chambres d’hotes.

* Ne pas laisser 'appareil sans

surveillance lorsqu'il est branché.

+ Attention : Une mauvaise utilisation

peut provoquer des blessures
corporelles graves.

En cas d’appareil défectueux

Un appareil défectueux peut entrainer
des dommages mateériels ou des
blessures :

- Vérifiez I'appareil afin de détecter tout
signe de dommage avant chaque
utilisation. Ne pas faire fonctionner

si 'appareil montre des signes de
dommage.

- En cas de dommage, veuillez

contacter notre service clientéle
par téléphone ou par email (voir
appendice).

+ Les réparations sur 'appareil ou son

cordon d’alimentation doivent étre
effectuées uniquement par notre
service clientéle.

| Apercu et piéces incluses

Collecteur de pulpe
Récipient a jus
Accessoire sorbet
Tamis, grosses mailles
Tamis, mailles fines
Sélecteur de fonction
Brosse de nettoyage
Cordon d’alimentation avec fiche
Bloc moteur

10. Carter de vis sans fin
11. Vis sans fin

12. Couvercle avec goulotte
13. Poussoir
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| Fonctionnement

Fonctionnement de courte durée

L'appareil est congu pour fonctionner uniquement par
intermittence, c’est-a-dire qu'il ne doit pas fonctionner en
continu plus de 15 minutes. Laissez-le ensuite refroidir
pendant 30 minutes, a la fin desquelles il peut a nouveau
&tre utilisé.

Consells utiles pour I'extraction du jus
Presque tous les fruits peuvent étre pressés tels que la
pomme, la poire, la prune, la fraise, le raisin, l'orange, le
melon, le kiwi, 'ananas, la mangue et la papaye.

- Les légumes suivants conviennent également pour
I'extraction du jus : la carotte, le chou-rave, le céleri
ou le concombre. Cependant, I'épinard, la roquette (la
salade rucola) ou différents types de salade peuvent
étre également pressés pour en récupérer le jus.

- Les bananes ou les fruits secs ne conviennent pas pour
I'extraction de jus — ils contiennent trés peu de jus et
risquent d'endommager I'appareil.

- Aprés les avoir nettoyés, découpez grossierement les
fruits ou les légumes et retirez noyaux, trognons et
pépins pour éviter d’endommager I'appareil.

- Pour faciliter I'extraction du jus, les fruits durs et les
légumes tels que la carotte, le fenouil ou le chou-rave
doivent étre coupés en petits morceaux.

Dispositif de sécurité thermique

L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité thermique
qui le protege de la surchauffe. Dans le cas ou le dispositif
de sécurité thermique se déclencherait, débranchez
immédiatement I'appareil de la prise murale et laissez
refroidir 'appareil & température ambiante. Puis appuyez
sur le bouton de réinitialisation situé a la base du bloc
moteur.

Avant la premiére utilisation
Nettoyez 'appareil tel indiqué au paragraphe Entretien et
nettoyage.



Commande

L'appareil est équipé d'un sélecteur de fonction.

0 appareil éteint

I fonctionnement normal

R fonctionnement inversé

Ne pas tenter de passer directement de 1 a R ou vice
versa. Pour éviter d’'endommager I'appareil, attendez
toujours que le moteur soit d'abord a I'arrét complet.

Tamis - et accessoire sorbet

Tamis mailles fines — pour jus limpides

Pour extraire le jus de fruits a faible teneur en pulpe

Tamis grosses mailles — pour jus épais et confitures
Pour extraire le jus de fruits a grande teneur en pulpe, pour

p

réparer des confitures ou des coulis de tomates.

Remarque : Le tamis a grosses mailles ne convient
pas pour extraire le jus d’aliments a chair ferme et a
faible teneur en eau, comme par ex. les carottes, le
chou, etc. Les tomates cerise ne conviennent également
pas.

Accessoire sorbet
Pour la préparation de sorbet & partir de fruits congelés.

Montage de I'appareil

1

2.

. Choisissez I'accessoire sorbet qui convient.

Installez I'accessoire dans son renfoncement, dans le
carter de la vis sans fin, de fagon a ce que les ergots
de 'accessoire s'emboitent sur le rebord du carter.
Appuyez légerement sur I'accessoire.

Assurez-vous que l'onglet en
caoutchouc sous le carter
s'insére bien dans le bec de
sortie du collecteur de pulpe.

Installez le carter de la vis sans fin, sortie pulpe a
gauche et jus a l'avant, sur le bloc moteur.

Placez la vis sans fin, son ouverture vers le bas, dans
le carter en la tournant légérement de gauche a droite
jusqu'a ce qu’elle soit fermement installée sur le joint
en caoutchouc.

Installez le couvercle avec la goulotte sur le carter de
la vis sans fin de fagon a ce que les reperes e . et
A soient en face I'un de l'autre.

Verrouillez le couvercle en le tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre, jusqu'a ce que les deux
repéres triangulaires soient en face 'un de 'autre.
Relevez le loquet de verrouillage a I'arriere du bloc
moteur.

Placez le collecteur de pulpe et le récipient a jus sous
leurs becs de sortie respectifs.
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10. Branchez la fiche sur une prise murale. L'appareil est
a présent prét a I'utilisation.

Extraction du jus de fruits et de légumes

1. Préparez I'appareil tel indiqué au paragraphe Montage
de l'appareil (tamis | ou II).

2. Placez le sélecteur de fonction sur | et soulevez le
clapet du bec de sortie jus.

3. L'appareil se met en marche.

4. Insérez les morceaux de fruits ou de légumes nettoyés
dans la goulotte pendant que I'appareil est en marche
en vous servant du poussoir pour faire avancer les
morceaux. Attention : Une pression excessive peut
endommager le moteur ou le tamis.

5. Des blocages peuvent se produire si une quantité
excessive d'ingrédients ou des ingrédients ne
convenant pas a I'extraction du jus sont mis dans
I'appareil. Pour débloquer I'appareil, mettez le
sélecteur de fonction sur le mode fonctionnement
inversé. Il est possible qu'il vous faille aussi d’'abord
appuyer sur le bouton de réinitialisation (voir Dispositif
de sécurité thermique).

6. Pendant le fonctionnement, assurez-vous que le
jus ne s'accumule pas dans la vis sans fin. Sinon,
éteignez I'appareil, débranchez la fiche de la prise
murale et, si nécessaire, retirez tout blocage dans le
bec de sortie pulpe ou jus.

7. Lorsque de grandes quantités de fruits ou de légumes
sont traitées, le collecteur de pulpe et le récipient a jus
doivent étre vidés de temps en temps, tel nécessaire.

8. Lorsque le jus cesse de sortir, éteignez I'appareil et
débranchez la fiche de la prise murale.

9. Nettoyez immédiatement I'appareil aprés I'utilisation.

Conseil : Le jus doit étre consommé immédiatement, ou
conservé dans un récipient adapté a la réfrigération (mais
uniquement pendant une courte période). De cette fagon,
les vitamines et nutriments sont préserves.

Préparation de la confiture

1. Préparez I'appareil - voir Montage de I'appareil (tamis
Il).

2. Extrayez le jus - voir Extraction du jus des fruits et des
légumes.

3. Sans attendre, versez le jus et la pulpe dans une
casserole et préparez la confiture selon la recette.

Quelques exemples de recettes se trouvent a la fin de ce
manuel d'utilisation, ou sur www.severin.de/service/recipes



Préparation de sorbets

Conseil : Les sorbets sont facilement réalisés a partir
de fruits congelés ou de légumes. Congelez simplement
les aliments jusqu’au lendemain puis laissez-les
décongeler brivement avant la préparation.

Préparez I'appareil - voir Montage de I'appareil
(accessoire sorbet).

Placez le sélecteur de fonction sur la position .
L'appareil se met en marche. Alors que le moteur
tourne, placez les fruits ou les légumes congelés
dans la goulotte et faites-le avancer avec le poussoir.
Attention : Evitez de trop appuyer pour ne pas
endommager le moteur et le tamis.

Si des ingrédients ne convenant pas a I'extraction du
jus ou une quantité excessive d'ingrédients ont été
placés dans I'appareil, ils peuvent causer un blocage.
Si c’est le cas, mettez le sélecteur de fonction sur

la position fonctionnement inversé pour évacuer le
blocage.

Lors de la préparation de grandes quantités de sorbet,
le récipient a jus doit étre vidé de temps en temps, tel
nécessaire.

Lorsque le sorbet cesse de sortir du bec, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise murale.
Nettoyez I'appareil immédiatement apres ['utilisation.

Conseil : Le sorbet doit étre consommé immédiatement
ou conservé dans un récipient adapté (pendant une
courte période uniquement) a la réfrigération. Les
vitamines et les nutriments sont ainsi préserves.

Apres utilisation

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé
immédiatement aprés chaque utilisation. Pour plus de
détails, veuillez vous référer au paragraphe Entretien et
nettoyage.

Retirez le collecteur de pulpe et le récipient a jus.
Sortez le poussoir.

Libérez le loquet de verrouillage. Tournez le couvercle
avec la goulotte dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et retirez-le.

Retirez le carter de la vis sans fin et le tamis.

Nettoyez toutes les piéces - voir Entretien et nettoyage.
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Recettes
Confiture pomme- orange

Ingrédients:

400 g de pommes

400 g d'oranges

250 g de sucre gélifiant 3:1

un soupgon d’Amaretto

une pincée de clou de girofle en poudre
1 cuil. a café de cannelle

1 cuil. a soupe de jus de citron

Epluchez les pommes, retirez les trognons et coupez-les
en huit morceaux. Epluchez les oranges et séparez-les
en quartier.

Assemblez la centrifugeuse et installez le tamis (a
grosses mailles) pour confiture.

Extrayez le jus des pommes, puis des oranges.

Versez le jus et la pulpe dans une casserole, ajoutez
le sucre gélifiant, '’Amaretto, les épices et le jus de
citron, et laissez mijoter pendant environ 5 minutes, en
mélangeant de fagon continue.

Versez la confiture dans les pots (rincez-les d’abord

a I'eau chaude), vissez fermement les couvercles et
laissez les pots téte en bas pendant quelques minutes.

Confiture mangue - fraise

Ingrédients:

400 g de mangue

200 g de fraises

300 g de sucre gélifiant 2:1

Epluchez la mangue et coupez des tranches le long du
noyau. Lavez les fraises et retirez les queues.
Assemblez la centrifugeuse et installez le tamis (a
grosses mailles) pour confiture.

Extrayez le jus de la mangue, puis celui des fraises.
Versez le jus et la pulpe dans une casserole, ajoutez
le sucre gélifiant, '’Amaretto, les épices et le jus de
citron, et laissez mijoter pendant environ 5 minutes, en
mélangeant de fagon continue.

Versez la confiture dans les pots (rincez-les d’abord

a I'eau chaude), vissez fermement les couvercles et
laissez les pots téte en bas pendant quelques minutes.

Entretien et nettoyage

Avant de nettoyer 'appareil, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant et laissez I'appareil refroidir
suffisamment.

N'utilisez aucune solution abrasive, détergent concentré
ou brosse dure pour nettoyer 'appareil.

Pour éviter tout risque de décharge électrique,
abstenez-vous de nettoyer le bloc moteur avec de I'eau
ou de l'immerger dans I'eau.



Le bloc moteur pourra étre nettoyé avec un chiffon
humide non pelucheux.

Toutes les piéces détachables (y compris le joint du
carter de la vis sans fin) peuvent étre nettoyées a I'eau
chaude savonneuse.

Nettoyez les tamis a I'aide de la brosse douce de
nettoyage fournie. Ne pas nettoyer les tamis avec des
objets durs car ceux-ci peuvent les endommager.
Toutes les piéces détachables peuvent étre également
lavées au lave-vaisselle. Cependant, les tamis doivent
d’abord étre nettoyés avec la brosse fournie.

Toutes les piéces doivent étre complétement séches
avant de les assembler a nouveau.

SEVERIN

| Mise au rebut |
E Les appareils qui portent ce symbole doivent étre

collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
EEEE précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur
la santé humaine et I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis I'appareil
peuvent vous donner des informations a ce sujet.

Résolutions des problemes

Probléme Cause
L'appareil ne fonctionne pas.

correctement.

L'appareil s'arréte
soudainement.

Trop d'ingrédients ont été mis dans
I'appareil, déclenchant le dispositif de

seécurité.

Le bloc moteur est en
surchauffe.

L'appareil n'est pas raccordé au secteur.
L'appareil n'est pas assemblé

Les ingrédients ont causés un blocage.

L'appareil a fonctionné trop longtemps.

Solution
Branchez la fiche sur une prise murale.
voir Montage de I'appareil.

Mettez le sélecteur de fonction sur la
position ‘R'. L'appareil fonctionne en mode
inverseé, et se débloque.

Laissez I'appareil refroidir pendant 30
minutes et appuyez sur le bouton de
réinitialisation situé a la base du bloc
moteur.

Eteignez, débranchez la fiche de la prise
murale et laissez refroidir pendant au
moins 30 minutes.

Dans le cas ou vous ne pouvez résoudre le probléme a 'aide de ce tableau, veuillez contacter notre Service Clientéle. Les

coordonnées se trouvent dans I'appendice de ce mode d’emploi.

Caractéristiques techniques

Catégorie d’appareil, Art.-No.
Tension de service

Puissance env. 150 W
Dimensions (L x Hx P) 140 x 420 x 170 mm
Poids 3,8kg

Marquages particuliers

Centrifugeuse ES 3571
220-240 V~, 50/60 Hz

ﬁi Ne pas jeter avec les ordures ménagéres

c € Ce produit est en conformité avec toutes les directives relatives au marquage “CE”.
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Slowjuicer

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,
de volgende instructies goed doorlezen
en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Het apparaat
mag alleen gebruikt worden door
personen die bekend zijn met de
onderstaande instructies.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

Gevaar voor bepaalde categorieén

van personen

Er is een verhoogd risico voor letsel aan

kinderen en personen met verminderde

capaC|te|ten
Het apparaat mag alleen gebruikt
worden door personen met
verminderde fysische, zintuiglijke of
mentale bekwaamheden, of gebrek
van ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

- Kinderen mogen niet dit apparaat
gebruiken. Het apparaat en het
netsnoer moeten goed weggehouden
worden van kinderen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

- Waarschuwing: Houdt kinderen
weg van inpakmateriaal, daar deze
een bron van gevaar zijn b.v. door
verstikking.
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Gevaar voor elektrische schokken

Het apparaat werkt op elektriciteit,

dus is er altijd het risico van een

elektrische schok. De volgende

voorzorgsmaatregelen moeten daarvoor
getroffen worden:
+ Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid
inclusief het netsnoer als gelijk welk
hulpstuk dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer
men met overdadige kracht aan
het netsnoer getrokken heeft, mag
men het niet meer gebruiken: zelfs
onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

- Dit apparaat mag alleen aangesloten
worden op een stopcontact wat
volgens de voorschriften geinstalleerd
is. Zorg ervoor dat de op het
typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning.

+ Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:

- voor het opbouwen of uit elkaar
halen van het apparaat,

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer er geen toezicht is,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

+ Trek de stekker niet aan het snoer uit
het stopcontact, trek aan de stekker
zelf.



+ De stekker niet aanraken met natte
handen.

* De aandrijfunit niet met een vioeistof
schoonmaken of onderdompelen.

Gevaar door bewegende delen

Eris een risico op ernstig letsel

dat veroorzaakt kan worden door

bewegende delen:

- Draag geen lange kettingen,
oorbellen of kleding met lange en/
of wijde mouwen, halsdoeken of
sjaals, of lang, los haar tijdens het
bedienen van het apparaat.

+ De vingers niet in de vultrechter
steken en geen andere
voorwerpen erin plaatsen.

* De handen niet nabij de sap of pulp
uitgang houden.

+ Wacht totdat alle onderdelen volledig
tot stilstand gekomen zijn voordat de
vultrechter verwijderd wordt.

Slechte hygiéne

Slechte hygiéne kan resulteren in

het ontstaan van bacterién in het

apparaat
* Maak het apparaat helemaal
schoon voordat het voor de
eerste keer en ook na elke
gebruikscyclus wordt gebruikt.

* Het apparaat altijd van het
lichtnet loskoppelen voordat deze
schoongemaakt wordt.

- Voor uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

+ Bij het maken van sorbets, geen
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ingrediénten gebruiken die eerder
ontdooid en daarna weer ingevroren
zijn.

Gevaar voor beschadiging van het

apparaat

Onjuist gebruik van het apparaat kan

schade veroorzaken:
- Plaats het apparaat altijd op een
droog, vlak antislip oppervlak, wat
ongevoelig is voor het contact met de
rubber voetjes.

- Laat het snoer nooit los hangen.

* Het netsnoer niet knikken of
afklemmen. Houdt het snoer en
het apparaat zelf goed uit de buurt
van hittebronnen (bijv. kookplaten,
gasvlammen).

- Geen sap onttrekken uit warme
etenswaren.

- Gebruik alleen originele bijbehorende
onderdelen.

Juist gebruik
- Dit apparaat mag alleen gebruikt
worden voor sapextractie uit groenten
en fruit en voor het bereiden van
sorbets van diepgevroren fruit of
groenten. Deze is ook geschikt voor
het maken van fruit purees (compotes)
voor jams of sausjes.

- Voorzichtig: Het apparaat is niet
ontworpen voor de verwerking van
harde etenswaren zoals noten of
ijsklontjes.

+ Elk ander gebruik dan datgene wat
in deze instructies beschreven is,
moet als onjuist beschouwd worden
en kan leiden tot persoonlijk letsel of
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materiéle schade.

- Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

- Laat het apparaat nooit onbeheerd

wanneer het is aangesloten op het
stroomnet.

- Waarschuwing: Verkeert gebruik

van dit apparaat kan persoonlijk letsel
veroorzaken.

Bij een defect aan het apparaat
Een defect apparaat kan materiéle
schade en letsel veroorzaken:

- Controleer voor elk gebruik het
apparaat op beschadiging. Gebruik
het apparaat niet als het beschadigd
is.

+ Als er een beschadiging gevonden

wordt, graag telefonisch of per email
contact opnemen met onze afdeling
klantenservice (zie bijlage).

* Reparaties aan dit apparaat of aan

het netsnoer mogen alleen verricht
worden door onze klantenservice.

| Overzicht en inbegrepen onderdelen

ONOORWN =

N
EN

Pulpcontainer
Sapcontainer
Sorbet inzetdeel
Zeef inzetdeel, grof
Zeef inzetdeel, fijn
Functie schakelaar
Schoonmaak borstel
Snoer met stekker

Aandrijfunit

. Wormwielhuis
. Wormwiel drijfwerk
. Deksel en vultrechter

Stamper

| Gebruik

Gebruik voor korte tijd

Dit apparaat is alleen bedoeld voor kortstondig gebruik,
d.w.z. dat hij niet langer dan 15 minuten continu gebruikt
mag worden. Laat hem daarna gedurende nog eens 30
minuten afkoelen, waarna hij weer gebruikt mag worden.

Handlge tips voor sapextractie

Bijna alle gewone soorten fruit zijn geschlkt voor
sapextractie zoals appels, peren, pruimen, aardbeien,
druiven, sinaasappels, meloenen, kiwi's, ananas,
mango’s en papaja’s.

- De volgende groenten zijn ook geschikt voor efficiénte

sapextractie: wortelen, koolraap, selderij of komkommer.
Echter kunnen spinazie, rucola of verschillende soorten
sla ook verwerkt worden.

- Bananen of gedroogd fruit zijn niet geschikt voor

sapextractie — ze bevatten erg weinig sap en kunnen
schade veroorzaken.

- Na het schoonmaken, het fruit of de groenten in grove

stukken snijden en eventuele steentjes, klokhuizen of
zaadjes verwijderen om schade aan het apparaat te
voorkomen.

- Om sapextractie te vergemakkelijken moet hard fruit en

Th

groeten zoals wortelen, venkel of koolraap in kleinere
stukken gesneden worden.

ermische veiligheidsuitschakeling

Het apparaat heeft een geintegreerde
veiligheidsuitschakeling wat het tegen oververhitten

zal beschermen. Wanneer de veiligheidsuitschakeling
geactiveerd is, verwijder de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat tot kamertemperatuur afkoelen. Druk dan

op

de reset knop onderaan de aandrijfunit.

Voor het eerste gebruik
Maak het apparaat schoon zoals beschreven is in de
paragraaf Onderhoud en schoonmaken.

Sc

hakelaar

Het apparaat is uitgerust met een functieschakelaar.
0 apparaat uitgeschakeld

I normale werking

R omgekeerde werking

- Probeer niet direct van I naar R of visa versa om te

schakelen. Om schade aan het apparaat te voorkomen,
eerst altijd wachten totdat de motor volledig tot stilstand
komt.



Zeef - en sorbet inzetdelen

Fijne zeef inzetdeel — voor alle heldere sappen

Voor het onttrekken van sappen uit fruit met weinig pulp
Grove zeef inzetdeel — voor dikke sappen en jam
Voor het onttrekken van sappen met veel pulp, voor het
maken van jam en tomatenpuree voor sauzen.

Let op: Het grove zeef inzetdeel is niet geschikt
voor sapextractie uit harder voedsel met weinig vocht
bijv. wortelen, koolraap enz. Cocktailtomaten zijn ook
ongeschikt.

Sorbet inzetdeel
Voor het maken van bevroren fruit sorbet.

Het apparaat assembleren

1. Kies het juiste inzetdeel.

2. Plaats het inzetdeel dusdanig in het reces van het
wormwiel huis dat het uitstekende deel van het
inzetdeel over de rand van het wormwielhuis grijpt.
Duw het inzetdeel zachtjes omlaag.

Zorg ervoor dat het rubberen

lipje onder het wormwielhuis

in de pulp uitgang zit:

4. Monteer het wormwielhuis met de pulp uitgang naar
links gericht en de sap uitgang naar voren in de
richting van de aandrijfunit.

5. Plaats het wormwiel drijfwerk met de opening omlaag,
in het wormwielhuis, daarbij lichtjes naar links en
rechts draaiend totdat hij stevig op de rubberen
afdichting zit.

6. Monteer de deksel en vultrechter op het wormwielhuis
zodanig dat de markeringen g . en A tegenover
elkaar staan.

7. Draai de deksel rechtsom dicht, totdat beide driehoek
markeringen tegenover elkaar staan.

8. Licht de vergrendeling aan de achterkant van de
aandrijfunit omhoog.

9. Plaats de pulp en sap containers onder hun
respectievelijke uitgangen.

10. Steek de stekker in het stopcontact. Het apparaat is
nu gereed voor gebruik.

Sap onttrekken uit fruit en groenten

1. Maak het apparaat klaar voor gebruik zoals
beschreven in Het apparaat assembleren (zeef
inzetdeel | of Il).

2. Zetde schakelaar in stand | en til de lip van de sap
uitgang omhoog.

3. Het apparaat begint te werken.
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4. Voer de schone, voorgesneden stukken fruit of
groenten in de vultrechter terwijl het apparaat loopt,
gebruikmakend van de stamper om de stukken lichtjes
naar beneden te drukken Voorzichtig: Te veel druk
kan resulteren in schade aan de motor of het filter.

5. Als er ongeschikte of te veel ingrediénten in het
apparaat gedaan worden kan hij vastlopen. Om dit
op te lossen, op de knop voor omgekeerde werking
drukken om de blokkade te verwijderen. U zult
misschien eerst de reset knop in moeten drukken (Zie
Thermische veiligheidsuitschakeling).

6. Tijdens werking ervoor zorgen dat het sap zich niet
verzamelt in het wormwiel drijfwerk. Als dat wel het
geval is dan het apparaat uitschakelen, loskoppelen
van het lichtnet en indien nodig alle blokkering in de
pulp of sap uitgang verwijderen.

7. Wanneer er grote hoeveelheden fruit of groente wordt
verwerkt, moeten de pulp en sapcontainers, indien
nodig, regelmatig leeggemaakt worden.

8. Wanneer er geen sap meer uitkomt het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het stopcontact halen.

9. Het apparaat na gebruik direct schoonmaken.

Tip: Het sap moet direct geconsumeerd of bewaard
worden in een geschikte houder en opgeborgen worden
in de koelkast (alleen voor een korte periode). Op deze
wijze blijven de vitaminen en voedingsstoffen behouden.

Jam maken

1. Maak het apparaat klaar voor gebruik - zie Het
apparaat assembleren (zeef inzetdeel Il).

2. Sap extract maken - zie Sapextractie uit fruit en
groenten.

3. Direct het sap en de pulp in een pan doen en de jam
volgens recept bereiden.

Een aantal voorbeeldrecepten staan aan het eind van deze
handleiding vermeld, of kijk op www.severin.de/service/
recipes

Sorbets maken

Tip: Sorbets kunnen eenvoudig gemaakt worden
uit bevroren fruit of groenten. Eenvoudigweg de
etenswaren s'nachts invriezen, en ze even laten
ontdooien voordat ze verwerkt worden.

1. Maak het apparaat klaar voor gebruik - zie Het
apparaat assembleren (sorbet inzetdeel).

2. Zetde schakelaar in stand I.

3. Het apparaat begint te werken. Terwijl de motor draait,
het bevroren fruit of de groenten in de vultrechter
plaatsen en met de stamper omlaag drukken.
Voorzichtig: Vermijd overmatige druk om schade aan
de motor en het filter te voorkomen.
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4. Als ongeschikte of te veel ingrediénten in het apparaat Mango-aardbeienjam
gedaan worden, kan hij vastlopen. Als dit zich

voordoet dan op de knop voor omgekeerde werking Ingrediénten:
drukken om de blokkade te verwijderen. 400 g mango
5. Bij het maken van grote hoeveelheden sorbet moet, 200 g aardbeien
indien nodig, de sap container regelmatig geleegd 300 g inmaaksuiker 2:1
worden.
6. Als er geen sorbet meer uitkomt, schakel dan het - Schil de mango en snij het fruit eraf. Was de aardbeien
apparaat af en haal de stekker uit het stopcontact. en verwijder al het groen.
7. Het apparaat direct na gebruik schoonmaken. - Zet de fruitpers in elkaar en plaats het (grove) zeef

inzetdeel voor jam.

Onttrek het sap van de mango’s en dan van de
aardbeien.

Plaats het sap en de pulp in een pan, voeg
inmaaksuiker, Amaretto, kruiden en citroensap toe en
dan circa 5 minuten, constant roerend, laten sudderen.
Plaats de jam in potten (deze eerst met heet water
uitspoelen), schroef de deksel dicht en laat de potten

| gedurende enkele minuten ondersteboven staan.

Tip: De sorbet moet direct geconsumeerd worden,
of bewaard worden in een geschikte houder en
opgeborgen worden in de koelkast (alleen voor een
korte periode). Vitaminen en voedingsstoffen worden
dan behouden.

Na gebruik

Het apparaat moet na elk gebruik direct grondig | Ty e wi

schoongemaakt worden. Voor meer informatie verwijzen

wij u naar de paragraaf Onderhoud en schoonmaken. - Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact en laat

- Verwijder de sap en pulp containers. het apparaat voldoende afkoelen voordat men het

- Verwijder de stamper. schoonmaak.

Ontgrendel de vergrendeling. Draai de deksel met - Gebruik nooit schuurmiddel, bijtende stoffen of harde
vultrechter linksom en haal deze eraf. borstels voor het schoonmaken.

- Verwijder het wormwielhuis. Verwijder het wormwiel - Om elektrische schokken te voorkomen maak de
drijffwerk en haal de zeef inzetdelen eruit. aandrijfunit nooit schoon met water en dompel deze
Maak alle onderdelen schoon - zie Onderhoud en nooit onder.
schoonmaken. - De aandrijfunit mag schoongeveegd worden met een

pluisvrije vochtige doek.

Recepten - Alle afneembare delen (inclusief de afdichtingen op het

wormwielhuis) mogen schoongemaakt worden met heet

Appel-sinaasappeljam water en een mild afwasmiddel.

Reinig de zeef inzetdelen met de zachte

Ingrediénten: schoonmaakborstel die meegeleverd is. Reinig de

400 g appels inzetdelen niet met een hard voorwerp anders kunnen

400 g sinaasappels zij beschadigd raken.

250 g inmaaksuiker 3:1 - Alle verwijderbare onderdelen mogen ook in de

een druppel Amaretto vaatwasser schoongemaakt worden. Niettemin moeten

een snufje gemalen kruidnagel de zeef inzetdelen eerst schoongemaakt worden met de

1 theelepel kaneel borstel die meegeleverd is.

1 theelepel citroensap - Alle onderdelen moeten helemaal droog zijn voordat het

apparaat weer in elkaar gezet wordt.
Schil de appels, verwijder de klokhuizen en snij elke

appel in acht stukjes. Schil de sinaasappels en maak de | Afval weggoolen

plakjes los.

- Zet de fruitpers in elkaar en plaats het (grove) zeef Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
inzetdeel voor jam. E apart weggegooid worden van het huishoudelijke
Onttrek het sap van de appels en dan van de afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
sinaasappels. mmmm \welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
Plaats het sap en de pulp in een pan, voeg milieu en de menselijke gezondheid beschermen. De
inmaaksuiker, Amaretto, kruiden en citroensap toe en plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
dan circa 5 minuten, constant roerend, laten sudderen. geven.

Plaats de jam in potten (deze eerst met heet water
uitspoelen), schroef de deksel dicht en laat de potten
gedurende enkele minuten ondersteboven staan.
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Probleemopsporing |
Probleem Oorzaak Remedie
Het apparaat werkt niet.  Het apparaat is niet gekoppeld aan het Steek de stekker in het stopcontact.
lichtnet.
Het apparaat is niet in elkaar gezet. Zie Het apparaat assembleren.
Het apparaat stopt De ingrediénten veroorzaken een Zet de schakelaar in de stand ‘R'. Het apparaat
ineens. blokkering. draait in omgekeerde richting, waardoor de
blokkering opgeheven wordt.
Het apparaat is overbelast waardoor de  Laat het apparaat gedurende 30 minuten
uitschakelbeveiliging in werking gezet afkoelen en druk op de reset onderaan de
wordt. aandrijfunit.
De aandrijfunit is Het apparaat is te lang belast Schakel hem uit, dan ontkoppelen van het
oververhit. geworden. lichtnet en tenminste 30 minuten laten afkoelen.

Mocht het niet mogelijk zijn met behulp van de tabel het probleem op te lossen, neem dan contact op met onze
klantenservice. De contactinformatie kan gevonden worden in de bijlage van deze handleiding.

Technische gegevens

Categorie apparaat, Art. Nr.  Slowjuicer ES 3571

Voltage 220-240 V~, 50/60 Hz
Vermogen ca. 150 W

Afmeting (B x H x D) 140 x 420 x 170 mm
Gewicht 3,8kg

Speciale markeringen
ﬁ Niet weggooien bij het huisvuil

c E Dit product komt overeen met de bindende CE etikettering voorschriften.
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Licuadora de extraccion lenta

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato debe ser
utilizado solo por quienes se hayan
familiarizado con estas instrucciones.

Instrucciones importantes de
seguridad

Peligro para ciertas categorias de

personas

Existe un riesgo superior de lesiones

en nifios y personas con capacidades

reducidas:
- El aparato podra ser utilizado por
personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas,
0 sin experiencia ni conocimiento
del producto, siempre que estén
bajo supervision o hayan recibido
instrucciones referentes al uso del
aparato y entiendan por completo
todo el peligro y las precauciones de
seguridad.

+ No se debe permitir que los nifios
utilicen el aparato. El aparato y su
cable eléctrico se deben mantener
fuera del alcance de los nifios.

- Los nifios no deben jugar con el
aparato.

* Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.
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Peligro de descarga eléctrica

El aparato funciona con electricidad,

por lo que siempre existe el riesgo de

descarga eléctrica. Deben adoptarse las
siguientes precauciones:
* Antes de utilizar el aparato,
siempre se debe comprobar que
tanto el aparato principal, el cable
de alimentacion como cualquier
accesorio no estan defectuosos. En
caso de que el aparato haya caido
sobre una superficie dura, o se
haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos
no visibles pueden tener efectos
adversos sobre la seguridad en el uso
del aparato.
- Debe conectar este aparato
solamente a una toma de corriente
instalada segun las normas en vigor.
Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la
placa de caracteristicas.
- Desenchufe siempre la licuadora
- antes de montar o desmontar el
aparato,

- después del uso,

- si hay una averia,

- antes de dejar el aparato
desatendido,

- antes de limpiarlo.

+ Cuando se desenchufa la clavija de
la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la
clavija misma.

+ No toque el enchufe con las manos
himedas.



* No limpie la unidad de transmision con
sustancias liquidas y no la sumerja.

Peligro asociado con los

componentes moviles

Las piezas moviles pueden provocar

lesiones graves:

* No lleve cadenas, pendientes
largos ni prendas de ropa

con mangas largas o anchas,
bufandas o chales, o cabello
largo, suelto cuando manipule el
aparato.

* No introduzca los dedos en
el conducto para introducir
alimentos, ni introduzca ningun
otro objeto.

* No coloque las manos cerca de las
zonas de salida de zumo y de salida
de pulpa.

+ Espere hasta que todos los
componentes se hayan detenido
por completo antes de extraer
el conducto para introducir
alimentos.

Carencia de higiene

La carencia de higiene puede

provocar la formacion de gérmenes

dentro del aparato:
+ Limpie el aparato minuciosamente
antes de utilizarlo por primera vez,
y tras cada ciclo de utilizacion.

- Desenchufe siempre el aparato de
la toma de alimentacion eléctrica
antes de limpiarlo.

+ Para tener informacion detallada
sobre la limpieza del aparato, consulte
la seccion Limpieza y mantenimiento.
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+ Ala hora de preparar sorbetes, no
utilice ingredientes que hayan sido
descongelados y después congelados
de nuevo.

Posibilidad de danar el aparato

La manipulacion incorrecta del aparato

puede causar dafos:

» Coloque siempre el aparato sobre una
superficie antideslizante, nivelada y
seca, que no resulte dafiada por el
contacto con los pies de caucho del
aparato.

- No permita que el cable cuelgue
suelto.

* No retuerza ni apriete el cable de
alimentacion eléctrica. Mantenga
ambos, el cable y el aparato lejos de
cualquier foco de calor (por ejemplo,
platos calientes, llamas de gas).

* No extraer zumo de alimentos
calientes.

- Utilice solo accesorios originales.

Utilizacion correcta
- Este aparato solo debe ser utilizado
para extraer zumo de verduras y
frutas, y para preparar sorbetes de
frutas o verduras ultra congeladas.
También es adecuado para preparar
purés de fruta (compotas) para
mermelada o salsas.

* Precaucion: El aparato no esta
disefiado para procesar alimentos
duros como frutos secos o cubitos de
hielo.

+ Cualquier otra utilizacion distinta a las
indicadas en estas instrucciones debe
ser considerada inapropiada y puede
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provocar lesiones personales o dafios

materiales.

- Este aparato ha sido disefiado para
el uso doméstico u otra aplicacion
similar, por ejemplo
- en cocinas de personal, en oficinas y

otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

* No deje el aparato desatendido
mientras esta conectado.

* Precaucion: El uso incorrecto puede
provocar lesiones personales graves.

En caso de que el aparato esté

defectuoso

Un aparato defectuoso puede causar

dafios materiales y lesiones:

- Examine el aparato antes de utilizarlo
para detectar posibles dafios. No
ponga el aparato en funcionamiento si
presenta cualquier dafio visible.

- Si observa cualquier dafio, pongase
en contacto con nuestro departamento
de atencion al cliente por teléfono o
por correo electrénico (consulte el
apéndice).

- Las reparaciones de este aparato o
de su cable de alimentacion eléctrica
solo deben ser realizadas por nuestro
servicio de atencion al cliente.

| Descripcion general y componentes incluidos |

1. Recipiente para la pulpa
2. Recipiente para el zumo
3. Pieza para sorbetes

4. Tamiz, grueso
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Tamiz, fino

Interruptor de funcionamiento

Cepillo limpiador

Cable de alimentacién con clavija

9. Unidad de transmision

10. Carcasa de transmisién helicoidal

11, Transmision helicoidal

12. Tapa con conducto para introducir los ingredientes
13. Mano de plastico

| Funcionamiento

Funcionamiento breve

El aparato esta disefiado para funcionar solo durante un
breve espacio de tiempo continuado, esto es, no debe
funcionar de manera continua durante mas de 15 minutos.
Deje que se enfrie durante otros 30 minutos, tras lo cual
podra utilizarlo de nuevo.

Consejos utiles para la extraccion de zumo
Se puede extraer zumo de casi todos los tipos comunes
de fruta, como manzanas, peras, ciruelas, fresas, uvas,
naranjas, melones, kiwi, pifias, mangos y papayas.

- También se puede extraer zumo de manera eficiente
de las siguientes verduras: zanahorias, colinabo, apio
o pepino. No obstante, también se pueden procesar
espinacas, rucula o diferentes tipos de lechuga.

- Los platanos y los frutos secos no son adecuados para
la extraccion — contienen muy poco zumo y podrian
dafar el aparato.

- Tras limpiar la fruta o verdura, trocéela y retire el hueso,
corazén o semillas para evitar dafios en el aparato.

- Para facilitar la extraccion, corte en trozos mas
pequefios frutas y verduras duras como las zanahorias,
el hinojo o los colinabos.

Desconexion térmica de seguridad

El aparato incorpora un dispositivo de desconexion
térmica de seguridad que evita que se sobrecaliente.

Si la desconexion térmica de seguridad se ha activado,
desenchufe el aparato de la pared y permita que se enfrie
a temperatura ambiente. Después pulse el botdn de
reinicio situado en la base de la unidad de transmision.

Antes de usar el aparato por primera vez
Limpie el aparato siguiendo las indicaciones de la seccién
Limpieza y mantenimiento.

Interruptor
El aparato cuenta con un interruptor de funcionamiento.
0 el aparato esta apagado
I funcionamiento normal
R funcionamiento inverso

- No intente cambiar directamente de | a Ry viceversa.
Para que el aparato no resulte dafiado, espere siempre
hasta que el motor se haya detenido por completo.



Tamices y la pieza para sorbetes

Tamiz fino — para zumos muy liquidos

Permite extraer zumo con poco contenido de pulpa
Tamiz grueso — para zumos espesos y mermelada
Para extraer zumos con un alto contenido de pulpa, para

p

reparar mermelada y tomate triturado para salsa.

Nota: El tamiz grueso no es adecuado para la
extraccion de zumo de alimentos duros con bajo
contenido de agua, por ejemplo las zanahorias,
colinabo, etc. Los tomates cherry tampoco son
adecuados para la extraccion de zumo.

Pieza para sorbetes
Permite preparar sorbetes con fruta congelada.

Montaje del aparato

1. Seleccione la pieza correcta.

Instale la pieza en el hueco de la carcasa de
transmision helicoidal de modo que la parte saliente
de la pieza encaje en el borde de la carcasa de
transmision helicoidal. Empuije la pieza ligeramente
hacia abajo.

2

Compruebe que la pestafia
de caucho debajo de la
carcasa de fransmision
helicoidal encaja en el
interior de la salida de pulpa:

Acople la carcasa de transmision helicoidal de modo
que la salida de pulpa esté a la izquierda y la salida
de zumo hacia delante y dirigido hacia la unidad de
transmision.

Cologue el anillo de transmision con la apertura hacia
abajo, en el interior de la carcasa de transmision
helicoidal, girandolo ligeramente hacia la izquierda y
la derecha hasta que esté firmemente acoplado en la
pieza de caucho.

Coloque la tapa y el conducto para ingredientes en la
carcasa de transmision helicoidal, de modo que las
sefales gum . y A estén en contacto.

Cierre la tapa en el sentido de las agujas del reloj,
hasta que las dos marcas triangulares estén en
contacto.

de la unidad de transmision.
Coloque los recipientes para pulpa y para zumo
debajo del orificio correspondiente.

10. Enchufe el cable eléctrico en la toma de corriente. El

aparato ya esta listo para su uso.

Levante la pieza de cierre situada en la parte posterior
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Extraccion de zumo de fruta y verdura

1.

2.

Prepare el aparato siguiendo las indicaciones de la
seccion Montaje del aparato (tamiz 1 o ).

Site el interruptor en la posicion | y levante la
pestafia de la salida de zumo.

El aparato se pone en funcionamiento.

Introduzca los trozos de fruta o verdura, limpios

y previamente cortados, en el conducto para
ingredientes mientras el aparato esta funcionando,

y utilice el empujador para empujar levemente los
trozos hacia abajo. Precaucion: Una presion excesiva
podria dafar el motor o el filtro.

Si se introducen ingredientes inadecuados o una
cantidad excesiva, el aparato podria quedar obstruido.
Para solucionarlo, pulse el boton de funcionamiento
en reverso para eliminar la obstruccion. También

es posible que tenga que pulsar primero el botén

de reinicio (consulte la Desconexién térmica de
seguridad).

Durante el funcionamiento del aparato, asegurese
de que el zumo no se acumula en la transmision
helicoidal. En caso de que ocurra, apague el aparato
y desenchufe el cable eléctrico y, si fuera necesario,
elimine cualquier obstruccion en la salida de pulpa o
la salida de zumo.

Cuando procese grandes cantidades de fruta o
verdura, debera vaciar los recipientes para el zumo y
la pulpa las veces que sea necesario.

Cuando deje de salir zumo, apague el aparato y
desenchufelo de la toma de alimentacion eléctrica.
Limpie el aparato inmediatamente tras su utilizacion.

Consejo: Es recomendable consumir el zumo
inmediatamente, o guardarlo en un recipiente adecuado
y conservarlo en el frigorifico (pero solo durante un
breve intervalo de tiempo). De este modo, se conservan
las vitaminas y los nutrientes.

Elaboracion de mermelada

1.

2.

3.

Prepare el aparato - consulte Montaje del aparato
(tamiz ).

Extraiga el zumo - consulte Extraccion del zumo de
fruta y verdura.

Inmediatamente, coloque el zumo y la pulpa en una
cazuelay prepare la mermelada siguiendo la receta.

Puede consultar algunas recetas al final de este manual, o

e

n www.severin.de/service/recipes

Elaboracion de sorbetes

Consejo: Los sorbetes se elaboran facilmente a partir
de fruta o verdura congelada. Simplemente tiene que
congelar los ingredientes durante la noche, y dejar que
se descongelen levemente antes de procesarlos.
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1. Prepare el aparato - consulte Montaje del aparato
(pieza para sorbetes).

2. Sitte el interruptor en la posicion I.

3. El aparato se pondra en funcionamiento. Mientras el
motor esta funcionando, introduzca la fruta o verdura
congelada por el conducto para ingredientes y utilice
el empujador para introducirlos. Precaucion: No
presione excesivamente para no dafiar el motor y el
filtro.

4. Sise introducen ingredientes inadecuados o una

cantidad excesiva, el aparato podria quedar obstruido.

Para solucionarlo, pulse el botén de funcionamiento
en reverso para eliminar la obstruccion.

5. Cuando tenga que preparar grandes cantidades de
sorbete, el recipiente de zumo se debera vaciar de
vez en cuando, siempre que sea necesario.

6. Cuando no salga mas sorbete, apague el aparato y
desenchufe el cable eléctrico de la toma de corriente.

7. Limpie el aparato inmediatamente después de su uso.

Consejo: Es recomendable consumir el sorbete
inmediatamente, o guardarlo en un recipiente adecuado
y conservarlo en el frigorifico (pero solo durante un
breve intervalo de tiempo). De este modo, se conservan
las vitaminas y los nutrientes.

Después de su utilizacion

El aparato ha de ser limpiado inmediatamente tras
cada utilizacion. Para mas detalles, consulte la seccion
Limpieza y mantenimiento.

Retire los recipientes para el zumo y la pulpa.

Saque el empujador.

Abra la pieza de cierre. Gire la tapa con el conducto en
sentido contrario a las agujas del reloj y extréigala.
Extraiga la carcasa de transmision helicoidal. Retire el
eje de transmision y retire los tamices.

Limpie todos los componentes - consulte Limpieza y
mantenimiento.

Recetas
Mermelada de manzana y naranja

Ingredientes:

400 g manzanas

400 g naranjas

250 g azucar 3:1

un chorrito de Amaretto

una pizca de clavo molido

1 cucharadita de canela

1 cucharada sopera de zumo de limén

Pele las manzanas, retire el corazén y cortelas en ocho
trozos. Pele las naranjas y separe los gajos.
Monte la licuadora e instale el tamiz (grueso) para
mermelada.
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Extraiga el zumo de las manzanas, y después de las
naranjas.

Afiada el zumo y la pulpa en una cazuela, afiada

el azlcar, Amaretto, especias y zumo de limon, y
cuézalo a fuego lento durante 5 minutos, revolviendo
constantemente.

Introduzca la mermelada en tarros (primero se
deben enjuagar en agua caliente), cierre las tapas
herméticamente y deje los tarros boca abajo durante
varios minutos.

Mermelada de mango y fresas

Ingredientes:
400 g mango
200 g fresas
300 g azucar 2:1

Pele el mango y corte la fruta para separarla del hueso.
Lave las fresas y retire los tallos verdes.

Monte la licuadora e instale el tamiz (grueso) para
mermelada.

Extraiga el zumo de los mangos, y después de las
fresas.

Afiada el zumo y la pulpa en una cazuela, afiada

el azlcar, Amaretto, especias y zumo de limon, y
cuézalo a fuego lento durante 5 minutos, revolviendo
constantemente.

Introduzca la mermelada en tarros (primero se
deben enjuagar en agua caliente), cierre las tapas
herméticamente y deje los tarros boca abajo durante
varios minutos.

Limpieza y mantenimiento

Siempre desenchufe el aparato de la pared y permita
que se enfrie suficientemente antes de limpiarlo.

No emplee productos de limpieza abrasivos o muy
fuertes ni cepillos de cerdas muy duras para limpiar el
aparato.

Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no limpie
la unidad de transmision con agua, ni los sumerja dentro
del agua.

La unidad de transmision se puede limpiar con un pafio
limpio y ligeramente humedecido.

Todas las piezas desmontables (incluso las gomas de
la carcasa de transmision helicoidal) se pueden limpiar
con agua templada y un detergente suave.

Limpie los tamices con el cepillo suave suministrado.
No limpie las piezas con ningun objeto duro, porque
podrian resultar dafiadas.

Todas las piezas desmontables también se puede
limpiar en el lavavajillas. No obstante, los tamices se
deben limpiar primero con el cepillo suministrado.

Se deben secar todas las piezas por completo antes de
volver a montarlas.



| Eliminacién

Los dispositivos en los que figura este simbolo
ﬁ deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
EEEE valiosos que pueden ser reciclados. La
eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente y
la salud de las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta.
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Resolucion de problemas

Causa

El enchufe de alimentacién eléctrica no
esta enchufado.

El aparato no esta montado.

Hay una obstruccion por los
ingredientes.

Problema
El aparato no funciona.

El aparato se detiene
repentinamente.

Se ha sobrecargado el aparato, y se
ha activado la desconexion térmica de

seguridad.
La unidad de transmision  El aparato ha estado funcionando
esta muy caliente. durante demasiado tiempo.

Remedio

Introduzca el enchufe en la toma de
alimentacion eléctrica.

Consulte Montaje del aparato.

Sitte el interruptor en la posicion ‘R'.
El aparato funciona en sentido inverso,
eliminando la obstruccion.

Deje el aparato enfriar durante 30 minutos y
pulse el boton de reinicio situado en la base
de la unidad de transmision.

Apague el aparato, desenchufe el cable

eléctrico y déjelo enfriar durante al menos 30
minutos.

Si no consigue resolver el problema con este cuadro, péngase en contacto con nuestro Servicio de Atencion al Cliente. Los

datos de contacto se encuentran en el apéndice de este manual.

Datos técnicos

Categoria de aparato, Num. de Articulo
Voltaje

Potencia de salida alrededor de 150 W
Dimensiones (An x Al x Pr) 140 x 420 x 170 mm
Peso 3.8 kg
Indicaciones especiales

Licuadora de extraccion lenta ES 3571
220-240 V~, 50/60 Hz

13

q3

No lo elimine con la basura doméstica

Este producto cumple con las directivas obligatorias que acompaan el
etiquetado de la CEE.
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Estrattore di succo

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente
le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro.
L"apparecchio deve essere utilizzato
solo da chi ha acquisito familiarita con le
istruzioni seguenti.

Importanti norme di sicurezza

Categorie a rischio

Esiste un maggiore rischio di infortuni

per i bambini e per le persone con

ridotte capacita pSICO -fisiche:

+ L'apparecchio puo essere usato anche
da persone con ridotte capacita fisiche
sensoriali 0 mentali, a condizione

che siano sotto sorveglianza, che
siano state date loro istruzioni sull'uso
dell'apparecchio e che comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio comporta.

* Ai bambini non deve essere
consentito I'utilizzo dell'apparecchio.
L'apparecchio e il cavo di
alimentazione devono essere tenuti
fuori della portata dei bambini.

- Ai bambini non deve essere consentito
di giocare con I'apparecchio.

- Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.
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Rischio di scossa elettrica
L"apparecchio é alimentato dalla
corrente elettrica, per cui esiste sempre
il rischio di subire scosse elettriche. E
necessario quindi rispettare sempre le
seguenh precau2|on|
+ Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori
inseriti non presentino tracce di
deterioramento. Se per esempio
fosse caduto battendo su una
superficie dura, o se é stata usata
una forza eccessiva nel tirare il cavo
di alimentazione, I'apparecchio non
va pil usato: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

+ L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di
corrente installata a norma di
legge. Assicuratevi che la tensione
di alimentazione corrisponda alla
tensione indicata sulla targhetta
portadati.

- Disinserite sempre la spina dalla presa
di corrente a muro
- prima di montare o smontare

I'apparecchio,
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- se lasciate I'apparecchio incustodito,
- prima di pulire I'apparecchio.

+ Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo
di alimentazione, ma afferrate
direttamente la spina.



* Non toccate la spina elettrica con le
mani bagnate.

+ Non lavate e non immergete in liquidi
I'unita motore dell’apparecchio.

Pericolo dovuto agli elementi in

movimento

Esiste il rischio di riportare ferite gravi a

causa delle parti in movimento:

- Non indossate catene lunghe,
orecchini o capi di abbigliamento
con maniche lunghe e/o larghe,
sciarpe o scialli, o capelli lunghi
sciolti quando volete utilizzare
I'apparecchio.

* Non inserite le dita nel collo di
alimentazione e non inserite
nessun oggetto esterno.

» Non inserite le mani vicino alla zona di
fuoriuscita del succo o della polpa.

+ Aspettate che tutti gli elementi si
siano fermati completamente prima di
rimuovere il collo di alimentazione.

Norme igieniche

Non rispettare le norme igieniche

pud portare alla formazione di germi

all'interno dell'apparecchio:
- Pulite bene I'apparecchio al suo
primo utilizzo e anche dopo ogni
ciclo di lavorazione.

+ Scollegate sempre I'apparecchio
dall'alimentazione elettrica prima
di cominciare a pulirlo.

+ Per informazioni piu dettagliate su
come pulire I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

+ Per la preparazione di sorbetti, non
utilizzate ingredienti che sono stati
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prima scongelati e poi ricongelati.

Rischi di danneggiamento per

I'apparecchio

L'impiego errato dell'apparecchio pud

causare danni:
+ Tenete I'apparecchio sempre su una
superficie asciutta, piana, antiscivolo
e resistente al contatto con i piedini di
gomma.

- Non lasciate pendere liberamente il
cavo di alimentazione.

- Non attorcigliate e non schiacciate
il cavo di alimentazione. Tenete
lontano da qualsiasi fonte di calore
(ad es. piastre elettriche o fiamme
libere) sia il cavo di alimentazione sia
I'apparecchio.

- Non estraete succo da alimenti caldi.

- Adoperate solo gli accessori originali.

Uso corretto
- Questo apparecchio deve essere
utilizzato solo per 'estrazione di succo
da ortaggi e frutta e per preparare
sorbetti ghiacciati da frutta o ortaggi
congelati. E adatto anche per la
preparazione di passate di frutta (frutta
cotta) per marmellate o salse.

- Avvertenza: L'apparecchio non &
studiato per la lavorazione di alimenti
duri come noci o cubetti di ghiaccio.

- Ogni altro utilizzo diverso da quello
descritto in questo manuale é da
considerarsi improprio € puo portare a
lesioni personali 0 a danni materiali.

- Questo apparecchio é studiato per
il solo uso domestico o per impieghi
simili, come per esempio
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- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

» Non lasciate mai 'apparecchio
incustodito quando é collegato
all'alimentazione elettrica.

- Avvertenza: Il cattivo uso puo essere
causa di gravi lesioni alla persona.

In caso di apparecchio difettoso

Un apparecchio difettoso puo provocare

danni materiali e infortuni:

- Controllate che I'apparecchio non
presenti danni prima di ogni utilizzo.
Non mettete in funzione I'apparecchio
se rinvenite segni di danneggiamento.

- Se notate danni, vi raccomandiamo
di contattare il nostro servizio di
assistenza clienti per telefono o per
email (ved. in appendice).

+ Le riparazioni su questo apparecchio o
sul suo cavo di alimentazione devono
essere effettuate solo dal nostro
servizio di assistenza clienti.

Visione d’insieme e lista dei componenti |

Contenitore raccoglipolpa
Contenitore raccoglisucco

Inserto per sorbetti

Inserto setaccio, grana grossolana
Inserto setaccio, grana fine
Interruttore di azionamento
Spazzolino

Cavo di alimentazione con spina
Unita motore

10. Alloggiamento dell’elica trainante
11. Elica trainante

12. Coperchio con collo di alimentazione
13. Pestello

©WooNSIGORWN =

Funzionamento

Utilizzo a brevi intervalli

Questo apparecchio ¢ studiato per funzionare solo a brevi
intervalli, il che significa che non pud funzionare per un
periodo continuo superiore ai 15 minuti. Lasciate che si
raffreddi per altri 30 minuti e solo dopo potete riutilizzare
I'apparecchio.

c°n5|gI| utili per I'estrazione del succo
Quasi tutti i tipi pit comuni di frutta sono adatti per
I'estrazione del succo, come mele, pere, susing, fragole,
uva, arance, melone, kiwi, ananas, mango e papaya.

- Per quanto riguarda gli ortaggi, i piu adatti all'estrazione
del succo sono i seguenti: carote, cavolo rapa, sedano o
cetriolo. E comunque possibile estrarre succo anche da
spinaci, rucola o diversi tipi di lattuga.

- Banane e frutta secca non sono adatte all'estrazione
di succo - ne contengono pochissimo e potrebbero
provocare danni all'apparecchio.

- Dopo la pelatura, tagliate a pezzetti la frutta o gli ortaggi
e togliete eventuali chicchi, noccioli o semi per evitare di
danneggiare I'apparecchio.

- Per facilitare I'estrazione del succo, tagliate a pezzi pit
piccoli i frutti o gli ortaggi piu duri come carote, finocchio
o cavolo rapa.

Scatto termico di sicurezza

L'apparecchio & dotato di un interruttore per lo scatto
termico di sicurezza che lo protegge dal surriscaldamento.
In caso di innesco dello scatto termico di sicurezza,
disinserite la spina dalla presa di corrente e lasciate
all'apparecchio il tempo di raffreddarsi sufficientemente.
Dopo, schiacciate il tasto reset sulla base dell’'unita motore.

Primo utilizzo dell’apparecchio
Lavate I'apparecchio secondo quanto descritto nella
sezione Manutenzione e pulizia.

Interruttore
L'apparecchio & dotato di un interruttore di azionamento.
0 apparecchio spento
I funzionamento normale
R funzionamento in senso inverso

- Non cercate di portare l'interruttore dalla posizione
I immediatamente alla posizione R o viceversa. Per
evitare danni all'apparecchio, dovete sempre aspettare
che il motore si sia fermato completamente.

Inserti setaccio e per sorbetti

Inserto setaccio a grana fine — per succhi ben filtrati
Per estrarre succhi a basso contenuto di polpa del frutto
Inserto setaccio a grana grossolana — per succhi piu
densi e per marmellate

Per estrarre succhi con maggiore contenuto di polpa, per
la preparazione di marmellate e passate di pomodori per
salse.



Nota: L'inserto setaccio a grana grossolana non ¢
adatto per I'estrazione di succo da alimenti piu duri

a basso contenuto di acqua, per es. carote, cavolo
rapa, ecc. Neanche i pomodorini ciliegine sono adatti
all'estrazione di succo.

Inserto per Sorbetti
Per la preparazione di sorbetti da frutta congelata.

Montaggio dell’apparecchio

Selezionate I'inserto adatto.

Inserite I'inserto nel recesso dell’alloggiamento per
I'elica trainante, in modo che la parte sporgente
dell'inserto si agganci sopra il bordo dell'alloggiamento
dell'elica trainante. Spingete leggermente verso |l
basso l'inserto.

1.
2.

Controllate che la linguetta di
gomma sotto I'alloggiamento
si inserisca nell'apertura di
fuoriuscita della polpa:

Inserite 'alloggiamento dell’elica trainante tenendo
I'apertura di fuoriuscita della polpa rivolta verso
sinistra e quella di fuoriuscita del succo rivolta sul
davanti dell’'unita motore.

Sistemate I'elica trainante con I'apertura rivolta verso
il basso all'interno del suo alloggiamento, ruotatela
leggermente verso sinistra e verso destra sino a
fissarla fermamente sulla guarnizione di gomma.
Inserite il coperchio e il collo di alimentazione
sull'alloggiamento dell'elica trainante, in modo che i
SEON| e . e A si trovino uno di fronte all'altro.
Bloccate il coperchio con una rotazione in senso
orario, sino a far trovare di fronte uno all'altro i due
segni triangolari.

Sollevate il gancio di bloccaggio sul dietro dell'unita
motore.

Sistemate i contenitori della polpa e del succo sotto le
rispettive aperture.

10. Collegate la spina alla presa di corrente elettrica.

L'apparecchio ora & pronto per l'uso.

Estrazione del succo da frutta e ortaggi

1.

B w

Preparate I'apparecchio secondo quanto descritto

nella sezione Montaggio dell'apparecchio (con l'inserto

setaccio | o Il).

Impostate l'interruttore di azionamento sulla posizione
I e sollevate la linguetta dell'apertura di fuoriuscita del
succo.

L'apparecchio comincia la lavorazione.

Inserite i pezzi di frutta o di ortaggi gia pelati e tagliati
nel collo di alimentazione mentre I'apparecchio &
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in funzione; aiutatevi con il pestello per spingere
delicatamente gli alimenti verso il basso. Attenzione:
Se esercitate una pressione eccessiva potreste
danneggiare il motorino o il filtro.

5. Se avete caricato ingredienti inadatti o in quantita
eccessiva, I'apparecchio potrebbe bloccarsi. Per
risolvere il problema, premete il tasto di inversione del
senso di rotazione e eliminate cosi il blocco. Potrebbe
essere necessario premere il tasto reset prima (ved.
Scatto termico di sicurezza).

6. Durante il funzionamento, controllate che non si
accumuli troppo succo sull’elica trainante. In questo
caso, spegnete I'apparecchio, scollegatelo dalla
corrente elettrica e, se necessario, rimuovete ogni
ostruzione dalle aperture per la fuoriuscita della polpa
o del succo.

7. Quando lavorate grosse quantita di frutta o di ortaggi,
si potra rendere necessario svuotare a tempo debito i
contenitori per il succo e per la polpa.

8. Quando non fuoriesce pili succo, spegnete
I'apparecchio e disinserite la spina dalla presa di
corrente.

9. Pulite 'apparecchio immediatamente dopo 'uso.

Consiglio utile: Il succo deve essere consumato subito,
0 conservato in un contenitore adatto in frigorifero

(ma solo per breve tempo). In questo modo si riesce a
preservare il contenuto di vitamine e di nutrienti.

Preparazione di marmellata

1. Preparate 'apparecchio — ved. la sezione Montaggio
dell'apparecchio (inserto setaccio II).

2. Estraete il succo - ved. la sez. Estrazione del succo
da frutta e ortaggi.

3. Senza far passare tempo, mettete il succo e la polpa
in una casseruola e preparate la marmellata seguendo
la ricetta.

Potete trovare alcuni esempi di ricette verso la fine di
questo manuale o sul sito web www.severin.de/service/
recipes

Preparazione di sorbetti

Consiglio utile: | sorbetti si preparano facilmente con
frutta e ortaggi congelati. Congelate gli alimenti per una
sola notte e poi lasciateli stemperare brevemente prima
di procedere alla lavorazione.

1. Preparate I'apparecchio — ved. la sezione Montaggio
dell'apparecchio (inserto setaccio per sorbetti).

2. Impostate l'interruttore sulla posizione I.

3. L'apparecchio comincia a funzionare. Con il motorino
in movimento, mettete la frutta o gli ortaggi congelati
nel collo di alimentazione e premeteli verso il basso
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con il pestello. Avvertenza: Evitate di esercitare
pressione eccessiva per non danneggiare il motorino
e il filtro.

4. Se avete caricato ingredienti inadatti o in quantita
eccessiva, I'apparecchio potrebbe bloccarsi. Se
dovesse accadere, premete il tasto di inversione del
senso di rotazione per eliminare il blocco.

5. Se lavorate grosse quantita di sorbetto, ricordatevi di
svuotare il contenitore del succo di tanto in tanto.

6. Quando non fuoriesce pil sorbetto, spegnete
I'apparecchio e scollegatelo dall’alimentazione
elettrica.

7. Lavate I'apparecchio immediatamente dopo I'uso.

Consiglio: Il sorbetto deve essere consumato subito
o0 conservato in un contenitore adatto e tenuto (ma
solo per breve tempo) in frigorifero. Preservate cosi il
contenuto di vitamine e di nutrienti.

Dopo l'uso |

L'apparecchio deve essere pulito immediatamente dopo
ogni utilizzo. Per maggiori dettagli, consultate la sezione
Manutenzione e pulizia.

Rimuovete i contenitori raccoglisucco e raccoglipolpa.
Togliete via il pestello.

Rilasciate il gancio di bloccaggio. Ruotate il coperchio e
il collo di alimentazione in senso antiorario e toglietelo.
Mettete fuori I'alloggiamento dell’elica trainante.
Rimuovete I'elica trainante e togliete gli inserti setaccio.
Lavate tutti gli elementi — ved. la sezione Manutenzione
e pulizia.

Ricette
Marmellata di mele e arance

Ingredienti:

400 g di mele

400 g di arance

250 g zucchero conservante 3:1

un tocco di Amaretto

un pizzico di chiodi di garofano macinati
1 cucchiaino di cannella

1 cucchiaio di succo di limone

Pelate le mele, togliete il torsolo e tagliatele in otto
pezzi. Shucciate le arance e separatele in spicchi.
Montate I'estrattore di succo e inserite I'inserto setaccio
(a grana grossolana) per le marmellate.

Estraete il succo prima dalle mele e poi dalle arance.
Mettete la polpa e il succo in una casseruola,
aggiungete lo zucchero conservante, ' Amaretto, gli
odori e il succo di limone. Lasciate cuocere a fuoco lento
per circa 5 minuti, mescolando continuamente.

Mettete la marmellata nei vasetti di vetro (che avrete
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sciacquato in acqua calda prima), avvitate ben stretti
i coperchi e lasciate riposare i vasetti capovolti per
svariati minuti.

Marmellata di mango e fragole

Ingredienti:

400 g di manghi

200 g di fragole

300 g di zucchero conservante 2:1

Sbucciate i manghi e tagliate il frutto dal nocciolo.
Lavate le fragole e eliminate tutti i piccioli verdi.
Montate I'estrattore di succo e inserite 'inserto setaccio
(a grana grossolana) per le marmellate.

Estraete il succo prima dai manghi e poi dalle fragole.
Mettete la polpa e il succo in una casseruola,
aggiungete lo zucchero conservante, I'Amaretto, gli
odori e il succo di limone. Lasciate cuocere a fuoco lento
per circa 5 minuti, mescolando continuamente.

Mettete la marmellata nei vasetti di vetro (che avrete
sciacquato in acqua calda prima), avvitate ben stretti

i coperchi e lasciate riposare i vasetti capovolti per
svariati minuti.

| Manutenzione e pulizia

Prima di pulire 'apparecchio, disinserite sempre la
spina dalla presa di corrente e lasciate all'apparecchio il
tempo di raffreddarsi sufficientemente.

Non usate soluzioni abrasive, detergenti concentrati o
spazzole dure per pulire 'apparecchio.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica, non pulite
I'unita motore con acqua e non immergetela in acqua.
L'unita motore puo essere pulita con una panno umido
non lanuginoso.

Tutti gli accessori amovibili (comprese le guarnizioni
sull'alloggiamento dell’elica trainante) possono essere
lavati con acqua calda e un detersivo delicato.

Pulite gli inserti setaccio usando lo spazzolino morbido
fornito in dotazione. Non pulite gli inserti con altri oggetti
duri: potrebbero rimanere danneggiati.

Tutti gli elementi amovibili possono essere lavati in
lavastoviglie. Ma gli inserti setaccio devono prima
essere puliti con lo spazzolino fornito in dotazione.

Tutti gli elementi devono essere ben asciugati prima di
essere rimontati sull'apparecchio.

| Smaltimento
E Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo

devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
IR valore che possono essere riciclati. Lo
smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la salute
umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in materia.
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Risoluzione di problemi

Problema

L'apparecchio non funziona.

L'apparecchio si ferma
allimprowviso.

L'unita motore &
surriscaldata.

Causa Rimedio

L'apparecchio non & connesso Collegate la spina a una presa di corrente a

allalimentazione elettrica. muro.

L'apparecchio non & montato. Vedete la sezione Montaggio
dell’apparecchio.

Gli ingredienti hanno provocato Impostate I'interruttore sulla posizione “R”.

un’ostruzione. Il movimento dell'apparecchio & invertito,
liberando cosi l'ostruzione.

L'apparecchio & eccessivamente Lasciate raffreddare I'apparecchio per circa 30

carico e si ¢ attivato lo scatto termico  minuti e poi premete il tasto reset sulla base

di sicurezza. dell'unita motore.

L'apparecchio é restato troppo a Spegnete I'apparecchio, scollegatelo

lungo in funzione. dall’'alimentazione elettrica e lasciatelo

raffreddare per almeno 30 minuti.

Se non riuscite a risolvere il problema con i suggerimenti di questa tabella, vi preghiamo di contattare il nostro Servizio di
Assistenza Clienti. | recapiti di contatto sono riportati in appendice a questo manuale.

Dati tecnici

Categoria di apparecchio, N° di Art.  Estrattore di succo ES 3571

Voltaggio

Potenza di energia
Dimensioni di ingombro
Peso

Simboli speciali

220-240 V~, 50/60 Hz
ca. 150 W

140 x 420 x 170 mm
3,8kg

E Non smaltire insieme ai rifiuti domestici

c E Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.
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SlowdJuicer - Saftpresse

Kare kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet ma kun benyttes af dem

der er bekendt med den folgende
brugsanvisning.

Vigtige sikkerhedsregler

Fare for visse kategorier af personer
Der er en gget risiko for skader for bam
og for personer med nedsat kapacitet:
- Apparatet ma ikke benyttes af
personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden,
medmindre de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette apparat
og fuldt ud forstar alle farer og
forholdsregler vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet medfarer.

- Barn ma aldrig fa lov il at benytte
dette apparat. Apparatet og dets
ledning ma altid holdes langt veek fra
barn.

+ Barn ma aldrig fa lov il at lege med
apparatet.

- Advarsel: Hold altid bgrn veek fra
emballagen eftersom den udger en
potentiel fare. Der er f.eks. risiko for
kveelning.

Risiko for elektrisk sted

Enheden er drevet af elekricitet, og som
sadan er der altid en risiko for elektrisk
stad. Falgende forholdsregler skal
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derfor tages:

+ Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbeher ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard
overflade eller der er blevet trukket

i ledningen med stor kraft, ma det

ikke lzengere benyttes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

* Apparatet bar kun tilsluttes til et stik,

der er installeret i overensstemmelse
med el-regulativet. Vaer opmaerksom
pa, om lysnettets spaending svarer til
spaendingen angivet pa typeskiltet.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- inden samling eller demontering af
apparatet,

- efter brug,

- i tilfeelde af fejlfunktion,

- nar apparatet ikke er under opsyn,

- inden rengering af apparatet.

+ Treek aldrig i selve ledningen, nar

ledningen tages ud af stikkontakten;
tag altid fat i selve stikket.

* Ror ikke ved stikket med vade

haender.

* Renger ikke motorenheden med

nogen former for vaeske, eller
nedseenk den i veeske.

Fare fra bevaegelige dele

Der er risiko for alvorlige skader fra
beveegelige dele:

- Ga ikke med lange kaeder,

greringe eller tgj med lange og/
eller brede aermer, tarkleeder
eller sjaler, eller langt lgst har nar



apparatet bruges.

- Stik ikke fingrene eller nogen
andre genstande ned i
indfgringsraret.

* Hold ikke dine haender i neerheden af
saft- eller pulpudgangen.

+ Vent il alle dele star helt stille, far du
fierner indfgringsraret.

Manglende hygiejne

Manglende hygiejne kan medfare

bakteriedannelser inden i apparatet:
- Renger apparatet omhyggeligt
inden farste brug, og efter hvert
gang det er brugt.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
for apparatet rengares.

* Detaljeret information om rengering
af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

+ Ved fremstilling af sorbet ma du ikke
bruge ingredienser, som er blevet
opteet og derefter dybfrosset igen.

Fare for skade pa enheden

Forkert handtering af apparatet kan

forarsage skader:

+ Placer altid enheden pa en ter,
plan og skridsikker overflade,
som ikke pavirkes af kontakt med
gummifgdderne.

+ Lad aldrig ledningen haenge lgst ud
over bordkanten.

+ Knaek eller klem ikke ledningen. Hold
bade ledningen og selve apparatet
pa god afstand af varmekilder
(kogeplader, gasflammer el.lign.).

+ Pres ikke saft af varme fadevarer.

+ Benyt kun originale tiloehgrsdele.
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Korrekt anvendelse
- Dette apparat ma kun bruges il
at udvinde saft fra grantsager og
frugt, og til at forberede sorbeter fra
dybfrossen frugt eller grantsager.
Det er ogsa egnet il fremstilling af
frugtpuréer (kompot) til syltetgj eller
saucer.
- Advarsel: Apparatet er ikke beregnet
til at behandle harde fadevarer sasom
ngdder eller isterninger.
- Enhver anden anvendelse, end den
beskrevet i disse instruktioner, ma
anses for ukorrekt og kan medfgre
personskader eller materielle skader.
- Dette apparat er beregnet il privat
brug eller i tilsvarende omgivelser,
sasom
- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Efterlad aldrig apparatet uden
opsyn nar det er tilsluttet til
strgmforsyningen.

- Advarsel: Misbrug kan forarsage
alvorlig personskade.

| tilfeelde af fejl pa apparat

Et defekt apparat kan forarsage

materielle skader og tilskadekomst:
- Kontroller apparatet for beskadigelse
far hvert brug. Brug ikke apparatet,
hvis det viser tegn pa skader.

+ Hvis der er skader pa apparatet,
skal du kontakte vores kundeservice
afdeling via telefon eller e-mail (se
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tilleeg).

* Reparationer af dette apparat eller
dets ledningen ma kun udfares af
vores kundeservice.

| Oversigt og medfalgende dele

Pulpbeholder
Saftbeholder
Sorbet indsats
Si-indsats, grov
Si-indsats, fin
Funktionsknap
Rensebarste
Ledning med stik
Motorenhed

10. Kveernrgr

11. Snegl

12. Lag med tilferselsror
13. Stader

©ooNSORWN =

Betjening

Kort tids betjening

Apparatet er kun designet til kort tids betjening, dvs. at det
ikke ma benyttes kontinuerligt i mere end 15 minut. Lad det
herefter kele af i 30 minut, hvorefter det er klar til brug igen.

Nyttlge tips til saftudvinding
Neesten alle almlndellge typer frugt er egnede til

saftudvinding sasom eebler, peerer, blommer, jordbeer,
vindruer, appelsiner, meloner, kiwi, ananas, mango og

papaja.
De folgende grensager er ogsa brugbare for et godt
saftudbytte: gulergdder, kalrabi, selleri og agurk.

Desuden kan spinat, rucola og andre typer salatblade

meget vel bruges.

Bananer eller trret frugt er ikke egnet til saftudvinding -

de indeholder meget lidt saft og kan forarsage skade.
- Vask og skeer frugt eller grensager groft. Fjern sten,

kernehuse og kerner for at undga skade pa apparatet.

For at lette saftudvindingen, ber harde frugter og
grensager, sasom gulergdder, fennikel og kalrabi,
skeeres i mindre stykker.

Termosikring

Apparatet har en indbygget termosikring som beskytter
det mod overophedning. Hvis termosikringen er

blevet aktiveret, tag stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kele ned til stuetemperatur. Tryk derefter pa
nulstillingsknappen pa bunden af motorenheden.

For brug

Renger apparatet som beskrevet i afsnittet Rengaring og

vedligehold.
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Funkhonsknappen

Si-

Apparatet er udstyret med en funktionsknap.

0 Saftpresseren er slukket

I normal drift

R modsat drift

Forsag ikke at skifte direkte fra | til R eller omvendt. For
at undga skader pa apparatet skal du altid ferst vente
pa, at motoren standser helt.

og sorbetindsatser

Fin si-indsats — til klar saft

Til

udvinding af saft med lavt indhold af frugtmasse

Grov si-indsats — il tyk saft og syltetgj

Til

udvinding af saft med hgjt indhold af pulp til fremstilling

af syltetej og tomatpuré il sauce.

Bemaerk: Den grove si-indsats er uegnet til udvinding
af saft fra hardere fadevarer med lavt vandindhold,
f.eks. gulergdder, kalrabi m.m. Cocktailtomater er ogsa
uegnede.

Sorbet indsats

Til

fremstilling af sorbet fra frosne frugter.

Samling af apparatet

1.
2.

Veelg den relevante indsats.

Monter indsatsen i fordybningen i kveernreret, sa den
del af indsatsen der stikker ud passer over kanten af
kvaernrgret. Skub indsatsen forsigtigt ned.

Serg for, at gummitappen
under kveernrgret passer
indeni pulpudgangen:

Monter kveernrgret med pulpudgangen til venstre og
saftudgangen vendt fremad pa motorenheden.

Placer sneglen med abningen vendt nedad i
kveernraret, drej det forsigtigt il venstre og hgjre, indtil
det sidder fast i gummipakningen.

Monter laget med indferingsraret pa kvaernreret, sa
markeringene g . og A star overfor hinanden.
Las ved at drej laget med uret, indtil begge trekantede
markeringer star over for hinanden.

Loft lasemekanismen pa bagsiden af motorenheden.
Placer pulp- og saftbeholderne under deres respektive
udgange.

. Seet stikket i stikkontakten. Apparatet er nu klar til

brug.

Udvinding af saft fra frugt og grontsager

1.

2.

Forbered apparatet som beskrevet i Samling af
apparatet (si-indsats | eller II').
Seet funktionsknappen pa | og lgft op i klappen pa




saftudgangen.

3. Apparatet begynder at kare.

4. Kom de rene, skame frugt- eller grensagsstykker
ned gennem tilfarselsraret medens maskinen karer,
brug staderen til at skubbe stykkerne forsigtigt ned.
Advarsel: For hardt pres kan resultere i skade pa
motor eller filter.

5. Hovis uegnede eller for mange ingredienser lzegges
i apparatet, kan det kare fast. For at lasne det, skal
du trykke pa funktionsknappen for modsat drift for at
fierne blokeringen. Du skal muligvis ogsa trykke pa
nulstillingsknappen farst (se Termosikring).

6.  Under drift skal du serge for, at saften ikke ophobes
i sneglen. Hvis den ger det, skal du slukke, afbryde
stremmen og evt. fierne en blokering af pulp- eller
saftudgangen.

7. Hvis store meengder frugt og grensager skal presses,
er det ngdvendigt at temme saft- og pulpbeholderne
ind i mellem, efter behov.

8. Nar saften er holdt op med at Igbe ud, sluk for
apparatet og tag stikket ud af stikkontakten.

9. Renger apparatet umiddelbart efter brug.

Rad: Saften ber indtages med det samme, eller
opbevares i en egnet beholder og opbevares i kaleskab
(men kun i kort tid). Pa den made bevares vitaminer og
naeringsstoffer.

Fremstilling af syltetgj

1. Forbered apparatet - se Samling af apparatet (si-
indsats I1).

2. Pres saften ud - se Udvinding af saft fra frugt og
grontsager.

3. Kom straks saften og pulpen i en gryde og tilbered
syltetgjet i overensstemmelse med opskriften.

Nogle eksempler pa opskrifter kan findes i slutningen af
denne vejledning eller pa www.severin.de/service/recipes

Fremstilling af sorber

Tip: Sorbet laves let af frosne frugter eller grgntsager.
Frys simpelthen madvarer natten over, og lad dem to
lidt, for de behandles.

1. Forbered apparatet - se Samling af apparatet (sorbet
indsats).

2. Seet funktionsknappen pa | positionen.

3. Apparatet begynder at kgre. Medens motoren
kerer, kommes de frosne frugter og grensager ned
i indfaringsraret, skub dem ned med staderen.
Advarsel: Undlad for heit tryk for at undga
beskadigelse af motor og filter.

4. Huvis uegnede eller for mange ingredienser leegges
i apparatet, kan det kare fast. For at lasne det, skal
du trykke pa funktionsknappen for modsat drift for at
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fierne blokeringen.

5. Huvis store maengder sorbet skal fremstilles, er det
nadvendigt at temme saftbeholderne ind i mellem,
efter behov.

6. Nar sorbeten ikke leengere kommer ud, skal du slukke
for apparatet og tage stikket ud af stikkontakten.

7. Renger apparatet umiddelbart efter brug.

Rad: Sorbeten ber indtages med det samme,
eller opbevares i en egnet beholder og opbevares
i koleskabet (men kun i kort tid). Vitaminer og
neeringsstoffer vil da blive bevarede.

Efter brug

- Apparatet ber renggres omhyggeligt straks efter hver
brug. For detaljer se afsnittet; Rengering og vedligehold.
Fjern saft- og pulpbeholderne.

- Tag stederen af.

Luk lasemekanismen op. Drej laget med indferingsraret
mod uret og tag det af.

- Tag kveernrgret af. Fjern sneglen og tag si-indsatsen ud.
Renger alle dele - se Rengaring og vedligehold.

Opskrifter
FEble-appelsin syltetgj

Ingredienser:

400 g aebler

400 g appelsiner

250 g konserveringssukker 3:1
En smule Amaretto

En knivspids stedte nelliker

1 tsk. kanel

1 spsk. citronsaft

Skreel &eblerne, fiern kernehuset og skeer i 8 stykker.
Skreel appelsinerne og del i stykker.

Saml saftpressen og seet den (grove) si-indsats til
syltetaj i.

Pres saften fra aeblerne og derefter fra appelsinerne.
Kom saften og pulpen i en gryde, tilsaet
konserveringssukker, Amaretto, krydderier og citronsaft,
og lad det simre i ca. 5 minutter under konstant
omrgring.

Heeld syltetgj i glas (skyld dem farst i varmt vand), skru
lagene fast pa og lad glassene sta pa hovedet i flere
minutter.

Mango-jordbaer syltetoj
Ingredienser:

400 g mango

200 g jordbeer

300 g konserverings sukker 2:1
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Skreel mangoen og skeer frugten fra kernen. Vask
jordbeerrene og fiern eventuelle grgnne rester.

Saml saftpressen og seet den (grove) si-indsats il
syltetgj i.

Pres saften fra mangoerne og derefter fra jordbaerrene.
Kom saften og pulpen i en gryde, tilseet
konserveringssukker, Amaretto, krydderier og citronsaft,
og lad det simre i ca. 5 minutter under konstant
omrgring.

Heeld syltetgj i glas (skyld dem farst i varmt vand), skru
lagene fast pa og lad glassene sta pa hovedet i flere
minutter.

Rengering og vedligehold |

- Tag altid stikket ud af stikkontakten og lad apparatet
kole fuldsteendigt af inden rengaring.
Brug ikke slibende, skrappe rengeringsmidler eller harde
barster til rengeringen.
For at undga elektrisk sted, bar motoren ikke rengeres
med vand og heller ikke nedsaenkes i vand.

Motoren kan renggres med en let fugtig, fnugfri klud.

- Alle aftagelige dele (inklusiv pakningerne pa
kveernraret) kan renggres med varmt vand og et mildt
opvaskemiddel.

Renger si-indsatserne ved hjeelp af den medfelgende
blade barste. Renger ikke indsatserne med nogen form
for hard genstand, da de kan blive beskadiget.

- Alle aftagelige dele kan ogsa rengeres i
opvaskemaskinen. Si-indsatserne skal dog frst
rengeres med den medfelgende barste.

- Alle dele skal veere helt tarre for de samles igen.

| Bortskaffelse

smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da

de indeholder veerdifulde materialer som kan
mmmm genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade
miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.

E Apparater maerket med dette symbol ma ikke

Fejlfinding

Problem Arsag Afhjaelpning

Apparatet fungerer ikke.  Enheden ikke er tilsluttet stremmen. Seet stikket i stikkontakten.
Apparatet er ikke samlet Se Samling af apparatet.

Apparatet stopper

pludseligt. blokade.

Apparatet er overbelastet og udlaser

sikkerheds-afbryderen.

Motorenheden er
overophedet.

Ingredienserne har forarsaget en

Apparatet er blevet betjent for laenge.

Seet funktionsknappen pa ‘R’ position. Apparatet
kerer i modsat retning og l@sner blokeringen.
Lad apparatet kele af i 30 minutter, og tryk pa
nulstillingsknappen pa bunden af motorenheden.

Sluk, afbryd strammen og lad afkgle i mindst 30
minutter.

Skulle du veere ude af stand til at Iase problemet ved hjeelp af tabellen, skal du kontakte vores kundeservice.

Kontaktoplysningerne kan findes i tilleegget til dette manual.

Tekniske data

Enhedens kategori, Art. nr.

Netspzanding 220-240 V~, 50/60 Hz
Effekt ca. 150 W
Dimensioner (B x H x D) 140 x 420 x 170 mm
Vgt 3.8kg

Specielle markeringer

SlowJuicer - Saftpresse ES 3571

E: Smid ikke i husholdningsaffaldet

c € Dette produkt overholder direktiverne som geelder for CE-maerkning.
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Saftpress

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bor
du Iasa denna bruksanvisning noga
och spara den for framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas

av personer som bekantat sig med
nedanstaende instruktioner.

Viktiga sakerhetsforeskrifter

Risker for vissa personkategorier
Det finns en okad risk for skador hos
barn och for personer med reducerad
handllngsformaga
+ Denna apparat kan anvandas av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

+ Barn far inte anvanda denna apparat.
Apparaten och dess elsladd bor stallas
utom rackhall for barn.

+ Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta.
Det finns t.ex. risk for kvavning.
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Risk for elstot

Produkten drivs med elektricitet vilket

gor att det alltid finns en risk for elstot.

Darfor bor foljande forsiktighetsatgarder

tas:

* Innan varje anvandning bor apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de
inte har nagra skador. Om apparaten t
ex har tappats pa en hard yta, eller om
elsladden har utsatts for alltfor hard
kraft, bor den inte langre anvandas:
Aven osynliga skador kan forsémra
apparatens driftsakerhet.

- Apparaten bor endast anslutas
till ett felfritt uttag installerat enligt
gallande bestammelser. Se till
att natspanningen i vagguttaget
motsvarar den som ar markt pa
apparatens skylt.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- innan du tar apparaten i anvandning

eller monterar ihop den,
- efter anvandning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- nar apparaten inte overvakas,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

- Rér inte stickproppen med vata
hander.

- Apparatens drivenhet far inte rengoras
i vatskor eller doppas i dem.
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Risk for skador pa grund av rorliga

delar

Det finns stor risk for allvarlig skada pa

grund av rorliga delar:
- Béringa langa halsband, érhangen
eller klader med langa och/eIIer vida
armar, scarfar eller sjalar, eller lat
inte ditt langa har hanga lost nar du
anvander apparaten.

- Sétt inte dina fingrar i pafyliningsroret
och inga andra foremal heller.

- Satt inte dina hander nara saftroret
eller omraden néra fruktkottsutioppet.

- Vanta tills alla delar har stannat
fullstandigt innan du aviagsnar
pafyliningsroret.

Brist pa hygien

Brist pa hygien kan resultera i att

bakterier vaxer i apparaten:

- Rengor apparaten noga innan
du anvander den for forsta
gangen och ocksa efter varje
anvandningsomgang.

+ Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget innan du rengor
apparaten.

- Se avsnittet Skétsel och rengdring
for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

+ Nar du gor sorbet bor du inte anvanda
ingredienser som har tinats upp och
frysts in igen.
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Risk for skador pa apparaten

Felaktig hantering av apparaten kan

leda till skador:

- Placera alltid enheten pa en torr, slat
och halkfri yta som tal kontakt med
gummifétter.

- Lat inte sladden hénga fritt.

- Sla inte dglor pa elsladden eller kiam
at den. Hall bade elsladden och
apparaten pa avstand fran heta kallor
(t.ex. varmeplattor, gaslagor).

- Pressa inte saft av heta matprodukter.

+ Anvand endast originaltilloehdr.

Korrekt anvandning
+ Denna apparat bér endast anvandas
for att gora saft fran gronsaker och
frukter, och for att gdra sorbet av frysta
frukter eller gronsaker. Den kan ocksa
anvandas for att gora fruktpuréer
(kompotter) for sylt och saser.
* Varning: Apparaten ar inte
konstruerad for att processa harda
matprodukter sasom nétter eller
iskuber.
* Annan anvandning an den som
beskrivs i denna bruksanvisning
anses som felaktig och kan leda till
personskador eller materiella skador.
- Apparaten ar avsedd for hemmabruk
eller liknande anvandning, sasom
- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljoer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.



+ Lamna inte apparaten utan uppsikt nar

den ar ansluten till eluttaget.
+ Varning: Felaktig anvandning kan
orsaka svara personskador.

Om apparaten fatt nagot fel

En apparat som inte fungerar kan

astadkomma sak- och personskador:

+ Kontrollera alltid innan du startar
varje anvandningsomgang om
apparaten har blivit skadad. Starta
inte processen om apparaten uppvisar
tecken pa skada.

+ Ifall du upptacker en skada, vanligen

kontakta var kundserviceavdelning per

telefon eller e-post (se bilagan).

+ Reparationer pa denna apparat eller
dess elsladd bér endast goras av var
kundservice.

| Oversikt och medféljande delar

Avfallsbehallare
Saftbehallare
Sorbetinsats
Filterinsats, grov
Filterinsats, fin
Funktionsvaljare
Rengdringsborste
Elsladd med stickpropp
Drivenhet

10. Kvarnhus

11. Kvarnvals

12. Lock med pafyliningsror
13. Matare

©eNoaR~wN=
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Anvéndbar information for saftutvinning

- Nastan alla vanliga sorters frukt ar [ampliga for
saftutvinning sasom applen, paron, plommon,
jordgubbar, grapefrukt, apelsiner, meloner, kiwifrukter,
ananas, mango och papaya.

Foljande gronsaker ar ocksa lampliga for effektiv
saftutvinning: mordtter, kalrot, selleri och gurka. Men
aven spenat, rucola eller andra typer av sallad kan
bearbetas.

- Bananer eller torkad frukt ar inte I1&mpliga for utvinning
eftersom de innehaller valdigt litet saft och skador kan
uppsta.

- Efter reng6ring, skar upp frukt eller grénsaker grovt och
avlagsna karnor, karnhus eller fron for att forebygga
skador pa apparaten.

For att underlatta utvinning bor hard frukt sasom
mordtter, fankal och kal skéras i mindre bitar.

Sakerhetsavstangning

Apparaten har en inbyggd sékerhetsanordning som
skyddar den mot verhettning. Om sakerhetsavstangningen
aktiverats, dra stickproppen ur vagguttaget och lat
apparaten svalna till rumstemperatur. Tryck darefter pa
aterstallningsknappen pa drivenhetens bas.

Innan forsta anvandningen
Rengor apparaten enligt beskrivningen i avsnittet Skotsel
och rengéring.

Brytare

- Apparaten ar utrustad med en funktionsvaljare
0 apparaten avstangd
I Normal drift
R Omvénd drift

- Andra inte driften fran | direkt till R och vice versa. For
att undvika att apparaten blir skadad bor du alltid vanta
tills motorn har stannat helt innan du andrar.

Filter- och sorbetinsatser

Insats med fint filter — For klar saft

For att pressa saft med litet innehall av fruktkott.

Grov filterinsats — For tjock saft och sylt

For att pressa saft med stort innehall av fruktkott, for att
gdra sylt och puré av tomater till sas.

Anvéndning

Kortvarig anvandning

Apparaten ar endast amnad for kortvarig anvandning; dvs.
den bér inte anvandas kontinuerligt 1&ngre &n 15 minuter
at gangen. Lat den svalna 30 minuter innan du startar den
igen.

Obs: Det grova filtret [ampar sig inte for att atervinna
saft ur hardare matprodukter med ett lagt vatteninnehall
sasom mordtter, kalrabbi etc. Cocktailtomater ar heller
inte lampliga.

Sorbetinsats
For att gora sorbet av frysta frukter.
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Montering av apparaten

1. Valj den 6nskade filterinsatsen.

2. Montera insatsen i kvarnhuset s& att de utstickande

delarna av insatsen kopplas dver kvarnhusets kant.

Tryck insatsen latt nerat.
y Se till att gummitappen under

holjet passas in i

fruktkéttsutloppet:

4. Montera kvarnhuset med fruktkottsutloppet at vanster
och saftrdret framat mot drivenheten.

5. Placera kvarnen med Gppningen nerat i kvarnhuset
och vrid den Iatt &t vanster och hdger tills den fastes
pa gummitétningen.

6. Montera locket och pafyllningsroret pa kvarnhuset sa
att markeringarna e . och 4 mots.

7. Las locket medsols tills de tva triangelfigurerna ar i
linje.

8. Lyftlashaken pa baksidan av drivenheten.

9. Placera fruktkotts- och saftbehallarna under respektive
utlopp.

10. Satt stickproppen i ett uttag. Apparaten ar nu klar for
anvandning.

Utvinning av saft fran frukt och gronsaker

1. Forbered apparaten enligt avsnittet Montering av
apparaten (filterinsats | eller I1).

2. Stall knappen pa | och lyft upp saftutloppets lock.

3. Apparaten startar.

4. Fyll pa de tvattade och skurna frukterna eller
groénsakerna i pafyliningsroret nar apparaten &r igang
genom att anvénda mataren for att trycka ner delarna
|att. Varning: Overdrivet tryck kan skada motorn eller
filtret.

5. Om olampliga eller alltfér manga ingredienser
satts i apparaten kan det bli stopp. For att
avlagsna blockeringen trycker du pa knappen
for omvand drift (back). Du kan ocksa hamna att
trycka pa aterstéllningsknappen forst (se avsnittet
Sékerhetsavsténgning).

6. Nar apparaten ar i drift bor du se till att saft inte
samlas upp i kvarnhuset. Om detta sker bor du dra
stickproppen ur vagguttaget och ta bort eventuell
blockering i fruktkotts- eller saftutloppet.

7. Nar du pressar stora mangder frukt eller gronsaker
behdver du témma avfallsbehallaren och
saftbehallaren emellanat.

8. Stang av apparaten nar saft slutar komma ut och dra
stickproppen ur vagguttaget.

9. Rengor apparaten genast efter anvandningen.

48

Tips: Saften bor konsumeras genast eller lagras i en
lamplig behallare i kylskap (endast kort tid). Pa detta satt
bibehalls vitaminerna och naringsamnena.

Gora sylt

1. Foérbered apparaten — se Montering av apparaten
(filterinsats II).

2. Pressa saften - se Utvinning av saft fran frukt och
grénsaker.

3. Sétt saften och fruktkottet utan drjsmal i en kastrull
och koka sylten enligt receptet.

Nagra recept finns i slutet av denna bruksanvisning eller pa
www.severin.de/service/recipes.

Gora sorbet

Tips: Sorbet kan du enkelt gora fran frysta frukter eller
gronsaker. Frys helt enkelt in matprodukterna 6ver
natten och lat dem tina nagot innan du processar dem.

1. Férbered apparaten — se Montering av apparaten
(sorbetinsats).

2. Stall knappen pa | position.

3. Apparaten startar. Med motorn i gang satter du de
frysta frukterna eller gronsakerna i pafyliningsroret och
trycker ner dem med mataren. Varning: Undvik att
trycka pa alltfor mycket for att inte skada motorn och
filtret.

4. Om olampliga eller alltfor manga ingredienser satts
i apparaten kan det bli stopp. For att avlagsna
blockeringen trycker du pa knappen for omvand drift.

5. Nar du processar stora mangder sorbet maste
saftbehallaren efter behov témmas ibland.

6. Nar sorbet inte langre produceras stanger du av
apparaten och drar stickproppen ur vagguttaget.

7. Diska apparaten genast efter anvandningen.

Tips: Sorbet bor konsumeras genast eller lagras i en
lamplig behallare i kylskap (endast kort tid).

Efter anvandning

Rengor apparaten noga omedelbart efter varje
anvandning. Se detaljerad information i avsnittet Skétsel
och rengdring.

- Ta bort saft- och avfallsbehallarna.

- Ta bort mataren.
Lossa pa lashaken. Vrid locket med dess pafyliningsror
motsols och ta bort det.

- Ta bort kvarnhuset. Avlagsna kvarnen och
filterinsatserna.
Diska alla komponenter - se Skétsel och rengdring.



Recept
Appel-apelsinsylt

Ingredienser:

400 g applen

400 g apelsiner

250 g syltsocker 3:1

en stank Amaretto

en nypa mald kryddnejlika
1 tsk kanel

1 msk citronsaft

Skala applena, ta bort kérnhusen och skar frukten i atta
delar. Skala apelsinerna och separera skivorna.
Montera apparaten och lagg den grova filterinsatsen for
sylt pa plats.

Pressa saften ur applena och darefter ur apelsinerna.

Satt saften och fruktkottet i en kastrull, tillsétt syltsockret,

Amaretto, kryddorna och citronsaften och lat det hettas
upp under 5 minuter under konstant omrérning.

Hall sylten pa burkar (skolj dem forst i hett vatten),
skruva pa locken och lamna brukarna staendes upp och
ner under flera minuter.

Mango-jordgubbssylt

Ingredienser:

400 g mango

200 g jordgubbar
300 g syltsocker 2:1

Skala mangon och skar fruktkéttet fran kérnan. Tvatta
jordgubbarna och rensa dem eventuellt.

Montera apparaten och lagg den grova filterinsatsen for
sylt pa plats.

Pressa saften ur mangofrukterna och darefter ur
jordgubbarna.

Satt saften och fruktkottet i en kastrull, tillsétt syltsockret,
Amaretto, kryddorna och citronsaften och lat det hettas
upp under 5 minuter under konstant omrérning.

Hall sylten pa burkar (skolj dem forst i hett vatten),
skruva pa locken och lamna brukarna staendes upp och
ner under flera minuter.
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Skotsel och rengoring |

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget och lat apparaten
svalna tillrackligt innan rengéring pabdrjas.
Anvand inga slipmedel, starka rengéringsmedel eller
harda borstar vid rengéringen.
For undvikande av elchock far drivenheten aldrig tvattas
med vatten eller doppas i vatten.
Drivenheten kan torkas av med en latt fuktad, luddfri
duk.
Alla I6sa delar (inklusive kvarnhusets forslutningar) kan
rengdras med varmt vatten och ett milt diskmedel.
Rengor filterinsatserna med den mjuka
rengdringsborsten som medféljer. Rengdr inte
insatserna med nagra harda foremal eftersom de kan
orsaka skada.
Alla I6stagbara delar kan ocksa diskas i
diskmaskin. Filterinsatserna bér forst rengéras med
rengdringsborsten.

+ Alla delar maste vara helt torra innan de monteras pa
plats igen.

| Avfallshantering

Enheter markta med denna symbol maste
E kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom

de innehaller vardefulla material som kan
Emmm  tervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar

miljén och ménniskors hélsa. Din lokala myndighet eller
aterforsaljare kan ge information i arendet.
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Om du inte kan 16sa ditt problem med hjalp av tabellen, vanligen kontakta var Kundservice. Kontaktuppgifterna finns i
bilagan till denna bruksanvisning.
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Mehupuristin

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti
ennen laitteen kayttoa ja séilyta tama
opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta
saavat kayttaa vain henkilot, jotka ovat
perehtyneet alla oleviin ohjeisiin.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Tiettyihin henkildihin kohdistuva

vaara

Lapsilla seka henkilailla, joilla on

rajoittunut toimintakyky, on suurempi

tapaturmavaara
+ Henkild, jolla on fyysisesti, aistillisesti
tai henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai jolla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, saa kayttaa
laitetta vain siina tapauksessa, etta
han on valvonnan alaisena tai hanelle
on annettu tarkat ohjeet laitteen
kayttamiseen. Lisaksi han ymmartaa
taysin laitteen kayttoon liittyvat vaarat
ja noudattaa tarvittavia turvatoimia.

+ Lasten ei saa antaa kayttaa laitetta.
Laite ja sen liitantajohto on pidettava
poissa lasten ulottuvilta.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

+ Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota
potentiaalisen vaaratilanteen esim.
tukehtumisvaaran vuoksi.
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Sahkoiskun vaara

Laite on sahkalla toimiva, joten aina on

olemassa sahkoiskun vaara. Sen vuoksi

on ryhdyttava seuraaviin varotoimin:
- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa
huolellisesti laitteen runko, litantajohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettaessa
vaaratilanteita.

- Laite tulee liitta@ maaraysten
mukaisesti asennettuun pistorasiaan.
Varmista, etta verkkojannite vastaa
laitteen arvokilpeen merkittya
jannitetta.

+ Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- ennen laitteen lisdosan asentamista

siihen tai purkua,
- kayton jalkeen,
- jos laitteessa on kayttohairio,
- kun laite ei ole valvottuna,
- ennen laitteen puhdistamista.

- Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta,
ala veda liitantajohdosta vaan tartu
aina pistokkeeseen.

- AIa kosketa pistoketta marin kasin.

- Al4 puhdista moottoriosaa nesteilla
alaka upota sita nesteisiin.
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Liikkuvien osien aiheuttamat vaarat
Liikkuvat osat voivat aiheuttaa vakavan
vamman.
- Al3 kayta pitkia ketjuja,
korvarenkaita tai pitka- ja/tai
leveahihaisia paitoja, huiveja tai
saaleja tai pida pitkia hiuksia auki
laitetta kayttaessasi.

- Al laita sormia syéttosuppiloon.
Sinne ei saa mydskaan laittaa
mitaan muita esineita.

- Ald laita k&sia mehun tai hedelmalihan
ulostuloalueen lahelle.

+ Odota, kunnes kaikki osat ovat taysin
pysahtyneita ennen syottosuppilon
poistamista paikaltaan.

Hygienian puute

Hygienian puute voi aiheuttaa

bakteerien muodostumista laitteen

sisalle:
- Puhdista laite perusteellisesti
ennen sen ensimmaista
kayttokertaa ja myos jokaisen
kayttokerran jalkeen.

- Kytke laite aina irti verkkovirrasta
ennen sen puhdistusta.

* Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

- Ala kayta sorbettien valmistukseen
sulatettuja ja uudelleenpakastettuja
aineksia.
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Laitteen vaurioitumisen vaara
Laitteen virheellinen kasittely voi
aiheuttaa vaurioita:
- Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle ja
liukumattomalle pinnalle, joka kestaa
kumijalkojen kosketuksen.

- Ald jata liitantajohtoa riippumaan
vapaana.

+ Virtajohtoa ei saa taittaa eika puristaa.
Pida seka johto etta itse laite etaalla
lammonlahteista (esim. keittolevyista,
kaasuliekeista).

- Ala purista mehua kuumista ruoka-
aineksista.

- Kayta vain alkuperaisia lisaosia.

Asianmukainen kaytto
- Tata laitetta saa kayttaa vain mehun
puristamiseen vihanneksista ja
hedelmista ja sorbettien valmistukseen
pakastehedelmista ja -vihanneksista.
Se soveltuu myos hedelmasoseen
(kompotin) valmistukseen hilloja ja
kastikkeita varten.

- Varoitus: Laitetta ei ole tarkoitettu
kovien ruoka-ainesten kuten
pahkinbiden tai jadpalojen kasittelyyn.

- Kaikki muu kuin naissa ohjeissa
kuvailtu kaytto on maaraysten
vastaista ja voi aiheuttaa
henkilovammoja tai aineellisia
vahinkoja.

- Tama laite on tarkoitettu
kotitalouskayttoon tai vastaavaan,
kuten
- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset

ympaéristot,
- maatalousyritykset,



- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat,
- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
‘majatalot.
- A4 jata laitetta ilman valvontaa sen
ollessa kytkettyna pistorasiaan.
- Varoitus: Vaarinkaytosta saattaa
seurata vakavia henkilovammoja.

Jos laitteeseen tulee vika

Viallinen laite voi aiheuttaa aineellisia

vahinkoja ja vammoja:

+ Tarkasta laite vaurioiden varalta
ennen jokaista kayttokertaa. Ala kayta
laitetta, jos siin@ nakyy vaurioiden
merkkeja.

+ Jos vaurioita |0ytyy, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai sahkopostitse (katso
liite).

+ Ainoastaan valmistajan asiakaspalvelu
saa korjata taman laitteen tai sen
virtajohdon.

| Yleiskuva ja laitteen osat |

Jatesailio
Mehusilio
Sorbettiosa
Siivildosa, karkea
Siivilaosa, hieno
Toimintokytkin
Puhdistusharja
Liitantajohto ja pistotulppa
Moottoriosa

10. Syéttoruuvin runko
11, Syéttoruuvi

12. Kansi ja sy6ttdsuppilo
13. Syéttopainin

©eNoaR~wN =

SEVERIN

| Toiminta |

Lyhytaikainen kaytto

Laite on tarkoitettu vain lyhytaikaiseen kayttoon, joten sitd
ei pida kayttaa yhtajaksoisesti 15 minuuttia pidempaan.
Anna sen jaahtya sen jalkeen 30 minuutin ajan ennen kuin
kaytat sité jalleen.

Hyodylllsm vinkkeja mehustamiseen
Lahes kaikki yleiset hedelmat soveltuvat
mehustamiseen, kuten omenat, paarynat, luumut,
mansikat, greipit, appelsiinit, melonit, kiivit, ananakset,
mangot ja papaijat.

- Myos seuraavat vihannekset soveltuvat tehokkaaseen
mehustamiseen: porkkana, kyssakaali, selleri ja kurkku.
Lisaksi voidaan kayttaa pinaattia, rucolaa ja erityyppisia
salaatteja.

- Banaanit ja kuivatut hedelmét eivat sovellu
mehustamiseen — ne sisaltavat hyvin vahan mehua ja
voivat aiheuttaa vaurioita.

- Pese ensin hedelmét tai vihannekset, pilko niita sitten
hieman ja poista kivet, ytimet ja siemenet laitteen
vaurioitumisen estédmiseksi.

- Mehustaminen helpottuu leikkaamalla kovat hedelmat
ja vihannekset, kuten porkkanat, fenkoli ja kysséakaali,
pienemmiksi paloiksi.

Palautuva lampdsulake

Laitteessa on sisaanrakennettu, ylikuumenemiselta
suojaava palautuva lampésulake. Mikali [amposulake

on aktivoitunut, irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtya kunnolla. Paina sitten resetointipainiketta
moottoriosan alustasta.

Ennen ensikayttoa
Puhdista laite osiossa Laitteen puhdistus ja hoito olevan
kuvauksen mukaisesti.

Kytkln
Laite on varustettu toimintokytkimella.
0 laite on kytketty pois toiminnasta
I normaali toiminta
R kéanteinen toiminta

- Ala yrita vaihtaa suoraan l-asennosta R-asentoon ja
painvastoin. Odota aina ensin moottorin pysahtymista,
jotta laitteen vaurioituminen valtetaan.

Siivild- ja sorbettiosat

Hieno siivildosa — kirkkaille mehuille

Véhan hedelmalihaa sisaltavien mehujen puristamiseen
Karkea siivildosa — paksuille mehuille ja hillolle
Paljon hedelmalihaa siséltavien mehujen puristamiseen,
hillojen ja tomaattisoseiden valmistamiseen kastikkeita
varten.

53



Huomautus: Karkea siivildosa ei sovellu mehun
puristamiseen kovemmista ruoka-aineksista, joissa on
alhainen vesipitoisuus, kuten porkkanat, kysséakaali.
Myéskéan cocktail-tomaatit eivat sovellu.

Sorbettiosa
Sorbettien valmistukseen pakastehedelmista.

Laitteen kokoaminen

1.
2.

8.
9.
1

0.

Valitse sopiva lisdosa.
Asenna lisdosa sy6ttdruuvin rungossa olevaan
syvennykseen niin, etta lisdosan ulostyontyva osa
kytkeytyy syéttdruuvin rungon reunan yli. Paina
lisdosaa kevyesti alaspain.
= Varmista, ettd rungon
alapuolella oleva kumikieleke
tulee hedelmalihan ulostulon
siséan:

@\

Asenna syottoruuvin runko niin, ettd hedelmélihan
ulostulo nayttaa vasemmalle ja mehun ulostulo
osoittaa eteenpdin moottoriosaa kohti.

Sijoita syottoruuvin aukko alaspain syottoruuvin
runkoon ja kaanna sita hieman vasemmalle ja oikealle,
kunnes mehukartio istuu tiukasti kumitiivisteen paalla.
Asenna kansi ja sydttosuppilo syéttéruuvin rungon
paélle niin, ettd merkit g .ja A tulevat
kohdakkain.

Lukitse kansi myétapaivaan, kunnes kumpikin
kolmiomerkki on kohdakkain.

Nosta lukitussalpaa moottoriosan takaa.

Sijoita jate- ja mehuséiliét omien ulostulojensa alle.
Kytke pistotulppa pistorasiaan. Laite on kayttvalmis.

Mehun puristaminen hedelmista ja vihanneksista

1.

2.

3.
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Valmistele laite osiossa Laitteen kokoaminen
(siivildosa | tai Il) olevan kuvauksen mukaisesti.
Aseta kytkin l-asentoon ja nosta mehun ulostulon
|appa ylos.

Laite kdynnistyy.

Syota puhtaita, valmiiksi pilkottuja hedelmien ja
vihannesten osia syéttdsuppiloon laitteen ollessa
kéynnissa ja paina palat sy6ttdpainimella kevyesti
alas. Varoitus: Liiallinen painaminen voi vaurioittaa
moottoria tai suodatinta.

Laite voi tukkeutua, jos siihen lisatdan sopimattomia
tai liikaa aineksia. Poistat tukoksen painamalla
ké&anteisen toiminnan painiketta. Voit myés

painaa ensin resetointipainiketta (katso Palautuva
lampdsulake).

6. Varmista mehustuksen aikana, ettei mehua kerdanny
sy6ttoruuviin. Jos néin kéy, katkaise laitteesta virta,
irrota pistotulppa pistorasiasta ja poista tarvittaessa
tukos hedelmélihan tai mehun ulostulosta.

7. Kun mehustat suuria maaria hedelmié tai vihanneksia,
jate- ja mehusailié taytyy tyhjentaa aina valilla
tarvittaessa.

8. Kun mehun ulostulo lakkaa, katkaise laitteesta virta ja
irrota pistotulppa seinapistorasiasta.

9. Puhdista laite heti kayton jalkeen.

Vinkki: Mehu tulee nauttia valittomasti tai laittaa
sopivaan astiaan, jossa sita voi sailyttaa lyhyen aikaa
jaékaapissa. Nain vitamiinit ja ravintoaineet sailyvat.

Hillon valmistus

1. Valmistele laite - katso Laitteen kokoaminen (siivildosa
Il).

2. Purista mehu - katso Mehun puristaminen hedelmista
ja vihanneksista.

3. Laita mehu ja hedelmaliha viiveetta kattilaan ja
valmista hillo reseptin mukaan.

Tamén oppaan lopussa ja osoitteessa www.severin.de/
service/recipes on joitakin malliresepteja.

Sorbettien valmistus

Vihje: Sorbetteja on helppo valmistaa
pakastehedelmista tai -vihanneksista. Pakasta ruoka-
ainekset yon yli ja anna niiden sulaa hieman ennen
késittelya.

1. Valmistele laite - katso Laitteen kokoaminen
(sorbettiosa).

2. Aseta kytkin l-asentoon.

3. Laite kéynnistyy. Syota pakastehedelmia tai
-vihanneksia syéttdsuppiloon laitteen ollessa
kéynnissa ja paina ne alas syéttopainimella. Varoitus:
Liiallinen painaminen voi vaurioittaa moottoria tai
suodatinta.

4. Laite voi tukkeutua, jos siihen lisataan sopimattomia
tai liikaa aineksia. Jos nain kdy, poista tukos
painamalla kaanteisen toiminnan painiketta.

5. Kun valmistat suuria maaria sorbettia, mehusailio
taytyy tyhjentad aina valilla tarvittaessa.

6.  Kun sorbetin ulostulo lakkaa, katkaise laitteesta virta
ja irrota pistotulppa seindpistorasiasta.

7. Puhdista laite heti kayton jalkeen.

Vinkki: Sorbetti tulee nauttia valittomasti tai laittaa
sopivaan astiaan (vain lyhyt aika) jadkaappiin. Nain
vitamiinit ja ravintoaineet sailyvat.
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Kéyton jalkeen

| Laitteen puhdistus ja hoito

Laite taytyy puhdistaa perusteellisesti heti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Lisatietoja on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

Poista mehu- ja jatesailio.

Irrota sy6ttdpainin.

Vapauta lukitussalpa. K&anna kantta syottdsuppilon kera
vastapaivaan ja irrota se.

Irrota syéttoruuvin runko. Irrota sy6ttdruuvi ja poista
siivildosat.

Puhdista kaikki osat - katso Laitteen puhdistus ja hoito.

Reseptit

Omena-appelsiinihillo

Ainekset:

400 g omenia

400 g appelsiineja

250 g sailontasokeria 3:1

Tilkka Amarettoa

Hyppysellinen jauhettua neilikkaa
1 teelusikallinen kanelia

1 ruokalusikallinen sitruunamehua

Kuori omenat, poista kodat ja leikkaa omenat
kahdeksaan osaan. Kuori appelsiinit ja erottele viipaleet.
Kokoa mehupuristin ja asenna (karkea) siivildosa hilloa
varten.

Purista mehu ensin omenoista ja sitten appelsiineista.
Laita mehu ja hedelmaliha kattilaan, lisda séildntasokeri,
Amaretto, mausteet ja sitruunamehu ja anna kiehua
hiljaa noin 5 minuutin ajan koko ajan hammentamalla.
Laita hillo purkkeihin (huuhtele ne ensin kuumalla
vedelld), ruuvaa sitten kannet tiukalle ja jata purkit
ylésalaisin useamman minuutin ajaksi.

Mango-mansikkahillo

Ainekset:

400 g mangoa

200 g mansikoita

300 g sailontasokeria 2:1

Kuori mango ja leikkaa hedelma pois kivesta. Pese
mansikat ja poista kaikki vihreat jaamat.

Kokoa mehupuristin ja asenna (karkea) siivildosa hilloa
varten.

Purista ensin mehu mangoista ja sitten mansikoista.
Laita mehu ja hedelmaliha kattilaan, lisda sailontasokeri,
Amaretto, mausteet ja sitruunamehu ja anna kiehua
hiljaa noin 5 minuutin ajan koko ajan hdammentamalla.
Laita hillo purkkeihin (huuhtele ne ensin kuumalla
vedelld), ruuvaa sitten kannet tiukalle ja jata purkit
ylosalaisin useamman minuutin ajaksi.

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen
jadhtya kunnolla ennen sen puhdistamista.

Ala kayta hankausaineita, vahvoja puhdistusaineita tai

kovia harjoja laitteen puhdistukseen.
Sahkaiskun valttamiseksi ala puhdista kayttdakselia
vedelld &laka upota sita veteen.

Moottoriosan voi puhdistaa kostealla, nukkaamattomalla

kankaalla.

Kaikki irrotettavat osat (sisaltda syottoruuvin rungon
tiivisteet) voidaan pesta kuumalla vedelld ja miedolla
pesuaineella.

Puhdista siivilaosat oheisella pehmeélla
puhdistusharjalla. Ala puhdista lisdosia kovalla
esineelld, sillé ne voivat vaurioitua.

Kaikki irrotettavat osat voidaan myds pestéa
astianpesukoneessa. Siivildosat taytyy kuitenkin
puhdistaa oheisella harjalla ennen sita.

Kaikkien osien tulee olla taysin kuivia ennen niiden
asentamista takaisin.

| Jiitehuolto

kotitalousjatteesta erillaan, silla ne sisaltavat

arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Em  Asianmukaisella havittamiselld suojellaan
ymparistoa ja ihmisterveyttd. Saat aiheesta lisatietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

E Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittda
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Wyciskarka wolnoobrotowa

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
dokfadnie zapoznac sie z ponizszg
instrukcja, ktorg nalezy zachowac do
pdzniejszego wgladu. Z urzadzenia
moga korzysta¢ wytgcznie osoby, ktére
zapoznaty sie z ponizszg instrukcja.

Instrukcja bezpieczenstwa

Zagrozenie dla niektorych oséb

W przypadku dzieci i 0s6b

niepetnosprawnych obstuga urzadzenia

wigze sie z podwyzszonym ryzykiem

obrazenia ciafa:
+ Osoby o0 ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego doswiadczenia lub
wiedzy, moga korzysta¢ z urzadzenia
tylko wéwczas, kiedy znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane,
jak uzywac urzadzenia i sg w petni
Swiadome wszelkich zagrozen i
wymaganych srodkéw ostroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania
urzadzenia przez dzieci. Nie
dopuszczac dzieci w poblize
urzadzenia lub jego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania
urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

- Ostrzezenie: Nie pozwalaé, aby
dzieci miaty dostep do elementow
opakowania, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do niebezpiecznego

SEVERIN

wypadku, np. uduszenia.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem
Urzadzenie jest zasilane pradem
elektrycznym, zatem zawsze stwarza
zagrozenie porazenia pradem.
W zwigzku z powyzszym nalezy
zachowywac nastepujace srodki
ostroznosci:
* Przed uzyciem nalezy dokfadnie
sprawdzic, czy gtowny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie
noszq $ladow uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadto na twardg
powierzchnie albo przewdd zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne
szarpniecie, nie nadaje sie ono do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.
- Urzadzenie nalezy podigczy¢ do
sieci elektrycznej wytacznie do
gniazdka zainstalowanego zgodnie
z przepisami. Nalezy sprawdzic,
Czy napiecie sieciowe zgadza sie
z napieciem podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.
- Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazda
elektrycznego
- przed przystapieniem do sktadania
lub rozktadania urzadzenia;
- po zakoniczeniu pracy;
- W przypadku awarii urzadzenia;
- Zanim urzgdzenie zostanie
pozostawione bez nadzoru;
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- przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.
- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy
nie nalezy szarpac za przewdd.
- Nie chwytac’: wtyczki mokrymi dtonmi.
+ Nie myC zespotu napedowego
cieczami ani nie zanurzac go.

Niebezpieczne ruchome elementy
Ruchome elementy urzadzenia
stwarzajg ryzyko powaznych obrazen
Ciata.
- Podczas uzywama urzadzenia nie
nalezy nosic¢ dtugich fancuszkow
czy kolczykdw, odziezy z dtugimi
i/lub szerokimi rekawami, chust
czy szali; dtugie wtosy nalezy
wczesniej odpowiednio spigc.

- Nie wkfadac¢ palcéw ani zadnych
przedmiotow do lejka dozownika.

* Nie zbliza¢ rak do wylotow soku i
migzszu.

* Przed przystapieniem do zdejmowania
lejka dozownika, odczekac az
wszystkie ruchome czesci catkowicie
sie zatrzymaja.

Higiena

Brak odpowiedniej higieny moze

doprowadzi¢ do pojawienia si¢ w

urzqdzenlu drobnoustrojow:

+ Urzadzenie nalezy doktadnie umy¢
przed pierwszym uzyciem oraz
bezposrednio po kazdym cyklu
pracy.

* Przed przystapieniem do
czyszczenia zawsze nalezy
najpierw odtgczy¢ urzadzenie od
zrodta zasilania.
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- Szczegodtowe informacje na temat
czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w
punkcie Czyszczenie i konserwacja.

* Do przygotowywania sorbetéw nie
nalezy uzywac sktadnikow, ktore byty
wczesniej rozmrozone i ponownie
zamrozone.

Niebezpieczenstwo uszkodzenia

urzadzenia

Nieprawid+owa obstuga urzadzenia

moze spowodowac jego uszkodzenie:
Urzqdzeme nalezy ustawia¢ suchym,
rownym i nie Sliskim blacie, ktory
nie ulegnie uszkodzeniu w wyniku
kontaktu z gumowymi ndzkami.

* Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego
bez nadzoru.

+ Nie famac ani nie $ciskac przewodu
zasilajacego. Trzymac przewdd
zasilajacy oraz samo urzadzenie
z dala od zrodet ciepta (np. piyta
grzewcza kuchenki, ptomien gazowy).

+ Nie wyciska¢ soku z goracych
produktow spozywczych.

- Nalezy stosowac wytacznie oryginaine
akcesoria.

Prawidiowe uzytkowanle
- Urzadzenie moze by¢ uzywane
wytacznie do wyciskania soku
Z warzyw i owocow oraz do
przygotowywania sorbetow z
mrozonych owocow i warzyw.
Nadaje sie takze do przygotowania
przecierow owocowych na dzemy lub
SOSY.

+ Przestroga: Urzadzenie nie jest



przeznaczone do przetwarzania

twardych produktow, takich jak

orzechy czy kostki lodu.

+ Kazdy inne uzycie urzadzenia niz

opisane w niniejszej instrukcji jest

nieprawidtowe i moze doprowadzi¢ do

obrazen ciafa lub szkod materialnych.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientéw);

- pensjonatach.

- Nie zostawia¢ urzadzenia

podtaczonego do zasilania bez

nadzoru.

- Ostrzezenie: Nieprawidtowe

uzytkowanie urzadzenia moze

doprowadzi¢ do powaznych obrazen

Ciata.

Niesprawne urzadzenie

Niesprawne urzadzenie moze
spowodowac obrazenia ciata i straty
materialne:

* Przed kazdym uzyciem sprawdzic, czy
urzadzenie nie jest uszkodzone. Nie
uzywac urzadzenia, jezeli widoczne sq
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia.

+ W przypadku stwierdzenia
uszkodzenia, nalezy skontaktowac sie
telefonicznie lub elektronicznie (zob.
zatacznik) z dziatem obstugi klienta.

+ Wszelkie naprawy urzadzenia

lub przewodu zasilania moga by¢
wykonywane wytacznie przez
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autoryzowany serwis.

| Opis i elementy urzadzenia

Pojemnik na migzsz
Pojemnik na sok

Wktadka do robienia sorbetow
Wkiadka z sitkiem grubym
Wkiadka z sitkiem drobnym
Przetacznik

Szczoteczka do czyszczenia
Przewdd zasilajacy z wtyczka,
Zespdt napedowy

10. Komora $limaka

11. Slimak

12. Pokrywka z dozownikiem

13. Popychacz
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| Instrukcja obstugi

Krotki okres nieprzerwanej pracy

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciagtej, tzn. nie
nalezy wigcza¢ go na dtuzej niz 15 minut. Po takim czasie
pracy nalezy wytaczy¢ urzadzenie i zostawi¢ do ostygniecia
na kolejne 30 minut — nastepnie mozna ponownie
rozpoczag prace.

Porady dotyczace odwirowywania soku
Do odwirowywania soku nadaja si¢ niemal wszystkie
popularne owoce, a wiec jabtka, gruszki, $liwki,
truskawki, winogrona, pomararcze, melony, kiwi,
ananasy, mango czy papaje.

- Do wydajnego odwirowywania soku nadaja sie rowniez
marchew, kalarepa, seler oraz ogérek. Mozna tez
przetwarza¢ szpinak, rukole oraz rézne gatunki sataty.

- Banany i suszone owoce nie nadajq si¢ do wyciskania,
poniewaz zawieraja bardzo niewiele soku i mogg
spowodowac uszkodzenia.

- Umy¢ owoce lub warzywa, po czym pokroi¢ je w
wigksze kawatki i usuna¢ pestki lub nasiona, aby nie
dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia.

- Aby uzyskac¢ wiecej soku, twarde owoce i warzywa, jak
np. marchew, koper wloski czy kalarepa, mozna pokroi¢
w mniejsze kawatki.

Termiczny wylacznik bezpieczenstwa

Urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik
bezpieczenstwa, chronigcy przed przegrzaniem. Jezeli
zadziata wytacznik, odiaczy¢ urzadzenie od zasilania i
pozostawi¢ do ostygniecia do temperatury pokojowe;.
Nastepnie nacisnag¢ przycisk resetowania w podstawie
zespotu napedowego.

Przed uruchomieniem urzadzenia po raz pierwszy
Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.
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Wi

acznik

Urzadzenie wyposazone jest w przetacznik.

0 urzadzenie jest wytaczone

I tryb normalny

R obroty w przeciwnym kierunku

Nie przetacza¢ bezposrednio z pozyciji | na pozycje

R albo odwrotnie. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
urzadzenia, nalezy zawsze najpierw poczekaé, az silnik
catkowicie sie zatrzyma.

Wkiadka do robienia sorbetéw oraz wkiadki z sitkami
Whktadka z sitkiem drobnym — do klarownych sokéw
Przeznaczona do wyciskania sokow z niewielkg
zawarto$cig migzszu owocowego.

Wkladka z sitkiem grubym — do gestych sokow i
dzemoéw

Przeznaczona do wyciskania sokow z duza zawarto$cig
migzszu oraz do robienia dzemow i puree pomidorowego

do

SOSOW.

Wskazéwka: Wkiadka z sitkiem grubym nie nadaje

sie do wyciskania soku z twardszych produktow
spozywczych o niewielkiej zawartosci wody, jak marchew,
kalarepa itp. Pomidory koktajlowe takze si¢ nie nadaja.

Wktadka do robienia sorbetow
Przeznaczona do przyrzadzania sorbetéw z mrozonych
OWOCOW.

Montaz urzadzenia

Wybra¢ zadana wktadke.

Wsung¢ wktadke do rowkow obudowy napedu
$limakowego w taki sposdb, aby wystajacy element
wkiadki zaczepit sig o krawedz obudowy. Docisngé
lekko wktadke.

1.
2.
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Sprawdzi¢, czy gumowa
klapka pod obudowa jest
prawidtowo umieszczona w
wylocie migzszu.

Zatozy¢ obudowe napedu $limakowego w taki sposéb,
aby wylot migzszu skierowany byt w lewo a wylot soku
w przdd zespotu napedowego.

Wiozy¢ naped $limakowy do obudowy, otworem
skierowanym w dét, przekrecajac go lekko w lewo i w
prawo, az pewnie osigdzie w uszczelce gumowej.
Zatozy¢ na obudowe napedu $limakowego pokrywke
z dozownikiem w taki sposdb, aby symbole e . i
A znalazly sie naprzeciw siebie.

Zamkna¢ pokrywe, przekrecajac jq w prawo, do
momentu az oba trojkaty znajda sie naprzeciw siebie.

Podnies¢ zatrzask blokujacy z tytu zespotu
napedowego.

Umiesci¢ pojemnik na sok oraz pojemnik na migzsz
pod odpowiednimi wylotami.

. Wiozy¢ wtyczke do kontaktu. Urzadzenie jest

wowczas gotowe do pracy.

Wyciskanie soku z owocow i warzyw

1.
2.

3.

Przygotowa¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjg w
punkcie Montaz urzadzenia (wktadka z sitkiem | lub I1).
Ustawi¢ przetacznik w pozycji | i podnie$¢ klapke na
wylocie soku.

Urzadzenie zaczyna pracowac.

Kiedy urzadzenie pracuje wktada¢ do lejka dozownika
umyte kawatki owocdw lub warzyw, dopychajac

je lekko popychaczem. Ostrzezenie: Zbyt silne
dociskanie moze spowodowaé uszkodzenie silnika lub
filtra.

W przypadku umieszczenia w urzadzeniu
nieodpowiednich sktadnikow albo ich zbyt duzej ilosci,
moze doj$¢ do zakleszczenia. Wowczas, aby usunaé
problem, nacisna¢ przycisk odwrotnego kierunku
pracy. Moze takze zaj$¢ potrzeba uprzedniego
nacisnigcia przycisku resetowania (zob. Termiczny
wytacznik bezpieczeristwa).

Podczas pracy zadbac o to, by w napedzie
$limakowym nie gromadzit si¢ sok. Jezeli dojdzie do
takiej sytuacji, odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
usuna¢ zatkanie w wylocie migzszu lub soku.
Przetwarzajac wieksze ilosci owocdw lub warzyw,
nalezy regularnie oproznia¢ pojemniki na sok i migzsz.
Kiedy sok przestanie juz wyptywaé, wylaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania.
Umy¢ urzadzenie bezposrednio po zakonczeniu pracy.

Porada: Sok nalezy spozy¢ bezposrednio po
przyrzadzeniu albo przela¢ do odpowiedniego naczynia
i przechowywac¢ w lodowce (ale tylko przez krétki czas).
Pozwoli to zachowa¢ witaminy i substancje odzywcze.

Przyrzadzanie dzemu

1.

2.

3.

Przygotowa¢ urzadzenie — zob. Montaz urzadzenia
(wktadka z sitkiem I).

Wycisna¢ sok - zob. Wyciskanie soku z owocow i
warzyw.

Bezposrednio po wycisnieciu, wla¢ sok i migzsz do
rondla i przyrzadzi¢ dzem wedtug przepisu.

Przyktadowe przepisy mozna znalez¢ na koncu niniejszej
instrukcji oraz na stronie www.severin.de/service/recipes.




Przyrzadzanie sorbetow

Porada: Sorbety robi si¢ najtatwiej z mrozonych
owocow badz warzyw. Wystarczy wiozy¢ produkty
dzien wezesniej do zamrazarki i wyja¢ do lekkiego
rozmrozenia tuz przed dalszym przetworzeniem.

1. Przygotowa¢ urzadzenie - zob. Montaz urzadzenia
(wktadka do robienia sorbetow).

2. Ustawi¢ przetacznik na pozycii .

3. Urzadzenie zaczyna pracowac. Kiedy silnik pracuje,
wktada¢ zamrozone owoce lub warzywa do dozownika
i dociskac je popychaczem. Przestroga: Nie dociska¢
zbyt mocno, aby nie spowodowaé uszkodzenia silnika
lub filtra.

4. W przypadku umieszczenia w urzadzeniu
nieodpowiednich sktadnikéw albo ich zbyt duzej
ilosci, moze dojs¢ do zakleszczenia. Wowczas nalezy
nacisna¢ przycisk pracy w przeciwnym kierunku, aby
usunag blokujacy kawatek.

5. Sporzadzajac wieksza ilo$¢ sorbetu, nalezy regularnie
oproznia¢ pojemnik na sok.

6. Kiedy sorbet przestanie juz wyptywa¢, wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania.

7. Bezpo$rednio po zakonczeniu pracy wyczysci¢
urzadzenie.

Wskazoéwka: Sorbet nalezy spozy¢ bezposrednio po
przyrzadzeniu albo przela¢ do odpowiedniego naczynia
i przechowywac w lodowce (ale tylko przez krétki czas).
Pozwoli to zachowa¢ witaminy i sktadniki odzywcze.

Po zakonczeniu pracy

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ bezposrednio
po kazdym uzyciu. Szczegétowe informacje na ten temat
znajduja sie w punkcie Czyszczenie i konserwacja.
Odsuna¢ pojemniki na migzsz i sok.

Wyjaé popychacz.

Zwolni¢ zatrzask blokujacy. Przekreci¢ pokrywke z
dozownikiem w lewo i zdjaé.

Zdja¢ obudowe napedu slimakowego. Wyja¢ naped
$limakowy i wkfadke.

Wyczysci¢ wszystkie elementy — zob. Czyszczenie i
konserwacja.
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Przepisy
Dzem jabtkowo-pomaranczowy

Sktadniki:

400 g jabtek

400 g pomaraniczy

250 g cukru zelujgcego 3:1

kilka kropel Amaretto

szczypta zmielonych gozdzikow
1 tyzeczka cynamonu

1 tyzeczka soku z cytryny

Obra¢ jabtka, usuna¢ z nich pestki i pokroi¢ kazde na
osiem kawatkéw. Obra¢ pomarancze i rozdzieli¢ je na
czastki.

- Ztozy¢ wyciskarke i zatozy¢ (grube) sitko do robienia
dzemow.

- Wycisna¢ sok z jabtek a nastepnie z pomaranczy.

- WIla¢ sok i migzsz do rondla, dodac cukier zelujacy,
Amaretto, przyprawy i sok z cytryny, po czym gotowac
na wolnym ogniu przez okofo 5 minut, caty czas
mieszajac.

Przetozy¢ dzem do stoikow (umytych wezesniej w
goracej wodzie), zakreci¢ je mocno i postawi¢ na
kilkanascie minut do géry dnem.

Dzem z mango i truskawek

Sktadniki:

400 g mango

200 g truskawek

300 g cukru zelujacego 2:1

Obra¢ mango i odkroi¢ owoc od pestki. Umyc¢ truskawki i
usunag szyputki.

- Ztozy¢ wyciskarke i zatozy¢ (grube) sitko do robienia
dzemow.

- Wycisna¢ sok z mango a nastepnie z truskawek.

- WIla¢ sok i migzsz do rondla, dodac cukier zelujacy,
Amaretto, przyprawy i sok z cytryny, po czym gotowac
na wolnym ogniu przez okofo 5 minut, caty czas
mieszajac.

Przetozy¢ dzem do stoikow (umytych wezesniej w
goracej wodzie), zakreci¢ je mocno i postawi¢ na
kilkanascie minut do géry dnem.

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze
poczekac az urzadzenie catkowicie ostygnie.
Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych przedmiotow,
zracych $rodkow czyszczacych, ani twardych szczotek.

- Aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia pradem,
zespotu napedowego nie wolno my¢ woda, ani zanurza¢
w wodzie.

- Zespot napedowy mozna wytrze¢ wilgotng Sciereczka
niepozostawiajacq $ladow.
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- Wszystkie zdejmowane czgsci (takze uszczelki obudowy
napedu $limakowego) mozna my¢ w goracej wodzie z
dodatkiem delikatnego ptynu.

- Wyczysci¢ wktadki z sitkami delikatng szczoteczka z
zestawu. Nie uzywa¢ do czyszczenia wktadek zadnych
twardych przedmiotow, poniewaz moga spowodowaé
uszkodzenia.

- Wszystkie wyjmowane czesci mozna takze my¢ w
zmywarce. Jednakze wktadki z sitkami nalezy najpierw
wyczysci¢ szczoteczka z zestawu.

Przed ponownym ztoZzeniem urzadzenia, wszystkie
elementy nalezy doktadnie osuszy¢.

| Utylizacja
Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi
odpadkami z gospodarstwa domowego.
mmmm  Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne
materiaty, ktére mozna poddac¢ recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w ochronie Srodowiska i
zdrowia czlowieka. Szczegotowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz

detaliczna.

Rozwiazywanie problemow

Problem
Urzadzenie nie dziata.

Przyczyna

Urzadzenie nie jest
podtaczone do sieci.
Urzadzenie nie jest zlozone.

Sktadniki spowodowaty
zakleszczenie.

Urzadzenie nagle
przestaje pracowac.

Urzadzenie jest przecigzone,
co powoduje uruchomienie
wyltgcznika bezpieczenstwa.

Urzadzenie pracowato zbyt
diugo.

Zespot napedowy jest
przegrzany.

Rozwiazanie
Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.

Zob. Montaz urzgdzenia.

Ustawic przetacznik w pozycji R. Urzadzenie zacznie
pracowaé w przeciwnym kierunku i usuwa blokujacy
element.

Zostawi¢ urzadzenie na 30 minut do ostygnigcia, po czym
nacisnag¢ przycisk resetowania w podstawie zespotu
napedowego.

Wytaczy¢ je, odtaczy¢ od zasilania i zostawi¢ na 30 minut
do ostygniecia.

W przypadku pojawienia sig probleméw, ktére nie sg opisane w tabeli, nalezy skontaktowac si¢ z naszym Dziatem Obstugi
Klienta. Odpowiednie dane kontaktowe znajduja sie w zataczniku do niniejszej instrukgji.

Dane techniczne

Kategoria urzadzenia, Nr art.

Napiecie zasilania 220-240 V~, 50/60 Hz

Moc wyjsciowa ok. 150 W
Wymiary (Sz x W x G) 140 x 420 x 170 mm
Waga 3,8 kg

Oznaczania specjalne

g
q3
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Wyciskarka wolnoobrotowa ES 3571

Nie wyrzuca¢ wraz z domowymi odpadami

Niniejszy wyrdb zgodny jest z obowiazujacymi w UE przepisami dotyczacymi
oznakowania produktu.
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Mivakag TepieXopévwy

Odnyieg xpnong

MpIv XpNOIUOTIOINTETE TN CUCKEUN),
dlaBGoTe TPOCEKTIKA TIC akOAOUBEC
0dnyieg xpARong kai UAGETe 1o TTapoV
eyXeIpidIo yia PeMovTikn xpron. H
OUOKEUN TIPETTEN VO XPNCILOTIOIEITA
HOVO aTTd ATopa TToU Eivail ECOIKEIWLEVA
HE TIC TTOPaKATW 0dNyieg.

ZNHOVTIKOi KavOVES ATQAAEING

Kivbuvog yia opIopéveg KaTnyopieg

avepwTwy

YTapyel au&npévog Kivduvog

Tpaupancuou yia aidid kai yia aropa

pe UEIWHEVES IKaVOTNTEG:

H oucﬂ(aun WTTOpEi va xpnomonomeu
amd dropa e PEIWEVES QUOIKEC,
aio6ntApIEC A BlavonTIKES IKAVOTNTES
) XWPIG TTEIPA KAl YVWOEIS JOVO Qv
emTnpoUvTal fi Toug £xouv doBEi
00nyieg OXETIKG e TN XPRON NS
OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TTAPWS
0AOUG TOUG EUTTAEKOMEVOUS KivVOUVOUG
KQl TPOQUAGKEIS yia TV aoaAEiaL.

+ Ta maudia dev TpETEN va ETITPETETAl
va XPNOIMOTTOI00V Tr GUCKEUN.
KpataTe TavTa 1n GUOKEUN Kal TO
NAEKTPIKO KOAWDIO TG HaKpIA aTTd
TaIdId.

+ Ta maudia 6ev TpETEN va ETITPETETAN
va Taifouv e T CUOKEUN.

* Npoooxn! Ta maidid mpémel va
TIAPAEVOUV PakpIG aTrd Ta UAIKG
OUOKEUOiag, ETEIDN ival SuVNTIKWG
eMmKivouva, T.X. Kivduvog acguéiag.
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Kivduvog nAekrpotrAngiog

H guokeun autr nAektpodoreital,

Kall yI" aUTO UTTAPXEI O Kivéuvog me

NAEKTPOTTANGIOG. ZUVETTWIG, TIPETTEN VOl

AaBsTe TI aKo)\oueeg npocpuAa&ag
Kabe (popq Ll xpnomonomns ™m
gUOKeUR, Ba TPETTEN va EAEYXETE
TIPOOEKTIKA TNV KUpIA Hovada, T0
NAEKTPIKO KaAwdI0, KaBwG Kal kGBe
eCapTNUA YO TUXOV eAaTTWpaTa. Av
| GUOKEUN, Y1 TTAPAdEIYa, EXEI
méoel o€ okAnpr EMIQAVEID 1) EXEI
aoknBei utepPoAik dUvayn yia 1o
TPABNyUa Tou NAeKTPIKOU KaAwdiou
dev Ba TpéTel va ¥pnaIpoToInBei
¢ava, akopn Ki av n {nuié dev
@aivetal 0TI UTTOPET va TTPOKAAETE!
TpoBAfuaTa oV ao@aAn Asitoupyia
NG GUOKEUNAC.

- H ouokeur auth TpETel val guvaEeTal
HOVO pE TPICa EyKATETTNHEVN
oUuQWva e TIC 10XU0UTES dIaTAEEIC.
BeBaiwBeite 611 n TG0 TOU NAEKTPIKOU
PEUMATOC TTOU XPNOIMOTIOIEITE
oUpBadider ye auth TTou avaypdgeTal
OTr GUOKEUN.

- @povrilete TavTOTE VO ByAlETE TO
KaAwdio amo v mpila
- TIPIV QIO TN GUVaPHOAGYnaN 1 TV

Qa0 GUVAPHOAGYNGN TNG GUOKEUN,
-peraT xpnon,
- O€ TEPITITWON TUXOV
duoAeitoupyiag,
- 610V dev UTTApYE! ETTIPAEWN,
- TTPIV T0 KOBAPIOHO TN GUTKEUNC.

- Orav Byadete 10 @Ic ammd v TIpida,
TTOTE NV TPABATE TO NAEKTPIKO
KaAwdIo.
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* Mnv ayyicete 10 QIC e Ppeypéva
Xépla.

* Mnv kaBapidete T Povada kivnong e
uypa kai un  Pubidete ot uypd.

Kivbuvog amé KivoUpeva pépn
YTapye! Kivduvog yia TpokAnan
ooBapou Tpauuamuoo amo Ta
KIvoUpeva pépn:
- Kardm Asnoupym mg OUOKEUNC,
va un gopdre pakpid mepIdépaia,
oKkouhapikia ) pouxa pe Jakpid f/kai
®apdIq pavikia, KAOKOA 1) 0ApTTEG,
KOl v NV AQrVeTe T PaKPIA aAAIG
eAelBepa.
* Mnv TomoBeteite Ta déyTUNG Oag
070 OWAAVa TPOPOdOTIAG Kl PNV
elgayayete omoladAToTe GAAQ
QVTIKEIEVA O€ aUTOV.
* Mnv TomoBereite Ta Xépia oag Kovtd
OTIC TIEPIOXEC £¢6D0U XUHOU A TTOATOU.
« MNepipévere péxpr va akivirotroinBouv
OAa Ta GaptAyaTa TPIV aQaIPETETE TO
OwAAva Tpo@odoaiag.

‘EAe1yn vyieivig

H é)\)\awr] UYIEIVAC MTTOPET val TTPOKANBE

amo myv avamu&n p|Kpo[3|wv aT0

sowTeleo NG GUOKEUAC:
- KaBapioTe ouokaur] TTOAU KOAG
TIPIV TN XPNOIUMOTIOINCETE yia
TTPWTN POPA KABWCS Kal PETA T
KGBe KUKAO Xpriong.

- [piv Tov KaBapiouo, va
QTTOOUVOEETE TIAVTA Tr CUOKEUN
aTmo TNV KEVIPIKI NAEKTPIKK
TTapox.

* [a avaAuTIKES TTANPOQOPIES YIal
Tov kaBapiopd e ouokeunc,

64

avaTpégre aTnv Tapaypago «evikos
KaBapIouds Kar PpovTiday.

+ O1av TPOETOINALETE COPUTIE, N
XPNOILOTIOIEITE CUOTATIKA TTOU £XOUV
amoyuyBei kai Yetd Exouv katayuyBei
¢ava.

Kivduvog yia rpokAnon {npidg otn
Hovada
0 Aaveaouevog XEIPIOHOC TG CUOKEUAC
|J1TOp£I va ﬂpOKG)\SOSI (nuié:
- Na tomoBereite mavta ™ povada
o€ Jia aTeyVA, ETTITTEDN Kal
avrioNioBnTikA em@Aavela, ou dev
ETNPEACETaI Ao TIC EAAOTIKEC PACEIC.
« Na mavere mavTa 10 I, Mnv a@rvere
T0 NAEKTPIKO KAAWDIO Va KPEETAN
eAeUBepo.
* Mnv ToakiCete kai unv méCeTe T0
NAEKTPIKO KaAwdio. Na diarnpeite
T0 KaAWdI0 KaI TV idIa TN CUOKEUN
Hakpid amé Tmyég BeppdtTag (Tr.Y.
NAEKTPIKES €TIEG, PAOYES UdpPaEpiOU).
* Mnv TpayuaroTolEite amoxUPwon
amo (eatd 1pOIUA.
* Na xpnoipoToleite povo 1a yviaia
e¢apTAuaTa.

Zonn XpAnon
- Autin ouoKeun ﬂpens| va

XPNOIKOTIOIEITaI MOVO YIa TV
eKXUNION XUPoU ammd Aayavikd kai
®poUTa, KABWG KAl YIa TNV TIAPACKEUH
OOPTIE ATTO KATAWUYEVA GpoUTa
A Aayavikd. Eivai emmiong karAAnAo
Y10 TNV TTAPACKEUN TIOATOTTOINUEVWY
®poUTWV (KOPTTOOTES) YO PapPEAGDES
f 0GATOEG.

- Mlpoooxn! H ouokeur dev éxel



oxediaaTei yia mv emeepyaaia

OKANPWY TPOQIHWV 6TTWG ¢npoi

KapTToi 1) TayaKia.

+ OmoladnoTe Xpran dIaQoPETIKA
amoé auTr o TEPIYPAPETAI O€ QUTEG
TIG 00nyieg TpEmel va BewpnBei
AavBaayévn Kai utropei va odnyroel
0€ TIPOCWTTIKO TPAUMATIONG A nuId
0¢ UNIKGQ.

+ H ouokeur| autn mpoopideTal yia
OIKIOKI XPN\a™ 1) TTAPOUOIES XPATEIC,
OTIWG YIOl TIOPAdEIYWQL:

- 0€ KOUCIVEG ETAIPEIWV, OE YPaPEia
Kol GAa epyaaiakd TepIBaAovTa,

- O€ VEWPYIKES ETAIPEIEG,

- amo meAATEC o€ EEvodOyEia,
TavOoyeEia KTA. Kal TapOpoIES
EYKOTOAOTAOEIG,

- O€ GEVWVEG TTOU 0EPPIpOUV TTPWIVO.

* Mnv agrivete Tr GUOKEU AQUAAKTN,
EVW €ival GUVOEDEEVN.

- NMpoooxn! H kakn xpnon umopei
va TpokaAéael aoBapd TPOCoWTTIKG
TPAUNATIOUO.

Le MEPITTWON EAATTWHATIKAG

OUOKEUNS

Miat EAATTWLATIKE) GUOKEUN UTTOPEI

va npom)\éoa UAIKR {nuid kai

Tpaupunouo
* Na sAsyxaTs m OUOKEUI’] yia {nuid
TpIvV amoé Kabe xprion. Mn B¢tete
o€ ASITOUpYia Qv ) GUOKEUN QEpEI
otoladAroTe ixvn {nuIAC.

- € TmepiTTwon mmou Bpedei (nuid,
ETMIKOIVWVACTE e TO TAKA
€GUTINPETNONG TTIEAATWV TNAEPWVIKWG
f Yéow email (O¢ite TapAPTNMQ).

SEVERIN

- O1 EMOKeUES O€ aUTH T GUOKEUR N
070 NAEKTPIKO KAAWDIO TG TTPETTEN
va digayovtal povo amd mv
eCuTTPETNON TTEAATWV A,

| Zovoyn Kai §apTNHOTA |

Aoyeio TOATOU

Aoxeio xupou

‘Evbeto copumé

‘EvBeTo goppTré, XOVOPOKOMUEVO
‘EvBeTo gopuTé, AETITOKOWMEVO
AlaK6TITNG AiToupyiag
Bouptodki kabapiapou
HAekTpIKO KaAwdI0 Pe Buopa
Movéda kivnong

10. MepiPAnua atéppova Ggova

1. Arépuovag agovag

12. Kamdki ye owAiva Tpogodoaiag
13. Toudoxép!

©COND>AR N =

| Aeiroupyia

Aeitoupyia yia gUVTOpO XPOVIKO SidoTnua

H guokeun éxel oxediaaTei yia xprian pévo yia guvioua
Xpovikd SlaaThuara, dnAadr| dev Ba TpéTel va T
XPNOILOTIOIEITE TUVEXWS YIa BIGaTNUa PeyaAUTePO Twv 15
AeTIT@V. AQAOTE TN VA KpUWael yia akoun 30 AeTTTd, peta
QaTé Ta OTTOIa UTTOPEITE VAl TN XPNOIMOTIOINTETE {avd.

Xpnclpsg OUMRBOUAEG yia TV aTroXUHWON
Zxeddv 6Aa Ta ouvnBiopéva €idn @poUTwv eival
kar@AAnAa yia amoxUpworn, 6Twg pARAa, axAddia,
dapdoknva, epAaouAes, aTaguAia, TopToKAAIa,
TIETOVIQ, OKTIVIBIQ, avavdg, HAvYKO Kal TIATayIa.

- Ta akéhouba Aayavikd eivar emmiong kataAnAa yia
v amodoTikr amoxUpwon: kapdta, Adyavo, aéAivo
1} ayyoUpl. ETriong, 1o ammavaki, n poka r d10¢popeTika
€idn papouAiol umopolv va utroaTolv eTegepyaaia.

- O1 ymavaveg ) Ta amognpapéva epolTa dev gival
kar@AAnAa yia amoxUpwaorn - TePIEXOUV TTOAU Aiyo Xupo
Kal ptropei va mpokaAéoouv {npuid.

- Agou kaBapioete Ta epoUTa fj Ta Aaxavikd, KOWTE Ta
TTPOXEIPA KOl AQAIPEDTE TIETPEG, KOUKOUTOIA 1) GTIOPOUG
yia va amo@UyeTe TNV TTPOKANGN {NUIGG OTrn GUOKEUR.

- Ta va dieukoAuvBei n amoxUuwaon, kdyTe T akAnpd
@poUTa Kal Aayavikd, 6Tiwg Ta Kapora, To pdpado A 10
Adxavo, o€ PIkpdTEpa Kopudria.

Alok6TTNG BEpIKAG aoPdaAeiag

H ouokeun 8106¢Tel evowpatwuévo diakdTm Bepuikng
ao@dAeiag Tou v TpoaTareUel amd v uTrepBEpUavan.
Av o0 81akdTITnG Beppikic aceaAeiag £xel evepyotroinbei,
Byadete 10 @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou ammd v Tpila
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Kal aQraTE TN GUOKEUN va KpUWaE! Ewg T Beppokpaaia
dwyariou. MeTd, TTATACTE TO KOUPTIT ETTAVAQOPAS OTN
Baon g povadag Kivnang.

MpIv XpNOIPOTIOINCETE TN GUOKEUN YIO TTPWTN POpa
KaBapioTe Tn cuokeun] 6TTwg TepIypageTal aTny
TapdypaQo «evikds KaBapio6S Kai QEovTiday.

AlaKomng
H ouokeun eivai eion)\lcpevq be S1aKOTITN AIToupyiag.
0 amevepyotmoinon ouokeung
I kavovikn Aeimoupyia
R avrioTpoon Aermoupyia
Mnv mpooTrabioete va aAdgete amé | ameuBeiag oe R
1} avtioTpoga. INa va amogeuyBei n TpdkANan {nuIdg
OTN GUOKEUN, VO TIEPIPEVETE va aKiviToTroinBei Tpwra
T0 HOTEP.

‘EvBeTa oATOG KOl COPUTTE

‘EvBeTo AETITAG ONTOAG — YIa DIAPAVEIG XUUOUG

[0 TNV amoxUPwan pe XaunAo Trepiexdpevo TTOAToU
@poUTWV

‘EvBeTo Xovdpng ofTag — yia Tayiolg xupoUg Kal
papuerada

TNa amoxUpwaon e uwnAd Tepiexdpevo ToAToU, yia Tnv
TIAPACKEUN HapUEAGdAG Kal TIOUPE VIOATAS YIa CAATOEG.

Inueiwon: To évbeto Xovdpng ofTag eival
akatdAAnAo yia Ty amoxUpwon amo Trio akAnpd
TPOPILA PE XaPNAR TTEPIEKTIKOTNTA VEPOU, TT.X. KApOTa
yoyyUAia, kTA. Ta vioparivia eival mmiong akaraAAnAa.

‘EvBeTo coppTé
[ TV TTpoeToIpaaia coppTE aTmd KaTawuypéva @pouTa.

ZuvappoAdynon TnG OUGKEUAG

1. EmAESTe 10 KATAAMNAO EvBETO.

2. MNpocapudaTe 10 £vBETO 0TV ECOXA TOU TIEPIBARPATOG
aréppova GEova pe TPOTTO WOTE To TR Tou £vBETOU
TI0U TTPOEGEXEI va deapeeTal TThvw amd To Xeihog
Tou TrepIBAAuaTog aTéppova agova. QBraTe To EvBeTo
eAQQPA TTPOG TA KATW.

3. BeBaiwBeite 611 n eAaoTikA
yAwTTida KATW OTTé TO
TepiPAnpa TpocappdeTal
péoa atnv €¢0d0 TToATOU:

4. Tpoocapu6aTe To TePiBAnUa atépuova agova pe Tnv
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£¢000 TTOATOU OTPapUEVN apIoTEPA Kal TV €050
XUHOU OTpapuévn TTPOG Tal ITTPOCTA TTPOG Th Hovada
kivnong.

TomoBemaTe Tov aréppova GEova e To Gvolyua
OTPAPWEVO TIPOG TA KATW PECT OTO TEPIBANUAl
aréppova Ggova, TePIaTPEPOVTAG TO Aiyo apIaTeEPA Kall
Oeg1a péxpr va edpdacel KaAa oty eAaaTIKA oPpayion.
Mpooapu6aTe To KaTdKi kal cwAva Tpogodoaiag
ETMAvVW OTO TEPIBANpa aTépuova agova, pe TpoTTo
WOTE Of EVOEIEEIS et . Kal A\ va gival oTpappéveg
EeTagy TOUG.

Ac@ahiaTe T0 KaTdkI 6e§I0aTPOPA, PEXPI Kal O BUO
TPIYWVIKEG EVOEIEEIG var eival oTpappéveG PETatd Toug.
ZnKwaTe 10 Pavdaho KAEIGWUATOG OTO TTioW PEPOG
NG Hovadag Kivnang.

TomoBetoTe Ta doyeia TTOATOU Kal XUpoU KATW aTd
TIG QVTIOTOIXEG £§6DOUG.

. BaiAte 1o @ig Tou nAekTpIkoU kaAwdiou aTny Trpica. H

ouokeun eival Twpa £Toiun yia xpran.

AtroxUpwon atré @poUdTa Kai Aayavika

1.

MpoeTolpéaTe Tn GUCKEUR ATIWG TIEPIYPAPETI TNV
mapdypago «ZuvapuoAdynon tng auokeurs» (EvBeto
anrag I A 1I).

O¢aTe 10 dIaKOTITN O€ | KAl ONKWOTE TO TTEPUYI0 TNV
€000 yupoU.

H ouokeun apyicer va Aeiroupyei.

BaATe Ta TAupéva, koppéva @polTa ) Aayavikd oto
owArva Tpopodoaiag eviy n GUCKEU AeIToupyei,
XPNOTHOTIOILVTAG TO YOUSOXEP! YO VO OTTPWEETE

T0 KOppaTIa EAaPPA TTPOG Ta KaTw. Mpoooxn! H
utrepPoAikA Triean UTmopei va pokakéael BAGRN aTo
potép Ay aTo PiATpo.

Av éxouv @opTwBei akatdAAnAa f répa TTOAAG
OUOTATIKA, N GUOKEUN UTTOpEi va pmrAokapel. Ta
€mihuan, TTATAOTE TO KOUPTT avTioTpoPng Aeimoupyiag
yia va agaipéoete 10 Ppagipo. lowg Tpémer va
TIATAGETE TTPWTA KOl TO KOUWTTT ETTavVa®opag (deite
«AIaKOTITNG BEPUIKAS aTPAAEIaSY).

Karé ™ Aermoupyia, BeBaiwdeite 61 0 Xupog dev
OUCOWPEVETI 0N povada atéppova agova. Av
OUHPET auTO, ATTEVEPYOTIOINOTE, ATTOCUVOEDTE OTTO TV
KEVTPIK TTAPOXN Kall, AV ATTQITEITAl, ATTOPAKPUVETE
TUXOV Ppagio oTnv €600 TOATOU i XUpOU.

Orav yivetal emegepyaaia peyaAwy TOoOTATWY
@poUTWV 1 Aaxavikwy, Tpémel va adeldlete Ta doyeia
ToATOU KaI XUPOU KaTé dlaaTipara, 0Tiwg aTraiteital.
'Orav aTapatioer va Byaivel xupdg, apaTe ™
ouokeun] kal BYAATe T0 @Ig Tou NAekTPIKOU KaAwdiou
amé TV mpica.

KabBapioTe 1 cuokeur} apéowg PETa Tn Xpron.

ZupBouAn: O xupog Ba Tpémel va katavaAwBei

apéowg, i va amoBnkeuTei ae katdAAnAo Goxeio Kai
va diarnpnBei aTo wuyeio (aAAG pdvo yia Aiyo xpévo).
Me Tov Tp6TT0 QUTA, diatnpolvTal oI BITNIVES Kal Tat
BpeTTikG ouaTaTIKA.




Noapaokeun pappeAddog

1. TpoetoipaoTe ™ GUOKEUI] deite «ZuvappoAdynon
e auokeung» (évBeto anrag Il).

2. Tpayparotoinate amoxupwor - deite «Amoxiuwon
amo gpodTa Kai Aaxavikdy.

3. Xwpig kaBuatépnarn, TOTTOBETAGTE TO XUHO Kal TIOATO
o€ YAvI Kal TTPOETOINATTE TN HapUeAdda oUugwva
ME TN GUVTaYH.

Oa BpeiTe pepIkEG GUVTAYEG TTPOG TO TEAOG TOU TIAIPOVTOG
eyxelpidiou A atn d1elBuvan www.severin.de/service/
recipes

Mapaokeun coppé

*

ZupBouAn: Ta coputé TTapackeualovtal EUKOAA aTo
karewuyuéva @pouTa ) Aayavikd. ATAWG katawugre Ta
TPO@IMA KaTA TN DIAPKEIA TNG VUXTAG KAl AQROTE Ta VOl
Eemaywaouv alvtopa TpIv aTmd TV emeepyaaial.

1. TMpogtolydaTe T ouokeur - deite «ZuvaproAdynon
NG OUOKEUNS» (EVBETO GOPUTTE).

2. OfaTe 10 O10KOTITN 0N B€aN 1.

3. Haouokeun apyicel va Aeiroupyei. Me 1o potép o€
AerToupyia, TOTTOBETATTE T KATEWUYUEVA QPoUTa
Aaxavikd péoa a1o cwAfva Tpopodoaiag Kal TECTE
TTPOG Ta K&Tw pe 1o youdoxépl. Mpoooxn! AmogUyete
v utrepPoAIKn TTiean yia va amoeuxBei n TpdkAnan
{nUGg aTo POTEP Kail TO QiATpO.

4. Av €xouv @opTwbei TN oUCKEUR akatdAnAa A
Trépa TTOAAG GUGTATIKG, QUTH UTTOPET va UTTAOKAPEL.
Av ouppei autd, TaTAGTE TO KOUWTTT yia avTioTpOYn
Aermoupyia waTe va agaipedei T0 PPASIHO.

5. Orav emegepyaleaTe peyaAeg TOoOTNTEG COPUTIE,
Trpémel va adelddeTe 1o doxeio XupoU kaTa
dl00TANATA, OTTWG ATTAITEITAI.

6. Orav otaparioel va Byaiver copptE, aPAaTe ™
OUOKEUR Kal BYGATE TO @IG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
amo Ty mpida.

7. KaBapioTe apéowg Tn GUOKEUN HETA TN XPrON.

ZupBouAn: To coppté Ba pETel va KatavaAwBei
apéowg, f va amoBnkeutei ae katdAAnAo Goxeio kal va
d1atnpnBei aTo Wuyeio (aAAd pévo yia Aiyo xpévo). Oi
Brrapiveg kai Ta BpeTTIKG GuaTaTika Ba SiatnpnBouy.

Metd tn xpnon

*

Mpémel va kaBapidete T guakeur) TOAU KOAG
apéowg peta ammd kGBe xprion. Ma Aetrropépeieg,
avarpégre amv mapaypago «/evikds kabapiouog Kai
@povriday.

BydiAte Ta doyeia xupou kai oAToU.

ByaAre 10 youdoyép!.

AmacalioTe 10 pavao KAeIdwuatog. MepioTpéwTe
T0 KOTTAKI pE To owAfva Tpogodoaiag Tou

SEVERIN

apIoTEPOATPOPA Kall BYGATE TO.
Byahre 1o epiPAnpa atépuova agova. AaipéaTe Tov
aréppova a&ova kai ByaAte Ta évbeta onTag.

* KaBapioTe 6Aa Ta oUOTATIKA - BA. «[evikdg

KaBapiauds Kar ppovTioan.

LuvTayég

MappeAdda piAo kai TTopTOKAAI

ZuoTaTIKA:

400 yp. prAa
400 yp. TTopToKdAIQ

250 yp. kpuaTarikn Cayapn 3:1
1 k.0. Amaretto

pia TPECa TPIPKEVO yapigako

1 K.y. KavéAa

1 K.0. XUP6 Aepoviou

ZepAoudioTe Ta pAAa, ByaATe Ta koukoUTOIa Kal KOWTE
0€ OXTW KOMKATIA. Z€AoUdiaTe T TTOPTOKAAI KAll
EexwpioTe TIG QETEG.

+ ZuvappoAoyraTe TOV ATTOXUHWTA Kall TOTTOBETATTE TO
¢évBeto onrag (xovdpd) yia pappeAdada.

- AmoxupwoTe Ta PiAa Kal JeTd Ta TopToKAAIaL.

- TomoBeTroTe TO XUPO Kal TOV TTOATO O€ £val Tyav,
TTPOGBEDTE TNV KPUATAAAIKY {dxapn, To Amaretto,

TO PTTaxapIka Kai 10 Xupod Aepoviou, kal agrioTe va
alyoppdatel yia mepitou 5 AeTTd, avakareiovtag
OUVEXWG.

- TomoBetAoTe TN papperdda o Baddkia (agol Tpwra
10 €XETE EETMAUVEL Pe EOTO VEPO), KAEIOTE OQIXTA TOI
KaTréikia kal aghoTe Ta Baddkia avamoda yia apkeTd
AeTrTa.

MappeAada pavyko Kai @paouAa

ZuoTaTIKA:

400 yp. pavyko

200 yp. ppaouleg
300 yp. kpuaTaMikn Caxapn 2:1

Ze@houdiaTe T0 PavyKo Kal KOWTE T0 PPOUTO ATIO TO
Kkévtpo. MAUVTE TIG PAOUAES Kal aQaipéaTe TUXOV
mpacivada.

ZUvapUoAoy\aTE TOV TTOXUMWTNA Kal TOTTOBETATTE TO
évBeto onrag (xovdpd) yia pappeAdda.

+ ATIOXUMWOTE Ta PAVYKO Kal PETA TIG QPAOUAES.

- TomoBeTAoTE TO XUKO Kai Tov TTOATO O€ €va Tydv,
mpoobéate TV KpuaTaAikn {axapn, To Amaretto,

TOL HTTOXAPIKG KAl TO XUMO AepovioU, Kal aQraTe va
o1yoPpdatel yia mepitou 5 AeTTd, avakareuovtag
QUVEXWG.

- TomoBetroTe T papperdda oe Badakia (agol Tpwra
10 £X€TE EETAUVEI P CETTO vePO), KAeiaTE OQIXTA TO
Kamakia kar agroTe Ta Badakia avamoda yia apKeTa
AetrTd.
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| [evikog kaBapiopog kal ppovTida

Byadete mavta 10 @16 TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou aTd
TNV TTPICa KAl AQRVETE TN GUOKEUR VA KPUWGEI TIPIV TV
KabapioeTe.

Mn xpnaoipoTroleite diaBpwTIKEG ouaieg, OkAnpd
amoppuTavTikd r) akAnpég BoUpToEg yia Tov
KaBapIapo.

l'a va amo@eUyeTE TOV KivOuvo TIPOKANGNG
nAektpoTAngiag, unv kabapidete T povada Kivnang e
vepd Kai pnv n BuBileTe o€ vePoO.

MTopeite va oKouTTioETe T povada Kivnang e éva
eAa@pwgs uypd Tavi xwpig xvoud.

Mmopeite va kaBapioeTe OAa Ta amooTIWPEVA
eCaptpara (oupTepIAauBavovTag TIG oQpayiceig aTo
TiepiBAnua atéppova agova) pe (E0To vepod Kai Eva ATTIO
QTTOPPUTIAVTIKG.

kaBapiopoU Tou Trapéxetal. Mnv kaBapilete Ta
€vBeTa Pe aKANPO QVTIKEIPEVO, DIAQOPETIKA UTTOPET Va
TrpokANnBei {nuid.

- Oha 10 amooTwpeva pépn pmropolv va huBolv ot
mAuvTipio métwv. QaTéoo, Ta évBeTa afitag Ba TpETel
TTPWTa va kaBapioTouv e Tn OUPTON TTOU TTAPEKETA.
OAa Ta pépn TpTer va gival TARPWG OTeYVA TIPIV TV
ETTavacuvVapuoAdynam.

| Amoppiyn

O1 ouokeuég e autd 1o aUpBOAO TIPETTEN VOl
E aToppIPBOUV LEXWPIOTA aTTd Ta OIKIAKA

amoPAnTa, ETTEIBH TIEPIEXOUV TIOAUTIHO UAIKG TTOU
. | Topolv va avakukAwBolv. H owoTh didBeon

TpoaTarelel To TEPIBAAAOV Kail Tv avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TANPOPOPIES YIa TO GUYKEKPIPEVO BEUD aTTd TV

KabBapioTe Ta évBeta aritag pe v palakn Bolproa TOTTIKA 00G appodia apxn N EUTTopo Mavikig.

AvTtigeTwion TpoBAnuaTwWY

Mpo6BAnpa Arria EmiAuon
H ouokeur} dev H povada dev eival ouvdedepévn otV BaATe 10 @Ig Tou NAekTPIKOU KaAwdiou aThv Trpica.
AeIToupyei. KEVTPIKI| NAEKTPIKR TTapOXH.
H ouokeun Gev eival auvappoloynuévn.  Aeite «SuvappoAdynan Tng CUOKEUAG.
H ouakeun Ta ouaTarikd TTPOKAAETAV EUTTAOKH. ©¢ate 10 diakomn o Béon ‘R'. H guokeun

Aermoupyei avTioTpo@a, amopakpUvovTag 1o
epagipo.

Agnr\aTe Tn Guokeun va kpuwatel yia 30 AeTrTa kai
TIaTAGTE TO KOUUTTI EmavaQopdg atn Baan g
povadag kivnang.

ATTEVEPYOTTOINGTE TNV, ATTOCUVOEDTE TNV ATTO TV
KEVTPIKF TTOPOXT| Kal OQAATE TV VA KPUWGEI Yia
TouhayioTov 30 AetrTa.

OTOUATAEl ATTOTONA.

H guaokeun €xel uep@opTwoEi,
EVEPYOTTOIWVTAG TNV ACPAAEID KATA TG
uTrepBEpUavang.
H povéda kivnang H ouakeun Aeimoupyei yia oAU xpévo.
éxel utrepBeppavOEi.

Av dev prropeiTe va AUGETE TO TIPOBANHA XPNTIUOTIOIWVTAG TOV TTVOKA, ETTIKOIVWVACTE HE TO TUAWA EEUTTNPETNONG TIEAQTWV.
Oa BpeiTe Ta aTOIKEID ETTIKOIVWVIOG GTO TTAPAPTNA AUTOU TOU EYXEIPIBiOU.

TexviKd XOpoKTNPIOTIKA

Katnyopia ouokeung, Kwdikog povréhou  Mivakag mepiexopévwy ES 3571

Taon 220-240 V~, 50/60 Hz
‘E¢080g epitou 150 W
AiaoTaoeig (Mx Y x B) 140 x 420 x 170 mm
Bdpog 3,8 K\a

Eidikég evbeiteig

Mnv amoppiTrTeTe padi pe Ta oIKIOKA ammoppipuara

13

C € To poidv auTd CUPUOPPWVETAI e OAEG TIG IO UOUTES 0dnyieg TNG EE
TIEPT AVaypaPng OTOIXEIWV.
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RU

HVI3K0060p0THaﬂ COKOBbIXMMaIkKa

YBaxaeMbIi nokynatenb!

Mepes 1Cnonb3oBaHNeM 3TOro
npubopa npoumnTainTe, NoxanyncTa,
BHUMaTEMbHO AaHHOE PYKOBOACTBO M
LlepXNTE ero nog PyKoi, Tak kak OHO
MOXeT MoHafobuTbC BaM B ByayLLem.
70T NprbOop AOMKEH MCMOMb30BaTLCS
TOMbKO NULAMM, 03HAKOMUBLLMMICS C
ykasaHWUsIMU1, NPUBELEHHBIMI HIOKE.

MpaBuna 6e3onacHocTy

HekoTopble kaTeropuu
nonb3oBaresiei, KOTOpble MOryT
noaBepraTbCA ONacHOCTY
CyLLecTBYET NOBbILLEHHDIN PUCK
MoNyYuTL TPaBMY ANs LeTei U Niogen ¢
orpaqueHHuMm BO3MOXHOCTSMM:
+ Q10T anekTponpudop MoXeT
MCNoNb30BaTLCS NULAMI C
OrpaHNYeHHbIMI PU3NYECKUMA,
CEHCOPHBIMI Wi YMCTBEHHBIMM
CMOCOGHOCTAMM, @ Takke NuLami, He
obragatoLLmmMn A0CTaTOYHbIM ONbITOM
W YMEHWEM, TOMbKO NOA NPUCMOTPOM
WIK NOCAe TOro, Kak OHU Hay4aTcs
N0Mb30BaTLCA AaHHLIM MPUBOPOM,
MONHOCTBH0 OCO3HAKOT BCE OMAaCHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb MpU ero
MCNOMb30BAHMM 11 O3HAKOMSITCS C
COOTBETCTBYIOLLMMM NpaBUramu
TEXHWKN 6e30nacHoCT!.

* He paspeluaiiTe AeTAM NONb30BATHCSH
npnbopom. XpaHute npubop 1 LWHyp
MUTaHUS BHE [OCAraeMOCT JETeN.

* He nossonsinTe aeTsam urpatb ¢

SEVERIN

npnbopom.

- Mpepynpexaenue! [epxure
YNaKkoBOYHbIE MaTepmarbl B
HeZOCTYMHOM [N15 IeTen MeCTe, Tak
Kak OHM NPeaCTaBNAoT ONACHOCTb

yayLbA.

PUCK nopaxeHns anekTpuyeckum
TOKOM
Mpubop NuUTaeTCs 3NEKTPOIHEPTUEN,
NO3TOMY BCEraa CYLLECTBYET pUCK
rNeKTpMYeckoro yaapa. B atoi casan
HeobXxoaMMo NpuHUMaTh CreaykoLme
Mepbl MPELOCTOPOXHOCTH:
* lepen kaxabIM BKOYEHNEM
anekTponpubopa cneayet yoeauTses
B OTCYTCTBUM MOBPEXAEHMIA KaK Ha
OCHOBHOM YCTPOMCTBE, BKNKOYast
W LUHYP NUTaHWS, Tak 1 Ha niobom
[ONONHUTENBHOM, ECIIU OHO
YCTaHOBMEHO. ECnn Bbl poHAMM
npubOop Ha TBEPAY!0 NOBEPXHOCTL
WK Npunarany YpesmepHoe ycunme
NS BbITAMUBAHNS LHYpa NUTaHWS,
970T NpubOp He cneayet bonbLue
MCMONb30BaTb: AaxXe HEBUAUMOE
NOBPEXOEHNE MOXET OTpULLATENbHO
CKa3aTbCst Ha AKCMIyaTaLMOHHON
6esonacHocTu npubopa.
+ Bkmiovaite npubop
TOMBKO B 3a3EMITEHHYIO0
PO3ETKY, YCTaHOBMEHHYH) B
COOTBETCTBUM C JEACTBYHOLNAMA
npaBunamn. HanpsikeHne B
CETN BOMMKHO COOTBETCTBOBATL
HanPSHKEHMHO, YKa3aHHOMY Ha
3aBO/CKOI Tabnnyke.
- Bcerga BbIHUMaiTe BANKY 13 PO3ETKM:
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- nepes cbopkor 1nu pasdopkoi
npubopa;

- I0Cr1e MCMONb30BaHMS;

- Npu nioboi Henonagke;

- Korga npubop He HaxoauTCs Nog
MPUCMOTPOM;

- Iepes 04mMcTKon npubopa.

* [Tpu M3BNEYEHIN BUNKI U3 CTEHHON
PO3ETKN HUKOTZA He TAHUTE 3a LUHYP,
BCerfa 6epuTech TOMLKO 3a BUIKY.

* He npukacaiTech K CETEBOW BUIKe
MOKPbIMU PyKaMu.

* He ounwwaitte npusoaHoi 6ok
XUOKOCTAMM UK He NOrpyXxaiTe ero B
XUOKOCTM.

OnacHoCTb TpaBMUPOBAHUA OT

ABVKYLLMXCA YacTei

CyLLeCTBYeT pUCK NOSTy4mnTb

Cepbe3Hyto TPaBMy OT BIKYLLMXCS

yacTen:

* He HocuTe ANMUHHbIE LLEMOYKH,
cepbrn Unu ogexay ¢ ASMHHbIMK
WVNW LMPOKUMI pyKaBamu,
Lapdbl UV LWany Unu ANnHHbIE
cB0OOAHbIE BOOCHI MPY
“cnonb3oBaHuM npubopa.

* He ponyckante nonagaHus
nanbLeBs B 3arpy304Hyto
rOPROBWHY U HE BCTABMANTE B Hee
Kakue-nnbo npeameTsl.

- [lepxuTe pyku Ha yoaneHum ot
BbINYCKa COKa UM MAKOTH.

+ CHMMaitTe 3arpy304HYH0 roprioBUHY
TONBKO MOCNE MOMHOI OCTAHOBKW BCEX
yacTen.
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HepocTtaTo4Hoe cobntoaeHue

TUINEHbI

HepocrtaTouHoe cobntogeHme

TUTMEHbI MOXET NPUBECTU K

o6pa3OBaHM+o B npubope bakTepui:
+ TwarenbHo o4ncTute npnubop
nepea NepBbIM NPUMEHEHNEM
W enante 3710 Takke nocne
Ka)[oro LMKna Nernonb3oBaHusi.

- Bcerga otkntovainte npubop ot
ceTu nepes YNCTKOM.

* Yrobbl nonyuuts Gonee noapobHyto
UHGhopMaLMIo No YncTke npubopa,
obpatutech, noxanyicra, k pasgeny
«0bwut yxod u yucmkay.

* He vucnonb3ayitte Ans NpUroToBREHNS
COpBETOB MHIPEANEHTbI, KOTOpbIE
Bbln pa3MOPOXEHBI M CHOBA
3aMOPOXEHbI.

OnacHocTb noBpexaeHns npubopa
HenpasunbHoe obpalLeHue ¢ npnbopom
MOXET NPUBECTY K €ro MoBpeXeHuto:
- Beerpa ycraHasnmBaiite npubop
Ha CyXyt0, POBHYH 11 HECKOMb3KYH
MOBEPXHOCTb, HA KOTOPOW He
0CTaeTCs CNefoB Mocne KOHTaKTa C
€ro Pe3yHOBbIMM HOXKaMK.

* He ponyckarite cBoGOAHOMO
MPOBMCAHIS LUHYPa NATAHKA.

* He nepernbaiite, He nepekpy4mBanTe
WUIN He NEPEXMMANTE LUHYP NUTaHKS.
[lepxuTe WHYP NUTaHWS 1 cam
Np1BOpP Ha yaaneH!n OT UCTOYHUKOB
Tenna (Hanpumep, OT KOHGPOPOK
3NEKTPONNUTLI UMW NNAMEHI ra30BONA
NNTbI).



* He omxumaiTe cok u3 ropsumx
MPOJYKTOB.

* Acronb3ayiTe TONLKO OpUrMHambHbIE
MPUHAZNEXHOCTH.

Wcnonb3oBaHue No HazHa4yeHuIo
+ 910T NpUbOp AOMKEH
MCNONb30BaTbCS TOMBKO NS OTXMMA
COKa 113 OBOLLEN W (PPYKTOB, a TaKkxe
[N NPUroTOBNEHMS COpOEeToB 13
3aMOPOXEHHBIX (PPYKTOB UMM OBOLLEN.
OH TaKKe MOXeT UCnonb30BaThes
L1151 NPUrOTOBNEHNS (PPYKTOBBIX MHOPE
(KOMMOTOB) B Ka4eCTBe Chipbs AN
[KEMOB W COYCOB.

- BHumanue! [laHHbi npubop He
npeaHasHayeH ans 06paboTki Takux
TBEPAbIX MULLEBbIX MPOLYKTOB KaK
opexu unm Kybukn nbaa.

+ [Tlloboe nHoe ncnomnb3oBaHme,
OTIIMYHOE OT OMUCAHHOIO B
[1aHHOM PYKOBOACTBE, AOMMKHO
paccmaTpuBaThbCs Kak HeHaanexalyee
W MOXET MPUBECTM K TPaBMe Wi
MatepuanbHoMy yiepoy.

+ 10T 3nekTponpubop NpeaHasHayeH
L1151 UICMOMb30BaHIS B JOMALLHUX UMK
NOA0GHBIX YCMOBUSIX, Kak, Hanpumep:
- B KyXHSIX 411 NepcoHana,

PacnonoXeHHbIX B MarasuHax,
ocucax 1 B gpyron nogo6Ho
pabouen cpeae;

- B CENbCKOXO03ANCTBEHHOM paboyel
cpege;

- IOCTOSANbLIAMM B OTENSX, MOTENAX
W B Apyrux Nogo6HbIX MecTax
MPOXMBAHNS;

- B TOCTEBbIX JOMaX C
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npenocTaBneHemM Hounera u
3aBTpaka.

+ He octaBnsamnTe BKIHOYEHHbIN B CETb

npnbop 6e3 npucmoTpa.

- Mpepynpexaenue! Mpn

HEenpaBubHOM UCMONb30BaHUM
npnbopa MOXHO NOMy4MUTb CEPbE3HYIO
TpaBmy.

Ecnu npubop HencnpaseH
HewncnpagHblit npubop MoxeT
MPUYUHUTL MaTepuanbHbIil yiuepd u
Tpaemy

- Mposepsitte npubop nepeg kaxasim
MCMOMb30BaHNEM Ha Hannume
nospexaeHni. He ucnonbaymre
NpubOp, eCIN HA HEM UMEKTCS
MPU3HAKK NOBPEXOEHMS.

* MNpu 0bHapyxeHn NoBpEXAEHNS

CBSXKMTECH, NOXANyMCTa, C HaLLel
cnyx0ol cepBucHoro obenyxmeaHmus
N0 TenewOoHy M Mo 3NEKTPOHHON
noute (cm. Mpuroxenue).

+ PemoHT 3T0ro npudopa unm

€ro LUHypa NUTaHUs JOMKEH
NPOM3BOAMUTLCS TOMBKO HaLLew
Cnyx60¥1 CepBUCHOrO 06CNYXUBAHNS.

| O6wee ycTpoicTBO Npudopa

©CONDAR N =

EmkocTb ans MsikoTy
CokocBbopHuk

Hacapka ans copbeta

['pyBblit punbTp

ToHKuiA ounbTp

lMepekntoyatens pexnmoB paboTbl
LLleTka Ans uncTku

LUHyp nuTaHns ¢ BURKOM

Mpusoa

Kopnyc wHeka

LLHek

KpbiLuka ¢ 3arpy304HOM ropnoBUHOM
Tornkarenb

Il



Akcnnyatauus

PaGoTa B kpaTKOBpeMeHHOM pexume

Mpnbop npegHas3HaueH Anst paboThbl TONBKO B
KpaTKOBPEMEHHOM PEXMME, TO ECTb OH HE IOMKeEH
paboTatb 6e3 nepepbiBa B TeyeHne 6onee 15 MUHYT.
MMocne atoro Npubopy HyHO AaTb OCTbITb B TEYEHUE
cneayowwmx 30 MUHYT, NOCIIE YEro ero MOXHO
1CMONb30BaTh CHOBA.

nOI‘IESHbIe COBETbI ANA OTXUMa COKa
+ [ins oTxumMa coka NPUroaHbl NOYTN BCE LLUMPOKO

pacrnpocTpaHeHHble pyKTbI, Takue kak si6roky, rpyLum,

CnuBbl, KIyOHWKa, BUHOTPaA, aneflbCUHbI, AbIHY, KUBK,
aHaHacbl, MaHro v nanas.

[ins ahpeKTUBHOTO OTXMMA COKa MPUTOLHbI

Takke CreytoLLne OBOLLM: MOPKOBb, KONbpab,
cenbaeper unu orypubl. BMecte ¢ Tem, MOXHO Taicke
0bpabaTbiBaTh LMNMHAT, PyKONY UMK pasnuyHble TUMbI
canaTos.

BaHaHb! nnu cyLueHble hpyKTbl He NPUroAHsI ANs
OTXKMMA, TaK kak OHW copepxaT O4eHb Maso coka 1
MOTYT NPUYMHUTL NPUBOPY NOBPEXLIEHNE.

lMocne MbITbst GPYKTBI UMK OBOLLM HYXKHO Hape3aTb
KPYNHBIMU KycKamu U YAanuTb KOCTOUKH, CEpLALEBUHbI
1NN ceMeHa, 4Tobbl OHW He noBpeaunv npubop.
Yt06bI 06MErYnNTL OTXHMM, MNOTHBIE (DPYKTHI U OBOLLM,
Takue kak MOPKOBb, YKPOM WU KoMbpabu HyXHO
Hape3aTb MENKUMI KyCOuKaMM.

MpepoxpaHuTenbHbIA TEPMOBLIKNOYaTENb
[laHHblit npnbop cHabxeH BCTPOEHHbIM
npeaoXpaHUTENbHBIM TEPMOBbIKIOYaTENEM, KOTOpbIi
3alyMLLaeT ero oT neperpeea. B cnyyae cpabatbiBaHns
npeaoXpaHNTENbHOMO TEPMOBBIKYATENS OTKIOUUTE
npubop OT CET! 1 AaitTe emy OCTbITb A0 KOMHATHOM
TEMnepatypbl. 3aTemM HaXMUTe KHOMKY BO3BpaTa B
ICXOAHOE MONOXEHe, PAcMONOKEHHYIO Ha OCHOBaHUM
npuBoaHoro Groka.

Mepen nepBbIM BKNOYEHUEM
OumcTute Npnbop, Kak ykasaHo B pasaene «06wull yxod
U yucmkay.

I'Iepexmoqarenb
Mpnbop cHabxeH nepekntoyaTenem pexuMon paboTsl.
0 - npubop BbIKIHOYEH
| - pabota B HOpManbHOM pexuMe
- paboTa B peBepCHBHOM pexume
He nbiTanTech NepeknioyaTses cpasy ke ¢ pexuma
| Ha pexxum R unu HaoBopoT. Beerna aoxupaiitecs
MOMHOI OCTaHOBKY ABUraTens, 4Tobbl He JOMyCTUTb
noBpexaeHust npubopa.
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®unbTpbl M Hacaaka ansa copbeta

ToHkui chunbTp — AN NPO3paYHbIX COKOB.

OH cnyxuT ANs OTKMMa COKOB 113 (PPYKTOB C ManbIM
cofiepKaHNeM MSIKOTH.

r

py6biit UNLTP — ANS TYCThIX COKOB U [pKeMa.

OTOT UNLTP CAYXMT ANS OTKMMA COKOB U3 (PYKTOB C

Bl

bICOKMM COAEPXKaHWEM MAKOTU, AN NPUroTOBIIEHNA

[Kema 1 TOMATHOrO Mtope [l NPUrOTOBIIEHMS! TOMATHbIX
COYCOB.

Mpumeyanue. pybbii punbTp He NpuroaeH

[nNs OTXMMa COKa M3 TBepAbIX MPOAYKTOB C HU3KUM
CcofiepXaHneM Bofbl, HanpyMep, 13 MOPKOBH, Korbpatut
1 T. N. OH TaKke He NpuUroaeH v ans 06paboTkm
KOKTEIMbHBIX TOMATOB.

Hacapka ans copberta
Hacapka npegHa3HayeHa ansi npuroToBneHnsi copbeta u3
3aMOPOXEHHbIX (PPYKTOB.

CGopKa npubopa

2.

BbiGepuTe COOTBETCTBYHOLLYIO HACAAKY.

BcraBbTe Hacajiky B BbIEMKY Ha KOpnyce LUHeka Tak,
4TOBbI BEICTYNAMLLAs YaCTb Hacaaku cena Ha 0bog
Kopnyca WwHeka. Crierka HaXMIUTe Ha Hacazky.
YbennTecs, YTo pe3uHOBbIN
A3bI4OK NOZ, KOPMYCOM
npuBoa BOLLEN B BbiMycK
QNS MAKOTH.

MpucoennHUTE KOpNyC LHeKa K NpuBoAHOMY Brioky
TaK, 4Tobbl BbINYCK ANs MAKOTY CMOTPEnN BMeBo, a
BbIMyCK /7151 COKa - Brepen,.

BcTaBbTe LUHek 0TBEPCTMEM BHU3 B KOPMYC,
noBOpPauMBas crierka BeBO-BMPaBo, Noka OH He
CSAET NNOTHO HA PE3VHOBOE YMIOTHEHME.

BcraBbTe KpbILLKY C 3arpy304HOI FOpIOBUHON B
Kopnyc LUHeKa, YTOBb! METKN e . 1 A OKasanuch
Lpyr NpoTvB fipyra.

3admkenpyiiTe KpbILLKY, MOBOPaYMBas €€ no Yacosou
CTperke, noka 0be TpeyronbHble METKI He OKaXyTCs
Apyr NpoTvB Apyra.

MoaHWMuTE 3aLLenKy Ha 3afHeil CTOPOHe NPUBOAHOTO
Bnoka.

MocTaBbTe eMKOCTI MO, MAKOTb M COK MOf,
COOTBETCTBYIOLLYE BbINYCKN.

0. BcraBbTe ceTeByto BUMKy B po3eTky. Tenepb npubop
TOTOB [N5 UCMONb30BAHNS.




BbiMMaHue coka U3 (hpyKTOB U oBOLLEl

1.

2.

lMogroToBbTe NprbOp, Kak ykasaHo B pasgene
«Cbopka npubopa» (c punsTpom | unu I1).
YcTaHoBUMTE NepekmioyaTenb B nonoxexue | n
NOAHUMITE 3aCMOHKY Ha BbIMyCcKe As Coka.

[Mpn6op HaunHaeT paboTatb.

3arpyauTe YucTble NpeaBapuTeNbHO HapesaHHble
KyCOUKM COPYKTOB UMM OBOLLIEI B 3arpy304HYi0
roprioBMHy Bo Bpems paboTbl npubopa,

crnerka Haxvmas Ha Kycouku Tonkatenem.
Mpenaynpexnenue! YpeamepHoe faBrneHne MOXeT
NpUBECTY K NOBPEXAEHWIO ABUraTeNs unn punbTpa.
3arpyska B nprbop HenoaAXoAALLMX HTPEANEHTOB
YNK CMLLKOM BOMbLUOTO KONMYECTBA UHTPEANEHTOB
MOXET BbI3BaTb 3aeaaHue. YTobbl ycTpaHuTh
3aefjaHue, HaXMUTe KHOMKY pesepca. BoamoxHo,
4TO BaM Takke CHayana NpuaeTcs HaxaTtb KHOMKY
BO3BPaTa B MCXOAHOE NOMNOXeHMe (CM. pasgen
«[pedoxpaHumenbHbIL MepMOBbIKITIYamenb ).
Ybeautecs, YTo BO Bpemsi paboTbl npubopa Cok He
CKann1BaeTCs B LUIHEKOBOM MPUBOAE.

[Mpn 06paboTke 6OMLLLIOTO KONMYECTBA PPYKTOB MIn
0BOLLE HY)XHO CBOEBPEMEHHO OMOPOXHATL EMKOCTH
ANst MSIKOTY U COKa.

Korpa cok nepecTaHeT BbIXOAWTb, BbIKI0uMTE Nprbop
11 BbIHbTE LUTENCENbHYH BIAMIKY 13 PO3ETKM.

Cpasy xe BbIMOiiTe NpMBOp Nocne UCnonb3oBaHNS.
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MpuroToBnexue copbeTos

Mone3Hb1i coeT. CopbeThl MOXHO NErko NpUroToBUTL
113 3aMOPOXEHHbIX (PYKTOB UK OBOLLENA. TpocTo
3aMOpOo3bTe NHLLEBbIE NPOAYKTbI HA HOYb 11 OCTaBbTE
VX Ha KpaTKOBPEMEHHOE pa3MopaxiBaHie nepes
06paboTKoii.

MonesHbii coBet. Cok cneayet ynotpebnats

cpasy e nocne omkvMa Unu nocrne XpaHenus (Ho
TONbKO KpaTKOBPEMEHHOTO) B XONOANMBHIKE B
COOTBETCTBYIOLLEN EMKOCTU. OTO NO3BONUT COXPaHUThL
BUTAMYHbI U MOME3HBIE AMEMEHTbI, COAEPXKaLLMECS B
COKe.

MpurotoBnexue mkema

1.
2.

3.

lMogroTtoBbTe Npubop — cM. pasgen «Céopka
npubopay (c unbTpom II).

OtoxmuTe COK — cM. pa3aen «OmxumaHue coka u3
¢hpykmos u osowielly.

Cpasy e crieiiTe COK 1 MSKOTb B COYCHULIY 1
MpUroTOBLTE KEM B COOTBETCTBUM C PELIENTOM.

C HeKoTOPbIMI NPUMEPHbLIMU PELIENTaMM Bbl MOXETE
03HaKOMMTBCS B KOHLIE JaHHOTO PYKOBOACTBA UM Ha
caite www.severin.de/service/recipes

1. TMogroToBbTe npubop — cm. «Cbopka npubopay (c
Hacagkoi ans copbera).

2. YcTaHoBUTE nepeknioyatenb B nonoxenue |.

3. Tpubop HaumHaeT paboTatb. HaknagbiBaiite, npu
paboTaloLiemM MOTOPE, 3aMOPOXKeHHbIE (PPYKTHI NN
OBOLLY B 3arpy304HYI0 FOPIIOBUHY W HaXVMaiiTe Ha
Hux Tonkatenewm. Mpeaynpexpaenue! V3beraiite
4pe3MepHOro aBneHus, Y4Tobbl He [ONYCTUTL
NOBPEXAEHNS ABUraTeNs 1 punbTpa.

4. 3arpyska B Npubop HEMOAXOASLMX MHTPEANEHTOB
WM CAMLLIKOM BONBLIOTO KONMYECTBA MHIPEANEHTOB
MOXET BbI3BaTb 3aeaaHue. YTobbl ycTpaHnTh
3aefjaHue, HaXXMUTE KHOMKY peBepca.

5. Tpu npurotoBneHuy 6onbLLOro KonndecTsa copbeta
COKOCBOPHMK HY)HO NEpUOAUYECKN OMOPOXHSTB, MO
Mepe HeobX0aMMOCTH.

6. Korpa Bbixo copbeTa npekpaTuTes, BbIKMouUTe
npuop 1 BbIHbTE CETEBYIO BUTKY W3 CTEHHOM
PO3ETKM.

7. Cpaay e ouncTute npubop nocne MCnonb30BaHus.

Mone3Hbii coeT. Copber creayet ynoTpebnats
Ccpasy xe nocre NpUroToBMEHUS UV NOCre XpaHeH!s
(HO TOMbKO KPAaTKOBPEMEHHOIO) B XONOANbHMKE B
COOTBETCTBYIOLLEN EMKOCTW. OTO NO3BOMNT COXPaHUTL
BUTaMMHbI M NONeE3HbIE 3MEMEHTbI, COfepXaLLnecs B
copbere.

Mocne ucnonb3oBaHus

Ouunctite Npubop cpasy ke nocrne MCronb3oBaHus.
Bonee nogpobHyto MHpopMaLuio Bbl HaltgeTe B
pasgene «Obwull yxod u yucmka.

Ybepute eMKOCTM ANst COKa W MSKOTU.

BbIHbTe ToMnKaTerb.

OcBobopauTe 3aLuenky. [oBepHNUTE KpbILLKY C
3arpy30Y4HOIA rOpIIOBUHON NPOTUB YACOBOI CTPENKM 1
CHUMUTE €€.

CHUMUTE KOpMyC LUHeKa. BblHbTe LWHeK 1 U3BnekuTe
unbTPbI.

OuncTiTe Bce KOMNOHEHTBI — cM. pasaen « Obwud yxod
U yucmekay.
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PeuenTbl
£161104HO-anenbLCUHOBBIN AXeEM

WHrpeaneHTbI

400 r si6nok

400 r anenbCUHOB

250 rxxenupytoiero caxapa 3:1
A3l nvkepa AmapeTTo

LenoTka MOMOTO rBO3AMKH

1 yaitHas noxka kopuubl

1 cTONoBas NoXKa NMMOHHOIO Coka

Oumctute s6n0KN, yaanuTe CEPALEBUHbI U HapexXbTe
Ha BoceMb kyckoB. OuncTUTe anenbCuHbl v paspenuTe
Ha [10MbkM.

CobepuTe COKOBbIXMMAIKY W yCTaHOBUTE rpyObiii
OUnbTP ANs NPUrOTOBMEHNS [KeMa.

OTOXMMTE COK 13 ABMOK, @ NOTOM W3 anenbCUHOB.
CreiiTe COK 1 MSIKOTb B COYCHULLY, A06aBbTe
KENupyloLLmin caxap, AMapeTTo, CneLyn 1 IMMOHHbIN
COK 11 MOBapTe Ha MeAneHHOM OrHe MpUMepHO 5
MMHYT, NOCTOSHHO NOMELLMBAS.

Pasnoxute mxem no 6aHkam (npeLBapuTENbHO BbIMbIB
11X ropsiyeit BOA0iA), NNOTHO 3aBUHTUTE KPbILLKM 1
ocTaBbTe HaHKv BEPXOM BHU3 HA HECKOMbKO MUHYT.

MaHroBo-knyGHMYHBI AxXeM

WHrpegueHnTb!

400 r maHro

200 r knyBHUKM

300 rxenupytoLiero caxapa 2:1

OumMCTUTE MaHIO 1 CPEXbTE MAKOTb C CEPALIEBMHbI.
BbImoliTe knyBHUKY 1 04MCTUTE €€ OT 3eMeHbIX
YaLLeNMCTHKOB.

CobepuTe COKOBbIKIMMATKY M YCTAHOBUTE rpyObIi
ULTP ANS NPUrOTOBMEHNS [HKEMa.

OTOXMUTE COK M3 MaHro, a NOTOM 13 KiyGHMKM.
CneiiTe COK 1 MAKOTb B COYCHWLLY, A0baBbTe
KENUpYIoLLMiA caxap, AMapeTTo, CneLyun n IUMOHHbIN
COK 11 MOBApUTE Ha MeANEeHHOM OTHE MPUMEPHO 5
MMHYT, NOCTOSIHHO NOMELLMBAS.

Pasnoxvte mxem no 6aHkam (MpeaBapuTENbHO BbIMbIB
VX FOpsiYeit BOAOM), MNOTHO 3aBUHTUTE KPbILLKA U
ocTaBbTe HaHKV BEPXOM BHM3 HA HECKOMBKO MUHYT.
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06wmi yxopa 1 YncTKa

Bcerna BbIHUMaiiTe BUNKY U3 pO3eTKM 11 iaBailTe
npubopy OCTbIT, NPEXAE YEM NPUCTYNUTH K €10 YUCTKE.
He nonbayiiteck npu y1cTke abpasneHbIMM
BELLECTBAMM, CUIbHOAENCTBYHOLVMIA MOKOLLMMM
CPeACcTBaMM NN XECTKUMM LLETKaMU.

YT00blI 136€XaTh NOPAXKEHNS SNEKTPUYECKUM TOKOM, HE
MOATe MPUBOZ W HE MOTpyXxaiTe ero B BOAY.

Mpveoa npubopa MOXHO NpoTUpaTh crerka
YBNaXHEHHOM 6€3BOPCOBON TKaHbIO.

Bce cbemHble YacTy (BKkNKOYas ynnoTHUTENbHbIE
MpOKIaAKN Kopryca LHEeKa) MOXHO MbITb B ropsiyeit
Boge ¢ fjo6aBneHeM MArkoro MoIoLLEero CpeacTBa.
Ounctute UNBTPLI NPV MOMOLLM MSATKOR YNCTSLLEN
LeTOYKM U3 KoMnrekTa npubopa. He ounwaitte
(bUNbTPbI TBEPABIMIA NPeAMETaMM, Tak Kak 3T0 MOXET
MPUBECTU K X MOBPEXAEHMIO.

Bce cbemHble YacTi MOXHO Takke MbiTb B
NoCyAOMOEYHOI MalumHe. BmecTe ¢ Tem, GunbTpbl
HY)XHO CHayana O4NCTUTb LLETOYKOIA U3 KOMMNEKTa
npubopa.

Mepep cbopkoit Bce YacTvt npubopa HyxHO TLiaTenbHo
MpOCYLLUNT.

| Yrunusauus

YcTpoiicTBa, NOMeYeHHbIE STUM CUMBOJIOM,
E [JOMKHbBI YTUNM3MPOBATLCS OTAENBHO OT

[OMaLLHEro Mycopa, Tak kak OHU coaepxat
EEEEN 10f1e3Hble MaTepuanbl, KOTopble MoryT ObiTh
HanpaBneHb! Ha nepepaboTky. MpaBunbHas yTUIM3aLms
obecrneunBaeT 3aLLmTy OKpyxKatoLLen cpebl 1 3A0POBbS
yernoBeka. VHopmaLuo No 3ToMy BOMPOCY Bbl MOXETe
MONYYUTb Y MECTHBIX BacTeil unn y npogasLa
YCTpONiCTBA.
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lMouck 1 ycTpaHeHne HeMCNPaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb Bo3moxHas npuumHa Cnocob ycTpaHeHus
[Mpnbop He paboTaer. CeteBasi BUNKa He BCTaBMEHa B po3eTKy.  BcraBbTe ceTeByto BIMKY B CTEHHYH PO3ETKY.
Mpubop He cobpaH. Cw. pasgen «Cbopka npubopay.
[Mpnbop BHe3anHo VHrpeaveHTbI BbI3Banu 3aegaHve. YcTaHoBuTE NepeknioyaTenb B NOMOXEHNE
OCTaHaBnMBaeTCs. ‘R'". Mpubop paboTaeT B pexmme pesepca,
YCTpaHsis 3aTop.
[Mpnbop neperpyxeH, cpabaTbiBaeT [aiite npnbopy ocTbITh B TeYeHne 30
NPEeaoXpaHNTENbHBIN BbIKoYaTeb. MUHYT, 3TEM HAXMWUTE KHOMKY NPUBEAEHMS
B MCXO[HOE MOJOKEHNE Ha OCHOBaHNM
npuBoaHoro Groka.
lMpou3oLen neperpes Mpubop pabotan crnLIKOM JOMTO. BbikntounTe npubop, OTKM04MTE €ro oT ceTu

npuBoza.

11 flaliTe emy OCTbITb B TeYeHe He MeHee 30
MUHYT.

Ecnu Bam He yaacTes paspeLunTb BO3HUKLLYI0 NpoBremy npu MOMOLUY AaHHO TaBnuLibl, CBSXUTECH, NOXanyiicTa, ¢ Halleil
cnyx6oit cepauUCHOro 06enyxuBaHus. KOHTaKTHble AaHHbIE MOXHO HATW B MPUIOXEHUN K JaHHOMY PYKOBOACTBY.

TexHuyeckue XapaKTepucTuku

Kateropus yctpoiictBa, Homep usgenus
HanpsixxeHue nutaHus

BbixoaHas MowHocTb

Pasmepsi (LW x B x 1)

Bec

CneumanbHas MapKupoBKa

&
q3

HuskooGopoTHas cokoBbikMManka ES 3571
220-240 B ~, 50/60 'y

=~ 150 Bt

140 x 420 x 170 Mmm

3,8 kr

He YTUnM3npoBaTb BMECTE C JOMALLHUM MyCOPOM

[laHHoe n3nenve cooTBeTCTBYET TpebOBaHNAM AMPEKTUB, 0653aTENbHBIX
ANs NoMny4YeHs npasa Ha uenonb3oBaHe Mapkuposky CE.
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