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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir winschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und
bedanken uns fir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit ber 120 Jahren fir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwdrtlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit Giberzeugt
das Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten
Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal
Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit tiber 250 Produkten ein umfassendes
Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.
de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Mikrowelle

Liebe Kundin, lieber Kunde,
die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor der Benutzung des Mikrowellengerates durchlesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von Personen benutzt werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Aufbau Gerét
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| Aufbau Display

Automatik Programme
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Erste Programmauswahl

Zweite Programmauswahl

Auftauen nach Gewicht

Im Display werden die Uhrzeit bzw. die eingestellte Laufzeit

und die ausgewahlten Funktionen angezeigt.

Kindersicherung

Temperatur

Einstellen Uhr

Gewicht

Ultra-HeiRluft

Grill

Mikrowelle

Automatik-Programme
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Auftauen nach Zeit




| Sicherheitshinweise

Wichtige Sicherheitshinweise
Sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufbewahren

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig installierte, geerdete Schutzkontaktsteckdose
anschliefen. Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen. Das Gerat entspricht den Richtlinien, die fir
die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufstellen des Gerates
- Das Mikrowellengerat nur auf eine ausreichend stabile, ebene und hitzebestandige
Flache stellen und vor hohen Temperaturen oder Feuchtigkeit schutzen.

- Das Gerat nicht im Freien aufstellen.

- Die AufstellfiiRe des Gerates und eventuelle Abstandhalter diirfen nicht entfernt
werden.

- Es muss eine ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet sein. Daher dirfen keine
Gegenstande auf das Geréat gelegt werden und zu den Wanden missen folgende
Abstande eingehalten werden:

Seiten:  7,5¢cm
Hinten:  7,5cm
Oben:  30,0cm

+ Das Gerat darf nicht in einen Schrank eingebaut werden. Die Montage des Geréates

direkt unter einer Platte oder einem Schrank ist nicht erlaubt.

W|cht|ge Hinweise
- Warnung! Speisen konnen sich entziinden. Das Gerat wahrend des
Mikrowellen-, Grill-, HeiRluft- und Kombinationsbetriebs niemals
unbeaufsichtigt Iassen.

- Das Mikrowellengerét ist ausschlieRlich zum Auftauen, Erwérmen und Garen von
Lebensmitteln vorgesehen. Das Trocknen von Speisen oder Kleidung und die
Erwarmung von Heizkissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten Putzlappen und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entziindungen und Feuer fiihren.

- Wird das Gerat falsch bedient oder zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schaden (ibernommen werden.

+ Es darf nur mikrowellengeeignetes Geschirr verwendet werden. Metallische
Behalter zum Erwarmen von Speisen und Getranken im Mikrowellenbetrieb sind
nicht zulassig. Nahere Informationen kdnnen dem Abschnitt ‘Geeignetes Geschirr
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verwenden' entnommen werden.

- Das Gerét ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem

separatem Fernwirksystem betrieben zu werden.

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten

physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich

des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus

resultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Reinigung und Benutzer-Wartung dtirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden

es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

+ Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.

- Das Gerat darf aus Griinden der elektrischen Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten

behandelt oder gar darin eingetaucht werden.

- Warnung! Wenn das Gerat mit der Grill- und/oder HeiRluftfunktion betrieben

wird, dirfen Kinder wegen der vorkommenden Temperaturen das Gerat nur unter

Aufsicht von Erwachsenen benutzen.

+ Bei Nutzung der Grill- und/oder HeiRluftfunktion, sowie bei kombinierter Betriebsart

ist besondere Vorsicht geboten, um das Berlhren der Heizelemente im Inneren der

Mikrowelle zu vermeiden.

- Das Gerat darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt werden.

+ Das Geréat ausschalten und den Netzstecker ziehen:

- vor jeder Reinigung,

- bei Storungen wahrend der Benutzung,

- nach jedem Gebrauch.

- Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der Steckdose ziehen, sondern

den Netzstecker anfassen.

. é Warnung! Das Geréat wird an berthrbaren Oberflachen heifl und an den
Entliftungsoffnungen kann heiler Dampf austreten. Verbrennungsgefahr!

+ Das Gerét erst ausreichend abktihlen lassen, bevor es transportiert wird.

+ Weder das Gehause noch die Anschlussleitung dirfen einer heillen Kochplatte

oder offenen Flammen zu nahe kommen. Die Anschlussleitung nicht

herunterhangen lassen und von heilen Gerateteilen fernhalten.

- Wird das Gerat nicht sauber gehalten und Nahrungsmittelreste nicht entfernt,

kann dies zu einer Glteminderung der Oberflache flihren, was wiederum eine

Beeintrachtigung der Lebensdauer des Gerats mit sich bringen und eventuell eine

Gefahr fir den Benutzer darstellen kann. Die Turdichtungen, den Garraum mit dem

Drehteller und die angrenzenden Teile nach jedem Gebrauch mit einem feuchten



Tuch reinigen. Den Grillrost und den Drehteller im Spilwasser reinigen. Weitere
Angaben zur Reinigung und Benutzer-Wartung konnen dem Abschnitt ‘Reinigung’
entnommen werden.

- Das Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen Anwendungen verwendet
zu werden, wie z.B.

- in Kiichen flir Mitarbeiter in Laden, Btiros und anderen gewerblichen Bereichen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften,

- in Friihstiickspensionen.

- Warnung! Es ist fiir alle anderen, auler fir den Fachmann, gefahrlich,
irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten auszufuhren, die die Entfernung
einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch
Mikrowellenenergie sicherstellt. Dies gilt auch fir den Austausch der speziellen
Anschlussleitung oder der Beleuchtung. Daher im Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch oder per Mail kontaktieren (siehe Anhang).

- Eine Erwérmung von Getranken mit der Mikrowelle kann zu einem verzogert
ausbrechenden Kochen fiihren. Die Ublicherweise auftretenden Dampfblasen
treten nicht auf, obwohl der Siedepunkt schon erreicht ist. Daher ist beim Hantieren
mit dem Behalter, z.B. bei der Entnahme aus dem Gerat, besondere Vorsicht
geboten.

Dieser Siedeverzug kann vermindert werden, wenn ein temperaturbestandiger
Glasstab wahrend des Erwarmens in die Fliissigkeit gestellt wird.

- Eier mit Schale oder ganze hart gekochte Eier dirfen nicht in Mikrowellengeraten
erwarmt werden, da sie explodieren kdnnen, selbst nachdem die Erwérmung durch
Mikrowellen beendet ist.

- Warnung! Flissigkeiten oder andere Speisen dirfen nicht in verschlossenen
Behaltern erwarmt werden, da sie leicht explodieren konnen.

+ Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kindernahrung muss umgeruhrt
oder geschttelt werden, damit eine gleichmaRige Temperaturverteilung entsteht.
Anschliefiend muss die Temperatur vor dem Verbrauch (berprift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden!

- Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie
Kunststoff- oder Papierbehaltern, besteht die Gefahr, dass dieses Material sich
entzlindet. Ebenso konnen Speisen austrocknen und sich entziinden, wenn

eine zu lange Einschaltzeit gewahlt wurde. Fette oder Ole konnen sich ebenfalls
entzlinden. Daher muss das eingeschaltete Gerat laufend iberwacht werden.
Brennbare Flissigkeiten, z.B. konzentrierter Alkohol, dlrfen nicht erwarmt werden.
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- Wenn Rauch abgegeben wird, ist die Tur geschlossen zu halten, um eventuell
auftretende Flammen zu ersticken. Das Gerat sofort ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

- Bei der Entnahme der Speisen aus dem Garraum geeignete Topflappen
benutzen. Nicht nur im Grill- oder Heil’luftbetrieb wird das Geschirr heif,
sondern auch im Mikrowellenbetrieb, da die heille Speise auch das
Geschirr erwarmt.

- Speisenthermometer sind nicht flr den Mikrowellenbetrieb geeignet.

Vor der Inbetriebnahme
- Das Gerat und die Anschlussleitung nach dem Auspacken und vor jeder
Inbetriebnahme auf Beschadigungen tberprifen.

+ Warnung! Die Tir, inkl. Sichtfenster, Tlrdichtung und Turverriegelungen, darf
nicht verbogen oder beschadigt sein, damit keine Mikrowellenstrahlung austreten
kann. Dies gilt auch fur das gesamte Gehause und die Garraumwande.

Im Falle einer Beschadigung darf das Gerat nicht in Betrieb genommen werden,
bevor es von einem Fachmann repariert worden ist.

- Samtliches Verpackungsmaterial, eventuelle Werbeaufkleber und alle Einlagen aus dem Gerét entfernen. Das
Verpackungsmaterial ist recycelbar.

- Die aufgeklebte Schutzfolie der Tiirinnenseite, den Antrieb und die Rollen des Drehtellers oder die graubraune
Schutzabdeckung (6) neben der Innenraumbeleuchtung an der rechten Garraumseite nicht entfernen.

- Die Gummistopfen am Grillrost nicht entfernen!

- Kinder von Verpackungsmaterial fernhalten. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

- Das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme und nach langerem Nichtgebrauch, wie unter ‘Reinigung’ beschrieben ist,
reinigen.

- Den Drehteller in das Gerét setzen.

- Das Gerét nie ohne den Drehteller mit den Rollen betreiben.

- Das Gerét bei der ersten Inbetriebnahme in der Grillstufe (ohne Mikrowelle!) fiir 10 Minuten aufheizen. Hierbei kann ein
leichter Geruch entstehen, daher fir eine ausreichende Bellftung sorgen.

- Hinweis: Das Gerat niemals ohne Inhalt in Betrieb nehmen. Das Geréat kdnnte sonst beschadigt werden.

ISM-Gerit

Dieses Produkt ist ein ISM-Geréat der Gruppe 2 Klasse B. Gruppe 2 umfasst alle ISM-Gerate (industrielle, wissenschaftliche,
medizinische) in denen Radiofrequenzenergie entsteht und/oder in Form von elektromagnetischer Ausstrahlung zur
Bearbeitung von Material benutzt wird, sowie Funkenerosionsgerate. Klasse B sind Geréte fiir den Hausgebrauch oder
Gerate an Stromversorgungsnetzen, die Wohnungsgebaude speisen.

Funktion der Mikrowelle (Gruppe Il nach EN 55011)

Im Gerat werden elektromagnetische Wellen erzeugt, die die in den Speisen enthaltenen Molekiile, hauptsachlich
Wassermolekiile, zu starken Schwingungen anregen. Aufgrund dieser Schwingungen entsteht Warme. Lebensmittel mit
einem hohen Flissigkeitsgehalt erwarmen sich daher schneller als relativ trockene Lebensmittel. Die Erwérmung entsteht
besonders schonend direkt im Lebensmittel. Das Geschirr wird nur indirekt von der Speise mit erwarmt.



Geeignetes Geschirr verwenden

Die Lebensmittel zum Garen direkt auf den Drehteller/den Grillrost legen oder geeignetes Geschirr verwenden. Das
Geschirr darf nicht tiber den Drehteller hinausragen.

Mikrowellen werden von metallischen Flachen reflektiert und kénnen das Gargut nicht erreichen. Es kann auerdem zur
Funkenbildung kommen, wenn sich Metall im Garraum befindet und das Gerat kénnte hierdurch Schaden nehmen.
Bestecke oder Metallbehélter diirfen daher nicht im Mikrowellengerat verwendet werden. Einige Verpackungen enthalten,
z.B. unter einer Papierschicht, Alu-Folie oder Drahte und sind daher ebenfalls ungeeignet.

Sollte der Einsatz von Aluminiumfolie in einem Rezept empfohlen werden, muss diese eng an der Speise anliegen. Es
muss sichergestellt sein, dass zwischen den Garraumwanden und der Aluminiumfolie mindestens ein Abstand von 2,5
cm eingehalten wird.

Geschirr darf kein Metalldekor enthalten, z.B. Goldrand oder metallhaltige Farben. Ungeeignet ist auch Bleikristall. Im
Geschirr, z.B. in den Griffen, diirfen sich keine geschlossenen Hohlrdume befinden. Pordses Geschirr kann eventuell
beim Spiilen Wasser aufnehmen und ist daher nicht geeignet. Geschirr aus dem Kunststoff Melamin nimmt Energie auf
und ist ungeeignet.

Mikrowellenbetrieb
Geschirr aus hitzebestandigem Glas oder Porzellan eignet sich gut fiir den Mikrowellenbetrieb.
Kunststoff kann verwendet werden, wenn er hitzebestandig ist.
Im Handel ist spezielles Mikrowellengeschirr aus Kunststoff erhaltlich.
Bratschlduche oder -beutel sollten mit Léchern versehen werden, damit ein Druckanstieg vermieden wird.

Grill- oder HeiBluftbetrieb
Fir den Grill- oder HeiRluftbetrieb kénnen alle hitzebesténdigen Geschirrarten und Behélter verwendet werden, die auch
fiir einen herkdmmlichen Backofen geeignet sind. Kunststoffgeschirr darf im Grill- oder HeiRluftbetrieb nicht verwendet
werden!

Kombinationen Mikrowelle-Grill und Mikrowelle-HeiBluft
Im Kombinationsbetrieb werden die Mikrowelle und der Grill oder die HeiRluft wechselweise zugeschaltet. Daher muss
das Geschirr mikrowellengeeignet und hitzebestandig sein. Kunststoffgeschirr kann aufgrund der hohen Temperaturen
nicht benutzt werden. Das Geschirr darf kein Metall enthalten.

Bedienung

® Erstes Einstellen der Uhrzeit
Nachdem das Gerét an die Stromversorgung angeschlossen wurde, zeigt das Display ,1:00 an, die Stundenanzeige
blinkt und ein Signalton ertont.
Den Drehknebel drehen, um die korrekte Stunde einzustellen.
Die Taste %+ (O kurz antippen. Die Minutenanzeige blinkt.
Den Drehknebel drehen, um die korrekten Minuten einzustellen.
Die Taste 83+ (O kurz antippen, um die Uhrzeiteinstellung abzuschliefen. ,:* blinkt und die Uhrzeit wird angezeigt.
Die Einstellung der Uhr kann durch Driicken der Taste [@¥] abgebrochen oder tbersprungen werden.
Bei Unterbrechung der Stromversorgung muss die Uhrzeit neu eingestellt werden.

® Andern der Uhrzeit
Zum Andern der Uhrzeit die Taste §83+ (0 3 Sekunden lang driicken. Im Display steht Hr 24 oder Hr 12.
- Die Taste {83+ (O kurz antippen, um zwischen dem 24- oder 12-Stundensystem zu wechseln.
Die Stundenanzeige blinkt, den Drehknebel drehen, um die korrekte Stunde einzustellen.
Die Taste %+ (O kurz antippen. Die Minutenanzeige blinkt.
Den Drehknebel drehen, um die korrekten Minuten einzustellen.
Die Taste 83+ (O kurz antippen, um die Uhrzeiteinstellung abzuschliefen. ,:* blinkt und die Uhrzeit wird angezeigt.
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1’ Signalton
Beim Betétigen einer Taste oder des Drehknebels ertont ein Quittierton, der die Eingabe bestatigt.
Zum Ausschalten des Quittiertons die Taste Z>+% ca. 3 Sekunden lang driicken.
Es wird nur der Quittierton zur Bestatigung der Tasten und des Drehknebels ausgeschaltet. Nicht der Signalton in bzw.
nach den Programmabléufen!
Zum Wiedereinschalten des Quittiertons die Taste 2>+#" erneut ca. 3 Sekunden lang driicken.

@ Kindersicherung
Die K|nderS|cherung verhlnder‘r dass Kmder das Gerat unerwiinscht in Betrieb nehmen kénnen.

Hinweis: Lasst sich das Gerat nicht in Betrieb nehmen, zuerst Uberprifen, ob die Kindersicherung eingeschaltet ist.

Grillrost
Der Girillrost eignet sich zum Grillen und fiir den HeiBluft- bzw. Kombibetrieb.
Das Gargut kann direkt auf den Grillrost gelegt werden. Den Grillrost dann auf den Drehteller stellen.
Die Gummistopfen am Grillrost nicht entfernen, um die Beschichtung am Drehteller nicht zu beschadigen.

Drehteller
Das Gerét darf nicht ohne den Drehteller benutzt werden. Er eignet sich fiir den Mikrowellen-, HeiBluft- und Grillbetrieb.
Die Lebensmittel kdnnen direkt oder in einem geeigneten Gefal auf den Drehteller gelegt werden.
Um die Oberflache des Drehtellers nicht zu beschadigen, nur Gegenstande aus Holz oder hitzebestandigem Kunststoff
zum Auflegen und Entnehmen der Lebensmittel benutzen.

Tipp!

Der Drehteller ist das ideale Zubehor zur Zubereitung von selbstgemachter Pizza. Einfach Teig auflegen, mit
Tomatensauce und gewlinschtem Belag belegen und zubereiten wie im Abschnitt Automatik-Programm A11 beschrieben.
Auch Tiefkuihlpizza gelingt mit dem Drehteller und der Pizza Express-Funktion perfekt.

AIIgememe Bedienfolge
Die zu erhitzende Speise auf den Drehteller/den Grillrost oder in ein geeignetes Geschirr geben und in den Garraum
stellen.
Speisen im Mikrowellenbetrieb abdecken, damit ein Austrocknen verhindert wird. Mikrowellengeeignete Abdeckhauben
aus Glas oder Kunststoff sind im Handel erhaltlich.
Im Kombinations-, Grill- oder HeiRluftbetrieb keine Abdeckung verwenden.
Die Tur schlieBen und gewiinschtes Programm einstellen.

Hinweis:

Die Zahlschritte beim Einstellen der Garzeit sind wie folgt:
0- 5Minuten: 10 Sekunden-Schritte
5-10 Minuten: 30 Sekunden-Schritte

10 - 30 Minuten: 1 Minute-Schritte

30 - 95 Minuten: 5 Minuten-Schritte

Zum Start einer Programmierung den Drehknebel driicken.

Nach dem Starten des Programms beginnt sich der Drehteller sofort zu drehen und die Beleuchtung wird wahrend des
Garvorgangs zugeschaltet.

Wenn wahrend des Garvorgangs die Tr gedffnet oder (@] gedriickt wird, um z.B. die Speise zur gleichmaRigen
Warmeverteilung umzuriihren, wird das Geréat abgeschaltet und die eingestellte Garzeit solange angehalten. Nachdem
die Tir wieder geschlossen und der Drehknebel gedriickt wurde, lauft die Zeit weiter und der Garvorgang wird fortgesetzt.
Zum Abbrechen des Programms zweimal [@¥] driicken.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen Signalténe, die Beleuchtung im Gerét erlischt und im Display erscheint ,End".
Die Tur 6ffnen und das Geschirr mit der Speise entnehmen.

Die Speise noch einige Minuten ruhen lassen, damit sich die Wérme gleichmaRig verteilen kann.

Wenn die Tur nicht direkt nach Ablauf der eingestellten Zeit gedffnet wird, ertdnen alle zwei Minuten Signaltne.



Abkiihlfunktion

Das Gerét hat eine automatische Abkiihlfunktion.

Wenn das Gerat langer als zwei bis drei Minuten betrieben wurde, schaltet sich der Ventilator ein und lauft nach dem
Programmende noch einige Minuten nach.

[&= Garen/Erwirmen mit Mikrowellen

Belm Garen/Erwérmen mit Mikrowellen werden die Lebensmittel direkt im Inneren erwarmt.
Die Taste [== so oft drlicken, bis die gewlinschte Leistung angezeigt wird (siehe nachstehende Tabelle).
Dann mithilfe des Drehreglers die gewlinschte Garzeit einstellen. Die maximal einstellbare Garzeit betragt 95 Minuten.
Den Garvorgang durch Driicken des Drehknebels starten.

- Die zu garende/erwarmende Speise ggf. ab und zu umrihren, damit sie sich gleichmaRig erwérmen kann.

- Wird wahrend des Garvorgangs die Taste gedriickt, wird im Display die eingestellte Leistung angezeigt.

% Leistung (W) | Leistung (%) | Anzeige Typ Verwendung
1 x driicken 900 W 100 P100 Hoch Flussigkeiten erhitzen, Garen
2x 810 W 90 P-90
3x 720W 80 P-80
4x 630 W 70 P-70 Mittelnoch | Eingefrorene Gerichte auftauen und erhitzen
5x 540 W 60 P-60
6x 450 W 50 P-50 Mittel Garen von empfindlichen Lebensmitteln
7x 360 W 40 P-40
8x 2710 W 30 P-30 Gering Auftauen von Lebensmitteln
9x 180 W 20 P-20
10 x 90w 10 P-10 Sehrgering | Auftauen von empfindlichen Lebensmitteln
- Quick-Programm / Garen mit Mikrowellen:
Durch kurzes Driicken der Taste [£]+@& wird der Garvorgang direkt gestartet. Durch jeden Tastendruck erhéht sich die

Garzeit um 30 Sekunden.
Die Mikrowellenleistung betragt immer 100 %.
Die langste einstellbare Zeit betragt 95 Minuten.
- Wird die Taste wéhrend eines bereits laufenden Programms gedriickt, erhdht sich die Garzeit pro Tastendruck um 30
Sekunden. Die Funktion lasst sich bei den Automatik-Programmen nicht benutzen.

Drehknebel / Garen mit Mikrowellen
Durch Drehen des Drehknebels im Uhrzeigersinn kann eine gewiinschte Garzeit ausgewahlt werden.
Durch Driicken des Drehknebels wird der Garvorgang direkt gestartet.
Die Mikrowellenleistung betragt 100 %.
Die langste einstellbare Zeit betragt 95 Minuten.
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[~~] Grillen

Beim Grillen wird mit Strahlungswarme gegart. Das Grill-Programm kann zum Uberbacken oder Grillen von diinnen
Fleischstlicken verwendet werden.
Die Taste [+~ driicken:
- 1 x: Grillfunktion Oberhitze
- 2 x: Grillfunktion Unterhitze
+ 3 x: Grillfunktion Ober- und Unterhitze
Dann mithilfe des Drehreglers die gewiinschte Garzeit einstellen. Die maximal einstellbare Garzeit betragt 95 Minuten.
Den Garvorgang durch Driicken des Drehknebels starten.
Das Lebensmittel beim Grillen beobachten, um nach Erreichen einer ausreichenden Braunung dieses zu wenden bzw. bei
einer ausreichenden Garung zu entnehmen.

[~~] Kombinationsprogramme Grill und Mikrowelle
Die Kombinationsprogramme eignen sich zum Garen von Gefliigel, Fisch und Gratin.
Die Taste [+~ mehrfach driicken:
- 4 x: Co-1 — 60 % Mikrowellenleistung, 40 % Girillleistung Oberhitze
- 5x: Co-2 — 55 % Mikrowellenleistung, 45 % Grillleistung Unterhitze
- 6 x: Co-3 — 45 % Mikrowellenleistung, 55 % Girillleistung Ober- und Unterhitze
Dann mithilfe des Drehreglers die gewiinschte Garzeit einstellen. Die maximal einstellbare Garzeit betragt 95 Minuten.
Den Garvorgang durch Driicken des Drehknebels starten.
Das Lebensmittel beim Grillen beobachten, um nach Erreichen einer ausreichenden Braunung dieses zu wenden bzw. bei
einer ausreichenden Garung zu entnehmen.

(&) Ultra-HeiBluft
Beim Garen mit Heilluft zirkuliert heife Luft im Garraum, um eine gleichmaRige Garung und Bréunung zu erzielen. Heiluft
e|gnet sich besonders gut zur Zubereitung von Pizza oder &hnlichen Gerichten.
Die Taste [&] mehrfach driicken, um eine Gartemperatur zwischen 230° und 110 °C auszuwahlen.
Dann mithilfe des Drehreglers die gewiinschte Garzeit einstellen. Die maximal einstellbare Garzeit betragt 95 Minuten.
Den Garvorgang durch Driicken des Drehknebels starten.
Das Lebensmittel wahrend der Zubereitung beobachten, um nach Erreichen einer ausreichenden Braunung dieses zu
wenden bzw. bei einer ausreichenden Garung zu entnehmen.
Wird wahrend des Garvorgangs die Taste [& ] gedriickt, wird im Display die eingestellte Temperatur angezeigt.

Vorheizen:
Das Gerét kann auch vorgeheizt werden:
Die Taste (&3] mehrfach driicken, um eine Gartemperatur zwischen 230° und 110 °C auszuwahlen.
Den Heizvorgang sofort durch Driicken des Drehknebels starten. Im Display wird 30.00 angezeigt und das Vorheizen
beginnt.
Nach Erreichen der ausgewahlten Temperatur erténen Signaltone. Die Tur 6ffnen und den Garraum bestticken.
Die Taste [@¥] driicken und das Gerét starten wie unter ,HeiBluft' beschrieben.

E Kombinationsprogramm Mikrowelle und Ultra-HeiBluft
Das Kombinationsprogramm eignet sich zum Garen von Aufldufen und anderen Speisen.
Die Taste [®] ca. 3 Sekunden lang driicken.
Die Taste (& | mehrfach driicken, um eine Temperatur von 230, 200, 170 oder 140 °C auszuwahlen. Andere
Temperaturen sind nicht wahlbar.
Dann mithilfe des Drehreglers die gewiinschte Garzeit einstellen. Die maximal einstellbare Garzeit betragt 95 Minuten.
Den Garvorgang durch Driicken des Drehknebels starten.
Das Lebensmittel wahrend der Zubereitung beobachten, um nach Erreichen einer ausreichenden Braunung dieses zu
wenden bzw. bei einer ausreichenden Garung zu entnehmen.
Nach der Halfte der Garzeit das Gargut um ca. 180° drehen.
Wird wahrend des Garvorgangs die Taste (&3] gedriickt, wird im Display die eingestellte Temperatur angezeigt.

Mehrere Programme programmieren

Das Gerét kann zwei verschiedene Programme direkt nacheinander ausfiihren, ohne dass es neu gestartet werden

muss; zum Beispiel ein Gericht zunachst mit Mikrowelle garen und dann mit Grill iberbacken. Als Programme kénnen die
Mikrowellen-, HeiRluft, Grill- und Kombinationsprogramme gewahlt werden. Die Automatik-Koch- und das Quickprogramm
kénnen hierbei nicht gewahlt werden.



Die Taste fiir das jeweilige Programm so oft driicken, bis die gewiinschte Leistung/Temperatur angezeigt wird.

Mithilfe des Drehreglers die gewuinschte Garzeit einstellen.

Dann die Taste fiir das nachste Programm so oft driicken, bis die gewiinschte Leistung/Temperatur angezeigt wird.
Mithilfe des Drehreglers die gewuinschte Garzeit einstellen.

Den Garvorgang durch Driicken des Drehknebels starten.

Das Gerét startet den ersten Garvorgang. Im Display wird $1 angezeigt. Sobald das nachste Programm ausgefiihrt wird,
wird im Display S§2 angezeigt.

Tipp!

Diese Funktion kann optimal beim Garen durch Einstellen von unterschiedlichen Mikrowellenleistungen genutzt werden.
Zu Beginn des Garprozesses eine hohe Leistung einstellen, anschlieRend eine niedrige Leistung, damit dem Gargut noch
Warme zugefiihrt wird. Die Warme kann sich dann optimal verteilen, obwohl sich das Gargut schon in der sogenannten
Ruhephase befindet.

¢¥3 Lieblingsessen speichern
Die bisher genannten Programme und Programmkombinationen kénnen als ,Lieblingsessen' fiir spatere, schnelle
Verwendung gespeichert werden. Drei verschiedene Lieblingsessen kénnen gespeichert werden. Ist ein Speicherplatz noch
nicht belegt, blinkt die jeweilige Zahl. Die Automatik-Kochprogramme und das Quickprogramm kdnnen hierbei nicht gewahit
werden
Die Taste %+ (O ein- bis dreimal kurz driicken. Im Display blinkt 1, 2 oder 3.
Die Taste fiir das jeweilige Programm so oft drlicken, bis die gewunschte Leistung/Temperatur angezeigt wird.
Mithilfe des Drehreglers die gewiinschte Garzeit einstellen.
Dann die Taste fiir das nachste Programm so oft driicken, bis die gewiinschte Leistung/Temperatur angezeigt wird.
Mithilfe des Drehreglers die gewiinschte Garzeit einstellen.
Die Taste 83+ (O erneut kurz driicken, um das Lieblingsessen zu speichern.
Das gespeicherte Programm wird durch kurzen Druck auf die Taste €83+ (O und auf den Drehknebel gestartet.
- Wird das Gerat vom Netz getrennt, miissen die Programme neu gespeichert werden.
Ist ein Platz bereits belegt, blinkt die Zahl nicht. Das Programm kann jedoch einfach (iberschrieben werden, wie oben
beschrieben.

@ Pizza Express-Funktion
Zum schnellen Zubereiten von Tiefkihlpizza.
Die Tiefkiihlpizza auf den Drehteller legen.
Die Taste 2>+’ kurz driicken.
Im Display erscheint die Gewichtsangabe 350 (=350 g).
Bei einer groReren Pizza das Gewicht mithilfe des Drehknebels auf 450 g &ndern.
Den Drehknebel driicken und die Eingabe bestétigen.
Die voreingestellte Zeit (7 min bei 350 g / 13 min 30 s bei 450 g) wird angezeigt

Den Garvorgang durch Driicken des Drehknebels starten.
Das Gerét beginnt mit der Zubereitung.
Nach der Zubereitung blinkt der Leuchtring am Drehknebel fiir eine Minute. FaIIs die Pizza die gewUnschte Bréunung

weitere Garzeit elngestellt werden. Den Drehknebel driicken und die weitere Garzeit starten.
Nach einer Minute erlischt der Leuchtring und im Display erscheint die aktuelle Uhrzeit. Der Leuchtring kann auch sofort
durch Driicken der Taste [©¥] ausgeschaltet werden.

Automatik-Koch- und Auftauprogramme
Durch die Automatik-Koch- und Auftauprogramme kénnen Lebensmittel gegart und aufgetaut werden ohne die Leistung oder
dle Garzeit einzustellen.
Den Drehknebel gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis im Display das gewiinschte Programm aus der nachfolgenden
Tabelle angezeigt wird. Den Drehknebel driicken.
Durch Drehen des Drehknebels das passende Gewicht (siehe Tabelle) auswahlen.
Den Drehknebel driicken, um das Programm zu starten.
Im Display wird nun die Laufzeit des Programms angezeigt.
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Menii Gewicht Display
2009 200
@5 3009 300
A1 400 g 400
Fisch 500 g 500
600 g 600
8009 800
'@ 1000 g 1000
Brathgﬁlchen 12009 1200
1400 g 1400
2009 200
3009 300
%ﬁﬂ 400 g 400
Rindfleisch 500 g 500
600 g 600
2009 200
3009 300
% 400 g 400
Schweinefleisch 500 g 500
600 g 600
100 g 100
2009 200
% 3009 300
Wirstchen 4009 400
500 g 500
2009 200
3009 300
%ﬁb 400 g 400
Gemiise 500 g 500
600 g 600




S 230¢ 1
A7 460 g 2
Kartoffeln 690 g 3
2009 200
300g 300
4588 40049 400
A8 5009 500
Aufwarmen 600 g 600
7009 700
800 ¢ 800
@9 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Getranke 600 m 3
% 250 g 250
A-10
Eintopf 5009 500
5°C/20°C
éo'o; 150 g 150
A-11
Pizza 3009 300
450 g 450
ﬁ“f Zeit wahlbar 0:00
Auftauen nach Zeit
100
?fg Gewicht wahlbar
Auftauen nach Gewicht 1800

Zubereitungshinweise

A-1 Fisch:

Den Fisch auf einem mikrowellengeeigneten Teller in die Mitte des Garraumes stellen.

Nach Ablauf von 2/3 der Laufzeit erténen Signaltone und der Garvorgang stoppt. Das Gargut wenden. Den Drehknebel
driicken, um den Garvorgang fortzusetzen.

A-2 Brathdhnchen:

Ganzes Hahnchen auf einem mikrowellengeeigneten Teller in die Mitte des Garraumes stellen.

Nach Ablauf von 2/3 der Laufzeit erténen Signaltone und der Garvorgang stoppt. Das Gargut wenden. Den Drehknebel
driicken, um den Garvorgang fortzusetzen.
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A-3 Rindfleisch:

Das Fleisch auf einem mikrowellengeeigneten Teller in die Mitte des Garraumes stellen.

Nach Ablauf von 2/3 der Laufzeit erténen Signaltdne und der Garvorgang stoppt. Das Gargut wenden. Den Drehknebel
driicken, um den Garvorgang fortzusetzen.

A-4 Schweinefleisch:

Das Fleisch auf einem mikrowellengeeigneten Teller in die Mitte des Garraumes stellen.

Nach Ablauf von 2/3 der Laufzeit erténen Signaltdne und der Garvorgang stoppt. Das Gargut wenden. Den Drehknebel
driicken, um den Garvorgang fortzusetzen.

A-5 Wilrstchen:

Die Wirstchen auf dem Grillrost in die Mitte des Garraumes stellen.

Nach Ablauf von 2/3 der Laufzeit erténen Signaltdne und der Garvorgang stoppt. Das Gargut wenden. Den Drehknebel
driicken, um den Garvorgang fortzusetzen.

A-6 Gemiise:

Das Gemiise auf einem mikrowellengeeigneten Teller in die Mitte des Garraumes stellen.

A-7 Gebackene Kartoffeln:

Rohe Kartoffeln mit Schale waschen, mehrere Male von allen Seiten mit der Gabel anstechen und auf einem
mikrowellengeeigneten Teller in die Mitte des Garraumes stellen.

A-8 Aufwérmen:

Zum Aufwarmen von Speisen in mikrowellengeeigneten Behéltnissen.

Tipp! Die Speisen ringformig anordnen, um eine optimale Warmeverteilung zu erreichen.

A-9 Getrénke:

Zum Aufwarmen von Getranken, zum Erhitzen von Wasser fiir Tee oder Instantkaffee.

A-10 Eintopf:

Den Eintopf auf einem mikrowellengeeigneten Teller in die Mitte des Garraumes stellen.

A-11 Pizza:

Zur Zubereitung von selbstgemachter Pizza. Die Pizza auf den Drehteller legen. Vor Auswahl des Gewichts die Temperatur
der Pizza (5° = kiihIschrankkalt / 20° = Raumtemperatur) wahlen und durch Driicken bestatigen.
d-1 Auftauen nach Zeit:

Siehe nachstehenden Abschnitt ,Auftauen nach Zeit'.

d-2 Auftauen nach Gewicht:

Siehe nachstehenden Abschnitt ,Auftauen nach Gewicht'.

d-1 Auftauen nach Zeit und d-2 Auftauen nach Gewicht

Bei diesen Auftau-Programmen kann durch Angabe der Zeit oder des Gewichts aufgetaut werden.

Den Drehknebel gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis im Display d-1 oder d-2 angezeigt wird.
Den Drehknebel driicken um das Programm zu bestatigen.
Den Drehknebel drehen, bis im Display die gewlinschte Auftauzeit (bei d-1) oder das gewiinschte Gewicht (bei d-2)
erscheint.
Den Drehknebel driicken, um den Auftauvorgang zu starten.

Hinweise:

- Nach Ablauf von 2/3 der eingestellten Zeit erténen Signaltdne. Die bereits aufgetauten Lebensmittel entnehmen, bzw. das
aufzutauende Gargut wenden.
Den Drehknebel driicken, um den Auftauvorgang fortzusetzen.
Wenn nach Ablauf der Zeit das Lebensmittel noch nicht aufgetaut ist, das Gerét in 1-Minuten-Schritten programmieren bis
es endgliltig aufgetaut ist.
Wenn sich das Lebensmittel in einem nicht mikrowellengeeigneten Plastikbehalter befindet, erst nur so lange auftauen,
bis das Lebensmittel aus dem Plastikbehalter entnommen werden kann, um dann mikrowellensicheres Geschirr zu
verwenden.

Beleuchtung
Bei gedffneter Tiir und bei Betrieb des Gerétes ist die Innenbeleuchtung eingeschaltet. Ist ein Programm beendet, erlischt
die Lampe.



Reinigung

Die Mikrowelle sollte regelmaRig gereinigt und eventuelle Lebensmittelreste nach jedem Gebrauch entfernt werden.

+ Vor jeder Reinigung das Geréat ausschalten, den Netzstecker ziehen und ausreichend abkiihlen lassen.
Das Gerat darf nicht mit Wasser behandelt werden. Es darf kein Wasser in die Liiftungséffnungen innen oder auen am
Gerat eindringen. Ein Dampfreiniger darf nicht zur Reinigung verwendet werden.

- Zur Reinigung des gesamten Gerétes eignen sich ein nur leicht angefeuchtetes weiches Tuch und etwas Spilmittel.
Anschliefend mit einem weichen Tuch trockenreiben.
Keine Scheuermittel oder andere aggressive Reinigungsmittel benutzen. Backofenreinigungsspray darf nicht verwendet
werden.
Den Garraum nach jedem Gebrauch reinigen. Die Tirinnenseite, der Tirrahmen und die Rollen sowie die Laufflache
unter dem Drehteller missen stets sauber gehalten werden.
Den Grillrost und den Drehteller im heien Spiilwasser reinigen. Die Einzelteile nicht in der Spiilmaschine reinigen.

Sonstige Hinweise

Technische Daten

Abmessungen aulen 490 mm (L) x 493 mm (T) x 293 mm (H)
Abmessungen innen :
Drehteller © ©@285mm
Hohe tber dem Drehteller : 180 mm
Gerategewicht o ca. 17,1kg
Betriebsspannung : 230V~ 50 Hz
Leistungsaufnahme gesamt : 2150 W
- Grill . 1650 W
- Mikrowelle © 1400 W
- HeiRluft . 2150 W
Abgabeleistung
- Mikrowelle : 90-900W

Ersatzteile und Zubehér
Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem im Internet auf unserer Website http://www.severin.de unter dem Unterpunkt
,Service Center / Ersatzteil-Shop” bestellt werden.

Entsorgung
Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, missen getrennt vom Hausmiill entsorgt werden. Diese
E Gerate enthalten wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen. Eine ordnungsgemaRe Entsorgung
schiitzt die Umwelt und die Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachhéndler gibt
Auskunft iiber die ordnungsgemale Entsorgung.
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Microwave oven

Dear Customer,
Before using the microwave oven, please read the following instructions carefully and keep this manual for future reference.
The appliance must only be used by persons familiar with these instructions.

Parts of the appliance
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Door lock

Inspection window

Heating element - Lower heat
Drive unit - Turntable

Control panel

Protective cover and interior light
Turntable

Heating element - Upper heat/Grill
Grill rack
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Control panel detail
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Button

Function

&)+

6| @+O| 2K

Quick-start and Childproof safety
device

&+0O

Favourite dish & Clock

2l

Pizza programme and Button
sounds

g
n

Microwave selection

Vv

Grill selection

Ultra-hot-air selection

. . (W) 4 Interrupt / Stop
O %
4 A
’ 3
Rotary control Function

Press Start
Turn Time / Automatic cooking
O) programmes

MENU
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| Display

&
[ =]

Automatic programmes

W [15] (28] PV (@)
[
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First programme selection

Second programme selection

Defrosting according to weight

The display shows the current time of the day or, during
operation, the running time programmed and functions
selected.

Childproof safety device

Temperature

Setting the clock

Weight

Ultra-hot-air function

Grill function

Microwave function

Automatic programmes

FE D E e e e

Defrosting according to time
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Safety instructions

Important safety instructions
Please read the following instructions carefully and keep this instruction
manual for future reference

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product complies with all binding CE labelling
directives.

P03|t|on|ng the unit

+ Always place the microwave oven on a stable, level and heat-resistant surface,
ensuring that it is protected from any heat source or excessive humidity.

+ Do not operate the appliance outdoors.
- The feet on the base of the unit must not be removed. Likewise, do not remove any

spacers, if installed.

- Sufficient ventilation must be ensured at all times. Do not place any objects on the

unit, and make sure that the following minimum distances from any wall or other
object are maintained:

Sides:  7.5¢cm
Rear; 7.5¢cm
Top:  30.0cm

+ The unit must not be installed inside a cupboard; when positioning the unit, also

ensure that it is not placed directly underneath a cupboard or any other similar
object.

Important notes

- Warning: Certain types of food may tend to catch fire. Do not, under any
circumstances, leave the appliance unattended when using the microwave,
grill, hot-air or combination functions.

- This microwave oven is intended for the defrosting, heating and cooking of food

only. Caution: Any attempt to dry food or clothing, to heat up warming pads, house
slippers, sponges, wet cleaning cloths etc. may cause injuries, combustion or fire.

- No responsibility will be accepted if damage results from improper use, or if these

instructions are not complied with.

- Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens. Do not use any

22

metal containers when heating up food or beverages using the microwave function.
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For detailed information, please refer to section ‘Always use suitable kitchen

utensils’.

+ The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or

separate remote-control system.

- This appliance may be used by children (at least 8 years of age) and by persons

with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lacking experience and

knowledge, provided they have been given supervision or instruction concerning

the use of the appliance and fully understand all dangers and safety precautions

involved.

+ Children must not be permitted to play with the appliance.

+ Children must not be permitted to carry out any cleaning or maintenance work on

the appliance unless they are supervised and at least 8 years of age.

+ The appliance and its power cord must be kept well away from children under 8 at

all times.

+ To avoid the risk of electric shock, do not clean the appliance with water and do not

immerse it in water.

- Warning: Because of the high temperatures that occur during operation in the

grill and/or hot-air functions, children must not use the appliance unless they are

properly supervised by an adul.

+ When using the combination, grill and/or hot-air functions, take extreme care not to

touch the interior heating elements.

+ Do not use any steam cleaning appliances for cleaning.

- Always switch the appliance off and remove the plug from the wall socket:

- before cleaning,

- in case of any malfunction,

- after each use.

- When removing the plug from the wall socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

. Warning: The exterior surfaces of the appliance may become hot during

operation. There is also a danger of steam being emitted through the

ventilation slots, with a consequent risk of scalding.

+ Let the appliance cool down sufficiently before it is transported.

- Do not allow the appliance or its power cord to touch hot surfaces or come into

contact with any heat sources. Do not let the power cord hang free, and keep it

away from any hot parts.

+ If the unit is not kept properly clean, deterioration in the quality of its surfaces may

be caused, with possible subsequent shortening of its life-cycle, as well as potential

risk to the user’s safety. Any food residue should therefore be removed right away.
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Wipe the door seals, the cooking chamber with its turntable and all adjacent parts
with a damp cloth after each use. The grill rack and turntable are cleaned with
warm soapy water. For detailed information on cleaning the appliance, please refer
to the section Cleaning.

- This appliance is intended for domestic or similar applications, such as the

- staff kitchens in shops, offices and other similar working environments,
- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc. and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type environments.

- Warning: Any maintenance or repair work requiring the removal of any microwave

radiation protection cover represents a serious hazard to unqualified persons. This
includes the replacement of the special power cord or an interior light bulb. The unit
must not be opened, except by qualified personnel. If repairs are needed, please
contact our customer service department by telephone or email (see appendix).

- When heating liquids in your microwave oven, the liquid may heat up beyond

boiling-point without visible evidence of bubbling. It is therefore important to
exercise extreme caution when handling any containers, e.g. when removing them
from the oven.

The risk of such over-boiling may be reduced by placing a heat-resistant glass rod
in the container during the heating process.

- Eggs in their shells or whole hard-boiled eggs must not be heated up in a

microwave oven, since they may explode even after the microwave heating
process has finished.

- Warning: ltis also highly dangerous to heat up liquids or any kind of solid food

items in closed containers in the unit, since there is a real danger of explosion.

- The contents of baby bottles or glass containers with baby food must be thoroughly

stirred or shaken to ensure that the temperature is evenly distributed. Caution:
To avoid painful and dangerous scalding, always check the temperature before
feeding a child.

- When heating or cooking food contained or wrapped in combustible materials such

as plastic or paper, there is a danger of those materials igniting. It is also possible
that food will dry out or even ignite if the selected cooking time is excessive. Fat
or oil are also inflammable substances. It is therefore important to supervise

the appliance during operation. Highly volatile or inflammable liquids such as
concentrated alcohol must of course not be heated up.

- Should any smoke be noticed during operation, keep the door closed to inhibit or
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smother any flames. Switch the unit off immediately and remove the plug from the
wall socket.
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+ To prevent danger of burns, a suitable oven-cloth must always be used when
removing food items from the oven, since the utensils and cooking containers heat
up not only during use of the grill or hot-air functions, but also during microwave
operation.

+ Special food thermometers (as used in conventional baking ovens) are not suitable
for use with microwave ovens.

Before using for the first time
+ After unpacking and every time before connecting the unit to the power supply,
check the unit and its power cord carefully for any signs of damage.

+ Warning: Ensure that the door, including the inspection window, door seals and
locks, are not damaged or bent and that it closes firmly against the support. This
is important to ensure that no microwave energy is allowed to escape during
operation. For the same reason, the entire casing as well as the inside of the oven
must be carefully checked.

Should the unit show any signs of damage, it must not be used under any
circumstances until it has been repaired by a qualified technician.

- Remove any exterior and interior packaging materials, and any promotional or other stickers found. All these materials are
suitable for recycling.

- Do not remove the protective film covering the inside of the door, nor the turntable drive, turntable rollers or the grey-
brown protective cover (6) next to the light on the right of the interior.

- Caution: Do not remove the rubber plugs from the grill rack.

- Caution: Keep any packaging materials well away from children — such materials are a potential source of danger, e.g.
of suffocation.

- Before the appliance is used for the first time, or after extended periods of non-use, it should be thoroughly cleaned as
described in the section Cleaning.

- Fit the turntable into the unit.

- Do not operate the unit without the turntable and rollers fitted.

- Before the microwave appliance is used for the first time, let it heat up on the grill setting (without the microwave function
activated) for approximately 10 minutes. This will remove the smell typically encountered when first switching on a grill. A
little smoke may be emitted; this is quite normal, but ensure there is sufficient ventilation.

- Note: Do not switch the unit on unless the food to be heated or cooked has been placed inside the oven.
Operating the appliance empty could result in damage to the unit.

IMS device

This appliance is a group 2 class B ISM device. Group 2 contains all ISM devices (industrial, scientific, medical) generating
radio frequency energy and/or using radio frequency energy in the form of electro-magnetic radiation to process materials;
it also comprises spark erosion devices. Class B specifies devices designed for domestic use, or any similar devices
integrated in the general power grid supplying domestic units.

The microwave function (Group Il in compliance with EN 55011)

Electromagnetic energy is generated inside the unit, causing the molecules in the food (mainly water molecules) to oscillate
and subsequently causing the food to become hot. Food with high water content will therefore heat up faster than relatively
dry food. The heat is generated gradually inside the food. Any utensils, container or plates used are heated up only indirectly
as a result of the food temperature.

25



Always use suitable kitchen utensils

Place the food directly onto the turntable/grill rack. Make sure that the container does not protrude over the rim of the
turntable.

Metal objects are to be avoided since microwaves are reflected from metal surfaces and might not reach the food to be
cooked. Any metal in the oven could also cause sparks, resulting in possible damage to the unit.

As a general rule, cutlery or metal containers must not be used in the microwave oven. Some food wrappings contain
aluminium foil or wires underneath a layer of paper and are therefore also unsuitable for use with microwave appliances.
Should the use of aluminium foil be recommended in a recipe, ensure that the food is tightly wrapped in the aluminium foil
(avoiding any air blisters). Ensure a minimum distance of 2.5 cm between the aluminium foil and the interior walls of the
oven.

Always make sure that the cooking container or plate used does not contain any metal decoration such as a gold rim or
colour containing metal particles. Lead crystal objects are also not suitable. Always make sure that no parts of the cooking
containers used are hollow (e.g. the handles). Porous materials may have absorbed water during cleaning and are again
not suitable. Cooking containers or utensils made of ‘Melamine’ plastic material absorb energy and are also unsuitable.

Using the microwave function
Containers made from heat-resistant glass or porcelain are particularly suitable for use in microwave appliances.
Plastic is suitable only if it is heat-resistant.
Plastic cooking containers especially designed for use with microwave ovens are available at most kitchenware dealers.
Cooking bags etc. should be punctured to be able to release any high pressure during cooking.

Using the grill or hot-air function
With these functions, any heat-resistant containers or plates suitable for conventional ovens may be used, though not any
plastic items.

Usmg the microwave/grill or microwave/hot-air combination
When using the combination functions, the microwave and grill or hot-air functions are activated alternately. The
containers or plates must therefore be suitable for use in a microwave appliance as well as being heat-resistant. Because
of the relatively high temperatures, plastic items must not be used. Make sure that the container or plate used does not
contain any metal parts.

Operation

® Initial setting of the clock
Once the unit has been connected to the power supply, the display shows 1:00’, the hour display flashes and an acoustic
signal is heard.
Turn the rotary control to set the correct hour.
Press the 83+ (O button briefly. The minute digits start flashing.
Turn the rotary control to set the correct minutes.
Press the €83+ (O button briefly to finish setting the time. ‘!’ flashes in the display and the current time is shown.
The time setting process can be cancelled or skipped by pressing the [@¥] key.
After a power failure, the clock must be re-set.

® Changing the time
To change the time, press the &3+ () button for 3 seconds. The display shows Hr 24 or Hr 12.
Press the €83+ (O button briefly to change between the 24- or 12 —hour formats.
The hour display flashes; turn the rotary control to set the correct hour.
Press the 83+ (O button briefly. The minute digits start flashing.
Turn the rotary control to set the correct minutes.
Press the €83+ (O button briefly to finish setting the time. ‘!’ flashes in the display and the current time is shown.
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1’ Acoustic signal
When any control button is pressed or the rotary control turned, a correct input is acknowledged by a beep signal.
To cancel the signal, press the 2>+)" button for around 3 seconds.
Cancelling the beep signal in this way only affects the use of control buttons or rotary control; the signals indicating
programme sequences will still be active.
To re-activate the signal, press the Z>+)" button again for around 3 seconds.

@ Childproof safety device
This safety device prevents children from operating the appliance without supervision.
To activate the safety device, press [Z]+(@& for 3 seconds. The indicator [ &} ] appears on the display.
To switch off the safety device, press [&]+( again for 3 seconds. The indicator goes out.
Note: Should you experience a problem when switching the appliance on, first verify that the safety device is not
activated.

Grill rack
The grill rack is suitable for grilling, hot-air operation and combination functions.
The food to be cooked is put directly on the grill rack, which is then placed on the turntable.
To prevent damage to the turntable coating, do not remove the rubber plugs from the grill rack.

Turntable
Do not operate the unit without the turntable fitted; it is suitable for microwave, hot-air and grill operation.
The food can be placed onto the turntable, either directly or inside a suitable container.
To prevent damage to the turntable surface, only wooden or other heat-resistant plastic implements should be used to
place tor remove food.

Hint!

The turntable is ideal for preparing home-made pizza. Simply put the dough on, cover with tomato sauce and the any
desired toppings, and prepare as described in the section Automatic program A11.

Using the turntable and the Pizza Express function, even deep-frozen pizza turns out perfect.

General operating sequence
Place the food directly on the turntable/grill rack, or in a suitable container which is then placed inside the oven.
When food is placed in the microwave, it should be covered to prevent it from drying out. Glass or plastic covers
especially designed for use with microwave appliances are available at most kitchenware dealers.
When using the grill, hot-air or any of the combination functions, do not cover the food to be cooked.
Close the door and set the desired programme.

Note:

The following steps are used for setting the cooking time:
0- 5minutes : 10-second steps
5-10 minutes : 30-second steps

10-30 minutes : 1-minute steps

30-95minutes : 5-minute steps

Press the rotary control to start a programme.

As the programme is started, the turntable starts to rotate. During operation, the interior light remains on.

If, during operation, the door is opened or the [©¥] key is pressed (e.g. to stir or to turn the food in order to ensure that the
temperature is evenly distributed), the timer and programme functions are automatically suspended. The programme will
automatically resume only after the door is closed again and the rotary control is pressed.

Press [@¥ twice to interrupt the programme.

Beep signals indicates that the pre-programmed cooking time has elapsed; at the same time, the interior lighting switches
off and the display shows ‘End'.

Open the door and remove the container with the food.

In order to achieve an even heat distribution through the food, the container should be set aside for several minutes.

If the door is not opened immediately after the pre-programmed operating time has elapsed, a number of beep signals are
heard every 2 minutes.
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Cooling-off function

This microwave oven has an automatic cooling feature.

If the device has been operated for more than two to three minutes, the cooling fan switches on and continues to run for
several minutes after the program has ended.

[B= Cooking/heating with microwaves
When cooking/heating with microwaves, the heating directly affects the inside of the food.

Push the button [& - repeatedly until the required power setting is shown (see the table below).

- Then use the rotary control to set the desired cooking time. The cooking time can be pre-set to a maximum of 95 minutes.

Press the rotary control to start the cooking process.

- To ensure that the heat is evenly distributed, the food being cooked or heated should be occasionally stirred.

If the button is pressed during the cooking process, the display will show the selected power setting.

% Power (W) | Power (%) | Display Type Use

Press 1x 900 W 100 P100 High Heating up liquids, cooking
2x 810 W 90 P-90
3x 720W 80 P-80
4x 630 W 70 P-70 Medium high Defrosting and heating up deep-frozen dishes
5x 540 W 60 P-60
6 x 450 W 50 P-50 Medium Cooking delicate food
7x 360 W 40 P-40
8x 210 W 30 P-30 Low Defrosting food
9x 180 W 20 P-20
10 x W 10 P-10 Very low Defrosting sensitive food

- (2] Quick-programme / Cooking with microwaves:

aaaaa

Pressing the [Z]+& button briefly will activate the cooking process directly. Each press on the button adds 30 seconds to
the cooking time.

- The microwave power setting is always 100 %.
- The maximum programmable cooking time is 95 minutes.

If the button is pressed while a programme is running, each press adds 30 seconds to the cooking time. This function
cannot be used with the automatic programs.

Rotary control / Cooking with microwaves
+ The required cooking time is selected by turning the rotary control clockwise.

Pressing the rotary control will start the cooking process directly.

- The microwave power setting is always 100 %.
- The maximum programmable cooking time is 95 minutes.

28



SEVERIN

[~~~] Grill function
The grilling process uses radiation heat to cook the food. The programme is suitable for cooking ‘au gratin’ or for grilling thin
pieces of meat.
Press the [~~~] button:
+ 1 x: Grill function - Upper heat
+ 2 x: Grill function - Lower heat
+ 3 x: Grill function - Upper and lower heat
Then use the rotary control to select the desired cooking time. The maximum programmable cooking time is 95 minutes.
Start the cooking process by pressing the rotary control.
- As the meat needs to be turned after one side is sufficiently browned, and taken out once it is done on both sides, this
process should be closely monitored.

[~~] Combination programme grill and microwave
These programmes are suitable for cooking poultry, fish or cooking ‘au gratin’.
Press the [~] button repeatedly:
- 4 x: Co-1 — 60 % microwave power, 40 % grill power - Upper heat
+ 5x:Co-2 — 55 % microwave power, 45 % grill power- Lower heat
- 6x: Co-3 — 45 % microwave power, 55 % grill power - Upper and lower heat
Then use the rotary control to select the desired cooking time. The maximum programmable cooking time is 95 minutes.
Start the cooking process by pressing the rotary control.
- As the food needs to be turned after one side is sufficiently browned, and taken out once it is done on both sides, this
process should be closely monitored.

(] Ultra-hot-air function
With this function, hot air circulates inside the oven, achieving an even cooking and browning process. Hot-air cooking is
espemally suitable for cooking pizza or similar dishes.
Press the [ ] button repeatedly to select a cooking temperature between 230° and 110 °C.
Then use the rotary control to select the desired cooking time. The maximum programmable cooking time is 95 minutes.
Start the cooking process by pressing the rotary control.
- As the food needs to be turned after one side is sufficiently browned, and taken out once it is done on both sides, this
process should be closely monitored.
If, during the cooking process, the [&] button is pressed, the display will show the selected temperature.

Pre-heating:

If required, the appliance may also be pre-heated.
Press the [® ] button repeatedly to select a cooking temperature between 230° and 110 °C.
Start the heating process immediately by pressing the rotary control. The display shows 30.00 and the pre-heating
process begins.
Beep signals indicate that the pre-selected temperature has been reached. Open the door and put in the food.
Press [@¥ to start the process as described under ‘Hot-air function’.

E & | Combination programme microwave and Ultra-hot air
The combination programme is suitable for casseroles and similar dishes.
Press the [®] button for around 3 seconds.
Press the [ ] button repeatedly to select a temperature of 230, 200, 170 or 140 °C. Other temperatures cannot be
selected.
Then use the rotary control to select the desired cooking time. The maximum programmable cooking time is 95 minutes.
Start the cooking process by pressing the rotary control.

- As the food needs to be turned after one side is sufficiently browned, and taken out once it is done on both sides, this
process should be closely monitored.
Rotate the food 180° after half the cooking time.
If, during the cooking process, the [&] button is pressed, the display will show the selected temperature.
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Setting multiple programmes
The microwave can be set for 2 separate programmes to run consecutively without having to restart the unit in-between;
eg regular cooking with the microwave function first, followed by cooking ‘au gratin’ using the grill. This multiple-programme
feature can be used with any of the microwave, hot-air, grill and combination functions. The automatic cooking programmes
and the quick-programme are not suitable for multiple programming.
Press the button for the particular programme repeatedly until the desired power setting/temperature is shown.
Use the rotary control to select the desired cooking time.
Now press the button for the next programme repeatedly until the desired power setting/temperature is shown.
Use the rotary control to select the desired cooking time.
Use the rotary control to start the cooking process.
- The appliance starts the first programme. The display shows §1. As soon as the next programme is started, the display
changes to S2.
Hint:
This function is especially helpful when using the microwave to cook food at different power settings. While a higher power
setting is selected initially, the power can be reduced at a later stage in order to keep the food hot, and to ensure that the
heat is evenly distributed when the food is already done.

¢¥% Saving your favourite dish
The above described programmes and programme combinations can be saved as ‘Favourite dishes’ for future quick use.
Three different dishes may be pre-stored. If a memory space is not occupied, its corresponding number flashes. But note
that in this mode, the automatic cooking programmes and the quick-programme cannot be selected.
Press the {§}+® button briefly once, twice or three times. The number 1, 2 or 3 start flashing in the display.
Press the button for the particular programme repeatedly until the power setting/temperature is shown.
Use the rotary control to select the desired cooking time.
Now press the button for the next programme repeatedly until the desired power setting/temperature is shown.
Use the rotary control to select the desired cooking time.
- Press the 83+ (O button again briefly to save the favourite dish.
- The saved programme can be started by briefly pressing the 83+ (O button first and then the rotary control.
If the appliance has been disconnected from the mains, the programmes must be saved again.
If a memory space is already occupied, the corresponding number will not flash. However, the memory space can be
simply over-written as described above.

£= Pizza-Express function
- For the quick preparation of frozen pizza.
Place the frozen pizza on the turntable.
- Briefly press the button Z+x".
- The weight 350 (=350 g) is shown in the display.
For a larger pizza, use the rotary control to change the weight to 450 g.
- Press the rotary control to confirm.
- The pre-set time (7 min for 350 g /13 min 30 s for 450 g)is displayed

Pressing the rotary control to start the cooking process.
- The cooking process starts.
- After processing, the light ring on the rotary control flashes for one minute. If the pizza does not yet show the desired

control to re-start.

After one minute, the light ring goes out and the current time is shown in the display. The light ring can also be switched
off immediately by pressing the [@¥] button.
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Automatic cooking and defrosting programmes
These programmes are helpful when cooking or heating up food without having to select any particular settings, e.g. for
power or cooking time.
- Turn the rotary control anti-clockwise until the display shows the required programme listed in the table below. Press the
rotary control.
Use the rotary control to select the appropriate weight (see table).
Press the rotary control to start the programme.
- The display shows the selected programme running time.

Menu Weight Display
2009 200
@5 3009 300
A 4009 400
Fish 500 520
600 g 600
800 g 800
'@ 1000 g 1000
Roasﬁ;ﬁicken 12009 1200
1400 g 1400
2009 200
3009 300
%ﬁg 4009 400
Beef 500 g 500
600 g 600
2009 200
3009 300
% 4009 400
Pork 500 g 500
600 g 600
100 g 100
2009 200
%) 300g 300
Sausages / Hot-dogs 400g 400
500 g 500

3



weight

2009 200
2 3009 300
400 g 400
A-6
Vegetables 500 g 500
6009 600
@ 230g 1
A7 460 g 2
Potatoes 690 g 3
2009 200
3009 300
$84¢ 400 g 400
A8 5009 500
Heating up 600 g 600
7009 700
800¢ 800
@ 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Beverages 600 ml 3
888 250 g 250
A-10
Stew 5009 500
5°C/20°C
o5 150 150
A-11
Pizza 3009 300
450 g 450
z"? Time selectable 0:00
Defrosting according to time
000 1(.)0
d-2 Weight selectable :
Defrosting according to 1800
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General instructions

A-1 Fish:

Put the fish on a plate suitable for microwave-use, and place it in the centre of the oven.

Several beep signals indicate that 2/3 of the pre-programmed cooking time has elapsed, when cooking is interrupted. Turn
the fish over and press the rotary control to restart the cooking process.

A-2 Roast chicken:

Put a whole chicken on a plate suitable for use with microwaves in the centre of the oven.

Several beep signals indicate that 2/3 of the pre-programmed cooking time has elapsed, when cooking is interrupted. Turn
the chicken over and press the rotary control to restart the cooking process.

A-3 Beef:

Place the beef on a plate suitable for use with microwaves in the centre of the oven.

Several beep signals indicate that 2/3 of the pre-programmed cooking time has elapsed, when cooking is interrupted. Turn
the food over and press the rotary control to restart the cooking process.

A-4 Pork:

Place the meat on a plate suitable for use with microwaves in the centre of the oven.

Several beep signals indicate that 2/3 of the pre-programmed cooking time has elapsed, when cooking is interrupted. Turn
the food over and press the rotary control to restart the cooking process.

A-5 Sausages/Hot-dogs:

Place the sausages on the grill rack in the centre of the oven.

Several beep signals indicate that 2/3 of the pre-programmed cooking time has elapsed, when cooking is interrupted. Turn
the sausages over and press the rotary control to continue the cooking process.

A-6 Vegetables:

Place the vegetables on a plate suitable for use with microwaves in the centre of the oven.

A-7 Baked potatoes:

Wash the raw, unpeeled potatoes, pierce them several times with a fork from all sides, and place them on a plate suitable for
use with microwaves in the centre of the oven.

A-8 Heating up:
For heating up solid food in containers suitable for use with microwaves.

Hint: Arrange the food in a circular pattern to ensure optimal heat distribution.

A-9 Beverages:

To heat up beverages and hot water for tea or instant coffee.

A-10 Stew:

Place the stew on a plate suitable for use with microwaves in the centre of the oven.

A-11 Pizza:

To cook home-made pizza. Place the pizza on the turntable. Before selecting the weight, select the pizza temperature first
(5° = fridge temperature / 20° = room temperature), and press to confirm.

d-1 Defrosting according to time:
See section * Defrosting according to time’ below.

d-2 Defrosting according to weight:
See section ‘Defrosting according to weight' below.

d-1 Defrosting according to time and d-2 Defrosting according to weight

The defrosting programmes allow for time- or weight-based defrosting.

Turn the rotary control anti-clockwise, until the display shows d-1 or d-2.
Press the rotary control to confirm the programme selection.
Turn the rotary control, until the display shows the desired defrosting time (for d-1) or the relevant weight (for d-2).
Press the rotary control to start defrosting

Helpful notes:

- Several beep signals indicate that 2/3 of the programmed defrosting time has elapsed. Turn the food over, taking out any
that is already defrosted.
Press the rotary control to continue defrosting.
Should the food not be completely defrosted after the pre-set defrosting time has elapsed, it is advisable to limit any
further defrosting times to 1-minute periods until the food is fully defrosted.
Food stored in plastic containers not suitable for use in microwave ovens should be left for a while after being taken from
the freezer. Wait until the food can be easily detached from the plastic, before it is put into the oven inside a container
suitable for use with microwave ovens.
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Interior lighting
The interior light comes on when the door is opened; it also remains on during operation. It goes out once a programme has
finished.

Cleaning

- The microwave should be cleaned regularly, removing any food residue right away after use.

Before cleaning the appliance, ensure it is disconnected from the power supply and has cooled down completely.
Do not clean the unit with water: ensure that no water is allowed to enter the ventilation slots on the inside or outside of
the unit. Do not use any steam cleaning appliances for cleaning.

- The entire unit may be wiped with a slightly damp lint-free cloth and a mild household detergent. Wipe thoroughly dry

afterwards.
Do not use abrasives or harsh cleaning solutions. Commercially available cleaning sprays for conventional baking ovens
are not to be used.

- The interior surfaces must be cleaned thoroughly after each operation cycle. The inside of the door, the door frame, the

rollers and the guiding track area underneath the turntable must be kept clean at all times.

- The grill rack and turntable may be cleaned with warm soapy water. Caution: Do not put any parts in a dishwasher.

Additional information

Technical specifications

Outside dimensions ;490 mm (W) x 493 mm (D) x 293 mm (H)

Inside dimensions

- turntable . @285 mm
clearance above the turntable : 180 mm

Unit weight o 17.1kg

Operating voltage : 230 V~50 Hz

Total power consumption © 2150 W

- grill ;1650 W
microwave © 1400 W
hot-air function ;2150 W

Microwave output : 90-900 W

Disposal

valuable materials which can be recycled. Proper disposal protects the environment and human health. Your local

E Devices marked with this symbol must be disposed of separately from your household waste, as they contain
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Four a micro-ondes

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser ce four a micro-ondes, lisez attentivement les instructions suivantes et conservez le présent manuel
d'instructions pour toute référence ultérieure. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des personnes familiarisées avec
les présentes instructions.

Description de I'appareil

® @ 6

— e
E:@Q @

Verrous de la porte

Hublot d’observation

Résistance - chaleur inférieure

Axe d’entrainement - plateau tournant
Tableau de commande

Capot de protection et éclairage intérieur
Plateau tournant

Résistance - chaleur supérieure/gril
Grille

©eNoaRwN=
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Tableau de commande
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Bouton Fonction
Départ rapide & Dispositif de
Q + @ sécurité pour la protection des
QUICK
enfants
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Plat favori & Minuterie
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Programme pizza / Touche
paramétrage signal sonore
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% Micro-ondes

vow Gril

C% Air trés chaud

(W) 4 Pause / Stop

Bouton rotatif Fonction
Appuyez Départ
Tournez Temps de cuisson / Programmes
©) automatiques de cuisson
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| Ecran d’affichage

Programmes automatiques

A [15](28]  [Ral[@
00 00900 0
0= 0

%/ PROG| /A V| (9]

o

Premiére sélection programme

Deuxiéme sélection programme

Décongélation en fonction du
poids

Cet écran d'affichage indique I'heure de la journée ou,
pendant le fonctionnement de I'appareil, le temps de
cuisson programmé et les fonctions sélectionnées.

=]

Dispositif de sécurité pour la
protection des enfants

Température

Réglage de I'horloge

Poids

Fonction air trés chaud

Fonction gril

Fonction micro-ondes

Programmes automatiques

FE D E e e 5 E S

Décongélation selon la durée
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Consignes de sécurité |

Consignes de sécurité importantes
Lisez attentivement les instructions ci-aprés et conservez ce manuel
d’instructions pour toute référence ultérieure

Branchement au secteur

L"appareil doit étre branché exclusivement sur une prise de courant avec terre,
installée selon les normes en vigueur. Assurez-vous que la tension d'alimentation
correspond a la tension indiquée sur la plaque signalétique de 'appareil. Ce produit
est conforme aux directives obligatoires inhérentes au marquage CE.

Positionnement de I’ apparell

+ Installez tou10urs le four & micro-ondes sur une surface stable et plane, résistant a
la chaleur et a 'abri de toute source de chaleur ou d’humidité excessive.

+ Ne pas utiliser I'appareil en plein air.
+ Les pieds de I'appareil ne doivent pas étre enlevés. De méme, n'enlevez pas les

dispositifs d'écartement, s'ils sont présents.

- Assurez une ventilation suffisante et constante. Ne placez aucun objet sur

I'appareil et veillez & ce que les distances minimales suivantes soient respectées
entre I'appareil et le mur ou tout autre objet

Cotés : 7,5cm

Alarriere: 7,5¢cm

Au-dessus:  30cm

- L'appareil ne doit pas étre encastré dans un placard de cuisine. Evitez également

de positionner I'appareil directement sous un élément ou autre objet analogue.

Remarques importantes

- Avertissement : Certains types d’aliments peuvent s’enflammer. Ne laissez
pas I'appareil sans surveillance lorsque vous utilisez les fonctions micro-
ondes, gril, chaleur traditionnelle ou des fonctions combinées.

- Ce four & micro-ondes a été congu exclusivement pour la décongélation, le

réchauffage et la cuisson d’aliments. Attention : Le séchage d'aliments ou de
vétements et le réchauffage de coussins de noyaux de cerises, de chaussons,
d'éponges, de serpilliéres mouillées, etc. peut entrainer des risques de blessures,
combustion ou feu.

- Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages résultant d'une utilisation
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+ Utilisez uniquement des ustensiles adaptés a la cuisson au four micro-ondes. Ne

pas utiliser de récipients en métal lors du réchauffage d'aliments ou de boissons

pour la fonction cuisson aux micro-ondes. Pour des informations plus détaillées,

veuillez vous référer au paragraphe ‘Utilisez toujours des ustensiles de cuisine

appropries’.

+ L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un programmateur externe ou une

télécommande indépendante.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants (a partir de 8 ans) et par des

personnes souffrant de déficiences physiques, sensorielles ou mentales, ou

manquant d’expérience ou de connaissances, s'ils ont été formés a I'utilisation

de 'appareil et ont été supervisés, et s'ils en comprennent les dangers et les

précautions de sécurité a prendre.

+ Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec 'appareil.

+ Les enfants ne doivent pas étre autorisés a nettoyer ou entretenir 'appareil a

moins d'étre supervisés et d'avoir plus de 8 ans.

+ L'appareil et son cordon d'alimentation doivent étre, a tout moment, tenus hors de

portée des enfants de moins de 8 ans.

- Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas nettoyer 'appareil & 'eau et ne

pas le plonger dans I'eau.

+ Avertissement : En raison des trés hautes températures utilisées par les

fonctions gril et/ou & chaleur traditionnelle, cet appareil ne doit pas étre utilisé par

les enfants sans la surveillance d'un adulte.

- Lors de I'utilisation des fonctions combinées ou des fonctions gril et/ou a chaleur

traditionnelle, prenez soin de ne pas toucher la résistance interne.

+ L'emploi d'appareils de nettoyage a la vapeur pour nettoyer ce four est interdit.

- Eteignez toujours I'appareil et débranchez la fiche de la prise de courant :

- avant tout nettoyage,

- en cas de fonctionnement défectueux.

- Aprés chaque utilisation.

* Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

. C Avertissement : Les parois extérieures de 'appareil et l'intérieur du four
deviennent chaudes pendant le fonctionnement. Il existe également un

risque d'émission de vapeur par les grilles de ventilation et, par conséquent, un

risque de brilure.

+ Laissez 'appareil refroidir sufisamment avant de le transporter.

* Ne pas laisser 'appareil, ou son cordon d'alimentation, entrer en contact avec

une source de chaleur. Ne pas laisser pendre le cordon d'alimentation et le tenir a

I'écart des parties chaudes de 'appareil.
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- Gardez toujours 'appareil dans un état propre. Sinon, les surfaces de 'appareil

peuvent se dégrader, ce qui peut écourter la durée de vie de 'appareil et provoquer
un risque pour la sécurité de l'utilisateur. Tout reste d’aliment doit donc étre retiré
immédiatement. Aprés chaque utilisation, essuyez les joints de porte, la cavité

et son plateau tournant ainsi que toutes les parties attenantes avec un chiffon
humide. La grille et le plateau tournant se nettoient a 'eau chaude savonneuse.
Pour des informations détaillées concernant le nettoyage de I'appareil, veuillez
vous référer au paragraphe Nettoyage.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels ;

- des fermes ;

- [ utilisation par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére
résidentiel

- des environnements de type chambres d’hétes.

- Avertissement : Toute intervention nécessitant I'enlévement d'un dispositif

de protection contre les rayons micro-ondes constitue un risque grave pour

toute personne non compétente. Ceci comprend le remplacement du cordon
d'alimentation spécial ou d’'une ampoule intérieure. L'appareil ne doit pas étre
ouvert, sauf par un technicien compétent. En cas de besoin de réparations, veuillez
contacter notre Service Clientele par téléphone ou courriel (voir annexe).

- Les liquides chauffés dans le four a micro-ondes peuvent chauffer au-dela de leur

point d'ébullition sans I'apparition de bulles. Il est donc important de manipuler tous
les récipients avec extréme prudence, notamment lorsqu'ils sont retirés du four.

Ce risque de surchauffe peut &tre minimisé en introduisant une tige en verre
résistant a la chaleur dans le récipient pendant le réchauffage.

- Les ceufs frais en coquille et les ceufs durs entiers ne doivent pas étre chauffés

dans un four & micro-ondes car ils risquent d'éclater méme apreés la fin du
réchauffage par micro-ondes.

- Avertissement : Il est également trés dangereux de réchauffer dans 'appareil

tout liquide ou aliment solide dans des récipients fermés car il existe un réel risque
d’explosion.

+ Le contenu des biberons ou des récipients en verre contenant des aliments pour
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uniforme. Attention : Pour éviter toute brilure, vérifiez toujours la température des
aliments avant de les donner a 'enfant.
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- Le réchauffage ou la cuisson d’aliments contenus ou emballés dans un emballage
combustible, tel que le plastique ou le papier, présente un risque d'incendie.
Les aliments peuvent également se dessécher, voire s'enflammer, si le temps
de cuisson est excessif. Les graisses et huiles sont aussi des substances
inflammables. Il est donc important de surveiller 'appareil pendant son
fonctionnement. Bien entendu, les liquides trés volatils et inflammables tels que
'alcool concentré ne doivent jamais étre réchauffés.

+ En cas d'émission de fumée pendant le fonctionnement, tenez la porte fermée pour
retarder ou étouffer les flammes éventuelles. Eteignez immédiatement I'appareil,
puis débranchez la fiche de la prise de courant.

+ Pour éviter tout risque de brilure, une manique doit toujours étre utilisée pour
retirer les aliments du four. Les ustensiles et récipients se réchauffent non
seulement pendant la fonction gril et la cuisson & chaleur traditionnelle, mais
également pendant la cuisson aux micro-ondes.

+ Les thermométres & four (tels qu'utilisés dans les fours traditionnels) ne
conviennent pas aux fours a micro-ondes.

Avant la premiére utilisation
+ Aprés le déballage et avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que I'appareil
et son cordon d’alimentation ne présentent aucun signe de détérioration.

- Avertissement : Vérifiez également que la porte, I'hublot d’observation, les joints
de la porte et les verrous ne sont pas endommagés ou déformés et que la porte
se ferme parfaitement contre le montant. Ceci est important afin de prévenir toute
émission d'énergie micro-ondes pendant le fonctionnement. Pour cette méme
raison, vérifiez soigneusement l'intégralité du boitier et I'intérieur du four.

Si une détérioration quelconque est constatée, en aucun cas I'appareil ne doit étre
utilisé avant d’étre réparé par un technicien qualifié.

- Retirez tout emballage a I'extérieur et a I'intérieur, ainsi que les étiquettes. Les matériaux d'emballage peuvent étre
recyclés.

- Ne retirez pas le film de protection recouvrant I'intérieur de la porte, ni 'axe d’entrainement ou les galets du plateau
tournant, ni le capot de protection (6) de couleur gris/brun & droite a I'intérieur du four, prés de I'éclairage.

- Attention : Ne retirez pas les capuchons en caoutchouc de la grille.

- Attention : Tenez les enfants a 'écart des emballages, qui représentent un risque potentiel, par exemple, de suffocation.

- Avant la premiére utilisation, ou aprés toute période prolongée de non utilisation, I'appareil doit étre soigneusement
nettoyé en suivant la méthode décrite au paragraphe Nettoyage.

- Placez le plateau tournant dans I'appareil.

- Ne pas faire fonctionner 'appareil sans que le plateau tournant et les galets ne soient installés.

- Avant la premiére utilisation du four a micro-ondes, laissez-le chauffer 10 minutes environ sur la fonction gril uniquement
(sans que la fonction micro-ondes soit activée) afin d’éliminer I'odeur caractéristique qui se dégage lors de la mise en
route initiale de tout gril. Une légere fumée peut étre dégagée; ceci est normal, mais prévoyez une aération suffisante.

- Remarque : N’allumez pas I'appareil sans avoir placé au préalable les aliments a chauffer ou a cuire a I'intérieur
du four. Tout fonctionnement de I'appareil & vide risque de 'endommager.
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Appareil ISM

Cet appareil est un appareil ISM du Groupe 2, Classe B. Cet appareil appartient a la classe d'appareils ISM de Groupe 2,
Classe B. Le Groupe 2 comprend tous les appareils ISM (industriels, scientifiques, médicaux) produisant de I'énergie en
radiofréquences et/ou utilisant I'énergie en radiofréquences sous forme de radiation électromagnétique pour le traitement
des matériaux; il comprend également les appareils d’électroérosion. La Classe B désigne les appareils congus pour un
usage domestique, ou tout autre appareil similaire intégré au réseau d'alimentation en électricité domestique.

La fonction micro-ondes (Groupe Il conforme a la norme EN 55011)

Une énergie électromagnétique est générée a l'intérieur de I'appareil, provoquant I'oscillation des molécules alimentaires
(des molécules d’eau notamment), déclenchant la chauffe des aliments. Les aliments a forte teneur en eau se réchauffent
donc plus rapidement que les aliments secs. La chaleur est graduellement générée a I'intérieur des aliments. Les ustensiles,
récipients ou plats utilisés sont chauffés indirectement en raison de la hausse de la température des aliments.

Utilisez toujours des ustensiles de cuisine appropriés

Placez les aliments directement sur le plateau tournant/la grille. Assurez-vous que le récipient ne dépasse pas le bord du
plateau tournant.

L'emploi d'objets en métal doit étre évité car les surfaces métalliques réfléchissent les micro-ondes, qui risquent de ne
pas atteindre les aliments destinés a la cuisson. Toute présence de métal dans le four risque également de provoquer des
étincelles, qui risquent a leur tour d’endommager I'appareil.

D'une maniére générale, les couverts de table ou de cuisine ou récipients en métal ne doivent pas étre utilisés dans le
four a micro-ondes. Certains emballages alimentaires comportent de la feuille d’aluminium ou des fils métalliques sous
une couche de papier et ne se prétent donc également pas a I'utilisation avec les appareils & micro-ondes.

Si une recette conseille d'utiliser de la feuille d’aluminium, veillez & emballer soigneusement les aliments dans la feuille
d’aluminium (en évitant les bulles d'air). Respectez un espace minimal de 2,5 cm entre la feuille d’aluminium et les
parois intérieures du four.

Assurez-vous toujours que le récipient ou le plat de cuisson utilisé ne comporte aucune décoration métallique telle

qu'un bord doré ou de couleur, contenant des particules métalliques. Les objets en cristal de plomb sont également
déconseillés. Assurez-vous toujours que les récipients de cuisson utilisés ne présentent aucun élément creux (par
exemple les poignées). Les substances poreuses risquent d'absorber de I'eau pendant le nettoyage et sont donc
également déconseillées. Les récipients ou ustensiles de cuisson en ‘mélamine’ absorbent I'énergie et sont également
déconseillés.

Utlllsatlon de la fonction micro-ondes
Les récipients en verre ou en porcelaine résistants a la chaleur, se prétent parfaitement a I'utilisation dans les appareils a
micro-ondes.
Les récipients en plastique conviennent également s'ils sont congus pour résister a la chaleur.
Des récipients de cuisson spécialement congus pour I'utilisation avec les fours a micro-ondes sont disponibles dans la
plupart des magasins d'articles de cuisine.
Les sacs de cuisson etc. seront percés de maniére a libérer toute pression élevée pendant la cuisson.

Cuisson au gril ou a chaleur traditionnelle
Tous récipients ou assiettes résistants a la chaleur étudiés pour une utilisation avec des fours traditionnels peuvent étre
utilisés avec ces fonctions. Des récipients en plastiques ne doivent pas étre utilisés!

Cuisson aux micro-ondes/gril ou micro-ondes/chaleur traditionnelle
Lors de cuissons combinées, les fonctions micro-ondes et gril ou chaleur traditionnelle sont activées en alternance. Les
récipients ou plats doivent donc a la fois se préter a I'utilisation dans un appareil a micro-ondes et étre résistants a la
chaleur. A cause des températures relativement élevées, les articles en plastique ne doivent pas étre utilisés. Assurez-
vous que le récipient ou le plat utilisé ne contient aucun élément en métal.
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Fonctionnement |

® Réglage initial de I'horloge
Au branchement au secteur, 'écran affiche ‘1:00’, le chiffre des heures clignote et I'appareil émet un signal sonore.
Tournez le bouton rotatif pour régler 'heure correcte.
Appuyez briévement sur la touche {83+ (D). Les chiffres des minutes clignotent.
Tournez le bouton rotatif pour régler les minutes correctes.
Appuyez briévement sur la touche 83+ (S pour terminer le réglage de I'horloge. Le symbole “’ s'affiche en clignotant et
I'heure actuelle est affichée.
Le réglage de I'heure peut étre annulé ou ignoré en appuyant sur la touche [ox].
A la suite d'une coupure de courant, 'horloge doit a nouveau étre réglée.

® Modification du format heure
Pour modifier le format, appuyez sur la touche 83+ (O pendant 3 secondes. L'écran affiche soit Hr 24 soit Hr 12.
Appuyez briévement sur la touche 83+ (O pour passer du format 24 heures au format 12 heures et vice versa.
Le chiffre des heures clignote ; tournez le bouton rotatif pour régler 'heure correcte.
Appuyez briévement sur la touche {83+ (D). Les chiffres des minutes clignotent.
Tournez le bouton rotatif pour régler les minutes correctes.
Appuyez briévement sur la touche 83+ (O pour terminer le réglage de I'horloge. Le symbole *:’ s'affiche en clignotant et
I'heure actuelle est affichée.

,1’ Signal sonore
Lorsque vous appuyez sur une touche de commande ou si vous tournez le bouton rotatif, 'entrée correcte des
informations est indiquée par un signal sonore.
Pour annuler ce signal sonore, appuyez sur la touche £>+i’ pendant 3 secondes.
La désactivation du signal sonore de cette facon concerne uniquement ['utilisation de la touche de commande ou du
bouton rotatif ; les signaux sonores indiquant les séquences de programmation sont, eux, toujours activés.
Pour réactiver le signal, appuyez & nouveau sur la touche 2>+ pendant 3 secondes.

@ Dispositif de sécurité pour la protection des enfants
Ce dispositif de sécurité empéche les enfants de faire fonctionner I'appareil sans surveillance.
Pour activer le dispositif de sécurité, appuyez pendant 3 secondes sur la touche [&]+(@. Le symbole s'affiche a
I'écran.
Pour désactiver le dispositif de sécurité, appuyez de nouveau sur la touche [&]+@@ pendant 3 secondes. Le symbole
disparait.
Note : En cas de probleme lors de la mise en route de I'appareil, vérifiez d’abord que le dispositif de sécurité n’est pas
activé.

Grille de cuisson
La grille convient aux fonctions de cuisson gril, chaleur traditionnelle et combinées.
Les aliments destinés a la cuisson seront posés a méme la grille, qui sera a son tour placée sur le plateau tournant.
Pour éviter d’endommager le revétement du plateau tournant, ne retirez pas les capuchons en caoutchouc de la grille.

Plateau tournant
Ne pas faire fonctionner I'appareil sans que le plateau tournant ne soit installé ; il convient pour un fonctionnement micro-
ondes, chaleur traditionnelle et gril.
Les aliments peuvent étre placés sur le plateau tournant, soit directement, soit dans un récipient approprié.
Pour éviter d’endommager la surface du plateau tournant, n'utilisez que des ustensiles en bois ou en plastique résistant a
la chaleur pour déposer ou retirer des aliments.

Conseil !

Le plateau tournant est idéal pour préparer des pizzas maison. Il suffit de disposer la pate, de la recouvrir de sauce
tomate et des garnitures souhaitées, et de la préparer tel que décrit a la section Programmes automatiques A11.
En utilisant le plateau tournant et la fonction Pizza-Express, méme les pizzas surgelées sont parfaitement réussies.
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onctionnement général
Placez les aliments directement sur le plateau tournant/la grille, ou dans un récipient approprié qui sera a son tour placé
dans le four.
Les aliments placés au four a micro-ondes doivent étre couverts pour éviter leur desséchement. Des couvercles en verre
ou en plastique spécialement congus pour une utilisation dans les appareils a micro-ondes sont disponibles dans le
commerce.
Ne pas couvrir les aliments a cuire lors des cuissons au gril, a la chaleur traditionnelle ou toutes cuissons combinées.
Fermez la porte, puis sélectionnez le programme désiré.

Remarque :

Pour la programmation, le temps de cuisson est fractionné comme suit :
0- 5 minutes par intervalle de 10 secondes
5-10 minutes par intervalle de 30 secondes

10 - 30 minutes par intervalle de 1 minute

30 — 95 minutes par intervalle de 5 minutes

Appuyez sur le bouton rotatif pour démarrer un programme.

Lorsque le programme démarre, le plateau commence a tourner. Pendant le fonctionnement, I'éclairage intérieur reste
allumé.

Si, pendant le fonctionnement, la touche (@] est pressée ou la porte est ouverte (par exemple, pour remuer les
aliments afin d’assurer une bonne répartition de la température), I'appareil s'arréte et les fonctions de minuterie et de
programmation sont suspendues. Le programme redémarrera automatiquement uniquement lorsque la porte sera
refermée et que le bouton rotatif sera enfoncé.

Appuyez deux fois sur la touche [@¥ pour interrompre le programme.

Des bips sonores indiquent la fin du temps préprogrammé ; I'éclairage intérieur s'éteint et I'écran affiche ‘End’ (Fin)
Ouvrez la porte et retirez le récipient contenant les aliments.

Laissez le récipient de coté pendant plusieurs minutes afin d’assurer une distribution uniforme de la chaleur dans les
aliments.

Si la porte n'est pas ouverte immédiatement apres I'écoulement du temps de cuisson préprogrammé, plusieurs bips
sonores sont émis toutes les 2 minutes.

Fonction refroidissement

C

e four a micro-ondes dispose d’une fonction automatique de refroidissement.

Si I'appareil a fonctionné pendant plus de deux ou trois minutes, le ventilateur se met en marche et continue de fonctionner
pendant plusieurs minutes apres la fin du programme.

[&= Cuissonlréchauffage micro-ondes
Lors de la cuisson/du réchauffage micro-ondes, les effets du réchauffage affectent directement I'intérieur des aliments.

- Appuyez de fagon répétée sur la touche [&=] jusqu'a I'affichage de la puissance (voir tableau ci-dessous).

Puis, a I'aide du bouton rotatif, réglez le temps de cuisson désiré. Le temps de cuisson est programmable jusqu'a 95
minutes maximum.

Appuyez sur le bouton rotatif pour démarrer la cuisson.

Pour assurer la répartition uniforme de la chaleur, les aliments a cuire ou a réchauffer doivent étre mélangés
occasionnellement.

En appuyant sur la touche [ pendant la cuisson, 'écran affiche la puissance programmée.

% PuiT;Ia)nce Pui?sﬁa)nce Affichage Niveau Use
Retournez 1 x 900 W 100 P100 Maximum Réchauffage de liquides, cuisson
2x 810w 90 P-90
3x 720 W 80 P-80
4x 630 W 70 P.70 Elevé Dé°°”9é's|‘;°t’;‘ grrgé;gi“ﬁage de
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5x 540 W 60 P-60
6 x 450 W 50 P-50 Moyen Cuisson d'aliments délicats
7x 360 W 40 P-40
8x 210 W 30 P-30 Faible Décongélation des aliments
9x 180 W 20 P-20
10x W 10 P-10 Tresfale | Decongelafen des aiments

- |2 | Programme rapide / Cuisson micro-ondes
En appuyant briévement sur la touche [Z]+@& vous démarrez directement la cuisson. A chaque fois que vous appuyez
sur la touche, vous rajoutez 30 secondes au temps de cuisson.
Le niveau de puissance du four & micro-ondes est toujours a 100 %.
Le temps de cuisson maximum programmable est de 95 minutes.
Si la touche est pressée pendant un programme, chaque impulsion rajoute 30 secondes au temps de cuisson. Cette
fonction ne peut pas étre utilisée avec les programmes automatiques.

Bouton rotatif / Cuisson micro-ondes
Le temps de cuisson requis est sélectionné en tournant le bouton rotatif dans le sens des aiguilles d’'une montre.
En appuyant sur le bouton rotatif, vous démarrez directement la cuisson.
Le niveau de puissance du four & micro-ondes est toujours a 100 %.
Le temps de cuisson maximum programmable est de 95 minutes.

~~| Fonction gril
[I_a:fonction gril cuit les aliments en utilisant la chaleur rayonnante. Le programme gril convient a la cuisson de gratins ou
pour les piéces de viande minces.
Appuyez sur la touche [r~~]:
- 1 x: Fonction gril - Chaleur supérieure
+ 2x: Fonction gril - Chaleur inférieure
- 3 x: Fonction gril - Chaleur supérieure et inférieure
Puis, servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le temps de cuisson désiré. Le temps de cuisson maximum
programmable est de 95 minutes.
Démarrez la cuisson en appuyant sur le bouton rotatif.
Ce processus doit étre surveillé de prés car la viande doit étre retournée lorsque la premiére face est saisie, puis retirée
des que grillée.

[~~] Programmes de cuisson combinée gril/micro-ondes
Ces programmes sont utiles pour la cuisson des volailles, du poisson ou la cuisson des plats ‘au gratin’.
Appuyez plusieurs fois sur la touche [+~
4 x:Co-1 — 60 % puissance micro-ondes, 40 % puissance gril - Chaleur supérieure
- 5x:Co0-2 — 55 % puissance micro-ondes, 45 % puissance gril - Chaleur inférieure
+ 6x:C0-3 — 45 % puissance micro-ondes, 55 % puissance gril - Chaleur supérieure et inférieure
Puis, servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le temps de cuisson désiré. Le temps de cuisson maximum
programmable est de 95 minutes.
Démarrez la cuisson en appuyant sur le bouton rotatif.
Ce processus doit étre surveillé de prés car les aliments doit étre retournés lorsque la premiére face est saisie, puis
retirés des que grillés.
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[&] Fonction air trés chaud
Cette fonction met en circulation I'air chaud & l'intérieur du four, assurant une cuisson réguliére et des aliments parfaitement
dores La cuisson a chaleur traditionnelle convient surtout pour la cuisson des pizzas ou autres plats similaires.
- Appuyez de fagon répétée sur la touche [& ] pour sélectionner une température de cuisson entre 230° et 110 °C.
Puis, servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le temps de cuisson désiré. Le temps de cuisson maximum
programmable est de 95 minutes.
Démarrez la cuisson en appuyant sur le bouton rotatif.
Ce processus doit étre surveillé de prés car les aliments ont besoin d’étre retournés lorsque la premiére face est saisie
puis retirés du four une fois la cuisson terminée des deux cotés.
Si, au cours de la cuisson, la touche [B] est pressée, I'écran affiche la température sélectionnée.

Préchauffage:

L appareil peut-étre préchauffé si nécessaire.
- Appuyez de fagon répétée sur la touche [& ] pour sélectionner une température de cuisson entre 230° et 110 °C.
Démarrez immédiatement le préchauffage en appuyant sur le bouton rotatif. L'écran affiche 30.00 et le préchauffage
démarre.
Des bips sonores indiquent lorsque la température sélectionnée est atteinte. Ouvrez la porte et placez les aliments a
lintérieur.
Appuyez sur la touche [©¥] pour démarrer la cuisson tel indiqué au paragraphe ‘Cuisson a chaleur traditionnelle’.

[: Programmes de cuisson combinée micro-ondes/fonction air trés chaud
Le programme de cuisson combinée convient pour les rago(ts et autres plats similaires.
Appuyez sur la touche [ ] pendant environ 3 secondes.
Appuyez de fagon répétée sur la touche [&3 | pour sélectionner une température de 230, 200, 170 ou 140 °C. Il n'est pas
possible de sélectionner d’autres températures.
Puis, servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le temps de cuisson désiré. Le temps de cuisson maximum
programmable est de 95 minutes.
Démarrez la cuisson en appuyant sur le bouton rotatif.
Ce processus doit étre surveillé de prés car les aliments ont besoin d’étre retournés lorsque la premiére face est saisie
puis retirés du four une fois la cuisson terminée des deux cotés.
Tournez les aliments a 180° a la moitié du temps de cuisson.
Si, au cours de la cuisson, la touche [B] est pressée, I'écran affiche la température sélectionnée.

Sélection de programmes multiples
Le four a micro-ondes peut étre programmé pour 2 programmes individuels menés de maniére consécutive sans avoir
aredémarrer 'appareil entre deux ; par ex. tout d'abord une cuisson normale aux micro-ondes, suivie d’une cuisson ‘au
gratin’ au gril. Cette fonction programmes multiples peut étre utilisée avec n'importe quelles fonctions micro-ondes, chaleur
traditionnelle, gril et combinées. Les programmes automatiques de cuisson et le programme rapide ne conviennent pas pour
Ia programmation multiple.

- Appuyez de fagon répétée sur la touche pour sélectionner le programme requis et jusqu’a ce que la puissance/

température requises soient affichées.

Servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le temps de cuisson désiré.

Puis, appuyez de fagon répétée sur la touche pour sélectionner le programme suivant jusqu’a ce que la puissance/

température requises soient affichées.

Servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le temps de cuisson désiré.

Servez-vous du bouton rotatif pour démarrer la cuisson.

L'appareil démarre le premier programme. L'écran affiche $1. Dés que le programme suivant démarre, I'écran affiche S2.

Conseil :

Cette fonction est particulierement utile lors de I'utilisation du mode cuisson micro-ondes pour cuire des aliments a
différents niveaux de puissance. Un niveau élevé de puissance est d’abord sélectionné, puis la puissance peut étre
diminuée plus tard afin de conserver les aliments au chaud et pour assurer que la chaleur est distribuée uniformément
lorsque les aliments sont déja cuits.
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{¥} Sauvegarder votre plat favori
Les programmes décrits ci-dessus et les programmes combinés peuvent étre sauvegardés comme ‘Plats favoris’ pour une
utilisation ultérieure rapide. Trois plats différents peuvent étre sauvegardés. Lorsqu'un espace mémoire n'est pas occupé,
son numéro correspondant clignote. Cependant, veuillez noter que pour ce mode, les programmes automatiques de cuisson
et le programme rapide ne peuvent pas étre sélectionnés.
- Appuyez briévement une fois, deux fois, trois fois, sur la touche €83+ (. Le numéro 1, 2 ou 3 clignote sur 'écran.
Appuyez de fagon répétée sur la touche pour sélectionner le programme requis et jusqu’a ce que la puissance/
température requises soient affichées.
Servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le temps de cuisson désiré.
Puis, appuyez de fagon répétée sur la touche pour sélectionner le programme suivant jusqu’a ce que la puissance/
température requises soient affichées.
Servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le temps de cuisson désiré.
Appuyez & nouveau briévement sur la touche ¢+ (O pour sauvegarder votre plat favori.
Le programme sauvegardé peut étre démarré en appuyant d’abord briévement sur la touche §83+ (S puis sur le bouton
rotatif.
Si I'appareil a été débranché du secteur, les programmes doivent étre a nouveau sauvegardés.
Si un espace mémoire est déja occupé, le numéro correspondant ne clignote pas. Cependant, I'espace mémoire peut
simplement étre effacé puis a nouveau occupé tel décrit ci-dessus.

9 Fonction Pizza-Express
Pour la preparatlon rapide de pizzas surgelées.
Placez la pizza surgelée sur le plateau tournant.
Appuyez briévement sur la touche 2>+o'.
Le poids 350 (= 350 g) est affiché sur 'écran.
Pour une pizza plus grande, utilisez le bouton rotatif pour régler le poids sur 450 g.
Appuyez sur le bouton rotatif pour confirmer.
Le temps préréglé (7 min pour 350 g / 13 min 30 s pour 450 g) s'affiche.
Si vous le souhaitez, le temps de cuisson peut étre modifié a 'aide du bouton rotatif ou en appuyant brievement sur la
touche []+®.
Appuyez sur le bouton rotatif pour lancer la cuisson.
La cuisson démarre.
Apres le processus, I'anneau lumineux du bouton rotatif clignote pendant une minute. Si la pizza ne présente pas le degré
de brunissement souhaité, utilisez le bouton rotatif, ou appuyez briévement sur la touche [&]+(, pour prolonger le
temps de cuisson. Appuyez briévement sur le bouton rotatif pour redémarrer.
Aprés une minute, 'anneau lumineux s'éteint et I'heure s'affiche a I'écran. L'anneau lumineux peut également étre éteint
immédiatement en appuyant sur la touche [@¥.

Programmes automatiques de cuisson et décongélation
Ces programmes sont pratiques pour cuire ou réchauffer les aliments sans devoir spécialement programmer, par exemple,
Ie temps de cuisson ou la puissance.
Tournez le bouton rotatif dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu'a ce que le programme requis listé dans le
tableau ci-dessous s'affiche a I'écran. Appuyez sur le bouton rotatif.
Servez-vous du bouton rotatif pour sélectionner le poids approprié (voir tableau).
Appuyez sur le bouton rotatif pour démarrer le programme.
L'écran affiche le temps de fonctionnement du programme sélectionné.

Carte Poids Affichage
2009 200
3009 300
I
A1 400 g 400
Poissons 500g 500
600 g 600
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800 g 800
.@ 1000 g 1000
A2
Poulet roti 1209 =
1400 g 1400
200g 200
300g 300
‘Zf:sﬂ 400 g 400
Baguf 500 g 500
600g 600
2009 200
300g 300
@M 400g 400
Porc 500 g 500
600 g 600
100 g 100
2009 200
5?5 3009 300
Saucisses / Hot-dogs 400g 400
500 g 500
300g 300
@5 400 400
A-6 k
Légumes 5009 500
600 g 600
230g 1
®A_7 460 g 2
Pommes de terre 690 g 3
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200g 200
3009 300
$48¢ 400¢ 400
A8 500 g 500
Préchauffage 600 g 600
700 g 700
800¢g 800
@ 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Boissons 600 ml 3
3383 250 g 250
A-10
Ragolt 500 g 500
5°C/20°C
@ 150 g 150
A11
Pirza 300g 300
450 g 450
Y o
1 Poids sélectionnable 0:00
Décongélation selon la durée
100
000 .
d-2 Poids sélectionnable :
Décongélation en fonction 1800
du poids

Instructions générales

A-1 Poisson :

Placez le poisson sur une assiette allant au four a micro-ondes, au centre du four.

Plusieurs bips sonores indiquent que les 2/3 du temps de cuisson préprogrammé se sont écoulés, et la cuisson est
interrompue. Retournez le poisson et appuyez sur le bouton rotatif pour redémarrer la cuisson.

A-2 Poulet réti :

Placez le poulet entier sur une assiette allant au four a micro-ondes, au centre du four.

Plusieurs bips sonores indiquent que les 2/3 du temps de cuisson préprogrammé se sont écoulés, et la cuisson est
interrompue. Retournez le poulet et appuyez sur le bouton rotatif pour redémarrer la cuisson.

A-3 Beeuf :

Placez le morceau de boeuf sur une assiette allant au four & micro-ondes, au centre du four.

Plusieurs bips sonores indiquent que les 2/3 du temps de cuisson préprogrammé se sont écoulés, et la cuisson est
interrompue. Retournez les aliments et appuyez sur le bouton rotatif pour redémarrer la cuisson.
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A-4 Porc :

Placez la viande sur une assiette allant au four & micro-ondes, au centre du four.

Plusieurs bips sonores indiquent que les 2/3 du temps de cuisson préprogrammé se sont écoulés, et la cuisson est
interrompue. Retournez les aliments et appuyez sur le bouton rotatif pour redémarrer la cuisson.

A-5 Saucisses/Hot-dogs :

Placez les saucisses sur la grille, au centre du four.

Plusieurs bips sonores indiquent que les 2/3 du temps de cuisson préprogrammé se sont écoulés, et la cuisson est
interrompue. Retournez les saucisses et appuyez sur le bouton rotatif pour redémarrer la cuisson.

A-6 Légumes :

Placez les légumes sur une assiette allant au four a micro-ondes, au centre du four.

A-7 Pommes de terre au four :

Lavez les pommes de terre crues, avec leur peau, percez-les plusieurs fois de tous les cotés avec une fourchette, et placez-
les sur une assiette allant au four a micro-ondes, au centre du four.

A-8 Réchauffage :
Pour réchauffer des aliments solides dans des récipients allant au four a micro-ondes.

Conseil : Placez les aliments au centre du four pour assurer une distribution optimale de la chaleur.

A-9 Boissons :

Pour réchauffer des boissons et I'eau pour le thé ou le café instantané.

A-10 Ragoit :

Placez le rago(t dans un plat allant au four a micro-ondes, au centre du four.

A-11 Pizza :

Pour cuire une pizza maison. Placez la pizza sur le plateau tournant. Avant de sélectionner le poids, sélectionnez d'abord la
température de la pizza (5 ° = température du réfrigérateur / 20 ° = température ambiante) et appuyez pour confirmer.

d-1 Décongélation selon la durée :

Voir le paragraphe ‘Décongélation selon la durée’ ci-aprés.

d-2 Décongélation en fonction du poids :
Voir le paragraphe ‘Décongélation en fonction du poids’ ci-aprés.

d-1 Décongélation selon la durée et d-2 Décongélation en fonction du poids

Les programmes de décongélation permettent une décongélation en fonction du temps ou du poids.

Tournez le bouton rotatif dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que I'écran affiche d-1 ou d-2.
Appuyez sur le bouton rotatif pour confirmer la sélection du programme.
Tournez le bouton rotatif jusqu’a ce que le programme de décongélation désiré en fonction du temps (d-1) ou du poids
correspondant (d-2) s'affiche a I'écran.
Appuyez sur le bouton rotatif pour démarrer la décongélation.

Observations utiles :

- Plusieurs bips sonores indiquent que les 2/3 du temps de décongélation programmé se sont écoulés. Tournez les
aliments et retirez les aliments déja décongelés.
Appuyez sur le bouton rotatif pour continuer le programme.
Si, a l'issue du temps de décongélation préprogrammé, les aliments s'avérent encore congelés, il est recommandé de
continuer la décongélation en la limitant & des périodes d’'1 minute, jusqu’a la décongélation compléte.
Les aliments conservés dans des récipients en plastique ne pouvant pas passer dans un four a micro-ondes, doivent étre
laissés quelques temps a température ambiante. Attendez que les aliments soient facilement détachables du film ou des
parois du conteneur avant de les mettre au four dans un récipient pouvant passer au four a micro-ondes.

Eclairage intérieur :

L'éclairage intérieur s’allume lorsque la porte est ouverte ; il reste également allumé pendant le fonctionnement de I'appareil.
Si un programme est terminé, I'éclairage intérieur s'éteint.
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Nettoyage |

Le four a micro-ondes doit étre réguliérement nettoyé, en retirant tout résidu alimentaire, immédiatement apres
['utilisation.

Assurez-vous, avant tout nettoyage, que I'appareil est débranché de la source d'alimentation et qu'il s’est complétement
refroidi.

Abstenez-vous de nettoyer 'appareil avec de I'eau. Interdisez toute pénétration d’eau (aussi minime soit-elle) dans les
fentes d’aération prévues sur les parois intérieures ou extérieures de I'appareil. L'emploi d’appareils de nettoyage a la
vapeur pour nettoyer ce four est interdit.

L'appareil intégral pourra étre essuyé a I'aide d’'un chiffon non pelucheux Iégérement humide et d’un léger détergent de
ménage. Essuyez-le ensuite soigneusement pour le sécher.

N'utilisez aucun produit d’entretien abrasif ou concentré. L'emploi des aérosols spécialement étudiés pour le nettoyage
des fours traditionnels disponibles dans le commerce est interdit.

Les parois intérieures doivent étre soigneusement nettoyées aprées chaque cycle de fonctionnement. Lintérieur de la
porte, le cadre de la porte, les galets et la surface de guidage sous le plateau tournant doivent étre maintenus propres en
permanence.

La grille et le plateau tournant peuvent étre nettoyés a I'eau chaude savonneuse. Attention : Aucune piéce n'est lavable
au lave-vaisselle.

Informations supplémentaires

Fiche technique
Dimensions extérieures 490 mm (L) x 493 mm (P) x 293 mm (H)

Dimensions intérieures

plateau tournant : @285 mm
espace libre au-dessus du plateau tournant : 180 mm

Poids de I'appareil : 17.1 kilos
Tension de service 230V~ 50 Hz
Consommation totale d’énergie : 2150 W
gril 1650 W
micro-ondes : 1400 W
cuisson chaleur traditionnelle : 2150 W
Réglages de la puissance micro-ondes : 90-900 W

Mise au rebut

contiennent des matériaux précieux qui peuvent étre recyclés. En vous débarrassant correctement de ces

E Les appareils qui portent ce symbole doivent étre collectés et traités séparément de vos déchets ménagers, car ils
appareils, vous contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur la santé humaine et I'environnement.

Votre mairie ou le magasin auprés duquel vous avez acquis I'appareil peuvent vous donner des informations & ce sujet.
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Magnetronoven

Beste Klant,

Voordat men de magnetron oven gebruikt moet men de gebruiksaanwijzing goed doorlezen en deze goed bewaren voor

later gebruik. Dit apparaat moet alleen gebruikt worden door personen bekend met de gebruiksaanwijzing.

Onderdelen van het apparaat

©CONOARWN =
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Deursluitingen

Kijkraam

Verwarmingselement - Onder verhitting
Aandrijfunit - Draaiplateau

Controlepaneel

Beschermende afdekking en binnenverlichting
Draaiplateau

Verwarmingselement - Boven verhitting/Grill
Grillrek
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Details controlepaneel

Knop

Functie

EAlG

6| @+O| 2K

Snelstart en Kinderslot

&+0O

Favoriet gerecht en klok
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Pizza-programma / Knopgeluid

L
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= Magnetron
\ > v Gril
< > C% Ultra hetelucht
. (W) 4 Onderbreken / Stop
./
I
A
3
Draaiknop Functie selectie
Drukken Start
Draaien Tid & Automatische
O) kookprogramma’s

MENU
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| Display

&
o

Automatische programma’s

AUTO| (18] |28 |
007 00 = 09 9 [T
Q0000

| PROG /AN (VW] (%5 [ 9 |

Selectie eerste programma

Selectie tweede programma

Ontdooien volgens gewicht

De display geeft de huidige tijd van de dag aan, of tijdens
gebruik, de looptijd geprogrammeerd en geselecteerde
functies.
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Kinderslot

Temperatuur

De klok instellen

Gewicht

Ultraheteluchtfunctie

Grillfunctie

Magnetronfunctie

Automatische programma’s

FE D E e e e

Ontdooien volgens tijd
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| Veiligheidsaanwijzingen |

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen
De volgende aanwijzingen alstublieft goed doorlezen en deze
handleiding bewaren voor toekomstige raadpleging

Aansluiting

Deze combimagnetron mag alleen worden aangesloten op een volgens de
voorschriften geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de netspanning
overeenkomt met de spanning aangegeven op het typeplaatje. Dit product komt
overeen met de richtlijnen aangegeven op het CE label.

Plaatsen van het apparaat
- Plaats de combimagnetron altijd op een stabiele en viakke, hittebestendige
ondergrond en zorg ervoor dat deze beschermd is tegen hitte en vochtigheid.
- Gebruik het apparaat niet buiten.
* De poten aan de onderkant van het apparaat mogen niet verwijderd worden. Dit
geldt ook voor de uitsteeksels die afstand bewaren tot de muur, indien aanwezig.
+ Zorg voor voldoende ventilatie. Plaats nooit voorwerpen op het apparaat en zorg
ervoor dat er voldoende ruimte aanwezig is tussen het apparaat, de muur en
andere voorwerpen:
Zijkanten: 7.5¢cm
Achterkant: ~ 7.5cm
Bovenkant:  30.0 cm
Het apparaat mag nooit in een kast geplaatst worden. Wanneer men het apparaat
neerzet, moet men ervoor zorgen dat het niet direct onder een keukenkastje of een
ander voorwerp geplaatst wordt.

Belangrljke aanwijzingen
- Waarschuwing: Bepaalde voedselsoorten kunnen tot ontbranding overgaan.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer men de magnetron-, grill-,
hetelucht- of de combinatiefuncties gebruikt.

- De magnetronfunctie is alleen geschikt voor ontdooien, opwarmen en koken
van voedsel. Waarschuwing: ledere poging om voedsel of kleding te
drogen, het opwarmen van verwarmingskussen, huisslippers, sponzen, natte
schoonmaakkleding enz. kunnen letsel, verbranding of brand veroorzaken.

- Geen verantwoordelijkheid wordt geaccepteerd wanneer er schade ontstaat tijdens
onjuist gebruik van het apparaat of wanneer men de gebruiksaanwijzing niet volgt.
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- Gebruik alleen keukengerei geschikt voor gebruik in de microwave oven. Gebruik

geen metalen houders in de magnetron voor het opwarmen van etenswaren of
drankjes. Voor gedetailleerde informatie, alstublieft de paragraaf ‘Gebruik altjjd
geschikt keukengerel raadplegen.

- Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik met een externe tijdklok of een aparte

afstandsbediening.

- Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen (tenminste 8 jaar oud) en door

personen met verminderde fysische, zintuiglijke of mentale bekwaamheden, of
gebrek van ervaring en kennis, wanneer deze onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik van dit apparaat en volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften begrijpen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
* Kinderen mogen in geen geval dit apparaat schoonmaken of

onderhoudswerkzaamheden uitvoeren behalve wanneer onder toezicht van een
volwassene en ze tenminste 8 jaar oud zijn.

* Het apparaat en het snoer moeten altijd goed uit de buurt gehouden worden van

kinderen jonger dan 8 jaar.

- Om elektrische schokken te voorkomen dit apparaat nooit met water schoonmaken

of onderdompelen.

- Waarschuwing: Vanwege de hoge temperaturen die ontstaan tijdens het gebruik

in de grill en/of heteluchtfuncties, mogen kinderen dit apparaat niet gebruiken
zonder begeleiding van een volwassene.

- Bij gebruik van de combinatie functies of de grill en/of heteluchtfuncties, wees dan

uiterst voorzichtig niet de verwarmingselementen aan de binnenkant aan te raken.

- Gebruik geen stoomapparaten voor het schoonmaken.
- Schakel het apparaat altijd uit na gebruik en verwijder de stekker uit het

stopcontact:

- voor het schoonmaken,
- in geval van problemen.
- na elk gebruik.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact, maar aan de stekker zelf.

Waarschuwing: De buitenkant van dit apparaat kan zeer heet worden
tijdens gebruik. Er kan stoom uitgestoten worden via de ventilatiegaten:
gevaar voor verbranding.

- Laat het apparaat voldoende afkoelen alvorens het te verplaatsen.
- Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of in de buurt van open vuur
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+ Wanneer de unit niet goed schoongemaakt wordt, zal de kwaliteit van de
oppervlakken verminderen, met mogelijk als gevolg een verkorting van de
levensduur evenals mogelijk gevaar voor de gebruiker. Alle etensresten moeten
daarom direct verwijderd worden. Veeg na elk gebruik de deurdichtingen, het
kookcompartiment met het draaiplateau en alle aangrenzende onderdelen schoon
met een vochtige doek. Het grillrek en het draaiplateau moeten worden gereinigd
met een warm sopje. Voor uitvoerige informatie over het schoonmaken van het
apparaat, de paragraaf Schoonmaken raadplegen.

- Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik, zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels, kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

- Waarschuwing: leder onderhoud- of reparatiewerk dat aan de combimagnetron
gedaan wordt waarbij men de beschermende platen moet verwijderen, is zeer
gevaarlijk voor ongetrainde personen. Dit is inclusief de vernieuwing van het
speciale snoer of het verwisselen van de lamp binnenin. De magnetron mag nooit
opengeschroefd worden behalve door getraind personeel. Voor reparaties graag
via telefoon of email contact opnemen met onze afdeling klantenservice (zie
bijlage).

- Wanneer men vloeistoffen opwarmt in de combimagnetron kan de vloeistof het
kookpunt bereiken zonder dat dit zichtbaar wordt. Het is daarom erg belangrijk
dat men zeer voorzichtig is met het aanpakken van bakies tijdens het verwijderen
ervan uit het apparaat.

Om overkoken te voorkomen, kan men een hittebestendige glazen staaf in een
bakje plaatsen tijdens het verhittingsproces.

- Eieren in hun schaal of heel hard gekookte eieren mag men nooit in de
combimagnetron opwarmen. Er is een grote kans dat deze exploderen zelfs als het
opwarmingsproces al klaar is.

- Waarschuwing: Het is ook zeer gevaarlijk om vioeistoffen of vast voedsel op te
warmen in afgesloten bakjes omdat ook hier het gevaar voor explosie zeer groot is.
- De inhoud van babyflessen of van glazen potjes met babyvoedsel moet goed
geroerd of geschud worden om ervoor te zorgen dat de warmte gelijkmatig
verdeeld wordt. Waarschuwing: Om pijn en gevaarlijke verbranding te
voorkomen, moet men altijd eerst de temperatuur controleren voordat men het kind
het eten geeft.

- Wanneer men voedsel opwarmt of kookt dat verpakt is in brandbare materialen
zoals plastic of papier, dan bestaat er gevaar dat deze materialen ontbranden. Het
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is tevens mogelijk dat voedsel uitdroogt of ontbrandt wanneer de gekozen kooktijd
te lang is. Vet en olie zijn ook zeer brandbare stoffen. Het is daarom zeer belangrijk
om bij het apparaat te blijven wanneer het in gebruik is. Zeer brandbare stoffen
zoals geconcentreerde alcohol mogen natuurlijk nooit verhit worden.

+ Wanneer er rook zichtbaar is tijdens gebruik, moet men de deur gesloten houden
om eventuele vlammen te doven. Schakel het apparaat onmiddellijk it en haal de
stekker uit het stopcontact.

- Om gevaar van verbranding te voorkomen moet men altijd een pannenlap
gebruiken wanneer men voedsel uit de magnetron verwijderd. Keukengerei zal niet
alleen heet worden tijdens gebruik van de grill- en hete lucht functies maar ook
tijdens gebruik van de magnetron.

- Speciale voedselthermometers (zoals gebruikt in gewone bakovens) zijn niet
geschikt voor gebruik in magnetrons.

Voor het eerste gebruik
- Controleer na het uitpakken en elke keer wanneer men het apparaat aansluit op
het stopcontact, het apparaat en het snoer op eventuele beschadigingen.

- Waarschuwing: Zorg ervoor dat de deur (inclusief het kijkvenster, de
deurafdichting en de deursluitingen) niet beschadigd of verbogen zijn en sluit
de deur stevig in het deurframe. Dit is belangrijk om te voorkomen dat er geen
microgolven vrijkomen tijdens het gebruik. Tevens moet men om dezelfde redenen
de behuizing van buiten en van binnen controleren.
In geval van schade dit apparaat niet gebruiken totdat het gerepareerd is door een
gekwalificeerde monteur.

- Verwijder alle externe, interne verpakkingsmaterialen en stickers. Al deze materialen zijn geschikt voor recycling.

- Verwijder nooit de beschermende folie aan de binnenkant van de deur, van de aandrijving en de rolringen van
het draaiplateau, of van de grijsbruine beschermende afdekking (6) naast de verlichting aan de rechterkant van de
binnenruimte.

- Voorzichtig: De rubberen pluggen van het grillrek niet verwijderen.

- Waarschuwing: Houd kinderen weg van inpakmateriaal, omdat deze een bron van gevaar zijn, bv. verstikkingsgevaar.

- Voordat men het apparaat voor het eerst gebruikt of wanneer men het apparaat voor lange periode niet gebruikt heeft,
moet men deze eerst goed schoonmaken zoals staat beschreven in de paragraaf Schoonmaken.

- Plaats het draaiplateau in het apparaat.

- Gebruik het apparaat nooit zonder bijbehorend draaiplateau en rolringen.

- Laat voordat men de combimagnetron gebruikt, het apparaat ongeveer 10 minuten opwarmen op de grillstand (zonder dat
de magnetronfunctie geactiveerd is). Dit doet de geur verwijderen die normaal aanwezig is, wanneer men de grill voor de
eerste keer gebruikt. Een kleine hoeveelheid rook zal zichtbaar zijn. Dit is normaal, maar zorg voor voldoende ventilatie.

- Let op: Schakel het apparaat nooit aan tenzij het voedsel dat men wil koken of opwarmen in de combimagnetron
geplaatst is. Gebruik van dit apparaat wanneer het leeg is, kan schade veroorzaken aan het apparaat.

ISM-apparaat

Dit apparaat is een ISM-apparaat uit groep 2 klasse B. Groep 2 bevat alle ISM-apparaten (industrieel, wetenschappelijk,
medisch) die radiofrequentie-energie gebruiken en/of radiofrequentie-energie afgeven in de vorm van elektromagnetische
straling om materialen te bewerken; het bevat ook vonkerosieapparatuur. Klasse B specificeert apparaten die zijn
ontworpen voor huishoudelijk gebruik, of soortgelijke apparaten die zijn geintegreerd in het algemene elekriciteitsnet dat de
huishoudelijke apparaten van stroom voorziet.
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De magnetronfunctie (Groep Il in overeenstemming met EN 55011)

In dit apparaat wordt elektromagnetische energie opgewekt, waardoor de moleculen in het voedsel (voornamelijk
watermoleculen) versnellen en ervoor zorgen dat het voedsel warm wordt. Voedsel met een hoog watergehalte zal daarom
sneller heet worden dan droog voedsel. De hitte wordt geleidelijk opgebouwd in het voedsel. Keukengerei, bakjes en borden
die gebruikt worden, worden alleen heet vanwege het hete voedsel.

Gebruik altijd geschikt keukengerei

Plaats het voedsel rechtstreeks op het draaiplateau/grillrek. Zorg ervoor dat het bakje niet buiten de rand van de
draaiplaat steekt.

Metalen voorwerpen moeten nooit gebruikt worden in de magnetron oven daar deze de straling reflecteert en men het
voedsel hierdoor niet kan koken of opwarmen. Metalen voorwerpen veroorzaken ook vonken die schade aan het apparaat
kunnen veroorzaken.

Als vaste regel moet men geen metalen voorwerpen of aluminium folie gebruiken in de microwave oven. Sommige
verpakkingen hebben aluminium folie of metalen draden onder een laag papier en zijn daarom niet geschikt voor de
microwave oven.

Wanneer men in een recept aluminiumfolie moet gebruiken zorg dan dat het voedsel zeer goed is ingepakt zonder dat
er luchtzaken aanwezig zijn en dat er voldoende ruimte, minimale afstand van 2.5 cm, tussen de aluminiumfolie en de
binnenwand van de magnetron oven aanwezig is.

Zorg er altijd voor dat bakjes of borden geen metalen decoratie hebben zoals gouden randen of gekleurde metalen
deeltjes. Lood kristallen voorwerpen zijn ook niet geschikt. Zorg er altijd voor dat bakjes geen holle onderdelen hebben
(zoals in de handvaten). Poreus materiaal kan water hebben geabsorbeerd tijdens het schoonmaken en is daarom ook
niet geschikt. Bakjes en keukengerei gemaakt van “melanine” plastic materiaal absorberen energie en zijn ook niet
geschikt.

Gebrulk van de microwave functie
Bakjes gemaakt van hittebestendig glas of porselein zijn zeer geschikt voor gebruik in de microwave oven.
Plastic is alleen geschikt wanneer het hittebestendig is.
Kookcontainers die speciaal ontworpen zijn voor gebruik in de microwave oven zijn beschikbaar van meeste keukengerei
winkels.
Kook zakken enz. moeten doorgeprikt worden om te zorgen dat de hoge druk weg kan tijdens het koken.

Gebruik de grill of de hete lucht functie
Met deze functies, mag men hittebestendige containers of borden gebruiken die geschikt zijn voor gewone ovens, maar
gebruik geen plastic voorwerpen.

Gebrmk de microwave/grill of microwave/hete lucht combinatie functie
Wanneer men de combinatie functies gebruikt, zullen de microwave en grill of hete lucht functies afwisselend werken. De
containers of borden moeten daarom geschikt zijn voor de microwave en tevens hittebestendig zijn. Vanwege de hoge
temperatuur is het beter om geen plastic te gebruiken. Zorg ervoor dat de containers die men gebruikt geen metalen
onderdelen bevatten.

Gebruik

® Initiéle instelling van de klok
Wanneer de klok op het lichtnet is aangesloten, geeft deze “1:00" aan; het uur display knippert en men zal een akoestisch
signaal horen.
Draai aan de draaiknop om het juiste uur in te stellen.
Druk kortstondig op de $e3+ (O knop. De minuut nummers beginnen te knipperen.
Draai aan de draaiknop om de juiste minuten in te stellen.
Druk kortstondig op de %+ knop om de tijdinstelling te beéindigen. ‘:’ knippert in het display en de actuele tijd wordt
weergegeven.
Het tijdsinstelling proces kan geannuleerd of overgeslagen worden door op de [@¥] toets te drukken.
Na een stroomstoring moet de klok opnieuw ingesteld worden.
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® De tijd wijzigen
Om de tijd te wijzigen, gedurende 3 seconden op de §¢¥+ (O knop drukken. Het display geeft dan Hr 24 of Hr 12 aan.
Druk kortstondig op de §e%+ (O om te wisselen tussen de 24- of 12 —uur formats.
Het uur display zal knipperen; draai aan de draaiknop om het juiste uur in te stellen.
Druk kortstondig op de ¢e%+( knop. De minuut nummers beginnen te knipperen.
Draai aan de draaiknop om de juiste minuten in te stellen.
Druk kortstondig op de ¢e%+( knop om de tijdinstelling te begindigen. *:" knippert in het display en de actuele tijd wordt
weergegeven.

1’ Akoestisch signaal
Wanneer een controleknop is ingedrukt of wanneer de draaibare controle word gedraaid, zal correct invoeren erkend
worden met een piep signaal.
Om het signaal te beéindigen, op de knop 2>+ drukken gedurende 3 seconden.
Stoppen van het piepsignaal op deze manier zal alleen het gebruik van de controleknop of draaibare controle
beinvioeden; de signalen welke de programma volgorde aangeven zullen actief blijven.
Om het signaal weer te activeren, nog een keer op de Z>+#" knop drukken gedurende 3 seconden.

@) Veiligheidsinrichting voor kinderen
Deze velllgheldsmnchtlng dient om te voorkomen dat kinderen het apparaat zonder toezmht in werking steIIen

verdwijnen.
Noot: Ingeval u met het apparaat een schakelprobleem heeft, eerst controleren of de veiligheidsinrichting niet
geactiveerd is.

Grillrek
Het grillrek is geschikt voor grillen, heteluchtbereiding en combinatiefuncties.
Het voedsel dat men wil koken wordt direct op het grillrek geplaatst welke dan op de draaiplaat geplaatst wordt.
Om beschadiging van de beschermlaag van het draaiplateau te voorkomen, dient u de rubberen pluggen van het grillrek
niet te verwijderen.

Draaiplateau
Gebruik het apparaat niet zonder het draaiplateau: het is geschikt voor de magnetron-, hetelucht- en grillfunctie.
Het voedsel kan op het draaiplateau worden geplaatst, ofwel rechtstreeks, ofwel in een daarvoor geschikt bakje.
Om beschadiging van het opperviak van het draaiplateau te voorkomen, dient u uitsluitend houten of hittebestendige
plastic voorwerpen te gebruiken om het voedsel te plaatsen of te verwijderen.

Tip!

Het draaiplateau is ideaal voor het bereiden van zelfgemaakte pizza. U legt het deeg erop, bedekt het met tomatensaus
en de gewenste gamering en bereidt de pizza zoals beschreven in de paragraaf, Automatisch programma A11.

Met het draaiplateau en de Pizza-Express-functie, kunt u zelfs ingevroren pizza’s perfect bereiden.

Algemene volgorde van bediening
Wanneer u het voedsel in de oven zet, plaatst u het rechtstreeks op het draaiplateau/grillrek, of in een daarvoor geschikt
bakje.

- Wanneer voedsel wordt gekookt met gebruik van microgolven moet het afgedekt worden om uitdrogen te voorkomen.
Glazen of kunststof deksels geschikt voor gebruik in magnetrons zijn te verkrijgen bij huishoudspeciaalzaken.

- Wanneer men de grill, hete lucht of welke andere combinatie functie gebruikt, mag men het te koken voedsel niet
afdekken.

- Sluit de deur en kies het gewenste programma.

Let op:

De volgende stappen worden gebruikt voor het instellen van de kooktijd:
0- S5minuten : 10-seconden stappen
5-10 minuten : 30-seconden stappen

10-30 minuten :  1-minuut stappen

30-95minuten :  5-minuut stappen
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Druk op de draaiknop om een programma te starten.
Wanneer men het programma activeert, begint het draaiplateau te draaien; als het apparaat in werking is zal de
binnenverlichting aanblijven.

+ Als de deur wordt geopend wanneer het apparaat in werking is of op [@¥] wordt gedrukt, (b.v. om het voedsel te roeren
of om te draaien teneinde er zeker van te zijn dat de temperatuur gelijkmatig wordt verdeeld), zullen de timer- en
programmafuncties worden onderbroken. Wanneer nodig, mag de kooktijd veranderd worden. Het programma zal alleen
automatisch verder gaan nadat de deur gesloten is en de draaibare controle knop wordt ingedrukt.

Druk tweemaal op [@¥] om het programma te onderbreken .

Piepsignalen geven aan dat de voorgeprogrammeerde tijd is verstreken; op hetzelfde moment zal de binnenverlichting
worden uitgeschakeld en de display geeft ‘End’ aan.

Open de deur en verwijder het bakje met voedsel.

Om te zorgen dat de warmte gelijkmatig over het voedsel verdeeld wordt kan men het voedsel enkele minuten laten
staan.

- Wanneer de deur niet onmiddellijk geopend wordt nadat de voorgeprogrammeerde gebruikstijd verlopen is, zullen
meerdere piepsignalen iedere 2 minuten hoorbaar zijn.

Afkoelfunctie

Deze microwave oven heeft een automatische koelingsfunctie.

Wanneer u het apparaat langer dan twee a drie minuten gebruikt, gaat de koelventilator automatisch aan en blijft deze
draaien tot enkele minuten na het beéindigen van het programma.

- Koken/Opwarmen met de magnetron

Bu het koken/opwarmen met de magnetron, beinvioed het opwarmen direct de binnenkant van het voedsel.
Druk herhaaldelijk op de &= - knop totdat de benodigde vermogen instelling getoond wordt (zie onderstaande tabel).
Gebruik dan de draaiknop om de gewenste kooktijd in te stellen. De kooktijd kan ingesteld worden tot een maximum van
95 minuten.
Druk op de draaiknop om het kookproces te starten.
Om ervoor te zorgen dat de warmte gelijkmatig verspreid wordt, moet het voedsel wat gekookt of opgewarmd wordt, af en
toe omgeroerd worden.

- Als tijdens het kookproces op wordt gedrukt, zal de geselecteerde vermogensinstelling visueel worden weergegeven.

% Vermogen (W) | Vermogen (%) Display Bereik Voor
1 x omkeren 900 W 100 P100 Hoog Opwarmen vloeistoffen, koken

2x 810 W 90 P-90

3x 720 W 80 P-80

4x 630 W 70 P70 | Middelhoog o"é‘l’;’g’\',‘;g:m”;aﬁ;‘ﬁg:e"
5x 540 W 60 P-60

6x 450 W 50 P-50 Midden Koken fijn voedsel
7x 360 W 40 P-40

8x 210 W 30 P-30 Laag Koken fijn voedsel
9x 180 W 20 P-20

10 x 90w 10 P-10 Zeer laag Ontdooien voedsel
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seconden bij de kooktud komen.
De magnetron vermogen instelling is altijd 100 %.
De maximaal instelbare kooktijd is 95 minuten.
- Wanneer er op de knop gedrukt wordt terwijl er een programma loopt, dan voegt dit elke keer 30 seconden toe aan de
kooktijd. Deze functie kan niet worden gebruikt in combinatie met de automatische programma'’s.

Draaiknop / Koken met de magnetron
De benodigde kooktijd wordt geselecteerd door de draaiknop rechtsom te draaien.
Door op de draaiknop te drukken zal het kookproces direct starten.
De magnetron vermogen instelling is altijd 100 %.
De maximaal instelbare kooktijd is 95 minuten.

[~~] Grill functie
Het grillproces maakt gebruik van stralingshitte om het voedsel te bewerken. Dit programma is geschikt voor het koken van
gegratineerde gerechten of voor het grillen van dunne stukken viees.
Druk op de [+~] knop:
- 1 x: Grill functie - Boven verhitting
- 2 x: Grill functie - Onder verhitting
- 3 x: Crill functie - Boven en onder verhitting
Gebruik dan de draaiknop om de gewenste kooktijd te selecteren. De maximaal instelbare kooktijd is 95 minuten.
Het kookproces kan gestart worden door op de draaiknop te drukken.
Omdat het vlees omgedraaid moet worden als één zijde voldoende gebruind is en het uit de magnetron genomen moet
worden als beide kanten gaar zijn, moet dit hele proces goed in de gaten gehouden worden.

[~~] Grilllmagnetron combinatie programma’s
Deze programma’s zijn geschikt voor het koken van gevogelte, vis of koken van ‘au gratin’.
Druk herhaaldelijk op de [+~] knop:
- 4 x: Co-1 — 60 % magnetron vermogen, 40 % grillvermogen - Boven verhitting
- 5x: Co-2 — 55 % magnetron vermogen, 45 % grillvermogen - Onder verhitting
- 6x: Co-3 — 45 % magnetron vermogen, 55 % grillvermogen - Boven en onder verhitting
Dan met de draaiknop de gewenste kooktijd selecteren. De maximaal instelbare kooktijd is 95 minuten.
Start het kookproces door op de draaiknop te drukken.
Omdat het voedsel omgedraaid moet worden als één zijde voldoende gebruind is en het uit de magnetron genomen moet
worden als beide kanten gaar zijn, moet dit hele proces goed in de gaten gehouden worden.

(&®] Ultraheteluchtfunctie
Met deze functie zal hete lucht door het apparaat circuleren. Hierbij wordt een gelijkmatig kook- en bruiningsproces bereikt.
Koken met hetelucht is vooral geschikt voor het bereiden van een pizza of soortgelijke gerechten.
Druk herhaaldelijk op de [&3] knop om een kooktemperatuur tussen 230° en 110 °C te selecteren.
Gebruik dan de draaiknop om de gewenste kooktijd te selecteren. De maximaal instelbare kooktijd is 95 minuten.
Start het kookproces door op de draaiknop te drukken.
Omdat het voedsel omgedraaid moet worden als één zijde voldoende gebruind is en het uit de magnetron genomen moet
worden als beide kanten gaar zijn, moet dit hele proces goed in de gaten gehouden worden.
Indien u tijdens het koken de [ ]-knop indrukt, toont de display de gekozen temperatuur.

Voorverwarmen:
Indlen gewenst wordt de oven voorverwarmd.
Druk herhaaldelijk op de &3] knop om een kooktemperatuur tussen 230° en 110 °C te selecteren.
Start het proces van verwarmen onmiddellijk door op de draaiknop te drukken. Het display geeft 30.00 aan en het proces
van voorverwarmen begint.
De piepsignalen geven aan dat de geselecteerde temperatuur bereikt is. Open de deur en plaats het voedsel erin.
Druk op [@¥] om het te starten zoals beschreven in ‘Hete lucht functie’.
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E Magnetron/ultraheteluchtfunctie combinatie programma’s
Het combiprogramma is geschikt voor stoofpotjes en vergelijkbare gerechten.
Druk ongeveer 3 seconden op de [ [-knop.
Druk meermaals op de [&-knop om een temperatuur van 230, 200, 170 or 140 °C te selecteren. Andere
temperatuurkeuzes zijn niet mogelijk.
Gebruik dan de draaiknop om de gewenste kooktijd te selecteren. De maximaal instelbare kooktijd is 95 minuten.
Start het kookproces door op de draaiknop te drukken.
Omdat het voedsel omgedraaid moet worden als één zijde voldoende gebruind is en het uit de magnetron genomen moet
worden als beide kanten gaar zijn, moet dit hele proces goed in de gaten gehouden worden.
Draai het voedsel 180° nadat de helft van de kooktijd is verstreken.
Indien u tijdens het koken de [ -knop indrukt, toont de display de gekozen temperatuur.

Zetten van meerdere programma’s
De magnetron kan ingesteld worden om 2 aparte programma’s na elkaar te laten lopen zonder dat het apparaat tussentijds
opnieuw gestart hoeft te worden; bijv. Eerst gewoon koken met de magnetron functie, gevolgd door het ‘Au gratin’ koken
met de grill. Deze functie met meerder programma’s kan gebruikt worden met alle magnetron, hetelucht, grill en combinatie
funct|es De automatische kookprogramma'’s en de snel-programma’s zijn niet geschikt voor meerdere programmeringen.
Druk herhaaldelijk op de knop voor het benodigde programma totdat de gewenste vermogen instelling /temperatuur
getoond wordt.
Gebruik de draaiknop om de gewenste kooktijd te selecteren.
Nu de knop in blijven drukken voor het volgende programma totdat de gewenste vermogen instelling/temperatuur getoond
wordt.
Gebruik de draaiknop om de gewenste kooktijd te selecteren.
Gebruik de draaiknop om het kookproces te starten.
Het toestel begint met het eerste programma. Het display toont $1. Zodra het volgende programma gestart is, toont het
display S2.
Tip:
Deze functie is speciaal behulpzaam wanneer men de magnetron gebruikt om voedsel op verschillende vermogen
standen te koken. Terwijl een hogere vermogen stand later zal worden gekozen, kan het vermogen later verlaagt worden
zodat men het voedsel warm kan houden, en om ervoor te zorgen dat de hitte gelijkmatig over het voedsel verdeeld wordt
wanneer het voedsel klaar is.

¢¥3 Je favoriete gerecht opslaan
De hierboven beschreven programma’s en programma combinaties kunnen opgeslagen worden als ‘Favourite dishes’
voor het snel gebruiken in de toekomst. Drie verschillende gerechten kunnen vooraf opgeslagen worden. Wanner een
geheugenplaats niet bezet is, zal zijn overeenkomstig nummer knipperen. Maar let erop dat in deze modus, de automatische
kookprogramma s en het snel-programma niet geselecteerd kan worden.
Druk kortstondig één, twee of drie keer op de §83+ (O knop. Het nummer 1, 2 of 3 begint te knipperen in het display.
Druk herhaaldelijk op de knop voor het benodigde programma totdat de gewenste vermogen instelling /temperatuur
getoond wordt.
Gebruik de draaiknop om de gewenste kooktijd te selecteren.
Nu de knop in blijven drukken voor het volgende programma totdat de gewenste vermogen instelling/temperatuur getoond
wordt.
Gebruik de draaiknop om de gewenste kooktijd te selecteren.
Druk nogmaals kortstondig op de €83+ (S knop om het favoriete gerecht op te slaan.
Het opgeslagen programma kan worden gestart door eerst kortstondig op de §83+ (S knop te drukken en daarna op de
draaiknop.
- Als het apparaat van het lichtnet ontkoppeld is, moeten de programma’s opnieuw opgeslagen worden.
Wanneer geheugenruimte al in gebruik is, zal het corresponderend nummer niet knipperen. De geheugenruimte kan
echter eenvoudig overschreven worden zoals hierboven vermeld.
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/2= Pizza-Express-functie
- Voor het snel bereiden van bevroren pizza.
Plaats de bevroren pizza op het draaiplateau.
Druk kort op de knop 2>+% .
Het gewicht 350 (= 350 gr) staat aangegeven op het display.
- Voor een grotere pizza, kunt u de draaiknop gebruiken om het gewicht te wijzigen naar 450 gr.
Druk op de draaiknop om te bevestigen.
De vooraf ingestelde tijd (7 mln voor 350gr/13 mln 30 s voor 450 gr) wordt weergegeven.

Druk de draaiknop in om het bereidingsproces te starten.
Het bereidingsproces start.
Na de bereiding knippert de Ilchtrlng van de draalknop gedurende 1 minuut. Wanneer de pizza nog nlet de gewenste

Druk de draaiknop in om opnleuw te starten.
Na 1 minuut gaat de lichtring uit en geeft het display de actuele tijd weer. De lichtring kan ook meteen worden
uitgeschakeld door op de knop [@¥] te drukken.

Automatische kook en ontdooiprogramma’s
Deze automatische programma’s zijn nuttig als voedsel gekookt of verwarmd wordt zonder dat specifieke instellingen
geprogrammeerd hoeven te worden zoals vermogen of kooktijd.
Draai de draaiknop linksom totdat het display het benodigd programma in de onderstaande tabel toont. Druk nu op de
draaiknop.
Gebruik de draaiknop om het juiste gewicht te selecteren (zie tabel).
Draai de draaibare controle om het programma te starten.
De display geeft de looptijd van het geselecteerde programma aan.

Menu Gewicht Display

200 g 200
300 g 300

IrPs
A 4009 400
Vis 500 500
600 g 600
800 g 800

A-2

Geroosterde kip 12009 1200
1400 g 1400
200 g 200
% 3009 300
A3 400g 400
Rundvlees 500 500
600 g 600
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2009 200
300g 300
% 400 400
Varkensvlees 500 g 500
600 g 600
100 g 100
2009 200
% 3009 300
Worstjes / Hotdogs 400 g 400
500 g 500
2009 200
3009 300
%“ 400g 400
Groenten 500 g 500
600 g 600
230¢g 1
? 460 g 2
Aardappels 690 g 3
2009 200
3009 300
$488 4009 400
= 500g 500
Opwarmen 600 g 600
700 g 700
800 g 800
200 ml 1
% 400 ml 2
Dranken 600 ml 3
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% 250 g 250
A-10
Stoofpot 509 500
5°C/20°C
£ 150 g 150
A-11
Pizza 300¢g 300
450 g 450
00 .
a1 Tijd selecteerbaar 0:00
Ontdooien volgens tijd
100
zbg Gewicht selecteerbaar
Ontdooien volgens gewicht 1800

Algemene instructies

A-1Vis:

Plaats de vis op een plaat, die voor een magnetron geschikt is, in het midden van de oven.

Piepsignalen zullen aangeven dat 2/3 van de ingestelde verlopen is; koken is onderbroken. Draai de vis nu om en druk op
de draaiknop om het kookproces te hervatten.

A-2 Geroosterde kip:

Plaats een hele kip op een plaat, die voor een magnetron geschikt is, in het midden van de oven.

Piepsignalen zullen aangeven dat 2/3 van de ingestelde verlopen is; koken is onderbroken. Draai de kip nu om en druk op
de draaiknop om het kookproces te hervatten.

A-3 Rundvlees:

Plaats de biefstuk op een plaat, die voor een magnetron geschikt is, in het midden van de oven.

Piepsignalen zullen aangeven dat 2/3 van de ingestelde verlopen is; koken is onderbroken. Draai het voedsel nu om en
druk op de draaiknop om het kookproces te hervatten.

A-4 Varkensvlees:

Plaats het vlees op een plaat, die voor een magnetron geschikt is, in het midden van de oven.

Piepsignalen zullen aangeven dat 2/3 van de ingestelde verlopen is; koken is onderbroken. Draai het voedsel nu om en
druk op de draaiknop om het kookproces te hervatten.

A-5 Worstjes/Hotdogs:

Plaats de worstjes op het grillrek in het midden van de oven.

Piepsignalen zullen aangeven dat 2/3 van de ingestelde tijd verlopen is; koken is onderbroken. Draai de worstjes om en
druk de draaiknop in om het bereidingsproces te vervolgen.

A-6 Groenten:

Plaats de groenten in het midden van de oven op een schaal die geschikt is voor de magnetron.

A-7 Gebakken aardappel:

Was de rauwe, ongeschilde aardappels, prik er aan alle kanten gaatjes in met een vork en plaats ze in het midden van de
oven op een schaal die geschikt is voor de magnetron.

A-8 Opwarmen:

Voor het opwarmen van vast voedsel in houders die geschikt zijn voor de magnetron.

Tip: Breng het voedsel in een cirkelvormig patroon om een optimale warmteverdeling te garanderen.
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A-9 Dranken:

Om dranken en heet water op te warmen voor thee of voor instant koffie.

A-10 Stoofpot:

Plaats de stoofpot in het midden van de oven in een schaal die geschikt is voor de magnetron.

A-11 Pizza:

Voor het bereiden van zelfgemaakte pizza. Plaats de pizza op het draaiplateau. Voordat u het gewicht selecteert, dient u de
temperatuur van de pizza te selecteren (5° = koelkasttemperatuur / 20° = kamertemperatuur) en op de knop te drukken om
te bevestigen.

d-1 Ontdooien volgens tijd:
Zie de ‘Ontdooien volgens tijd’ sectie hieronder.

d-2 Ontdooien volgens gewicht:
Zie de ‘Ontdooien volgens gewicht’ sectie hieronder.

d-1 Ontdooien volgens tijd en d-2 Ontdooien volgens gewicht

De ontdooiprogramma’s maken ontdooien op basis tijd of gewicht mogelijk.

Draai de draaiknop linksom, totdat hey display d-1 of d-2 weergeeft.
Druk op de draaiknop om de programma selectie te bevestigen.
Draai aan de draaiknop, totdat het display de gewenste ontdooitijd weergeeft (voor d-1) of het relevant gewicht (voor
d-2).
Druk op de draaiknop om het ontdooien te starten.

Nuttige tips:

- Pieptonen zullen aangeven dat 2/3 van het ontdooiprogramma verlopen is. Draai het voedsel om, en verwijder het
voedsel wat al ontdooid is.
Druk op de draaibare controle om het programma voort te zetten.
Voor het geval het voedsel niet helemaal is ontdooid als de voorgeprogrammeerde ontdooitijd verstreken is, dan verdient
het aanbeveling eventuele verdere ontdooitijden steeds met perioden van niet meer dan 1-minuut te verlengen tot het
voedsel helemaal is ontdooid.
Men moet voedsel dat in plastic containers verpakt is, en welke niet geschikt zijn voor magnetron ovens, eerst een poosje
laten staan. Wacht tot het voedsel gemakkelijk van het plastic kan worden losgemaakt voordat het in een bakje wordt
gedaan, dat geschikt is voor magnetrons. Let op: Geen enkel deel in de vaatwasser wassen.

Binnenverlichting
De binnenverlichting zal aangaan wanneer de deur geopend word; het zal aanblijven tijdens gebruik. Wanneer een
programma voltooid is, zal het licht uitgaan.

Schoonmaken

De magnetron moet regelmatig schoongemaakt worden en daarbij moeten etensresten na het gebruik direct verwijderd
worden.

Voordat men het apparaat schoonmaakt moet men zorgen dat de stekker is verwijderd uit het stopcontact en het apparaat
volledig is afgekoeld.

Maak het apparaat niet schoon met water. Zorg ervoor dat geen water - hoe klein de hoeveelheid ook is — in de ventilatie
gaten komt aan de binnenkant of buitenkant van het apparaat. Gebruik geen stoomapparaten voor het schoonmaken.
Het hele apparaat mag schoongemaakt worden met een vochtige pluisvrije doek en een zachte huishoudzeep. Veeg
goed droog hierna.

Gebruik geen schurende of bijtende schoonmaakmiddelen. Spuitbussen beschikbaar voor commercieel gebruik die
speciaal ontworpen zijn voor het schoonmaken van gewone ovens mogen niet gebruikt worden.

De binnenkant moet schoongemaakt worden na ieder gebruik. De binnenkant van de deur, het deurframe, de rollers en
de geleiderails onder het draaiplateau moeten altijd schoongehouden worden.

De grillrek en het draaiplateau mogen schoongemaakt worden met warm water en zeep. Pas op: Geen enkel deel in de
vaatwasser wassen.
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Aanvullende informatie

Technische specificaties

Buitenmaten : 490 mm (B) x 493 mm (D) x 293 mm (H)
Binnenmaten
- draaiplaat . ©285mm
ruimte boven de draaiplaat : 180 mm
Unit gewicht : 17.1kg
Gebruiks voltage : 230V~ 50 Hz
Totaal stroomgebruik ;2150 W
- grill : 1650 W
magnetron 1400 W
hete lucht : 2150 W
Magnetron output : 90-900 W

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten apart weggegooid worden van het huishoudelijke afval, daar deze
E waardevolle materialen bevatten welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en de menselijke
gezondheid beschermen. De plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over geven.
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Microondas

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el horno microondas, le recomendamos que lea detenidamente las siguientes instrucciones y que conserve
este manual de instrucciones como referencia en el futuro. El aparato sdlo debe ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Componentes del aparato

® @ 6

— e
E:@Q @

Cierres de la puerta

Ventanilla de observacion

Resistencia térmica - Calentador inferior
Unidad de transmision - Plato giratorio

Panel de control

Cubierta protectora y luz interior

Plato giratorio

Resistencia térmica - Calentador superior/Grill
Rejilla para el grill

©eNoaRwN=
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Informacion del panel de control
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Boton

Funcion

2]+G

Inicio rapido y Dispositivo de
seguridad infantil

&+0O

Plato favorito y Reloj

2ol

Programa para pizza / Sefial
sonora de los botones

—_— Microondas
—_—
v Grill

Aire ultra caliente

W) 4

Interrumpir / Detener

Mando giratorio Funcién
Pulsar Iniciar
Girar
® Tiempo & Programas automaticos
MENU
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| Visualizador

&
o

Programas automaticos

W [15] (28] PV (@)
[
0 0= 0 0 (O
SNEAE

Seleccion del primer programa

Seleccion del segundo programa

Descongelacion por peso

El visualizador indica la hora actual del dia o, mientras esta
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Instrucciones de seguridad

Instrucciones importantes de seguridad
Lea atentamente las instrucciones siguientes y conserve este manual
de instrucciones para cualquier consulta posterior

Conexion a la red eléctrica

El aparato sélo debe ser enchufado a una toma conectada a tierra instalada segun
las normas vigentes. Asegurese de que la tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas. Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafrian el etiquetado de la CEE.

Emplazar la unidad
+ Coloque siempre el horno microondas sobre una superficie estable y nivelada
resistente al calor y asegurese de que queda protegido de cualquier fuente de
calor o de una humedad excesiva.

* No utilice el aparato en exteriores.

* No debe quitarle los pies que se encuentran en la base de la unidad. Del mismo
modo, no debe quitar ninguno de los espaciadores, si estan instalados.

- Debe asegurar una ventilacion suficiente en todo momento. No coloque objetos
encima de la unidad, y asegurese de que se respeten las siguientes distancias
minimas de una pared u otro objeto:

Lateral: 7.5¢cm

Posterior: 7.5¢cm

Superior: 30.0 cm

No debe instalarse este aparato dentro de un armario; al colocar el aparato,
asegurese también de no situarlo inmediatamente debajo de un armario o de
cualquier otro objeto similar.

Notas importantes
- Advertencia: Cierto tipo de alimentos puede tener una tendencia a prender
fuego. Nunca, en ninguna circunstancia, deje el aparato sin supervision
durante la utiIizaci()n de las funciones microondas, grill, aire caliente o una
combinacion de estas.

- Este microondas solo esta disefiado para descongelar, recalentar y cocer comida.
Precaucion: Siintenta secar alimentos o comida, calentar una bolsa térmica,
unas zapatillas, una esponja, un pafio de cocina mojado, etc. podria sufrir lesiones
por combustion o incendio.
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+ No se acepta responsabilidad alguna si hay averias a consecuencia del

uso incorrecto del aparato o si estas instrucciones no han sido observadas

debidamente.

+ Utilice solo utensilios de menaje adecuados para el uso en el horno de

microondas. No utilice ningun recipiente metalico para calentar alimentos o

bebidas utilizando la funcién microondas. Puede consultar informacion mas

detallada en la seccion ,Emplee siempre utensilios de cocina apropiados'.

- El aparato no debe ser utilizado con un temporizador externo ni un sistema de

mando a distancia.

- Este aparato podra ser utilizado por nifios (mayores de 8 afios) y personas

con reducidas facultades fisicas, sensoriales o mentales, o sin experiencia

ni conocimiento del producto, siempre que hayan recibido la supervision o

instrucciones referentes al uso del aparato y entiendan por completo el peligro y

las precauciones de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el aparato.

* No se debe permitir que los nifios realicen ningun trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato a menos que esté bajo vigilancia y tengan mas de 8

afios.

- El aparato y su cable eléctrico siempre se deben mantener fuera del alcance de

nifios menores de 8 afios.

+ Para evitar riesgo de electrocucion, no limpie la unidad con agua ni la sumerja.

- Advertencia: Debido a las elevadas temperaturas que se alcanzan en las

funciones de grill y/o aire caliente, los nifios no deben utilizar el aparato a menos

que estén bajo la supervision adecuada de un adulto.

+ Durante el uso de una combinacion de funciones o las funciones de grill y/o aire

caliente, evite tocar las resistencias térmicas interiores

* No emplee aparatos de limpieza con vapor para limpiar el aparato.

+ Apague y desenchufe siempre el aparato:

- antes de la limpieza,

- en caso de averia.

- después de cada utilizacion.

- Cuando se desenchufa la clavija de la pared, nunca tirar del cable de alimentacion.

. C Advertencia: Las superficies exteriores del electrodoméstico pueden
calentarse durante su funcionamiento. También existe peligro de emision

de vapor por las ranuras de ventilacion: peligro de quemaduras.

- Espere hasta que el aparato se haya enfriado suficientemente para poder

transportarlo.
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* No deje que el aparato 0 su cable de alimentacion entren en contacto con

superficies calientes o fuentes de calor. No permita que el cable de alimentacion
cuelgue en el vacio y manténgalo lejos de cosas calientes.

- Si el aparato no se mantiene limpio, se producira el deterioro de su superficie, y

en consecuencia una disminucion en la vida util del aparato, ademas de constituir
un peligro para la seguridad del usuario. Por este motivo, se debe eliminar
inmediatamente cualquier residuo de alimentos. Después de cada uso, limpie los
cierres de la puerta, el compartimento interior del microondas con su plato giratorio
y todas las partes adyacentes. La rejilla para el grill y el plato giratorio se deben
limpiar con agua templada y jabon. Para tener informacion detallada sobre la
limpieza del aparato, consulte la seccion Limpieza.

- Este aparato ha sido disefiado para el uso doméstico u otra aplicacion similar, por

ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles, pensiones, etc. y alojamientos similares,
- en casas rurales.

- Advertencia: Cualquier trabajo de mantenimiento o reparacion que precise

la extraccion de alguna cubierta protectora contra la radiacion del microondas
representa un serio peligro para personas no cualificadas. Esto incluye la
sustitucion del cable especial eléctrico o la bombilla del alumbrado interior. El
aparato no debe ser abierto, excepto por personal cualificado. Para cualquier
reparacion, pongase en contacto con nuestro departamento de atencion al cliente
por teléfono o email (consulte el apéndice).

+ Al calentar liquidos en su microondas, el liquido puede calentarse mas alla del

punto de ebullicion sin burbujear visiblemente. Por lo tanto, es importante tener
muchisimo cuidado al tocar los recipientes, p. €j. al sacarlos del horno.

El riesgo de sobrecalentamiento se puede reducir al poner una varilla de vidrio
termorresistente en el recipiente durante el calentamiento.

+ Los huevos con su cascara o huevos enteros cocidos no deberan calentarse en un

horno microondas, ya que podrian explotar incluso después de que el proceso de
calentamiento en el microondas hubiera concluido.

- Advertencia: Es también sumamente peligroso calentar en el aparato liquidos o

cualquier tipo de comida sdlida dentro de recipientes cerrados, puesto que existe
un riesgo real de explosion.

- El contenido de biberones o recipientes de vidrio con comida para nifios deben
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siempre la temperatura antes de darle de comer al nifio.

- Al calentar o cocer comida que esta envuelta en materiales combustibles como
plastico o papel, hay un riesgo de que estos ardan. También es posible que la
comida se seque y hasta puede arder si el tiempo de coccidn seleccionado es
demasiado largo. La grasa y el aceite también son sustancias inflamables. Por lo
tanto, es importante controlar el aparato durante su funcionamiento. Por supuesto
que los liquidos altamente inflamables como el alcohol concentrado no deben ser
calentados.

- Si observa que esta saliendo humo durante el funcionamiento, mantenga la puerta
cerrada para inhibir 0 apagar las llamas si hay. Apague la unidad inmediatamente y
saque el enchufe de la toma de pared.

+ Para evitar el peligro de quemaduras, hay que utilizar siempre un pafio apropiado
para el horno al extraer los alimentos del horno, dado que los utensilios y los
recipientes de cocina se calientan no sélo durante la utilizacion de las funciones de
grill'y aire caliente, sino también durante el funcionamiento del microondas.

+ Los termometros especiales de cocina (como los que se emplean con un horno
normal) no son indicados para el uso con los microondas.

Antes de usarlo por primera vez
+ Después de desembalarlo y cada vez que conecta la unidad a la red eléctrica,
examine la unidad y el cable de alimentacion por si hubiera indicios de
desperfectos.

- Advertencia: AsegUrese también de que la puerta (incluyendo la ventanilla de
observacion, el sellado de la puerta y los cierres) no esta dafiada o torcida y
ciérrela firmemente contra su marco. Esto es importante porque asegura que no
haya escapes de energia de microondas durante el funcionamiento. Por la misma
razon debe examinar cuidadosamente la caja entera junto con el interior del horno.
En caso de averia, este aparato no debe ser usado hasta que haya sido reparado
por un técnico cualificado.

- Retire todos los materiales de embalaje del interior y del exterior, y cualquier adhesivo si lo hubiera. Todos estos
materiales estan indicados para el reciclaje.

- No retire la capa protectora que cubre el interior de la puerta, ni el eje ni los rodillos del plato giratorio y tampoco la capa
protectora (6) de color gris-marrén situada junto a la luz del lado derecho del interior.

- Precaucion: No retirar los tacos de goma de la rejilla.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del material de embalaje, porque podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

- Antes de utilizar el aparato por vez primera, o tras largos periodos de no utilizacion, se debe limpiar meticulosamente
como viene indicado en la seccion Limpieza.

- Coloque el plato giratorio en el aparato.

- No ponga el aparato en funcionamiento sin haber colocado el plato giratorio y los rodillos.

- Antes de utilizar el horno microondas, ponga el aparato a calentar en el ajuste grill (sin activar la funcidén microondas) por
unos 10 minutos. Esto eliminaré el olor tipico que sale de un grill la primera vez que se enciende. Puede que salga un
poco de humo; esto es normal, pero asegure una ventilacion adecuada.
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Nota: No encienda el aparato a no ser que la comida a calentar o cocinar haya sido introducida en el horno. La
utilizacién del electrodoméstico vacio podria dafiar el aparato.

Dispositivo ISM

Este electrodoméstico es un aparato del grupo 2 de la clase B ISM. El grupo 2 incluye todos los aparatos ISM (industriales,
cientificos, médicos) que generan energia por radio frecuencia en forma de radiacion electromagnética para el
procesamiento de material; también incluye los aparatos de electroerosion. La clase B indica aparatos disefiados para el
uso doméstico, o cualquier aparato similar integrado en las unidades domésticas de suministro eléctrico.

La funcién microondas (Grupo Il cumple con la norma EN 55011)

Dentro de la unidad se genera energia electromagnética, haciendo que las moléculas en la comida (principalmente
moléculas de agua) oscilen y por consiguiente que la comida se caliente. Por esta razén, la comida con un alto contenido
de agua se calentard mas rapidamente que la comida relativamente seca. El calor se propaga gradualmente dentro de la
comida. Los utensilios, platos o recipientes que emplea solo se calientan indirectamente, como resultado de la temperatura
de la comida.

Emplee siempre utensilios de cocina apropiados

Cologue los alimentos directamente sobre el plato giratorio/la rejilla del grill. AsegUrese de que el recipiente no
sobresalga del borde del plato giratorio.

Debe evitarse el uso de objetos metalicos dado que las ondas se reflejan en las superficies metalicas, pudiendo no llegar
hasta la comida que se desea cocinar. Cualquier metal dentro del horno podria generar chispas, y con ello un eventual
dafio al aparato.

Como regla general, los cubiertos o contenedores metalicos no deben ser usados en el microondas. Algunas envolturas
de comida contienen aluminio doméstico o alambre bajo una capa de papel y por lo tanto tampoco son indicadas para el
uso con los aparatos de microondas.

En el caso de que una receta recomiende el uso de papel de aluminio, aseglrese de que la comida esta firmemente
envuelta en el papel de aluminio (evitando que haya burbujas de aire). Asegurese de mantener una distancia minima de
2.5 cm entre el papel de aluminio y las paredes interiores del horno.

Compruebe siempre que el recipiente o el plato utilizado no lleva ningun detalle en metal como por ejemplo un borde

de oro o colores que contengan particulas de plomo. Los objetos hechos de cristal de plomo tampoco se deben

utilizar. Asegurese siempre de que los recipientes de cocina empleados no tienen sitios huecos (p.ej. en las asas). Los
materiales porosos pueden haber absorbido agua durante la limpieza y tampoco son adecuados. Los recipientes de
cocina o utensilios hechos de materiales de plastico del tipo “Melamina” absorben energia y tampoco son adecuados.

Ut|||zac|on de la funcion microondas
Sin embargo, los contenedores hechos de vidrio termorresistente o porcelana son muy adecuados para el uso en
aparatos de microondas.
El plastico es adecuado solo si es termorresistente.
Los recipientes de cocina disefiados especialmente para el uso con microondas se pueden adquirir en la mayoria de
tiendas que venden productos de cocina.
Las bolsas de cocinar etc. deben ser perforadas para soltar la alta presion que se acumula durante la coccion.

Utilizacion de la funcion grill o la funcion de aire caliente
Con estas funciones, se deben utilizar recipientes o platos resistentes al calor y adecuados para hornos convencionales,
y nunca utensilios de plastico.

Utlllzaclon de la combinacion microondas/grill o microondas/aire caliente
Al utilizar las funciones de combinacion, las funciones de microondas y grill o aire caliente se activan alternativamente.
Los recipientes o platos deben, por lo tanto, ser apropiados para el uso en un microondas ademas de ser
termorresistentes. Debido a las temperaturas elevadas que alcanza el aparato, no debe emplear articulos de plastico.
Asegurese de que el recipiente o plato usado no contiene partes de metal.
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Funcionamiento |

®Ajuste inicial del reloj
Después de enchufar el aparato al suministro eléctrico, el visualizador mostrara ‘1:00’, los digitos de las horas destellaran
y se escuchara una sefial acustica.
Gire el control giratorio para ajustar la hora correcta.
Pulse brevemente el boton ¢83+ (9. Los digitos de los minutos comenzaran a destellar.
Gire el control giratorio para ajustar correctamente los minutos.
Pulse brevemente el boton 83+ (Y para finalizar el ajuste del reloj. ,:* parpadea en la pantalla y se visualiza la hora
actual.
El proceso de ajuste del reloj se puede cancelar o saltar pulsando la tecla [@¥ .
Después de una interrupcion en el suministro eléctrico, debera volver a ajustar el reloj.

® Cambio de la hora
Para cambiar la hora, pulse el botn 8%+ (O durante 3 segundos. La pantalla indicara Hr 24 o Hr 12.
Pulse brevemente el boton §83+ (S para cambiar entre los formatos del reloj de 24- 0 12 —horas.
Los digitos de las horas destellaran; gire el control giratorio para ajustar la hora correcta.
Pulse brevemente el boton §83+ (9. Los digitos de los minutos comenzaran a destellar en la pantalla.
Gire el control giratorio para ajustar correctamente los minutos.
Pulse brevemente el boton §83+ (O para finalizar el ajuste del reloj. ,:‘ parpadea en la pantalla y se visualiza la hora
actual.

,1’ Seiial sonora
Al pulsar cualquier botdn de control o mover el mando giratorio, se escuchara una sefial sonora confirmando que se ha
realizado correctamente.
Para cancelar la sefial, pulse el boton 2>+%" durante 3 segundos.
La cancelacion de la sefial sonora de este modo solo afectara al uso del boton de control o el mando giratorio; las
sefiales que indican la secuencia de un programa seguiran activadas.
Para reactivar la sefial, vuelva a pulsar el boton 2>+)’ durante 3 segundos.

@ Dispositivo de seguridad para nifios
Este dispositivo de seguridad evita que los nifios puedan utilizar el aparato sin supervision.
Para activar el dispositivo de seguridad, pulse [&]+& durante 3 segundos. El simbolo [ &) ] aparecera en el visualizador.
Para desactivar el dispositivo de seguridad, Pulse [£]+@& de nuevo durante 3 segundos. EI simbolo desaparecera.
Nota: SiVd. no pudiera encender el aparato, compruebe primero que el dispositivo de seguridad no esta activado.

Re]llla del grill
La rejilla del grill se puede utilizar para la funcién grill, el funcionamiento con aire cliente y funciones de combinacion.
La comida que quiere cocinar debe ser colocada directamente encima de la rejilla del grill, que luego se coloca sobre el
plato giratorio.
Para evitar dafiar el recubrimiento del plato giratorio, no quite los tacos de goma de la rejilla del grill.

Plato giratorio
No ponga el aparato en funcionamiento sin el plato giratorio instalado; es adecuado para la funcién microondas, aire
caliente y grill.
Los alimentos se pueden colocar sobre el plato giratorio, directamente o utilizando un recipiente adecuado.
Para no dafiar la superficie del plato giratorio, utilice solo utensilios de madera o de plastico termorresistente para afiadir
o retirar alimentos.

jConsejo!

El plato giratorio es ideal para preparar pizza casera. Simplemente coloque la masa encima, afiada salsa de tomate y
cualquier otro ingrediente deseado, y siga las indicaciones del apartado Programa automatico A11.

El uso del plato giratorio y la funcién Pizza Express, permite conseguir un resultado perfecto incluso con pizzas
congeladas.
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Secuenma de funcionamiento general

- Coloque los alimentos directamente sobre el plato giratorio/la rejilla del grill, o en un recipiente adecuado que después
colocara en el horno.

Al colocar alimentos en el microondas, deben cubrirse para evitar que se sequen. Las tapas de vidrio o plastico
disefiadas especialmente para usar con microondas se pueden encontrar en la mayoria de las tiendas.

Cuando utilice la funcion grill, aire caliente o cualquier combinacién de funciones, no cubra los alimentos a cocinar.
Cierre la puerta y seleccione el programa deseado.

Nota:

Para ajustar el tiempo de coccion debe seguir estos intervalos de avance:
0- 5minutos : avances de 10-segundos
5-10minutos : avances de 30-segundos

10-30 minutos : avances de 1-minuto

30-95minutos : avances de 5-minutos

Pulse el control giratorio para iniciar un programa.

Cuando se inicie el programa, el plato giratorio comenzara a girar. Durante el funcionamiento, la luz interior permanecera
encendida.

Si, durante el funcionamiento, se abre la puerta o se pulsa la tecla [@¥] (para revolver o dar la vuelta a la comida y
asegurar una distribucion uniforme del calor), el funcionamiento del temporizador y el programa quedara suspendido. En
este momento se puede cambiar el tiempo de coccion, si es necesario. El programa se reanudara automaticamente al
cerrar la puerta de nuevo y pulsar la tecla del mando giratorio.

Pulse [©¥] dos veces para interrumpir el programa.

Pitidos indicaran que el tiempo previamente programado ha transcurrido; a la vez, la luz interior se apagara y el
visualizador indicara ,End’ (Fin’).

Abra la puerta y saque el recipiente con la comida.

Para obtener una distribucién de calor uniforme en la comida, debe dejar el recipiente durante algunos minutos.

Si la puerta no se abre inmediatamente después de que el tiempo de funcionamiento programado haya transcurrido, se
escucharan sefiales sonoras cada 2 minutos.

Funcidn de refrigeracion
Este horno microondas incluye una prestacion automatica de refrigeracion.

Si

el aparato ha estado funcionando durante mas de dos o tres minutos, el ventilador de refrigeracion se encendera y

funcionara durante unos minutos cuando el programa haya finalizado.

Cocinar/calentar con microondas

Al
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cocinar/calentar con microondas, el calor afecta directamente al interior de los alimentos.

Pulse varias veces el boton hasta visualizar el ajuste de potencia deseado (consulte la tabla siguiente).

Después utilice el control giratorio para ajustar el tiempo de coccion deseado. El tiempo de coccion se puede programar
hasta un valor maximo de 95 minutos.

Pulse el control giratorio para iniciar el proceso de coccién.

Para asegurar la distribucion homogénea del calor, los alimentos que estan siendo cocinados o calentados deberan ser
revueltos ocasionalmente.

Si durante el proceso de coccion se pulsa la tecla , el visualizador mostrara el ajuste de potencia seleccionado.
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= Pots\?)cia Po:s,/scia Visualizador Tipo Uso
Darla vuelta 1~ g00 w 100 P100 Alto Calentar liquidos, cocinar
2x 810w 90 P-90
3x 720W 80 P-80
4x 630 W 70 P-70 Medio alto | Descongelar y calentar platos ultracongelados
5x 540 W 60 P-60
6 x 450 W 50 P-50 Medio Cocinar comida delicada
7x 360 W 40 P-40
8x 210 W 30 P-30 Bajo Descongelar comida
9x 180 W 20 P-20
10 x 90w 10 P-10 Muy bajo Descongelar comida delicada

- |2 | Programa rapido / Coccién con microondas
Pulsando brevemente el boton [Z]+ & se activa directamente el proceso de coccion. Cada pulsacion del botén afiadira
30 segundos al tiempo de coccion.

El ajuste de la potencia de microondas siempre es el 100 %.
El tiempo de coccion se puede configurar hasta un maximo de 95 minutos.
Si se pulsa el boton durante el funcionamiento de un programa, con cada pulsacién se afiadiran 30 segundos al tiempo

de coccion. Esta funcion no se puede utilizar con los programas automaticos.

Control giratorio / Coccidn con microondas
El tiempo de coccion deseado se selecciona girando el control giratorio en el sentido de las agujas del reloj.
Pulsando el control giratorio directamente se iniciara el proceso de coccion.
El ajuste de la potencia de microondas siempre es el 100 %.
El tiempo de coccion se puede configurar hasta un maximo de 95 minutos.

~~~| Funcion grill
[E%roceso del grill utiliza calor por radiacién para cocinar la comida. Este programa es adecuado para gratinar o para asar
piezas delgadas de carne.
Pulse el boton [~
» 1 x: Funcion grill - Calentador superior
+ 2 x: Funcion grill - Calentador inferior
+ 3 x: Funcion grill - Calentador superior € inferior
Después utilice el control giratorio para seleccionar el tiempo de coccion deseado. El tiempo de coccion se puede
configurar hasta un maximo de 95 minutos.
Inicie el proceso de coccion pulsando el control giratorio.
Se debera girar la carne cuando un lado esté suficientemente dorado, y se debera sacar cuando esté hecho por ambos
lados, por ello es importante comprobar atentamente este proceso.
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[~~] Programas de combinacién grill/microondas
Estos programas son adecuados para cocinar aves, pescado o para gratinar.
Pulse el boton [-~~] reiteradamente:
- 4 x: Co-1 — 60 % potencia de microondas, 40 % potencia del grill - Calentador superior
- 5x: Co-2 — 55 % potencia de microondas, 45 % potencia del grill - Calentador inferior
- 6x: Co-3 — 45 % potencia de microondas, 55 % potencia del grill - Calentador superior e inferior
Después utilice el control giratorio para seleccionar el tiempo de coccién deseado. El tiempo de coccion se puede
configurar hasta un maximo de 95 minutos.
Inicie el proceso de coccién pulsando el control giratorio.
Se debera girar la comida cuando un lado esté suficientemente dorado, y se debera sacar cuando esté hecho por ambos
lados, por ello es importante comprobar atentamente este proceso.

(&3] Funcion de aire ultra caliente
Con esta funcion, el aire caliente circula dentro del horno, consiguiendo una coccién y un dorado uniformes. La coccion con
aire caliente es especialmente adecuada para cocinar pizza o platos similares.
Pulse varias veces el boton &3] para seleccionar una temperatura de coccion entre 230° y 110 °C.
Después utilice el control giratorio para seleccionar el tiempo de coccién deseado. El tiempo de coccion se puede
configurar hasta un maximo de 95 minutos.
Inicie el proceso de coccién pulsando el control giratorio.
Se debera girar la comida cuando un lado esté suficientemente dorado, y se debera sacar cuando esté hecho por ambos
lados, por ello es importante comprobar atentamente este proceso.
Si, durante el proceso de coccion, se pulsa el boton, [&], el visualizador indicara la temperatura seleccionada.

Precalentamiento:

S| es necesario, se puede precalentar el aparato.
Pulse varias veces el boton &3] para seleccionar una temperatura de coccion entre 230° y 110 °C.
Inicie el proceso de coccién inmediatamente pulsando el control giratorio. La pantalla indicara 30.00 y se iniciara el
proceso de precalentamiento.
Los pitidos indican que se ha alcanzado la temperatura seleccionada. Abra la puerta e introduzca los alimentos.
Pulse [@¥] para iniciar el proceso tal y como se indica en ,Funcién de aire caliente'.

[: Programas de combinacién microondas/ funcién de aire ultra caliente
El programa de combinacion es adecuado para guisos y platos similares.
Pulse el boton [ ] durante unos 3 segundos.
Pulse varias veces el boton [ ] para seleccionar una temperatura de 230, 200, 170 0 140 °C. No se puede seleccionar
otra temperatura.
Después utilice el control giratorio para seleccionar el tiempo de coccién deseado. El tiempo de coccion se puede
configurar hasta un maximo de 95 minutos.
Inicie el proceso de coccién pulsando el control giratorio.
Se debera girar la comida cuando un lado esté suficientemente dorado, y se debera sacar cuando esté hecho por ambos
lados, por ello es importante comprobar atentamente este proceso.
Gire los alimentos 180° a la mitad del tiempo de coccién.
Si, durante el proceso de coccion, se pulsa el boton [&], el visualizador indicara la temperatura seleccionada.

Ajuste de programas multiples
El microondas se puede configurar para que 2 programas separados funcionen consecutivamente sin tener que reiniciar
el aparato entre estos programas; por ejemplo, primero la funcidn normal de coccion del microondas, y a continuacion la
coccién de ,gratinado’ utilizando el grill. Esta prestacion de varios programas se puede utilizar con cualquier combinacion
de funciones de microondas, aire caliente, grill y combinacidn de funciones. Los programas automaticos de coccion y el
programa rapido no son adecuados para la programacién mdiltiple.

Pulse varias veces el botdn del programa deseado hasta que aparezca visualizado el ajuste de potencia/temperatura

deseado.

Use el control giratorio para seleccionar el tiempo de coccién deseado.

Ahora pulse varias veces el boton del programa siguiente hasta visualizar el ajuste de potencia/temperatura deseado.

Use el control giratorio para seleccionar el tiempo de coccién deseado.

Use el control giratorio para iniciar el proceso de coccion.
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El aparato inicia el primer programa. La pantalla indica $1. Cuando se inicia el siguiente programa, la pantalla cambia a
S2.

Consejo:

Esta funcién es especialmente util cuando se utiliza el microondas para cocinar alimentos a distintos niveles de potencia.
Inicialmente se puede seleccionar una potencia elevada, y posteriormente se puede reducir la potencia para mantener
los alimentos calientes, y asegurar una distribucion homogénea del calor cuando los alimentos ya estan hechos.

¢&% Memorizacion de su plato favorito
Los programas y las combinaciones de programas descritos anteriormente se pueden memorizar como ,Platos favoritos*
para poder utilizarlos rapidamente en el futuro. Se pueden pre-memorizar tres platos diferentes. Si un espacio de memoria
esta libre, su nimero correspondiente parpadeara. Pero recuerde que, en este modo, no se podran seleccionar los
programas automaticos de coccion y el programa répido.
Pulse brevemente el boton §83+ (O una, dos o tres veces. En la pantalla parpadeara el nimero 1, 2 0 3.
Pulse varias veces el boton del programa deseado hasta que aparezca visualizado el ajuste de potenua/temperatura
deseado.
Use el control giratorio para seleccionar el tiempo de coccidn deseado.
Ahora pulse varias veces el boton del programa siguiente hasta visualizar el ajuste de potencia/temperatura deseado.
Use el control giratorio para seleccionar el tiempo de coccidn deseado.
Pulse de nuevo brevemente el boton €83+ (S para memorizar el plato favorito.
El programa memorizado se podra iniciar pulsando brevemente, primero el botdn ¢e¥+(O y a continuacion el control
giratorio.
Si el aparato ha sido desconectado de la red eléctrica, se deberan volver a memorizar los programas.
Si un espacio de memoria ya esta ocupado, el nimero correspondiente no parpadeara. No obstante, se puede
memorizar sobre un espacio de memoria ya ocupado siguiendo los pasos anteriores.

/= Funcion Pizza-Express
- Para preparar rapidamente pizza congelada.
Coloque la pizza congelada sobre el plato giratorio.
Pulse brevemente el boton 2>+X'.
El peso 350 (=350 g) aparece indicado en el visualizador.
Si se trata de una pizza mas grande, utilice el mando giratorio para cambiar el peso a 450 g.
Pulse el mando giratorio para confirmar.
El tiempo preconfigurado (7 min para 350 g / 13 min 30 s para 450 g) aparece indicado.
Silo desea, el tiempo de coccion se puede cambiar con el mando giratorio, o pulsando brevemente [&]+@®.
Pulse el mando giratorio para iniciar el proceso de coccion.
Se inicia el proceso de coccion.
Después del proceso, el aro luminoso del mando giratorio parpadeara durante un minuto. Si la pizza todavia no esta
suficientemente dorada, utilice el mando giratorio, o pulse brevemente el boton [&]+(@, para afiadir mas tiempo de
coccion. Pulse el mando giratorio para volver a ponerlo en funcionamiento.
Después de un minuto, el aro luminoso se apagara y en el visualizador se vera hora actual. El aro luminoso también se
puede apagar inmediatamente pulsando el boton [@¥].

Programas automaticos de coccion y descongelacion
Estos programas automaticos son Utiles cuando se cuecen o calientan alimentos sin haber seleccionado ningun ajuste
partlcular para potencia o tiempo de coccion.
Gire el control giratorio en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la pantalla indique el programa deseado de la
tabla siguiente. Pulse el control giratorio.
Use el control giratorio para seleccionar el peso adecuado (consultar la tabla).
Pulse el mando giratorio para iniciar el programa.
El visualizador indica el tiempo de funcionamiento del programa seleccionado.
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Menu Peso Visualizador
2009 200
3009 300
IS
A1 400 g 400
Pescado 5009 500
6009 600
800g 800
@ 1000 g 1000
A2
Pollo asado 12009 1200
1400 g 1400
2009 200
2 3009 300
A3 400 g 400
Carne de res 500 g 500
6009 600
2009 200
@ 3009 300
Al 400 g 400
Cerdo 500 g 500
6009 600
100 g 100
g 2009 200
A-5 3009 300
Salchichas / Perritos
calientes 400¢ 400
500 g 500
2009 200
2 3009 300
400 400
A6 g
Verdura 500 g 500
6009 600
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Descongelacion por peso

@ 230¢g 1
AT 4609 2
Patatas 690 g 3
200g 200
300g 300
4568 400g 400
EA-B 500 g 500
Calentar 600 g 600
700 g 700
800¢g 800
@9 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Bebidas 600 ml 3
$68% 250 g 250
A-10
Estofado 5009 500
5°C/20°C
£ 150 150
A11
Pizza 300¢g 300
450 g 450
080 ! ]
1 Tiempo seleccionable 0:00
Descongelacion por tiempo
100
3525 Peso seleccionable
1800

Instrucciones generales
A-1 Pescado:

Coloque el pescado en el centro del horno en un plato adecuado para microondas.
Las sefiales sonoras indican que han transcurrido 2/3 del tiempo de coccion seleccionado, momento en que se interrumpira
el proceso de coccion. Vuelta el pescado y pulse el mando giratorio para reiniciar el proceso de coccion.

A-2 Pollo asado:

Coloque en el centro del horno un pollo entero en un plato adecuado para microondas.

Las sefiales sonoras indican que han transcurrido 2/3 del tiempo de coccion seleccionado, momento en que se interrumpira
el proceso de coccion. Vuelta al pollo y pulse el mando giratorio para reiniciar el proceso de coccion.
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A-3 Carne de res:

Coloque la ternera en el centro del horno en un plato adecuado para microondas.

Las sefiales sonoras indican que han transcurrido 2/3 del tiempo de coccién seleccionado, momento en que se interrumpira
el proceso de coccion. Gire los alimentos y pulse el mando giratorio para reiniciar el proceso de coccion.

A-4 Cerdo:

Coloque la carne en el centro del horno en un plato adecuado para microondas.

Las sefiales sonoras indican que han transcurrido 2/3 del tiempo de coccién seleccionado, momento en que se interrumpira
el proceso de coccion. Gire los alimentos y pulse el mando giratorio para reiniciar el proceso de coccion.

A-5 Salchichas/Perritos calientes:

Coloque las salchichas en la rejilla del grill en el centro del horno.

Las sefiales sonoras indican que han transcurrido 2/3 del tiempo de coccién seleccionado, momento en que se interrumpira
el proceso de coccion. Vuelta a las salchichas y pulse el mando giratorio para continuar el proceso de coccién.

A-6 Verdura:

Coloque la verdura en un plato adecuado para el microondas y en el centro del horno.

A-7 Patatas cocidas:

Lave las patatas crudas con piel, pinchelas varias veces con un tenedor por todos los lados, y coléquelas en un plato
adecuado para el microondas y en el centro del horno.

A-8 Calentar:

Calentar alimentos sélidos en recipientes adecuados para microondas.

Consejo: Distribuya los alimentos en modo circular para asegurar la distribucién optima del calor.

A-9 Bebidas:

Calentar bebidas y agua para preparar té o café instantaneo.

A-10 Estofado:

Coloque el estofado en un plato adecuado para el microondas y en el centro del horno.

A-11 Pizza:

Para preparar pizza casera. Coloque la pizza en el plato giratorio. Antes de seleccionar el peso, seleccione primero la
temperatura de la pizza (5° = temperatura del frigorifico / 20° = temperatura ambiente), y pulse para confirmar.

d-1 Descongelacion por tiempo:

Consulte la seccion ‘Descongelacion por tiempo’ incluida a continuacion.

d-2 Descongelacion por peso:
Consulte la seccion ‘Descongelacion por peso’ incluida a continuacion.

d-1 Descongelacion por tiempo y d-2 Descongelacion por peso
Los programas de descongelacion permiten descongelar en funcion del tiempo o del peso.
Gire el control giratorio en sentido contrario a las agujas del reloj, hasta que la pantalla indique d-1 o d-2.
Pulse el control giratorio para confirmar el programa seleccionado.
Gire el control giratorio, hasta que la pantalla indique el tiempo de descongelacion deseado (para d-1) o el peso
relevante (para d-2).
Pulse el control giratorio para iniciar la descongelacion.

Notas utiles:

- Las sefiales sonoras indican que ha transcurrido 2/3 del tiempo de descongelacion programado. Gire los alimentos, y
extraiga lo que ya esté descongelado.
Pulse el mando giratorio para que el programa continde.
Si los alimentos no estan completamente descongelados después de haber transcurrido el tiempo de descongelacion
seleccionado, se aconseja que la descongelacion posterior se limite a periodos de 1 minuto hasta conseguir descongelar
los alimentos por completo.
Los alimentos conservados en recipientes de plastico que no son adecuados para su uso en el horno microondas
deberén dejarse reposar durante un rato después de sacarlos del congelador. Espere hasta que los alimentos se puedan
separar facilmente del plastico, antes de introducirlos en el horno dentro de un recipiente apropiado para su uso en
hornos microondas.

lluminacién interior

La luz interior se encendera al abrir la puerta; permanecera encendida durante el funcionamiento del horno. Cuando finaliza
un programa, la luz se apagara.
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Limpieza |

El microondas se debe limpiar con regularidad, eliminando cualquier resto de comida inmediatamente después de su
uso.

Antes de limpiar el aparato, asegurese de que esté desconectado de la red eléctrica y que se haya enfriado por
completo.

No limpie la unidad con agua. Asegurese de que el agua - ni la mas minima cantidad — no entre en las ranuras de
ventilacion del interior o el exterior de la unidad. No emplee aparatos de limpieza con vapor para limpiar el aparato.

El aparato entero se puede limpiar con un pafio limpio ligeramente humedecido y un detergente ligero. Después séquelo
meticulosamente.

No emplee productos de limpieza abrasivos o muy fuertes. Los pulverizadores especiales para limpiar hornos normales
que se pueden conseguir en las tiendas no se deben de usar.

Las superficies internas se deben de limpiar a fondo después de cada ciclo de funcionamiento. El interior de la puerta, el
marco de la puerta, los rodillos y la zona de guia debajo del plato giratorio se deben mantener limpios en todo momento.
La rejilla del grill y el plato giratorio se pueden limpiar en agua templada con detergente. Cuidado: No lave ninguna pieza

en el lavavajillas.

Informacion adicional

Especificaciones técnicas
Tamafio exterior

Tamario interior

;490 mm (A) x 493 mm (P) x 293 mm (A)

plato giratorio . @285 mm

espacio libre encima del plato giratorio : 180 mm
Peso de unidad : 17.1kg
Voltaje de funcionamiento . 230V~ 50 Hz
Consumo total de energia : 2150 W

grill . 1650 W

microondas : 1400 W

funcion de aire caliente . 2150 W
Potencia de salida de microondas : 90-900W

Eliminacion

contienen componentes valiosos que pueden ser reciclados. La eliminacion correcta ayuda a proteger el medio

E Los dispositivos en los que figura este simbolo deben ser eliminados por separado de la basura doméstica, porque

ambiente y la salud de las personas. Consulte a las autoridades municipales o el establecimiento de venta donde
podrén facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos que ya no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de venta.
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Forno a microonde

Gentile Cliente,

Prima d'utilizzare il forno a microonde, leggete attentamente le seguenti istruzioni e conservate il presente libretto per poterlo
consultare anche in futuro. L'apparecchio deve essere utilizzato solo da persone che hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Descrizione dell’apparecchio

® O ®

Chiusura sportello

Oblo d'osservazione

Resistenza - Calore inferiore

Unita motore - Piastra girevole

Pannello di controllo

Coperchio di protezione e illuminazione interna
Piastra girevole

Resistenza - Calore superiore/Grill

Griglia

©oOoNSOTRWN =
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Descrizione del pannello di controllo

6| @+O| 2K

g
n

7N

N
® TN
(8l
N

Tasto

Funzione

2+G

Awvio rapido e Dispositivo di
sicurezza per i bambini

Pietanza preferita e Orologio

Programma pizza / Tasto delle
segnalazioni acustiche

— Microonde
——
v Grill

Aria ultra calda

@z Interruzione / Stop
Manopola di Funzione
controllo
Premi Awvio
Ruota Tempo / Programmi di cottura
® automatica

MENU
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| Display

aml[18](28] (k|8

Programmi automatici

Selezione del primo programma

N

o0 =000 08 °c]
0 0= 000 20 (O

Selezione del secondo programma

AW |%][ 9]

Sul display & indicata I'ora corrente del giorno o, durante il
funzionamento, il tempo programmato in corso e le funzioni
selezionate.
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Scongelamento in base al peso

Dispositivo di sicurezza per i bambini

Temperatura

Regolazione dell’orologio

Peso

Funzione ad aria ultra calda

Funzione grill

Funzione microonde

Programmi automatici

FE D E e e 5 E S

Scongelamento in base al tempo
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| Norme di sicurezza

Importanti norme di sicurezza
Vi preghiamo di leggere le seguenti istruzioni con attenzione e di
conservare il manuale per farvi riferimento anche in futuro

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente a una presa di corrente

con messa a terra, installata a norma di legge. Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto & conforme alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Sistemazione dell’apparecchio
* Installate sempre il forno a microonde sopra a una superficie stabile e piana,
termoresistente e al riparo da qualsiasi fonte di eccessivo calore o umidita.

+ Non utilizzate 'apparecchio all'aperto.

* Non togliete i piedini posti sulla base dell'apparecchio. E non togliete nemmeno i
distanziatori da parete, se sono presenti sull'apparecchio.

+ Assicurate sempre una sufficiente aerazione. Non poggiate sull'apparecchio
nessun oggetto e rispettate le distanze minime qui di seguito indicate fra
'apparecchio e il muro o altri oggetti:

Lati: 7,5¢cm
Dietro: 7,5¢cm
Alto: 30,0 cm

- L'apparecchio non deve essere incassato all'interno di mobiletti chiusi. Quando
sistemate I'apparecchio, evitate di installarlo direttamente sotto uno stipo pensile o
qualsiasi altro oggetto simile.

Note importanti
+ Avvertenza: Alcuni alimenti possono prendere fuoco. Non lasciate mai,
in nessuna circostanza, I'apparecchio incustodito durante I'uso delle
microonde, del grill, deIIa cottura ad aria calda o delle funzioni combinate.

+ Questo forno a microonde é stato progettato esclusivamente per lo scongelamento,
il riscaldamento e la cottura degli alimenti. Avvertenza: ogni tentativo di riscaldare
cibi secchi o capi di abbigliamento, cuscinetti scaldini, pantofole, spugne,
strofinacci bagnati ecc. pud essere causa di ferite, fuoco o incendio.

- Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni risultanti da un uso erroneo
0 dalla non conformita alle istruzioni.
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Utilizzate solo utensili da cucina adatti per 'uso con un forno a microonde. Non
usate nessun contenitore metallico per riscaldare alimenti o bevande quando
utilizzate la funzione a microonde. Per maggiori informazioni, consultate la sezione
“Utilizzate sempre utensili da cucina idoner”.

+ L'apparecchio non ¢ previsto per I'utilizzo con un timer esterno o con un sistema

separato di comando a distanza.

+ |l presente apparecchio puo essere usato da bambini (di almeno 8 anni di eta) e

da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o da persone senza
particolari esperienze o conoscenze, purché siano sotto sorveglianza o siano state
date loro istruzioni sull'uso dell'apparecchio e comprendano pienamente i rischi e
le precauzioni di sicurezza che I'apparecchio comporta.

- Ai bambini non deve essere consentito di giocare con I'apparecchio.
- Ai bambini non deve essere consentito di effettuare operazioni di pulizia o di

manutenzione sull'apparecchio a meno che non siano supervisionati da un adulto e
siano comunque piu grandi di 8 anni di eta.

- L'apparecchio e il cavo di alimentazione devono essere tenuti sempre fuori della

portata di bambini di eta inferiore agli 8 anni.

- Per evitare ogni rischio di scossa elettrica, non pulite I'apparecchio con acqua e

non immergetelo in acqua.

- Avvertenza: A causa delle alte temperature raggiunte durante ['utilizzo delle

funzioni grill e/o le funzioni ad aria calda, i bambini non dovrebbero utilizzare
I'apparecchio senza I'adeguata sorveglianza di un adulto.

- Nell'utilizzare le funzioni combinate o il grill e/o le funzioni ad aria calda, prestate

estrema attenzione a non toccare la resistenza interna.

+ E decisamente sconsigliato 'uso di apparecchi di pulizia a vapore per pulire questo

forno.

- Spegnete sempre I'apparecchio e disinserite la spina dalla presa di corrente:
+ prima di ogni operazione di pulizia,

+ in caso di cattivo funzionamento.

+ dopo ogni uso.

+ Per disinserire |a spina dalla presa di corrente, non tirate mai il cavo di

alimentazione ma afferrate direttamente la spina.
Avvertenza: Le superfici esterne dell'apparecchio potrebbero riscaldarsi
durante l'uso. Esiste anche il rischio di emissione di vapore attraverso le
fenditure di aerazione: Pericolo di scottature.

- Aspettate che 'apparecchio si sia raffreddato sufficientemente prima di
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- Evitate che 'apparecchio o il cavo d'alimentazione si trovino a contatto con fonti

di calore. Non lasciate pendere liberamente il cavo di alimentazione e tenetelo
lontano dagli elementi soggetti a riscaldarsi.

+ La mancanza di una corretta pulizia dell'apparecchio potrebbe danneggiare Ia
qualita delle superfici e comportare l'eventuale diminuzione del ciclo di vita oltre
che potenziali rischi per la sicurezza di chi lo utilizza. E bene quindi eliminare
immediatamente ogni residuo di cibo. Pulite con un panno umido, dopo ogni uso,
le guarnizioni dello sportello, il vano di cottura con la piastra girevole e tutte le parti
adiacenti. La griglia e la piastra girevole possono essere lavate con acqua calda e
detersivo per i piatti. Per informazioni piu dettagliate su come pulire I'apparecchio,
consultate la sezione Pulizia.

* Questo apparecchio é studiato per il solo uso domestico o per impieghi simili,
come per esempio

- cucine per il personale, negozi, uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- aziende agricole,

- clienti di alberghi, motel e stabilimenti simili,

- clienti di pensioni “bed-and-breakfast” (letto & colazione).

- Avvertenza: Ogni manutenzione o0 assistenza che esiga la rimozione del
coperchietto di protezione contro i raggi a microonde costituisce un rischio

grave per le persone non qualificate. Cié comprende la sostituzione del cavo di
alimentazione speciale o di qualsiasi lampadina interna. L'apparecchio non deve
essere aperto, tranne che da un tecnico qualificato. Se si rendono necessarie
operazioni di riparazione, vi raccomandiamo di mettervi in contatto con il nostro
servizio di assistenza clienti per telefono o per email (v. appendice).

* Quando mettete a riscaldare nel forno a microonde delle sostanze liquide, potrebbe
succedere che il liquido si riscaldi oltre il punto di ebollizione, senza che sia visibile
nessun ribollimento. E importante percio prestare molta attenzione quando toccate
i contenitori, ad esempio per toglierli dal forno.

Per ridurre i rischi di trabocco, durante il processo di riscaldamento sarebbe
opportuno introdurre nel contenitore un'asta in vetro termoresistente.

- Non mettete a riscaldare con il forno a microonde uova nei gusci 0 uova sode
intere: rischierebbero di scoppiare, e il rischio persiste anche dopo che il processo
di riscaldamento a microonde si e concluso.

- Avvertenza: E altrettanto pericoloso riscaldare con il forno a microonde liquidi o
altri cibi solidi sistemati in contenitori chiusi perché potrebbero esplodere.

- Dopo aver riscaldato biberon o pappe per bambini in barattoli di vetro, agitate e
mescolatene bene il contenuto per assicurare una distribuzione uniforme della
temperatura. Attenzione: Prima di presentare il cibo al bambino, controllatene
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sempre la temperatura in modo da evitare dolorose e pericolose scottature.

» Quando riscaldate o cuocete cibo contenuto o avvolto in materiali combustibili quali

la plastica o la carta, Iinvolucro rischia di infiammarsi. Potrebbe succedere anche
che il cibo si secchi o addirittura si infiammi se il tempo di cottura € eccessivo.
Anche il grasso o 'olio sono sostanze infiammabili. E quindi importante sorvegliare
I'apparecchio durante il funzionamento. | liquidi molto infiammabili come I'alcool ad
alta concentrazione, ovviamente non devono mai essere riscaldati.

* In caso di emissione di fumo durante il funzionamento, tenete lo sportello

chiuso per impedire o soffocare eventuali fiamme. Spegnete immediatamente
I'apparecchio e disinserite la spina dalla presa di corrente.

- Per evitare rischi di scottature, utilizzate sempre una presina adatta quando togliete

il cibo dal forno: gli utensili e i contenitori da cottura si riscaldano sia durante le
funzioni grill e di aria calda, sia durante il funzionamento a microonde.

- | termometri da forno speciali (come quelli utilizzati nei forni tradizionali) non sono

adatti per i forni a microonde.

Prima di adoperare I apparecchlo per la prima volta

- Dopo la shallatura e prima di collegare alla rete di alimentazione, controllate
accuratamente che I'apparecchio € il cavo di alimentazione non presentino
nessuna traccia di deterioramento.

- Avvertenza: Assicuratevi inoltre che lo sportello (oblo d’'osservazione, guarnizioni

dello sportello e chiusure dello sportello compresi) non sia danneggiato o piegato
e che si chiuda saldamente contro il suo supporto. Cid & importante per impedire
I'emissione di energia microonde durante il funzionamento. Per lo stesso motivo
occorrera esaminare accuratamente la parte esterna dell'apparecchio e l'interno
del forno.

In caso di danneggiamento, 'apparecchio non deve essere utilizzato finché non
sara stato controllato da un tecnico specializzato.

- Eliminate tutto il materiale di imballaggio interno ed esterno e tutti gli adesivi presenti. | materiali utilizzati per 'imballaggio

sono tutti riciclabili.

- Non rimuovete la pellicola protettiva che ricopre I'interno dello sportello, né I'unita motore rotante, né la guida rotante per

la piastra girevole o il coperchietto di protezione grigio-marrone (6) vicino alla luce sul lato destro dell'interno.

- Avvertenza: Non rimuovete i gommini della griglia.
- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa del rischio

potenziale esistente, per esempio di soffocamento.

- Dovendo usare I'apparecchio per la prima volta, o dopo un lungo periodo di inattivita, pulitelo accuratamente nel modo

indicato nella sezione Pulizia.

- Inserite la piastra girevole nell'apparecchio.
- Non mettete in funzione I'apparecchio senza aver inserito la piastra girevole e I'anello di supporto.
- Dovendo usare il forno a microonde per la prima volta, lasciate riscaldare I'apparecchio regolato solo sulla funzione
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Avvertenza: Non accendete I'apparecchio senza aver inserito nel forno il cibo da riscaldare o da cuocere. L'uso a
vuoto dell’apparecchio rischia di danneggiarlo.

Dispositivo ISM

Questo apparecchio & un dispositivo del gruppo 2 classe B ISM. Al gruppo 2 appartengono tutti i dispositivi ISM (industriali,
scientifici, medici) che generano energia a radio-frequenza e/o utilizzano energia a radio-frequenza sotto forma di radiazioni
elettromagnetiche per la lavorazione dei materiali; vi appartengono inoltre anche i dispositivi a elettroerosione. La classe B
designa i dispositivi a uso domestico, o qualsiasi altro dispositivo simile integrato nella rete di potenza generale di fornitura
degli apparecchi domestici.

La funzione microonde (Gruppo Il in accordo alla norma EN 55011)

Un’energia elettromagnetica verra prodotta all'interno dell'apparecchio, generando I'oscillazione delle molecole alimentari
(molecole d'acqua in particolare), oscillazione che, a sua volta, determinera il riscaldamento del cibo. | cibi ad alto tenore
d'acqua si riscalderanno percio pit velocemente dei cibi secchi. Il calore verra gradualmente prodotto all'interno del cibo. Gli
utensili, contenitori o piatti utilizzati saranno indirettamente riscaldati e solamente in funzione della temperatura del cibo.

Utilizzate sempre utensili da cucina idonei

Sistemate gli alimenti direttamente sulla piastra girevole/griglia. Badate a non lasciare sporgere il contenitore fuori dal
bordo della piastra girevole.

L'uso di oggetti di metallo deve essere evitato perché le superfici metalliche riflettono le microonde, impedendo che esse
giungano sino al cibo da cuocere. La presenza di metallo dentro il forno potrebbe causare alcune scintille suscettibili di
danneggiare I'apparecchio.

In linea generale, non si devono usare nel forno a microonde posate o contenitori in metallo. Alcuni involucri alimentari
comprendono fogli d’alluminio o fili metallici sotto lo strato di carta e non sono consigliabili per 'uso con gli apparecchi a
microonde.

Nel caso in cui una ricetta preveda I'utilizzo del foglio di alluminio, badate ad avvolgere accuratamente il cibo nel foglio di
alluminio (evitando la formazione di bollicine d'aria). Calcolate uno spazio di minimo 2,5 c¢m fra il foglio di alluminio e le
pareti interne del forno.

Assicuratevi sempre che il contenitore o il piatto di cottura utilizzato non abbia nessuna decorazione metallica tipo

un bordo dorato o colorato contenente delle particelle di metallo. Gli oggetti in cristallo di piombo sono sconsigliati.
Assicuratevi sempre che i contenitori utilizzati per la cottura non presentino nessun elemento vuoto (impugnature, ad
esempio). Le sostanze porose rischiano di assorbire acqua durante la pulizia e sono quindi sconsigliate. | contenitori o
utensili da cottura in “melamina” assorbono energia e sono anch’essi sconsigliati.

Uso della funzione microonde
| contenitori in vetro o in porcellana termoresistente si prestano perfettamente all'uso dentro gli apparecchi a microonde.
La plastica € adatta solo se del tipo resistente al calore.
Presso i principali negozi di articoli da cucina sono disponibili contenitori da cottura specialmente designati per 'uso con i
forni a microonde.
| sacchetti di cottura ecc. devono essere perforati in modo da liberare I'alta pressione durante la cottura.

Uso della funzione grill o della funzione a aria calda
Con queste funzioni, & possibile utilizzare contenitori o piatti termoresistenti adatti per i forni convenzionali, ma che non
abbiano nessun elemento in plastica.

Uso della combinazione di funzioni microonde/grill o microonde/aria calda
Quando utilizzate le combinazioni di funzioni, si attivano alternativamente le funzioni microonde e grill o aria calda. Per
questo motivo i contenitori o i piatti utilizzati devono prestarsi all'uso dentro un apparecchio a microonde ma devono
essere anche termoresistenti. A causa delle temperature relativamente alte non si devono usare prodotti di plastica.
Assicuratevi che il contenitore o il piatto utilizzato non contenga nessun elemento metallico.
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Funzionamento

® Regolazione iniziale dell’orologio
Dopo che I'apparecchio ¢ stato collegato alla rete di alimentazione elettrica, sul display compaiono le cifre “1:00, le cifre
corrispondenti alle ore lampeggiano e viene emesso un segnale acustico.
Ruotate la manopola per regolare I'ora esatta.
Premete brevemente il tasto 83+ (D). Le cifre dei minuti cominciano a lampeggiare.
Ruotate la manopola per regolare i minuti esatti.
Premete brevemente il tasto 83+ (O per completare la regolazione dell'orario. Il simbolo “:” lampeggia sul display e
compare I'ora corrente.
E possibile cancellare o saltare la procedura di regolazione dell'orario premendo il tasto [ex]
Dopo un’interruzione di corrente bisognera regolare di nuovo I'orologio.

® Modifica del tipo di orario
Per modificare il tipo di visualizzazione dell'orario, premete il tasto 8%+ (O per 3 secondi. Sul display compaiono le cifre
Hr 24 o Hr 12.
Premete brevemente il tasto 8%+ (O per cambiare la visualizzazione dell'orario scegliendo tra il tipo a 24 ore o quello a
12 ore.
Le cifre corrispondenti alle ore lampeggiano; ruotate la manopola per regolare I'ora esatta.
Premete brevemente il tasto ¢+ (D). Le cifre dei minuti cominciano a lampeggiare.
Ruotate la manopola per regolare i minuti esatti.
Premete brevemente il tasto %+ (O per completare Ia regolazione dell'orario. Il simbolo “:” lampeggia sul display e
compare l'ora corrente.

,1’ Segnalazioni acustiche
Quando premete un tasto di comando o ruotate la manopola di controllo, la corretta immissione del comando &
confermata da un segnale acustico.
Per non avere segnali acustici di conferma, premete il tasto 2>+ per 3 secondi.
L'eliminazione della segnalazione acustica in questo modo & possibile solo per il tasto di comando o la manopola di
controllo; i segnali acustici che indicano le successioni dei programmi rimangono attivi.
Per riattivare la segnalazione acustica, premete di nuovo il tasto 2>+ per 3 secondi.

@ Dispositivo di sicurezza per i bambini
Questo dispositivo di sicurezza impedisce che i bambini possano mettere in funzione I'elettrodomestico senza
sorveglianza.
Per attivare il dispositivo di sicurezza, premete [Z]+& per 3 secondi. Sul display comparira il simbolo [&
Per disattivare il dispositivo di sicurezza, premete [Z]+@& per altri 3 secondi. Il simbolo scomparira.
N.B.: In caso di eventuali problemi nell'accensione dell'elettrodomestico, verificate prima che il dispositivo di sicurezza
non sia attivato.

Ripiano a griglia
La griglia € indicata per grigliare, per il funzionamento ad aria calda e per la combinazione di funzioni.
Gli alimenti destinati alla cottura vanno sistemati direttamente sopra alla griglia, la quale a sua volta verra posta sulla
piastra girevole.
Per evitare di danneggiare il rivestimento della piastra girevole, non rimuovete i piedini di gomma della griglia.

Plastra girevole
Non mettete in funzione I'apparecchio senza aver inserito la piastra girevole; questa € adatta per il funzionamento a
microonde, ad aria calda e per grigliare.
Gli alimenti possono essere sistemati sulla piastra girevole, o direttamente o inseriti in un contenitore adatto.
Per evitare di danneggiare la superficie della piastra girevole, utilizzate solo utensili di legno o di plastica termoresistente
per sistemare o rimuovere gli alimenti.
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Consiglio utile!

La piastra girevole & ideale per la preparazione della pizza fatta in casa. Basta sistemarci sopra I'impasto, ricoprire con
salsa di pomodoro e ogni altro condimento desiderato e preparare secondo quanto descritto nella sezione Programma
automatico A11.

Usando la piastra girevole e la funzione Pizza Express si ottengono risultati perfetti anche con le pizze surgelate.

Messa in funzione: istruzioni generali
Sistemate gli alimenti direttamente sulla piastra girevole/griglia, o in un contenitore adatto che poi sara sistemato
allinterno del forno.
Per non far asciugare troppo i cibi da preparare con la funzione microonde, utilizzate dei coperchi. Coperchi in vetro o in
plastica, specifici per I'uso con gli apparecchi a microonde, sono disponibili presso quasi tutti i negozi di articoli da cucina.
Quanto utilizzate le funzioni del grill, dell'aria calda o una qualunque combinazione di funzioni, non coprite gli alimenti da
cucinare.
Chiudete lo sportello e impostate il programma di cottura desiderato.

Nota:

| passi che seguono servono per impostare il tempo di cottura:
0- 5minuti : passida 10 secondi
5-10minuti : passida 30 secondi

10-30 minuti  : passida 1 minuto

30-95minuti  : passida 5 minuti

Premete sulla manopola di controllo per avviare un programma.

All'avvio del programma, la piastra girevole comincia a ruotare. Durante il funzionamento dellapparecchio, la luce interna
rimane accesa.

Se, durante il funzionamento, aprite lo sportello o premete il tasto [©¥] (per esempio per mescolare o girare gli alimenti
per assicurare un’'uniforme distribuzione del calore), le funzioni di programmazione e il timer verranno interrotti. Se
necessario, a questo punto potete modificare il tempo di cottura. Il programma ricomincera automaticamente solo dopo
che avrete chiuso lo sportello e premuto la manopola di controllo.

Premete il tasto [@¥] due volte per interrompere il programma.

Diversi segnali sonori indicano che il tempo pre-programmato & terminato: immediatamente si spegne la luce interna e sul
display compare la scritta “End” (Completato).

Aprite lo sportello e togliete il contenitore con il cibo.

Per ottenere una distribuzione del calore uniforme all'interno del cibo, occorrera lasciare riposare il contenitore per
parecchi minuti.

Se non aprite lo sportello subito dopo il completamento del tempo di funzionamento programmato, sentirete diversi
segnali acustici ripetuti ogni 2 minuti.

Funzione di raffreddamento

Questo forno a microonde presenta anche la funzione di raffreddamento automatico.

Se I'apparecchio resta in funzione per pit di due o tre minuti, si attiva la ventola di raffreddamento che continua a funzionare
per vari minuti anche dopo la fine del programma.

[&] Cotturalriscaldamento con le microonde

Nella cottura/riscaldamento con le microonde, il calore colpisce direttamente I'interno degli alimenti.
Premete ripetutamente il tasto [&=] sino a evidenziare limpostazione di potenza richiesta (ved. la tabella pid sotto).
Poi, ruotando la manopola di controllo impostate il tempo di cottura desiderato. Il tempo di cottura puo essere pre-
impostato sino ad un massimo di 95 minuti.
Premete sulla manopola di controllo per avviare il processo di cottura.
Per garantire che il calore sia distribuito in maniera omogenea, gli alimenti da cucinare o da riscaldare devono essere
mescolati di tanto in tanto.
Se durante il processo di cottura, premete il pulsante sul display verranno visualizzate le impostazioni di potenza
selezionate.
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% P%W)'za Po(t;r)lza Display Tipo Utilizzo

Girate1 x 900 W 100 P100 Alto Riscaldamento di liquidi, cottura
2x 810 W 90 P-90
3x 720 W 80 P-80
4x 630 W 70 P-70 Medio-alto Scongelamento e riscaldamento dei cibi congelati
5x 540 W 60 P-60
6x 450 W 50 P-50 Medio Cottura di alimenti delicati
7x 360 W 40 P-40
8 x 210 W 30 P-30 Basso Cottura di alimenti delicati
9x 180 W 20 P-20
10 x 90w 10 P-10 Molto basso Scongelamento di alimenti

- [ & | Programmazione rapida / Cottura a microonde
Premendo brevemente il tasto [S]+( si attiva direttamente il processo di cottura. Ogni pressione sul tasto aggiunge 30
secondi al tempo di cottura.

La potenza impostata del microonde & sempre del 100 %.
Il tempo massimo preprogrammabile € di 95 minuti.
Premendo il tasto nel corso del programma, a ogni pressione si aggiungono 30 secondi al tempo di cottura. Questa

funzione non pud essere utilizzata con i programmi automatici.

Manopola di controllo / Cottura a microonde
| tempi di cottura necessari si impostano ruotando la manopola di controllo in senso orario.
Premendo sulla manopola di controllo si avvia direttamente il processo di cottura.
La potenza impostata del microonde & sempre del 100 %.
Il tempo massimo preprogrammabile € di 95 minuti.

[~~] Funzione grill
Il processo di grigliatura utilizza il sistema di irradiamento del calore per la preparazione degli alimenti. Questo programma &
adatto per la doratura ‘au gratin’ o per grigliare sottili fette di carne.
Premete il tasto [~~:
+ 1 x: Funzione grill - Calore superiore
- 2 x: Funzione grill - Calore inferiore
- 3 x: Funzione grill - Calore superiore € inferiore
- Poi agite sulla manopola di controllo per impostare il tempo di cottura desiderato. Il tempo massimo preprogrammabile &
di 95 minuti.
- Awviate il processo di cottura premendo sulla manopola di controllo.
Questo processo di cottura necessita della vostra continua sorveglianza, dato che la carne ha bisogno di essere girata a
meta cottura e tirata fuori dal forno a cottura ultimata.
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[~~] Programmi combinati grill/ microonde
Questi programmi servono per la cottura di pollami, di pesci o per gratinare.
Premete ripetutamente il tasto [~~~
- 4 x: Co-1 — 60 % potenza microonde, 40 % potenza grill - Calore superiore
- 5x: Co-2 — 55 % potenza microonde, 45 % potenza grill - Calore inferiore
- 6 x: Co-3 — 45 % potenza microonde, 55 % potenza grill - Calore superiore e inferiore
Poi, agendo sulla manopola di controllo, selezionate il tempo di cottura desiderato. Il tempo massimo preprogrammabile &
di 95 minuti.
Awviate il processo di cottura premendo sulla manopola di controllo.
Questo processo di cottura necessita della vostra continua sorveglianza, dato che gli alimenti hanno bisogno di essere
girati a meta cottura e tirati fuori dal forno a cottura ultimata.

(&3] Funzione ad aria ultra calda
Con questa funzione, all'interno del forno circola aria calda, ottenendo sia la cottura sia la doratura degli alimenti. La cottura
ad aria calda & ideale per la preparazione della pizza e altre pietanze simili.
Premete ripetutamente il tasto [ ] per selezionare una temperatura di cottura compresa tra i 230° e i 110 °C.
Poi, agendo sulla manopola di controllo selezionate il tempo di cottura desiderato. Il tempo massimo preprogrammabile &
di 95 minuti.
Avviate il processo di cottura premendo sulla manopola di controllo.
Questo processo di cottura necessita della vostra continua sorveglianza, dato che gli alimenti hanno bisogno di essere
girati a meta cottura e tirati fuori dal forno a cottura ultimata.
Se, durante il processo di cottura, & premuto il tasto (] sul display si evidenzia la temperatura selezionata.

Pre-riscaldamento:

Se necessario, 'apparecchio pud essere pre-riscaldato.
Premete ripetutamente il tasto [ ] per selezionare una temperatura di cottura compresa tra i 230° e i 110 °C.
Avviate immediatamente il processo di riscaldamento premendo sulla manopola di controllo. Sul display € indicata la cifra
30.00 e il processo di pre-riscaldamento comincia.
Dei segnali acustici indicano che ¢ stata raggiunta la temperatura selezionata. Aprite lo sportello e inserite gli alimenti.
Premete il tasto [@¥ per awviare il processo secondo quanto descritto nella sezione “Funzione ad aria calda”.

E Programmi combinati microonde / funzione ad aria ultra calda
La combinazione di programmi & adatta per cucinare in casseruola o per altre ricette simili.
Premete il tasto B ] per circa 3 secondi.
Premete ripetutamente il tasto &3] per selezionare la temperatura di 230, 200, 170 0 140 °C. Non & possibile selezionare
temperature diverse.
Poi, agendo sulla manopola di controllo selezionate il tempo di cottura desiderato. Il tempo massimo preprogrammabile &
di 95 minuti.
Avviate il processo di cottura premendo sulla manopola di controllo.
Questo processo di cottura necessita della vostra continua sorveglianza, dato che gli alimenti hanno bisogno di essere
girati a meta cottura e tirati fuori dal forno a cottura ultimata.
Ruotate di 180° gli alimenti a meta del tempo di cottura.
Se, durante il processo di cottura, & premuto il tasto [ ] sul display si evidenzia la temperatura selezionata.

Impostazione di programmi multipli
Il forno a microonde puo essere impostato in modo che esegua 2 programmi separati consecutivamente senza necessita
di riavviare I'apparecchio tra il primo e il secondo; per esempio: prima la cottura regolare con la funzione a microonde,
seguita dalla cottura “au gratin” con la funzione grill. Questa possibilita di programmazione multipla pu¢ essere utilizzata
con qualsiasi funzione di microonde, di aria calda, di grigliatura e di funzioni combinate. | programmi di cottura automatici e i
programm| rapidi non sono adatti per la programmazione multipla.
Premete ripetutamente il tasto del programma necessario sino a evidenziare le impostazioni di potenza/temperatura
desiderate.
Con la manopola di controllo, impostate il tempo di cottura desiderato.
Ora premete ripetutamente il tasto per il programma successivo sino a evidenziare le impostazioni di potenza/temperatura
desiderate.
Con la manopola di controllo, impostate il tempo di cottura desiderato.
Sempre agendo sulla manopola di controllo, avviate il processo di cottura.
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L'apparecchio comincia con il primo programma. Sul display si legge 1. Appena comincia il programma successivo, sul
display si legge S2.

Consiglio utile:

Questa funzione & particolarmente utile quando utilizzate il forno a microonde per cucinare alimenti a diverse impostazioni
di potenza. Anche se inizialmente avete selezionato un’impostazione alta, la potenza puo essere ridotta in un secondo
momento per tenere gli alimenti in caldo e per garantire che il calore sia distribuito in modo omogeneo quando I'alimento
€ ormai cotto.

{9 Memorizzare la pietanza preferita
| programmi descritti pit sopra cosi come la combinazione di programmi possono essere memorizzati come “Pietanza
preferita” per utilizzarla rapidamente anche altre volte. Possono essere pre-memorizzate sino a tre diverse pietanze. Se uno
spazio di memoria non & ancora occupato, lampeggia il numero che gli corrisponde. Ma con questa funzione non possono
essere selezionati i programmi automatici di cottura o i programmi rapidi.
- Premete brevemente il tasto 8%+ () una, due o tre volte. Il numero 1, 2 0 3 comincia a lampeggiare sul display.
Premete ripetutamente il tasto del programma necessario sino a evidenziare le impostazioni di potenza/temperatura
desiderate.
Con la manopola di controllo, impostate il tempo di cottura desiderato.
Ora premete ripetutamente il tasto per il programma successivo sino a evidenziare le impostazioni di potenza/temperatura
desiderate.
Con la manopola di controllo, impostate il tempo di cottura desiderato.
Premete di nuovo brevemente il tasto €83+ (O per memorizzare la pietanza preferita.
Il programma memorizzato pud essere avviato premendo brevemente prima il tasto ¢83+( e poi premendo sulla
manopola di controllo.
Se l'apparecchio ¢ stato scollegato dall'alimentazione elettrica, bisognera memorizzare di nuovo i programmi.
Se uno spazio di memoria ¢ gia stato utilizzato, il numero corrispondente non lampeggera. Comunque, lo spazio pud
anche essere sovrascritto seguendo le stesse istruzioni descritte piu sopra.

/2= Funzione Pizza-Express
- Per la preparazione rapida di pizze surgelate.
Sistemate la pizza surgelata sulla piastra girevole.
Premete brevemente il tasto Z>+W'.
Sul display si evidenzia il peso 350 (=350 g).
Per una pizza piu grande, agite sulla manopola di comando per cambiare il peso a 450 g.
Premete la manopola di controllo per confermare.
E indicato il tempo preimpostato (7 min per 350 g / 13 min 30 s per 450 g).
Se lo desiderate, potete cambiare il tempo di cottura agendo sulla manopola di controllo o premendo brevemente
2]+
Premendo la manopola di controllo si da inizio al processo di cottura.
Il processo di cottura si avvia.
Alla fine, I'anello luminoso della manopola di controllo lampeggia per un minuto. Se la pizza non sembra dorata al punto
desiderato, usate la manopola di controllo o premete brevemente il tasto [£]+&) per aumentare il tempo di cottura.
Premete la manopola di controllo per riavviare il programma.
Dopo un minuto, I'anello luminoso si spegne e sul display compare I'ora corrente. L'anello luminoso puo essere spento
immediatamente premendo il tasto [o¥].

Cottura automatica e programmi per scongelare
Questi programmi automatici risultano utili per preparare o riscaldare alimenti senza dover immettere impostazioni
particolari, come per esempio la potenza o il tempo di cottura.
Ruotate la manopola di controllo in senso anti-orario sino a mostrare sul display il programma desiderato riportato nella
lista della tabella qui sotto. Premete sulla manopola di controllo.
Agendo sulla manopola di controllo selezionate il peso giusto (ved. tabella).
Premete la manopola di controllo per avviare il programma.
Sul display sara indicato il tempo in corso del programma selezionato.
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Menu Peso Display
o 400 400
A1 g

Pesce 500 500

600 g 600
800 g 800
@ 1000 g 1000
A-2
Pollo arrostito 1200 g 1200
1400 g 1400
200 g 200
% 300g 300
A3 4009 400
Manzo 500 500
600g 600
200g 200
@ 300¢g 300
A4 409 400
Maiale 500 500
600 g 600
1009 100
=22 00 0
A5 3009 300
Salsicce / Hot-dog 400 200
500 g 500
200 g 200
400 g 400
A-6
Ortaggi 500 g 500
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230g 1

S

AT 460 g 2
Patate 690 g 3
2009 200
3009 300
$89% 4009 400
-%' 5009 500
Riscaldamento 600 g 600
7009 700
800g 800
@ 200 ml 1
&
AQ 400 ml 2
Bevande 600 ml 3
999 250 ¢ 250
o 500g 500
5°C/20°C
£ 1509 150
A-11
Pirza 3009 300
450 g 450
V)
d-1 Tempo selezionabile 0:00
Scongelamento in base al '
tempo
V) 190
d-2 Peso selezionabile
Scongelamento in base al 13'00
peso

Istruzioni generali

A-1 Pesce:

Mettete al centro del forno il pesce poggiato su un piatto adatto all'uso con le microonde.

Dei segnali acustici indicano che sono trascorsi i 2/3 del tempo di cottura pre-programmato, a questo punto il processo di
cottura ¢ interrotto. Girate il pesce e premete la manopola di controllo per continuare il processo di cottura.
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A-2 Pollo arrosto:

Mettete al centro del forno un pollo intero poggiato su un piatto adatto all'uso con le microonde.

Dei segnali acustici indicano che sono trascorsi i 2/3 del tempo di cottura pre-programmato, a questo punto il processo di
cottura & interrotto. Girate il pollo e premete la manopola di controllo per continuare il processo di cottura.

A-3 Manzo:

Sistemate la carne di manzo in un contenitore adatto al centro del forno.

Dei segnali acustici indicano che sono trascorsi i 2/3 del tempo di cottura pre-programmato, a questo punto il processo di
cottura & interrotto. Girate gli alimenti e premete la manopola di controllo per continuare il processo di cottura.

A-4 Maiale:

Sistemate la carne di maiale in un contenitore adatto al centro del forno.

Dei segnali acustici indicano che sono trascorsi i 2/3 del tempo di cottura pre-programmato, a questo punto il processo di
cottura & interrotto. Girate gli alimenti e premete la manopola di controllo per continuare il processo di cottura.

A-5 Salsicce / Hot-dog:

Sistemate le salsicce sulla griglia al centro del forno.

Dei segnali acustici indicano che sono trascorsi i 2/3 del tempo di cottura pre-programmato, a questo punto il processo di
cottura & interrotto. Girate le salsicce e premete la manopola di controllo per far continuare il processo di cottura.

A-6 Ortaggi:

Al centro del forno sistemate gli ortaggi su un piatto adatto all'uso con le microonde.

A-7 Patate al forno:

Lavate le patate crude, non sbucciate, punzecchiatele su tutti i lati con una forchetta e mettetele al centro del forno su un
piatto adatto all'uso con le microonde.

A-8 Riscaldamento:

Per riscaldare alimenti solidi in contenitori adatti per microonde.

Consiglio utile: Sistemate gli alimenti in forma circolare per garantire un’ottima distribuzione del calore.

A-9 Bevande:

Per riscaldare bevande o acqua calda per preparare t€ o caffé solubile.

A-10 Stufato:

Sistemate al centro del forno lo stufato su un piatto adatto all'uso con le microonde.

A-11 Pizza:

Per preparare una pizza fatta in casa. Sistemate la pizza sulla piastra girevole. Prima di selezionare il peso, impostate la
temperatura della pizza (5° = temperatura del frigorifero / 20° = temperatura ambiente), e premete per confermare.

d-1 Scongelamento in base al tempo:

Vedete la sezione “Scongelamento in base al tempo” pili sotto.

d-2 Scongelamento in base al peso:
Vedete la sezione “Scongelamento in base al peso” piu sotto.

d-1 Scongelamento in base al tempo e d-2 Scongelamento in base al peso
| programmi di scongelamento consentono di scongelare alimenti in base al tempo o al peso.
Ruotate la manopola di controllo in senso anti-orario, sino a mostrare sul display le diciture d-1 o d-2.
Premete sulla manopola di controllo per confermare la selezione del programma.
Ruotate la manopola di controllo sino a mostrare sul display il tempo di scongelamento desiderato (per d-1) o il peso
rilevante (per d-2).
Premete sulla manopola di controllo per avviare il processo di scongelamento.

Consigli utili:

- Dei segnali acustici indicano che sono trascorsi i 2/3 del programma di scongelamento. Girate gli alimenti e togliete le
parti che sono gia scongelate.
Premete la manopola di controllo per far continuare il programma.
Se al termine del tempo pre-impostato il cibo non & ancora completamente scongelato, vi consigliamo di continuare con
intervalli di tempo non superiori a 1 minuto ciascuno sino allo scongelamento completo dell’alimento.
Gli alimenti conservati in sacchetti di plastica per congelare non adatti all'impiego nei forni a microonde devono essere
lasciati per un po’ fuori dal congelatore. Solo quando si staccheranno facilmente dall'involucro in plastica, potrete metterli
in un contenitore specifico per microonde e inserirli nel forno.
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llluminazione interna
L'illuminazione interna si accende quando viene aperto lo sportello; rimane accesa anche durante il funzionamento. Al
termine del processo, la luce si spegne.

Pulizia

Il forno a microonde deve essere pulito con regolarita, bisogna rimuovere ogni residuo di cibo subito dopo ogni uso.
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio, assicuratevi che 'apparecchio sia disinserito dalla presa di corrente e si
sia completamente raffreddato.

Non pulite I'apparecchio con acqua. Impedite che dell’acqua (sia pur in minima quantita) penetri nelle fenditure di
aerazione collocate sulle pareti interne o esterne dellapparecchio. E decisamente sconsigliato I'uso di apparecchi di
pulizia a vapore per pulire questo forno.

L'intero apparecchio va pulito con un panno non lanuginoso leggermente umido e con un detersivo casalingo delicato. In
seguito asciugatelo accuratamente.

Non usate soluzioni abrasive o detergenti concentrati. Non utilizzate prodotti spray per la pulizia dei forni convenzionali
disponibili sul mercato.

Le pareti interne devono essere accuratamente pulite dopo ogni ciclo di funzionamento. L'interno dello sportello, il telaio
dello sportello, 'anello rotante di supporto e la zona della scanalatura guida sotto la piastra girevole devono restare
sempre puliti.

La griglia e la piastra girevole possono essere lavate con acqua calda e detersivo. Avvertenza: Non lavate nessun
elemento in lavastoviglie.

Informazioni aggiuntive

Scheda tecnica
Dimensioni esterne : 490 mm (L) x 493 mm (A) x 293 mm (P)

Dimensioni interne
piastra girevole : @285mm
spazio libero sopra alla piastra girevole : 180 mm

Peso dell'apparecchio 17,1 chili
Tensione d'esercizio : 230V~ 50 Hz
Consumo totale d’energia 0 2150 W
graticola ;1650 W
microonde . 1400 W
funzione ad aria calda ;2150 W
Uscita microonde - 90-900 W
Smaltimento

domestici perché contengono materiali di valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge

E Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo devono essere smaltiti separatamente dai normali rifiuti
I'ambiente e la salute umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento possono fornire ulteriori informazioni in

materia.
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Mikrobglgeovn

Kaere kunde,
Lees venligst denne brugsanvisning omhyggeligt inden mikrobglgeovnen tages i brug og gem denne brugsanvisning til
senere reference. Ovnen bar kun benyttes af personer der er bekendt med denne vejledning.

Apparatets dele
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Dgrlukker

Ovnvindue

Varmeelement - Undervarme
Drivaksel - Drejefad
Kontrolpanel

Sikringsdeeksel og indvendigt lys
Drejefad

Varmeelement - Overvarme/Grill
Grillrist
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Kontrolpanelets funktioner
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| Display

Automatiske programmer

W [15] (28] PV (@)
[
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Forste program valg

Anden program valg

Optening i henhold til vaegt

Displayomradet viser det aktuelle klokkesleet eller, nar
apparatet er i brug, programmets tilberedningstid og dine
valgte funktioner.

Bornesikring

Temperatur

Indstilling af uret

Vegt

Ultra varmluft

Grill

Mikrobglger

Automatiske programmer
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Optening i henhold til tid
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Sikkerhedsforskrifter |

Ti

M

Vigtige sikkerhedsforskrifter
Laes venligst brugsanvisningen omhyggeligt igennem og gem den til
senere reference

Islutning til lysnettet
ikrobglgeovnen ber kun tilsluttes til et stik med jordforbindelse, der er installeret

i overensstemmelse med el-regulativet. Spaendingen pa typeskiltet skal svare til
spaendingen i el-installationen. Dette produkt overholder direktiverne, som geelder for
CE-meerkning.

PIacermg af mikrobglgeovnen

+ Placer altid mikrobglgeovnen pa en stabil, plan og varmefast overflade og serg for
at den ikke udseettes for andre varmekilder eller meget hgj fugtighed.

- Benyt ikke apparatet udendars.
- Fgdderne under ovnen ma ikke fiernes. Ligeledes ma du ikke fierne nogen

afstandsholdere, hvis de er installeret.

- Der skal altid veere tilstraekkelig ventilation. Placer ikke andre ting ovenpa

Vi

mikrobglgeovnen, og serg for at overholde fglgende minimumsafstande mellem
ovn og vaegge eller andre genstande:

Siderne:  7,5¢cm

Bagpa: 7,5cm

Top: 30,0 cm

Apparatet ma ikke installeres inde i et skab; nar mikrobalgeovnen skal placeres bar
man ogsa sikre sig at den ikke star teet op under et skab eller noget tilsvarende.

gtige noter

- Advarsel: Nogle typer af fodevarer er Ietantaendellge Lad aldrig under nogen
omstandigheder ovnen vare uden opsyn, nar mikrobolge -, grill - , varmluft
- eller kombinationsfunktionerne er i brug.

* Denne mikrobglgeovn er kun beregnet il optening, opvarmning eller tilberedning

af mad. Advarsel: Forsgg aldrig pa at tarre mad eller tgj, eller pa at opvarme
varmepuder, hiemmesko, svampe, vade rengaringsklude el. lign., da dette kan
forarsage tilskadekomst, brandsar eller brand.

- Ansvar accepteres ikke, hvis gdeleeggelse skyldes ukorrekt brug, eller hvis denne

brugsanvisning ikke er fulgt.

- Benyt kun kekkenudstyr som er egnet til brug i mikrobglgeovne. Brug aldrig
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mikrobglgefunktionen. For detaljeret information, se venligst afsnittet 'Benyt altid

velegnede kakkenredskaber .

+ Apparatet er ikke beregnet til brug ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat

fiernstyringssystem.

- Dette apparat kan benyttes af barn (som er mindst 8 ar) og af personer med

reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring eller

viden, safremt de har faet vejledning og instruktion i brugen af dette apparat og

fuldt ud forstar alle farer og forholdsregler vedrarende sikkerheden som brug af

apparatet medfarer.

+ Bern ma aldrig fa lov til at lege med apparatet.

+ Bern ma aldrig fa lov til at udfare rengarings- eller vedligeholdelsesarbejde pa

dette apparat, medmindre de er under opsyn og mindst 8 ar gamle.

+ Apparatet og dets ledning ma altid holdes veek fra barn som er yngre en 8 ar.

- For at undga elektrisk stad bar apparatet ikke rengeres med vand og heller ikke

nedsaenkes i vand.

- Advarsel: Som falge af de hgje temperaturer der opstar ved brug af grill- og/eller

varmluftsfunktionerne, ma barn ikke benytte apparatet medmindre de er under ngje

opsyn af en voksen.

+ Nar kombinationsfunktionerne eller grill- og/eller varmluftsfunktionerne

benyttes, skal man veere ekstra papasselig med ikke at bergre de indvendige

varmeelementer.

+ Brug heller aldrig dampapparater til rengaringen.

- Sluk altid apparatet og tag stikket ud af stikkontakten:

- inden rengaring,

- tilfeelde af fejlfunktion.

- efter brug.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af stikkontakten; tag altid fat i

selve stikket.

. C Advarsel: Apparatets ydre flader kan blive varme under brug. Der er ogsa
fare for at damp kan udledes gennem ventilationsrillerne: Fare for

skoldning.

- Lad apparatet kgle tilstreekkeligt ned, far det flyttes.

+ Lad ikke apparatet eller dets ledning komme i bergring med varme overflader eller

komme i kontakt med andre varmekilder. Lad ikke ledningen haenge lgst og hold

den vaek fra alle varme dele.

+ Hvis apparatet ikke holdes ordentligt rent, kan det forarsage forringelse af

overfladernes kvalitet, hvilket kan medfare mulig forkortelse af apparatets levetid,

savel som mulig risiko for brugerens sikkerhed. Eventuelle madrester bar derfor
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straks fiernes. Aftar ovndarslisterne, ovnrummet med dets drejefad og alle delene
rundt omkring med en fugtig klud efter hver brug. Grillristen og drejefadet rengares
med varmt saebevand. Detaljeret information om rengering af apparatet findes i
afsnittet om Rengaring.

- Dette apparat er beregnet til privat brug eller i tilsvarende omgivelser, sasom

- | tekakkener, kontorer eller andre mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m. og tilsvarende foretagender,
- B&B pensionater.

- Advarsel: Al vedligehold eller reparation som nadvendigger aftagning af

stralebeskyttelsesdeekslet udger en alvorlig fare for uautoriserede personer. Dette
geelder ogsa udskiftning af den specielle ledning eller det indvendige lys. Apparatet
bar aldrig abnes af andre end kvalificerede reparatarer. Hvis der er behov for
reparationer, skal du kontakte vores kundeservice via telefon eller e-mail (se bilag).

* Ved opvarmning af veeske i mikrobglgeovnen, kan veaesken opvarmes il

kogepunktet uden synlige tegn pa bobler. Det er derfor vigtigt at der udvises
ekstrem forsigtighed nar beholderen handteres, dvs. nar den tages ud af ovnen.
Denne risiko for at vaesken koger over, kan mindskes ved at anbringe en varmefast
glasstang i beholderen under opvarmningen.

- Hele a9 med skal eller hardkogte &g ma aldrig varmes i en mikrobglgeovn da de

kan eksplodere selv efter at opvarmningsprocessen er afsluttet.

- Advarsel: Det er ogsa farligt at varme veesker eller fadevarer i nogen form for

faste hermetisk lukkede beholdere, da disse kan eksplodere.

- Indholdet i sutteflasker eller glasbeholdere ma rystes eller omrares grundigt for

at sikre at varmen er jeevnt fordelt. Advarsel: For at undga pinefuld og farlig
skoldning, skal man altid afpr@ve temperaturen, inden man mader et barn.

- Nar man varmer eller tilbereder mad, der er indeholdt eller indpakket i et breendbart

materiale sasom plastik eller papir, er der altid en fare for at disse materialer
anteendes. Det er ogsa muligt at maden vil tarre ud eller endda anteende, hvis der
veelges for lang kogetid. Fedt eller olie er ogsa breendbare stoffer. Det er derfor
vigtigt at overvage mikrobglgeovnen under betjeningen. Steerkt braendbare vaesker
sasom koncentreret alkohol ma selvfelgelig ikke opvarmes i mikrobglgeovnen.

* Hvis det begynder at ryge under betjeningen, holdes daren lukket for at haemme

eller kveele udvikling af flammer. Sluk gjeblikkeligt for mikrobglgeovnen og tag
stikket ud af stikkontakten.

- For at undga forbreendinger ma man altid bruge grydelapper nar maden tages ud
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- Stegetermometre (den slags der benyttes i almindelige ovne) er ikke egnede til
brug i mikrobglgeovne.

For brug

- Efter udpakningen og inden tilslutning til lysnettet, bar mikrobglgeovnen og dens
ledning altid efterses for skader.

- Vigtigt: Se ogsa efter om daren (samt ovnvinduet, darens forsegling og
darlukkerne) ikke er beskadigede eller bgjede og at daren lukker teet til
darstolpen. Dette er vigtigt for at sikre at der ikke undslipper mikrobglgeenergi
under betjeningen. Af samme grund ma hele kabinettet og ovnens indre ogsa
regelmaessigt omhyggeligt efterses.

Hvis mikrobglgeovnen bliver beskadiget, ma den ikke benyttes farend den er
blevet repareret af en autoriseret reparater.

- Fjern alle udvendige og indvendige emballagematerialer og eventuelle klistermeerker. Disse er fremstillet af materiale
egnet til genanvendelse.

- Fjern aldrig den beskyttende folie som daekker derens inderside, heller ikke drivakslen, drejefadets ruller eller det
grabrune sikringsdaeksel (6) ved siden af lyset pa hgjre side inde i mikrobglgeovnen.

- Advarsel: Fjern ikke gummidubberne fra grillristen.

- Advarsel: Hold barn veek fra emballeringen, da denne udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks. kveelning.
Inden apparatet benyttes farste gang, eller hvis det ikke har veeret benyttet i en leengere periode, ma det rengeres
grundigt som anvist i afsnittet om Rengaring.

- Monter drejefadet i enheden.

- Brug ikke enheden uden at drejefadet og rullerne er monterede.

Inden mikrobglgeovnen tages i brug, skal man lade apparatet varme op pa grillindstilling (uden at mikrobglgefunktionen er
aktiveret) i ca. 10 minutter. Dette vil fierne den lugt der typisk opstar nar en grill teendes ferste gang. Der kan afgives lidt
rgg; dette er helt normalt, men serg for tilstraekkelig udluftning.

- Vigtigt: Taend aldrig for mikrobglgeovnen medmindre den mad der skal tilberedes eller varmes er blevet placeret
inde i ovnen. Opstart af en tom mikrobglgeovn kan resultere i skader pa apparatet.

ISM apparat

Dette apparat er en gruppe 2, klasse B, ISM anordning. Gruppe 2 omfatter alle ISM anordninger (industrielle, videnskabelige,
medicinske) der genererer energi af radiobglger og/eller benytter energi fra radiobglger i form af elektromagnetisk

straling til at bearbejde materialer; den omfatter ogséa anordninger med gnistnedbrydning. Klasse B specificerer apparater
som er beregnet til almindelig husholdninger, eller tilsvarende anordninger som er integreret i en almindelig husstands
stremforsyning.

Mikrobglgefunktionen (Gruppe Il iht. EN 55011)

Elektromagnetisk energi genereres inden i mikrobglgeovnen, hvilket far molekylerne i maden (iseer vandmolekyler) til at
vibrere og dette bevirker at maden bliver varm. Fadevarer med hgjt vandindhold vil derfor varmes op hurtigere end relativt
ter mad. Varmen udvikles gradvist inden i maden. Det benyttede tilbehar, beholdere eller plader opvarmes kun indirekte som
folge af madens temperatur.
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Benyt altid velegnede kokkenredskaber

Placer maden direkte pa drejefadet / grill rack. Sarg for at beholderen ikke stikker ud over drejefadets kant.
Metalgenstande ber undgas da mikrobalger reflekteres fra metalflader og méske ikke nar frem til den mad der skal
tilberedes. Alle former for metal inde i ovnen kan ogsa forarsage gnister, hvilket kan beskadige mikrobglgeovnen.
Som en generel regel ma bestik eller metalbeholdere ikke benyttes i mikrobalgeovne. Visse indpakninger til fodevarer
indeholder stanniol eller tradlukker under et lag af papir og de er derfor heller ikke egnede til brug i apparater med
mikrobglger.

Hvis brug af stanniol anbefales i en opskrift, m& man sgrge for at maden er pakket helt stramt ind i stanniolen (undga
luftlommer). Serg endvidere for en minimum afstand pa 2,5 cm mellem stanniolen og ovnens inderbeklaedning.
Undlad at benytte beholdere eller tallerkener med dekorationer, der kan indeholde metal sdsom guldkanter eller farver
med metalpartikler. Krystal er heller ikke egnet. Serg ogsa for at den benyttede beholder ikke er hul nogen steder (f.eks.
i hanken). Porgse materialer kan have absorberet vand under rengering og er derfor heller ikke velegnede. Skale og
redskaber af plastmaterialet melanin absorberer energi og egner sig derfor heller ikke.

Brug af mikrobglge funktionen
Beholdere fremstillet af varmefast glas eller porceleen, er imidlertid velegnede til brug i mikrobglgeovne.
Plastic er kun egnet hvis det er varmefast.
Specielt designede kogekar til brug i mikrobglgeovne kan kabes hos de fleste isenkraemmere.
Stegeposer m.m. ber punkteres saledes at overtryk kan udlignes under kogningen.

Brug af grill- eller varmluftsfunktionen
Nar man bruger disse funktioner kan alle varmefaste beholdere eller fade egnet til en almindelig ovn benyttes, men aldrig
nogen former for plastikgenstande.

Brug af mikrobelger/grill- eller mikrobglger/varmluftskombination
Nar man bruger kombinationsfunktionerne aktiveres mikrobglger og grill- eller varmluftsfunktionerne pa skift. Beholdere
eller tallerkener skal derfor bade egne sig til brug i mikrobglgeovne og samtidig veere varmefaste. Da det drejer sig om
relativt hoje temperaturer kan plastik ikke benyttes. Sarg for at beholdere eller tallerkener ikke indeholder metaldele.

Betjening

(© Den forste indstilling af uret
Nar mikrobglgeovnen er blevet tilsluttet til lysnettet, vil displayet vise 1:00’, timetallet begynder at blinke og der hares et
lydsignal.

- Drej drejeknappen for at indstille den korrekte time.

- Tryk pa 83+ ( knappen kortvarigt. Minutcifrene begynder at blinke.

- Drej drejeknappen for at indstille de korrekte minutter.

- Tryk pa £83+( knappen kortvarigt for at afslutte tidsindstillingen. ':" blinker i displayet, og den aktuelle tid vises.

- Tidsindstillingsprocessen kan annulleres eller springes over ved at trykke pa [@¥] knappen.
Efter et stramsvigt skal uret genindstilles.

® /Endring af tiden
For at aendre tiden, tryk pa ¢83+( knappen i 3 sekunder. Displayet viser Hr 24 eller Hr 12.
- Tryk pa 83+ (O knappen kortvarigt for at skifte mellem 24- eller 12 ~timers format.
- Timetallet begynder at blinke; drej drejeknappen for at indstille den korrekte time.
- Tryk pa 83+(O knappen kortvarigt. Minutcifrene begynder at blinke.
- Drej drejeknappen for at indstille de korrekte minutter.
- Tryk pa €83+ ( knappen kortvarigt for at afslutte tidsindstillingen. *:" blinker i displayet, og den aktuelle tid vises.
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1’ Lydsignal
Nar der trykkes pa en af knapperne eller hvis drejeknappen benyttes vil et korrekt input blive bekraeftet med et lydsignal.
For at fraveelge signalet, tryk pa £+ knappen i 3 sekunder.
Fravalg af lydsignalet pa denne made vil kun have effekt ved brug af kontrolknapperne eller drejeknappen; lydsignalerne
som angiver programsekvenser vil stadig veere aktive.
For at genaktivere signalet, tryk pa 2>+#{ knappen igen i 3 sekunder.

@ Bornesikring
Denne sikkerhedsanordning modvirker at barn benytter mikrobalgeovnen uden opsyn.
For at aktivere bgrnesikringen, trykkes pa M+@ i 3 sekunder. Symbolet [ &) ] vises i displayet.
For at afbryde bamesikringen, trykkes der igen pa [&]+&) i 3 sekunder. Symbolet [ & ] forsvinder.
Bemaerk: Hvis du far problemer med at starte mikrobglgeovnen sa check altid farst om bamesikringen skulle vaere slaet
til.

Grillrist
Grillristen er velegnet til grillning, varmlufts- og kombinationsfunktioner.
Maden der skal grilles laegges direkte pa grillristen, der derefter placeres pa drejefadet.
For at forhindre skade pa drejefadets beleegning, ma du ikke fierne gummidubberne fra grillristen.

Drejefad
Brug ikke enheden uden at drejefadet er monteret; det er egnet til mikrobglge- varmluft- og grill drift.
Maden kan placeres pa drejefadet enten direkte eller i en egnet beholder.
For at forhindre beskadigelse af drejefadet overflade, bar kun tree- eller andre varmebestandige plastredskaber bruges til
at placere eller fierne mad.

Tip!

Drejefadet er ideelt til at tilberede hiemmelavet pizza. Leeg bare dejen pa fadet, deek med tomatsovs og andet enskede
fyld, og tilbered som beskrevet i sektionen Automatisk madlavning og optgning A11.

Ved hjelp af drejefadet og Pizza Express-funktionen bliver selv dybfrossen pizza perfekt.

Generelle oplysninger
+ Anbring maden direkte pa drejefadet / grillristen eller i en egnet beholder, som derefter placeres i ovnen.
Nar madvarer skal opvarmes af mikrobglger, ber de deekkes for at undga at de terrer ud. Glas eller plastiklag der er
designet specielt til brug i mikrobglgeovne kan fas hos de fleste isenkraeemmere.
Nar man benytter grill, varmluft eller en af kombinationsfunktionerne, skal man ikke tildeekke den mad der tilberedes.
Luk dgren og veelg det @nskede program.

Bemaerk:

De falgende trin benyttes il at indstille tilberedningstiden:
0- 5minutter : 10-sekunders trin
5-10 minutter : 30-sekunders trin

10 — 30 minutter :  1-minuts trin

30— 95 minutter :  5-minutters trin

Tryk pa drejeknappen for at starte et program.
Nar programmet starter vil drejefadet begynde at rotere. Nar ovnen er i brug vil det indvendige lys veere teendt.
Hvis ovnderen abnes mens ovnen er i brug, eller hvis der trykkes péa [@¥] knappen (f.eks. for at rere i maden eller
vende den sa temperaturen bliver jeevnt fordelt) vil minuturet og programfunktionerne stoppe op. Om nadvendigt
kan tilberedningstiden nu aendres. Programmet vil automatisk fortseette nar deren igen er lukket og der er trykket pa
drejeknappen.
Tryk to gange pa [¥] for at afbryde programmet helt.
En raekke biplyde indikerer at den programmerede tid er gaet; samtidig vil lyset inde i ovnen slukke og displayet viser
‘End'.

- Abn deren og tag beholderen med maden ud.
For at opna en jeevn varmefordeling i maden, ber beholderen sta et lille stykke tid.
Hvis daren ikke abnes umiddelbart efter at den programmerede tilberedningstid er gaet, vil en reekke biplyde afgives hvert
andet minut.
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Afkelingsfunktion

Denne mikrobglgeovn har en automatisk afkglingsfunktion.

Hvis ovnen har veeret betjent i mere end to til tre minutter, teender keleventilatoren og fortseetter med at kere i flere minutter,
efter at programmet er afsluttet.

-Madlavning | opvarmning med mikrobglger
Ved madlavning/opvarmning med mikrobglger pavirker opvarmningen straks det indvendig af fedevaren.
- Tryk knappen - gentagne gange, indtil den gnskede indstilling vises (se tabellen nedenfor).
Brug derefter drejeknappen il at indstille den gnskede tilberedningstid. Tilberedningstiden kan maksimalt indstilles til 95
minutter.
- Tryk pa drejeknappen for at starte tilberedningsprocessen.
For at sikre, at varmen fordeles jeevnt, skal fadevaren, der bliver kogt eller opvarmet, af og til omrares.
Mens ovnen er i brug, vil displayet vise den valgte effekt, hvis der trykkes pa knappen.

% Effekt (W) Effekt (%) Display Type Brug

Vend 1 x 900 W 100 P100 Hoj Opvarmning af veesker, kogning
2x 810w 90 P-90
3x 720W 80 P-80
4x 630 W 70 P-70 Middel hgj | Optening og opvarmning af dybfrosne retter
5x 540 W 60 P-60
6 x 450 W 50 P-50 Middel Tilberedning af delikate fedevarer
7x 360 W 40 P-40
8x 210 W 30 P-30 Lav Optening af fadevarer
9x 180 W 20 P-20
10 x oW 10 P-10 Meget lav Optening af delikate fedevarer

- [& ]| Kvik- -program | Madlavning med mikrobglger
Et kort tryk pa [S]+& knappen aktiverer madlavningsprogrammet omgéaende. Hvert tryk pa knappen lzegger 30
sekunder til tilberedningstiden.

Effekten er altid sat til 100 %.

- Tilberedningstiden kan maksimalt indstilles til 95 minutter.

Hvis knappen trykkes, mens et program kerer, tilfajer hvert tryk 30 sekunder til tilberedningstiden. Denne funktion kan
ikke bruges med de automatiske programmer.

Drejeknap / Madlavning med mikrobglger

Den gnskede tilberedningstid veelges ved at dreje drejeknappen med uret.
- Ved at trykke pa drejeknappen starter tilberedningen omgaende.

Effekten er altid sat til 100 %.
- Tilberedningstiden kan maksimalt indstilles til 95 minutter.
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[~~] Grillfunktion
Grillfunktionen bruger stralevarme til at tilberede maden. Dette program er velegnet til at gratinere eller grille tynde
kadstykker.
Tryk pa [~~] knappen:
- 1 x: Grillfunktion - Overvarme
+ 2 x: Grillfunktion - Undervarme
+ 3 x: Grillfunktion - Over- og undervarme
Brug derefter drejeknappen il at vaelge den gnskede tilberedningstid. Tilberedningstiden kan maksimalt indstilles til 95
minutter.
Start tilberedningen ved at trykke pa drejeknappen.
Eftersom kedet bar vendes nar den ene side er tilstraekkelig brunet og tages ud s& snart det er stegt feerdigt, ber denne
proces falges ngje.

[~~] Grilimikrobglge kombinationsprogrammer
Disse programmer er egnet fil tilberedning af fierkree, fisk eller til gratin.
Tryk pa [+~] knappen gentagne gange:
- 4 x: Co-1 — 60 % mikrobglge-effekt, 40 % grillkraft - Overvarme
- 5x: Co-2 — 55 % mikrobglge-effekt, 45 % grillkraft - Undervarme
- 6x: Co-3 — 45 % mikrobglge-effekt, 55 % grillkraft - Over- og undervarme
Brug derefter drejeknappen il at vaelge den gnskede tilberedningstid. Tilberedningstiden kan maksimalt indstilles til 95
minutter.
Start tilberedningen ved at trykke pa drejeknappen.
Eftersom maden ber vendes nar den ene side er tilstraekkelig brunet og tages ud sa snart det er stegt feerdigt, ber denne
proces falges ngje.

(] Ultra varmluftfunktionen
Med denne funktion bleeses der varmluft rundt inde i ovnen, hvilket giver en meget jeevn varmefordeling og bruning.
Madlavnmg med varmluft er specielt velegnet il tllberedmng af pizza eller lignende retter.
Tryk pa (& knappen gentagende gange for at veelge en tilberedningstemperatur mellem 230° og 110 °C.
Brug derefter drejeknappen il at vaelge den gnskede tilberedningstid. Tilberedningstiden kan maksimalt indstilles til 95
minutter.
Start tilberedningen ved at trykke pa drejeknappen.
Eftersom maden ber vendes nar den ene side er tilstraekkelig brunet og tages ud sa snart det er stegt feerdigt, ber denne
proces falges ngje.
Hvis der bliver trykket pa [&] knappen under tilberedningen, viser displayet den valgte temperatur.

Forvarmning:
Om n@dvendlgt kan ovnen forvarmes.
- Tryk pa [&] knappen gentagende gange for at vmlge en tilberedningstemperatur mellem 230° og 110 °C.
Start opvarmningen gjeblikkelig ved at trykke pa drejeknappen. Displayet viser 30.00, og forvarmningsprocessen
begynder.
Biplyde indikerer, at den valgte temperatur er naet. Abn doren o0g sette maden ind.
Tryk [@¥] for at starte processen som beskrevet i 'Varmluftfunktionen’.

[: Mikrobglge / Ultra varmluft kombinationsprogrammer
Kombinationsprogrammet er velegnet til gryderetter og lignende retter.
Hold [&3 | knappen trykket ned i cirka 3 sekunder.
Tryk pa [& | knappen gentagne gange for at vaelge temperatureme 230, 200, 170 eller 140 °C. Andre temperaturer kan
ikke veelges.
Brug derefter drejeknappen il at vaelge den gnskede tilberedningstid. Tilberedningstiden kan maksimalt indstilles til 95
minutter.
Start tilberedningen ved at trykke pa drejeknappen.
Eftersom maden ber vendes nar den ene side er tilstraekkelig brunet og tages ud sa snart det er stegt feerdigt, ber denne
proces falges ngje.
Drej maden 180° nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
Hvis der bliver trykket pa [ ] knappen under tilberedningen, viser displayet den valgte temperatur.
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Indstilling af flere programmer
Mikrobglgeovnen kan indstilles til at 2 separate programmer karer efter hinanden uden at ovnen skal genstarte imellem;
f.eks regelmaessig madlavning med mikrobglgefunktionen farst, efterfulgt af 'au gratin’ tilberedning ved hjeelp af grillen.
Denne multi-programsfunktion kan bruges med enhver af mikrobglge-, varmlufts-, grill- og kombinationsfunktionerne. De
automat|ske tllberednmgsprogrammer og kvik-programmet er ikke egnede til multiprogrammering.

- Tryk gentagne gange pa knappen for det gnskede program, indtil den enskede effektindstilling / temperatur vises.
- Brug drejeknappen til at veelge den gnskede tilberedningstid.
- Tryk nu pa knappen til naeste program gentagne gange, indtil den enskede effektindstilling / temperatur vises.

Brug drejeknappen il at veelge den gnskede tilberedningstid.

Start tilberedningen ved at trykke pa drejeknappen.
- Apparatet starter det farste program. Displayet viser S1. Sa snart det naeste program er startet, skifter displayet til S2.

Tips:

Denne funktion er iseer nyttig nar man benytter mikrobglgefunktionen til at tilberede mad ved forskellige effektindstillinger.
Hvis der farst er valgt en hgj effektindstilling, kan denne senere saenkes til at holde maden varm, og il at sikre at varmen
er jeevnt fordelt efter at maden er feerdig.

¢¥» Gemmer din favorit ret
De ovenfor beskrevne programmer og programkombinationer kan gemmes som "Favorit retter” til fremtidig hurtig brug. Tre
forskellige retter kan gemmes. Hvis en hukommelsesplads ikke er optaget, blinker det tilsvarende nummer. Bemaerk dog at i
denne funktion kan de automatiske madlavningsprogrammer og hurtigprogrammet ikke veelges.
- Tryk pa &+ © knappen kortvarigt en, to eller tre gange. Nummeret 1, 2 eller 3 begynder at blinke i displayet.
- Tryk gentagne gange pa knappen for det anskede program, indtil den enskede effektindstilling / temperatur vises.
Brug drejeknappen til at vaelge den gnskede tilberedningstid.
- Tryk nu pa knappen til naeste program gentagne gange, indtil den enskede effektindstilling / temperatur vises.
- Brug drejeknappen til at vaelge den gnskede tilberedningstid.
- Tryk pa &3 +( knappen igen kortvarigt for at gemme favorit retten.
- Det gemte program kan startes ved et kort tryk pa 83+ (O knappen farst og derefter pa drejeknappen.
Hvis enheden er blevet afbrudt fra stremforsyningen, skal programmerne genindstilles.
Hvis et hukommelsespladsen allerede er optaget, blinker det tilsvarende nummer ikke. Hukommelsespladsen kan dog
simpelthen overskrives som beskrevet ovenfor.

@ Pizza Express-funktion
Til hurtig tilberedning af frossen pizza.
+ Placer den frosne pizza pa drejefadet.
« Tryk kortvarigt pa knappen 2>+% .
- Veegten 350 (=350 g) vises i displayet.
- For en starre pizza, brug drejeknappen il at @ndre vaegten til 450 g.
- Tryk pa drejeknappen for at bekraefte.
: Den forudindstillede tid (7 min for 350 g /13 min 30 s for 450 g) vises
Et tryk pa drejeknappen starter tilberedningsprocessen.
- Tilberedningsprocessen begynder.
Efter tilberedningen innker Iysringen pa drejeknappen i et minut. Hvis pizzaen endnu ikke viser den ranskede grad

dreJeknappen for at starte igen.
Efter et minut, slukker lysringen og den aktuelle tid vises i displayet. Lysringen kan ogsa slukkes med det samme ved at
trykke pa [@¥] knappen.

Automatisk madlavning og opteningsprogrammer
Disse automatiske programmer er nyttige nar man gnsker at tilberede eller opvarme mad uden at veere nadit til at veelge
nogen specielle indstillinger, som f.eks. effekt eller tilberedningstid.
Drej drejeknappen mod uret, indtil displayet viser det enskede program, der er angivet i tabellen nedenfor. Tryk pa
drejeknappen.
Brug drejeknappen il at veelge den rigtige veegt (se tabel).
- Tryk pa drejeknappen for at starte tilberedningsprogrammet.
Displayet viser det valgte programs tilberedningstid.
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Menu Vagt Display
200 g 200
W 300 g 300
o 400 400
A1 g
Fisk 5009 500
600 g 600
800 g 800
@ 1000 g 1000
A-2
Grillstegt kylling 12009 1200
1400 g 1400
200 g 200
% 3009 300
A3 4009 400
Okseked 500 g 500
600 g 600
200 g 200
@ 3009 300
A4 4009 400
Svineked 500 g 500
600 g 600
100 g 100
& e o
A5 3009 300
Polser / Hot-dogs 400 100
500 g 500
200 g 200
400¢ 400
A-6
Grentsager 500g 500
600 g 600
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S

230g

Kartofler 690 g 3
2009 200
3009 300
4568 4009 400
A8 5009 500
Opvarmning 600 g 600
7009 700
800 ¢ 800
@9 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Drikkevarer 600 m 3
888 250 g 250
A-10
Gryderet 5009 500
5°C/20°C
éo'o; 150 g 150
A-11
Pizza 300g 300
450 g 450
800 )
-1 Tid veelges 0:00
Optening i henhold til tid
100
?fg Veegt veelges
Optgning i henhold til vaegt 1800
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Generelle instruktioner

A-1 Fisk:

Seet fisken pa en tallerken egnet til brug med mikrobglger midten i ovnen.

En raekke biplyde angiver at 2/3 af den indstillede tilberedningstid er gaet, og at programmet midlertidig afbrydes. Vend
fisken og tryk pa drejeknappen for at genstarte tilberedningsprogrammet.

A-2 Grillkylling:

Saet en hel kylling pa en tallerken egnet til brug med mikrobglger midten i ovnen.

En raekke biplyde angiver at 2/3 af den indstillede tilberedningstid er gaet, og at programmet midlertidig afbrydes. Vend
kyllingen og tryk pa drejeknappen for at genstarte tilberedningsprogrammet.

A-3 Okseked:

Laeg kedet pa en tallerken egnet til brug med mikrobglger midten i ovnen.

En raekke biplyde angiver at 2/3 af den indstillede tilberedningstid er gaet, og at programmet midlertidig afbrydes. Vend
maden og tryk pa drejeknappen for at genstarte tilberedningsprogrammet.

A-4 Svinekgd:

Laeg kedet pa en tallerken egnet til brug med mikrobglger midten i ovnen.

En raekke biplyde angiver at 2/3 af den indstillede tilberedningstid er gaet, og at programmet midlertidig afbrydes. Vend
maden og tryk pa drejeknappen for at genstarte tilberedningsprogrammet.

A-5 Pglser/Hot-dogs:

Placer pglserne pa grillristen i midten af ovnen.

En raekke biplyde angiver at 2/3 af den indstillede tilberedningstid er gaet, og at programmet midlertidig afbrydes. Vend
pelserne om, og tryk pa drejeknappen for at fortsaette tilberedningen.

A-6 Grgntsager:

Placer grentsagerne pa en tallerken, der er egnet til brug i mikrobglgeovn, i midten af ovnen.

A-7 Bagte kartofler:

Vask de ra, uskraldede kartofler, gennembor dem flere gange med en gaffel fra alle sider, og anbring dem pa en tallerken,
der er egnet til brug i mikrobglgeovn, midt i ovnen.

A-8 Opvarmning:
Til opvarmning af fast fadevarer i mikrobglgefaste beholdere.

Tip: Arranger maden i et cirkuleert menster for at sikre optimal varmefordeling.

A-9 Drikkevarer:

Varm drikkevarer eller lav varmt vand il te eller kaffe.

A-10 Gryderet:

Anbring gryderetten pa en tallerken, der er egnet til brug i mikrobglgeovn, i midten af ovnen.

A-11 Pizza:

Tilberedning af hjemmelavet pizza. Placer pizzaen pa drejefadet. Fer du veelger veegten, skal du ferst veelge
pizzatemperaturen (5° = koleskabstemperatur / 20° = stuetemperatur), og tryk for at bekreefte.

d-1 Optening i henhold til tid:

Lees afsnittet om 'Optgning i henhold til tid" herunder.

d-2 Optening i henhold il veegt:
Lees afsnittet om 'Optgning i henhold til veegt’ herunder.

d-1 Optening i henhold til tid og d-2 Optening i henhold til vagt

Opteningsprogrammerne tillader tid- eller vaegtbaseret optening.

Drej drejeknappen mod uret, indtil displayet viser d-1 eller d-2.
Tryk pa drejeknappen for at bekreefte programvalg.
Drej drejeknappen, indtil displayet viser den gnskede opteningstid (for d-1) eller den relevante veegt (for d-2).
Tryk pa drejeknappen for at starte opteningen.

Praktiske tips:

- En reekke biplyde angiver at 2/3 af den valgte opteningstid er gaet. Vend maden og tag det ud som eventuelt allerede er
teet op.
Tryk pa drejeknappen for at fortseette programmet.
Hvis maden ikke er fuldsteendigt opteet efter at den indstillede tid er gaet, tilrades det at begraense yderligere
opteningsperioder til en varighed af 1 minut indtil opteningen er feerdig.
Fadevarer der opbevares i plastikbeholdere der ikke er egnede til brug i mikrobglgeovne, ber st lidt tid ved
rumtemperatur efter at de er taget ud af fryseren. Vent indtil plastikemballagen let kan fiernes fra maden, der herefter
placeres i ovnen i en beholder der er egnet til mikrobglgeovn.
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Indvendig belysning
Det indvendige lys taender nar ovndgren abnes; det forbliver ogsa teendt under tilberedningsprocessen. Lyset vil imidlertid
slukke, hvis et program er afsluttet.

Rengering

Mikrobglgeovnen skal rengeres regelmaessigt, eventuelle madrester fiernes straks efter brug.

Sarg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at mikrobglgeovnen er afkglet inden den rengares.

Renggr aldrig mikrobglgeovnen med vand. Serg for at der aldrig kommer vand - ligegyldigt hvor ringe en maengde - ind
ad ventilationsrillerne pa mikrobglgeovnen hverken ind- eller udvendig. Brug heller aldrig dampapparater til rengeringen.
Kabinettet kan aftarres med en let fugtig fnugfri klud og et mildt opvaskemiddel. After grundigt med en ter klud bagefter.
Brug ikke slibende eller skrappe renggringsmidler. Brug heller ikke de kommercielt fremstillede ovnrens produkter, der er
specielt beregnet til rengering af almindelige ovne.

Ovnrummet bgr rengares grundigt hver gang ovnen har veeret i brug. Indersiden af deren, derkarmen, rullerne og
faringsbanen under drejefadet skal altid holdes rene.

Grillristen og drejefadet kan renggres med varmt saebevand. Advarsel: Szt ingen af delene i opvaskemaskinen.

Ekstra information

Tekniske specifikationer

Ydre dimensioner : 490 mm (B) x 493 mm (D) x 293 mm (H)
Indvendige dimensioner
Drejefad : @285 mm
Hgjde over drejefadet : 180 mm
Veegt 17,1kg
Netspeending : 230 V~ 50 Hz
Totalt stramforbrug 0 2150 W
Grill ;1650 W
Mikrobglge ;1400 W
- Varmluft 0 2150 W
Mikrobglgeeffekt : 90-900 W
Bortskaffelse

Apparater meerket med dette symbol ma ikke smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da de indeholder
veerdifulde materialer som kan genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig yderligere information om dette.
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Mikrovagsugn

Basta kund!
Innan du anvander mikrovagsugnen bor du lasa foljande instruktioner och spara denna bruksanvisning for framtida bruk.
Apparaten bér endast anvandas av personer som bekantat sig med dessa instruktioner.

Apparatens delar

® @ @

] D
| ===,
1 ‘°’

0

00
00
©

Dérrlas

Fonster

Vérmeelement - Undervarme
Drivenhet - Roterande platta
Kontrollpanel

Skyddshélje och inre belysning
Roterande platta
Varmeelement - Overvarme/Grill
Grillgaller

©oo N WN =
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Kontrollpanelens detaljer
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Knapp Funktion
+ @ Snabbstart & Barnsaker
Quick sékerhetsanordning

&+0O

Favoritratt & Klocka

2l

Pizzaprogram / Knappljud

i
n

= Mikrovagor
= o
Vv Grill

Ultravarmluft

(W) 4 Avbryta / Stanna
Vridreglage Funktion
Tryck Start
Vrid Tid & Automatiska
O) matlagningsprogram
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| Display

Automatiska program

W [15] (28] PV (@)
[
0 0= 0 0 (O
SNEAE

Forsta programvalet

Andra programvalet

Upptining enligt vikt

Displayen visar den aktuella tiden pa dygnet eller, medan
apparaten &r i gang, programmets funktionstid och
funktionerna du valt.

Barnsakerhetsspéarr

Temperatur

Stéll in klockan

Vikt

Ultravarmluftsfunktion

Grillfunktion

Mikrovagsfunktion

Automatiska program

Y E D E e ¢ e &k aE 5

Upptining enligt tid

121



Sakerhetsinstruktioner

A

Viktiga sakerhetsinstruktioner
Vénligen las foljande instruktioner noggrant och behall denna
bruksanvisning for framtida referens

nslutning till vagguttaget

Ugnen far endast anslutas till godkant jordat vagguttag. Se till att natspanningen
i vagguttaget motsvarar den som ar markt pa apparatens skylt. Denna produkt
uppfyller de krav som &r gallande for CE-méarkning.

Enhetens placering

- Placera alltid mlkrovagsugnen pa en stabil och jamn varmebestandig yta och se il
att apparaten ar skyddad fran eventuella varmekallor och extremt hog fuktighet.

+ Anvand inte apparaten utomhus.
- Fotterna pa ugnens undersida bor inte tas bort. Likasa bor avstandsstycken, ifall de

finns monterade, inte tas bort.

- Se alltid till att ventilationen &r tillracklig. Placera inga féremal ovanpa ugnen och

se till att det fria avstandet mellan ugnen och vaggen eller andra féremal &r minst

foljande:
Sidorna: 75¢cm
Bakom: 7,5¢cm

Ovanfor: 30,0 cm
Enheten far inte installeras inuti ett skap; placera den inte heller direkt under et
skap eller dylika foremal.

Viktigt att veta

- Varning: Vissa typer av matprodukter kan fatta eld. Limna under inga
omstandigheter apparaten utan tillsyn nar nagon av mikrovags-, grill-,
varmlufts- eller kombinationsfunktionerna ar i anvandning.

- Denna mikrovagsugn &r endast amnad for upptining, varmning och tillagning av

mat. Varning: Forsok att varma upp torra matprodukter eller klader, varmedynor,
tofflor, tvattsvampar, vata rengéringsdukar etc. kan leda till forbranningsskador eller
eldsvada.

- Inget ansvar accepteras for skada som uppstatt genom otillbérlig anvandning eller

om dessa instruktioner inte atfoljts.

- Anvand endast karl [ampliga for anvandning i mikrovagsugn. Anvand inte behallare
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* Apparaten bor inte anvandas med hjalp av en extern timer eller separat

fiarrkontroll.

- Denna apparat kan anvéandas av barn (minst 8 ar gamla) och av personer som har

minskad fysisk rorelseformaga, reducerat sinnes- eller mentaltillstand, eller som

har bristfallig erfarenhet och kunskap, forutsatt att dessa personer ar under uppsyn

eller har fatt tillrackliga instruktioner betraffande apparatens anvéandning och vet

vilka risker och sakerhetsatgarder som anvéandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka med apparaten.

+ Barn bor inte tillatas rengdra eller gora service pa apparaten ifall de inte ar

overvakade och minst 8 ar gamla.

- Apparaten och dess elsladd bor hallas utom rackhall for barn under 8 ar.

+ Pagrund av risken for elektrisk stot bor apparaten inte rengéras eller doppas i

vatten.

+ Varning: Pa grund av de hdga temperaturerna som uppstar vid anvandning av

grill- och/eller varmluftsfunktionerna bor barn inte anvanda apparaten ifall de inte ar

Overvakade av en vuxen.

* Under anvandning av kombinations-, grill-och/eller varmluftsfunktionerna bor du

vara extremt noga med att inte réra de inre varmeelementen.

+ Anvand inga angapparater for att rengéra ugnen.

- Stang alltid av apparaten och dra stickproppen ur vagguttaget:

- innan rengdring pabdrjas,

- om apparaten skulle upphéra att fungera.

- efter varje anvandning.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

. C Varning: Apparatens yttre ytor kan bli heta under anvandningen. Det finns
ocksa en risk for att anga kommer ut genom ventilationsdppningarna vilket

leder till risk for skallning.

- Lat apparaten svalna ordentligt innan den flyttas.

+ Lat inte mikrovagsugnen eller dess elsladd komma i ber6ring med heta ytor eller

i kontakt med andra heta kallor. Lat inte sladden hanga fritt och se till att den inte

kommer i beréring med heta foremal.

+ Om enheten inte halls ren kan en forsdmring av ytornas kvalitet uppsta vilket

kan leda till att apparatens livslangd forkortas och att anvandarens sékerhet

utsétts for potentiell risk. Eventuella matrester bor darfor avidgsnas omedelbart.

Torka dorrpackningarna, ugnens inre ytor samt den roterande plattan och andra

kringliggande delar med en fuktad duk efter varje anvandning. Grillgallret och den

roterande plattan diskas i varmt vatten med litet diskmedel. Se avsnittet Rengéring

for detaljerad information om hur apparaten bér rengéras.

123



- Apparaten ar avsedd for hemmabruk eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra kommersiella miljoer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande inkvarteringsstallen,
- for kunder i bed-and-breakfast hus.

- Varning: Underhall eller reparation som fordrar att mikrovagsugnens

stralningsskydd tas bort ar en allvarlig fara for personer som inte ar fackman

inom omradet. Detta géller ocksa byte av elsladden och mikrovagsugnens lampa.
Enheten bor endast 6ppnas av behdrig personal. Om apparaten bor repareras ber
vi dig kontakta var serviceavdelning per telefon eller e-post (se bilaga).

- Nar du varmer vatskor i din mikrovagsugn, kan vétskan hettas dver kokpunkten

utan att vatskan borjar bubbla. Darfor ar det viktigt att du ar ytterst forsiktig nar du
handskas med olika karl, t.ex. nar du tar dem ur ugnen.

Risken for sadan Gverhettning kan minskas genom att man placerar en
varmebestandig glasstav i karlet under varmningsprocessen.

- Hela raa &gg eller hela hardkokta &gg far inte varmas i mikrovagsugn eftersom de

kan explodera t.0.m. efter det att mikrovagsugnen stangts av.

- Varning: Det ar aven mycket farligt att varma upp vatskor eller fasta matprodukter i

stangda behallare i mikrovagsugnen p.g.a. hog risk for explosion.

- Innehallet i nappflaskor eller glasburkar med babymat maste omréras eller skakas

noggrant sa att temperaturen fordelas jamnt. Varning: Kontrollera alltid matens
temperatur innan du matar barnet sa att brannskador kan undvikas.

+ Nar du varmer eller tillagar mat i kérl som &r gjorda av brénnbart material sdsom

plast eller papper, eller om maten &r forpackad i dessa material, finns det en risk att
materialen antands. Det ar aven mojligt att maten blir uttorkad eller t.o.m. antands
om koktiden &r for lang. Fett eller olja &r ocksa lattantandliga &mnen. Det ar darfor
viktigt att man haller mikrovagsugnen under uppsikt under anvandningen. Mycket
|attantandliga vatskor sasom koncentrerad alkohol far naturligtvis inte varmas.

- Om rok skulle uppsta under anvandningen, bor dorren hallas stangd for att

hamma eller kvava eventuella lagor. Stang genast av mikrovagsugnen och dra
stickproppen ur vagguttaget.

+ FOr att undvika brannskador bor du alltid anvanda en lamplig grytvante nar du

tar mat ur ugnen, eftersom redskap och kokkarl blir heta. Detta géller inte endast
nar grillen eller varmluftsfunktionen anvénds, utan ocksa vid anvandning av
mikrovagsfunktionen.

- Stektermometrar (som anvands i vanliga bakugnar) ar inte lampliga for anvandning
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Innan forsta anvandningen

+ Efter uppackningen bor du omsorgsfullt kontrollera att mikrovagsugnen och
elsladden &r oskadade. Gor detta alltid innan du ansluter mikrovagsugnen till
eluttaget.

+ Varning: Se till att luckan (inklusive glasfonster, dorrtatningar och dorrlas) inte ar
skadade eller bojda och att luckan kan sténgas tatt mot frontramen. Det &r viktigt
att se till att ingen mikrovagsenergi kommer ut under anvandningen. Pa grund
av detta ar det ocksa viktigt att regelbundet kontrollera hela héljet och insidan av
ugnen.

Ifall en skada skulle uppsta bor apparaten absolut inte anvandas innan den har
reparerats av en kvalificerad tekniker.

- Ta bort eventuellt ut- och invandigt forpackningsmaterial samt klisterméarken. Allt detta material &r ateranvéndbart.

- Avlagsna inte skyddsfolien pa insidan av dérren, €] heller den roterande plattans drivenhet och rullringar eller det
grabruna skyddshdljet (6) invid lampan till hdger inuti mikrovagsugnen.

- Varning: Ta inte bort gummipluggarna fran grillgallret.

- Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex.
risk for kvavning.
Innan produkten anvands for forsta gangen, eller om den inte anvénts under en lang tid, bor den rengdras noggrant enligt
avsnittet Rengéring.
Placera den roterande plattan i enheten.

- Anvand inte enheten utan den roterande plattan och rullringarna pa plats.
Innan du anvander mikrovagsugnen for forsta gangen, bor du lata apparaten varmas upp pa grilleffekt (utan att
mikrovagsfunktionen aktiveras) i cirka 10 minuter. Detta tar bort den typiska lukten som uppstar nar man kopplar pa en
grill for forsta gangen. Det kan uppsta litet rok och detta ar helt normalt. Se till att vadra ordentligt.

- Anmarkning: Starta inte apparaten innan du har placerat maten som skall varmas eller tillredas inuti ugnen. Om
mikrovagsugnen startas nér den &r tom kan den ta skada.

ISM produkt

Denna apparat &r en grupp 2 klass B ISM produkt. Grupp 2 omfattar alla ISM-apparater (industriella, vetenskapliga,
medicinska) som genererar radiofrekvensenergi och/eller anvander radiofrekvensenergi i form av elektromagnetisk stralning
for att bearbeta material; det omfattar ocksa gnistbearbetningsapparater. Klass B specificerar apparater som ar avsedda

for anvandning i hushallet, eller andra liknande apparater som ar inbyggda i hushallsapparater som anvander sig av det
allménna elnatet.

Mikrovagsfunktionen (Grupp Il i enlighet med EN 55011)

Inne i mikrovagsugnen alstras elektromagnetisk energi som far matens molekyler (framst vattenmolekylerna) att vibrera
och déarigenom blir maten het. Mat med hdg vattenhalt varms snabbare an relativt torr mat. Varmen utvecklas gradvis inuti
maten. Redskap, kérl eller tallrikar varms endast upp indirekt av matens temperatur.

Anvand alltid lampliga kokkarl

Placera maten direkt pa den roterande plattan/grillgallret. Se till att karlet inte sticker ut dver plattans kant.
Metallféremal bor undvikas eftersom mikrovagorna reflekteras fran metallytor och da inte kan na maten som skall tillredas.
Metall som placeras i mikrovagsugnen kan ocksa orsaka gnistor, som kan resultera i att mikrovagsugnen skadas.

« Tumregeln &r att bestick eller metallkérl inte bor anvéndas i mikrovagsugnen. Vissa forpackningsmaterial innehaller
aluminiumfolie eller trad under ett skikt av papper och ar darfor inte Iampliga for anvandning i mikrovagsugnar.
Om anvandning av aluminiumfolie rekommenderas i ett recept, bér du se till att maten ar tatt innesluten i aluminiumfolie
(sa att luftblasor undviks). Se till att det finns ett avstand pa minst 2,5 cm mellan aluminiumfolien och mikrovagsugnens
innervagg.
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Kontrollera alltid att kokkarlet eller tallriken inte innehaller nagra metalldekorationer sasom guldkant eller farg
innehallande metallpartiklar. Kristallfdremal &r heller inte lampliga. Se alltid till att kokkérlen inte &r ihaliga i nagon del
(t.ex. i handtagen). Pordsa material kan ha absorberat vatten vid rengéring och &r dérfor inte 1ampliga. Skalar eller
redskap av plastmaterialet melanin absorberar energi och kan heller inte anvéndas.

Sa anvénds mikrovagsfunktionen
Behallare av varmetaligt glas eller porslin lampar sig val for anvandning i mikrovagsugnar.
Plast lampar sig endast om det ar varmetaligt.
Kokkarl som &r specialtillverkade for anvandning i mikrovagsugnar finns tillgangliga i de flesta afférer som séljer
hushéallsvaror.
Stekpasar etc. bor forses med lufthal sa att hogt tryck kan frigéras vid tillagningen.

Sa anvands grill- och varmluftsfunktionen
Nér du anvénder dessa funktionen kan varmebesténdiga kérl eller tallrikar som lampar sig fér traditionella ugnar
anvandas, med undantag av plastféremal.

Anvandning av mikrovagor/grill eller mikrovagor/varmluftskombinationer
Nar du anvander kombinationsfunktionerna aktiveras mikrovéags- och grill- eller varmluftsfunktionerna véxelvis. Kokkarl
eller tallrikar bor darfor vara lampliga for anvandning i mikrovagsugn samt varmebestandiga. Pa grund av de relativt hdga
temperaturerna bor inte plastforemal anvandas. Se till att kokkarl eller tallrikar inte innehéaller metalldelar.

Bruksanvisning

® Forsta instéliningen av klockan
Da enheten har kopplats till eluttaget visar displayen “1:00’, timdisplayen blinkar och du hor en akustisk signal.

- Vrid knappen till den korrekta timmen.

- Tryck kort pa 83+ (© knappen. Minutsiffrorna bérjar blinka.

- Vrid knappen fér att stélla in de korrekta minuterna.

- Tryck kort pa 83+ (© knappen for att avsluta tidsinstéliningen. ;" blinkar i displayen och den nuvarande tiden visas.
Tryck pa @ knappen for att avbryta eller hoppa Gver tidsinstéllningsprocessen.
Efter ett elavbrott maste klockan stéllas in pa nytt.

® Andra tiden
For att &ndra tiden trycker du pa €83+ (O i 3 sekunder. Displayen visar Hr 24 eller Hr 12.
- Tryck pa &%+ knappen kort for att valja mellan 24 eller 12 h formaten.
- Timdisplayen blinkar; vrid knappen till den korrekta timmen.
- Tryck kort pa 83+ (© knappen. Minutsiffrorna bérjar blinka.
- Vrid knappen fér att stélla in de korrekta minuterna.
- Tryck kort pa 83+ (© knappen for att avsluta tidsinstéliningen. ;" blinkar i displayen och den nuvarande tiden visas.

1’ Ljudsignal
Nar en kontrollknapp trycks ner eller vndreglaget vrids om pa ett korrekt satt signaleras detta med en ljudsignal.
Om du vill ta bort ljudsignalen trycker du pa £+ knappen i 3 sekunder.
Inaktivering av signalen pa detta satt paverkar endast anvandningen av knappar eller vridreglage; signalerna som
indikerar programfdljd forblir aktiva.
Om du vill ateraktivera ljudsignalen trycker du pa 2>+i" knappen i 3 sekunder igen.

@ Barnsikerhetsspérr
Denna sékerhetsspérr hindrar barn fran att starta apparaten utan uppsikt.
For att aktivera sakerhetssparren tryck ner [Z]+@ i 3 sekunder. Symbolen [ &} ] visas pa displayen.
For att ta bort sakerhetsspérren tryck ater ner [Z]+& i 3 sekunder. Symbolen [ &) férsvinner.
-+ Anm.: Ifall du far svarigheter med att starta apparaten bor du forst kontrollera att sakerhetsanordningen inte ar aktiverad.
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Grillgaller
Grillgallret 1&mpar sig for grillnings-, hetlufts- och kombinationsfunktionerna.
Maten som skall tillagas 1aggs direkt pa grillgallret som sedan placeras pa plattan.
For att undvika skador pa den roterande plattans yta bor du inte aviagsna grillgalirets gummitassar.

Roterande platta
Starta inte apparaten utan den roterande plattan pa plats: den kan anvéndas for mikrovags-, hetlufts- och grillfunktion.
Maten kan placeras pa den roterande plattan, antingen direkt eller i en lamplig behallare.
For att undvika skador pa den roterande plattan, bor du endast anvanda redskap av tra eller av varmeresistent plast for
att placera maten pa plats eller ta bort den.

Tips!

Den roterande plattan passar utmarkt for att laga hemgjord pizza. Lagg helt enkelt degen ovanpa, tack med tomatsas och
andra ingredienser och tillred enligt beskrivningen i avsnittet Automatiskt program A11.

Fryst pizza blir perfekt nar du anvander den roterande plattan och Pizza Express funktionen.

AIImanna anvandningsrad
Placera maten som skall vérmas direkt pa den roterande plattan/grillgaliret eller i ett [ampligt karl som du placerar i ugnen.
Nar livsmedel placeras i mikrovagsugnen bér de tackas over for att inte torka ut. Glas- eller plasthuvor mnade for
anvandning i mikrovagsugn finns i de flesta affarer som séljer kdksutrustning.
Nar du anvander grill-, varmlufts- eller ndgon av kombinationsfunktionerna bor du inte tacka éver den mat som skall
tillagas.
Sténg luckan och stall in det dnskade programmet.

Anm.:

Foljande steg anvands for att stélla in tillagningstiden:
0- 5minuter : 10-sekunders steg
5-10 minuter : 30-sekunders steg

10-30 minuter :  1-minutssteg

30 -95 minuter :  5-minuters steg

Tryck pa vridreglaget for att starta ett program.

Nar programmet startar borjar plattan rotera. Ugnslampan ar tdnd under pagaende program.

Om du under pagéende program Sppnar dorren eller trycker pa [@¥] knappen (t.ex. for att réra om eller vanda pa maten
for att forsakra dig om en jamn spridning av varmen i maten), avbryts klockan och programmeringsfunktionerna. Vid
behov kan du nu &ndra p4 tillagningstiden. Programmet aterupptas automatiskt endast efter att du stangt dorren och
tryckt ner vridreglagets knapp.

Tryck tva ganger pa [©¥] knappen for att avbryta ett program.

Ett antal pipsignaler indikerar att den programmerade tiden har gatt ut. Samtidigt slécks ugnslampan och displayen visar
‘End'.

Oppna luckan och ta ut kérlet med mat.

Lat maten sta nagra minuter efter varmningen sa att védrmen sprider sig jamnt.

Om ddrren inte dppnas omedelbart efter att den forinstéllda funktionstiden har gatt ut ljuder ljudsignaler varannan minut.

Avkylningsfunktion

Denna mikrovagsugn har en automatisk avkylningsfunktion.

Om ugnen har varit i funktion mer &n tva till tre minuter kommer kylflakten att startas och fortsatter kylningen i flera minuter
efter att programmet avslutats.

-Tillagninglvérmning med mikrovagor

Nar du tlllagar/varmer upp mat med m|krovagor inverkar uppvarmningen direkt pa matens insida.
- Tryck pa - knappen upprepade ganger tills effektinstéllningen visas (se tabellen nedan).
Anvand vridreglaget for att stélla in den dnskade tillagningstiden. Den l&ngsta mdjliga tillredningstiden som kan stéllas in
&r 95 minuter.
Tryck pa vridreglaget for att starta tillagningstiden.
For att se till att vdrmen distribueras jamnt bér maten som skall illagas eller upphettas réras om med jdmna mellanrum.
Om trycker pa knappen under tillagningsprocessen visas den valda effektinstéllningen i teckenfonstret.
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% E(f‘f’s;( t E(f:/:;( t Displayen Typ Anvéndning
Vand1x | 900W 100 P100 Hog Uppvarmning av vatskor, tillagning
2x 810 W 90 P-90
3x 720 W 80 P-80
4x 630 W 70 P-70 Medelstor-hég Upptining och varmning av djupfrysta ratter
5x 540 W 60 P-60
6 x 450 W 50 P-50 Medelstor Forsiktig tillagning av mat
7x 360 W 40 P-40
8 x 210 W 30 P-30 Lag Forsiktig tillagning av mat
9x 180 W 20 P-20
10 x 90w 10 P-10 Mycket lag Upptining av mat

- Snabbvalsprogram | Tillagning med mikrovagor
Dadu trycker kort pa [&]+(& knappen aktiveras tillagningsprocessen direkt. Fér varje tryck pa knappen lagger du till 30
sekunder pa funktionstiden.

Mikrovagseffekten &r alltid 100 %.
Den maximala programmerbara tillagningstiden ar 95 minuter.
Om du trycker pa knappen nar ett program &r i gang okar varje tryck tillagningstiden med 30 sekunder. Denna funktion

kan inte anvandas med de automatiska programmen.

Vridreglage / Tillagning med mikrovagor
Den dnskade tillagningstiden véljer du genom att vrida pa vridreglaget medsols.
Da du trycker pa vridknappen startar tillagningsprocessen direkt.
Mikrovagseffekten &r alltid 100 %.
Den maximala programmerbara tillagningstiden ar 95 minuter.

[~~~] Grillfunktion
Vid grillning anvands stralningsvarme for att tillreda maten. Denna funktion lampar sig vél for gratinering och grillning av
tunna kottskivor.
+ Tryck pa [+~ knappen:
- 1 x: Grillfunktion - Overvarme
+ 2 x: Grillfunktion - Undervarme
- 3 x: Grillfunktion - Over- och undervérme
- Anvand vridreglaget for att vélja den dnskade tillagningstiden. Den maximala programmerbara tillagningstiden &r 95
minuter.
Starta tillagningsprocessen genom att trycka pa vridreglaget.
Grillprocessen bor dvervakas noggrant eftersom kéttet maste vandas da ena sidan ar fardiggrillad och tas ut da bada
sidorna &r grillade.
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[~ Kombinationsprogrammet grilllmikrovagor
Dessa program ar lampligt for att t|||aga fagel, fisk eller gratinering.
Tryck pa [~~Fknappen upprepade ganger:
- 4 x: Co-T — 60 % mikrovagseffekt, 40 % grilleffekt - Overvarme
* 5x:Co-2 — 55 % mikrovagseffekt, 45 % grilleffekt - Undervarme
* 6 x:Co-3 — 45 % mikrovagseffekt, 55 % grilleffekt - Over- och undervarme
- Anvand dérefter vridreglaget for att vélja 6nskad tillagningstid. Den maximala programmerbara tillagningstiden &r 95
minuter.
Starta tillagningsprocessen genom att trycka pa vridreglaget.
Grillprocessen bor dvervakas noggrant eftersom maten maste véndas da ena sidan &r fardiggrillad och tas ut da bada
sidorna &r grillade.

(&3] Ultravarmluftsfunktionen
Vid anvandning av denna funktion cirkulerar het luft inuti ugnen och maten blir jdmnt uppvérmd och brynt.
Varmluﬂsfunktlonen ar speciellt behandlg nar du lagar pizza eller liknande ratter.
Tryck pa [ ] knappen flera ganger for att vélja en tillredningstemperatur mellan 110 - 230 °C.
- Anvand déarefter vridreglaget for att vélja den dnskade tillagningstiden. Den maximala programmerbara tillagningstiden ar
95 minuter.
Starta tillagningsprocessen genom att trycka pa vridreglaget.
Eftersom maten bor vandas nar den ena sidan ar tillrackligt graddad och tas ut nar bada sidorna ar klara, bér denna
process vervakas noga.
Om du trycker pa [&] knappen under tillagningsprocessen kommer displayen att visa den valda temperaturen.

Forvarmning:
Apparaten kan vid behov férvarmas.
Tryck pa [: knappen flera ganger for att vélja en tlllrednlngstemperatur mellan 110 - 230 °C.
Starta varmningsprocessen genast genom att trycka pa vridreglaget. Displayen visar 30.00 och forvarmningsprocessen
startar.
Pipsignaler indikerar att den dnskade temperaturen har uppnatts. Oppna luckan och lagg in maten.
Tryck pa [@¥] for att starta processen enligt beskrivningen under 'Varmluftsfunktionen’.

E Kombinationsprogrammet mikrovagor/ultravarmluft
Komblnatlonsprogrammet l&mpar sig for grytor och liknande ratter.
Tryck pa [ ] knappen i ca 3 sekunder.
Tryck pa & ] knappen upprepade ganger for att valja temperaturen 230, 200, 170 eller 140 °C. Andra temperaturer kan
inte valjas.
- Anvand déarefter vridreglaget for att vélja den dnskade tillagningstiden. Den maximala programmerbara tillagningstiden ar
95 minuter.
Starta tillagningsprocessen genom att trycka pa vridreglaget.
Eftersom maten bor vandas nar den ena sidan ar tillrackligt graddad och tas ut nar bada sidorna ar klara, bér denna
process vervakas noga.
Rotera maten 180° efter halva tillagningstiden.
Om du trycker pa &3] knappen under tillagningsprocessen kommer displayen att visa den valda temperaturen.
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Att stlla in flera program
Mikron kan stéllas in for 2 separata program direkt efter varandra utan att starta enheten igen daremellan; t.ex.
mikrovagsfunktion forst som foljs av "au gratin’ gratinering med grillfunktionen. Multiprogram-egenskapen kan
anvandas med mikrovégs- varmlufts-, grill- och kombinationsfunktionerna. De automatiska tillagningsprogrammen och
snabbvalsprogrammet &r inte 1ampliga for multlprogrammermg
Tryck pa knappen for det dnskade programmet flera ganger tills den dnskade effekten/temperaturen visas.
- Anvand vridreglaget for att vélja 6nskad tillagningstid.
- Tryck pa knappen for nasta program flera ganger tills den dnskade effektinstallningen/temperaturen visas.
- Anvand vridreglaget for att vélja 6nskad tillagningstid.
- Anvand vridreglaget for att vélja tillagningsprocess.
- Apparaten startar det forsta programmet. Displayen visar S1. Nar nasta program startar visar displayen $2.

Tips:

Denna funktion ar speciellt behandig nar du anvander mikrovagsfunktionen for att tillaga mat vid olika effektnivaer. Om
en hogre effektniva valts fran bérjan kan effekten reduceras vid ett senare skede for att halla maten varm och férsékra att
varmen ar jamnt férdelad nar maten &r klar.

{¥% Spara favoritratten
Ovan beskrivna program och programkombinationer kan sparas som favoritrétter for att kunna anvandas som snabbval i
framtiden. Tre olika ratter kan sparas. Om ett minnesutrymme inte utnyttias kommer utrymmets nummer att blinka. Véanligen
notera att denna funktion inte medger att ett automatiskt t|||agn|ngsprogram och snabbvalsprogram kan valjas.
- Tryck pa 83+(O knappen kort en gang, tva eller tre ganger Numrorna 1, 2 eller 3 bérjar blinka i displayen.
- Tryck pa knappen for det dnskade programmet flera ganger tills den onskade effekten/temperaturen visas.
- Anvand vridreglaget for att valja 6nskad tillagningstid.
- Tryck pa knappen for nasta program flera ganger tills den dnskade effektinstaliningen/temperaturen visas.
- Anvand vridreglaget for att valja 6nskad tillagningstid.
- Tryck pa &%+ knappen kort igen for att spara favoritratten.
- Det sparande programmet kan startas genom ett kort tryck pa ¢+ () knappen forst och dérefter pa vridreglaget.
Om enheten kopplas fréan eluttaget maste programmen sparas igen.
Om ett minnesutrymme redan ar upptaget blinkar inte utrymmets nummer. Ett upptaget minnesutrymme raderas om du
sparar ett nytt favoritprogram pa numret ifraga enligt beskrivningen ovan.

@ Pizza-Express funktion
For snabb tillredning av fryst pizza.
- Placera den frysta pizzan pa den roterande plattan.
- Tryck kort pa 2>+M" knappen.
- Vikten 350 (=350 g) visas i displayen.
- For en stdrre pizza anvander du vridknappen for att &ndra vikten till 450 g.
- Tryck pa vridknappen for att bekrafta.
: Den fijrinstéllda tiden (7 min fér 350 g/13 min 30 s for 450 g) visas.

- Tryck pa vridknappen for att starta tillredningsprocessen.
- Tillredningsprocessen startar.
Da processen ar klar, blinkar vridkontrollens ljusring en minut Om pizzan inte énnu invit tiIIrécingt brynt, anvénder du

igen.
Efter en minut slocknar ljusringen och den aktuella tiden visas i displayen. Du kan ocks trycka pa [@¥] knappen for att
slécka av ljusringen genast.

Automatiska tillrednings- och upptiningsprogram
Dessa automatiska program ar anvéndbara da du vill tillreda eller varma upp mat utan att vélja nagra speciella instéliningar
for t.ex. effekt eller tillredningstid.
+ Vrid pa vridreglaget motsols tills displayen visar det 6nskade programmet i tabellen nedan. Tryck pa vridreglaget.
- Anvand vridreglaget for att valja korrekt vikt (se tabell)
- Tryck pa vridreglaget for att paborja programmet.
Displayen visar det valda programmets funktionstid.
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Meny Vikt Display

200 g 200

W 300 g 300

e 400 400
A1 g

Fisk 5009 500

600 g 600

800 g 800

@ 1000 g 1000

A-2

Grillad kyckling 1200 g 1200

1400 g 1400

200 g 200

% 300g 300

A3 4009 400

Notkott 500g 500

600 g 600

200 g 200

@ 3009 300

A4 4009 400

Griskott 500 500

600 g 600

100 g 100

& e o

A5 3009 300

Korv / Hot-dogs 400 100

500 g 500

200 g 200

A6 400¢ 400

Grénsaker 500g 500

600 g 600
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S 230g 1
A7 460 g 2
Potatis 690 g 3
2009 200
3009 300
$48% 4009 400
A8 5009 500
Uppvarmning 600 g 600
7009 700
800g 800
@9 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Drycker 600 ml 3
@W" 2509 250
A-10
Stuvning 5009 500
5°C/20°C
éo'o; 150 g 150
A-11
Pizza 3009 300
450 g 450
V) .
-1 Valbar tid 0:00
Upptining enligt tid
100
620 Valbar vikt :
d-2 :
Upptining enligt vikt 1800

Allmanna instruktioner

A-1 Fisk:

Légg fisken pa en mikrovagsbestandig tallrik i mitten av mikron.

Ett antal ljudsignaler hors nér 2/3 av den férinstéllda programtiden har forflutit och tillagningen avbryts. Vénd fisken och tryck
pa vridreglaget for att ateruppta tillagningen.

A-2 Ugnsbakad kyckling:

L&gg en hel kyckling pa en mikrovagsbesténdig tallrik i mitten av mikron.

Ett antal ljudsignaler hors nar 2/3 av den forinstallda programtiden har forflutit och tillagningen avbryts. Véand pa kycklingen
och tryck pa vridreglaget for att ateruppta tillagningen.
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A-3 Notkott:

Légg biffen pa en mikrovagsbestandig tallrik i mitten av mikron.

Ett antal ljudsignaler hérs nar 2/3 av den férinstéllda programtiden har forflutit och tillagningen avbryts. Vand maten och tryck
pa vridreglaget for att ateruppta tillagningen.

A-4 Griskott:

Légg kottet pa en mikrovagsbesténdig tallrik i mitten av mikron.

Ett antal ljudsignaler hérs nar 2/3 av den férinstéllda programtiden har forflutit och tillagningen avbryts. Vand maten och tryck
pa vridreglaget for att ateruppta tillagningen.

A-5 Korv/Hot-dogs:

Placera korvarna pa grillgallret i mitten av ugnen.

Ett antal ljudsignaler hors nér 2/3 av den forinstallda programtiden har forflutit och tillagningen avbryts. Vand pa korvarna
och tryck pa vridkontrollen for att fortsatta tillagningsprocessen.

A-6 Gronsaker:

Placera gronsakerna pa en tallrik som ar mikrovagsbestandig i mitten av ugnen.

A-7 Bakad potatis:

Tvatta de raa, oskalade potatisarna och nagga dem flera ganger med en gaffel fran alla sidor. Placera dem pé en tallrik som
ar mikrovagsbestandig i mitten av ugnen.

A-8 Uppvarmning:

For uppvarmning av fast mat i mikrovagsbesténdiga behallare.

Tips: Arrangera maten i ett cirkelformat monster for optimal vérmedistribution.

A-9 Drycker:
For att varma upp drycker och varmvatten fr te eller snabbkaffe.

A-10 Stuvning:

L&gg stuvningen pa en tallrik som &r mikrovagsbestandig i mitten av ugnen.

A-11 Pizza:

For att tillreda hemgjord pizza. Placera pizzan pa den roterande plattan. Innan du valjer vikt bor du valja pizzans temperatur
(5° = kylskapstemperatur / 20° = rumstemperatur) och tryck for att bekrafta.

d-1 Upptining enligt tid:

Se 'Upptining enligt tid’ nedan.

d-2 Upptining enligt vikt:

Se "Upptining enligt vikt' nedan.

d-1 Upptining enligt tid och d-2 Upptining enligt vikt

Upptiningsprogrammen &r antingen amnade for tids- eller viktbaserad upptining.

Vrid vridreglaget motsols tills displayen visar d-1 eller d-2.
Tryck pa vridreglaget for att bekrafta programvalet.

+ Vrid pa vridreglaget tills displayen visar den dnskade upptiningstiden (for d-1) eller den relevanta vikten (for d-2).
Tryck pa vridreglaget for att starta upptiningen.

Praktiska rad:

- Ett antal ljudsignaler indikerar att 2/3 av den férinstallda upptiningstiden har gatt. Vand maten och ta ut det som redan
tinats upp.
Tryck pa vridreglaget for att fortsatta programmet.
Om maten inte ar helt upptinad da den férinstallda upptiningstiden har I6pt ut rekommenderar vi att upptiningen fortsatter i
1-minutsintervaller tills maten ar helt upptinad.
Mat som forvarats i plastbehallare som inte kan anvandas i mikrovagsugnar bér sta en stund i rumstemperatur efter att ha
tagits ur frysen. Vénta tills maten latt lossnar fran plasten innan du placerar den i ett kérl som ar lampligt att anvandas i
mikrovéagsugn.

Invéndig lampa

Den invandiga lampa ténds nar dérren Gppnas; den lyser under apparatens anvéndning. Om ett program avslutas kommer
lampan att slockna.
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Rengoring

Mikron bér rengdras regelbundet och matrester bor avlidgsnas genast efter varje anvandning.
Innan du rengdr apparaten, bor du se till den inte &r kopplad till eluttaget och att den har svalnat fullstandigt.
Rengdr inte ugnen med vatten. Lat inte vatten — oavsett hur liten vattenmangden ar — komma in i ventilationsdppningarna
pa in- och utsidan av ugnen. Anvand inga angapparater for att rengdra ugnen.
Hela mikrovagsugnen kan avtorkas med en latt fuktad luddfri duk och ett milt rengdringsmedel. Torka torrt efterat.

+ Anvand inga slipmedel eller starka rengéringsmedel. Kommersiellt framstallda ugnsrengdringsprodukter for vanliga ugnar,
exempelvis spray, far inte anvandas.
De inre ytorna maste rengdras noggrant efter varje anvandning. Insidan av dérren, dorrkarmen, rullringarna och omradet
med ledspar under den roterande plattan bor alltid hallas rena.
Grillgallret och den roterande plattan kan rengdras med varmt diskvatten. Varning: Lagg inga delar i diskmaskin.

Ytterligare information

Teknisk specifikation
Yttre matt : 490 mm (L) x 493 mm (D) x 293 mm (H)

Inre dimensioner
roterande platta © @285 mm
- fritt utrymme ovanfér plattan : 180 mm

Ugnens vikt » 17,1kg

Natspéanning : 230V~ 50 Hz

Effektférbrukning 1 2150 W

- grill . 1650 W
mikrovagsugn 1400 W

- varmluftsfunktion D 2150 W

Mikrovagseffekt 2 90-900 W

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom de innehaller vérdefulla
E material som kan atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljon och manniskors halsa. Din lokala myndighet
eller aterforsaljare kan ge information i arendet.
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Mikroaaltouuni

Hyvé Asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen mikrouunin kayttamista. Talleta ohjeet vastaisen varalle. Laitetta saavat kayttaa vain
henkilt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Laitteen osat

® O 6

] D
| ===,
1 ‘°’

0

00
00
©

Ovilukot

Ikkuna

Grillin kuumennuselementti - Alalampé
Pydrivén aluslautasen kayttoyksikkd
Ohjelmapaneeli

Suojalevy ja sisavalo

Pyorivé aluslautanen

Grillin kuumennuselementti - Ylalampo/Grilli
Grilliritila

©oo N WN =
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Ohjauspaneelin osat
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Painike Toiminto

ko +® Pikakaynnistys ja Lapsilukko

QUICK

6| @+O| 2K

&+0O

Lempiruoka & kello

A +~/ Pizzaohjelma / Painikeaanet

L

—_— Mikrouuni
—_—
v Grilli

(% Erittdin kuuma ilma

(W) 4 Keskeytys / Pysaytys
Kiertokytkin Toiminto
Paina Kaynnistys
Kadnna Aika & Automaattiset valmistus-
Q ohjelmat
MENU
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| Naytto

&
o

Automaattiset ohjelmat

W [15] (28] PV (@)
[
0 0= 0 0 (O
SNEAE

Ensimmaisen ohjelman valinta

Toisen ohjelman valinta

Sulatus painon mukaan

Nayton alueella nakyy senhetkinen kellonaika tai k&ytén
aikana ohjelmoitu kestoaika ja valitut toiminnot.

Lapsilukko

Lampotila

Kellon asetus

Paino

Erittdin kuuman ilman toiminto

Grillitoiminto

Mikroaaltotoiminto

Automaattiset ohjelmat

FE D E e e e

Sulatus ajan mukaan
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Tarkeita turvallisuusohjeita
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ja sailyta kayttoohje tulevaa
tarvetta varten

Kytkenta sahkdverkkoon

Laite tulee kytkea vain sahkoturvallisuusmaaraysten mukaisesti asennettuun
maadoitettuun pistorasiaan. Varmista, etta verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittya jannitettd. Tama tuote on kaikkien voimassa olevien CE-merkintdja
koskevien direktiivien mukainen.

Mikroaaltouunin sijaintipaikan valitseminen
+ Sijoita mikrouuni aina tukevalle ja tasaiselle, kuumuutta kestavalle alustalle ja
varmista, etta laite on suojassa l[ampolahteilta tai liialliselta kosteudelta.

- A4 kayta laitetta ulkona.

+ Laitteen pohjassa olevia jalkoja ei saa irrottaa. Ala mydskaan irrota mitaan
valikkeita, jos niita on asennettuina.

+ Huolehdi aina riittavasta tuuletuksesta. Al aseta mitaan esineita laitteen paalle.
Varmista, etta laite on vahintaan seuraavilla etaisyyksilla seinasta tai esineista:
Sivut; 7,5¢cm
Takaosa: 7,5¢cm
Ylapuoli: 30,0 cm
Laitetta ei saa sijoittaa kaappiin. Laitetta paikoilleen sijoitettaessa on myos
varmistettava, etta sita ei aseteta kaapin tms. alapuolelle.

Tarkeaa
- Varoitus: Jotkut ruoat syttyvat helposti palamaan. Ali koskaan jata
laitetta ilman valvontaa kayttaessasi mikroaalto-, grilli-, kiertoilma- tai
yhdistelmatoimintoja.

- Tama mikroaaltouuni on tarkoitettu vain ruuan sulattamiseen, kuumentamiseen
ja kypsentamiseen. Varoitus: Jos ruokaa tai vaatteita yritetaan kuivata tai
lampotyynyja, kotitossuja, sienia, markia puhdistusriepuja jne. lammittaa,
seurauksena voi olla vammoja, palaminen tai tulipalo.

- Valmistaja ei vastaa mahdollisista laitteen vaarinkaytosta tai kayttoohjeiden
laiminlyomisesta johtuvista vaurioista.

- Kayta vain mikrouunikayttoon soveltuvia astioita. Mikroaaltotoiminnolla ei saa
kayttaa metalliastioita ruokien tai juomien lammittamiseen. Katso lisatietoja
kohdasta 'Kéyté aina mikrouuniin sopivia astioita’.
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- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi erillisen ajastimen tai kaukosaatimen
kanssa.
- Tata laitetta saavat kayttaa lapset (vahintaan 8-vuotiaat) seka henkildt, joilla on
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti rajoittunut toimintakyky tai joilla on puuttuvat
tai vajavaiset tiedot laitteen toiminnasta, mikali heita valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he ymmartavat taysin kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.
+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
- Lasten ei saa antaa tehda laitteen puhdistus- tai huoltotoimenpiteita, elleivat he ole
aikuisen valvonnassa seka vahintaan 8 vuotta vanhoja.
- Laite ja sen liitantdjohto taytyy aina pitaa alle 8-vuotiaiden ulottumattomissa.
- Sahkoiskun valttamiseksi ala puhdista laitetta vedella alaka upota sita veteen.
+ Varoitus: Grilli- ja/tai kuumailmatoimintojen kayton aikaisten korkeiden
lampatilojen vuoksi lapset eivat saa kayttaa laitetta muutoin kuin aikuisten tarkassa
valvonnassa.
+ Varo yhdistelma- tai grillitoimintojen seka/tai kiertoilmatoimintojen kayton aikana
erityisesti koskettamasta sisapuolella olevia lampoelementteja.
- Ald kayta hoyrypuhdistuslaitteita laitteen puhdistamiseen.
+ Katkaise aina virta laitteesta ja irrota pistotulppa pistorasiasta:
- ennen laitteen puhdistamista ja,
- mahdollisen toimintahairion sattuessa.
- jokaisen kayttokerran jalkeen.
- Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala veda litantajohdosta vaan tartu aina
pistotulppaan.
Varoitus: Laitteen ulkopinnat saattavat kuumentua kayton aikana.
Kuumaa hoyrya voi myos tulla tuuletusaukoista: palovammavaara.
- Al anna laitteen tai liitantdjohdon koskettaa kuumia pintoja tai joutua kosketuksiin
lammonlahteiden kanssa. Ala myoskaan jata liitantajohtoa roikkumaan alaka anna
sen koskettaa kuumia osia.
+ Anna laitteen jaahtya riittavasti ennen sen kuljetusta.
- Ellei laitetta pideta puhtaana oikein, se pintojen kunto saattaa vaurioitua, mista
voi olla seurauksena sen kayttoian lyheneminen seka mahdollinen uhka kayttajan
turvallisuudelle. Siksi ruoantahteet taytyy poistaa valittomasti. Pyyhi ovitiivisteet,
sisatila seka pyoriva aluslautanen ja kaikki laheiset osat kostealla liinalla jokaisen
kayttokerran jalkeen. Puhdista grilliritila ja pyoriva aluslautanen lampimalla
saippuavedella. Yksityiskohtaisia tietoja laitteen puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus.
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- Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon tai vastaavaan, kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat majatalot.

- Varoitus: Huolto- ja korjaustyot, jotka vaativat mikroaaltosateilysuojuksen
poistamista, ovat erittain vaarallisia henkildille, joilla ei ole alan koulutusta. Naihin
toihin luetaan myos erikoisliitantajohdon ja sisavalon lampun vaihtaminen. Laitteen
saa avata vain alan koulutuksen saanut, pateva henkild. Jos laite tarvitsee
korjausta, ota yhteytta asiakaspalveluumme puhelimitse tai sahkopostitse (katso
liite).

+ Kun lammitat nesteita mikrossa, neste voi kuumentua kiehumapisteen yli iiman
ettd kuplia nakyy. Siksi astioita kasiteltaessa on oltava erittain varovainen (esim.
otettaessa niitd mikrosta).

Ylikiehumisen vaaraa voidaan vahentaa asettamalla astiaan lampoa kestava
lasisauva kuumennuksen ajaksi.

- Kananmunia kuorineen tai kovaksi keitettyina ei saa kuumentaa mikrouunissa,
koska ne saattavat rajahtaa mikroaaltoprosessin paatyttyakin.

- Varoitus: On myds erittéin vaarallista kuumentaa nesteita tai mitaan kiinteita
ruoka-aineita suljetuissa astioissa, koska tama aiheuttaa erittain vakavan
rajahdysvaaran.

+ Vauvojen ruokintapulloja tai vauvanruokaa siséltavia lasiastioita on sekoitettava
tai ravistettava kunnolla, jotta lamp0 jakautuu tasaisesti. Varoitus: Kivuliaitten

ja vaarallisten palovammojen valttamiseksi tarkista aina ruoka-aineen lampatila
ennen lapselle antamista.

- Kun lammitat tai kypsennat syttyvaan aineeseen (kuten muoviin tai paperiin)
pakattua ruokaa, voi tallainen materiaali syttya palamaan. On my6s mahdollista,
etta ruoka kuivuu tai jopa syttyy, jos on valittu liian pitka kypsentamisaika. Rasva
ja Oljy ovat myos syttyvia aineita. Siksi on tarkeaa valvoa laitteen toimintaa kayton
aikana. Herkasti syttyvat nesteet kuten vakevat alkoholit eivat luonnollisesti sovellu
kuumennettaviksi.

- Jos huomaat kayton aikana savua, pida laitteen ovi kiinni tai esta tai tukahduta
liekit. Kytke laitteesta virta pois valittomasti ja irrota pistotulppa pistorasiasta.

- Palovammojen estamiseksi kayta aina asianmukaista patalappua ottaessasi
ruoka-aineita uunista, koska valmistusvalineet ja -astiat kuumenevat seka grilli- ja
kiertoilmatoiminnon etta mikrouunin kayton aikana.

- Erityisia ruokalampdmittareita (joita kaytetaan tavallisissa uuneissa) ei voi kayttaa
mikroaaltouuneissa.
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Ennen ensimmaista kayttoa

+ Tarkista laite ja sen liitantajohto vaurioiden varalta, kun olet ottanut sen pois
pakkauksesta ja aina ennen sen kytkemista sahkoverkkoon.

+ Varoitus: Tarkista my0s, etta laitteen ovi (mukaan lukien ikkuna, ovitiivisteet ja
lukot) ei ole vaurioitunut tai taipunut. Sulje ovi kunnolla kehysta vasten. Tama on
tarkead, jotta mikroaaltoenergiaa ei sateile kéyton aikana. Samasta syysta tarkasta
myos huolellisesti laitteen kotelo ja uunin sisapuoli.

Jos laitteessa ilmenee jotain vikaa, sita ei saa kayttaa ennen kuin asiantunteva

ammattikorjaaja on korjannut sen.
Poista kaikki ulko- ja sisé&pakkausmateriaalit ja tarrat. Kaikki naméa materiaalit sopivat kierratykseen.

- Ala poista suojakalvoa oven sisapuolelta, &la mydskéan pyorivan aluslautasen kayttoyksikkoa, aluslautasen rullia tai
sisustan oikealla puolella valon vieressa olevaa harmaaruskeaa suojalevya (6).

- Varoitus: Al irrota kumitulppia grilliritilasta.

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran vuoksi.
Ennen kuin laitetta kytetdan ensimmaista kertaa tai jos sité ei ole kaytetty pitkdan aikaan, se on puhdistettava
huolellisesti jaksossa Laitteen puhdistus.

*Asenna pyoriva aluslautanen laitteeseen.

- Ald kayta laitetta ilman paikallaan olevaa pyorivaa aluslautasta ja rullia.

+ Anna laitteen kuumentua noin 10 minuutin ajan grilliasetuksella (ilman mikroaaltotoimintoa) ennen ensimmaista
kayttokertaa. Tama toimenpide poistaa hajun, jota iimenee tavallisesti, kun grilli kytketa&n paalle ensimmaisté kertaa.
Laitteesta voi tulla jonkin verran savua; tdmé on normaalia, mutta huolehdi kuitenkin riittavasta tuuletuksesta.

Huom: Al3 kytke mikrouuniin virtaa, jollei uuniin ole laitettu limmitettavaa tai kypsennettivaa ruokaa. Laitteen
kéyttaminen tyhjana voi aiheuttaa vaurioita.

ISM-laite

Téama laite kuuluu 2-ryhmaan ja B ISM -luokkaan. 2-ryhma kasittaa kaikki ISM-laitteet (teolliset, tieteelliset, ladketieteelliset),
jotka tuottavat suurtaajuusenergiaa ja/tai kayttavat suurtaajuusenergiaa séhkdmagneettisen sateilyn muodossa
késitellakseen materiaaleja; se kasittad myos kipinatydstolaitteet. Luokka B erittelee kotitalouskayttdon tarkoitetut laitteet tai
kaikki vastaavanlaiset laitteet, jotka on yhdistetty kotitalouksille sahkéa jakavaan, yleiseen sahkéverkkoon.

Miten mikroaallot toimivat (Ryhma Il EN 55011 vaatimusten mukaisesti)

Laitteen sisélla syntyy sdhkdmagneettista energiaa, joka saa ruuan molekyylit (enimméltdan vesimolekyyleja) kieppumaan ja
aiheuttaa ruuan kuumenemisen. Siksi paljon vetta siséltavat ruoka-aineet kuumenevat nopeammin kuin suhteellisen kuivat
ruoka-aineet. Ldmpoa syntyy vahitellen ruoka-aineessa. Ruuan valmistamisessa kaytetyt valineet ja astiat kuumenevat vain
epasuorasti ruuan lampdtilan nousun seurauksena.

Kayta aina mikrouunikayttoon soveltuvia astioita

- Aseta ruoka suoraan pyorivélle aluslautaselle/grilliritilélle. Tarkista, etté astia ei tydnny aluslautasen reunan yli.
Metalliesineita tulee valttaa, koska mikroaallot heijastuvat metallista eivatka ehka saavutakaan kypsennettavaa ruoka-
ainetta. Uunin sisalld metalli voi myés aiheuttaa kipindintia, mika saattaa vaurioittaa laitetta.

Yleisesti ottaen aterimia tai metalliastioita ei saa kayttaa mikrouunissa. Jotkut ruokien pakkausaineet sisaltavat
alumiinifoliota tai metallilankaa paperikerroksen alla, ja niité ei saa kéyttaa mikroaaltolaitteiden kanssa.

Jos ruokaohjeessa suositellaan alumiinifolion kéytt6a, on ruoka-aine kaérittava tiiviisti folioon (valttdmalla imakuplien
syntymistd). On myos varmistettava, ettd alumiinifolion ja uunin siséseinien véliin ja& vahintaén 2,5 cm:n tila.

Tarkista aina, ettd ruuan valmistukseen kaytettavassa astiassa tai lautasessa ei ole metallikoristeita kuten kullattua
reunusta tai metallihiukkasia siséltavaa varia. Lyijykristallista valmistetut esineet eivat mydskaan sovi mikroaaltolaitteisiin.
Varmista my0s, etta kayttdmissasi astioissa ei ole onttoja osia (esim. varressa tai kadensijassa). Huokoisiin materiaaleihin
on ehka imeytynyt vettd puhdistuksen aikana eivatka ne siksi sovi kaytettaviksi mikroaaltolaitteissa. Melamiinimuovista
valmistetut keittoastiat tai vélineet imevat energiaa eivatka siis sovi mikroaaltok&yttoon.
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Mikroaaltotoiminto
Kuumuutta kestavasta lasista tai posliinista tehdyt astiat sopivat erittéin hyvin mikrouuniin.
Muovi sopii kaytettdvaksi vain, jos se on kuumuutta kestévaa.
Mikrouunikayttoon sopivia astioita voi ostaa useimmista keittitarvikemyymaldista.
Ruuanvalmistuspussit on puhkaistava, jotta paine poistuu niista ruuanvalmistuksen aikana.

Grilli- tai kuumailmatoiminnon kéytté )
Nailla toiminnoilla laitteessa voidaan kayttaa kaikkia tavalliseen uuniin sopivia, kuumuutta kestavia astioita tai lautasia. Ald
kuitenkaan kéyta muoviastioita.

Mikroaalto-/grilli- tai mikroaalto-/kuumailmatoiminnon yhdistelma
Yhdistelmatoimintoja kaytettdessa mikroaalto- ja grilli- tai kuumailmatoiminnot aktivoituvat vuoroittain. Siksi kaytettavien
astioiden ja lautasten on sovittava seka mikrouunikayttoon etté oltava kuumuutta kestavié. Muoviastioita ei saa kayttaa
suhteellisen korkeiden lampétilojen takia. Varmista, ett kaytettava astia tai lautanen ei sisélla metalliosia.

Toiminta

® Kellon ensiasetus
Kun laite on kytketty virtaldhteeseen, néyttdon ilmestyy ,1:00% tuntindyttd vilkkuu ja kuuluu merkkiaani.
Aseta oikea tunti kiertokytkinta kaantamalla.
Paina lyhyesti painiketta 83+ (0. Minuuttinumerot alkavat vilkkua.
Aseta oikeat minuutit kiertokytkinta kaantamalla.
P&4ta ajan asettaminen painamalla lyhyesti painiketta ¢+ (0. ":" vilkkuu naytoll ja nykyinen aika naytetaan.
Ajan asettaminen voidaan peruuttaa tai ohittaa painiketta [@¥ painamalla.
Kellonaika taytyy asettaa uudelleen sdhkokatkoksen jalkeen.

® Ajan muuttaminen
Paina painiketta ¢83+ (O 3 sekunnin ajan muuttaaksesi aikaa. Naytolla nakyy Hr 24 tai Hr 12.
Vaihda 24- tai 12-tunnin muotoon painamalla lyhyesti painiketta e +(O.
Tuntindytto vilkkuu; aseta oikea tunti kiertokytkinté k&antamalla.
Paina lyhyesti painiketta 83+ (0. Minuuttinumerot alkavat vilkkua.
Aseta oikeat minuutit kiertokytkinta kaantamalla.
P&4ta ajan asettaminen painamalla lyhyesti painiketta ¢+ (). ":" vilkkuu naytoll ja nykyinen aika ndytetaan.

1’ Aanimerkki
Kun mita tahansa ohjauspainiketta painetaan tai kiertokytkinté k&annetéan, oikein syéttd vahvistuu piippaavalla
aanimerkilla.
Peruuta &&nimerkki painamalla painiketta 2>+ 3 sekunnin.
Piippaavan merkkid&nen peruuttaminen tallé tavalla vaikuttaa vain ohjauspainikkeen tai kiertokytkimen ké&yttoon;
merkkidanet iimaisevat ohjelmajaksojen olevan yha akliivisia.
Aktivoi danimerkki uudelleen painamalla painiketta Z>+)" uudelleen 3 sekunnin.

& Lapsilukko:
Lapsilukko estaa lapsia kdyttamasta laitetta iiman valvontaa.
Aktivoi lapsilukko painamalla [&]+&rpainiketta kolmen sekunnin ajan. Symboli tulee nayttoon.
Poista lapsilukko kaytdsta painamalla [£]+&-painiketta uudelleen kolme sekuntia. Symboli katoaa.
Huomaa: Jos laitteen kaynnistdminen ei onnistu, varmista, ettei lapsilukko ole paalla.

Grilliritila
Grilliritila soveltuu grillaukseen, kuumailmatoiminnolle ja yhdistelméatoiminnoille.

Kypsennettava ruoka asetetaan suoraan parilalle, joka asetetaan aluslautaselle.
Ala poista kumitulppia grilliritilasta pyorivan aluslautasen pinnan vaurioitumisen estamiseksi.
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Pyérivé aluslautanen
Ala kayta laitetta, ellei pydriva aluslautanen ole asennettuna; se soveltuu mikroaalto-, kuumailma- ja grillitoiminnolle.
Ruoka voidaan sijoittaa suoraan pyorivalle aluslautaselle joko suoraan tai sopivassa astiassa.
Ruoan asettamiseen pyérivan aluslautasen paalle tai poistamiseen aluslautaselta saa kayttaa vain puisia tai muita
kuumuuden kestévia muovivalineitd, jotta valtetdan aluslautasen pinnan vaurioituminen.

Vinkki!

Pyoriva aluslautanen on ihanteellinen kotitekoisen pizzan valmistukseen. Laita yksinkertaisesti taikina sen paalle, levita
paalle tomaattikastiketta ja muita haluamiasi aineksia ja valmista osiossa Automaattiohjelma A11 olevan kuvauksen
mukaisesti.

Pydrivaa aluslautasta ja Pizza Express -toimintoa kayttamalla myds pakastepizzasta tulee erinomainen.

Normaall ohjelmointi
Aseta ruoka suoraan pyorivalle aluslautaselle / grilliritilélle, tai sopivaan astiaan, joka sijoitetaan sen jalkeen uuniin.
Mikrouunissa kuumennettava ruoka on peitettava kuivumisen estdmiseksi. Tahan tarkoitukseen sopivia kansia yms. voi
ostaa useimmista keittiotarvikeliikkeista.
Grilli-, kuumailma- tai yhdistelmatoimintoja kaytettdessa valmistettavaa ruokaa ei saa peittaa.
Sulje ovi ja valitse haluamasi toimintosarja.

Huomaa:

Kypsennysaikaa asetettaessa kaytetdan seuraavia jaksoja:
0- 5minuuttia : 10 sekunnin jaksot
5—10 minuuttia : 30 sekunnin jaksot

10 - 30 minuuttia : 1 minuutin jaksot

30 - 95 minuuttia : 5 minuutin jaksot

Kéynnisté ohjelma kiertokytkinta painamalla.

Kun toimintosarja kdynnistyy, aluslautanen alkaa pyérié. Sisavalo palaa kéyton aikana.

Jos ovi avataan kayton aikana tai [@¥]-painiketta painetaan (esimerkiksi ruoan sekoittamiseksi kaantamiseksi niin, etté
lampd jakautuu tasaisesti), ajastin- ja ohjelmatoiminnot keskeytyvat automaattisesti. Valmistusaikaa voi talldin muuttaa,
mikali tarpeen. Ohjelma jatkuu automaattisesti heti, kun ovi suljetaan jélleen ja kiertokytkinta painetaan.

Toimintosarja keskeytetaan painamalla [@¥)-painiketta kahdesti.

Merkkiaanta ilmoittaa, etté ajastettu aika on kulunut. Samalla sisévalo sammuu ja nayttoon tulee "End”

Avaa ovi ja ota ruoka-astia pois mikrosta.

Jotta 1&mp6 jakautuisi tasaisesti ruuassa, on astian annettava seisoa useamman minuutin ajan.

Jos ovea ei avata heti, kun esiohjelmoitu kayttoaika on kulunut, 2 minuutin valein kuuluu sarja merkkidania.

Jéaahdytystoiminto:
Téama mikroaaltouuni siséltaa automaattisen jadhdytysominaisuuden.
Kun laitetta kéytetaan yli kaksi kolme minuuttia, ja&hdytystuuletin k&ynnistyy usean minuutin ajaksi ohjelman paatyttya.

-Kypsennyslkuumennus mikroaalloilla

Mlkroaallonla kypsennettaessa/kuumennettaessa lammitys vaikuttaa suoraan ruoan sisalle.
Paina painiketta - [&= toistamiseen, kunnes haluttu tehoasetus tulee nayttoon (katso alla oleva taulukko).
Valitse sitten kiertokytkimellé haluamasi kypsennysaika. Kéyntiajan voi asettaa enintdan 95 minuutiksi.
Kéynnista kypsennysprosessi kiertokytkinté painamalla.
Hammenna kypsennettévaa tai lammitettdvaa ruokaa varmistaaksesi lammon tasaisen jakaantumisen.
Jos kypsennysprosessin aikana painetaan -painiketta, nayttoon tulee valittu tehoasetus.
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| | Teho(W) 'I'(eoz)o Nayttd Toiminto Kayttd

ﬁ;‘:g:‘é 900 W 100 P100 Korkea asetus Nesteiden kuumentaminen, kypsentdminen
2x 810w 90 P-90
3x 720W 80 P-80
4x 630 W 70 P-70 Keskikorkea asetus Pakasteiden sulattaminen ja kuumentaminen
5x 540 W 60 P-60
6x 450 W 50 P-50 Keskiasetus Herkkien ruoka-aineiden kypsentdminen
7x 360 W 40 P-40
8x 2710 W 30 P-30 Alhainen Ruoan sulattaminen
9x 180 W 20 P-20
10 x 90w 10 P-10 Erittdin alhainen Herkkien ruokien sulattaminen

- [ & | Pikaohjelmointi / mikroaalloilla kypsennys

aaaaa

Painikkeen [Z]+®& painaminen lyhyesti aktivoi suoraan kypsennysprosessin. Kypsennysaikaan lisataan 30 sekuntia aina

kun painiketta painetaan.

Mikrouunin tehoasetus on aina 100 %.
Kypsennysaika voidaan esiasettaa enintdan 95 minuuttiin.
- Jos painiketta painetaan ohjelman ollessa aktiivinen, painallus lisa 30 sekuntia kypsennysaikaan. T&té toimintoa ei voi
kéyttad automaattisten ohjelmien kanssa.

Kiertokytkin / Mikroaalloilla kypsennys
- Tarvittava kypsennysaika valitaan kaéntamalla kiertokytkintd myétapéaivaan.

Kiertokytkimen painaminen kaynnist4é kypsennysprosessin suoraan.

Mikrouunin tehoasetus on aina 100 %.
Kypsennysaika voidaan esiasettaa enintdan 95 minuuttiin.

[~~] Grillitoiminto
Grillausprosessi kayttaa ruoan valmistamiseen séteilylampda. Toiminto soveltuu gratinointiin tai ohuiden lihanpalojen

grillaamiseen.

Paina painiketta [~~]:
- 1 x: Grillitoiminto - Ylalampd
+ 2 x: Crillitoiminto - Alalampd
+ 3 x: Grillitoiminto - Ala- ja ylalampd
- Valitse sitten kiertokytkimelld haluasi kypsennysaika. Kypsennysaika voidaan esiasettaa enintdan 95 minuuttiin.
Kaynnist4 kypsennysprosessi kiertokytkinté painamalla.
Liha on k&annettava toisen puolen ruskistuttua ja otettava grillistd kummankin puolen kypsyttyd, mink& vuoksi
kypsennysprosessia on seurattava tarkasti.
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[~~] Grilli-imikroaaltotoiminnon yhdistelméohjelmat
Nama ohjelmat soveltuvat linnunlihan, kalan valmistukseen tai gratinointiin.
Paina [~~}-painiketta toistuvasti:
- 4 x: Co-1 — 60 % mikroaaltotehoa, 40 % grillitehoa - Ylaldmpd
-+ 5x:Co-2 — 55 % mikroaaltotehoa, 45 % grillitehoa - Alaldmpd
- 6x: Co-3 — 45 % mikroaaltotehoa, 55 % grillitehoa - Ala- ja ylalampd
Valitse sitten kiertokytkimella haluasi kypsennysaika. Kypsennysaika voidaan esiasettaa enintdan 95 minuuttiin.
Kaynnista kypsennysprosessi kiertokytkinta painamalla.
Koska ruokaa taytyy k&antaa, kun toinen puoli on riittdvan ruskistunut, ja ottaa ulos molempien puolten ollessa valmiita,
tata prosessia on seurattava tarkasti.

(&) Erittdin kuuman ilman toiminto
Tassa toiminnossa kuuma ilma kiertda uunin sisélla, mika edesauttaa tasaista kypsymisté ja ruskistumista.
Kuumanmakypsennys sopii erityisesti pizzan tai vastaavien ruokien valmistukseen.
Paina painiketta [&3 ] toistamiseen valitaksesi kypsennyslampdtilan 230 °C ja 110 °C valilta.
Valitse sitten kiertokytkimella haluasi kypsennysaika. Kypsennysaika voidaan esiasettaa enintdan 95 minuuttiin.
Kaynnisté kypsennysprosessi kiertokytkinta painamalla.
Koska ruokaa taytyy kaantaa, kun toinen puoli on riittdvan ruskistunut, ja ottaa ulos molempien puolten ollessa valmiita,
tata prosessia on seurattava tarkasti.
Jos kypsennysprosessin aikana painetaan painiketta [ ], nyttéon tulee valittu lampdtila.

Esikuumentaminen:
Tarvittaessa uuni voidaan esikuumentaa.
Paina painiketta [ ] toistamiseen valitaksesi kypsennyslampatilan 230 °C ja 110 °C valilta.
Kaynnista kuumennus heti kiertokytkinta painamalla. Naytélla nakyy 30.00 ja esikuumennus kaynnistyy.
Merkkiaanet ilmaisevat, ettd valittu lampdtila on saavutettu. Avaa ovi ja laita ruoka sisaan.
Paina [o¥ kaynnistaaksesi prosessin, josta on kuvaus kohdassa 'Kuumailmatoiminto’.

[: Yhdistelmaohjelma ja erittdin kuuma ilma
Yhdistelméohjelma sopii laatikkoruuille ja vastaaville.
Paina painiketta [& ] noin 3 sekunnin ajan.
Paina painiketta [ R ] toistamiseen valitaksesi lampdétilan 230, 200, 170 tai 140 °C. Muut l&mpdtilat eivét ole valittavissa.
Valitse sitten kiertokytkimella haluasi kypsennysaika. Kypsennysaika voidaan esiasettaa enintdan 95 minuuttiin.
Kéynnista kypsennysprosessi kiertokytkinta painamalla.
Koska ruokaa taytyy k&antaa, kun toinen puoli on riittavan ruskistunut, ja ottaa ulos molempien puolten ollessa valmiita,
tata prosessia on seurattava tarkasti.
Kaanna ruokaa 180°, kun puolet kypsennysajasta on kulunut.
Jos kypsennysprosessin aikana painetaan painiketta [ ], néytt6n tulee valittu lampatila..

Useiden ohjelmien asettaminen
Mikroaaltouunille voidaan valita 2 erillista ohjelmaa, jotka suoritetaan perakkain iiman etta yksikkda tarvitsee
kéynnistaa valissa; esim. normaali kypsennys mikroaaltotoiminnolla ensin ja sen jélkeen gratinointi grillilla. Tata
moniohjelmaominaisuutta voidaan kayttda minka tahansa mikroaalto-, kuumailma-, grilli- ja yhdistelmétoiminnon kanssa.
Automaatt|set kypsennysohjelmat ja pikaohjelma eivét sovellu moninkertaiseen ohjelmointiin.
Paina halutun ohjelman painiketta toistamiseen, kunnes ndyttoon tulee haluttu tehoasetus/lampdtila.
Valitse kiertokytkimelld haluamasi kypsennysaika.
Paina sitten seuraavan ohjelman painiketta toistamiseen, kunnes naytton tulee haluttu tehoasetus/lampdtila.
Valitse kiertokytkimelld haluamasi kypsennysaika.
Kaynnisté kypsennysprosessi kiertokytkinta painamalla.
Laite kéynnistaa ensimmaisen ohjelman. Naytolla nakyy S1. Heti kun seuraava ohjelma on k&ynnistetty, nayttéon vaihtuu
S2.
Vihje:
Téma muistitoiminto on erityisen hyddyllinen, kun ruokaa valmistetaan eri tehoasetuksilla. Kun aluksi valitaan suurempi
tehoasetus, tehoa voidaan pienenta@ myéhemmin ruoan pitdmiseksi kuumana ja jotta varmistetaan [ammon tasainen
jakaantuminen ruoan ollessa valmista.
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{¥% Lempiruoan tallentaminen
Ylla mainitut ohjelmat ja ohjelmayhdistelmét voidaan tallentaa 'lempiruokina’ nopeaa tulevaa kayttda varten. Kolme eri
ruokalajia voidaan tallentaa. Ellei muistitila ole tdynna, sen vastaava numero vilkkuu. Huomaa kuitenkin, ettei tssé tilassa
voi valita automaattisia kypsennysohjelmia eika pikaohjelmia.
Paina painiketta &3+ () lyhyesti kerran, kaksi tai kolme kertaa. Numero 1, 2 tai 3 alkaa vilkkua naytélia.
Paina halutun ohjelman painiketta toistamiseen, kunnes naytt6on tulee haluttu tehoasetus/lampdtila.
- Valitse kiertokytkimelld haluamasi kypsennysaika.
Paina sitten seuraavan ohjelman painiketta toistamiseen, kunnes nayttodn tulee haluttu tehoasetus/lampétila.
- Valitse kiertokytkimelld haluamasi kypsennysaika.
- Tallenna lempiruoka painamalla painiketta £¢%+ (O uudelleen Iyhyesti.
- Tallennettu ohjelma voidaan tallentaa painamalla lyhyesti painiketta {83+ (O ja sitten kaantokytkinta.
- Jos laite on ollut kytkettyna irti verkkovirrasta, ohjelmat taytyy tallentaa uudelleen.
- Jos muistitila on jo tdynna, vastaava numero ei vilku. Muistitila voidaan kuitenkin péallekirjoittaa helposti edella olevan
kuvauksen mukaisesti.

9 Pizza Express -toiminto
Pakastepizzan nopeaan kypsentamiseen.
- Aseta pakastepizza pyorivalle aluslautaselle.
Paina lyhyesti painiketta 2>+W{
Paino 350 (=350 g) nakyy naytolla.
- Jos kyseessa on isompi pizza, vaihda painoksi kiertokytkimella 450 g.
Kuittaa painamalla kiertokytkinta.
Esiasetettu aika (7 min painolle 350 g/ 13 min 30 S painolle 450 g) tulee néyttét')n

Kaynnist kypsennysprosessi kiertokytkintd painamalla.
Kypsennysprosessi kaynnistyy.
Kun prosessi on vaImis kiertokytkimessé oleva vanrengas viIkkuu yhden minuutin ajan EIIei pizza ole vielé riittdvan

klertokytklnta painamalla.
Kun yksi minuutti on kulunut, valorengas sammuu ja nykyinen aika nakyy naytolla. Valorengas voidaan myos kytkea heti
pois paélta painiketta [©¥] painamalla.

Automaattiset kypsennys- ja sulatusohjelmat
Automaattiset ohjelmat ovat kaytannéllisia kypsennettaessa tai lammitettdessa ruokaa iiman asetusten, kuten tehon tai
kypsennysajan erillista valitsemista.
Kaanna kiertokytkinta vastapaivaan, kunnes nayttoon tulee alla olevassa luettelossa oleva tarvittava ohjelma. Paina
kiertokytkinta.
- Valitse kiertokytkimella sopiva paino (katso taulukko).
Kaynnisté ohjelma kiertokytkinta painamalla.
Nayttdon tulee valittu ohjelman kestoaika.

Valikko Paino Néytto
2009 200
300g 300
It
v 400g 400
Kala 500g 500
600 g 600
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800 g 800
@ 1000 g 1000
A-2
Kanapaisti 12009 1200
1400 g 1400
200g 200
300g 300
%\_3 400 g 400
Nauta 500 g 500
600 g 600
2009 200
@ 3009 300
o 400g 400
Sika 500 g 500
600 g 600
100 g 100
? 2009 200
A 3009 300
Makkarat / hotdogit 400 g 400
500 g 500
2009 200
2 3009 300
400 400
A-6 g
Vihannekset 500 g 500
600 g 600
@ 230¢g 1
A7 460 g 2
Perunat 690 g 3

147



2009 200
3009 300
§4¢ 400 g 400
A8 5009 500
Lammitys 600 g 600
700 g 700
800 g 800
@ 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Juomat 600 ml 3
% 250 g 250
A-10
Muhennos 509 500
5°C/20°C
éo'o; 150 g 150
A1
Pizza 300g 300
450 ¢ 450
000 ) )
d-1 Valittava aika 0:00
Sulatus ajan mukaan
100
ﬁbg Valittava paino
Sulatus painon mukaan 1800

Yleisohjeet

A-1Kala:

Laita kala mikroaaltouunin kestavélle lautaselle uunin keskelle.

Merkkiaanet ilmaisevat, etté esiohjelmoidusta kypsennysajasta on kulunut 2/3, kun kypsennys keskeytyy. K&anna kala ja
kéynnista kypsennys jalleen kiertokytkinta painamalla.

A-2 Kanapaisti:

Laita koko kana mikroaaltouunin kestavélle lautaselle uunin keskelle.

Merkkiaanet ilmaisevat, etta esiohjelmoidusta kypsennysajasta on kulunut 2/3, kun kypsennys keskeytyy. K&anna kana ja
kéynnista kypsennys jalleen kiertokytkinta painamalla.

A-3 Nauta:

Laita liha mikroaaltouunin kestévalle lautaselle uunin keskelle.

Merkkiaanet ilimaisevat, etta esiohjelmoidusta kypsennysajasta on kulunut 2/3, kun kypsennys keskeytyy. K&anna ruoka
ympéri ja kdynnista kypsennys jalleen kiertokytkinta painamalla.
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A-4 Sika:

Laita liha mikroaaltouunin kestévalle lautaselle uunin keskelle.

Merkkiaanet ilmaisevat, etta esiohjelmoidusta kypsennysajasta on kulunut 2/3, kun kypsennys keskeytyy. K&anna ruoka
ympéri ja kéynnista kypsennys jalleen kiertokytkintd painamalla.

A-5 Makkarat/hotdogit:

Aseta makkarat grilliritilélle uunin keskiosaan.

Merkkiaanet ilmaisevat, etta esiohjelmoidusta kypsennysajasta on kulunut 2/3, kun kypsennys keskeytyy. Kaantele
makkaroita ja paina kiertokytkintd kypsennysprosessin jatkamiseksi.

A-6 Vihannekset:

Aseta vihannekset mikroaaltokayttéon sopivalle lautaselle uunin keskelle.

A-7 Uuniperunat:

Pese raa’at, kuorimattomat perunat, tee niihin reikia haarukalla useita kertoja kaikilta pualilta ja sijoita ne sitten
mikroaaltokayttéon sopivalle lautaselle uunin keskelle.

A-8 Lammitys:

Kiinte&n ruoan lammitykseen mikroaaltouunin kestavéssa astiassa.

Vinkki: Jarjestele ruoka ympyran muotoon optimaalisen lamménjakelun takaamiseksi.

A-9 Juomat:

Juomien ja kuuman veden I&mmitykseen teetd ja pikakahvia varten.

A-10 Muhennos:

Aseta muhennos mikroaaltok&yttéon sopivalle lautaselle uunin keskelle.

A-11 Pizza:

Kotitekoisen pizzan valmistukseen. Aseta pizza pyérivélle aluslautaselle. Valitse ennen painon valintaa pizzan lampétila
(5° = jadkaappilampétila / 20° = huonelampdtila) ja kuittaa painamalla.

d-1 Sulatus ajan mukaan:

Katso osio "Sulatus ajan mukaan’ alta.

d-2 Sulatus painon mukaan:
Katso osio "Sulatus painon mukaan’ alta.

d-1 Sulatus ajan mukaan ja d-2 Sulatus painon mukaan

Sulatusohjelmat mahdollistavat aika- tai painoperusteisen sulatuksen.

Kaanna kiertokytkinta vastapaivaan, kunnes naytdlla nakyy d-1 tai d-2.
Vahvista ohjelman valinta kiertokytkint& painamalla.
Kéaanna kiertokytkinta, kunnes naytolla nakyy sulatusaika (ohjelma d-1) tai asiaankuuluva paino (ohjelma d-2).
Kéynnisté sulatus kiertokytkinta painamalla.

Hyéodyllisia vihjeita:

- Merkkidanet iimaisevat, etta sulatusajasta on kulunut 2/3. K&anné ruoka ympéri ja ota pois valmiiksi sulanut osuus.
Paina kiertokytkinta ohjelman jatkamiseksi.
Jos ruoka ei sula kokonaan ajastetussa sulatusajassa, on sulattamista paras jatkaa 1 minuutin jaksoissa, kunnes ruoka
on kokonaan sulanut.
Mikroaaltouunik&yttdon soveltumattomissa muoviastioissa sailytettavé ruoka on syyta jattaa joksikin aikaa seisomaan
pakastimesta ottamisen jélkeen. Odota, kunnes ruoka irtoaa helposti muovista ennen kuin laitat sen uuniin mikrouunille
soveltuvassa astiassa.

Sisévalo
Sisavalo syttyy, kun ovi avataan. Se palaa myds kayton aikana. Jos ohjelma on paattynyt, valo sammuu.
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Laitteen puhdistus

Mikroaaltouuni on puhdistettava saénnéllisesti poistamalla ruokajadmat heti kayton jalkeen.

- Varmista, etta laitteesta on katkaistu virta ja etta se on taysin jaahtynyt ennen puhdistamista.
- Ala kayta vetta laitteen puhdistamiseen. Varmista, ettei vetta paase ollenkaan laitteen sisélla tai ulkopuolella sijaitseviin

tuuletusaukkoihin. Ala kéyta héyrypuhdistuslaitteita laitteen puhdistamiseen.
Koko laite voidaan pyyhkia kosteahkolla, nukattomalla rievulla ja miedolla pesuaineella. Kuivaa perusteellisesti
pyyhkimisen jalkeen.

- Al kdyta hankausaineita tai vahvoja puhdistusliuoksia. Myynnissa olevia, tavallisten uunien puhdistukseen tarkoitettuja

puhdistussuihkeita ei saa kayttaa.

Laitteen sisapinnat on puhdistettava huolellisesti aina kdyton jalkeen. Oven sisapuoli, ovikehys, rullat ja ohjauskiskojen
alue pydrivén aluslautasen alapuolella on pidettéva aina puhtaina. N

Grilliritila ja pyérivé aluslautanen voidaan puhdistaa lampiméssa saippuavedessa. Varoitus: Al laita osia
astianpesukoneeseen.

Lisatietoa
Tekniset tiedot
Ulkomitat ;490 mm (L) x 493 mm (S) x 293 mm (K)
Sisamitat
- aluslautanen . @285 mm

- tila aluslautasen ylapuolella : 180 mm

Paino : 17,1kg

Kayttojannite : 230 V~50 Hz

Tehontarve © 2150 W

- grill : 1650 W
mikrouuni © 1400 W
kuumailmatoiminto » 2150 W

Mikroaaltoteho : 90-900 W

Jatehuolto

kierratyskelpoisia materiaaleja. Asianmukaisella havittdmiselld suojellaan ympéristoa ja ihmisterveyttd. Saat

E Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa kotitalousjatteesta erillaan, silla ne siséltavat arvokkaita
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Micro-ondas

Caro Cliente,
Por favor, leia atentamente as instrugdes antes de usar o micro-ondas e guarde-as para referéncia futura. Aquele s6 pode
ser usado por pessoas que estdo familiarizadas com as instrugdes de seguranga.

Pecas do aparelho

® O 6

] ;
| ===,
1 :

0

(o) e)
(o) e)

Fechos da porta

Janela de observacéo

Elemento de aquecimento - Calor inferior

Unidade motriz do prato giratorio

Painel de comando

Cobertura protetora e luz interior

Prato giratorio

Elemento de aquecimento - Calor superior / Grelhador
Grelha

©oo N WN =
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Pormenor do painel de comando
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Prato preferido e Rel6gio
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Programa de piza / Sons dos
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— Selegéo de micro-ondas
v Selegao de grelhador
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Selegao de ar ultraquente

W) 4

Interrupgéo / Paragem

Comando
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Prima Inicio
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MENU
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automaticos
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| Ecra

&
o

Programas automaticos

W [15] (28] PV (@)
[
0 0= 0 0 (O
SNEAE

Sele¢do do primeiro programa

Selegao do segundo programa

Descongelagao em fungéo do peso

O ecréd mostra a hora do dia ou, durante a utilizagéo,
o tempo de funcionamento programado e as fungdes
selecionadas.

Dispositivo de seguranga infantil

Temperatura

Acerto do relogio

Peso

Fungéo de ar ultraquente

Fungéo de grelhador

Funcgao de micro-ondas

Programas automaticos

FE D E e e e

Descongelagao em fungao do tempo
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Instrugdes de seguranga

Instrugbes de seguranga importantes
Leia atentamente as instrugdes seguintes e guarde este manual de instrugoes
para consulta futura

Ligacéo a corrente

Conecte o0 aparelho apenas a uma tomada de seguranga devidamente instalada.
A voltagem deve corresponder aquela indicada na placa de classificagéo. Este
dispositivo cumpre as normas vinculativas da marcagéo CE.

Posicionamento da unidade
- Ponha sempre 0 micro-ondas numa superficie estavel, nivelada e resistente ao
calor, assegurando a sua protegao contra qualquer fonte de calor ou humidade
excessiva.

- Nao ponha o aparelho em funcionamento no exterior.

+ Os pés da base da unidade ndo podem ser retirados. Do mesmo modo, caso
estejam instalados espagadores, néo os retire.

- Deve assegurar permanentemente uma ventilagéo suficiente. N&o ponha objetos
sobre a unidade e certifique-se de observar as distancias minimas seguintes em
relagdo a qualquer parede ou outro objeto:

Lateral: 7,5¢cm
Traseira: 7,5¢cm
Superior: 30,0 cm

- A unidade ndo pode ser instalada dentro de um armario; ao posicionar a unidade,
certifique-se de que nao fique diretamente por baixo de uma prateleira ou de outro
objeto semelhante.

Notas importantes
+ Aviso: certos tipos de alimentos podem tender a inflamar-se. Em caso algum
deixe o aparelho sem vigilancia ao utilizar as fungdes de micro-ondas,
grelhador, ar quente ou combinagao.

- Este micro-ondas destina-se apenas a descongelar, aquecer e cozinhar alimentos.
Cuidado: qualquer tentativa de secar alimentos ou pegas de roupa ou de aquecer
almofadas térmicas, chinelos de quarto, esponjas, panos de limpeza molhados,
etc., pode causar lesdes, combustdo ou incéndio.

- Declinamos qualquer responsabilidade se a avaria resultar de uso indevido, ou se
nao forem respeitadas as instrugdes.
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+ Utilize apenas utensilios de cozinha adequados. N&o utilize recipientes metalicos

para aquecer alimentos ou bebidas com a funcionalidade de micro-ondas. Para

informagdes pormenorizadas, consulte a sec¢ao “Utilize sempre utensilios de

cozinha adequados”.

+ O aparelho ndo se destina a ser utilizado com um temporizador externo ou um

sistema de controlo remoto separado.

+ Este aparelho pode ser utilizado por criangas (com pelo menos 8 anos de idade)

e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou que

caregam de experiéncia e conhecimento, desde que sejam supervisionadas ou

recebam instrugdes sobre a utilizagéo do aparelho e compreendam plenamente

todos os perigos e precaucdes de seguranga envolvidos.

+ As criangas devem ser vigiadas para assegurar que ndo brinquem com o aparelho.

+ Nao deve permitir que as tarefas de limpeza e manutengéo sejam efetuadas por

criangas, a menos que estas sejam supervisionadas e tenham pelo menos 8 anos

de idade.

+ O aparelho e 0 seu cabo de alimentagao elétrica devem estar sempre fora do

alcance das criangas com menos de 8 anos de idade.

+ Para evitar o risco de choque elétrico, ndo limpe o aparelho com liquidos nem o

mergulhe em liquidos.

+ Aviso: devido as altas temperaturas atingidas durante a utilizagao das fungbes de

grelhador e/ou ar quente, o aparelho ndo pode ser utilizado por criangas a menos

que adequadamente supervisionadas por um adulto.

+ Ao utilizar as fungdes de combinagéo, grelhador e/ou ar quente, adote cuidados

extremos para ndo tocar nos elementos de aquecimento interiores.

+ N&o utilize aparelhos de limpeza a vapor para a limpeza.

* Desligue sempre o aparelho e retire a ficha da tomada:

- antes de limpar o aparelho,

- no caso de mau funcionamento,

- no final de cada utilizagao.

- Ao retirar a ficha da tomada, nunca puxe o fio; puxe sempre a prépria ficha.

. C Aviso: as superficies exteriores do aparelho podem ficar quentes
durante o funcionamento. Ha também o perigo de emissao de vapor pelas

ranhuras de ventilagéo, com o consequente risco de escaldadura.

+ Deixe arrefecer suficientemente o aparelho antes de o transportar.

+ Nao deixe que o aparelho ou 0 seu cabo de alimentagéo toquem em superficies

quentes ou entrem em contacto com quaisquer fontes de calor. Nao deixe o cabo

de alimentagéo pendente e mantenha-o afastado de quaisquer pegas quentes.

185



- Se a unidade néo for mantida devidamente limpa, a qualidade das suas superficies

pode deteriorar-se, com o possivel encurtamento subsequente da sua vida Util,
bem como um risco potencial para a seguranga do utilizador. Por conseguinte,
qualquer residuo de alimentos deve ser removido de imediato. Limpe os vedantes
da porta, a cdmara de cocgéo com o prato giratorio e todas as pegas adjacentes
com um pano humedecido apds cada utilizagao. A grelha e o prato giratorio devem
ser limpos com agua morna e sab&o. Para informagdes pormenorizadas sobre a
limpeza do aparelho, consulte a sec¢ao Limpeza.

- Este aparelho destina-se a aplicagdes domésticas ou semelhantes, como:

- cozinhas para funcionarios em lojas, escritérios e ambientes de trabalho
semelhantes;

- ambientes de trabalho agricola;

- utilizagdo por clientes em hotéis, motéis e alojamentos similares;

- ambientes do tipo "alojamento e pequeno-almogo”.

+ Aviso: qualquer trabalho de manutengao ou reparagao que exija a remogao de

qualquer cobertura de prote¢éo contra radiagdo por micro-ondas representa um
perigo grave para pessoas nao qualificadas. Tal inclui a substituicéo do cabo
de alimentacao especial ou de uma ldmpada interior. A unidade s6 pode ser
desmontada por pessoal qualificado. Se for necessaria uma reparagao, queira
contactar 0 nosso departamento de apoio ao cliente por telefone ou correio
eletronico (ver anexo).

- O aquecimento de liquidos no micro-ondas pode ultrapassar o ponto de ebuli¢ao

sem evidéncia visivel da formag&o de bolhas. Por conseguinte, & importante usar
de cuidados extremos ao manusear quaisquer recipientes; por exemplo, ao retira-
los do micro-ondas.

O risco de um sobreaquecimento dessa natureza pode ser reduzido pela
colocagdo no recipiente de uma vareta de vidro resistente ao calor durante o
processo de aquecimento.

+ Ovos com casca ou cozidos inteiros ndo devem ser aquecidos em micro-ondas,

pois podem explodir mesmo depois de terminado o programa de aquecimento no
micro-ondas.

+ Cuidado: é também muito perigoso aquecer liquidos ou qualquer tipo de alimentos

sélidos em recipientes fechados na unidade, uma vez que existe um perigo real de
explosao.

- O contetdo de biberdes ou recipientes de vidro com comida para bebé deve ser

156

cuidadosamente mexido ou agitado para assegurar a distribuicéo uniforme da
temperatura. Cuidado: para evitar escaldaduras dolorosas e perigosas, verifique
sempre a temperatura antes de alimentar uma crianca.
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+ Ao aquecer ou cozinhar alimentos contidos ou embrulhados em materiais
combustiveis como plastico ou papel, ha o perigo de esses materiais se
inflamarem. E também possivel que os alimentos sequem ou se inflamem se o
tempo de confecao selecionado for excessivo. A gordura ou o 6leo também séo
substancias inflamaveis. Por conseguinte, € importante vigiar o aparelho durante
o funcionamento. Naturalmente, liquidos altamente volateis ou inflamaveis, como
alcool concentrado, ndo podem ser aquecidos.

+ Caso se aperceba da presenca de fumo durante o funcionamento, mantenha a
porta fechada para inibir ou abafar a formagao de chamas. Desligue a unidade de
imediato e retire a ficha da tomada.

+ Para evitar o perigo de queimaduras, tem de usar sempre um pano de forno
adequado ao retirar alimentos do micro-ondas. Os utensilios e recipientes de
cozinha aquecem n&o apenas durante a utilizacao das fungdes de grelhador ou ar
quente, mas também durante o funcionamento por micro-ondas.

+ Os termdmetros especiais de cozinha (como os utilizados em fornos
convencionais) ndo sao adequados para micro-ondas.

Antes da primeira utilizagao
- Depois de desempacotar a unidade e sempre que voltar a liga-la a tomada,
comece por verificar cuidadosamente a unidade e o cabo de alimentacéo para
detecéo de quaisquer sinais de danos.

+ Aviso: certifique-se de que a porta (incluindo a janela de observagao, os vedantes
da porta e os fechos) ndo tenha danos ou amolgadelas e que feche firmemente
contra o suporte. Tal € importante para assegurar que n&o haja fuga de energia do
micro-ondas durante o funcionamento. Pelo mesmo motivo, todo o invélucro e o
interior do micro-ondas devem ser minuciosamente examinados.

Se a unidade apresentar sinais de danos, em caso algum podera ser utilizada até
ser reparada por um técnico qualificado.

- Retire os materiais de embalagem exteriores e interiores, bem como quaisquer autocolantes promocionais e de outra
natureza. Todos esses materiais s@o passiveis de reciclagem.

- Nao retire a pelicula protetora que cobre o interior da porta, nem a unidade motriz do prato giratério, os roletes do prato
giratério ou a cobertura protetora cinzenta-castanha (6) junto a luz no interior do lado direito.

- Cuidado: néo retire os tampdes de borracha da grelha.

- Cuidado: mantenha quaisquer materiais de embalagem bem afastados das criangas; existe risco de asfixia.

- Antes da primeira utilizagao, ou depois de periodos longos sem utilizagéo, o aparelho deve ser meticulosamente limpo
conforme descrito na secgao Limpeza.

- Coloque o prato giratério na unidade.

- Néo faga funcionar a unidade sem o prato giratorio e os roletes colocados.

- Antes de utilizar o micro-ondas pela primeira vez, deixe-0 aquecer na opg&o de grelhador (sem a fungéo de micro-
ondas ativada) durante cerca de 10 minutos. Dessa forma, eliminara o cheiro habitualmente sentido quando se liga
um grelhador pela primeira vez. Podera ser emitido algum fumo; tal situagéo é normal, mas certifique-se de que haja
ventilagéo suficiente.

- Nao ligue a unidade se nao tiver colocado no interior a comida que pretende aquecer ou cozinhar. O
funcionamento da unidade enquanto vazia pode dar origem a danos.
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Dispositivo ISM-

Este aparelho € um dispositivo ISM de classe B, grupo 2. O grupo 2 contém todos os dispositivos ISM (industriais,
cientificos e médicos) que geram e/ou utilizam energia de radiofrequéncia sob a forma de radiagéo eletromagnética para
processar materiais; inclui também dispositivos de eletroeros&o. A classe B diz especificamente respeito aos dispositivos
concebidos para utilizagdo doméstica ou quaisquer dispositivos semelhantes integrados na rede elétrica geral que abastece
unidades domésticas.

A fungéo de micro-ondas (Grupo Il em conformidade com a norma EN 55011)

Aenergia eletromagnética é gerada no interior da unidade, fazendo com que as moléculas da comida (sobretudo moléculas
de &gua) oscilem e causando subsequentemente 0 aquecimento da comida. Por conseguinte, os alimentos com um elevado
teor de &gua aquecerdo mais depressa do que os alimentos relativamente secos. O calor é gerado gradualmente no interior
da comida. Quaisquer utensilios, recipientes ou pratos utilizados s@o s6 aquecidos indiretamente em consequéncia da
temperatura dos alimentos.

Utilize sempre utensilios de cozinha adequados

Ponha a comida diretamente sobre o prato giratério/grelha. Certifique-se de que o recipiente néo fique saliente em
relagdo ao rebordo do prato giratério.

Deve evitar objetos de metal, uma vez que as micro-ondas sao refletidas pelas superficies metalicas e podem néo atingir
os alimentos. Qualquer metal no interior do micro-ondas podera ainda causar faiscas, dando origem a possiveis danos
na unidade.

Como regra geral, ndo pode utilizar talheres ou recipientes de metal no micro-ondas. Algumas embalagens de alimentos
contém folha ou fios de aluminio por baixo de uma camada de papel, pelo que também sé&o impréprios para utilizagéo
com aparelhos de micro-ondas.

Se a utilizagdo de folha de aluminio for recomendada numa receita, certifique-se de que a comida esteja bem envolvida
na mesma (evitando bolhas de ar). Assegure uma distancia minima de 2,5 cm entre a folha de aluminio e as paredes
interiores do micro-ondas.

Certifique-se sempre de que o prato ou recipiente de cozinha utilizado ndo contenha ornamentos de metal, como um
rebordo dourado ou tinta com particulas metalicas. Os objetos de cristal de chumbo também néo s&o adequados.
Certifique-se sempre de que os recipientes de cozinha ndo tenham pegas ocas (por exemplo, as pegas). Os materiais
porosos podem ter absorvido 4gua durante a limpeza e, mais uma vez, ndo sao adequados. Os recipientes ou utensilios
de cozinha feitos de “melamina’, material plastico, absorvem energia e também séo inadequados.

Utlllzagao da fungéo de micro-ondas
Os recipientes feitos de vidro ou porcelana resistente ao calor s&o particularmente adequados & utilizagéo em aparelhos
de micro-ondas.
O plastico s6 é adequado se for resistente ao calor.
Na maioria das lojas de artigos de cozinha, estéo disponiveis recipientes de plastico especialmente concebidos para
utilizagdo em micro-ondas.
Os sacos para cozinhar, etc., devem ser perfurados para poderem libertar alguma presséo durante a confego.

Utilizagdo das fungoes de grelhador ou ar quente
Com estas fungdes, pode utilizar quaisquer recipientes ou pratos resistentes ao calor e adequados a fornos
convencionais, mas néo pode utilizar produtos plasticos.

Utilizagao das combinagdes micro-ondas/grelhador ou micro-ondas/ar quente
Ao utilizar as fungdes de combinag&o, as funcdes de micro-ondas e grelhador ou ar quente sao ativadas alternadamente.
Por conseguinte, os recipientes ou pratos tém de ser adequados a utilizagdo num aparelho de micro-ondas e também
ser resistentes ao calor. Devido as temperaturas relativamente elevadas, ndo pode utilizar artigos plasticos. Certifique-se
de que o recipiente ou prato utilizado ndo contenha pegas metélicas.
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Funcionamento |

®Acerto inicial do relégio
Uma vez ligada a unidade a fonte de alimentagao, o ecra indicara “1:00”, a hora ficara intermitente e soara um sinal
SONOro.
Gire 0 comando rotativo para acertar a hora.
Prima o botao 83+ por momentos. Os digitos dos minutos comegaréo a piscar.
Gire 0 comando rotativo para acertar os minutos.
Prima o botao ¢+ () por momentos para acabar de acertar o relogio. O sinal “:
corrente.
O processo de acerto do relogio pode ser cancelado ou dispensado premindo a tecla [o¥].
Apos uma falha de energia, o relégio tera de ser reacertado.

piscara no ecra e sera mostrada a hora

® Alteracio da hora
Para alterar a hora, prima o botéo 83+ durante 3 segundos. O ecr4 indicara Hr 24 ou Hr 12.
Prima o botao 83+ (© por momentos para optar entre os formatos de 24 e 12 horas.
O ecra da hora piscara; gire o comando rotativo para acertar a hora.
Prima o botao 83+ (© por momentos. Os digitos dos minutos comegaro a piscar.
Gire 0 comando rotativo para acertar os minutos.
Prima o botao 83+ (O por momentos para acabar de acertar o relogio. O sinal “:” piscara no ecra e sera mostrada a hora
corrente.

,1’ Sinal sonoro
Ao premir qualquer bot&o de comando ou girar o comando rotativo, soara um bip que indica um procedimento correto.
Para cancelar o sinal, prima o botdo £>+){" durante 3 segundos.
O cancelamento do sinal de bip desta forma afeta apenas a utilizagao dos botdes de comando ou 0 comando rotativo; os
sinais que indicam as sequéncias dos programas continuardo ativos.
Para reativar o sinal, volte a premir o botdo Z>+X" durante 3 segundos.

@ Dispositivo de seguranga infantil
Este dispositivo de seguranga impede as criangas de fazerem funcionar o aparelho sem supervisao.
Para ativar o dispositivo de seguranga, prima [&]+(@ durante 3 segundos. Surgira no ecré o indicador [ & |.
Para desligar o dispositivo de seguranga, volte a premir [&]+& durante 3 segundos. O indicador desligar-se-a.
Nota: se tiver algum problema ao ligar o aparelho, comece por verificar se o dispositivo de seguranga néo esta ativado.

Grelha
- Agrelha é adequada para as fungdes de grelhador, ar quente e combinag&o.
Os alimentos a cozinhar podem ser postos diretamente na grelha, que, por sua vez, é colocada sobre o prato giratério de
vidro.
Para evitar danos no revestimento do prato giratério, ndo retire os tampdes de borracha da grelha.

Prato giratério
Néo faga funcionar o aparelho sem o prato giratério colocado; este é adequado as fungdes de micro-ondas, ar quente e
grelhador.
Os alimentos podem ser colocados sobre o prato giratério, seja diretamente ou dentro de um recipiente adequado.
Para evitar danos na superficie do prato giratério, s6 devem ser utilizados acessorios de madeira ou plastico resistente
ao calor para colocar ou retirar a comida.

Conselho!

O prato giratdrio é ideal para preparar piza caseira. Basta por a massa em cima, cobrir com molho de tomate e os
ingredientes da sua preferéncia e preparar conforme descrito na secgéo Programa automatico A11.

Utilizando o prato giratério e a fungdo Piza-Expresso, mesmo as pizas congeladas ficam perfeitas.
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Sequéncia geral de funcionamento
Ponha a comida diretamente sobre o prato giratério/grelha ou num recipiente adequado que seja depois colocado no
interior do forno.
Ao pdr comida no micro-ondas, deve cobri-la para evitar que seque. Na maioria das lojas de artigos de cozinha, estao
disponiveis coberturas de vidro ou plastico especialmente concebidas para utilizagdo em micro-ondas.
Ao utilizar as fungdes de grelhador, ar quente ou qualquer das fungdes de combinag&o, ndo cubra os alimentos a
cozinhar.
Feche a porta e selecione o programa pretendido.

Nota:

Para programar o tempo de confecéo, sdo utilizados os seguintes intervalos:
0a 5 minutos: intervalos de 10 segundos
5 a 10 minutos: intervalos de 30 segundos

10 a 30 minutos: intervalos de 1 minuto

30 a 95 minutos: intervalos de 5 minutos

Prima o comando rotativo para iniciar o programa.

Ao iniciar o programa, o prato giratério comega a rodar. Durante o funcionamento, a luz interior permanece acesa.

Se, durante o funcionamento, a porta for aberta ou a tecla [@¥] for premida (por exemplo, para mexer ou virar a comida
a fim de distribuir uniformemente a temperatura), as fungdes do temporizador e do programa ficam automaticamente
suspensas. O programa s6 voltara a ser retomado depois de a porta ser fechada e o comando rotativo ser premido.
Prima [@¥] duas vezes para interromper o programa.

0O final do tempo de confegao programado é indicado por bips; ao mesmo tempo, a luz interior desliga-se e o ecra
apresenta a palavra “End”.

Abra a porta e retire o recipiente com a comida.

Para conseguir uma distribuigdo uniforme do calor pela comida, deixe o recipiente a repousar por alguns minutos.

Se ndo abrir a porta imediatamente ap6s decorrido o tempo de funcionamento pré-programado, soara uma série de bips
a cada 2 minutos.

Funcao de arrefecimento

Este micro-ondas dispde de uma fung&o de arrefecimento automatico.

Se o dispositivo tiver funcionado durante mais de 2 a 3 minutos, a ventoinha de arrefecimento liga e continua a funcionar
durante varios minutos depois de terminado o programa.

[&= Cozinharfaquecer com micro-ondas

Ao cozinhar/aquecer com micro-ondas, 0 aquecimento afeta diretamente o interior dos alimentos.
Prima repetidamente o botdo (=] até ser apresentada a poténcia necessaria (consulte o quadro abaixo).
Depois, utilize o comando rotativo para selecionar o tempo de confegéo pretendido. O tempo de confegéo pode ser
programado até um maximo de 95 minutos.
Prima o comando rotativo para iniciar o processo de confegao.
Para assegurar a distribuigao uniforme do calor, o alimento a cozinhar ou aquecer deve ser ocasionalmente mexido.
Se premir o botdo durante o processo de confecéo, o ecré apresentara a configuragdo de poténcia selecionada.
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| | Poténcia (W) Po:f,/:l)cia Ecra Tipo Utilizagio

Prima 1 x 900 W 100 P100 Alto Aquecer liquidos, cozinhar
2x 810 W 90 P-90
3x 720 W 80 P-80
4x 630 W 70 P-70 Médio alto Descongelar e aquecer pratos congelados
5x 540 W 60 P-60
6x 450 W 50 P-50 Médio Cozinhar alimentos delicados
7x 360 W 40 P-40
8x 210 W 30 P-30 Baixo Descongelar alimentos
9x 180 W 20 P-20
10 x 90 W 10 P-10 Muito baixo Descongelar alimentos delicados

- [& | Programa rapido / Cozinhar com micro-ondas
Ao premir o botéo [Z]+& por momentos, ativa diretamente o processo de confegéo. Por cada vez que premir o botéo,
acrescenta 30 segundos ao tempo de confegéo.

- Aconfiguragéo de poténcia do micro-ondas é sempre de 100 %.

O tempo de confegdo programavel maximo é de 95 minutos.
Se o botéo for premido durante a execugao de um programa, por cada vez adiciona 30 segundos ao tempo de confecéo.
Esta fung&o ndo pode ser utilizada com os programas automaticos.

Comando rotativo / Cozinhar com micro-ondas
O tempo de confecdo necessario é selecionado girando o comando rotativo no sentido horario.
Se premir o comando rotativo, iniciara diretamente o processo de confegao.

- Aconfiguragéo de poténcia do micro-ondas é sempre de 100 %.
O tempo de confegdo programavel maximo é de 95 minutos.

[~~] Fungao de grelhador
O processo de grelhar aplica calor por radiagéo para cozinhar os alimentos. O programa € adequado para cozinhar “au
gratin” ou para grelhar pedagos finos de carne.
Prima o botao [~~]:
- 1 x: Fung@o grelhador - Calor superior
- 2 x: Fungo grelhador - Calor inferior
- 3 x: Fungao grelhador - Calor superior e inferior
Depois, utilize o comando rotativo para selecionar o tempo de confegao pretendido. O tempo de confegéo programavel
maximo é de 95 minutos.
Inicie o processo de confegdo premindo o comando rotativo.
Uma vez que a carne tem de ser virada depois de um dos lados ficar suficientemente dourado e retirada apés cozinhada
de ambos os lados, o processo deve ser acompanhado de perto.
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[~~] Programa de combinagéo de grelhador e micro-ondas
Estes programas s&o adequados para cozinhar aves, peixe ou “au gratin”.
Prima repetidamente o bot&o [~}
- 4 x: Co-1 — 60 % poténcia de micro-ondas, 40 % poténcia de grelhador - Calor superior
- 5x:Co-2 — 55 % poténcia de micro-ondas, 45 % poténcia de grelhador - Calor inferior
- 6x: Co-3 — 45 % poténcia de micro-ondas, 55 % poténcia de grelhador - Calor superior e inferior
Depois, utilize 0 comando rotativo para selecionar o tempo de confecéo pretendido. O tempo de confegdo programavel
maximo é de 95 minutos.
Inicie o processo de confegao premindo o comando rotativo.
Uma vez que a comida tem de ser virada depois de um dos lados ficar suficientemente dourado e retirada apés
cozinhada de ambos os lados, o processo deve ser acompanhado de perto.

(& ] Fungao de ar ultraquente
Com esta fungao, o ar quente circula no interior do forno, permitindo cozinhar e alourar os alimentos de maneira uniforme. A
confegao por meio de ar quente é especialmente adequada para piza ou pratos semelhantes.
Prima repetidamente o botdo [&] para selecionar uma temperatura de confeg&o entre 230 °C e 110 °C.
Depois, utilize 0 comando rotativo para selecionar o tempo de confecéo pretendido. O tempo de confegdo programavel
maximo é de 95 minutos.
Inicie o processo de confegao premindo o comando rotativo.
Uma vez que a comida tem de ser virada depois de um dos lados ficar suficientemente dourado e retirada apés
cozinhada de ambos os lados, o processo deve ser acompanhado de perto.
Se premir o botdo [ durante o processo de confegdo, 0 ecra apresentara a temperatura selecionada.

Pré-aquecimento:

Se necessario, o aparelho pode ser pré-aquecido.
Prima repetidamente o botdo [&] para selecionar uma temperatura de confeg&o entre 230 °C e 110 °C.
Inicie imediatamente o processo de aquecimento premindo o comando rotativo. O ecré apresentara 30.00 e o processo
de pré-aquecimento tera inicio.
Sinais sonoros indicardo que a temperatura pré-selecionada foi atingida. Abra a porta e ponha a comida no interior.
Prima [©¥] para iniciar o processo conforme descrito em “Fung&o de ar quente”.

[: Programa de combinagéo de micro-ondas e ar ultraquente
O programa de combinag&o é adequado para guisados e pratos semelhantes.
Prima o bot&o [ ] durante cerca de 3 segundos.
Prima repetidamente o botéo [&3 | para selecionar uma temperatura de 230, 200, 170 ou 140 °C. N&o pode selecionar
outras temperaturas.
Depois, utilize 0 comando rotativo para selecionar o tempo de confecéo pretendido. O tempo de confegdo programavel
maximo é de 95 minutos.
Inicie o processo de confegao premindo o comando rotativo.
Uma vez que a comida tem de ser virada depois de um dos lados ficar suficientemente dourado e retirada apés
cozinhada de ambos os lados, o processo deve ser acompanhado de perto.
Rode a comida 180° ap6s decorrida metade do tempo de confegéo.
Se premir o botdo [&3] durante o processo de confego, o ecré apresentara a temperatura selecionada.

Configurar varios programas
O micro-ondas pode ser configurado para 2 programas consecutivos sem necessidade de reiniciar a unidade entre ambos;
por exemplo, comegando por cozinhar normalmente com a fungao de micro-ondas e cozinhando depois “au gratin” com a
func&o de grelhador. Essa funcionalidade multiprograma pode ser utilizada com quaisquer das fungdes: micro-ondas, ar
quente, grelhador e combinagdo. Os programas de confegao automaticos e o programa rapido néo so adequados para
programagao multipla.

Prima repetidamente o botdo do programa especifico até surgir a configuragéo de poténcia/temperatura pretendida.

Utilize o comando rotativo para selecionar o tempo de confegao pretendido.

Em seguida, prima repetidamente o botdo do programa seguinte até surgir a configuragéo de poténcia/temperatura

pretendida.

Utilize o comando rotativo para selecionar o tempo de confegéo pretendido.

Utilize o comando rotativo para iniciar o processo de confegéo.

162



SEVERIN

O aparelho iniciara o primeiro programa. O ecra indicara S1. Logo que o programa seguinte seja iniciado, o ecra indicara
S2.

Conselho:

Esta fungéo é especialmente Util ao utilizar o micro-ondas para cozinhar alimentos a diferentes poténcias. Embora seja
selecionado um nivel elevado a principio, a poténcia pode ser reduzida numa fase posterior para manter a comida quente
€ assegurar a distribuicdo uniforme do calor quando a mesma ja estiver pronta.

¢¥» Memorizagao do seu prato preferido
Os programas e combinagdes de programas descritos acima podem ser guardados como “Pratos preferidos” para utilizagao
rapida futura. Pode memorizar trés pratos diferentes. Se um espago de meméria ndo estiver ocupado, o respetivo nimero
piscara. Porém, salientamos que, neste modo, os programas de confe¢do automaticos e programas rapidos ndo podem ser
seleuonados

Prima brevemente o botdo 8%+ () por uma, duas ou trés vezes. Piscara no ecrd um dos nimeros 1, 2 ou 3.

Prima repetidamente o botdo do programa especifico até surgir a configuragéo de potenma/temperatura.

Utilize o comando rotativo para selecionar o tempo de confeg&o pretendido.

Em seguida, prima repetidamente o botdo do programa seguinte até surgir a configuragéo de poténcia/temperatura

pretendida.

Utilize o comando rotativo para selecionar o tempo de confecéo pretendido.

Volte a premir o botdo 83+ (S por momentos para memorizar o prato preferido.

O programa memorizado pode ser iniciado premindo por momentos o botao 83+ (O e depois o comando rotativo.

Se o aparelho tiver sido desligado da tomada, os programas terdo de ser memorizados de novo.

Se um espago de memoria j4 estiver ocupado, o respetivo nimero nao piscara. Porém, o espaco de meméria pode ser

simplesmente reocupado conforme descrito acima.

£ Fungéo Piza-Expresso
- Para a preparagéo rapida de piza congelada.
Ponha a piza congelada no prato giratério.
Prima brevemente o botdo Z>+u’.
O peso 350 (=350 g) é apresentado no ecra.
Para uma piza maior, utilize o comando rotativo para alterar o peso para 450 g.
Prima o comando rotativo para confirmar.
O tempo predefinido (7 min. para 350 g / 13 min. 30 s para 450 g) ¢ apresentado.
Se quiser, pode alterar o tempo de confeg&o utilizando o botéo rotativo ou premindo brevemente [&]+@&.
Prima o comando rotativo para iniciar o processo de confecéo.
O processo de confe¢do comegara.
Apds o processamento, 0 aro luminoso do comando rotativo piscara por 1 minuto. Se a piza ainda néo estiver tdo
tostada quanto o desejado, utilize o comando rotativo ou prima brevemente o botdo [&]+®&) para aumentar o tempo de
confegdo. Prima o comando rotativo para reiniciar.
Apds 1 minuto, o aro luminoso desliga e o tempo presente é apresentado no ecra. O aro luminoso também pode ser
desligado de imediato premindo o bot&o [o¥].

Programas automaticos de confegao e descongelagéo
Estes programas s&o Uteis para cozinhar ou aquecer alimentos sem necessidade de selecionar ajustes especificos, como,
por exemplo, a poténcia ou o tempo de confegéo.
Gire 0 comando rotativo no sentido anti-horario até o ecra apresentar o programa pretendido de entre os enumerados no
quadro abaixo. Prima o comando rotativo.
Utilize o comando rotativo para selecionar o peso apropriado (consulte o quadro).
Prima o comando rotativo para iniciar o programa.
O ecra apresentara o tempo de duragdo do programa selecionado.
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Menu Volume/Peso Ecra
2009 200

@5 3009 300
A 4009 400
Peixe 500g 500

600 g 600

800 g 800

'@ 1000 g 1000
Frangg-azssado 1200 1200
1400 g 1400

2009 200

3009 300

%ﬁp 400g 400
Carne de vaca 500 g 500
600 g 600

2009 200

3009 300

% 4009 400
Carne de porco 500 g 500
600 g 600

1009 100

2009 200

% 3009 300
Enchidos/salsichas 4009 400
500 g 500

2009 200

3009 300

%b 400g 400
Legumes 500 g 500
600 g 600
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@ 230¢g 1
A7 4609 2
Batatas 690 g 3
200g 200
300g 300
$44¢ 400¢ 400
EA-B 5009 500
Aquecimento 600 g 600
700 g 700
800¢g 800
@9 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Bebidas 600 ml 3
$68% 250 g 250
A-10
Guisado 5009 500
5°C/20°C
@ 150 g 150
A11
Piza 300¢g 300
450 450
080
d'_1 - Tempo selecionavel 0:00
Descongelagéo em fungao
do tempo
080 1(.)0
d-2 Peso selecionavel :
Descongelagdo em fungao 1 8'00
do peso

Instrugdes gerais
A-1 Peixe:

Ponha o peixe num prato adequado para micro-ondas e coloque o prato no centro do micro-ondas.
Um conjunto de sinais sonoros indica que 2/3 do tempo de confegao programado, sendo interrompida a confego. Vire o

peixe e prima o comando rotativo para retomar o processo de confegao.
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A-2 Frango assado:
Ponha um frango inteiro num prato adequado para micro-ondas no centro do forno.

Um conjunto de sinais sonoros indica que 2/3 do tempo de confegao programado, sendo interrompida a confegéo. Vire o
frango e prima o comando rotativo para retomar o processo de confecéo.

A-3 Carne de vaca:

Ponha a carne num prato adequado para micro-ondas no centro do forno.

Um conjunto de sinais sonoros indica que 2/3 do tempo de confegao programado, sendo interrompida a confegéo. Vire a
carne e prima o comando rotativo para retomar o processo de confecéo.

A-4 Carne de porco:

Ponha a carne num prato adequado para micro-ondas no centro do forno.

Um conjunto de sinais sonoros indica que 2/3 do tempo de confegao programado, sendo interrompida a confegéo. Vire a
carne e prima o comando rotativo para retomar o processo de confecéo.

A-5 Enchidos/salsichas:

Ponha os enchidos sobre a grelha, no centro do forno.

Um conjunto de sinais sonoros indica que 2/3 do tempo de confegao programado, sendo interrompida a confecéo. Vire os
enchidos e prima o comando rotativo para prosseguir com o processo de confegao.

A-6 Vegetais:

Ponha os vegetais num prato adequado para micro-ondas no centro do forno.

A-7 Batatas assadas:

Lave as batatas cruas e com casca, perfure-as varias vezes com um garfo por todos os lados e ponha-as num prato
adequado para micro-ondas no centro do forno

A-8 Aquecimento:
Para aquecer alimentos sélidos em recipientes adequados para micro-ondas.

Conselho: disponha a comida num padréo circular para otimizar a distribuigéo do calor.

A-9 Bebidas:

Para aquecer bebidas e 4gua destinada a preparar cha e café instantaneo.

A-10 Guisado:

Ponha o guisado num prato adequado para micro-ondas no centro do forno.

A-11 Piza:

Para cozinhar piza caseira. Ponha a piza no prato giratério. Antes de selecionar o peso, selecione a temperatura da piza
(5° = temperatura do frigorifico / 20° = temperatura ambiente) e prima para confirmar.

d-1 Descongelagéo em fungéo do tempo:

Consulte a secgdo 'Descongelacdo em fungéo do tempo' abaixo.

d-2 Descongelagdo em funcéo do peso:
Consulte a secgdo 'Descongelagdo em fungdo do peso' abaixo.

d-1 Descongelagdo em fungao do tempo e d-2 Descongelagao em fungao do peso

Os programas de descongelag@o permitem a descongelagao em fungéo do tempo e do peso.

Gire 0 comando rotativo no sentido anti-horario até o ecra apresentar d-1 ou d-2.
Prima o comando rotativo para confirmar a selegéo de programa.
Gire o comando rotativo até o ecra apresentar o tempo de descongelagéo pretendido (para d-1) ou o peso relevante
(para d-2).
Prima o comando rotativo para iniciar a descongelagao.

Notas uteis:

+ Um conjunto de sinais sonoros indica que decorreram 2/3 do tempo de descongelacéo programado. Vire os alimentos,
retirando os que ja tenham descongelado.
Prima o comando rotativo a prosseguir com a descongelag&o.
Se os alimentos n&o ficarem completamente descongelados ap6s decorrido o tempo programado, aconselha-se a
limitag&o do tempo de descongelagao adicional a periodos de 1 minuto até & descongelagao total.
Os alimentos guardados em recipientes plasticos inadequados para micro-ondas devem ser deixados no exterior por
algum tempo apos retirados do congelador. Aguarde até conseguir separar facilmente os alimentos do plastico, antes de
o0s por no aparelho dentro de um recipiente adequado para micro-ondas.

Luz interior
Aluz interior acende-se quando a porta é aberta; também permanece ligada durante o funcionamento. Apaga-se logo que
um programa termina.
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Limpeza |

O micro-ondas deve ser limpo regularmente, removendo qualquer residuo alimentar imediatamente apds a utilizagao.
Antes limpar o aparelho, certifique-se de que esteja desligado da tomada e tenha arrefecido completamente.

Né&o limpe a unidade com agua; ndo permita a entrada de gua nas ranhuras de ventilagao do interior ou do exterior da
unidade. N&o utilize aparelhos de limpeza a vapor para a limpeza.

Toda a unidade pode ser limpa com um pano que n&o largue pelo ligeiramente humedecido e um detergente doméstico
suave. Depois, enxugue-a meticulosamente com um pano seco.

Né&o use soluges de limpeza abrasivas ou agressivas. N&o deve utilizar os vaporizadores de limpeza comercialmente
disponiveis para fornos convencionais.

As superficies interiores tém de ser meticulosamente limpas apés cada ciclo de funcionamento. O interior € a moldura da
porta, os roletes e a area do sulco de guiamento por baixo do prato giratério tém de estar sempre limpos.

Agrelha e o prato giratério podem ser limpos com &gua morna e detergente. Cuidado: ndo ponha nenhuma pega na
maquina de lavar.

Informagoes adicionais

Especificagdes técnicas

Dimensoes exteriores : 490 mm (L) x 493 mm (A) x 293 mm (P)

Dimensdes interiores

prato giratorio @285 mm

altura acima do prato giratério : 180 mm
Peso :17,1kg
Voltagem :230 V~ 50 Hz
Consumo total de energia 12150 W

grelhador 11650 W

micro-ondas 1400 W

funcéo de ar quente 12150 W
Saida de micro-ondas :90-900 W
Eliminacao

contém materiais valiosos que podem ser reciclados. A eliminagdo adequada protege 0 ambiente e a salde

E Os aparelhos marcados com este simbolo devem ser eliminados separadamente dos residuos domésticos, ja que
humana. As suas autoridades locais ou o revendedor podem facultar-lhe informagdes sobre o0 assunto.
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Kuchenka mikrofalowa

Szanowni Klienci!

Przed przystapieniem do korzystania z kuchenki mikrofalowej nalezy uwaznie zapoznac sie z instrukcja obstugi i zachowaé
ja do pézniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie przez osoby, ktdre zapoznaly si¢ z niniejsza,
instrukcja.

Elementy urzadzenia

® O ®

Rygle drzwiczek

Okienko

Grzatka opiekacza - Dolny element

Zespdt napedowy - Talerz obrotowy

Panel sterowania

Pokrywa ochronna i wewngtrzne o$wietlenie
Talerz obrotowy

Grzatka opiekacza - Gérny element / Opiekanie
Ruszt opiekacza

©oOoNSOTRWN =
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Elementy panelu sterowania

Przycisk

Funkcja

2+G

6| @+O| 2K

Szybki start i Zabezpieczenie
przed dzieckiem

&+0O

Ulubione danie i Zegar

2 i

Program pizza / Dzwigki

g
n

7N

N
® TN
(8l
N

przyciskow
/\_/ H
— Mikrofale
L & 4 Opiekanie

Ultra goracy nawiew

W) 4

Przerwij /Stop

Pokretto Funkcja

Nacisnaé Start

Obrécic Czas &Automatyczne programy
O) gotowania

MENU
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| Wyswietlacz

&
o

Programy automatyczne

AUTO| (18] |28 |
007 00 = 09 9 [T
Q0000

| PROG /AN (VW] (%5 [ 9 |

Wybor pierwszego programu

Wyboér drugiego programu

Rozmrazanie wg wagi

Wyswietlacza pokazuje aktualng godzing albo, w trakcie
pracy urzadzenia, zaprogramowany czas pracy oraz
wybrane funkcje.

170

Zabezpieczenie przed dzieckiem

Temperatura

Ustawianie zegara

Waga

Funkcja ultra goracego nawiewu

Funkcja opiekacza

Funkcja mikrofal

Programy automatyczne

FE D E e e e

Rozmrazanie wg czasu
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| Instrukcja bezpieczenstwa |

Instrukcja bezpieczenstwa
Prosze doktadnie zapozna¢ si¢ z ponizszg instrukcja i zachowaé
ja do wgladu

Podtaczenie do zrédta zasilania

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ wytacznie do uziemionego gniazda zasilania
elektrycznego, zainstalowanego zgodnie z wymogami bezpieczenistwa. Nalezy
upewnic sie, czy napiecie zasilania jest zgodne z napieciem podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Niniejszy wyrdb odpowiada wszelkim obowigzujacym
zaleceniom UE dot. znakowania produktow.

Wybor miejsca dla urzadzenia
+ Urzadzenie nalezy umiescic na stabilnej, rownej powierzchni, odpornej na wysokie
temperatury i znajdujacej sie w duzej odlegtosci od jakiegokolwiek zrodta ciepta
oraz nadmiernej wilgoci.

+ Kuchenki mikrofalowej nie mozna uzywac¢ na wolnym powietrzu.

+ Nie wyjmowac stopek, na ktorych stoi piekarnik. Jezeli urzadzenie jest wyposazone
w elementy dystansujace, nie nalezy ich zdejmowac.

+ Nalezy zapewni¢ dostateczny i staty przeptyw powietrza. Na kuchence nie nalezy
ktas¢ zadnych przedmiotow, a ponadto nalezy zapewnic, by wolna przestrzen
wokot urzadzenia byta nie mniejsza niz podano ponize;:

Pobokach:  7,5¢cm

Z tytu: 7,5¢cm

Z gory: 30,0 cm

Urzadzenia nie wolno instalowa¢ wewnatrz szafki, bezpo$rednio pod szafkg lub
pod innymi urzgdzeniami.

Wazne wskazowki
- Ostrzezenie: Niektore rodzaje zywnosci moga sie fatwo zapalié. W zadnym
wypadku nie wolno pozostawiaé wlaczonego urzadzenia bez nadzoru w
czasie pracy kuchenki mikrofalowej, opiekacza, funkcji nawiewu goracego
powietrza, czy tez ich kombinacji.

+ Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona wytgcznie do rozmrazania,
podgrzewania i gotowania potraw. Ostrzezenie: Wszelkie proby suszenia
zywnosci lub czesci garderoby, podgrzewania wktadek rozgrzewajacych, kapci,
gabek, mokrych ubran itp. moga doprowadzi¢ do obrazen ciata, spalenia lub
pozaru.
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* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte wskutek

nieprawidtowego korzystania z urzadzenia badz niestosowania sie do niniejszej
instrukgji.

- Nalezy uzywac wytacznie naczyn odpowiednich do stosowania w kuchenkach

mikrofalowych. Do podgrzewania lub gotowania dan lub napojow z uzyciem funkii
mikrofal nie nalezy uzywa¢ metalowych naczyn. Wiecej informacji na ten temat
mozna znalez¢ w punkcie pt. ,Stosowanie odpowiednich naczyn kuchennych”.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane do bycia uruchamianym przy uzyciu

zewnetrznego czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego sterowania.

- Osoby 0 ograniczonych zdolnoSciach fizycznych, czuciowych lub psychicznych

albo nieposiadajace stosownego do$wiadczenia lub wiedzy, a takze dzieci (w
wieku co najmniej 8 lat), moga korzysta¢ z urzadzenia, pod warunkiem Ze znajdujg
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak uzywac urzadzenia i sq w petni
swiadome wszelkich zagrozen i wymaganych srodkow ostroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania urzadzenia jako zabawki przez dzieci.
+ Nie wolno pozwala¢ dzieciom na wykonywanie jakichkolwiek prac zwigzanych

bezposrednio z konserwacja lub czyszczeniem urzadzenia, a jezeli juz, to dziecko
musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢ nadzorowane przez osobe dorosta.

* Nie dopuszczac do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego dzieci ponizej 8 lat.
+ Zanurzanie urzadzenia w wodzie i mycie go wodg jest niedozwolone i moze grozi¢

porazeniem pradem.

- Ostrzezenie: Ze wzgledu na wysokie temperatury powstajace podczas

korzystania z opiekacza i/lub funkcji goracego nawiewu, dzieci moga korzystaé z
urzadzenia wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej.

+ Korzystajac z programow uruchamiajgcych funkcie grilla i/lub goracego nawiewu,

zachowac szczegolng ostroznosc i nie dotykac elementow grzewczych,
znajdujacych sie wewnatrz.

* Nie nalezy rowniez stosowac urzadzen wytwarzajacych pare pod cisnieniem.
+ Urzadzenie nalezy wytaczy¢ i wyja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka

elektrycznego:

- przed przystapieniem do czyszczenia lub mycia;

- w przypadku stwierdzenia wadliwego dziatania;
- po zakonczeniu pracy.

+ Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie nalezy szarpac za przewdd.
. C Ostrzezenie: W czasie uzywania kuchenki, zewngtrzna obudowa
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urzadzenia moze sie znacznie rozgrzac, a z otworow wentylacyjnych
moze wydobywac sie goraca para. Aby unikna¢ oparzenia, nalezy w obu
wypadkach przestrzegac zasad bezpieczenstwa.
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* Przed przystapieniem do przenoszenia urzadzenia odczekac az wystarczajaco

ostygnie.

* Nie wolno dopuscic, by urzadzenie lub przewdd zasilajacy dotykat rozgrzanych

powierzchni lub znajdowat sie w bezpo$rednim sasiedztwie silnych zrodet ciepta.

Przewod zasilajgcy nie powinien swobodnie zwisac, ani tez dotykac rozgrzanych

elementow urzadzenia.

+ Nieutrzymywanie urzadzenia w czystosci moze spowodowac pogorszenie

sie jakosci jego powierzchni, a nastepnie skrocenie okresu jego uzytkowania,

jak réwniez zagrozenie dla bezpieczeristwa uzytkownika. Dlatego wszelkie

pozostawione resztki jedzenia nalezy od razu usuwac. Po kazdym uzyciu wytrze¢

wilgotng Sciereczka uszczelki drzwiczek oraz wnetrze kuchenki wraz z talerzem

obrotowym i przylegtymi elementami. Ruszt opiekacza i talerz obrotowy nalezy

my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu. Szczegétowe informacje na temat

czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w punkcie Czyszczenie.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowan domowych lub podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych migjscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych podobnych miejscach zakwaterowania (przez
klientow);

- pensjonatach.

- Ostrzezenie: Wszelkie reperacje kuchenki, ktére wymagajq usuniecia pokryw

chronigcych przed promieniowaniem, s zwigzane z duzym niebezpieczenstwem

dla zdrowia i musza by¢ dokonywane przez odpowiednio wykwalifikowany

personel. W sktad takich reperacji wchodzi wymiana specjalnego przewodu

przytaczeniowego lub zaréwki wewnatrz kuchenki. W przypadku koniecznosci

wykonania naprawy, prosze skontaktowac sie telefonicznie lub elektronicznie (zob.

zatacznik) z dziatem obstugi klienta.

- Podczas podgrzewania ptyndw w kuchence mikrofalowej moze sie zdarzyé,

iz ptyn ulegnie zagotowaniu bez widocznych objawow wrzenia. Nalezy zatem

zachowac szczegoing ostrozno$¢ w obchodzeniu sie z pojemnikami, np. podczas

wyjmowania ich z kuchenki.

Umieszczenie w pojemniku z podgrzewanym ptynem preta ze szkfa zaroodpornego

zmniejsza ryzyko wystapienia tego zjawiska.

- W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewac jajek w skorupkach lub jajek

ugotowanych na twardo, poniewaz mogq one eksplodowa¢ nawet po zakonczeniu

procesu podgrzewania.

- Ostrzezenie: Podgrzewanie w kuchence mikrofalowej ptynéw lub potraw

zamknietych w pojemnikach jest bardzo niebezpieczne i grozi eksplozja.
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- Zawartos¢ podgrzewanej butelki lub innego opakowania szklanego zawierajacego

pokarm dla dziecka nalezy starannie wymieszac lub wstrzasna¢ w celu
zapewnienia rownomiernego rozktadu temperatury w pokarmie. Ostrzezenie: W
celu uniknigcia bolesnych i niebezpiecznych oparzen zawsze nalezy sprawdzi¢
temperature pokarmu przed podaniem go dziecku.

- W trakcie podgrzewania lub gotowania potraw opakowanych w materiaty

tatwopalne, takie jak plastyk lub papier, istnieje niebezpieczenstwo zapalenia
sie opakowania. Wystepuje ono rowniez wowczas, gdy na skutek wybrania
nadmiernego czasu gotowania nastapi zbytnie wysuszenie i w konsekwencji
zapalenie sie potrawy. Ttuszcze i oleje sg rowniez substancjami tatwopalnymi.
Z tego wzgledu pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru.
Latwopalnych ptyndw, na przyktad zawierajacych wysokoprocentowy alkohol, z
oczywistych wzgledéw nie nalezy podgrzewac.

- Jezeli w trakcie pracy kuchenki pojawi sie dym, drzwiczki powinny pozosta¢

zamkniete, aby utrudni¢ zapalenie sig potrawy lub by ugasi¢ ptomien. Nalezy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i wyjac przewod zasilajacy z gniazda
elektrycznego.

- Aby unikna¢ oparzenia nalezy wyjmowac zywnos¢ z kuchenki przy pomocy

odpowiednich rekawic lub Scierki kuchennej. Nalezy pamietac, ze narzedzia
kuchenne i pojemniki mocno rozgrzewajq si¢ przy uzyciu nie tylko opiekacza czy
funkcji nawiewu goracego powietrza, lecz rdwniez w czasie korzystania z kuchenki
mikrofalowe;.

- Specjalne termometry (uzywane do pomiaru temperatury w zwyktych piekarnikach)

nie nadajq sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Przed podtaczeniem do zrbdta zasilania

* Po rozpakowaniu i za kazdym razem, gdy urzadzenie zostaje podtaczone do
zasilania, nalezy upewnic sie, czy kuchenka i przewdd elektryczny nie nosi Sladow
uszkodzenia.

- Ostrzezenie: Nalezy réwniez sprawdzi¢ czy drzwiczki (w tym okienko, uszczelki

drzwiczek i rygle i) nie sg uszkodzone lub wygiete i czy zapewniajg szczelne
zamkniecie urzadzenia. Nalezy zwrdci¢ uwage, by w trakcie pracy z kuchenki

nie wydostawata si¢ energia mikrofalowa. Z tych samych wzgledow istotne jest
sprawdzenie szczelno$ci pozostatych elementéw obudowy zewnetrznej, jak
rowniez wyktadziny wnetrza kuchenki.

Jesli urzadzenie nosi $lady zniszczenia, nalezy zaprzestac jego uzywania do czasu
naprawy przez upowazniony do tego personel.

- Zdja¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy opakowania oraz wszelkie naklejki i etykiety. Opakowanie w catosci

nadaje sie do powtornego przerobu.

- Nie usuwa¢ ochronnej folii pokrywajacej drzwiczki od wewnatrz ani napedu talerza obrotowego, rolek talerza obrotowego,
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ani tez szaro-brazowej pokrywy (6), znajdujacej sie obok lampki po prawej stronie wewnatrz kuchenki.

Ostrzezenie: Nie usuwa¢ gumowych zatyczek z rusztu opiekacza.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty dostep do elementéw opakowania, poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy oraz po dtuzszym czasie nieuzywania nalezy wyczysci¢ je wedtug instrukcji w
punkcie Czyszczenie.

Zatozy¢ talerz obrotowy w urzadzeniu.

Nie wigcza¢ urzadzenia bez zatozonego talerza obrotowego i rolek.

Przed pierwszym uzyciem kuchenki nalezy nastawic jg na funkcje grilla i rozgrzewac przez 10 minut (funkcja kuchenki
mikrofalowej powinna by¢ wytaczona w tym czasie). Ma to na celu usunigcie zapachu, ktéry zazwyczaj pojawia sie przy
pierwszym uzyciu opiekacza. W trakcie tej czynnosci moze pojawic sie niewielka ilo$¢ dymu; jest to zjawisko normalne,
niemniej nalezy zapewni¢ dostateczny przeptyw powietrza.

Ostrzezenie: Nie wolno wiacza¢ urzadzenia, jesli wewnatrz piecyka nie zostaly umieszczone potrawy
przeznaczone do podgrzania czy gotowania. Postugiwanie si¢ wiaczong kuchenka mikrofalowa przy pustym piecyku
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Urzadzenie ISM

Urzadzenie mie$ci sie w grupie 2 klasy B ISM. Grupa 2 obejmuje wszystkie urzadzenia ISM (przemystowe, naukowe

i medyczne), ktére generuja energie fal radiowych i/lub korzystaja z takiej energii w formie promieniowania elektro-
magnetycznego w celu przetwarzania materiatow, zalicza sie do niej takze urzadzenia elektroiskrowe. Klasa B oznacza,
Ze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego lub moze by¢ podiaczone do ogélnodostepnej sieci zasilajacej
urzadzenia domowe.

Zasada dziatania kuchenki mikrofalowej (Grupa Il zgodna z EN 55011)

Wewnatrz urzadzenia znajduje sig generator energii elektromagnetycznej, ktéra powoduje drgania czasteczek podgrzewane;
substancji (zwlaszcza czasteczek wody), a przez to wzrost temperatury substancji. Potrawy o duzej zawarto$ci wody ulegng
zatem podgrzaniu szybciej, niz potrawy suche. Wystepuje zjawisko stopniowego wzrostu temperatury wewnatrz masy
potrawy. Wszelkie naczynia kuchenne, pojemniki czy talerze ulegajg podgrzaniu w sposob po$redni, odbierajac ciepto od
potrawy.

Stosowanie odpowiednich naczyn kuchennych

Potozy¢ produkt spozywczy bezposrednio na talerz obrotowy/ruszt opiekacza. Pojemnik nalezy tak umiesci¢ w kuchence,
by nie wystawat poza obrys talerza obrotowego.

Wkiada¢ zadnych przedmiotéw z metalu. Metal odbija mikrofale i uniemozliwia im przechodzenie przez potrawe.
Metalowe przedmioty moga powodowac iskrzenie wewnatrz kuchenki i doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.

Metalowe sztu¢ce, pojemniki czy folia aluminiowa nie nadaja sie do stosowania w kuchence mikrofalowej. Niektére
rodzaje opakowan zawierajg folie aluminiowg pod warstwg papieru, zatem ich réwniez nie nalezy stosowac¢ w kuchence
mikrofalowej.

Jedli przepis zaleca uzycie folii aluminiowej, to nalezy doktadnie zawing¢ w nig potrawe (szczelnie, bez fatd lub zagniecen
wskazujacych na powietrze w $rodku) i umiesci¢ ja w kuchence w odlegtosci co najmniej 2,5 cm od wewnetrznych
Scianek.

Nalezy zawsze sprawdzic, czy stosowany pojemnik lub talerz nie posiada 0zddb metalowych, takich jak ztocone brzegi,
lub nie jest pokryty lakierem zawierajacym czasteczki metalu. Réwniez nie nalezy stosowac¢ pojemnikéw z krysztatu
ofowiowego. Nalezy ponadto sprawdzi¢, czy pojemnik nie posiada wewnatrz pustych przestrzeni (np. w uchwytach).
Materiaty porowate po umyciu moga zawiera¢ wode, zatem réwniez nie sg odpowiednie. Nie stosowa¢ takze naczyn lub
pojemnikéw wykonanych z tworzywa sztucznego zwanego melaming, ktéra pochtania energie.

Korzystanle z kuchenki mikrofalowej
W urzadzeniach mikrofalowych mozna z powodzeniem stosowa¢ pojemniki wykonane z zaroodpornego szkta lub
porcelany.
Pojemniki z tworzywa sztucznego musza by¢ wykonane z odpowiedniego tworzywa zaroodpornego.
Specjalne plastikowe pojemniki przeznaczone do stosowania w urzadzeniach mikrofalowych sg ogélnie dostepne w
sklepach ze sprzetem gospodarstwa domowego.
W rekawach lub workach do pieczenia nalezy wykona¢ otwory aby zapobiec powstawaniu w ich wnetrzu wysokiego
ci$nienia w trakcie podgrzewania.
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Korzystanie z opiekacza i funkcji goracego nawiewu
Do korzystania z tych funkcji mozna uzywaé zaroodpornych pojemnikéw i talerzy nadajacych sie do tradycyjnych
piekarnikdw, ale nie nalezy uzywa¢ przedmiotéw z tworzyw sztucznych.

Korzystanle z potaczenia mikrofal z opiekaczem lub mikrofal z funkcja goracego nawiewu
Podczas korzystania z potaczenia tych funkgji, mikrofale i goracy nawiew wiaczajg sie naprzemiennie. Pojemniki i
talerze musza by¢ zatem odpowiednie do stosowania w kuchence mikrofalowej i zarazem zaroodporne Ze wzgledu na
stosunkowo wysokie temperatury nie nalezy stosowa¢ pojemnikdw z tworzywa sztucznego. Nie uzywaé pojemnikow
posiadajgcych elementy metalowe.

Obstuga

® Wstepne ustawienie zegara
Po podtaczeniu urzadzenia do sieci wy$wietlacz pokaze 1:00, zegar zacznie mrugac i stycha¢ bedzie sygnat akustyczny.
- Za pomocg pokretta ustawi¢ prawidtowg godzine.
Nacisnag krétko przycisk 83+ (. Cyfry pokazujace minuty zaczna mrugaé.
- Za pomocg pokretta ustawi¢ prawidtowg minute.
Nacisnag krotko przycisk 83+ (O, aby zakoriczy¢ ustawianie godziny. ,:’ miga na wy$wietlaczu i pokazana jest aktualna
godzina.
Procedure ustawiania godziny mozna anulowac lub pomina¢ naciskajac przycisk [0¥.
- W przypadku przerwy w dostawie pradu, zegar nalezy ponownie ustawic.

® Zmiana formatu godziny
Aby zmieni¢ format godziny, nacisnag i przytrzyma¢ przez 3 sekundy przycisk %+ (. Na wyswietlaczu pojawi sig Hr 24
albo Hr 12.

- Aby zmieni¢ z formatu 24-godzinnego na 12-godzinny lub odwrotnie, nacisnaé krétko przycisk 3+ (.

+ Zegar zacznie mrugaé; za pomocg pokretta ustawi¢ prawidtowa godzine.
Nacisnag krétko przycisk £e3+(O. Cyfry pokazujace minuty zaczna mrugaé.

+ Za pomocg pokretta ustawi¢ prawidtowg minute.
Nacisnag krétko przycisk 83+ (O, aby zakoriczy¢ ustawianie godziny. ,:’ miga na wy$wietlaczu i pokazana jest aktualna
godzina.

1’ Sygnat dzwigkowy
Po wcisnigciu przycisku lub pokretta, prawidtowo wprowadzona instrukcja potwierdzana jest charakterystycznym
pojedynczym sygnatem dzwiekowym.

- Aby wylaczy¢ sygnat, nacisnag i przytrzymac przycisk £>+M’ przez 3 sekundy.
Wytgczenie sygnatow dzwiekowych w wyzej opisany sposdb powoduje wytaczenie jedynie tych sygnatow, ktdre pojawiaja
si¢ przy uzywaniu przyciskdw i pokretta — sygnaty informujace o sekwencjach programéw pozostaja aktywne.

- Aby z powrotem wiaczy¢ sygnat, ponownie nacisnag przycisk Z>+W przez 3 sekundy.

@] Mechanizm bezpieczenstwa chroniacy dzieci
Mechanizm ten unlemozI|W|a uruchamlanle kuchenk| mlkrofalowej przez d2|eC| bez nadzoru doroslych

symbol | &

- Aby wquczyc mechanizm bezpieczenstwa ponownie nacisnaé [(S)+&) i przytrzymaé przez 3 sekundy. Symbol [ ]
zniknie.
Ostrzezenie: W przypadku jakichkolwiek trudno$ci z wiaczeniem urzadzenia, sprawdzi¢ czy nie jest przypadkiem
wigczony mechanizm bezpieczenstwa.

Ruszt opiekacza
Ruszt opiekacza nadaje sie do stosowania wraz z funkcjg grillowania, goracego nawiewu oraz ich kombinacji.
Przyrzadzang potrawe nalezy potozy¢ bezposrednio na ruszcie opiekacza, ktory nastepnie stawia sie na blacie.

- Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia powtoki talerza obrotowego, nie zdejmowa¢ gumowych zatyczek z rusztu opiekacza.
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Talerz obrotowy
Nie wigcza¢ urzadzenia bez zatozonego talerza obrotowego, ktéry przeznaczony jest do uzywania w potaczeniu z funkcja,
mikrofal, goracego nawiewu i grilla.
Produkty spozywcze mozna umieszcza¢ na talerzu obrotowym bezposrednio albo w odpowiednim pojemniku.

- Aby nie uszkodzi¢ powierzchni talerza obrotowego, do umieszczania produktéw oraz ich zdejmowania nalezy uzywaé
wylacznie przyboréw z drewna badz zaroodpornego tworzywa sztucznego.

Poradal!

Talerz obrotowy doskonale nadaje sie do przyrzadzania domowej pizzy. Wystarczy natozy¢ ciasto, posmarowac je sosem
pomidorowym i wybranymi dodatkami, po czym upiec pizze zgodnie z instrukcjami w punkcie Automatyczny program A11.
Przy wykorzystaniu talerza obrotowego w potaczeniu z funkcja Pizza Express nawet mrozona pizza wychodzi
perfekcyjnie.

Kolejnosc czynnosci
Umiesci¢ produkt spozywczy na talerzu obrotowym/ruszcie opiekacza albo w odpowiednim pojemniku, ktory nastepnie
nalezy wstawic do piekarnika.
Jedli potrawa bedzie podgrzewana mikrofalami, nalezy ja przykry¢ aby unikna¢ przesuszenia. Szklane lub plastikowe
pokrywki przeznaczone do stosowania w urzadzeniach mikrofalowych sg dostepne w sklepach ze sprzetem
gospodarstwa domowego.
Uzywajac funkcji opiekania, goracego nawiewu lub funkcji faczonych, nie przykrywaé potrawy.
Zamkna¢ drzwiczki i nastawi¢ odpowiedni program.

Ostrzezenie:
Podczas ustawiania czasu wykorzystywane sa nastepujace przedziaty:
0- 5minut : przedzialy 10-sekundowe
5-10minut  : przedziaty 30-sekundowe
10-30minut  : przedzialy 1-minutowe
30-95minut : przedzialy 5-minutowe

Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ program.
Po wigczeniu programu talerz obrotowy zacznie si¢ kreci¢. W czasie pracy kuchenki wigczona jest lampka wewnetrzna.
Jezeli podczas pracy urzadzenia zostana otwarte drzwiczki lub wcisnigty przycisk [@¥] (np. w celu zamieszania lub
obrécenia potrawy, aby jej temperatura byta réwnomiernie rozprowadzona), praca minutnika oraz programu zostaje
automatycznie zawieszona. W razie potrzeby czas gotowania mozna w tym momencie zmieni¢. Program ponownie si¢
wigczy po zamknieciu drzwiczek i naci$nieciu pokretta.

- Aby przerwa¢ program, nalezy wcisna¢ dwa razy przycisk [@¥].
Sygnaly dzwigkowe informujg o tym, ze zaprogramowany wcze$niej czas mina}; w tym samym czasie wylaczy sie
wewnetrzna lampka, a na wySwietlaczu pojawi si¢ komunikat End.
Otworzy¢ drzwiczki i wyja¢ pojemnik z potrawa.

- Aby potrawa mogta uzyska¢ réwnomiernie roztozong temperature, nalezy odstawi¢ pojemnik na kilka minut.
Jezeli po uptynieciu zaprogramowanego czasu drzwiczki nie zostang otwarte, co 2 minuty beda pojawiac sie sygnaty
dzwigkowe.

Funkcja studzenia

Kuchenka wyposazone jest w automatyczna funkcje studzenia.

Jezeli urzadzenie pracuje przez diuzej niz dwie, trzy minuty, wiacza si¢ wentylator, ktéry pracuje jeszcze przez kilka minut po
zakoriczeniu programu.

[==| Gotowanie/podgrzewanie z uzyciem mikrofal
Podczas gotowania/podgrzewania z uzyciem mikrofal, energia ciepina wytwarzana jest bezposrednio wewnarz produktu
spozywczego
Naciska¢ przycisk ! az pojawi sie zadana moc (zob. tabela ponizej).
Za pomoca pokretta ustawi¢ zadany czas gotowania. Czas gotowania mozna jednorazowo ustawi¢ na maksymalnie 95
minut.
Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ proces gotowania.
- Aby zapewni¢ réwne rozprowadzenie ciepta, podgrzewane lub gotowane danie nalezy od czasu do czasu zamieszac.
Jesli podczas pracy kuchenki wcisniety zostanie przycisk , wysSwietlacz pokaze wybrang moc.
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% '\(’IV(\)I;: ':LZ;: Wyswietlacz Poziom Zastosowanie

Odwréci¢raz | 900 W | 100 P100 Wysoki Podgrzewanie ptynéw, gotowanie

2x 810W | 90 P-90

3x 720W | 80 P-80

4x 630W | 70 P-70 Srednio-wysoki | Rozmrazanie i podgrzewanie potraw z zamrazalnika

5x 540W | 60 P-60

6x 450 W | 50 P-50 Sredni Gotowanie delikatnych potraw

7x 360W | 40 P-40

8x 2710W | 30 P-30 Niski Rozmrazanie zywnosci

9x 180W | 20 P-20

10 x 90w 10 P-10 Bardzo niski Rozmrazanie delikatnej zywnosci

- [ & | Szybkie programowanie / Gotowanie z uzyciem mikrofal
Nacignigcie krotko przycisku [S]+@&) wiacza bezposrednio proces gotowania. Kazde nacinigcie przycisku wydiuza czas
gotowania o kolejne 30 sekund.

Moc kuchenki mikrofalowej ustawiona jest zawsze na 100 %.
Maksymalny czas gotowania, jaki mozna zaprogramowac to 95 minut.

- Jezeli przycisk zostanie nacisnigty, kiedy wigczony jest program gotowania, kazde nacisniecie wydtuza czas gotowania o

kolejne 30 sekund. Z tej funkcji nie mozna korzysta¢ w potaczeniu z programami automatycznymi.

Pokretto / Gotowanie z uzyciem mikrofal
Czas gotowania ustawia si¢ obracajac pokretto w prawo.
Nacisniecie pokretta uruchomia od razu proces gotowania.
Moc kuchenki mikrofalowej ustawiona jest zawsze na 100 %.
Maksymalny czas gotowania, jaki mozna zaprogramowac to 95 minut.

[~~] Funkcja opiekacza
Podczas pracy opiekacza zywno$¢ poddawana jest dziataniu promieniowania cieplnego. Program ten jest odpowiedni do
pieczenia ,au gratin” lub do opiekania cienkich kawatkéw miesa.
Nacisng¢ przycisk [~:
- 1 x: Obstuga opiekacza - Gérny element
- 2 x: Obstuga opiekacza - Dolny element
- 3 x: Obstuga opiekacza - Gérny i dolny element
- Za pomoca pokretta ustawi¢ zadany czas gotowania. Maksymalny czas gotowania, jaki mozna zaprogramowacé to 95
minut.
Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ odliczanie czasu gotowania.
Po przypieczeniu migsa z jednej strony nalezy je przetozy¢, a po upieczeniu po obu stronach, wyja¢. Dlatego tez proces
opiekania nalezy stale kontrolowac.

[~~] Programy taczace opiekanie z mikrofalami
Tego typu programy nadaja sie do gotowania drobiu, ryb lub ,au gratin”.
Nalezy powtérnie naciskac przycisk [~~:
- 4 x: Co-1 — 60 % moc mikrofal, 40 % moc grilla - Gorny element
+ 5x:Co-2 — 55 % moc mikrofal, 45 % moc grilla - Dolny element
- 6 x: Co-3 — 45 % moc mikrofal, 55 % moc grilla - Gérny i dolny element
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Za pomoca pokretta ustawi¢ zadany czas gotowania. Maksymalny czas gotowania, jaki mozna zaprogramowac to 95
minut.

Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ odliczanie czasu gotowania.

Proces przyrzadzania nalezy uwaznie monitorowac, poniewaz po odpowiednim przypieczeniu produktu z jednej strony,
nalezy go odwrdci¢ na druga strone, po czym wyjag, kiedy obie strony beda juz odpowiednio przypieczone.

(&] Funkcja ultra goracego nawiewu
Dzieki tej funkciji gorace powietrze krazy wewnatrz kuchenki, umozliwiajac rownomierne gotowanie i przypiekanie. Funkcja
gorqcego nawiewu doskonale sprawdza sig podczas przyrzadzania pizzy i innych podobnych dan.
Naciska¢ przycisk &3, aby ustawi¢ temperature gotowania w przedziale od 110 °C do 230 °C.
Za pomoca pokretta ustawi¢ zadany czas gotowania. Maksymalny czas gotowania, jaki mozna zaprogramowac to 95
minut.
Nacisna¢ pokretto, aby uruchomic¢ odliczanie czasu gotowania.
Proces przyrzadzania nalezy uwaznie monitorowac, poniewaz po odpowiednim przypieczeniu produktu z jednej strony,
nalezy go odwrdci¢ na druga strone, po czym wyjag, kiedy obie strony beda juz odpowiednio przypieczone.
Jezeli w trakcie przyrzadzania nacisnigty zostanie przycisk [ ], na wy$wietlaczu pojawi sig ustawiona temperatura.

Rozgrzewanie:

W razie potrzeby, kuchenke mozna rozgrzac.
Naciska¢ przycisk &3, aby ustawi¢ temperature gotowania w przedziale od 110 °C do 230 °C.
Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ proces rozgrzewania. Na wyswietlaczu pojawi sie 30.00 i rozpocznie si¢ proces
rozgrzewania.
Pojawienie sie sygnatu dzwiekowego informuje o osiagnieciu ustawionej temperatury. Otworzy¢ drzwiczki i wstawi¢
produkt spozywczy.
Nacisnag [@¥], aby uruchomic proces zgodnie z instrukcja w punkcie ,Funkcja goracego nawiewu’.

E Program taczacy mikrofale z goracym nawiewem
Program ten nadaje si¢ do przyrzadzania zapiekanek i innych podobnych dan.
Nacisnag przycisk (&3] i przytrzymag przez okoto 3 sekundy.
Naciska¢ przycisk |63 , aby wybra¢ jedna z temperatur: 230, 200, 170 albo 140 °C. Do wyboru dostepne sa tylko podane
temperatury.
Za pomoca pokretta ustawi¢ zadany czas gotowania. Maksymalny czas gotowania, jaki mozna zaprogramowac to 95
minut.
Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ odliczanie czasu gotowania.
Proces przyrzadzania nalezy uwaznie monitorowaé, poniewaz po odpowiednim przypieczeniu produktu z jednej strony,
nalezy go odwréci¢ na druga strone, po czym wyjaé, kiedy obie strony beda juz odpowiednio przypieczone.
Po uplynieciu potowy czasu przyrzadzania obréci¢ przyrzadzany produkt o 180°.
Jezeli w trakcie przyrzadzania nacisnigty zostanie przycisk [ ], na wy$wietlaczu pojawi sig ustawiona temperatura.

Ustawianie kilku programow
Kuchenke mozna zaprogramowacé na realizacje 2 odrebnych programéw, jeden po drugim, bez konieczno$ci ponownego
uruchamiania urzadzenia pomiedzy programami; np. najpierw gotowanie z uzyciem mikrofal a nastepnie ,au gratin” z
uzyciem grilla. Konfiguracja kilku programéw dziata z uzyciem kazdej funkcji mikrofal, grilla i goracego nawiewu oraz ich
komblnacu Programy gotowania automatycznego i szybkiego nie nadaja sie do taczenia w konfiguracje.

Naciska¢ przycisk zadanego programu, az na wy$wietlaczu pojawi si¢ odpowiednie ustawienie mocy/temperatury.

Za pomoca regulatora obrotowego ustawi¢ zadany czas gotowania.

Nastepnie naciska¢ przycisk kolejnego zadanego programu, az na wy$wietlaczu pojawi si¢ odpowiednie ustawienie

mocy/temperatury.

Za pomoca regulatora obrotowego ustawi¢ zadany czas gotowania.

Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ proces gotowania.

Rozpocznie sig pierwszy program. Wyswietlacz pokazuje S1. Kiedy rozpocznie sie kolejny program, na wyswietlaczu

pojawi sig S2.

Porada:

Funkcja pamigci sprawdza sie szczegdlnie dobrze przy korzystaniu z mikrofal do gotowania z uzyciem réznych ustawien
mocy. Na poczatku mozna ustawi¢ wyzszg moc, ktora pozniej mozna obnizy¢ w celu utrzymania wysokiej temperatury
potrawy oraz réwnomiernego rozprowadzania ciepta w gotowej juz potrawie.
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{¥} Zapisywanie ulubionych dan

Wyzej opisane programy oraz kombinacje programéw mozna zapisac jak ,Ulubione dania” do pdzniejszego, szybkiego
wykorzystania. Zapisac’ mozna trzy rézne dania. Jezeli miejsce w pamieci nie jest zaje,te odpowiadajacy mu numer miga.
Nalezy jednak mie¢ na uwadze, ze w tym trybie nie mozna wybra¢ automatycznego ani szybkiego programu gotowania.

Nacisnag krotko przycisk e+ (O jeden, dwa lub trzy razy. Na wyswmtlaczu zacznie miga¢ odpowiednio liczba 1, 2 lub 3.
Naciska¢ przycisk zadanego programu, az na wy$wietlaczu pojawi sie odpowiednie ustawienie mocy/temperatury.

- Za pomoca regulatora obrotowego ustawi¢ zadany czas gotowania.

Nastepnie naciska¢ przycisk kolejnego zadanego programu, az na wy$wietlaczu pojawi sie odpowiednie ustawienie
mocy/temperatury.

- Za pomoca regulatora obrotowego ustawi¢ zadany czas gotowania.

Nacisnag¢ ponownie krotko przycisk ¢+ (O, aby zapisa¢ ulubione danie.

- Zapisany program mozna uruchomi¢ naciskajac krotko przycisk £e%+( a nastepnie pokretio.
- Jezeli urzadzenie zostato odtgczone od zasilania, ulubione programy nalezy zapisa¢ ponownie.
- Jezeli miejsce w pamieci jest juz zajete, odpowiadajacy mu numer nie miga. Mozna jednak nadpisac to miejsce nowym

programem w spos6b opisany powyzej.

> Funkcja Pizza-Express

Do szybkiego przyrzadzania mrozonej pizzy.
Umiesci¢ mrozong pizze na talerzu obrotowym.
Krotko nacisna¢ przycisk 2>+1 .

Na wyswietlaczu pojawi sie waga 350 (=350 g).

- W przypadku wigkszej pizzy przekreci¢ pokretto, aby zmieni¢ wage na 450 g.

Nacisna¢ pokretto, aby potwierdzic.

: Wyswietli sie domyslIny czas (7 min w przypadku 350 g/13min30sw przypadku 450 g)

Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ proces gotowania.
Rozpocznie sig proces przyrzadzania.
Po zakoriczeniu  programu kolko na pokretle miga przezjednq minute Jezeli pizza wymaga jeszcze dopieczenia uzyc

rozpoczaC proces.
Po uptynieciu jednej minuty pod$wietlane kétko gasnie i na wyswietlaczu pojawia sie aktualna godzina. Pod$wietlane
kotko mozna samemu wytaczy¢ naciskajac przycisk (0¥,

Automatyczne programy gotowania i rozmrazania
Automatyczne programy gotowania i rozmrazania sa przydatne przy gotowaniu lub podgrzewaniu zywno$ci bez
konlecznosm wyboru konkretnego ustawienia np. ustawienia mocy czy czasu gotowania.

Obraca¢ pokretto w lewo, az na wySwietlaczu pojawi sie nazwa zadanego programu z tabeli ponizej. Nacisna¢ pokretto.

- Za pomoca pokretta wybra¢ zadanag wage (zob. tabela).

Nacisna¢ pokretto, aby uruchomi¢ program.
Na wyswietlaczu pojawia sie czas trwania programu.

Menu Waga Wyswietlacz
2009 200
300g 300
IS
v 400g 400
Ryba 500g 500

600 600
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800 g 800
@ 1000 g 1000
A-2
Pieczony kurczak 12009 1200
1400 g 1400
200 g 200
% 300g 300
A3 4009 400
Wotowina 500 500
600 g 600
200 g 200
@ 300 g 300
A4 400g 400
Wieprzowina 500g 500
600 g 600
100 g 100
& e 0
A5 3009 300
Kietbaski / Hot-dogi 400 100
500 g 500
200g 200
@b 300g 300
400 400
A6 g
Warzywa 500 g =00
600 g 600
S = 1
AT 4609 2
Ziemniaki 690 g ;
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200 g 200
300¢g 300
9489 4009 400
EA- s 500 g 500
Podgrzewanie 600 g 600
7009 700
800 g 800
@ 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Napoje 600 ml 3
4999 250 g 250
A-10
Duszenie 5009 500
5°C/20°C
£ 150 150
A1
Pizza 300g 300
450 g 450
000 ;
o Czas ustawiany 0:00
Rozmrazanie wg czasu
100
ﬁbg Waga ustawiana
Rozmrazanie wg wagi 1800

Wskazowki ogolne

A-1Ryba:

Umiesci¢ rybe na talerzu odpowiednim do stosowania w kuchence mikrofalowej w $rodkowej czesci kuchenki.

Kilka sygnatéw dzwiekowe informuja o tym, ze uplynely 2/3 zaprogramowanego czasu pieczenia i proces zostaje przerwany.
Obraci¢ rybe i nacisna¢ pokretto, aby kontynuowac pieczenie.

A-2 Pieczony kurczak:

Umiesci¢ catego kurczaka na talerzu odpowiednim do stosowania w kuchence mikrofalowej w Srodkowej czesci kuchenki.
Kilka sygnatéw dzwiekowe informuja o tym, ze uplynely 2/3 zaprogramowanego czasu pieczenia i proces zostaje przerwany.
Obraci¢ kurczaka i nacisnaé pokretto, aby kontynuowaé pieczenie.

A-3 Wotowina:

Umiesci¢ wotowing na talerzu odpowiednim do stosowania w kuchence mikrofalowej w srodkowej cze$ci kuchenki.

Kilka sygnatéw dzwiekowe informuja o tym, ze uplynely 2/3 zaprogramowanego czasu pieczenia i proces zostaje przerwany.
Obraci¢ potrawe i nacisna¢ pokretto, aby kontynuowaé pieczenie.
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A-4 Wieprzowina:
Umiesci¢ migso na talerzu odpowiednim do stosowania w kuchence mikrofalowej w $rodkowej czesci kuchenki.

Kilka sygnatow dzwiekowe informuja o tym, ze uplynely 2/3 zaprogramowanego czasu pieczenia i proces zostaje przerwany.
Obroéci¢ potrawe i nacisnaé pokretto, aby kontynuowaé pieczenie.

A-5 Kietbaski / Hot-dogi:

Umiesci¢ kietbaski na ruszcie opiekacza w Srodkowej cze$ci kuchenki.

Kilka sygnatow dzwiekowe informuja o tym, ze uptynely 2/3 zaprogramowanego czasu pieczenia i proces zostaje przerwany.
Obroéci¢ kietbaski i nacisna¢ pokretto, aby kontynuowa¢ pieczenie.

A-6 Warzywa:

Umiesci¢ warzywa na talerzu odpowiednim do stosowania w kuchence mikrofalowej w $rodkowej cze$ci kuchenki.

A-T Pieczone ziemniaki:

Umy¢ surowe, nieobrane ziemniaki, naktu¢ kazdy kilkakrotnie widelcem z kazdej strony, po czym umiescic je na talerzu
odpowiednim do stosowania w kuchenkach mikrofalowych w $rodkowej czesci kuchenki.

A-8 Podgrzewanie:
Do podgrzewania potraw statych w pojemnikach przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Porada: Najlepiej utozy¢ produkt w okregu, aby zapewni¢ optymalne rozprowadzenie ciepta.

A-9 Napoje:

Do podgrzewania napojow lub wody na herbate lub kawe rozpuszczalna,

A-10 Duszenie:

Umiesci¢ potrawe na talerzu odpowiednim do stosowania w kuchence mikrofalowej w $rodkowej czesci kuchenki.

A-11 Pizza:

Do przyrzadzania domowej pizzy. Umiesci¢ pizze na talerzu obrotowym. Najpierw wybra¢ temperature pizzy (5° = z lodéwki /
20° = temperatura pokojowa), nastepnie wage, po czym nacisnag¢, aby potwierdzic.

d-1 Rozmrazanie wg czasu:

Zob. punkt ,Rozmrazanie wg czasu’ ponizej.

d-2 Rozmrazanie wg wagi:
Zob. punkt ,Rozmrazanie wg wagi’ ponizej.

d-1 Rozmrazanie wg czasu i d-2 Rozmrazanie wg wagi
Programy rozmrazania umozliwiaja wykorzystywanie kryterium czasu lub wagi.
Obraca¢ pokretio w lewo, az na wy$wietlaczu pojawi si¢ d-1 albo d-2.
Nacisna¢ pokretto, aby potwierdzi¢ wybdr programu.
Obraca¢ pokretto, az na wy$wietlaczu pojawi sig zadany czas rozmrazania (w przypadku d-1) lub zadana waga (w
przypadku d-2).
Nacisna¢ pokretto, aby rozpocza¢ proces rozmrazania.

Porady praktyczne:

- Kilka sygnatow dzwiekowych informuje o tym, ze uptynely 2/3 zaprogramowanego czasu rozmrazania. Nalezy wéwczas
obréci¢ potrawe i wyjac te kawatki, ktdre sg juz rozmrozZone.
Nacisna¢ pokretto aby kontynuowac¢ realizacje programu.
Jezeli zywno$¢ nie rozmrozi sie pomimo uptynigcia przeznaczonego czasu, najlepiej ograniczy¢ czas dalszego
rozmrazania do 1-minutowych cykléw, az do catkowitego rozmrozenia.
Zywno$é zapakowana w plastikowe pojemniki nienadajace sie do kuchenki mikrofalowej nalezy odstawié na chwile po
wyjeciu z zamrazarki. Nalezy odczeka¢, az bedzie mozna jg fatwo wyjaé z plastikowego opakowania zanim zostanie
wiozona do pojemnika przeznaczonego do kuchenek mikrofalowych.

Wewnetrzne o$wietlenie

Wewnetrzne o$wietlenie wiacza sig przy otwarciu drzwiczek oraz w czasie pracy urzadzenia. Po zakonczeniu programu,
oSwietlenie gasnie.
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Czyszczenie

Kuchenke mikrofalowa nalezy regularnie czysci¢ oraz usuwa¢ wszelkie pozostatosci produktéw spozywczych
bezposrednio po uzyciu.
Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania i odczekac, az catkowicie ostygnie.
Do mycia kuchenki nie nalezy stosowaé¢ wody. Nie wolno dopusci¢, aby nawet minimalna ilo$¢ wody dostata sie do
jej wnetrza przez otwory wentylacyjne na wewnetrznych lub zewngtrznych $ciankach. Nie nalezy réwniez stosowac
urzadzen wytwarzajacych pare pod cisnieniem.

- Wszystkie powierzchnie urzadzenia mozna czyscic lekko wilgotng Sciereczka z odrobing tagodnego ptynu do mycia. Po
umyciu wytrze urzadzenie do sucha.
Nie stosowa¢ materiatow szorujacych ani zracych srodkéw czyszczacych. Ponadto, nie nalezy stosowaé dostepnych w
sklepach $rodkow w sprayu przeznaczonych do czyszczenia zwyktych piekarnikow.
Powierzchnie wewnetrzne nalezy starannie oczysci¢. Wewnetrzna strona i rama drzwiczek, rolki oraz powierzchnia pod
szklanym talerzem musza by¢ zawsze czyste.
Ruszt opiekacza i talerz obrotowy mozna myé w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu. Ostrzezenie: Zaden z
elementow nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

Informacje dodatkowe

Dane techniczne
Wymiary zewnetrzne : 490 mm (szer.) x 493 mm (gteb.) x 293 mm (wys.)
Wymiary wewngtrzne
- talerz obrotowy . @285mm
- wysoko$¢ nad talerzem  : 180 mm
Waga 2 17,1kg
Napiecie znam. . 230 V~50 Hz
Catkowity pobér mocy 0 2150 W
- opiekacz 1650 W

kuchenka mikrofalowa : 1400 W

- funkcja goracego nawiewu : 2150 W

Moc prom. mikrofalowego : 90-900 W

Utylizacja
Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi odpadkami z
E gospodarstwa domowego. Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne materiaty, ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia czlowieka. Szczegétowych
informacji na ten temat udzielaja lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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* H ouokeun dev poopiletal yia Asitoupyia e ECTEPIKO XPovodIaKATT A

EexwpIoTO TAEXEIPICBLEVO OUCTNA.

+ H ouokeur auth utopei va xpnalpotoinBei amé maidid (touhdyiatov 8 eTwv)

Kal amo ATopa e PEIWPEVES QUOTIKES, alaBnmipieg A dlavonTIKES IKavATNTES

XWPIC TTEIpA KQI YVWOEIC, HE TV TIPOUTIA0eaN OTI ETTITNPOUVTAI f} TOUG £XOUV d0BEi

00nyieg OXETIKA e T XPAON TG GUOKEUNG KAl KaTavooUuv TTARpwS GAOUG TOug

EUTTAEKOPEVOUG KiVOUVOUG Kal TTPOQUAGKEEIS yia TV ag@aAEIal.

+ Ta maudia dev TPETEN va EMTPETTETAI VA TTAICOUV UE TN GUOKEUN.

- Aev rpémel va emTpémeTal oTa TTAIBIA va EKTEAOUV OTTOI00ATIOTE £pyaaia

KaBapiopou 1) ouvTAPNONG OTN CUCKEUN EKTOC AV ETTITNPOUVTAI KAl Eivall

TOUAGYIOTOV 8 €TWV.

+ Kpamaote Tavta T GUOKEUR Kal To NAEKTPIKG KaAwdIO TG HakpId amd Taidia

KATW TWV 8 ETWV.

* Tava pnv maBete nAekTpoTANgia, un XpnoluoToieite ToTé vepod Kai pn BuBilete

TIOTE T GUOKEUN OTO VepO.

* Mpogidotoinon: Adyw Twv uynAwv BEPUOKPATIWY TTOU UPIGTAVTAI KATA T

didpkela TG Aeimoupyiag pe axapa f/kar Bepud aépa, Ta raidid dev mpémel va

XPNOIMOTIOIOUV TN GUOKEUN EKTOG €AV ETTITNPOUVTAI CWATA aTrd évav eviAika.

+ O1av xpnaiyoToIEiTe TIG AcToupyies ouvduaapou I TIG AciToupyieg oxapag f/

Kol BEpUoU OEPQ, TTPOTEXETE IDINITEPA VO MNV QYYICETE TA ECWTEPIKA BepavVTIKA

oToIxEiq.

* Mn Xpnao1uoTIoIEiTE Kapia CUOKeU aTuoU yia To kaBapioua.

+ Kheivere mavra 1n ouokeun kai Byadete 1o kaAwdio amoé T Tpila:

- TTPIV 0116 TOV KaBapIoUS TS CUOKEURC,

- O¢ TIEPITITWON BAARNG.

- JETA amo kaBe ypron.

* Mnv TpaBare moté 1o kaAwdio 6Tav BEAeTe va ByGAETe TN cUOKeEUR aTTd TV TTpidal.

. C Mpogidotroinon: O efwTepIKEC EMIPAVEIEC TNC GUOKEUNC UTTOPEI Var
BepuavBolv kard m Asitoupyia. Ymépyel €miong Kivouvog ekTTouTg
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QaTHWY amo TIC OTTEG £¢aePIOUOU: YTTAPXE! KivOuvog ykaupdtwy.

- AQNAOTE T OUOKEUR VO KPUWOEI OPKETA TTPIV JETAPEPDEI.
+ QpovrieTe va unv EpxeTal N oUCKEUN 1 T0 KaAwdIo O€ AN e KauTéS EMQAVEIES

f TNYéS BeppdTag. Mnv a@AveTe 10 KaAwdio va Kpépetal. KpathaTe 1o JakpId
amo Bepuaivopeva onueia.

- Edv n povada dev diarnpeital kaBapr owaTd, pmmopei va TpokAnbei eBopa atnv

TTOIOTNTA TWV ETTIPAVEIWV TNG, e TTIBavr ETAKOAOUBN GUVTOPEUDN TOU KUKAOU
(wAS TG, kKaBuwg ka We TBavo Kivouvo yia Tnv ao@AAEIa ToU XPHOTN. ZUVETTWG,
010100 TIOTE UTTOAEIMUATA TPOQiMWY Bal TTPETTEN VA ATTOMAKPUVOVTOI AETWC.
ZKOUTTIOTE Ta oTeyavotroinTIkG TG TOPTAC, TOV BAAANO HayEIPEUATOC e TOV
TIEQIOTPEPALEVO BIOKO Kl GAQ TOl VEITOVIKA pépn e €va vwTrd Travi peTd ammé Kabe
xpron. H oxapa kai o mepiaTpepopevog diakog Umopolv va KaBapiaTouv (e (EaTd
oammouvovepo. Ma avaAuTIKES TTANPOPOPIES YIal TOV KaBAPIOWS TNG CUOKEURS,
avatpélre aTnv Tapaypago «Kabapiouoey.

* H ouokeur auth TpoopideTal yia OIKIOKK Xpran f TTAPOUOIES XPATEIS, OTIWG Yia

TAPAdEIYNQ:

- 0€ KOUCiveg eTalpelwy, o€ ypageia kal GAa epyaaiakd mepiBaihovra,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEC,

- a6 TMEAATEC € Gevodoyeia, TTavdOoXeia KTA. kal TTapOHOIES EYKATAOTACEI,
- O€ CEVWVEC TTOU 0EPPipouV TTPWIVO.

- Mpocidotoinon: OmoiadrmoTe CUVTAPNON 1 ETTIOKEUN TTOU ATTAITE TNV APaipeEan

OTTOIOUBNTIOTE TIPOCTATEUTIKOU KaAUHATOC aKTIVOBOAIQS, cupTrepIAapBavopévng
Kal TG avTIKATAoTaong Tou €101KoU NAEKTPIKOU KaAwdiou Tou pEUMATOS 1 VOGS
EOWTEPIKOU AQPTITAPA, ONUAiVEl ONUAVTIKG KivOUVO YIa QveIDiKEUTa ATopa.

H guokeur 6¢ Ba mpémel va avoiyetal Tapd uévo amd appddio TPoowTTIKO.

€ TIEPITITWOT ETIOKEUNG, ETTIKOIVWVACTE LE TO THRAKO EUTINPETNONG TIEAATWV
TAEQWVIKWG 1 Yéow email (deite TapapTnua).

- Orav (eoTaivere uypd 0T0 OUPVO UIKPOKUPATWY, QUTA €ival duvard va

BeppavBouv Tépa amo 1o anpeio BpacpoU, Xwpic va UTTapXouv oI GuvABEIC
oparég evOeiCeIg, TG BPATIMO 1) QOUTKAAES. " auTd £xel anuaadia va divete
TApa oAU PeyGAn TTPOTOXN GTO XEIPIOUO Twv OKeuwv Otav Ta Byalete amo 1o
Qoupvo.

O kivouvog utrepBoAikoU BpacpoU eAarTwvetal av BAAETE pia AETITH yuaAivn
aviBeppikn papdo péca aTo GKEVOG KATA TO (EOTONA.

« Ta auyd pe 10 kEAUQOG A Ta Bpacpéva aixTa auya dev TpETel va (eaTtaivoval

OTO POUPVO UIKPOKUWATWY, ETTEIDN UTTOPEI VO EKPAYOUV AKOMA Kall KETA TNV
ohokApwan tng diadikaaiag (EaTANATOG e UIKPOKUMATA.

* Npoeidomoinon: Eivai emiong 1d1aitepa emikivouvo va (eaTaveTe uypa fi kABe
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gidoug aTeper TpoN péoa o€ KAeIOTA doyeia aTn povada, ETEIDN UTTAPXE!
onuavTikdg Kivauvog Ekpneng.

* To TepIEXOMEVO TwV UTTIUTTEPO A T yUOAIVa Badakia e TIAIBIKES TPOPES TTPETIEN
va avakareuovTal Tapa oAU KaAG ) var avakivouvtal duvatd €101 WaTe va
diac@ahicetal 6t n BeppdmTa €€l KataveunBei opoiduopga. Mpoooxn: Ma va
amogelyete 0duvnpd Ka ETIKIVOUVA eykaupaTa, eEAEyXETe TTavTa TN Beppokpacia
TIPIV TOOETE TO T,

+ Orav CeoTaiveTe 1 payeIpeueTe paynTo mou TEPIEXETAI € EUPAEKTA UNIKA
gival TUNIyPévo pe e0QAEKTA UAIKG, OTTwG TTAQOTIKG 1) XapTi, ugioTaTal Kivouvog
avagAegng. Eivar emmiong mbavo va &npaBei i kai va dnuioupynBei avagAedn
av emAEyei XpOvog HayEIPEATOC EYOAUTEPOG OTTO TOV ATTAITOUMEVO. EUQAEKTES
ouaieg eivar emmiong Ta Aitm A éAaia. Mo 1o Adyo auto Exel onpaaia va
Tapakohoubeite T guakeur} 61av Aermoupyei. EGaipetikG eupAekTa uypd, dTiwg 10
OUMTIUKVWHEVO OIVOTIVEUA, a0QaAwS Bev TTPETTEN va BepuaivovTal,

+ EQv maparnpnoete kamvo Katd T AeImoupyia TG GUOKEUNS, KPATAATE TNV TIOPTA
KAEIOTA yIa va oTapaTATE 1) va TIViEe! TIC @AOYES. KAEioTe auéowg T0 dIAKOTTTN TNG
OUOKEUNG kal BYGATE To kaAwdio ammd v Trpida.

* [0 va TTPoAGBETE TOV KivOUVO EYKAUPATWY, TIPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITE TIAvTa éva
KaTaAnAo Travi Ay yavti Tou goupvou 6Tav ByAeTe 1o GaynTé amo 10 oupvo
LIKPOKUMATWY ETTEIDF T OKEUN Kal T GAAQ OIKIOKA €idn uTrepBepuaivovTal 6y
OVO KaTa TN XP\oN TG OXAPaAg Kai Twv AeIToupyiwv Bepou aépa, aAAa kal e T
AEIToupyia Twv HIKPOKULATWY.

+ Ta eId1ka Bepudpetpa @aynToU (autd TOU XPNOIMOTIOIOUVTAI GTOUS GUHRBATIKOUG
@oUpvougs ynaiuatog) dev eivar katdAAnAa yia xprian aToug poUpvoug
MIKPOKUMATWV.

I'Ip|v XPNOIUOTIOINOETE ™m ouoxaun yia nprn Popa
* Agou BydAete T GUGKEUI] amo T ouckeuaaia, aAdG kar kGBe popd TTpIv T
OUVOEETE e TNV TTPOXT} PEUUATOG, EAEYXETE KOl TN GUOKEUN Kal TO KAAWdIO
TIPOCEKTIKG yIa TUXOV ixvn @Bopdc.

* Npogidotroinon: BePaiwBeite 611 n mdpra (Hadi ue To TapdBupo goupvou, Ti
ogpayioeic TopTag Kal T0 KAEidwpa) dev Tapouailouv kapia BAARN, dev yépvouv
Kal kAivouv eappélovrag aTabepd kai eppnTika oo TAaialo ¢ moprag. Eival
onHavTIKG Vo dlao@alileTe OTI OEV EKTIEUTTETAI EVEPYEID IKPOKUMATWY KATA TN
Aeiroupyia ¢ auakeung. Na tov idio Adyo, TPETTEN va EAEYXETE TIPOTEKTIKA OAO TO
CwTePIKO TrePiBANUa aAAG Kall TO ECWTEPIKG TOU OUPVOU.
¢ TepiTTwarn PAGBNG, eV TTPETTEN va XPNTIUOTIOIRTETE TN GUTKEUN €W OTOU
ETMIOKEVAOTET ATTO EIDIKEUMEVO TEXVIKO.
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- AgaipéaTe TuxOV eGwTepIkG Kal eowTepIkG UNkG ouokeuaaiag, padi pe Tuxov autokdAAnTa. OAa autd Ta uhikd eival
kardMnAa yia avakikAwaon.
Mnv agaipeite To TPOGTATEUTIKG PIAY TTOU KAAUTITEI TO ECWTEPIKG TG TTOPTAG, TN Movada Kivnang, Tov Tpoxd
TEPIOTPOPAG ) TO YKPI(o-KAPE TTPOOTATEUTIKO KGAuppa (6) SiTAa 010 pwg aTa Beid Tou ECWTEPIKOU TNG CUCKEUAG.
Mpoooxn: Mnv agaipéoere Ta EAAOTIKG TTWHATA aTTd TN OXdpa.
Npogoxn! Ta maudid mpéTel va TapapEVOUV HOKPIA aTrd Ta UAIKG GUoKEuaaiag, emeidn eival duvnTiKwg mIKivduva,
T.X. Kivduvog aogugiag.
MpIv XpNOILOTIOINGETE Tr) GUCKEUN YO TTPWTN Popa, 1} PETG aTrd peydAo xpovikd diaoTnua, TTpETEr va kabapiaTei Tapa
oAU KaAd, oUpQwva Pe TIG 0dnyieg 0To THAKA «KaBapiouogy.

- TomoBetroTe TOV TIEPITTPEPOHEVO BiOKO PéTa 0T povada.
Mnv xpnoipoTTolgiTe T povada Xwpig va Exel TomroBeTBei n povada Kivnong Kai o TEPITTPEPUEVOG BiOKOG.
Mp1v XpNO1UOTIOINGETE TO POUPVO UIKPOKUPATWY YIa TIPWTN Qopd, AQrOTE T GUOKEUN va BepuavBei pe T puBuion
oxapag (xwpig va eivar evepyotroinpévn n Asitoupyia pikpokupatwy) yia 10 TouAdyiatov Aetré. Me Tov 1p610 autd
Ba e§ahe1pBei n xapakTnpIoTIKA oopr TTou avadidel pia NAEKTPIKA oxapa 6Tav AeiToupyei yia Tpwm @opd. Mmopei va
umrdpger Aiyog kammvag. AuTé eival evieAig QUOIOAOYIKO, PPOVTIOTE OPWG vVa UTIAPXEI ETTAPKNAG ES0EQITUAG.
Inueiwon: Mnv avdapere Tn povada ekTog £av To PaynTo ou Ba JeoTaveTe N Ba payeipEwere £xel ToToBETHOBET
uéoa aTo Poupvo. Edv n cuokeun Acitoupynael adela, Ba TpokAnBei BAGRN oTn povada.

Zuokeun ISM

H ouokeun aut eivar pia auakeur) ISM opddag 2 1agng B. H opdda 2 ammoteAeitar amd OAeg Tig ouokeuég ISM
(Blounxavikég, ETMIOTNUOVIKEG, 10TPOTEXVOAOYIKEG) TIOU TTapdyouv evépyeia padioguyvoTATWY fi/kal XpnaIHOTIoIo0V evépyeia
padloouxvoTATwy We T pop@n nAekTpopayvnTikAg akTivoBoAiag yia v emetepyaaia uhikwy. Emiong amoteeitar amo
nAekTpodiaBpwrikég ouakeuég. H TéEn B kaBopilel auakeuég Tou Exouv axedIaaTei yia oikiakh xprian, fi oTroieadrToTe
TIAPOLOIEG CUOKEUEG TTOU EVOWUATWVOVTAI OTO YEVIKO NAEKTPIKG BiKTUO TTOU TPOPOBOTEI TIG OIKIAKEG HOVADEG.

Aerroupyia pikpokupdtwy (Opada ll og ouppdpewon pe To mpoéTutro EN 55011)

270 EGWTEPIKO TNG OUTKEUNG TIAPAYETAI NAEKTPOUAYVNTIKN EVEPYEIQ TIOU KAVEI Tal HOPIa TwV TPOPIHWV (18iwg Ta pépia

TOU vePOU) va dovouvTal kai va TTpokakolv 1ol T Béppavan Tou gaynTol. Payntd pe uwnAf TTEPIEKTIKOTNTA O VEPO
BeppaivovTal TOAU 0 ypriyopa amd ta Enpd 1po@Iua. H BepudTnTa TapayeTal oTadIakd OTo ECWTEPIKO TWV TPOPILWV.
Ta kouQiviké okeln kal epyakeia, doxeia i mATa ToU XpnaipotololvTal {eaTaivovtal éupeaa Adyw Tng Beppokpaaiag Tou
@ayntou.

Na xpnoipotroigite mavra katdAAnAa gUvepya Kal GKEUN

- TomoBeTAoTe TO QaynT6 ameubeiag aTov TepIoTPEPOPEVO diako/oydpa. Ppovtifere WaTe T0 OKeUOG va Unv EEXEN TTEPA
amo 10 Xeihog Tou TTEPIOTPEPOPEVOU dioKOU.
MpéTel va ammo@eUyeTe T HETOAAIKG QVTIKEIPEVA, EQOTOV TA UIKPOKUMOTA QVTAVAKAWVTAI aTTO TIG HETOANIKEG ETTIQAVEIEG
Kol mBavé va pnv eTagouv 1o Yaynté Tou BEAeTe va payeipéwete. OToI0drTTOoTE HETAAIKG QVTIKEIEVO péda OTO POUPVO
umropei emiong va TpokaAéoel aTTIVBAPES, £X0VTaG WG aToTéAeapa va anpelwdei {nuid atn povada.
Karé kavdva, paxaipotmpouva kai peTaAhiké okeln dev péTel va XpnoipoTmoiolvial GTo OUPVO MIKPOKUATWY.
Mepikd UAIKG ouokeuaaiog TPoiuwy TTePIEXOUV OAOUMIVOXAPTO F) cUpPaTa KATW AT £vVa OTPWUA XAPTi KOl GUVETTWG
Oev eival KaTGAANAQ yia XpAON 0€ GUOKEUEG MIKPOKUUATWY.
Edav n xprion ahoupivoxapTou guviaTtdral amé pia ouvrayr, BeRaiwbeite 611 To QaynTd gival epunTiKa TUAIYUEVO OTO
ahoupivoxapto (xwpig euaahideg aépog). BeBaiwBeite 611 udpyel eEAdXIoTn amdoTaon 2,5 EKaTOGTWYV PETagy Tou
QAAOUPIVOXOPTOU KAl TWV ETWTEPIKWY TOIXWHATWY TOU YOUPVOU.
®povrilere TAVTA TO OKEUOG F) TTIATO OTO OTTOI0 PAYEIPEVETE v UV £XEl METAAAIKEG BIOKOTUATEIG, OTTWG XPUCH
€TMIOTPWON OTNV AKEN 1} XPWHA TTOU va TTEPIEXE! PETAANIKOUG KOKKOUG. AkatdAAnAa eTTiong eival Ta avTIkeipeva amo
pohupdokpuaTalo (nuikpUaTalAo). PpovTileTe TTAVTA Ta OKEUN YO TO PAYEIPEUA VA PNV Eival koUPIa G€ KATIOI0
anueio (1r.x. kovtd oTig AaBég). O1 Topwdelg UAEG amoppo@oUy vepd KaTé To TTAUCIHO Kall €ival Kal auTég akaTAAANAEG.
Axar@MnAa givai emmiong Ta doxeia, akeln kal glvepya ammd pehapivn eI amoppoPolV EVEPYEIQ.

Xpion TNG A&IToupyiog TwV HIKPOKUHATWV

- Ta okeln kai doxeia amd avBekTikd o BeppdtnTa yuaAi i TopaeAdvn eivar e§aipetikd kardAAnAa yia xpAon oe
OUOKEUEG PIKPOKUPATWY.

+ TamAaoTIkd eivar katdAAnAa Pévo eav eivar avBekTIkd o BepudTnTa.
270 TTEPIOTOTEPA KATAOTAUATA WE €idN koudivag uTropeite va Bpeite akeln €181kd oxediaapéva yia XpRaon oToug
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(@oUPVOUG PIKPOKUPATWY.
O1 o0aKoUAEG payeIpEPATOG KATT. TIPETTEI VOl TPUTTIOUVTAN YIa VOl PEUYEI TUXOV UWNAY TTiEan TTou pTTopei va dnpioupynBei.

Xphon Tng Aeitoupyiag oxapag fi Beppou aépa
'Otav XpnoIpoTIolEiTE AUTEG TIG AEITOUPYIES, UTTOPEITE VA KAVETE XPAON OKEUWY Kal TATWY TTou ival KataAAnAa yia Toug
oupBartikoug podpvoug kai avBioTavral ot BeppdmTa. Opwg, Un XpNOIHoTIoIETe Kavéva TTAAOTIKO aVTIKEUEVO.

Xpnon TOU ouvauuopou MIKPOKUUATWV/OXAPAG /) MIKPOKUPATWV/BEpOU uspu
Orav xpnaoipotoleite Tig AeiToupyieg ouvduaapol, of AIToupyieg MIKPOKUATWY Kal aXapag A Beppol aépa
evepyorrololvTal evaAAag. Ta okedn f mara mpémel Aormoév va ival kataAAnAa yia Xxprion o€ CUCKEUR HIKPOKULATWY
Kail va gival kal avlekTikG atn BeppdtnTa. Adyw Twv OXETIKA UWPNAWY BEPUOKPATIWY, EV TIPETIEI VO XPNOIHOTIOIEITE
TAaoTIKG okeln. Na BePaitoveaTe 6T oKeUN 1) TdTa dev TTEPIEKOUV TITTOTA METAAAIKO.

Aeiroupyia

® Apyikn piBpIon Tou pooyiol
'Otav ouvdéoeTe T oUTKeUn aTNV NAEKTPIK Tpopodoaia, n 086vn deixvel «1:00%, n évdeign wpwv avaBoaopriver kai
akouyeTal éva nXnTikG orjua.
'upioTe TOV TIEPIOTPEPAEVO DIAKOTIT YO va PUBICETE T OWATH WPA.
MamaTe gviopa 1o koupTi §83+(O. Ta wnpia AeTriv apyidouv va avaBoaBrvouy.
'upioTe TOV TIEPIOTPEPOLEVO DIAKOTITN YO Va PUBICETE T0 GWATA AETITA.
Mamote glviopa 1o koupTi §83+(Q yia va ohokAnpwaere ™ puBpion Tng wpag. H évdeign «:» avaBoaprivel atnv 086vn
Kal epgavidetal n TpExouoa wpa.
Mopeire va akupwaeTe 1 va Trapaleiyere ) diadikaaia pUBIGNG XPGVOU EQV TIATAGETE TO KOURTT [9X.
Meté amé diakoTm pedparog, TPéTel va pubpiceTe {avd 10 PoAdI.

® Ahhayi} g Gpag
Mo va aNageTe Ty wpa, TamaTe 1o koupTri &3+ yia 3 SeutepoAera. Tt 086vn eugavifetal Hr 24 1 Hr 12.
MarAoTe guvopa 1o KoupT §8%+ (O yia va alAgeTe HeTagh Twv Popewv 24 1y 12 wpdv.
H évdeitn wpwv avaBoaPrvel; yupioTe Tov TIEPITTPEPOUEVO BIAKATITN yia va pUBUICETE T OWOTH Wpa.
MarAaTe guvopa To koupi §83+ (). Ta wngia Aemriv apyifouv va avaBoaBivouv.
'upioTe Tov TIEPIOTPEPOLEVO DIAKOTITN YO va PUBUICETE Ta CWOTA AETITA.
MarAaTe guvopa To koupi §83+ () yia va ohokAnpwaeTe Tn puBpIoN TG wpag. H &vdeidn «:» avaBooBiver atnv 0Bovn
Kai epgpavidetal n TpExouaa wpa.

,1’ HynTiké ofipa
Otav Tardre 0ToI0BATIOTe KOURTT EAEYXOU I} OTPEWETE TOV TTEPIOTPE@OUEVO BIAKATITN, Ba KATAAABETE GTI N KATAXWPION

eival owaoT amé éva nynTikd orjpa.
I va aKUpROETE T ofiua, TatioTe aOviopa 1o Kouptr 2>+l yia 3 SeutepdAeTTTaL.

Edv akupwaeTe 10 NYXNTIKO Ga e QuTOV Tov TPOTTO, ETTNPEACETAI HOVO N XPAOT TOU KOUUTTIOU EAEyXOU 1 TOU
TIEPIOTPEPOHEVOU dIakATTT. Ta oriuara Tou uTrodeikviouv TiG akohouBieg TTpoypdupatog Ba Trapapeivouv evepyd.
l'a va evepyotroiaeTe avd 10 arua, TaThaTe ava 1o kouptr Z>+i yia 3 Seutepoletia.

@ LioTnpa acpalgiog yio Taidik
Aut6 10 000N (10(pa)\s|qg spﬂoél(a Ta Tr0||6|0 va xpnomonmouv Tn OUOKEUN XWPig errlB)\qur]

El 5
Inueiwon: Edv ouvavioete mpoAfuaTa katd v evepyoToinan Tng cuokeung, Befaiwbeite o Sev gival
gvepyotroinpévo 1o aUoTNUA A0QPaAEiag.

qupq
H oxapa ival kardAnAn yia whaipo, Asitoupyia Beppol aépa Kar guvBuacpd AEIToupyIwy.
To gaynTé TomoBeTeiTal ameuBeiag aTn oXdpa, n oTmoia PETG TOTTOBETEITAI TIAVW OTOV TIEPITTPEPOUEVO BiOKO.
l'a va pnv mpokAnBei BAGRN aTnv emmiaTpwaon Tou TEPICTPEPOPEVOU DiOKOU, PNV ATTOUAKPUVETE TIG EAATTIKEG TATTEG TNG

oxapag.
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I'Isplarps(pousvog diokog
Mnv xpnmponost TN Hovada Xwpig Tov TepIoTpePOpEVO dioko. Eivar katdAAnAog yia pikpokUpara, Beppd aépa kai
Aerroupyia axapag.

- To gaynto6 ToTToBETEITAI OTOV TIEPIOTPEPOUEVO BiOKO, €iTe ammeuBEeiag eite péoa o€ éva KatdAAnAo okelog.
Ma va pn mpokAnBei BAGRN aTnv emipaveia Tou TIEPITTPEPSEVOU diaKou, TIPETTEI VA XpnaluoTolEiTe Povo §UAIva iy GAhou
TUTIOU BeppOaVBEKTIKG TTAOCTIKS yia TNV TOTTOBETNO™ 1) ATTOPAKPUVAT) TOU GaynTou.

ZupBoUAR!

O mepIaTpEPOpEVOG BiTKOG eival 16avIKOG yia TV TTpogToINaaia omiTiKAG TiToag. ATAG ToTToBETAOTE T {UUN, KAAUWTE pE
oaAToa vioudrag kai Ta UAiké TTou oag apéoouy, kal WhoTe GUppuwva e TIg 0dnyieg TG evotntag Auréparo mpoypauua
A1

‘Otav xpnaiuoToleiTe Tov TIEPIGTPEPOLEVO BioKo Kal Tn AeiToupyia Pizza Express, akopa kai n mitoa Badidg wigng
yriverar 1davikd.

Fsvu(n oeIpd Aslroupvlug
TomoBetaTe 10 PayNTO aTEUBEiag aTov TEPIOTPEPSUEVO dioko/axdpa i o€ éva katAAnAo akelog To OTToi0 TOTTOBETE Tl
Karémv yéoa aTo Polpvo.
‘Orav ToToBETEITE TPOPIUA OTO POUPVO PIKPOKUUATWY, TTPETTE VA Eival OKETTAOKEVA yia va Jn gnpaivovTal. Mmopeite va
Bpeite yudAiva i TAaoTIKA kaAUpPaTa €18IKG OXeDIOOMEVA YIa XPaT OTIG CUOKEUEG MIKPOKUPATWY TTOU UTTAPXOUV OTa
TIEPIOTOTEPA KATAOTANATA E10WV Koudivag.
‘Otav xpnaoiuoToleite T axdpa, To Beppd aépa ry oTroladrTmoTe AciToupyia auvduacpoU, Unv KAAUTITETE To QaynTé TTou
TIPOKEITAI VO JaYEIPEWETE.
KAeioTe TV TOPTA KOl pUBICTE TO EMOUPNTO TTPGYPAUKAL.

- Znueiwan;
T'la Tn pUBIGN TOU XPOVOU payelpéuaTog xpnalpoTololvial Ta akéAouba BAuara:
0- 5Aemd  :  Pruata 10 SeutepoAémTwv
5-10Aemmd  :  Prpara 30 deutepoAETITWY
10-30 Aerd @ BAuata 1 AemrroU
30-95\emé : Pripara 5 Aemtwv

MatoTe Tov TTEPITPEPOPEVO BIOKGTITN YIa val EEKIVATETE éva TTPOYpapLA.
O mepiaTpepdpuevog diokog apyilel va TrEpIGTPEQPETAI e TV évapgn Tou TpoypdpuaTog. Kard tn Sidpkeia g Aemoupyiag,
T0 ECWTEPIKO QWG TIAPAUEVEI AVOIKTO.
Edv katd Tn Sicipkeia TG AEImoupyiag, avoigete Ty ToPTa 1) TIATAGTE TO KOUPTT [@¥] (TT.X. YIOl Vot QVOKATEWETE 1 Vol
YUPIOETE TO PaYNTO TTPOKEIPEVOU va eEa0parioeTe OTI ) Bepuokpaaia diavépeTal opoIOPOPPa), TO XPOVOUETPO Kal Ol
AeiToupyieg mpoypdppartog Ba Siakotodv autéuata. Mmopeite Twpa va aMageTe To XpOvo payeipEPaTog, Eav auto
eival amapaitnto. To mpoypappa 8a ouveXIOTE aUTOUATA MGVO Aol KAEITETE avd TV TTOPTA KAl TTATAOETE TOV
TIEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITH.
MamoTe 10 [@¥ 500 POPES Yia Vo SIGKOYETE T TIPGYPApaL
HynTik& ofpaTa uTrodeikviouv 6TI 0 TIPoYPaPHaTIGNEVOG XpOvog Exel TTapéABeI. Tautdxpova ORNVEl TO ETWTEPIKO PG
ka1 gty 086vn eppavicetal n évdeign «End».

+ Avoigre v mopTa Kal ByaATE T0 GKEUOG e TO PaynTo.
la va TeTUXETE OPOIGUOPPN KATAVOH TNG BepoKpaaiag Tou paynTou, To OKeUOG TIPETTE! va aPeBET yia OpKETA AeTTTA.
Edv n mépta Sev avoitel auéowg uoAIG TapéABEI o TTPOYPapUaTIOPEVOS XPOVOS AEToupyiag, akolyeTal évag apiBudg
NXNTIKWV onpaTwy kGBe 2 AetrTa.

Aeiroupyia yugng

Autdg 0 PoUpvog PIKPOKUATWY B1aBETEl pia SuvaTtdTnTa autépaTng wigng.

Av n gUOKeun xpnaipoTolgiTal yia Tavw amé d0o f Tpia AeTITd, 0 avepioTApag Wutng evepyoTtrolital Kal ouveyidel va
AEITOUPYE YO apKETA AETITA aQoU GTaATACE! TO TIPOYPAULA.

Mayeipepal{éoTapa pe pikpokUpaTa

Orav payeipeUeTe/eaTaiveTe e PIKPOKUPATA, TO {E0TANA ETTNPEACE OTTEUBEING TO ECWTEPIKO TWV TPOPIUWV.
MarAaTe 10 KoupTi emavelAnppéva péxpl va eueaviaTei n amairouyevn pUBuian 10x0og (BA. TapakdTw Trivaka).
21N OUVEXEID, XPNOILOTIOINGTE TOV TIEPIOTPEPOHEVO DIOKATIT yia va puBpiceTe Tov emBupunTé Xpdvo payeipéparog. O
XPOVOG payelpéuartog pTropei va TTpokabopiaTei oTa 95 AeTTd, To péyiaTo.
MatoTe Tov TTEPITPEPOPEVO BIOKGTITN Yia va apXioETe T dladIKaaia payelpéuaTog.
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l'a va BeBaiwdeite 611 n BepudTNTA DIAVEILETE OUOIOUOPPA, TTPETTEI TIEQIOTATIAKA VO AVOKATEUETE TO QaynTo TIOU
payeIpeUETe A (ETTaiVETE.
+ Av Kkatd T SladIKaaia payeipéUaTog TETETE TO TIARKTPO , amv 066vn Ba eppavioTei n emAeypévn puBuian 10%00G.

% loxig (W) | loxig (%) | 08évn Tomog XpAon
lupioTe 1 gopd 900 W 100 P100 Yynhij Z£0TAPA UYPWY, Payeipepa
2 popég 810 W 90 P-90
3 popég 720 W 80 P-80
. g — .| Aowugn kai {EoTaPa KOTEWUYHEVWY
4 popég 630 W 70 P-70 Mérpia-YynAi T009iiiV
5 popég 540 W 60 P-60
6 popég 450 W 50 P-50 Métpia Mayeipepa euaigdnTwy TP0QiHwWY
7 QopEg 360 W 40 P-40
8 popég 210 W 30 P-30 XapnAi Amoyutn euaiobnTwy TpoPitwv
9 gopég 180 W 20 P-20
10 popég O W 10 P-10 MMoAU xaunAQ Amoyugn euaioBnTwv TPOPinwV
- pAyopo mpoypappa | Mayeipepa pe pikpokUpata
Edv mamaete gUvtopa 1o koupTri [+, evepyomoieital ameubeiag n dladikaaia payelpéparog. Kabe gopd mou Tardre

10 koupTTi, TpooTiBeval 30 SeuTePOAETITA OTO XPAVO payEIPEUATOG.

H pUBpion 1ox00g pikpokupdtwy givar mévta 100 %.

H péyiom mpoypappamZduevn didpkeia wnaiparog eivar 95 Aetra.

Eav marioete o koupTri eviw Acitoupyei éva Tpdypapua, ke mampa poadétel 30 ato xpdvo payeipéuatog. H
AerToupyia auth 8ev XPNOIUOTIOIEITAI PE TA AUTOUATA TIPOYPAUMATA.

MepioTpepopevog SIOKOTTNG / Hayeipepa PE HIKPOKUPATA
O amaitoUpevog Xpdvog PayelpéuaTog ETTIAEYETaI eV YUPIOETE TOV TIEPIOTPEPOUEVO dIaKATITN deCI60TPOA.
Edv mamoete Tov mepiaTpe@dpevo diakotm, Ba apyioel ameuBeiag n diadikaaia payeipéparog.
H pUBpion 1ox00g pikpokupdTtwy givar mévta 100 %.
H péyiom mpoypappamZduevn didpkeia wnaiparog eivar 95 Aetra.

[~~] Aerroupyia oxapag
H Aeiroupyia wnoiparog xpnaipotoiei T Béppavan améd aktivoBoAia yia Tnv emegepyaaia Twv Tpopiwv. To Tpdypaupa
auTo gival KaTaANAo yia payeipeua «oyKpaTév» f yia 10 YHOIUO AETITWY KOPUATIWY KPEATOG.
MamiaTe 10 KOUpTT [+~
- 1 x: Aermoupyia ynaoiparog - Avw Béppavan
+ 2 x: Aermoupyia wnaoiparog - Karw Béppavan
- 3 x: Aermoupyia ynaoiparog - Avw kai katw 6éppavan
27N OUVEXEIQ, XPNOIHOTIOINATE TOV TIEPITTPEPOUEVO DIAKOTITN yia va ETTIAEEETE TOv €TTIBUUNTO XPOVO payelpéparog. H
péyioTn TTpoypapuaTiZouevn didpkeia ynaipatog eivarl 95 AerTa.
=eKIVAOTE TN dIAdIKATTA POYEIPEUATOG TIATWVTAG TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN.
Oa mpémel va TapakoAouBeite aTevd Tn AeiToupyia auTr, 6Tav XpEIOOTEl va YUPIOETE To kpéag OTav N pia TTAEUPE ExEl
WnOei apkeTa Kal, aTNV GUVEXEIQ, 6TaV BYAAETE TO KpEag Aol Wnbei kai amo Tig 500 TTAEUPEG.
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[~~] Npoypappara ouvSuacpol oXApag/uIKPOKUPATWY
Ta mpoypdupara autd ival KatdAANAa yia 10 payeipepa TIOUAEPIKWY, WAPIWY f YIa JAYEIPEUD «OYPKATEVY.
MiéoTe emaveAPEVa TO KOURTT [+~~:
+ 4 x: Co-1 — 60 % 10%0g pikpokupdtwy, 40 % 10%0G wnoTapidg - Avw Béppavan
+ 5x:C0-2 — 55 % 100G pIKpoKupdTwy, 45 % 10%0¢ wnoTapIdg - Katw Bépuavan
+ 6x: Co-3 — 45 % 100G pIKpoKupdTwy, 55 % 10%0G wnoTapiag - Avw kal KaTw Béppavan
ZTn GUVEXEID, XPNOIUOTIOIATTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN Yia va EMAECETE Tov EmMBUUNTS Xpdvo payeipéparog. H
péyiotn Tpoypapuam{opevn didipkela wnaiparog ivar 95 AemTa.
ZekIviioTe T 81adIKaCia PAYEIPEUOTOS TIATWVTAG TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIAKOTIT.
Oa mpéel va TTapakoAoubeiTe aTeva TN AeIToupyia auTr, 6TaV XPEIODTE VA YUPITETE TO GaYNTO OTAV N I TIAEUPA EXEI
wnBei apkeTd Kai, aTnv cuvéxeld, Tav ByaAeTe To @aynTo agou wnbei Kai aTmé Tig dU0 TTAEUPES.

(B ] Aerroupyia eaipeTika Beppol aépa

Me tn Aeitoupyia auth, Kukhoopei Beppog agpag aTo EWTEPIKS TOU POUPVOU, ETTITUYXAVOVTAS OHOIGHOPPO WHTIUO Kal

poéoKOKlecpa To pcyelpepa e Beppo aépa gival 1diaitepa KatdAAnAo yia 10 puyupepa 100G A TTAPOHOIWY TTIATWY.
MamaTe To koupTi (] emavelAnupéva yia va emAEgeTe pia Beppokpaaia payelpéuatog petagl 230 °C kai 110 °C.
ZTn GUVEXEID, XPNOIUOTIOIACTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIAKOTITN yia va EMAELETE Tov EmMBUUNTE Xpdvo payeipéparog. H
péyiotn Tpoypapuam{ouevn didipkela wnaiparog ivar 95 AemTa.
ZekIvioTe T S1adIKaCia PAYEIPEUATOS TIATWVTAG TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIAKOTIT.
Qa mpéel va TTapakoAoubeiTe aTeva TN AEIToupyia auTr, 6TaV XPEIODTE VA YUPIOETE TO GAYNTO OTAV N MIa TIAEUPA EXEI
wnBei apketd Kai, aTnv GuvExeld, Tav ByaAeTe To @aynTo agou wnbei Kai aTmé Tig dU0 TTAEUPES.

+ Av, kara T didpKeia TG dladikaaiag payelpéuatog, TamBei To koupTri (], aTnv 086vn Ba eppaviaTei N emAeypévn
Bepuokpaaia.

MpoBéppavon:

Mrropsns va TTpoBePUAVETE TN GUOKEUN, EGV aTTaITEiTal.
I'IaTr]cm T0 KOUWTTi &3] emaveiAnupéva ylava em)\sﬁm pia esppOKpama payeipéparog peragy 230 °C kar 110 °C.
ZekivAaTe Tn S10d1KaCia {e0TAPATOG APECWG TIATWVTAG TOV TIEPITTPEPOUEVO DIaKOTITN. ZTnv 086vn epgavidetar 30.00 kai
n diadikaaia TpoBEpuavong apxidel.

-+ Tanxnrikd oripata uTrodeikviouy 611 Exel emmiTeuxBei n emAeypévn Beppokpaaia. Avoigre Tnv TTépTa Kal TOTToBETAOTE
péoa 1o aynto.
MamaTe [@¥] yia va EekivioeTe T Sladikaaial GTTwg TEpIYPAETal aTNV TTapaypago «Aeiroupyia Beppou aépay.

[: Npéypappa guvduaopod PIKPOKUPATWY Kail UTrépBeppOU aépa
To mpdypaupa ouvﬁuaopou eivar kar@dAAnAo yia @aynté g katoapdAag Kai Tapdyoia mdra.
MamaTe 1o KoupTri (&3] v TrepiTou 3 deuTepOAETTTa.
MarAaTe To KoupTr (&3 emavelAnppéva yia va emAGeTe pia Beppokpaaia Twv 230, 200, 170 f; 140°C. Aev eivai Suvatr n
emAoyr GAAWY BepUOKPATIWY.
ZTn GUVEXEID, XPNOIUOTIOIATTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIAKOTITN yia va EMIAELETE Tov EmMBUUNTE Xpdvo payeipéparog. H
péyiotn Tpoypapuam{ouevn didipkela wnaiparog ivar 95 AemTa.
=ekIviioTe T 81adIKaCia PAYEIPEUOTOS TIATWVTAG TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIAKOTIT.
Qa mpéel va TTapakoAoubeiTe aTeva TN AEIToupyia auTr, 6TaV XPEIODTE VA YUPITETE TO GAYNTO OTAV N MIa TIAEUPA EXEI
wnBei apketd Kai, aTnv cuvéxeld, Tav ByaAeTe To @aynTo agou wnbei Kai aTmé Tig dU0 TTAEUPES.
MepioTpéwte T0 PaynTé kard 180° oTa pIG TOU XPOVOU HayeIpENaTOG.

- Av, kaT@ T BiGpkela Tng dladikaciag payelpépatog, TaTtnBei 1o koupTri [&B], oTnv 08dvn Ba eppaviaTei n emAeypévn
Bepuokpaaia.

P0Bpion TOAWYV TTPOYPapHATWY
Mmopeite va pubuioeTe 10 OUPVO PIKPOKUPATWY WOTE va AciToupyRaouv dIadoyIKa 2 S1aQOpETIKA TIPOYPANHATA XWPig
VOl TIPETTEN VOl ETTAVEKKIVATETE TN HOVAdA OTO EVOIANEDO, TT.X. TIPWTA KAVOVIKO HAYEIPENA JE TN AEITOUPYIO UIKPOKUMATWY,
akoAouBoUpevn aTmé payeipepa «oykpatévy We T xpRon e oxdpag. Aut n duvatdtnTa TOAWY TPOYPUUHATWY PTTOPET
va xpnoipotoinBei pe omoiadrmote AciToupyia pikpokupdtwy, Beppol aépa, oxdpag kai guvduaauol. Ta Trpoypdupara
QuTOMATOU PayelpéuaTog kai To ypriyopo TTpdypappa dev ival KatdAANAa yia TTOAAQTTAG TTpOYPaUUATIONG.
MaTAaTe emavelAnupéva To KOUPTTH yia To aTraitoUpevo TpOypappa Péxp! va eueaviaTei n emeuuntr puduion ioxuog/
Bepuokpaaiag.
- XpnGoIYOTIOIACTE TOV TIEPIGTPEPOUEVO BIAKOTITN YIa va ETTIAEGETE ToV EMBUPNTE XPAVO payelpéuarTog.
- Twpa, TatiaTe emaveIANPPEVA TO KOUUTTT yia TO ETTOHEVO TIPOYPAUMA PEXPI VA EPQaVITTE] ) emBuunT pUBuION 10X 00g/
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Bepuokpaaiag.
- XpnoIOTIOINCTE TOV TIEPIGTPEPOHEVO DIAKOTITN YIa va ETTIAEEETE TOV ETTIBUUNTO XPOVO HAYEIPENATOG.
Xpno1goToINaTE TOV TEPITTPEPGUEVO DIAKATITN yia va apyioeTe T diadikagia payeipéuarog.
H ouokeun apyicel To pwro Tpdypapua. v 086vn epgavifetal S1. MoAIG apyiael To embéuevo Tpoypapua, n 08évn
aMager og S2.

ZupBouln:

Auth n AeiToupyia pvAung eivar 1IB1aitepa XpAaiun 6Tav XpnCIHOTIOIETE MIKPOKUKATA Yia TO LAYEIPEUA GAYNTWY OE
B10(OpETIKEG puBpioEIg 10X U0G. Eviy apyika givar emiAeypévn pia uwnAdTepn pUBION 10XU0G, N 10XUG MTTOPET va PeIwBEi
g€ peTémeiTa oTadlo Tpokeluévou va diatnpnBei To gaynTé (eaTo, MG kal yia e§aapaliaTei 611 n BepudTnTa dlavépeTal
OpoIGUOPPA GTAV TO PayNTO EXEI AN YiVEL.

¢¥% ATTOBAKEUGT TOU AYOTTNHEVOU TTATOU 0ag
Ta TpoypayppaTa Kai 01 GUVOUAGHOi TTPOYPAUMATWY TIOU AVAQEPOVTAI TIAPATIAVW MTTOPOUV Va aTTOBNKEUTOUV WG
«Ayarmuéva midtay yia ypriyopn xpRon oTo péAov. Mopeite va amobnkeloeTe TPOKATAROAIKA Tpial SIaQOpETIKA TTIdTA.
Edv pia 6éon pvrpng dev éxel xpnaipotoin6ei, avaBoafrivel o avtiaToixog apiBuog e. Ouwg, va yvwpilete 6T o€ autov
TOV TPOTIO Asnoupymg, Oev pmopolv va eTTIAEyoUV Ta TIPOYPAPUATA QUTOUATOU HAYEIPEUATOS KAl TO YPryopo TTpdypaupa.
MNarfAoTe aUvTopa To KoupT §8%+ () pia eopd, dUo Popég 1 TPEIG YopES. TV 086vN apyile! va avaBoaBrivel o apiBpdg
1,2/3.
MatioTe emaveIAnupéVa TO KOUPTTT yIa TO aTTaITOUHEVO TIPOYPAUUA LEXP! VA EUQaVITTET N emBuunT pUBLIoN 10X00g/
Bepuokpaaiag.
Xpno1HOTIOINGTE TOV TEPIOTPEPOUEVO BIOKATITN yia va ETTIAEEETE TOV MBUUNTO XPOVO PAYEIPEUATOG,.
Twpa, TATAOTE ETAVEIANUPEVT TO KOUWTT yId TO ETTOUEVO TIPOYPAPUA PEXPI VO EUQAVIOTE] N EMBUpNTA pUBPION 10XU0G/
Beppokpaaciag.
Xpno1HoTIOINGTE TOV TIEPIOTPEPGUEVO BIAKATITN yia val ETTIAEEETE TOV €MIBUUNTO XPOVO HaYEIPEUATOG.
NarfoTe §ava aOvropa 1o koupTi €83+ (O yia va amoBnkedoeTe To ayamnévo TidTo.
To amoBNKEUREVO TIPOYPAUK UTTOPET VOl apXioE! £Gv TIATATETE GUVTOPA TO KOUTT §9%+ () Kal LETA T0 TTEPIoTPEPOHEVO
diakoTmn.
Edv n povada éxel amoauvdedei amd v kevipikn TTapoxn, Ta mpoypdppata mpéTel va amobnkeutolv Eavda.
Edv pia 6éon pvAung €xer Adn xpnaiyotoinBei, dev avaBoaprvel o avtiatoixog apiBuds g. QoTéao, n 6éan PvApng
pTopEi val avTikaTaoTaBe OTTWG TepIypdPeTal TTapamavw.

@ Aeiroupyia Pizza-Express
l'a ypriyopo WoIHo Katewuypévng Titaag.
TomoBeTAaTE TV KATEWUYPEVN TTHTOQ TIAVW OTOV TTEPIOTPEPOPEVO BiTKO.
MamoTe oTiyuiaia 1o Koupi 2>+i.
To Bapog 350 (=350 g) epgaviletal anv 0BOVN.
l'a yeyaATepn TriTga, XpnOIHOTIOIRGTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN yia va aAAGEeTe To Bapog ae 450 g.
MathoTe ToV TEPIOTPEPOUEVO OIaKATITN yia eTIReRaiwaN.
Ep(paw(eml 0 ﬂpomeoplopevog Xpovog (7 )\enTa yia 350 g/ 10 Aerrré 30 BEUT yia 450 g)

MaroTe Tov TTEpIO'TpE(pOpEVO diakéTTn yia va apyioer n diadikaaia payeipéuaTog.

H d1061kaoia payeipéparog apyicel.

MeTé T0 payeipepa, 0 puTEIVOS SAKTUAIOG OTOV TIEPIGTPEPOMEVO BIAKATITN avaBoaprvel yia éva Aetd. Av n Tritoa Oev
éxe| podioel aTov emeuumé Baeué )(pnmporromims TovV ﬂEpIGTpE(péuEVO 6|aKc’an f ncTr’]ms aTIypiaia 10 Kouprri

M£TCI cmo éva AeTTTo, 0 pwrtevag dakTUAIOG GBAvel kal n Tpsxoucq wpa epgavi¢etar oty 086vn. O PwEIVOG 6GKTU)\I0§
HTTOpEi va OBOEI GUETT TIATAVTAS TO KOURTT [9Y.

AuTOHOTA TTPOYPANHATA HOYEIPEPATOS KOl ATTOYUSNS
AuTtd Ta autéuaTta TpoypdupaTa ival XpAaIua 6Tav payelpeUeTe 1 (EaTAIVETE TPOPINA XWPIG VO TTIPETTEN val ETTIAEGETE EIDIKEG
pueplcug TL.X. Y10 TNV 100 1 TO XpOVO PaYEIPEPATO.
l'upiaTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN APIOTEPOTTPOPA PEXPI VO EUPAVITTEI GV 066V TO aTaITOUUEVO TTPGYpauUa
TIOU TIAPATIBEVTAl GTOV TTAPAKATW TTivaka. [upiaTe Tov TIEPIOTPEPAUEVO DIAKOTITN.
Xpno1goToInaTe Tov TEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN yia va eTIAEEETE To katdiAAnAo Bapog (BA. Trivaka).
[NatoTe Tov TEPITPEPOUEVO SIAKOTITN YIa VA EEKIVATETE TO TTPOYPALMA.
H 086vn deixvel 10 Xpovo ekTéAeanG TOU eTMAEypEVOU TTPOYPANHATOG.
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Mevou Bapog 086vn
2009 200
@5 3009 300
A1 4009 400
Yapia 500 500
600 g 600
800 g 800
'@ 1000 g 1000
Ynro Kg;?')rrou)\o 1200 g 1200
1400 g 1400
2009 200
3009 300
(—%EZJ 4009 400
Moaoyapi 500 g 500
600 g 600
2009 200
3009 300
% 4009 400
Xoipivd 500 g 500
600 g 600
100 g 100
2009 200
% 3009 300
Noukdavika / XoT-vioyk 400g 400
5009 500
2009 200
E 3009 300
A6 400g 400
Aayavika 500 g 500
600 g 600




SEVERIN

@ 230¢g 1
AT 460 g 2
Mardreg 690 g 3
2009 200
3009 300
? 500 g 500
ZéoTapa 600 g 600
700 g 700
800 g 800
@ 200 ml 1
&
A9 400 ml 2
Pogruara 600 ml 3
% 2509 250
BS&L"TO 5009 500
5°C/20°C
£ 150 150
r‘a%‘q 300 g 300
450 g 450
800
d-1 Auvar6tnta €mmAoyng Xpovou 0:00
Amowugn alpewva e 1o ‘
Xpovo
o 100
d-2 Auvarétnta emAoyng Bapoug
Amowugn alpewva e 10 13@@
Bapog
Fevikég odnyieg

A-1Wapr:

TomoBetaTe 10 Wap! G€ éva TTIATO KATAAANAO Yia XPARON e POUPVO UIKPOKUMATWY OTO KEVTPO TOU GOUPVOU.
HxnTik@ oApara «utmm uTTodeIKvUouV OTI EXEl TIAPEABEI TO 2/3 TOU TIPOYPAUMATIGHEVOU XPOVOU HaYEIPEPATOG, OTAV
SlakoTTei To payeipeua. MupioTe 1o Wap! kal ETTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN yia va EeKIVATETE §avad To payeipepa.

199



A-2 Ynrd kotéTOUAO:

TomoBetoTe Eva 0AGKANPO KOTOTIOUAO GE £val TTIATO KATAAANAO yia Xprion e GOUPVO PIKPOKUNATWY OTO KEVTPO TOU
@oUpvou.

HynTika ofjpara «pmmim» utrodeikviouv 0Tl Exel TapéABel To 2/3 Tou TIPOYPAUMATIOUEVOU XpOVOU payelpépatog, 6Tav
diakotrei To payeipepa. MupioTe To KOTOTIOUAO Kail TTIEDTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO SIAKOTITN YIa val GEKIVATETE {ava To payeipepa.
A-3 Mooydp:

TomobBetAaTe 10 HooXdp! G€ éva TTIATO KATAAANAO YIa XPAoN e POUPVO UIKPOKUPATWY OTO KEVTPO TOU GOUPVOU.

HynTika ofjpara «pmmim» utrodeikvoouv 0Tl Exel TapéABel To 2/3 Tou TIPOYPAUMATIOUEVOU XPOVOU payelpéuatog, 6Tav
diakoTiEi TO payeipepa. MupioTe To QaynTé Kail TEDTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO SIOKGTITN YIa va SEKIVATETE Eava To payeipepa.
A-4 Xoipivé:

TomoBetAaTe TO KPEQG O £va TMIATO KATAAANAO yia Xprian e PoUpVO PIKPOKUATWY OTO KEVTPO TOU (OUPVOU.

HynTika ofjpara «pmmim» utrodeikviouv 0Tl Exel TapéABel To 2/3 Tou TIPOYPAUMATIOUEVOU XPpOVOU payelpépatog, 6Tav
diakoTiEi TO payeipepa. MupioTe To QaynTé Kail TIEDTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO SIOKGTITN YIa va SEKIVATETE Eava To payeipepa.
A-5 AoukavIKa/XOT-VTOVK:

TomobetAaTe Ta Aoukdvika 0T oxdpa aTo KEVTPO TOU GOUPVOU.

HynTika ofjpara «pmmim» utrodeikviouv 0Tl Exel TapéABel To 2/3 Tou TIPOYPAUHATIOUEVOU XpOVOU payelpépatog, 6Tav
dlakoTrei 10 payeipepa. MupiaTe TAUPA Ta AOUKAVIKA KOl TIOTAOTE TOV TIEPIOTPEPOLEVO SIAKOTITN YO Va GUVEYIOETE TN
diadikagia payeIpéparog.

A-6 Aayavikd:

TomoBemaTe Ta Aayavika o€ Eva akeUog katdAAnAo yia xpran € PIKPOKUPATa OTO KEVTPO TOU (OUpVOU.

A-7 Ynrég ardreg:

TMAOVeTE TeG WYEG, pe TN PAoUdA, TPUTINOTE APKETEG POPEG L £va TTIPOUVI O€ OAES TIG TIAEUPEG, Kal TOTTOBETATTE TeG O€ éva
MATO KATAAANAO YIa XPrioN O€ HIKPOKUWATA GTO KEVTPO TOU (OUPVOU.

A-8 ZéoTapa:

l'a 1o ZéaTapa oTepEWV TPOPWY GE OKEUN YIa GOUPVOUG HIKPOKUUATWY.

YupBouAi: TakTotolnaTe To TPO@ILO KUKAIKG yia va e¢aapalioeTe T BEATIOTN diavopr] BeppdtnTag.

A-9 Pognuara:

T va {eoTaivete po@rpata kai (eaTd vepd yia TadI f) OTIYHINIO KAPE.

A-10 Bpaoté:

TomoBemaTe T0 BpacTd ot Eva TATo katdAAnAo yia Xprian g€ PIKPOKUATA GTO KEVTPO TOu QoUpVOU.

A-11 Nitoa:

I 1o payeipepa ommikAg TiTtoag. TomoBeTAoTe TV TTiToa OTOV TIEPITTPEPAPEVO Bioko. MpoToU eMAELETE TO PAPOG, EMAECTE
N Beppokpaaia g Titoag (5° = Beppokpaaia wuyeiou / 20° = Beppokpaaia dwuartiou), Kal TATAOTE yia emBePaiwon.
d-1 Améwutn oUuewva e 70 XpOVOo:

BA. mapdaypago «Amoyugn aUpewva e To XpOvo» TIapakaTw.

d-2 Améwutn ouuowva e 10 BApog:

BA. mapaypago «Amoyutn alpwva e 1o BAPOG» TapaKATW.

d-1 Amoyuén oupewva e 1o Xpovo kai d-2 Amoyugn cUpgwva pe To fapog
Ta mpoypaupara amdyuing emTpémouv amoyudn Tou Baailetal aTo Xpévo 1 aTo BApoS.
'upioTe TOV TIEPIOTPEPOLEVO DIAKOTITN APITTEPOTTPOQA, PEXPI N 006vN va deiyvel d-1 1 d-2.
MatoTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO BIOKGTITN Yia va ETIREBAIWTETE TNV ETTIAOYF TOU TIPOYPAUMATOG.
l'upiaTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIOKATITN, PEXP! aTNV 086VN va eppavioTei o emBuunTog Xpdvog amdyuing (yia d-1) A To
OXETIKO Bapog (yia d-2).
MaTtAaTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO SIAKOTITN yia va EEKIVATETE TNV amroWue.

Xpnoipeg onpEIWTEIG:

+ Hynmik@ onpaTa «ummimm» uTTodeIkvUouv 6T £xouv TTapéABel Ta 2/3 Tou TTpoypappaTiopévou Xpovou amoyuing. Mupiate 1o
@aynTo Kai ByaTe 611010 PEPOG EXEl 0N aTTOWUYOEI.

- TNarAoTe ToV TIEPITTPEPOLEVO BIAKOTITN YIO VO GUVEXIOETE TO TTPOYPauHA.
Edv 1a Tpé@Ipa Sev Exouv amowuyBei evieAwg PTG Tov TTPokaBopIGPEVO XPOVO aTTOWUENG, GUVIOTATAI VO XPNOIHOTIOIEITE
Xpovika dlaoTtipara amoyuing éwg 1 ATt £wg 6Tou auTd EETTayWOouV EVIEAWS.
Oa mpéel va a@ATETE Ta TPOQILA TTOU £X0UV QUAaYTET Oe TTAAGTIKG aKeUN Ta dTTola dev gival kataAAnAa yia oUpvo
MIKPOKUMATWY EKTAG TNG KATAWUENG y1a Aiyo Xpdvo. MepIPEVETE Ewg GTOU PTTOPEITE VA ATTOCTIACETE TA TPOPIUA EUKOAQ
amé 1o TAAGTIKG TIPIV Ta TOTIOBETATETE PéCA GTO PoUPVO O OKEUOG KaTdAANAO yia Xprian o€ oUpVo HIKPOKUUATWY.
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Eowtepikog uTiopog
O eowTepIkdg uTIoN6S avaper dtav avoitete Tnv opTa. Emriong, mapapével avappévog kard n didpkeia g Aeimoupyiag.
Edv teAeiwael éva Tpoypapua, 0 wTiopdg aBAvel.

KaBapiopog

Oa mpémel va KaBapileTe Tov OUPVO MIKPOKUPATWY TAKTIKE, AQaIpWVTAG TUXOV UTTOAEIPUATA TROQIMWY OUETWG UETA TN
XpAon.

Mpiv kaBapioeTe Tn guokeun, BeRaiwbeite 6T gival amoouvoedePévn amo 1o NAEKTPIKG PEUMA Kail OTI EXEI KPUWOEI
EVTEAWG.

Mnv kaBapidete Tn Hovada pe vepd. PpovtiaTe va unv eioéABel Kapia ToadTnTa vepou, oUTe Kal n pIKpdTEPN BUVATH, OTIG
oTTéG €§aepIopoU 010 E0WTEPIKS f} TO EGWTEPIKS TG povadag. Mn xpnaiIpoToIEiTe Kayia guokeur aTuou yia 1o kabapiopa.
Mmopeite va akoutrioeTe 0AGkAnpEn TN GuaKeur e éva eAagpd Bpeypévo Travi xwpig XvoUdi kal éva ammakd oikiakd
amoppuTtavTikg. Metd, akouTrioTe TTOAU KaAd.

Mn xpnoipotroigite diaBpwrikd rj okAnpd kabapioTikd diahbpara. ETiong, un xpnoIPOTIOIEITE Ta TTPoiGVTa GE OTTPEI TTOU
diaribeval aTo EUTTOPIO yia TOV KABapPIOPS Twv GUPBATIKWY GOUPVWV.

O1 eowrepIkég em@aveleg Tpémel va kaBapilovral Tépa oAU kaAd peté amo kaBe Aeimoupyia. To EawTePIKG TNG TTOETAG,
10 TTAGiG10 TNG TTOPTAG, N povada Kivnang Kai 0 0dnyog KATw aTrd Tov TEPICTPEPOUEVO diaKo TIPETE! va eival TTavTa
kabapd.

H oxapa kai o mepioTpepduEvog diokog Tpémel va kabBapilovtar pe {eatd oamouvdvepo. Mpoooxn: Mnv Tomobeteite
kavéva e§apTnua péoa aTo TTAUVTAPIO THIATWY.

MpooBereg TANpopopieg

Texvikda aToixeia
E¢wrepikég diaoTaoeig ;490 mm (M) x 493 mm (B) x 293 mm (Y)

Eowrepikég SiaaTaoeig
diokog © @285 xAar.
- Xwpog Tavw amd 1o dioko : 180 xAaT.

Bapog auakeung 17,1 kA
Téon Aeimoupyiag : 230 V~50 Hz
Z0voho katavaA. pedpatog @ 2150 W
oxapa ;1650 W
HIKpOKUUaTA © 1400 W
Aeimoupyia Beppot aépa ¢ 2150 W
MikpokUpaTa : 90-900W
Atéppiyn

TOAUTIUA UAIKG TTou Tmopolv va avakukAwBoUv. H cwaT d1Bean mpoaTarelel To repiBAAAov Kal Tnv

E 01 guokeuég pe autd 1o aUpBoAo TpETTEl va amoppipBolv EexwpiaTd aTmd Ta oIKIaKE amdBAnTa, ETEID TTEpIEXOUV
avBpwmivn uyeia. Oa Bpeite TANPOPOPIES YIA TO GUYKEKPIPEVO BEUD aTTd TNV TOTTIKY 0ag apuddia apxr i EUTropo

Navikig.
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SEVERIN Elektrogerdte GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de
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