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DE

Gusseisenrost

Liebe Kundin, lieber Kunde,

Die Gebrauchsanweisung sorgfltig

vor der Benutzung des Zubehérs
durchlesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Zubehdr darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Sicherheitshinweise
+ Der SEVO Gusseisenrost
darf nur in Verbindung
mit Grills der SEVO-Linie
verwendet werden. Es
gelten daher auch die
Sicherheitshinweise fiir den
jeweiligen Grill.

+ Den Gusseisenrost immer
auf den kuhlen Grill
auflegen.

+ Vorsicht! Den Grill
immer vollstandig
abkihlen lassen, bevor
der Gusseisenrost
abgenommen wird.

- Die montierten
Gusseisenrost niemals mit

Wasser Ubergiefien und
den heilen Gusseisenrost
niemals in kaltes Wasser
tauchen.

+ Keine spitzen oder

scharfen Gegenstande
zur Entnahme des
Grillgutes benutzen, damit
der Gusseisenrost nicht
beschadigt wird.

+ Zur Reinigung keine

Metallschwamme
oder scheuernden
Reinigungsmittel
verwenden.

Vor der ersten Benutzung

Den Gusseisenrost auspacken und alle
Verpackungsmaterialien vollstandig
entfernen.

- Den Gusseisenrost reinigen wie unter

,Reinigung und Pflege‘ angegeben.

- Den Gusseisenrost montieren wie unter

,Bedienung' beschrieben.

- Den Gusseisenrost ohne Grillgut ca. 10

Minuten auf hdchster Stufe aufheizen.
Eine leichte Rauchentwicklung

ist mdglich. Daher bei Benutzung

in geschlossenen Raumen fiir
ausreichende Luftung durch gedffnete
Fenster oder Balkonturen sorgen oder



das Gerét unter eine Dunstabzugshaube
stellen.

Danach griindlich abkuhlen lassen und
erneut reinigen.

Bedlenung
Die rechte Seite des Grillrostes
abnehmen und den Gusseisenrost
so aufsetzen, dass die Stifte am
Gusseisenrost in die Locher an der
Reflektorschale greifen.
Falls gewiinscht, den Gusseisenrost
mit hitzebestandigem Speisedl diinn
einstreichen.
Den Grill auf die gewlinschte
Temperatur aufheizen. Bei Geraten mit
Deckel diesen schlieften.
Nach dem Autheizen das Grillgut
auflegen.
Die Aufheizzeit fiir den Gusseisenrost
betragt ca. 20 Minuten.

Relnlgung und Pflege
Vorsicht! Den Grill immer vollstandig
abkihlen lassen, bevor der
Gusseisenrost abgenommen wird.
Den Gusseisenrost im heiflen Zustand
mit einer hitzebestandigen Birste vom
groben Schmutz befreien.
Den abgekiihlte Gusseisenrost nach
jedem Gebrauch reinigen.
Keine Metallschwamme oder
scheuernden Reinigungsmittel zur
Reinigung verwenden.
Den Gusseisenrost abnehmen und im
Splilwasser reinigen, evtl. einweichen
lassen.
Danach griindlich abtrocknen und in
einem trockenem Raum aufbewahren.
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Den Gusseisenrost nicht in der
Spulmaschine reinigen.

Ersatzteile und Zubehér

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteile" bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E\/ gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmm werden. Diese Gerate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgemalie
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft iiber die ordnungsgemafe
Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden
Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
gegenuber dem Verkaufer und eventuelle
Verkaufergarantien unberihrt. Wenden Sie
sich im Garantiefall daher direkt an den
Fachhandler. Zusétzlich gewahrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Mé&ngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrachtigen. Weitere Anspriiche

sind ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schaden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
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unsachgeméafe Behandlung oder
normalen Verschleil zurtickzufiihren sind,
ebenso leicht zerbrechliche Teile wie z.

B. Glas, Kunststoff oder Glihlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von
SEVERIN autorisierter Stellen. Sollte eine
Reparatur erforderlich werden, setzen

Sie sich bitte telefonisch oder per Mail mit
unserem Kundendienst in Verbindung. Die
Kontaktdaten finden Sie im Anhang der
Anleitung.



GB

Cast Iron Grid

Dear Customer

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Safety instructions
+ The SEVO Cast Iron Grid
must only be used with
grills from the SEVO range.
The safety instructions for
the grill used therefore also
apply.

+ The grill must always be
cool when the cast iron grid
is placed on it.

- Caution! Always make sure
that the grill has cooled
down completely before
removing the cast iron grid.

» Never pour water onto the
assembled cast iron grid
and never immerse the hot
grid in cold water.
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- To avoid damaging your

cast iron grid, do not use
any pointed or sharp
objects to remove grilled
food.

+ Do not use metal scourers

or abrasive cleaning
products to clean the
plancha grill plate.

Before using for the first time

Take the cast iron grid out of its
packaging and completely remove any
packing materials.

- Clean the cast iron grid as specified in

the “Cleaning and Care” section.

- Assemble the cast iron grid as described

in the ‘Operation’ section.

- Heat the cast iron grid at the highest

setting, with no food on it, for
approximately 10 minutes. A small
amount of smoke may appear. If using
in enclosed rooms, therefore, make
sure there is sufficient ventilation, by
opening windows or patio/balcony
doors, or position the appliance under
an extractor hood.

- Afterwards, allow to cool down

completely and clean the appliance
again.



Operatlon

Take off the right side of the grill and
position the cast iron grid so that the
pins on the grid are engaged with the
holes in the reflector.

If required, apply a thin coat of heat-
resistant cooking oil to the cast iron grid.
Heat the grill up to the required
temperature. Close the lid of the
appliance.

After heating the grill up, place your
food oniit.

The cast iron grid takes about 20
minutes to heat up.

Cleanlng and Care

Caution! Always make sure that the grill
has cooled down completely before
removing the cast iron grid.

Use a heat-resistant brush to remove
coarse dirt from the hot cast iron grid.
After every use, wait for the cast iron
grid to cool down and then clean it.

Do not use metal scourers or abrasive
cleaning products to clean the plancha
grill plate.

Remove the cast iron grid and clean it in
the water, leave to soak if necessary.
Then dry it thoroughly and store in a
dry room.

Do not clean the cast iron grid in the
dishwasher.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
mmmm they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance
with the instructions, and provided that

it has not been modified, repaired or
interfered with by any unauthorised person,
or damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as
glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have
as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of
goods. If the product fails to operate and
needs to be returned, pack it carefully,
enclosing your name and address and the
reason for return. If within the guarantee
period, please also provide the guarantee
card and proof of purchase.
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Grille en fonte

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Conslgnes de sécurité
+ La grille en fonte SEVO ne
peut étre utilisée qu'avec
les grils de la gamme
SEVO. Les consignes de
sécurité du gril respectif
s'appliquent donc
également.

+ Posez toujours la grille en
fonte sur un gril froid.

- Attention ! Laissez
toujours le gril refroidir
complétement avant de
retirer la grille en fonte.

- Ne versez jamais d'eau sur
la grille en fonte montée
et ne plongez jamais la
grille chaude dans de I'eau
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froide.

+ Pour éviter d'endommager

la grille en fonte, abstenez-
vous d'utiliser des
instruments pointus ou
tranchants pour retirer les
aliments.

- N'utilisez pas d'éponges

en métal ni de produits
abrasifs pour le nettoyage.

Avant la premiére utilisation

Déballez la grille en fonte et retirez
entierement tous les matériaux
d’emballage.

- Nettoyez la grille en fonte tel qu'indiqué

dans la section « Entretien et
nettoyage ».

» Montez la grille en fonte tel que décrit

dans la section « Utilisation ».

- Faites chauffer la grille en fonte sans

aliments pendant 10 minutes environ a
puissance maximale. Une légére fumée
peut se dégager. Par conséquent, en
cas d'utilisation dans une piéce fermée,
prévoyez une aération suffisante en
ouvrant les fenétres ou portes-fenétres,
ou placez I'appareil sous une hotte
aspirante.

- Ensuite, laissez bien refroidir la plancha

et nettoyez-la de nouveau.



Utlllsatlon
Retirez la partie droite de la grille et
positionnez la grille en fonte de maniére
a ce que ses tiges se placent dans les
ouvertures correspondantes du bac a
réserve d’eau.
Si vous le souhaitez, enduisez la grille
en fonte d'une fine couche d'huile de
consommation résistante a la chaleur.
Faites chauffer le gril a la température
désirée. Si votre appareil est équipé
d’un couvercle, fermez-le.
Apres avoir fait chauffer la plancha,
posez les aliments.
Le temps de chauffe de la grille en fonte
est d’environ 20 minutes

Nettoyage et entretien
Attention ! Laissez toujours le gril
refroidir complétement avant de retirer la
grille en fonte.
Pendant que la grille en fonte est encore
chaude, éliminez le gros des saletés
al'aide d'une brosse résistante a la
chaleur.
Nettoyez la grille en fonte refroidie apres
chaque utilisation.
N'utilisez pas d'éponges en métal ni de
produits abrasifs pour le nettoyage.
Retirez la grille en fonte et nettoyez-la
a 'eau savonneuse. Laissez-la tremper
si besoin.
Ensuite, essuyez-la soigneusement et
rangez-la dans un endroit sec.
Ne mettez pas la grille en fonte au
lave-vaisselle.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
EE  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin auprés duquel vous avez
acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiere et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas 'usure normale de I'appareil,
les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation

et le non-respect du mode d‘emploi.
Aucune garantie ne sera due si I'appareil

a fait 'objet d‘une intervention a titre

de réparation ou d‘entretien par des
personnes non-agréées par nous-mémes.
Cette garantie n‘affecte pas les droits
|égaux des consommateurs sous les lois
nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat.

Si votre appareil ne fonctionne plus
normalement, veuillez I'adresser, sous
emballage solide, & une de nos stations de



service aprés-vente agréées, muni de votre
nom et adresse. Si vous retournez votre
appareil pendant la période de garantie,
n‘oubliez pas de joindre a votre envoi

la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.

SEVERIN
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Gietijzeren rooster

Beste klant

Voordat men dit apparaat gebruikt,

moet men de volgende instructies goed
doorlezen en bewaar dit manuaal voor
latere referentie. Dit apparaat moet alleen
gebruikt worden door personen bekent met
de gebruiksaanwijzing.

Ve|I|ghe|dsmstruct|es

+ De SEVO gietijzeren
rooster mag enkel in
combinatie met grills van
de SEVO-lijn worden
gebruikt. Daardoor zijn ook
de veiligheidsaanwijzingen
voor de betreffende grill
van toepassing.

* Het gietijzeren rooster

steeds op de koele grill
leggen.

+ Voorzichtig! De grill steeds

volledig laten afkoelen
vooraleer het gietijzeren
rooster af te nemen.

* Het gemonteerde

gietijzeren rooster nooit

met water overgieten

en het hete gietijzeren
rooster nooit in koud water
onderdompelen.

- Gebruik geen spitse of

scherpe voorwerpen om de
voeding op te nemen, zodat
u het gietijzeren rooster
niet beschadigt.

+ Gebruik voor het

reinigen geen metalen
spons of schurende
reinigingsmiddelen.

Voor het eerste gebruik

Het gietijzeren rooster uitpakken en
alle verpakkingsmaterialen volledig
verwijderen.

- Reinig het gietijzeren rooster zoals

aangegeven onder ‘Reiniging en
onderhoud .

- Het gietijzeren rooster monteren zoals

beschreven onder ‘Bediening'.

- Het gietijzeren rooster zonder voeding

ca. 10 minuten op de hoogste stand
opwarmen. Een lichte rookontwikkeling
is mogelijk. Zorg daarom bij gebruik

in afgesloten ruimtes voor voldoende
ventilatie door geopende ramen of
balkondeuren, of plaats het apparaat
onder een dampkap.

- Daarna grondig laten afkoelen, en

opnieuw reinigen.



Bedlenlng
De rechterzijde van het grillrooster
afnemen en het gietijzeren rooster zo
aanbrengen, dat de stiften van het
gietijzeren rooster in de gaten van de
reflectorschaal grijpen.
Desgewenst het gietijzeren rooster met
hittebestendige voedingsolie insmeren.
De grill tot op de gewenste temperatuur
verwarmen. Bij apparaten met een
deksel dit sluiten.
Na het opwarmen de voeding op de
plaat leggen.
De opwarmtijd voor het gietijzeren
rooster bedraagt ca. 20 minuten.

Re|n|g|ng en onderhoud
Voorzichtig! De grill steeds volledig
laten afkoelen vooraleer het gietijzeren
rooster af te nemen.
Met een hittebestendige borstel het
grof vuil van het gietijzeren rooster
verwijderen als het nog heet is.
Het afgekoelde gietijzeren rooster na elk
gebruik reinigen.
Gebruik voor het reinigen geen metalen
spons of schurende reinigingsmiddelen.
Het gietijzeren rooster afnemen,
en reinigen in spoelwater, ev. laten
inweken.
Daarna grondig afdrogen en bewaren in
een droge ruimte.
Het gietijzeren rooster niet in de
vaatwasser reinigen.
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Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E symbool moeten apart

weggegooid worden van het
mmmm  huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan

is door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en
zeer breekbare onderdelen zoals glazen
kannen etc. Deze garantieverklaring heeft
geen invioed op uw wettelijke rechten,

en ook niet op uw legale rechten welke
men heeft als een consument onder de
toepasselijke nationale wetgeving welke
de aankoop van goederen beheerst. De
garantie vervalt bij reparatie door niet door
ons bevoegde instellingen.
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Parrilla de hierro fundido

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Indicaciones de seguridad
- La parrilla de hierro fundido
SEVO solo se puede
utilizar con parrillas de la
linea SEVO. También se
sequiran las indicaciones
de seguridad de la parrilla
correspondiente.

+ Coloque siempre la parrilla
de hierro fundido sobre la
parrilla fria.

+ jPrecaucion! Antes de
retirar la parrilla de hierro
fundido, siempre deje
que la rejilla se enfrie por
completo.

* Nunca rocie agua sobre la
parrilla de hierro fundido

montada ni la sumerja
caliente en agua fria.

* No utilice objetos afilados

para retirar los alimentos,
de modo que la parrilla
de hierro fundido no se
deteriore.

+ Para la limpieza no utilice

ni estropajos de metal ni
limpiadores abrasivos.

Antes del primer uso

Desembale la parrilla de hierro fundido y
retire todos los materiales de embalaje
por completo.

- Limpie la parrilla de hierro fundido como

se describe en el apartado de «limpieza
y mantenimiento.

- Coloque la parrilla de hierro fundido

como se describe en el apartado de
«modo de empleoy.

- Caliente la parrilla de hierro fundido

unos 10 minutos sin alimentos al nivel
mas elevado. Puede dar lugar a una
ligera emisién de humo. Por esto, al
usarla en espacios cerrados asegurese
de que haya suficiente ventilacion
dejando ventanas o puertas del balcon
abiertas o bien coloque el aparato
debajo de una campana extractora.

- Después déjela enfriar por completo y

vuélvala a limpiar.



Modo de empleo
Retire la parte derecha de la rejilla y
ponga la parrilla de hierro fundido, de
modo que los tornillos se sujeten en los
orificios de los cuencos reflectores.
En caso necesario, unte ligeramente
la parrilla de hierro fundido con aceite
resistente al calor.
Caliente la parrilla a la temperatura

deseada. En caso de aparatos con tapa,

ciérrela.

Ponga los alimentos después de
calentarla.

El tiempo de calentamiento de la parrilla
de hierro fundido es de 20 minutos.

lepleza y cuidado
iPrecaucion! Antes de retirar la parrilla
de hierro fundido, siempre deje que la
rejilla se enfrie por completo.
Elimine los restos de suciedad de
la parrilla de hierro fundido con un
cepillo resistente al calor mientras esté
caliente.
Limpie la parrilla de hierro fundido una
vez fria, después de cada uso.
Para la limpieza no utilice ni estropajos
de metal ni limpiadores abrasivos.
Retire la parrilla de hierro fundido
y limpiela con agua y jabén, si es
necesario déjela en remojo.
Después séquela por completo y
consérvela en un espacio seco.
No limpie la parrilla de hierro fundido en
el lavavajillas.
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Eliminacién

Los dispositivos en los que figura
E\/ este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
EEE hasura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacién
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacién relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta
garantia solo es vélida si el aparato ha
sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, siempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales

como cristales, piezas ceramicas, etc.
Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de
conformidad del producto con el contrato
de compraventa.



IT
Griglia in ghisa

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Avvertenze di sicurezza
+ La griglia in ghisa SEVO
puo essere utilizzata solo
in abbinamento alle griglie
della linea SEVO. Valgono
quindi anche le istruzioni di
sicurezza per la rispettiva
griglia.

+ Posizionare sempre la
griglia in ghisa sulla griglia
fredda.

- Attenzione! Lasciare
sempre raffreddare
completamente la griglia
prima di rimuovere la griglia
in ghisa.

- Non versare mai acqua
sulla griglia in ghisa

installata e non immergere
mai la griglia in ghisa calda
in acqua fredda.

+ Non utilizzare oggetti
appuntiti o taglienti per
rimuovere il cibo in modo
che la griglia in ghisa non
venga danneggiata.

- Non utilizzare spugne
metalliche o detergenti
abrasivi per la pulizia.

Prlma del primo utilizzo
Disimballare la griglia in ghisa e
rimuovere completamente tutti i materiali
di imballaggio.

+ Pulire la griglia in ghisa come indicato in
“Pulizia e cura’.

- Assemblare la griglia in ghisa come
descritto in “Utilizzo”.

- Riscaldare la griglia in ghisa senza cibo
grigliato per circa 10 minuti al massimo
livello. E possibile un leggero sviluppo di
fumo. Pertanto, quando lo si utilizza in
ambienti chiusi, garantire un’adeguata
ventilazione attraverso finestre o
portefinestre aperte o posizionare il
dispositivo sotto una cappa aspirante.

- Quindi lasciarlo raffreddare bene e
pulirlo di nuovo.



Ut|||zzo
Rimuovere il lato destro della griglia
e posizionare la griglia in ghisa su di
essa in modo che i perni della griglia in
ghisa si innestino nei fori nel guscio del
riflettore.
Se lo si desidera, ungere leggermente
la griglia in ghisa con olio da cucina
resistente al calore.
Riscaldare la griglia alla temperatura
desiderata. Chiudere il coperchio sui
dispositivi con un coperchio.
Dopo il riscaldamento, posizionare il
cibo sulla griglia.
Il tempo di riscaldamento della griglia in
ghisa & di circa 20 minuti.

PuI|z|a ecura
Attenzione! Lasciare sempre raffreddare
completamente la griglia prima di
rimuovere la griglia in ghisa.
Utilizzare una spazzola resistente
al calore per rimuovere lo sporco
grossolano dalla griglia in ghisa mentre
& calda.
Pulire la griglia in ghisa raffreddata dopo
ogni utilizzo.
Non utilizzare spugne metalliche o
detergenti abrasivi per la pulizia.
Togliere la griglia in ghisa e pulirla con
acqua di risciacquo, se necessario
lasciarla in ammollo.
Quindi asciugare accuratamente e
conservare in un luogo asciutto.
Non pulire la griglia in ghisa in
lavastoviglie.
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Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
mmmm  normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina I'acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi
da Centri non da noi autorizzati.
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Stebejernsrist

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bgr kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

Sikkerhedsinstruktioner

- SEVO stabejernsrist

ma kun anvendes med

grill fra SEVO-serien.
Desuden geelder
sikkerhedsanvisningerne til
den respektive grill.

- Stebejernsristen skal altid

placeres pa den kolde grill.

- Forsigtig! Lad altid

grillen kele helt af, inden
stabejernsristen fiernes.

- Den pasatte stabejernsrist

ma aldrig overhaeldes
med vand, og den varme
stgbejernsrist ma aldrig
dyppes i koldt vand.

* Brug ikke spidse eller

skarpe redskaber til
handtering af grillmaden,
da stabejernsristen derved
kan blive beskadiget.

- Til renggringen

ma ikke anvendes
metalskuresvampe eller
slibende renggringsmidler.

For forste ibrugtagning
- Pak stabejernsristen ud, og fiern alle

indpakningsmaterialer helt.

+ Renger stgbejernsristen som beskrevet i

afsnittet ,Rengaring og vedligeholdelse'.

- Seet stabejernsristen pa som beskrevet i

afsnittet ,Betjening'.

- Varm den tomme stgbejernsrist pa

hgjeste varmetrin i ca. 10 minutter. Der
forekommer muligvis en let ragudvikling.
Hvis tallerkenen benyttes i lukkede

rum, ber du derfor sgrge for passende
udluftning i form af abne vinduer eller
altandere eller placere apparatet under
en teendt emhaette.

- Lad derneest tallerkenen kele helt af, og

renger den igen.



Betjemng
Tag hgjre side af grlIInsten af, og saet
stobejernsristen pa saledes, at stifterne
pa stgbejernsristen passer i hullerne
ireflektorskalen.

Hvis du @nsker det, kan stabejernsristen
pensles let med varmebestandig
madolie.

» Varm grillen op til den gnskede
temperatur. Pa modeller med ag lukkes
laget.

Nar grillen er varm, leegges grillmaden
pa.

Det tager ca. 20 minutter at varme
stgbejernsristen.

Rengﬂnng og pleje
Forsigtig! Lad altid grillen kgle helt af,
inden stgbejernsristen fiernes.
Fjern starre smudspartikler fra
den varme stgbejernsrist med en
varmebestandig barste.
Renger den afkelede stabejernsrist efter
hver brug.
Brug ikke metalskuresvampe
eller slibende renggringsmidler il
rengaringen.
Tag stgbejernsristen af, og vask den i
opvaskevand. Lad den evt. ligge i blad.
Ter herefter tallerkenen grundigt, og leeg
den til opbevaring pa et tert sted.
Stgbejernsristen ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.
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Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
E symbol mé ikke smides ud
sammen med
Emmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som falge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
skrabelige dele som f.eks. glas, deekkes
ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlaegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
ogsa leegges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Gjutjarnsgaller

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Sakerhetsinstruktioner

- SEVO gjutjarnsgaller far
endast anvandas med
grillar i SEVO-serien.
Sékerhetsanvisningarna
for grillen som du anvénder
galler ocksa.

+ Grillen maste alltid vara kall

nar gjutjarnsgallret placeras
pa den.

- Forsiktighet! Kontrollera

alltid att grillen har svalnat
helt innan du tar bort
gjutjiarnsgallret.

- Hall aldrig vatten pa

gjutjarnsgallret och sank
aldrig ned det varma gallret
i kallt vatten.

+ Undvik att skada

gjutjarnsgallret genom att
inte anvanda spetsiga eller
vassa foremal till att ta bort
grillad mat.

+ Anvand inte skurbollar

i metall eller
rengdringsprodukter med
slipmedel nar du rengér
plancha-grillplattan.

Innan du anvénder den for forsta
gangen

Ta ut gjutjarnsgallret ur férpackningen
och ta bort allt forpackningsmaterial.

- Rengér gjutjarsgallret enligt avsnittet

Rengdring och skétsel.

- Montera gjutjarnsgallret enligt

beskrivning i avsnittet Anvéndning.

- Varm upp gjutjarnsgallret pa den hogsta

instéllningen, utan att lagga mat pa den,
i ungefar tio minuter. Det kan uppsta
sma mangder rok. Om du anvander det i
stangda utrymmen maste du sékerstélla
att det finns tillracklig ventilation genom
att 6ppna fonster eller dorrar eller
placera apparaten under en koksflakt.

- Lat den sedan svalna helt och rengdr

den igen.



Anvandnlng
Ta bort grillens hogra sida och placera
gjutidrsgallret sa att stiften pa gallret
passar in i reflektorns hal.
L&gg vid behov pa ett tunt lager
varmetalig matlagningsolja pa
gjutjarnsgallret.
Vérm upp grillen till 6nskad temperatur.
Stang locket.
Lé&gg mat pa grillen nar den ar
uppvarmd.
Det tar ungeféar 20 minuter att varma
upp gjutjdrnsgallret.

Rengorlng och skotsel
Forsiktighet! Kontrollera alltid att grillen
har svalnat helt innan du tar bort
gjutjdrnsgallret.
Anvénd en varmetalig borste for att ta
bort harda rester fran gjutjamsgallret.
Vénta tills gjutjarnsgallret har svalnat
helt och rengér den sedan efter varje
anvandning.
Anvand inte skurbollar i metall eller
rengdringsprodukter med slipmedel nar
du rengdr plancha-grillplattan.
Ta bort gjutjarnsgallret och rengér
det i vatten och 1&4gg den i blét om
nddvandigt.
Lat den sedan torka helt och férvara den
i ett torrt utrymme.
Diska inte gjutjarnsgallret i
diskmaskinen.
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Avfallshantering
Enheter markta med denna
E symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvénder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Valurautaritila

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
ndihin ohjeisiin.

Turvalllsuusohjeet

+ SEVO-valurautaritilaa
saa kayttaa vain SEVO-
mallistoon kuuluvan
grillin kanssa. Nain ollen
myos kyseisen grillin
turvallisuusohjeita on
noudatettava.

- Aseta valurautaritila grilliin

vain, kun grilli on jaahtynyt.

* Huomio! Anna grillin aina

jaantya taydellisesti ennen
kuin otat valurautaritilan
pois.

+ Ala koskaan kaada vetta

20

asennetun valurautaritilan
paalle alaka koskaan upota
kuumaa valurautaritilaa
kylmaan veteen.

- Ala ota grillattavia tuotteita
pois ritilalta karjellisilla
tai teravilla esineilla, jotta
valurautaritila ei vahingoitu.
- A& kayté terasvillaa tai
hankaavia puhdistusaineita
puhdistamiseen.

Ennen ensimmaista kayttokertaa

- Pura valurautaritild pakkauksesta
ja poista kaikki pakkausmateriaalit
taydellisesti.

+ Puhdista valurautaritilé kohdassa
"Puhdistus ja hoito” kuvatulla tavalla.

+ Asenna valurautaritilé kohdassa "Kéytt6”
kuvatulla tavalla.

+ L&mmita valurautaritilaa iiman
grillattavaa elintarviketta 10 minuutin
ajan korkeimmalla tasolla. T&llGin voi
muodostua hieman savua. Sen vuoksi
suljetussa tilassa on varmistettava
rittdva ilmanvaihto avaamalla ikkuna tai
parvekkeen ovi tai laite on sijoitettava
liesituulettimen alapuolella.

+ Anna sen jalkeen jaghtya kunnolla ja
puhdista sitten uudelleen.



Kaytto
Ota grilliritilan vasen puoli pois
ja aseta valurautaritilé siten, etta
valurautaritilassa olevat tapit menevat
heijastuslevyssa oleviin aukkoihin.
Valurautaritilé voidaan haluttaessa

sivella kuumuutta kestévalla ruokadljylla.

Lammita grilli haluttuun ldmpdtilaan. Jos
laitteessa on kansi, sulje se.

Aseta grillattava tuote parilaan, kun se
on lammitetty.

Valurautaritilan lammitysaika on noin 20
minuuttia.

Puhdlstus ja hoito
Huomio! Anna grillin aina jaéhtya
taydellisesti ennen kuin otat
valurautaritilan pois.
Poista karkea lika valurautaritilasta
sen ollessa kuuma. Kayta tata varten
kuumuutta kestévaa harjaa.
Puhdista valurautaritila aina kayton
jélkeen, kun se on jaahtynyt.
Ala kayta terasvillaa tai hankaavia
puhdistusaineita puhdistamiseen.
Ota valurautaritila pois ja huuhtele se

vedelld puhtaaksi. Liota sité tarvittaessa.

Kuivaa sen jalkeen perusteellisesti ja
sailyta kuivassa tilassa.

Ala pese valurautaritilaa
astianpesukoneessa.
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Jétehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteesta

erilldan, silla ne sisaltavat
EE  rvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittamiselld suojellaan ympéristoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilté.

Takuu

Laitteelle mydnnetaan 2 vuoden takuu,
joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopaivasta lukien yksilGitya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin
alalla voimassa olevien takuuehtojen
mukaan. Mikali laitetta kaytetaan

vaarin, kayttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvista
esine- ja henkildvahingoista lankeaa
laitteen kayttajalle. Tama takuu ei vaikuta
lakimaaraisiin oikeuksiin eikd mihinkaan
muihin kansallisen lainsdadannén
séatamiin tuotteiden ostoa koskeviin
laillisiin kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

AV-Komponentti Oy

(Puh) 09-8678020

info@avkomponentti fi
www.avkomponentti.fi
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Grelha de ferro fundido

Caro(a) Cliente,

Leia atentamente as instrucoes antes

de usar o aparelho e guarde-as para
consulta futura. O aparelho deve apenas
ser utilizado por pessoas que estejam
familiarizadas com as instrugdes de
seguranga.

Instrugées de seguranca
- Agrelha de ferro fundido
SEVO deve apenas ser
utilizada em conjunto
com grelhadores da linha
SEVO. Por conseguinte, as
instrugbes de seguranga
também se aplicam para 0
respetivo grelhador.

+ Colocar a grelha de
ferro fundido sempre no
grelhador frio.

- Cuidado! Deixar sempre
o grelhador arrefecer
completamente antes de
remover a grelha de ferro
fundido.

22

* Nunca despejar &gua

sobre a grelha de ferro
fundido montada e nunca
mergulhar a grelha de ferro
fundido quente em agua
fria.

- Nao utilizar objetos

pontiagudos nem afiados
para retirar os alimentos da
grelha, para que a grelha
de ferro fundido néo fique
danificada.

- N&o utilizar esponjas

metélicas nem agentes de
limpeza abrasivos para a
limpeza.



Antes da primeira utilizagao
Desembalar a grelha de ferro fundido
e remover completamente todos os
materiais de embalagem.
Limpar a grelha de ferro fundido como
indicado em “Limpeza e manutengdo’.
Montar a grelha de ferro fundido como
descritos abaixo, em “Utilizagdo”.
Aquecer a grelha de ferro fundido vazia
durante aproximadamente 10 minutos,
na definiao mais alta. E possivel que
ocorra um ligeiro desenvolvimento de
fumo. Por conseguinte, ao utilizar o
aparelho em divisbes fechadas, garantir
ventilagéo suficiente abrindo janelas ou
portas de varanda ou colocar o aparelho
debaixo de um exaustor.
Depois deixar arrefecer completamente
e limpa-lo novamente.

Utlllzagao
Retirar o lado direito da grelha de ferro
fundido e colocar a grelha de ferro
fundido de modo a que os pinos da
grelha de ferro fundido encaixem nos
orificios da placa refletora.
Se preferido, untar a grelha de ferro
fundido com 6leo de cozinha resistente
ao calor.
Aquecer o grelhador a temperatura
pretendida. Para unidades com tampa,
fechar a tampa.
Apo6s 0 aquecimento, colocar 0s
alimentos no grelhador.
O tempo de aquecimento para a grelha
de ferro fundido é de aproximadamente
20 minutos.
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lepeza e manutengao
Cuidado! Deixar sempre o grelhador
arrefecer completamente antes de
remover a grelha de ferro fundido.
Remover a sujidade grosseira da grelha
de ferro fundido enquanto esté quente,
utilizando uma escova resistente ao
calor.
Limpar a grelha de ferro fundido
arrefecida ap6s cada utilizagéo.
Né&o utilizar esponjas metalicas nem
agentes de limpeza abrasivos para a
limpeza.
Retirar a grelha de ferro fundido e lavar
com agua de enxaguamento, podendo
deixa-la de molho.
Depois secar bem e guardar numa
divisao seca.
Nao lavar a grelha de ferro fundido na
maquina de lavar louca.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este
E\/ simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
EE  domésticos, ja que contém
materiais valiosos que podem ser
reciclados. A eliminagdo adequada protege
0 ambiente e a salide humana. As suas

autoridades locais ou o revendedor podem
facultar-lhe informagdes sobre o assunto.
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Garantia

Nas seguintes condigdes, os direitos de
garantia obrigatdrios perante o vendedor e
eventuais garantias permanecem intactos.
Caso necessite de usufruir da sua garantia,
contacte o comerciante diretamente.

Além disso, a SEVERIN concede uma
garantia de 2 anos com efeito a partir

da data da compra do produto. Neste
periodo, resolveremos qualquer defeito

de fabrico ou de material que prejudique
significativamente o funcionamento do
aparelho. Quaisquer outras reivindicagdes
serdo rejeitadas. Excluidos da garantia
estdo: Danos causados devido a ndo
observancia das instrugdes de uso,
manuseio inadequado ou desgaste normal,
bem como pegas facilmente quebraveis,
como, por exemplo, vidro, plastico ou
lampadas. A garantia expira em caso de
interveng&o de agéncias néo autorizadas
pela SEVERIN. Se for necessaria uma
reparacao, entre em contacto com 0 nosso
atendimento ao cliente por telefone ou

por e-mail. Os detalhes de contacto estdo
anexados a este manual.
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Ruszt zeliwny

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizsza
instrukcja, ktdrg nalezy zachowac¢ do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktdére zapoznaly sie z niniejszg instrukcja.

Zasady bezpieczenstwa
+ Zeliwny ruszt SEVO moze
by¢ uzywany tylko w
potaczeniu z grillami linii
SEVO. Dlatego obowigzujg,
rowniez wskazowki
bezpieczenstwa dla danego
grilla.

* Ruszt Zeliwny nalezy
zawsze umieszczac na
chtodnym ruszcie.

- Ostroznie! Przed zdjeciem
rusztu zeliwnego nalezy
zawsze odczekac, az grill
catkowicie ostygnie.

SEVERIN

* Nigdy nie polewa¢ wodg

zmontowanego rusztu
zeliwnego i nigdy nie
zanurza¢ goracego rusztu
zeliwnego w zimnej wodzie.

- Nie nalezy uzywac

spiczastych lub ostrych
przedmiotow do
zdejmowania potraw z
grilla, aby nie uszkodzi¢
rusztu zeliwnego.

- Do czyszczenia nie nalezy

uzywa¢ metalowych gabek
ani Sciernych Srodkow
czyszczacych.
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Przed pierwszym uzyciem

Rozpakowac ruszt zeliwny i
catkowicie usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe.

- Wyczysci¢ ruszt zeliwny w sposéb

opisany w punkcie ,Czyszczenie i
konserwacja’.

- Zamontowac ruszt zeliwny zgodnie z

opisem w punkcie ,Obstuga”.

Ruszt zeliwny nalezy rozgrzewac

bez jedzenia przez ok. 10 minut na
najwyzszym poziomie. Mozliwe, ze
dojdzie do powstania niewielkiej ilosci
dymu. Dlatego podczas urzadzenia w
zamknietych pomieszczeniach nalezy
zapewni¢ wystarczajaca wentylacje
poprzez otwarcie okien lub drzwi
balkonowych lub umiesci¢ urzadzenie
pod okapem kuchennym.

Nastepnie pozostawi¢ do doktadnego
ostygniecia i ponownie wyczyscic.

Obsiuga

Zdjac¢ prawa strone rusztu grilla i
umies$cic ruszt zeliwny tak, aby bolce na
ruszcie zeliwnym zazebity sie w otwory
w misie reflektorowej.

- W razie potrzeby posmarowa¢ cienko

ruszt zeliwny olejem jadalnym odpornym

na wysokga temperature.

Rozgrza¢ grill do zadanej temperatury.

W przypadku urzadzen z pokrywa,
zamkna¢ pokrywe.

- Po rozgrzaniu umie$ci¢ potrawy na

ruszcie.

Czas nagrzewania rusztu zeliwnego

wynosi ok. 20 minut.

Czyszczenle i konserwacja
Ostroznie! Przed zdjeciem rusztu
zeliwnego nalezy zawsze odczekac, az
grill catkowicie ostygnie.
Usuna¢ najwieksze zabrudzenie z
rusztu zeliwnego, gdy jest goracy, za
pomocg szczotki odpornej na wysokie
temperatury.
Schtodzony ruszt zeliwny nalezy
wyczysci¢ po kazdym uzyciu.
Do czyszczenia nie nalezy uzywac
metalowych gabek ani $ciernych
Srodkéw czyszczacych.
Ruszt zeliwny nalezy wyjaé i umy¢ w
wodzie z detergentem. W razie potrzeby
nalezy go namoczy¢.
Nastepnie doktadnie jg wysuszy¢ i
przechowywaé w suchym miejscu.
Ruszy zeliwnego nie nalezy my¢ w
zmywarce.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowac osobno, a nie wraz ze
mmm  7wykiymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawieraja bowiem cenne materialy,
ktére mozna poddaé recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie srodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwdch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje sie do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu. W przypadku uzasadnionej
reklamacii, Klient moze zareklamowa¢
kupiony towar w sklepie w ktérym dokonat
zakupu- uszkodzony artykut zostanie
wymieniony na petnowarto$ciowy, lub

na zyczenie Klienta Sprzedawca zwréci
Nabywcy réwnowarto$¢ ceny artykutu.
Aby gwarancja zachowata wazno$¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z
instrukcja i nie moze by¢ modyfikowane,
naprawiane, lub w jakikolwiek sposéb
naruszane przez nieupowazniong do

tego osobg, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych sig,
jak szkto, elementy z tworzyw sztucznych,
zarowki, filtry itd. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw konsumenta
ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami,
ktore dotyczg zakupu przedmiotow
uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie
dziata¢ prawidtowo i musi zosta¢ odestane,
nalezy je doktadnie zapakowa¢ i dotaczy¢
imie, nazwisko i adres nadawcy oraz
przyczyne odestania. Jesli urzadzenie jest
nadal na gwarancji, prosze takze dotaczy¢
paragon zakupu, lub fakture zakupowa,
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MavTepévia oxapa ynaoiparog

0dnyieg xpnong

MpIv XpNOIUOTIOICETE TN GUOKEUN,
dI1aBaaTe TPOTEKTIKA TIG akOAouBeg
odnyieg xpiang kai QUAGETe To TTapov
eyxeIpidio yia peMovrikA xpAon. H
OUOKEUN TTPETTEI VA XPNOIHOTIOIEITal aTTd

aropa TTou va yvwpifouv UTEG TIG 08NyiEg.

Y1T06£|§£|g ao(pa)\alag
H pawepevm oxapa
wnaoiparog SEVO pmopei
va xpnaipoToinBei povo
0€ ouvdUaop0 e TIG
WNOTIEPES TNG OEIPAC
SEVO. loxuouv ol
utrodeicgIg aopaAeiag me
EKAOTOTE YNATIEPAC.

* H pavrepévia oxapa
Ynoiparog TRETTEN TAVTO
va TotofeTeital mavw o€
KpUa ynaTiépal.

* Mpoooxn! AprAvere
TTAVTO TNV YnoTIEpa va
KQUWOEI EVIEAWG, TIPIV Va
AQQIPETETE TNV aVTEPEVIO
oxapa ynaiyarog.
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* Mnv xUvete Toté

VEPO TIAVW O
ouvappoAoynuEvn
HavTepévia oxapa
Ynoiparog Kal unv
BuBicete TmoTé O€ KPUO VEPO
000 €ival kaut.

* Mnv xpnoiyooieite

axuneEa A kogtepd
QVTIKEIPEVO YIa TNV
aQaipEan TWV TPOPILWY,
Y10 VO NV TIPOKOAETETE
{nuid oTn pavrepévia

oxapa ynaiuarog.

* Mnv xpnoipooigite

ouppanva opouyyapdkia
f 10XUPA ATTOPEUTIAVTIKA
yia oV kKaBapiouo.



I'Ip|v amo v npwm xpncn

BydAte Tn pavtepévia oxdpa ynaiyarog
amoé To KOUTi NG Kal agalpéaTe OAa Tal
uliké ouokeuaaiag.

KaBapioTe n pavrepévia axapa
YnaoipaTog OTIWG TTEPIYPAPETAl GTO
keahaio “KabBapiouds kai gpovrida’.
ZUVOpPPOAOYATTE TN avTEPEVIA OXAPA
WnaoipaTog 6TTWG TTEPIYPAPETAl OTO
kepdAaio “Aeiroupyia”.

Oepuavete TN pavTepévia oxdpa
ynaipatog yia mepitou 10 AeTrté oTn
éyioTn Babuida Beppokpaaiag, xwpig
Vvl TOTTOBETATETE ETTAVW TPOPIUAL.

Aev amokAeieTal va rapayBei pikpn
moadTNTa KaTvou. I autdv Tov Adyo,
0€ TTEPITTTWON XPARONG a€ KAeIoToUg
XWPOUS QPOVTIOTE yIa TV KaAR
KukAo@opia Tou aépa avoiyovtag Ta
mapdBupa A TIG UTTAAKOVOTIOPTEG I
TOTTOBETAGTE TN GUOKEUN KATW OTTO TOV
amoppoPnTHEA.

211 GUVEXEID, AQROTE TNV VO KPUWOEI
evieAwg kai kaBapioTe Ty gava.

Aenoupvla

Acpalpame 0 €16 TUAUA TNG TXAPAS
YnaoipaTog Kai TOTToBeTAaTE TN
pavtepévia oxdpa wnaoiuartog, €101 WOTE
01 TIEipoI TNG X APAg va KAEIBWoouV
OTIG OTTEG TOU avaKAAOTIKOU doxEiou.

- Av BéAete, pmmopeite va TepAoETe

TN HOVTEPEVIO OXAPA WNOiHATOG HE

pia AeTTTH 0TPWAN BePUOAVOEKTIKOU
payeipiko Aadiou.

QeppaveTe TNV YNaTIEPA OTNV ETTIOUNNTH
Beppokpaacia. KAeioTe T0 KGAupua TG
OUOKEUNG, av UTIAPXEL.

SEVERIN

Metd v TpoBEépuavan, TomobeThaTE Ta
TPOPIUA TTAVW OTNV TIAGKA.

O amaitolpevog xpovog TpobEppavang
NG HOVTEPEVIOS OXAPAS WNaiaTog
eival epitou 20 Aettd

KuBuplcpog Kal <ppovn6a

Mpogoxn! Agrvete Tavta v
WYNOTIEPD VA KPUWOE! EVIEAWS, TTPIV
VO OQAIPETETE TNV JAVTEPEVIA OXAPA

ynaoiparog.

+ ATIOPOKPUVETE TOUG TTIO OYKWOEIG

PUTTOUG AT TNV KAUT JAVTEPEVIA
OXApa YnaipaTog e pia
BepuoavBexTikr Bouptoa.

Metd amé Kabe xpron, kabapidere
TAvVTa T paviepévia oxapa wnaiparog
apOU KPUWOEL.

Mnv xpnoipotoleite guppdrniva
o@ouyyapdkia fj Ioxupd
amoppUTTavTIKA yia Tov kaBapiopd.

-+ AgaipéaTe T pavepévia oxdpa

WwnaoipaTog kal kaBapioTe TV e vePo
Kal amopputravTiKo. lowg xpelaoTei va
TNV AQrOETE Va HOUNIAOEL.

TN GUVEXEID, OTEYVWOTE TNV
TIPOCEKTIKA KaI aTToBNKEUDTE TNV O€
XWPO Xwpig uypaaia.

Mnv AéveTe TN pavTepévia oxapa
YnaiuaTog aTo TAUVTAPIO TIATWY.
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Améppiyn

O1 GUOKeUEG pe auTd To aUPOAO
E TIPETEI va aTToppIPBoUV

EexwpIoTd aTmd Ta OIKIOKA
EE  oTTOPANTa, ETTEISH TIEQIEXOUV
TOAUTINA UAIKG TTOU UTTopolv val
avakukAwBoulv. H owoTn 16Beon
mpooTaTeUel To TePIBAAoV kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
VIO TO GUYKEKPIPEVO BEUa aTrd TNV TOTTIKN
0ag apuddia apyr 1y Eutropo AIavikAg.

Eyyonon

To mpoidv auTé eivar yyunuévo yia pia
EPiod0 BUO ETWV OO TNV NUEPA TG
ayopdg yia eEAaTTATA OTa UAIKA Kal
TNV KATaoKEUA Tou. H eyyonaon 1oxlel av
KaI Jévo av n GUOKEUR XPNaIKOTIOIN6E
OUMQWVA PE TIG 00NYiEg XPROEWS

Kkai epdaov Oev £xel TpoTTOTIOINGEI 1
ETMOKEUAOTEN AT N EIOIKEUPEVT
aropa A Oev £xel kaTAOTPAQET EGaITIag
KOKAG XpARong. H mapouoa eyyunon dev
emnpeddel Ta vopoBeTnuéva SIKAIWHATE
0ag, oUTE OTTOI0OATIOTE VOUIMO SIKAiWHA
EXETE WG KATAVAAWTAG CUPPWVA HE TNV
10%Uouoa €0VIKY vouoBeaia TTou SIETTEl
NV ayopd ayabwv.

H eyyunon autr 6ev KaAUTITEl QUOIKEG
@BopE oUTe Ta EUBPAUTTA PEPN TNG
OUOKEUNG.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Servicios post-venta
Centros de servico

Centrale del servizio dlienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevrpiké oéppig

SEVERIN Service

Réhre 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
E-Mail: service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Silva-Schneider Handelsgesellschaft GmbH
KarolingerstraBe 1

5020 Salzburg

Tel.: +43 (0) 662 251 300

Fax.. +43 (0) 662 251 300-45

E-Mail: office@silva-schneider.at

Belgique/Belgie

BVBA Dancal Elektro
Industriepark 12A - Unit 4
B-8587 SPIERE

Tel.: +3256 715451

Fax: +325670 04 49
E-Mail: info@dancal.be

Bolivia

TIENDAS TAKAI

Sucursal 1

(/Ledn de la Barra No. 687.
Zona Gran Poder
Tel.:+591-2-2460700

Sucursal 2

(/13 de Calacoto No. 7916
Zona Sur

Tel.: +591-2-2790436

Bulgaria

AVEDA Lifestyle EOOD

ul. Angel Kanchev 1, et. 5
BG 1124

Sofia

Croatia

Koracell d.o.o.

Donje Svetice 40

10000 Zagreb, Hrvatska
Tel.: +38512383755
Fax: +385 12383 766
E-Mail: info@koracell.hr

(zech Republic

BVZ Commerces.r.o.
Odbavovaci centrum
Zavodu miru 974/66a
360 17 Karlovy Vary
Tel.: +420 233 557 825
e-mail: servis@bvz.cz

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
E-Mail: info@fh-as.dk

Estonia:

Renerki Kaubanduse 0U
Tammsaare tee 134B

Tallinn, Estonia

Tel.: 43726512222

E-Mail: klienditeenindus@renerk.ee

Espana

Severin Electrodomésticos Espafia S.L.

C.C."Las Higueras'

Plaza Miguel de Cervantes s/n
45217 UGENA

Tel.: 925513405

Fax: 925541940

E-Mail: severin@severin.es
Web: http://www.severin.es

SEVERIN

Espaiia - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel.: 9222058 00

Fax: 9222059 00

E-Mail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Sinimdentie 8B (4th floor)
02630 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl
Service-Apres-Vente

4, rue Denis Papin

67400 llIkirch-Graffenstaden
Tél.: 03 8847 62 08

Fax: 03 8847 62 09

E-Mail: sav-fr@severin.com
Web: www.severin.com/fr

Greece
BERSON / C. Sarafidis Bros S.A.

Thessaloniki

Agias Anastasias & Laertou str.
57001 Pylaia

tel. 2310-954020

Athens

47, Agamemnonos str.
17675 Kallithea

tel. 210-9478773

BERSON / AOI K. Sapagisn AEBE

Oeooahovikn

Ayiac Avaotasiac & Aaéptov
57001 Muhaia

A. 2310-954020

ABiva
Ayapépvovog 47
17675 KaliBéa
Tnh. 210-9478773
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Iceland

Heimilistaeki ehf
Sudurlandsbraut 26
15-108 Reykjavik Iceland
Tel.: +354 5691520

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co., Meath

Tel.: 046 9483100

Fax: 046 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

ASSISTENZA POST-VENDITA
NUMERO VERDE 800224155
E-Mail: assistenza@severin.com

Indonesia

PT. Setai Modern Elektronik

Email.: info@severin.co.id

Web.: www.severin.co.id

Jakarta

Komp. Glodok Plaza Blok F No. 9, JI.
Pinangsia Raya, Jakarta Barat
02165911888 /0216592889

Medan

J1. Apel No. 88 Kom. Cemara Asri
0616620186 /061 6625836

Surabaya

Pergudangan Mutiara Margo Mulyo Indah,
Blok DCNo. 2

Telp:(031) 7491012, (031) 749 1016
Banjarmasin

Pergudangan Sumber Baru JIn A. Yani KM
17.9 Gudang B 15, Gambut
05116730101

Tangerang

JI. Industri Raya IlI Blok AD No. 3, Cikupa
0215902219-21

Cirebon

JI. Dukuh Semar No. 61

0231209470

Pontianak

Pergudangan Mega Bispak No A3

JI. Ahmad Yani Paritengkorak RTOT RWO1
05618123701
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Jordan

Terb for Trading

Dr.Waleed Maraga commercial center,
Level 1

Khalda , Amman Zip code : 11953

Tel : +962 6 5346429

Fax:+962 6 5341706

Mob Jordan : +962 797426108

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building P.0. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel.: +965 4810855

Latvia

SIA GTCL BALTIC
Piedrujas iela 7

LV -Riga 1073

Tel.: 437129119989
Fax: +37167297769

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel.: +961 1244200

Fax:+966 1253535

E-Mail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Lithuania

UAB Topo Grupe

Savanoriu PR. 206A,

50193 Kaunas, Lithuania

Tel.: +370 660 00200

E-Mail: uzsakymai@topocentras.It

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94402
Fax: +352 37 94 94400

Macedonia

Agrotehna

St. Prvomajska BB

1000-Skopje

MACEDONIA

E-Mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel.:+3892/2445009 or- 019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

Dora-Land Kft.

2161 Csomad Szent Istvén utca 13.
Tel.: (+36)70-884-9477

E-mail: sales@doraland.hu

Malta
Crosscraft Co Ltd
Valletta Road
Paola. PLA1511
Malta
Tel:4+356 21805805
+356 79498432
E-Mail: clyde@crosscraft.com.mt

Maroc

BS Cast

19, Allee des Villas Ain Sebaa
20250 Casablanca

Fax: +21252224 4034

TEL Port: +2126 6128 60 88

Nederland

Severin Nederland B.V.
Witteweg 60

1431GZ Aalsmeer

Tel.: +31297-347054
E-Mail: info.nl@severin.com

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trollasveien 34

1414 Trollasen

Tel.: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
E-Mail: info@fh-as.no



Oman

AAK&Partners L.L.C.

P.0 Box:-1650, Muttrah
Postal Code - 114
Sultanate of Oman

Tel.: +:968 24834470

Fax.: +968 24835186
E-Mail: aakpllc@gmail.com

Peru

SEVERIN PERU / Comercial Rebeca S.R.L
208 Circunvalacion del Golf Avenue
Office 301-A Los Inkas Prime Tower Il
Santiago de Surco,, Lima - Peru
Tel.:0051 12729370

E-mail.: severinperu@gmail.com

Philippines

COLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower
2206 Venture Street, Madrigal Business
Park

Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 80934 41

E-Mail: severinconsumercare@
colombophils.com.ph

Polska
Severin Polska Sp.z 0.0.
E-Mail: reklamacje@severin.pl

Portugal

Imporaudio [da

Rua Dom Marcos da Cruz, 1281
4455-482 Perafita

Matosinhos

Tel.: +351229966 738 /739 / 740
Fax: +351229 966 741

E-mail: imporaudio@imporaudio.com

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6 Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010

Web: www.beste.com.sg
E-Mail: info@beste.com.sg

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel.: +386 15421927
Fax: +386 15421926

Slowak Republic
BVZ Commerces.r.o.
Odbavovaci centrum
Zavodu miru 974/66a
36017 Karlovy Vary
Tel.: +420 233 557 825
E-mail: servis@bvz.z

South Africa

AL&CD Ashley (PTY) Ltd.

3rd Floor, Grove Exchange
Grove Avenue

Claremont

South Africa

7708

Tel: +27 216740294

Fax: +27 216740295

Web: http://www.alcdashley.co.za
Mail: service@alcdashley.co.za

Svenska

El & Digital Service AB
Folkungagatan 144
11630 Stockholm

Tel.: +46 8 845180
www.eldigital.se
E-Mail: info@eldigital.se

Switzerland
SPCElectronics AG
Mbvenstrasse 12
CH—9015 St. Gallen
Tel.: +41712279999
E-Mail: service@spcag.ch
www.spc.ch

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: 4662 254 81008

E-Mail: askverasu@verasu.com

SEVERIN

Tunisie

GEI

54, rue du Mercure

Zone Industrielle 2013-BEN AROUS
TUNISIE

Ukrayina

Service for Modern Electronics LLC
Sim'i Khokhlovykh Str.8

4119 Kiev

Tel.: + 38044 247 67 34

E-Mail: infol@photoservice.com.ua

United Kingdom

Homespares Centres Limited
Peel House

2 Chorley Old Road

BL13AA

Tel.: 01204 558160

Fax: 01204 558169

E-Mail: office@homespares.co.uk
Web: www.homespares.co.uk

Vietnam

BRAND PARTNER

CTY TNHH DOI TAC NHAN HIEU

FLOOR 8, DAG HOLDINGS

87A HAM NGHI

NGUYEN THAI BINH WARD, DISTRICT 1

HO CHI MINH CITY, VIETNAM

Tel.: +84-28-62 899 648

E-Mail: kenny.clark@brandpartner.vn
trang.hau@brandpartner.vn

Stand: 09.2021
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SEVERIN Elektrogerate GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

www.severin.com

SEVERIN
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Technische Anderungen vorbehalten. / Model specifications are subject to change.



