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Stabmixer

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Aufbau

1. Mixbecher mit Verrutschschutz bzw.

Deckel

Mixstab mit Messer
Motorblock
Einschalttaster Turbo
Anschlussleitung
Einschalttaster (5

. Drehzahlregler

Art.Nr. 3774:

8. Schneebesen mit Adapter
9. Kartoffelstamper mit Adapter
10. Arbeitsbehalter mit Deckel
11. Multizerkleinerer-Messer
12. Verrutschschutz

Noorwd

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerét

entspricht den Richtlinien, die fir die CE-

Kennzeichnung verbindlich sind.

Sicherheitshinweise

* Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat
und am Netzteil nur durch
unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden.
Daher im Reparaturfall
unseren Kundendienst
telefonisch oder per
Mail kontaktieren (siehe
Anhang).

+ Das Gerat kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen
benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Geréates
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden



Gefahren verstanden
haben.

- Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.
Das Gerat und sein
Anschlusskabel sind von
Kindern fernzuhalten.

- Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

- Vorsicht bei der
Verarbeitung von

heilen FlUssigkeiten,

da diese in Form eines
pldtzlich auftretenden
Dampfschwadens aus
dem Mixbecher austreten
konnen.

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerat abkihlen lassen.

- Das Gerat darf aus
Grlinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
Fllssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.
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+ Motorstillstand nach dem

Ausschalten abwarten!
Keine Teile berthren, die
sich noch in Bewegung
befinden.

- Die Einzelteile nach jedem

Gebrauch reinigen. Nahere
Angaben zur Reinigung
bitte dem Abschnitt
Reinigung und Pflege
entnehmen.

+ Die Messer sind scharf.

Verletzungsgefahr! Beim
Reinigen des Mixstabes
besonders vorsichtig
vorgehen!

Bei Geraten mit Zubehor
(Art.Nr. SM 3774):

Auch beim Leeren

und Reinigen des
Arbeitshehalters vorsichtig
vorgehen!

+ Haare, Hande und lockere

Kleidung von beweglichen
Teilen, Offnungen
und Laftungsschlitzen



fernhalten, um ein

Verfangen zu vermeiden.

- Warnung! Missbrauch

des Gerates kann zu

Verletzungen flhren.

- Den Netzstecker ziehen,

- vor jedem Zusammenbau
und Auseinandernehmen,

- bei Stérungen wahrend
des Betriebes,

- bei nicht vorhandener
Aufsicht

- nach jedem Gebrauch,

- vor jeder Reinigung.

- Das Gerat ist dazu

bestimmt, im Haushalt und

ahnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, wie

zB.

- in Kiichen fir
Mitarbeiter in Laden,
Bliros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben

- von Kunden in

Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen

- in Fruhstlckspensionen.

+ Kinder von

Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

+ Vor der Inbetriebnahme

das komplette Gerat

inkl. Anschlussleitung

und eventueller
Zubehdrteile auf Mangel
und Beschadigungen
uberprifen, die die
Funktionssicherheit des
Geréates beeintrachtigen
konnten. Falls das

Gerat z.B. zu Boden
gefallen ist oder an der
Anschlussleitung gezogen
wurde, kdnnen von aulen
nicht erkennbare Schaden
vorliegen. Auch in diesem
Fall das Gerat nicht in
Betrieb nehmen.



- Weder das Gerat noch die
Anschlussleitung durfen
aulerer Hitzeeinwirkung
ausgesetzt werden.

+ Wird das Gerat
falsch bedient oder
zweckentfremdet
verwendet, kann
keine Haftung fir evtl.
auftretende Schaden
ubernommen werden.

Remlgung und Pflege
- Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen.

+ Keine aggressiven
und scheuernden
Reinigungsmittel, scharfen
oder spitzen Gegenstande
verwenden.

- Nach jedem Gebrauch
Lebensmittelreste von dem
Gerat entfernen.

+ Der Motorblock und
die Anschlussleitung
dirfen aus Griinden der
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elektrischen Sicherheit
nicht mit Flssigkeiten
behandelt oder gar darin
eingetaucht werden. Die
Teile nur mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
reinigen.

Art. Nr. SM 3773:

- Das Unterteil des
Mixstabes kann in warmem
Wasser unter Zusatz

eines handelsublichen
Spulmittels gereinigt
werden. Vorsicht! Das
Messer des Mixstabes ist
scharf.

+ Bei starkerer

Verschmutzung das Messer
mit einer Birste reinigen.

+ Das Oberteil des Mixstabes

mit einem fe uchten Tuch
abwischen.

- Darauf achten, dass

kein Wasser oben in
die Antriebswelle des
Mixstabes lauft!



+ Der Mixbecher mit
Verrutschschutz/Deckel
kann in der Spulmaschine
gereinigt werden.

Art. Nr. SM 3774

- Die Unterteile des
Mixstabes und des
Kartoffelstampers

konnen in warmem
Wasser unter Zusatz
eines handelsublichen
Spilmittels gereinigt
werden. Vorsicht! Das
Messer des Mixstabes ist
scharf.

- Bei starkerer
Verschmutzung das Messer
mit einer Burste reinigen.

- Den Deckel des
Multizerkleinerers und die
Adapter mit einem feuchten
Tuch und etwas Spulmittel
reinigen.

- Darauf achten, dass
kein Wasser oben

in die Antriebswelle

des Mixstabes, des
Kartoffelstampers, des
Multizerkleinerer-Deckels
und der Adapter lauft!

+ Der Schneebesen,

der Mixbecher mit
Verrutschschutz/Deckel,

der Arbeitsbehalter und das
Multizerkleinerer-Messer
konnen mit warmem
Wasser unter Zusatz

eines handelsublichen
Splilmittels gereinigt
werden. Vorsicht! Das
Messer ist scharf.

* Der Schneebesen,

der Mixbecher mit
Verrutschschutz/Deckel
und der Arbeitsbehalter
konnen in der
Spilmaschine gereinigt
werden.
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BestlmmungsgemaBer Gebrauch Schaltfunktionen
Das Gerat dient ausschlieRlich zum Der Stabmixer ist mit zwei Tastschaltern
Mixen, der angegebenen Lebensmittel. und einem Drehzahlregler ausgestattet:
Bei der Verwendung des Zubehdrs auch Einschalttaster ¢ :
zum Stampfen oder Zerkleinern der Die Drehzahl lasst sich (iber den
angegebenen Lebensmittel und zum Drehzahlregler einstellen.
Schlagen von Sahne oder Eischnee. - Einschalttaster TURBO:
Das Geréat nur mit dem dazu gehdrigen Das Gerét arbeitet in der hochsten
Zubehdr verwenden. Drehzahlstufe.

Eine andere, in der Anleitung nicht
genannte Verwendung, gilt als nicht
bestimmungsgeman und kann zu
schweren Verletzungen oder Schaden
am Gerat fihren.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Alle Verpackungsreste und eventuelle
Werbeaufkleber vom Gerat entfernen.
Das Typenschild darf nicht entfernt
werden.
Das Gerét reinigen wie unter Reinigung
und Pflege beschrieben.

Kurzzeltbetneb
Das Gerét ist fiir die Verarbeitung
haushaltstblicher Mengen ausgelegt.
Es kann mit Mixstab, Kartoffelstampfer
oder Multizerkleinerer bis zu 1
Minute ununterbrochen mit allen
Schaltereinstellungen benutzt werden.
Anschliefend muss der Motor
mindestens 3 Minuten abkuhlen.
Bei der Benutzung des Schneebesens
kann das Gerat fiir zwei Minuten mit
allen Schaltereinstellungen benutzt
werden und muss dann fiir ca. 3 min auf
Zimmertemperatur abkiihlen.



Zubereitungsmengen und Betriebszeiten

Den Mixstab so auf den Motorblock
setzen, dass sich Y auf dem
Motorblock und gg auf dem

Mixstab gegeniberstehen. Dann
verriegeln, sodass sich W und g
gegeniiberstehen.

Nur geeignete GefalRe verwenden. Gut
geeignet sind hohe, schmale Gefale mit
einem flachen Boden.

Den Mixstab in das eingefiillte

Mixgut tauchen, bevor der Stabmixer
eingeschaltet wird.

Das Gerét darf wahrend des
Arbeitsvorganges nicht blockieren.
Sobald die Tasten (3 oder Turbo
losgelassen werden, wird der Stabmixer
ausgeschaltet. Den Stillstand des

Produkt Zubehor Menge (max) | Vorbereitung Zeit (in
Sekunden)
Fleisch (roh) | Multizerkleinerer | 250 g 2 cm groRe Wiirfel | 60
Gouda (jung) | Multizerkleinerer | 250 g 1 cm groRe Wirfel | 25
Zwiebeln Multizerkleinerer | 1-3 Grob zerkleinert 3
Nusse Multizerkleinerer | 100 g 30
Kréuter Multizerkleinerer | ein Bund Grob zerkleinert 5
Sahne Schneebesen 200 ml 120
Eischnee Schneebesen 2 Eiweify 120
Kartoffelpiree | Kartoffelstamper | 500 g 60
Kartoffeln /
250 ml Milch
Handhabung Mixstab Motors abwarten, bevor der Mixstab aus

dem Mixgut herausgenommen wird.
Nach dem Gebrauch den Netzstecker
ziehen und das Mixgut entnehmen.

Zubehor

Fir die Art.Nr. SM 3773 ist das folgende
Zubehor im Handel oder im Internet auf
unserer Homepage www.severin.de unter
dem Unterpunkt ,Service / Ersatzteil-Shop*
erhaltlich:
ZB 5563 Mixbecher

mit Verrutschschutz/Deckel
Kartoffelstampfer
Multizerkleinerer
Schneebesen

ZB 5564
ZB 5565
ZB 5566



Multlzerklelnerer
Den Arbeitsbehalter auf den
Verrutschschutz stellen.

- Vorsicht! Die Schneiden des Messers
sind sehr scharf. Daher beim Hantieren
mit dem Messer nur den oberen Bereich
des Kunststoffteils beriihren.

Das Schneidgut in ca. 1 cm groRe
Stilicke schneiden.

Das Schneidmesser in den
Arbeitsbehalter stecken. Erst
anschliefend das Schneidgut einfiillen.
Eine Uberfiilllung des Arbeitsbehélters
vermeiden! Der Arbeitshehalter darf
maximal bis zur MAX-Markierung mit
Kréutern usw. gefiillt werden.

Keine heilen Fliissigkeiten oder
harten Lebensmittel (z.B. Eiswiirfel,
Muskatniisse, Getreide, Kaffeebohnen,
Reis oder Gewlirze) einfiillen.
Ungeeignet ist auch Hartkase oder
Schokolade.

Den Arbeitsbehélter mit dem Deckel
verschlieRen und im Uhrzeigersinn
verriegeln.

Den Motorblock auf den Deckel des
Arbeitsbehalters stecken. Durch
Drehung so verriegeln, dass sich
und & gegeniiberstehen.

Den Netzstecker einstecken und

den Turbotaster in kurzen Intervallen
betétigen, bis das Schneidgut die
gewinschte Feinheit erreicht hat. Dabei
den Deckel und den Arbeitsbehalter
festhalten.

Nach dem Zerkleinern erst den
Netzstecker ziehen, bevor der

Deckel gedffnet oder der Motorblock
abgenommen wird. Zum Lésen des
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Motorblocks diesen drehen, bis sich '
und gg gegeniiberstehen. Den Deckel
entriegeln, abnehmen und das Messer
und Schneidgut entnehmen.

Bei einem weiteren
Zerkleinerungsvorgang darauf

achten, dass die Messeraufnahme im
Boden des Arbeitsbehélters frei von
Speiseresten ist, bevor das Messer
eingesetzt wird.

Schneebesen
Der Schneebesen eignet sich zum
Schlagen von Sahne oder Eischnee oder
zum Mixen von FlUssigkeiten wie z.B.
Suppen Sollen usw.
Den Schneebesen in den Schneebesen-
Adapter stecken.
Den Motorblock auf den Adapter
stecken. Durch Drehung so verriegeln,
bis sich Wund g gegeniiberstehen.
Erst den Schneebesen in das eingefiillte
Mixgut tauchen, bevor das Geréat
durch Driicken der Einschalttaster
eingeschaltet wird.
Nach dem Mixen erst den
Motorstillstand abwarten, bevor
der Schneebesen aus dem Mixgut
entnommen wird.
Den Netzstecker ziehen.



Kartoffelstampfer
Der Kartoffelstampfer eignet sich zur
Zubereitung von Kartoffelpiree und
Gemiisestampf.
Den Kartoffelstampfer in den
Kartoffelstampfer-Adapter stecken und
im Uhrzeigersinn verriegeln.
Den Motorblock auf den Adapter
stecken. Durch Drehung so verriegeln,
bis sich W und g gegeniiberstehen.
Erst den Kartoffelstampfer in das
eingefiilite Stampfgut tauchen,
bevor das Gerét durch Driicken der
Einschalttaster eingeschaltet wird.
Nach dem Gebrauch erst den
Motorstillstand abwarten, bevor der
Kartoffelstampfer enthommen wird.
Den Netzstecker ziehen.

Mixbecher

Der Mixbecher ist mit einem
Verrutschschutz ausgestattet, der auch als
Deckel genutzt werden kann.

Informatlonen fiir Priifinstitute
Zum Erreichen der maximalen Leistung
konnen folgende Rezepte verwendet
werden:
Stabmixer:
280 g eingeweichte Mdhren und 420 ml
Wasser fiir 60 Sekunden mixen
Multizerkleinerer:
140 g gekiihlten Honig (2-6 °C) fiir 5
Sekunden mixen
Schneebesen:
2 Eiweil fir 120 Sekunden aufschlagen
Kartoffelstampfer:
500 g gekochte Kartoffeln mit 250 ml
Milch fiir 60 Sekunden stampfen

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr konnen bequem
im Internet auf unserer Website http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service
Center / Ersatzteil-Shop" bestellt werden.

Gerét entsorgen

Gerate, die mit diesem Symbol
E\/ gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden
kénnen. Eine ordnungsgeméaRe Entsorgung
schiitzt die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |lhr Fachhéndler
gibt Auskunft Giber die ordnungsgemaie
Entsorgung.
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Hand blender

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Familiarisation
1. Mixing cup with non-slip protection or
lid
Blender with blade
Drive unit
Operating button Turbo
Connection cable
Power button (3
Speed controller
rt. No. 3774:
Whisk with adapter
9. Potato masher with adapter
10. Processing bow! with lid
11, Multi-chopper blade
12. Slip protection

PN R WD

Connection to the mains supply

The mains voltage must correspond to the
voltage specified on the type plate of the
appliance. This product complies with all
binding CE labelling directives.
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Important safety instructions

+ In order to avoid hazards

and to comply with safety
regulations, any repairs
to the appliance and the
power supply unit must
only be carried out by
our customer service.
Therefore, in the event
of a repair being needed,
please contact our
customer service by phone
or email (see Annex).

- The appliance may only

be used by persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities, or
lacking experience and
knowledge, if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

- This appliance must not



be used by children. This
appliance and its power

cord must be kept out of
the reach of children.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

- Be careful when processing

warm liquids, as these can
escape from the blender
jarin the form of a sudden
steam cloud.

- Before cleaning, pull out

the mains plug and allow
the appliance to cool down.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it.

- After switching off, always

wait until the motor has
come to a complete
standstill. Do not touch any
moving parts.

+ The individual attachments

should be cleaned after

each cycle of use. For
detailed information,
please refer to the section
Cleaning and care.

+ The blades are sharp. Risk

of injury! Be particularly
careful when cleaning the
blender unit!

For appliances with
accessories (Art. No.

SM 3774):

Also be careful when
emptying and cleaning the
processing bowl!

+ Keep your hair, hands, and

loose clothing away from
moving parts, openings,
and vents to avoid
entanglement.

- Warning! Using the

appliance incorrectly can
lead to injuries.

* Unplug the power cord

- before assembling
or disassembling the
appliance,



- in case of any
malfunction,

- when there is no
supervision,

- after use,

- before cleaning the
appliance.

- This appliance is intended
for domestic or similar
applications, such as
- in kitchens used by

employees in shops,
offices and similar work
environments,

- in agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
establishments,

- in bed-and breakfast type
environments.

- Caution: Keep any
packaging materials well
away from children — these
materials are a potential
source of danger, e.g. of
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suffocation.

+ Before commissioning,

check the whole appliance,
including the power cord
and any accessories, to
ensure that there are no
defects or damage, which
could impair the functional
safety of the appliance. For
example, if the appliance
has fallen onto the floor,

or the power cord has
been pulled, there may

be damage that cannot

be seen from the outside.
In this case, too, do not
operate the appliance.

* Never allow the appliance

or the power cord to be
exposed to any external
source of heat.

* No responsibility is

accepted if damage results
from improper use, or if
these instructions are not
complied with.



CIeanlng and Care

- Always pull out the mains
plug before cleaning.

* Do not use aggressive or

abrasive cleaning agents or
sharp or pointed objects.

+ Remove leftover food from

the appliance after each
use.

+ For reasons of electrical

safety, the drive unit and
the connecting cable must
not be treated with liquids
or even immersed in them.
Only clean the parts with a
slightly damp cloth.

Art. No. SM 3773:

- The lower part of the
blender unit can be cleaned
in warm water using a
standard washing-up liquid.
Caution! The blender
blade is sharp.

+ If the blade is heavily

soiled, clean it with a brush.

» Wipe the upper part of the

blender unit with a damp
cloth.

- Make sure that no water

runs into the drive shaft
of the blender unit!

+ The mixing cup with non-

slip protection/lid can be
cleaned in the dishwasher.

Art. No. SM 3774.
- The lower parts of the hand

blender and the potato
masher can be cleaned

in warm water using a
standard washing-up liquid.
Caution! The blender
blade is sharp.

+ If the blade is heavily

soiled, clean it with a brush.

+ Clean the lid of the multi-

chopper and adapters with
a damp cloth and a little
washing-up liquid.

+ Make sure that no water

runs into the top of the
drive shaft of the blender
unit, the potato masher,



the multi-chopper lid and
the adapter!

+ The whisk, the mixing cup
with non-slip protection/

lid, the processing bowl
and the multi-chopper
blade can be cleaned with
warm water and a standard
washing-up liquid. Caution!
The blade is sharp.

The whisk, the mixing cup
with anti-slip/lid and the
processing bowl can be
cleaned in the dishwasher.

Intended Use

The appliance is used exclusively for
mixing the specified foods. When using
the accessory, it can also be used to
pound or chop the specified foods and
to whip cream or egg whites.

- Only use the appliance with the
associated accessories.

- Any other use not mentioned in the

instructions is considered improper use
and could result in serious injury or
damage to the appliance.
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Before using for the first time
Remove all remaining packaging
material and any promotional stickers

from the appliance. The nameplate must

not be removed.

- Clean the appliance as described in the

Cleaning and Care section.

Short-tlme operation
The appllance is designed for

processing normal household quantities.

It can be used with a blender unit,
potato masher or multi-chopper for up

to 1 minute continuously with all switch

settings. The motor must then cool down

for at least 3 minutes.

- When using the whisk, the appliance
can be used for two minutes with
all switch settings and then has to
cool down to room temperature for
approximately 3 minutes.

Switching functions

The hand blender is equipped with two

push buttons and a speed controller:
Operating button (3 :
The speed can be set using the speed
controller.

- Operating button TURBO:
The appliance works at the highest
speed level.



Preparation Quantities and Operating Times

Product Accessory Amount (max) | Preparing Time (in
seconds)
Meat (raw) Multi-chopper | 250 g 2 cm cubes 60
Gouda (young) | Multi-chopper | 250 g 1. cm cubes 25
Onions Multi-chopper | 1-3 Coarsely chopped | 3
Nuts Multi-chopper | 100 g 30
Herbs Multi-chopper | one bunch Coarsely chopped | 5
Cream Whisk 200 ml 120
Egg white Whisk 2 egg whites 120
Mashed Potato masher | 500 g potatoes / 60
potatoes 250 ml milk
Handllng of the blender unit - After use, pull the mains plug and
Place the blender unit on the drive unit remove the food mixed.
so that W on the drive unit and gg on
the blender unit are facing each other. Accessory
Then lock so that W and fg face each The following accessories for Art. No.
other. SM 3773 are available from retailers or on
- Always use a suitable container for the Internet on our homepage www.severin.
operation. A tall container with a flat de under “Service / Spare Parts Shop”:
base is best. ZB 5563 Mixing cup with non-slip
Dip the blender unit into the filled protection/lid
mixture before the hand blender is ZB 5564 Potato masher

switched on. ZB 5565 Multi-chopper
- Make sure that the unit can rotate freely ~ ZB 5566 Whisk

inside the bowl and is not blocked during

operation.
- As soon as the buttons 3 or Turbo are

released, the hand blender is switched

off. Wait for the motor to stop before

removing the blender from the food to

be mixed.



Multl -chopper

Place the processing bowl on the slip

protection.

Caution: Exercise extreme care: the

blades are very sharp. When handling

the blades, always hold them by the

upper protective plastic covering.

Cut the material to be sliced into pieces

of approximately 1 cm.

Fit the cutting blade unit into the bowl

before filling the bowl with the food to be

chopped.

- Avoid overfilling the working tank! The

processing bowl may be filled with herbs

etc. up to the MAX mark.

Do not fill with hot liquids or hard foods

(e.g. ice cubes, nutmegs, cereals, coffee

beans, rice or spices). Hard cheese or

chocolate is also unsuitable.

Close the processing bow! with the lid

and lock it by turning clockwise.

Put the drive unit on the lid of the

processing bowl. Lock by turning so that
W and g face each other.

* Plug in the mains plug and press the

turbo button in short intervals until the

material to be sliced has reached the

desired fineness. Hold the lid and the

processing bowl.

- After chopping, first pull out the mains

plug before opening the lid or removing
the drive unit. To loosen the drive unit,
turn it until W and gg face each other.
Unlock the lid, remove it and take out
the blade and the food to be sliced.
When processing further food after the
first cycle, make sure that the receptacle
for the blade unit at the bottom of the
bowl is free of food residue before
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refitting the unit.

Whisk

The whisk is suitable for whipping cream

or egg whites or for mixing liquids such as

soups, sauces, etc.

- Insert the whisk into the whisk adapter.
Put the drive unit on the adapter. Lock
by twisting until W and g face each
other.

+ Push the whisk attachment down into
the ingredients in the bowl before briefly
switching the unit on with the operation
buttons.

- Always wait until the motor has come to
a complete standstill before lifting the
whisk attachment from the mixture.
Unplug the power cord.

Potato masher

The potato masher is suitable for preparing

mashed potatoes and mashed vegetables.
Insert the potato masher into the potato
masher adapter and lock it by turning
clockwise.

Put the drive unit on the adapter. Lock
by twisting until W and g face each
other.

- First dip the potato masher into the
filled material to be mashed before the
appliance is switched on by pressing the
operating button.

- After use, wait until the motor has
stopped before removing the potato
masher.

Unplug the power cord.



Blender jug
The blender jug has a non-slip base which
can also be used as a lid.

Informatlon for testing institutes
The following recipe can be used to
achieve maximum performance:
Hand blender:

Blend 280 g of soaked carrots and

420 ml of water for 60 seconds
Multi-chopper:

Blend 140 g of chilled honey (2-6 °C) for
5 seconds

- Whisk:

Beat 2 egg whites for 120 seconds
Potato masher:

Mash 500 g of boiled potatoes with
250 ml of milk for 60 seconds

Dispose of the appliance
Devices marked with this symbol
E\/ must be disposed of separately
from your household waste, as
they contain valuable materials which can
be recycled. Proper disposal protects the
environment and human health. Your local

authority or retailer can provide information
on the matter.
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Batteur électrique

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Bol de mixage avec protection anti-
éclaboussures ou couvercle

2. Mixeur plongeant avec couteau

3. Bloc moteur

4. Bouton d'alimentation Turbo

5. Cable de raccordement

6. Bouton d'alimentation (3

7. Régulateur de vitesse

N° d’article 3774 :

8. Fouet avec adaptateur

9. Presse-purée avec adaptateur

10. Récipient de travail avec couvercle

11. Lame du multi-hachoir

12. Protection anti-éclaboussures

Branchement au secteur

La tension du réseau doit correspondre a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil. Ce produit est conforme aux
directives obligatoires pour le marquage
CE.

SEVERIN

Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout danger et
de respecter les regles de
sécurité, les réparations
de I'appareil et du bloc
d'alimentation ne doivent
étre effectuées que par
notre service clientéle.
Par conséquent, pour
toute réparation, contactez
notre service clientéle par
téléphone ou par e-mail
(voir annexe).

+ L'appareil ne peut étre
utilisé par des personnes
souffrant de déficiences
physiques, sensorielles
ou mentales ou manquant
d’expérience ou de
connaissances, sauf si
celles-ci ont été formées a
I'utilisation de I'appareil et
ont été supervisées, et si
elles en comprennent les
dangers et les précautions
de sécurité a prendre.
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- Cet appareil ne doit pas

étre utilisé par les enfants.
Gardez I'appareil et son
cable de raccordement

hors de portée des enfants.

* Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.

+ Faites attention lors de la

manipulation de liquides
chauds, car ceux-Ci
peuvent s’échapper du bol
de mixage sous la forme
d’un nuage de vapeur.

+ Avant tout nettoyage,

débranchez 'appareil et
laissez-le refroidir.

+ Pour éviter le risque de

chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil avec du
liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

+ Attendez toujours, aprés
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avoir éteint I'appareil,
que le moteur se soit
complétement arrété. Ne

touchez aucun élément en
mouvement.

+ Les accessoires individuels

doivent étre nettoyés aprés
chaque utilisation. Pour
des informations détaillées,
veuillez vous référer au
paragraphe Entretien et
nettoyage.

+ Les couteaux sont

tranchants. Risque

de blessures ! Soyez
particuliérement prudent
lors du nettoyage du mixeur
plongeant !

Pour les appareils avec
accessoires (art. n°

SM 3774) :

Videz et nettoyez
également le récipient de
travail avec beaucoup de
précaution !

+ Maintenez les cheveuy,

les mains et tout vétement
ample a I'écart des pieces
mobiles, des ouvertures et



des fentes d'aération afin

d’éviter qu'ils ne soient

happés.

- Avertissement! Une

mauvaise utilisation de

I'appareil peut entrainer

des blessures.

+ Débranchez la fiche

secteur

- avant le montage ou le
démontage de I'appareil,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- lorsque l'appareil
fonctionne sans
surveillance,

- aprés I'emploi,

- avant de nettoyer
I'appareil.

+ Cet appareil est destiné a

une utilisation domestique

ou similaire, telle que

- dans des cuisines
pour employés de
magasins, bureaux et
environnements de travail
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similaires,
- dans des organisations
agricoles,
- par la clientéle dans
les hotels, motels et
établissements similaires,
- et dans des maisons
d’hotes.

+ Attention : Tenez

les enfants a I'écart

des emballages, qui
représentent un risque
potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant la mise en service,

vérifiez que I'ensemble
de l'appareil, y compris

le cable de raccordement
et les accessoires
éventuels, ne présentent
pas de défauts ni de
dommages susceptibles de
compromettre sa sécurité
de fonctionnement. Si,
par exemple, I'appareil
est tombé au sol ou sile
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cable de raccordement a
été tiré, il peut y avoir des
dommages non visibles
de I'extérieur. Dans ce cas
également, ne mettez pas
I'appareil en marche.

- Nil'appareil ni le cable de
raccordement ne doivent
étre exposés a une chaleur
externe.

- Nous déclinons toute
responsabilité pour les
dommages susceptibles de
résulter de toute utilisation
erronée ou de la non-
conformité aux instructions
d’utilisation.

Nettoyage et entretien
- Débranchez la fiche
secteur avant tout
nettoyage.

- N'utilisez pas de produits
de nettoyage agressifs
et abrasifs, d'objets
tranchants ou pointus.
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* Retirez les restes
d'aliments de 'appareil
apreés chaque utilisation.

+ Pour des raisons de
sécurité électrique, le
bloc moteur et le cable de
raccordement ne doivent
pas étre traités avec des
liquides ni méme étre
immergés dans ceux-
ci. Nettoyez les pieces
uniquement a l'aide d'un
chiffon Iégérement humide.

Art.n° SM 3773 :

- La partie inférieure du
mixeur plongeant peut étre
nettoyée a 'eau chaude
avec du liquide vaisselle
courant. Attention ! Les
lames du mixeur plongeant
sont tranchantes.

+ En cas de salissure
importante, nettoyez
les lames a l'aide d'une
brosse.

+ La partie supérieure du



mixeur plongeant doit
étre essuyée a l'aide d'un
chiffon humide.

- Veillez a ce que I'eau ne
pénétre pas dans 'arbre

d’entrainement du mixeur

plongeant !

+ Le bol de mixage
avec protection anti-
éclaboussures/couvercle
peut étre nettoyé au lave-
vaisselle.

Art. n° SM 3774 :
+ Les parties inférieures du
mixeur plongeant et du
presse-purée peuvent étre
nettoyées avec de I'eau
chaude en ajoutant un
liquide vaisselle courant.
Attention ! Les lames du
mixeur plongeant sont
tranchantes.

- En cas de salissure
importante, nettoyez
les lames & 'aide d’une
brosse.
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- Nettoyez le couvercle

du multi-hachoir et les
adaptateurs a l'aide d’un
chiffon humide et un peu de
liquide vaisselle.

- Veillez a ce que I'eau ne

coule pas dans I'arbre
d’entrainement du mixeur
plongeant, du presse-
purée, du couvercle

du multi-hachoir et de
I'adaptateur !

- Le fouet, le bol de mixage

avec protection anti-
éclaboussures/couvercle,
le récipient de travail et
les lames du multi-hachoir
peuvent étre nettoyés
avec de I'eau chaude a
laide d’un liquide vaisselle
courant. Attention ! Les
lames sont tranchantes.

- Le fouet, le bol de mixage

avec protection anti-
éclaboussures/couvercle
et le récipient de travall
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peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle.

Utlllsatlon conforme a l'usage prévu

L'appareil sert exclusivement a mixer les
aliments indiqués. En cas d'utilisation
des accessoires, il sert également

a écraser ou a hacher les aliments
indiqués et a battre la créme ou les
blancs d’ceufs en neige.

Utilisez I'appareil uniquement avec les
accessoires appropriés.

Toute autre utilisation non mentionnée
dans les instructions est considérée
comme inappropriée et peut entrainer
des blessures graves ou endommager
I'appareil.

Avant la premiére utilisation

Retirez tout matériau d'emballage et
autocollant éventuel de 'appareil. Ne
retirez pas la plaque signalétique.
Nettoyez 'appareil tel qu'il est décrit
dans la section « Entretien et
nettoyage ».

Brefs intervalles de fonctionnement
L'appareil est congu pour le traitement
de quantités usuelles pour un ménage.
Il peut étre utilisé avec un mixeur
plongeant, un presse-purée ou un
hachoir multiple pendant 1 minute sans
interruption avec tous les réglages de
commutation. Le moteur doit ensuite
refroidir pendant au moins 3 minutes.
Lors de I'utilisation du fouet, vous
pouvez utiliser 'appareil pendant deux
minutes avec tous les réglages de
commutation, laissez-le ensuite refroidir
a température ambiante pendant
environ 3 minutes.

Fonctions de commutation
Le batteur électrique est équipé de deux
boutons-poussoirs et d’un régulateur de
V|tesse
Bouton d'alimentation 3 :
La vitesse de rotation peut étre réglée a
I'aide du régulateur de vitesse.
Bouton d'alimentation TURBO :
L'appareil fonctionne au niveau de
vitesse le plus élevé.



Quantités de préparation et temps de fonctionnement

SEVERIN

Produit Accessoire | Quantité (max) Préparation Durée (en
secondes)
Viande (crue) | Multi-hachoir | 250 g Cubesde2cm | 60
Gouda (jeune) | Multi-hachoir | 250 g Cubesde 1cm | 25
Oignons Multi-hachoir | 1-3 Haché 3
grossiérement
Fruits secs Multi-hachoir | 100 g 30
Herbes Multi-hachoir | Un bouquet Haché 5
grossiérement
Créme Fouet 200 ml 120
CEufs en neige | Fouet 3 ceufs 120
Purée Presse-purée | 500 g de pommes de 60
terre / 250 ml de lait

Utilisation du mixeur plongeant

I'arrét. Patientez que le moteur s'arréte

Placez le mixeur plongeant sur le bloc
moteur de maniére a ce que le W du
bloc moteur et le g du mixeur plongeant
soient face a face. Verrouillez-les
ensuite de maniére a ce que le W etle
& soient face a face.

Utilisez toujours un récipient approprié
au fonctionnement. Un récipient haut a
fond plat est préférable.

Plongez le pied de mixage dans le
mélange avant de mettre le batteur
électrique en marche.

- Assurez-vous que I'appareil tourne

librement & I'intérieur du bol et ne se

bloque pas pendant le fonctionnement.
Dés que les boutons > ou Turbo sont
relachés, le batteur électrique se met a

avant de retirer le mixeur plongeant des
aliments.

- Aprés l'utilisation, débranchez la fiche
secteur et retirez les aliments.

Accessoire

Pour article n® SM 3773, les accessoires

suivants sont disponibles dans le

commerce ou sur notre site Internet a

I'adresse www.severin.de sous la sous-

rubrique « Service / Boutique de pieces

détachées » :

ZB 5563 Bol de mixage avec protection
anti-éclaboussures/couvercle

ZB 5564 Presse-purée

ZB 5565 Multi-hachoir

ZB 5566 Fouet
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Multi-hachoir

Placez le récipient de travail sur

le dispositif de protection anti-
éclaboussures.

Attention : Exercez une extréme
prudence ; les lames du couteau sont
extrémement acérées. Veuillez toujours
tenir le couteau avec sa housse de
protection en plastique lorsque vous le
maniez.

Découpez les aliments en morceaux
denviron 1 cm

Placez le couteau dans le bol avant

de remplir celui-ci avec les aliments &
hacher.

Evitez un remplissage excessif du
récipient de travail ! Vous pouvez
remplir le récipient de travail d’herbes
aromatiques, etc., jusqu’au repére MAX.
Ne le remplissez pas de liquides chauds
ou d'aliments durs (par exemple,
glagons, noix de muscade, céréales,
grains de café, riz ou épices). Le
fromage a péate dure ou le chocolat ne
sont pas adaptés non plus.

Fermez le récipient de travail avec le
couvercle et verrouillez-le dans le sens
horaire.

Placez le bloc moteur sur le couvercle
du récipient de travail. Verrouillez en
tournant de maniére & ce que le Y et le
& soient face a face.

Branchez la fiche secteur et actionnez
le bouton turbo a intervalles rapprochés
jusqu'a ce que I'aliment & couper ait
atteint le niveau de finesse souhaité.
Tenez le couvercle et le récipient de
travail.

Aprés le broyage, débranchez la fiche
secteur avant d’ouvrir le couvercle ou
d'enlever le bloc moteur. Pour desserrer
le bloc moteur, tournez-le jusqu'a ce
que les deux composants Y se g
détachent. Déverrouillez le couvercle,
sortez-le et retirez les lames et les
aliments a découper.

Si vous faites deux ou plusieurs cycles
de hachage consécutifs, avant de
remonter le couteau, assurez-vous que
le logement de I'axe du couteau est libre
de tout résidu alimentaire.

Fouet

Le fouet est idéal pour fouetter la creme ou

battre les blancs d’ceufs en neige ou pour

mixer des liquides tels que des soupes,

des sauces, etc.
Placez le fouet dans son adaptateur.
Placez le bloc moteur sur I'adaptateur.
Verrouillez en tournant de maniére a ce
que le Y et le g soient face 4 face.
Plongez le fouet dans les ingrédients
contenus dans le bol avant de mettre
I'appareil en marche briévement au
moyen des touches de fonctionnement.
Attendez toujours que le moteur se soit
complétement arrété avant de retirer le
fouet du mélange.
Débranchez la fiche secteur.



Presse-purée

Le presse-purée convient a la préparation

de purée et de légumes écrasés.
Insérez le presse-purée dans
I'adaptateur et verrouillez-le suivant le
sens horaire.
Placez le bloc moteur sur 'adaptateur.
Verrouillez en tournant de maniére a ce
que le Y et le g soient face 4 face.
Plongez d’abord le presse-purée dans
les aliments avant de mettre 'appareil
en marche en appuyant sur les boutons
d'alimentation.
Aprés utilisation, patientez que le
moteur s'arréte avant de retirer le
presse-purée.
Débranchez la fiche secteur.

Bol mélangeur

Le bol mélangeur est équipé d'une base
antidérapante qui peut également servir de
couvercle.

Informations destinées aux organismes
de controle
- Pour atteindre la puissance maximale,
vous pouvez Uutiliser les recettes
suivantes :
Mixeur plongeant :
Mixez 280 g de carottes trempées et
420 ml d'eau pendant 60 secondes
Multi-hachoir :
Mixez 140 g de miel réfrigéré (2 a 6 °C)
pendant 5 secondes
Fouet :
Battez 2 blancs d'ceufs pendant 120
secondes
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Presse-purée :

Ecrasez 500 g de pommes de terre
cuites avec 250 ml de lait pendant 60
secondes

Mettez I'appareil au rebut

Les appareils qui portent ce
E\/ symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
déchets ménagers, car ils contiennent des
matériaux précieux qui peuvent étre
recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis
I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Staafmixer

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,
de volgende instructies goed doorlezen
en deze handleiding bewaren voor

toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag

alleen gebruikt worden door personen die
bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Beschrijving

1. Mixbeker met glijdbescherming resp.
deksel

Mixstaaf met messen
Motorblok

nschakeltoets Turbo
Aansluitsnoer
Inschakeltoets (3

. Toerentalregeling

Art.nr. 3774:

8. Garde met adapter

9. Pureestamper met adapter
10. Werkkom met deksel

11. Multi-hakmes

12. Glijdbescherming

Nook~wN

Aansluiting op de netspanning

De netspanning moet overeenkomen
met de spanning die vermeld staat op
het typeplaatje van het apparaat. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen
- Om gevaar te vermijden
en om te voldoen aan

30

veiligheidsvoorschriften,
mogen reparaties aan

het apparaat en de
voedingsunit alleen door
onze klantenservice
worden uitgevoerd. Neem
daarom in geval van
reparatie telefonisch of per
email contact op met onze
klantenservice (zie bijlage).

* Het apparaat mag alleen

gebruikt worden door
personen met verminderde
fysische, zintuiglijke of
mentale bekwaamheden,
of gebrek van ervaring
en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn

of instructies ontvangen
hebben over het gebruik
van dit apparaat en
volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

- Dit apparaat is niet bedoeld

voor gebruik door kinderen.



Houd het apparaat en het
netsnoer buiten bereik van
kinderen.

+ Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

- Wees voorzichtig bij het
verwerken van warme
vloeistoffen: deze kunnen
uit de mixbeker ontsnappen
in de vorm van een
plotselinge stoompluim.

- Voor elke reiniging de
stekker uit het stopcontact
trekken, en het apparaat
laten afkoelen.

- Om elektrische schokken
te voorkomen dit apparaat
nooit met vioeistoffen
schoonmaken of
onderdompelen.

- Wanneer men het apparaat
uitschakelt moet men
wachten tot de motor
geheel tot stilstand
gekomen is. Raak nooit
bewegende delen aan.
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- De afzonderlijke

hulpstukken moeten

na elke gebruikscyclus
schoongemaakt worden.
Voor uitvoerige informatie,
het hoofdstuk Onderhoud
en schoonmaken
raadplegen.

- De messen zijn scherp.

Gevaar voor letsels! Wees
bijzonder voorzichtig bij het
reinigen van de mixstaaf!
Bij apparaten met
accessoire (art.nr.

SM 3774):

Wees ook voorzichtig bij
het ledigen en het reinigen
van de werkkom!

* Houd uw haar, handen

en losse kleding uit de
buurt van bewegende
onderdelen, openingen en/
of ventilatieopeningen om
te voorkomen dat deze
verstrikt raken.

- Waarschuwing! Verkeerd
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gebruik van het apparaat
kan tot verwondingen
leiden.

+ De stekker uit het
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stopcontact halen
- voor het opbouwen of
uit elkaar halen van het
apparaat,
- wanneer het apparaat niet
werkt,
- wanneer er geen toezicht
is,
- na gebruik,
- wanneer men het
apparaat schoonmaakt.
Dit apparaat is bestemd
voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- in keukens voor
werknemers van winkels,
kantoren en soortgelijke
werkomgevingen,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige

accommodaties,
- in bed and breakfast
gasthuizen.

- Waarschuwing: Houdt

kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze
een bron van gevaar zijn
b.v. door verstikking.

+ Controleer voor de

inbedrijfstelling het
complete apparaat inclusief
het netsnoer en eventuele
accessoires op defecten

en beschadigingen

die de functionele
betrouwbaarheid van het
apparaat nadelig kunnen
beinvioeden. Als het
apparaat bijvoorbeeld op
de grond is gevallen of aan
het snoer is getrokken, kan
er schade ontstaan die van
buitenaf niet zichtbaar is.
Gebruik ook in dit geval het
apparaat niet.

* Het apparaat noch het



netsnoer mogen aan
externe whitte worden
blootgesteld.

- De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid
wanneer dit apparaat
verkeerd gebruikt
word of wanneer de
veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Re|n|g|ng en onderhoud
+ Voor elke reinigen de
stekker uit het stopcontact
trekken.

- Geen agressieve
en schurende
reinigingsmiddelen,
noch scherpe of puntige
voorwerpen gebruiken.

- Na elk gebruik resten van
levensmiddelen van het
apparaat verwijderen.

* Het motorblok en het
netdeel mogen omwille van
de elektrische veiligheid
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niet met vioeistoffen
worden behandeld of erin
worden ondergedompeld.
Reinig het apparaat alleen
met een licht vochtige
doek.

Art. nr. SM 3773:

* Het onderste deel van

de mixstaaf kan in warm
water waaraan een
gebruikelijk afwasmiddel
werd toegevoegd worden
gereinigd. Voorzichtig!
Het mes van de mixstaaf is
scherp.

- Bij zware vervuiling het met

reinigen met een borstel.

+ Het bovenste deel van de

mixstaaf met een vochtig
doekje afvegen.

+ Let er op dat er geen

water boven in de
aandrijfas van de
mixstaaf loopt!

- De mengbeker met

glijdoescherming/deksel
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kan in de vaatwasser
worden gereinigd.

Art. nr. SM 3774:

+ De onderdelen van

de mixstaaf en de
pureestamper kunnen in
warm water waaraan een
gebruikelijk afwasmiddel
werd toegevoegd worden
gereinigd. Voorzichtig!
Het mes van de mixstaaf is
scherp.

- Bij zware vervuiling het met

reinigen met een borstel.

* Het deksel van het multi-

hakmes en de adapters
reinigen met een vochtige
doek en een beetje
afwasmiddel.

* Let er op dat er
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geen water boven

in de aandrijfas

van de mixstaaf, de
pureestamper, het deksel
van het multi-hakmes, en
de adapter loopt!

* De garde, de mengbeker
met glijdbescherming/
deksel, de werkkom en
het mes van het multi-
hakmes kunnen met
warm water, waaraan een
gebruikelijk afwasmiddel
werd toegevoegd, worden
gereinigd. Voorzichtig! Het
mes is scherp.

- De garde, de mengbeker
met glijdbescherming/
deksel en de werkkom
kunnen in de vaatwasser
worden gereinigd.

Bestemmlngsconform gebruik
Het apparaat dient uitsluitend voor
het mixen van de gespecificeerde
levensmiddelen. Bij gebruik van het
accessoire ook voor het pureren
of hakken van de gespecificeerde
levensmiddelen en voor het opkloppen
van room of eiwitten.

- Het apparaat enkel met de
meegeleverde accessoires gebruiken.

- Elk ander gebruik dat niet in
de instructies wordt vermeld,
wordt beschouwd als niet
bestemmingsconform en kan leiden

tot ernstig letsel of schade aan het
apparaat.



Voor het eerste gebruik
- Verwijder alle verpakkingsmaterialen
en eventuele reclamestickers van het
apparaat. Het typeplaatje mag niet
worden verwijderd.
Reinig het apparaat zoals beschreven
onder Reiniging en onderhoud.

Gebrmk voor korte periodes
Het apparaat is ontworpen voor
het verwerken van huishoudelijke
hoeveelheden. Het kan met mixstaaf,
pureestamper of multi-hakker tot
1 minuut ononderbroken met alle

schakelaarinstellingen worden gebruikt.

Aansluitend moet de motor minstens 3
minuten afkoelen.
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Bij gebruik van de garde kan het
apparaat bij alle schakelaarstanden
twee minuten worden gebruikt.
Vervolgens moet het ca. 3 minuten
afkoelen tot op kamertemperatuur.

Schakelfuncties
De staafmixer is uitgerust met twee
drukschakelaars en een toerentalregeling:

Inschakeltoets (5 :

Het toerental kan met de
toerentalregelaar worden ingesteld.
Inschakeltoets TURBO:

Het apparaat werkt met het hoogste
toerental.

Bereidingshoeveelheden en bereidingstijden

Product Accessoires | Hoeveelheid | Voorbereiding | Tijd (in
(max) seconden)
Vlees (rauw) Multi-hakmes | 250 g 2 cm grote 60
dobbelstenen
Gouda (jong) Multi-hakmes | 250 g 1 cm grote 25
dobbelstenen
Uien Multi-hakmes | 1-3 Grof gehakt 3
Noten Multi-hakmes | 100 g 30
Kruiden Multi-hakmes | een koppel Grof gehakt 5
Room Garde 200 ml 120
Eiwit Garde 2 eiwit 120
Aardappelpuree | Pureestamper | 500 g 60
aardappelen /
250 ml melk
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Gebruik

- De mixstaaf zo op het motorblok
plaatsen, dat W op het motorblok en g
op de mixstaaf tegenover elkaar staan.
Dan vergrendelen, zodat W en g
tegenover elkaar staan.

Gebruik altijd een geschikte container
voor de blender. Een diepe container
met een platte bodem werkt het beste.
De mixstaaf onderdompelen in de
voeding vooraleer de staafmixer in te
schakelen.

- Zorg dat het apparaat vrij kan
ronddraaien in de schaal en niet
geblokkeerd wordt tijldens gebruik.

+ Van zodra de toetsen (3 of Turbo
losgelaten worden, wordt de staafmixer
uitgeschakeld. Wacht tot de motor stil
staat, voor u de mixstaaf uit het mixgoed
haalt.

Na gebruik de stekker uit het
stopcontact trekken en het mixgoed
verwijderen.

Accessoires

Voor art. nr. SM 3773 is het volgende

accessoire in de handel of op het internet

op onze homepagina www.severin.de

beschikbaar onder het menupunt ‘Service /

Shop vervangonderdelen’:

ZB 5563 Mixbeker met glijbescherming/
deksel

ZB 5564 Pureestamper

ZB 5565 Multi-hakmes

ZB 5566 Garde

Multi-hakmes
De werkkom op de glijbescherming
plaatsen.
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- Waarschuwing: Wees zeer

voorzichtig; de messen zijn zeer
scherp. Wanneer men de messen
hanteert, houd deze dan altijd vast bij
de bovenste beschermende plastiek
afdeking.

Het snijgoed in stukken van ca. 1 cm
groot snijden.

Plaats hakmes unit in de schaal voordat
men de schaal vult met het voedsel dat
men wil hakken.

Te vol vullen van de werkkom vermijden!
De werkkom mag maximaal tot het
MAX-merkteken met kruiden e.d. gevuld
worden.

Niet vullen met hete vloeistoffen of te
harde levensmiddelen (bijv. ijsblokjes,
granen, koffiebonen, rijst of kruiden).
Ongeschikt zijn ook harde kazen of
chocolade.

De werkkom met het deksel sluiten, en
rechtsom vergrendelen.

Het motorblok op het deksel van de
werkkom plaatsen. Door verdraaien
zodanig vergrendelen, dat W en &
tegenover elkaar staan.

De netstekker insteken en de turbotoets
in korte intervallen indrukken, tot het
snijgoed de gewenste fijnheid bereikte.
Daarbij het deksel en de werkkom
vasthouden.

Na het hakken eerst de netstekker uit
het stopcontact trekken vooraleer het
deksel te openen of het motorblok af te
nemen. Om het motorblok los te maken
dit draaien, tot W en fg tegenover
elkaar staan. Het deksel ontgrendelen,
afnemen en het mes en het snijgoed
verwijderen.



Wanneer men voedsel verder verwerkt
na de eerste cyclus zorg er dan voor
dat op de bodem van de schaal geen
overgebleven voedselresten zijn voordat
men de unit terugplaatst.

Garde

De garde is geschikt voor het kloppen

van room of eiwit, of voor het mengen van

vloelstoffen zoals bijv. soepen, sausen enz.
De garde in de garde-adapter steken.
Het motorblok op de adapter plaatsen.
Door verdraaien zodanig vergrendelen,
dat W en g tegenover elkaar staan.
Druk het klophulpstuk in de ingrediénten
in de schaal voordat men de unit
voor een korte periode aanzet met de
gebruiksknoppen.
Wacht altijd totdat de motor geheel tot
stilstand gekomen is voordat men het
klophulpstuk uit het mengsel ilt.
De stekker uit het stopcontact halen.

Pureestamper

De pureestamper is geschikt voor

het bereiden van aardappelpuree en

stampotten met groenten.
De pureestamper in de pureestamper-
adapter steken, en rechtsom
vergrendelen.
Het motorblok op de adapter plaatsen.
Door verdraaien zodanig vergrendelen,
dat W en g tegenover elkaar staan.
Eerst de pureestamper in het
ingevoegde pureergoed brengen, voor
u het apparaat door indrukken van de
schakelaar wordt ingeschakeld.
Na het gebruik wachten tot de motor stil
staat vooraleer de pureestamper weg
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te nemen.
De stekker uit het stopcontact halen.

Blenderkan
De blenderkan heeft een anti-slip basis die
ook als deksel gebruikt kan worden.

Informatle voor proefinstituten
Voor het bereiken van het maximale
vermogen kunnen de volgende recepten
worden gebruikt:
Staafmixer:
Mix 280 g geweekte wortelen en 420 ml
water gedurende 60 seconden
Multi-hakmes:
140 g gekoelde honing (2-6 °C)
gedurende 5 seconden mixen
Garde:
2 eiwitten kloppen gedurende 120
seconden
Pureestamper:
500 g gekookte aardappelen met 250 ml
melk pureren gedurende 60 seconden

Afvoeren van het apparaat

Instrumenten gemerkt met dit
E\/ symbool moeten apart

weggegooid worden van het
huishoudelijke afval, daar deze waardevolle
materialen bevatten welke men kan
recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.
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Batidora de brazo

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Descripcion

1. Vaso batidor con proteccion
antideslizante o tapa

Brazo batidor con cuchilla

Unidad del motor

Botén Turbo

Cable de conexién

Boton de encendido (5

. Regulador de velocidad

Articulo n° 3774:

8. Varillas para montar con adaptador
9. Prensador de patatas con adaptador
10. Vaso batidor con tapa

11.  Multitriturador - Cuchilla

12. Proteccion antideslizante

Nook~wN

Conexion a la red eléctrica

La tension de la red debe coincidir con la
que se indica en la placa de caracteristicas
del aparato. Este producto cumple con las
directivas obligatorias que acompafian el
etiquetado de la CEE.
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Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar riesgos y
cumplir con las normas de
seguridad, las reparaciones
del aparato y de la fuente
de alimentacion solo las
puede realizar nuestro
servicio de atencion al
cliente. Por lo tanto,
en caso de reparacion,
pdngase en contacto
con nuestro servicio
de atencién al cliente
por teléfono o correo
electronico (véase el
anexo).

- El aparato podra ser
utilizado por personas
con reducidas facultades
fisicas, sensoriales o
mentales, 0 sin experiencia
ni conocimiento del
producto, solo cuando
hayan recibido la
supervision o instrucciones
referentes al uso del



aparato y entiendan por
completo todo el peligro

y las precauciones de
seguridad.

* No se permite que los
nifios utilicen el aparato. El
aparato y el cable eléctrico
se deben mantener fuera
del alcance de los nifios.

+ Los nifios no deben jugar
con el aparato.

- Tenga cuidado al procesar
liquidos calientes, ya que
al hacerlo puede salir vapor
de golpe del vaso batidor.

* Antes de la limpieza,
desenchufe el aparato y
déjelo que se enfrie.

+ Para evitar el riesgo de
una descarga eléctrica,

no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo
sumerja.

* Después de apagar el
aparato, espere siempre

a que el motor se

SEVERIN

pare por completo. No
toque ninguna parte en
movimiento.

+ Los accesorios individuales

se deben limpiar después
de cada ciclo de uso. En
la seccion Mantenimiento
y limpieza se incluye
informacion detallada al
respecto.

+ Las cuchillas estan

afiladas. jRiesgo de
lesiones! Tenga especial
cuidado al limpiar el brazo
batidor.

Para aparatos con
accesorios (Art. N°.

SM 3774):

Tenga también cuidado al
vaciar y limpiar el bol en el
que ha batido.

* Mantenga el cabello y la

ropa suelta alejados de
las piezas méviles, de las
aberturas y de los orificios
de ventilacion para evitar
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que queden atrapados.

- jAdvertencia! Eluso

incorrecto del aparato
puede causar lesiones.

- Saque el enchufe de la red

- antes de montar o
desmontar el aparato,

- si hay una averia,

- antes de dejar el aparato
sin supervision,

- después del uso,

- antes de limpiarlo.

- Este aparato ha sido
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disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal
de comercios, oficinas
y lugares de trabajo
similares,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones,
etc. y establecimientos
similares,

- en casas rurales.

* Precaucion: Mantenga

a los nifios alejados del
material de embalaje,
porque podria ser
peligroso, existe el peligro
de asfixia.

+ Antes de utilizar el

aparato, siempre se debe
comprobar que tanto la
unidad principal como el
cable de alimentacion o
cualquier accesorio no
estén defectuosos. En el
caso de que el aparato,
por ejemplo, se haya
caido al suelo o se haya
tirado demasiado del cable
de alimentacion, puede
presentar desperfectos
externos no visibles. En
este caso, no utilice el
aparato.

* Ni el aparato ni el cable

de conexion deben estar
expuestos al calor externo.

* No se acepta la



responsabilidad si hay
averias a consecuencia del
uso incorrecto del aparato
0 si estas instrucciones

no han sido observadas
debidamente.

L|mp|eza y cuidado
- Saque el enchufe antes de
realizar la limpieza.

* No utilice limpiadores
agresivos 0 abrasivos ni
objetos afilados o en punta.

+ Retire los restos de
alimentos después de
utilizar el aparato.

» Por motivos de seguridad
eléctrica, la unidad del
motor y el cable de
conexion no deben ser
tratados con liquidos ni
sumergirse en ellos. Limpie
las piezas Unicamente con
un pafo humedo.

Art .n° SM 3773:

- La parte inferior del brazo
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batidor puede limpiarse en
agua caliente afiadiendo
un detergente para
vajillas convencional.
iPrecaucion! La cuchilla
del brazo batidor esta
afilada.

+ En caso de que la cuchilla

esté muy sucia, limpiela
con un cepillo.

+ Limpie la parte superior del

brazo batidor con un pafio
hiimedo.

- Al hacerlo, asegurese de

que no entra agua en la
parte superior del eje del
brazo batidor.

+ El vaso batidor con

proteccion antideslizante
0 tapa puede lavarse en el
lavavajillas.

Art .n° SM 3774:
- La parte inferior del brazo

batidor y del prensador
de patatas pueden
limpiarse en agua caliente

4



afiadiendo un detergente
para vajillas convencional.
iPrecaucion! La cuchilla
del brazo batidor esta
afilada.

- En caso de que la cuchilla

esté muy sucia, limpiela
con un cepillo.

+ Limpie la tapa del

multitriturador y el
adaptador con un pafio
humedo y un poco de
detergente para vajillas.

- Al hacerlo, asegurese de

que no entre agua en la
parte superior del eje de
transmision del brazo de
la batidora, del prensador
de patatas, de la tapa

del multitriturador o del
adaptador.

+ Las varillas para montar,
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el vaso batidor con

proteccion antideslizante/
tapa, el bol y las cuchillas
del multitriturador pueden

limpiarse en agua caliente
con un detergente para
vajillas convencional.
iPrecaucion! La cuchilla
esta afilada.

+ Las varillas para montar, el
vaso batidor con proteccion
antideslizante/tapa y el
bol pueden lavarse en el
lavavajillas.

Uso previsto

- El aparato solo debe utilizarse para
mezclar los alimentos especificados.
También pueden utilizarse los
accesorios para aplastar o desmenuzar
los alimentos especificados y para batir
nata o claras de huevo.

- Utilice el aparato Unicamente con los
accesorios correspondientes.

- Cualquier uso no mencionado en las
instrucciones se considera no previsto
y puede ocasionar lesiones graves o
dafios en el aparato.

Antes de usarlo por primera vez

- Retire todos los restos del embalaje
y las pegatinas publicitarias del
aparato. No se debe quitar la placa
identificadora.

- Limpie el aparato como se describe
en el apartado de Limpieza y
mantenimiento.



Funcmnamlento de corta duracion
El aparato esta disefiado para procesar
cantidades domésticas habituales.
Puede utilizarse la batidora con el brazo
batidor, el prensador de patatas o el
multitriturador durante 1 minuto seguido
con todos los interruptores accionados.
Después debe dejarse enfriar el motor
durante al menos 3 minutos.

- Cuanto utilice las varillas para montar,
el aparato puede utilizarse durante dos
minutos con todos los interruptores
accionados Y, a continuacion, debe
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dejarse enfriar durante 3 minutos a
temperatura ambiente.

Funciones de los interruptores
La batidora de brazo tiene dos botones
|nterruptores y un regulador de velocidad:
Boton de encendido (3 :
La velocidad puede ajustarse mediante
el regulador de velocidad.
Botén TURBO:
El aparato funciona a la velocidad
maxima.

Cantidades y tiempo de funcionamiento

Producto Accesorios Cantidad Preparacion Tiempo (en
(méx.) segundos)
Carne (cruda) Multitriturador | 250 g Cubos de 2 cm 60
Queso Gouda Multitriturador | 250 g Cubos de 1 ¢cm 25
(joven)
Cebollas Multitriturador | 1-3 Picados en trozos | 3
grandes
Nueces Multitriturador | 100 g 30
Hierbas Multitriturador | Un manojo | Picados en trozos | 5
grandes
Nata Batidor de 200 ml 120
alambre
Claras a punto de | Batidor de 2 claras 120
nieve alambre
Puré de patata Prensadorde | 500 g de 60
patatas patatas/250
ml de leche
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Manejo del brazo batidor
Cologue el brazo batidor en la unidad
del motor de modo que W en la unidad
del motor esté frente a gg en el brazo
batidor. Bloguéelo colocando Y frente
a@d.
Emplee siempre un recipiente
adecuado. Un contenedor alto con la
base llana es lo més indicado.
Introduzca el brazo batidor en el
producto a batir antes de accionar la
batidora.
Asegurese de que la unidad pueda girar
libremente dentro del recipiente y que
no hay ningun obstéculo durante su
funcionamiento.
El aparato se desconecta cuando se
suelta el boton (5 o Turbo. Espere a
que el motor se pare del todo antes
de sacar el brazo batidor del producto
batido.
Después de su uso, saque el enchufe y
vacie el producto batido.

Accesorios

Los siguientes accesorios para el Art.

N°. SM 3773 estan disponibles en los

comercios o en Internet, en nuestra pagina

web www.severin.de, en el apartado

«Servicio técnico/Tienda de piezas de

repuestoy:

ZB 5563 Vaso batidor con proteccion
antideslizante/tapa

ZB 5564 Prensador de patatas

ZB 5565 Multitriturador

ZB 5566 Batidor de alambre
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Multltrlturador

- Coloque el bol sobre la proteccion
antideslizante.

Precaucion: Extreme las
precauciones; las cuchillas son muy
afiladas. Para manipular las cuchillas,
siempre deberé sujetarlas por la
cubierta protectora superior de plastico.
Corte el producto a triturar en trozos de
aproximadamente 1 cm de espesor.
Instale la cuchilla en el tazén antes de
introducir los alimentos que desea picar.
Evite llenar en exceso el bol. El bol
puede llenarse con hierbas, etc. hasta la
marca MAX como méaximo.

No lo rellene con liquidos calientes o
alimentos duros (por ejemplo, cubitos de
hielo, nuez moscada, cereales, granos
de café, arroz o especias). Tampoco
son adecuados los quesos duros o el
chocolate.

Cierre el bol con la tapa y bloquéela
girandola hacia la derecha.

Encaje la unidad del motor en la tapa
del bol. Bloguéela girandola hasta que
estén enfrente Wy & .

Enchufe la batidora y accione el botén
Turbo a intervalos cortos, hasta que

el producto a picar haya alcanzado el
tamafio deseado. Sujete firmemente la
tapa y el bol mientras lo hace.

Después de picarlo, saque el enchufe
antes de abrir la tapa o de separar la
unidad del motor. Para soltar la unidad
del motor, girela hasta que rdtén
enfrente W y g . Desbloguee la tapa,
retirela y retire la cuchilla y el producto
picado.



Cuando quiera procesar mas comida
después del primer ciclo, asegurese de
que el receptéculo para la cuchilla en el
fondo del tazon esta libre de restos de
comida antes de ensamblar las piezas
de nuevo.

Batidor de alambre
Las varillas para montar son adecuadas
para batir nata o clara de huevo, o para
mezclar liquidos como, por ejemplo, sopas,
salsas etc.
Inserte las varillas para montar en su
adaptador.
Encaje la unidad del motor con el
adaptador. Bloquéela girandola hasta
que estén enfrente Wy @ -
Introduzca el accesorio para levantar
claras en los ingredientes del recipiente
antes de encender brevemente el
aparato pulsando los botones de
funcionamiento.
Espere hasta que el motor se detenga
por completo antes de levantar el
accesorio de los ingredientes.
Saque el enchufe de la red.

Prensador de patatas
El prensador de patatas es adecuado para
la preparacion de purés de patata y de
verduras.
Inserte el prensador de patatas en su
adaptador y bloquéelo girandolo hacia
la derecha.
Encaje la unidad del motor con el
adaptador. Bloquéela girandola hasta
que estén enfrente Wy @& -
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En primer lugar, introduzca el prensador
de patatas en el producto a pasar, antes
de poner en marcha el aparato pulsando
el boton de encendido.

Después de utilizarlo, espere a que

el motor se pare antes de retirar el
prensador de patatas.

Saque el enchufe de la red.

Jarra de la batidora
La jarra de la batidora tiene una base
antideslizante que también puede ser
utilizada como tapa.

Informacion para las entidades de
ver|f|cac|on
Para obtener el maximo rendimiento
puede utilizar las siguientes recetas:
Batidora de brazo:
Mezclar 280 g de zanahorias hidratadas
con 420 ml de agua durante 60
segundos
Multitriturador:
Mezclar 140 g de miel refrigerada
(2-6 °C) durante 5 segundos
Varillas para montar:
Bata 2 claras de huevo durante 120
segundos
Prensador de patatas:
Prense 500 g de patatas cocidas con
250 ml de leche durante 60 segundos
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Eliminacion del aparato

Los dispositivos en los que figura
E\/ este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
basura doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacion correcta ayuda a
proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podran facilitarle la informacién
relevante. Los aparatos eléctricos que ya
no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Frullatore a immersione

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Descrizione dell’apparecchio

1. Caraffa di miscelazione con
protezione antiscivolo o coperchio
Frusta con coltello

Blocco motore

Pulsante di accensione Turbo
Cavo di connessione

Pulsante di accensione (3

. Regolatore di velocita

N. art. 3774:

8. Frusta con adattatore

9. Passapatate con adattatore

10. Contenitore da lavoro con coperchio
11. Coltello multi-tritatutto

12. Protezione antiscivolo

Nookhwd

Collegamento alla rete

La tensione di rete deve corrispondere
alla tensione specificata sulla targhetta del
dispositivo. Questo prodotto & conforme
alle direttive vincolanti per I'etichettatura
CE.
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Importanti norme di sicurezza

- Per evitare pericoli e per
rispettare le norme di
sicurezza, le riparazioni
del dispositivo e
dell'alimentatore devono
essere esequite solo dal
nostro servizio clienti.
Pertanto, in caso di
riparazione, contattare il
nostro servizio clienti per
telefono o via e-mail (vedi
allegato).

+ L'apparecchio puo essere
usato anche da persone
con ridotte capacita fisiche
sensoriali 0 mentali, a
condizione che siano sotto
sorveglianza, che siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio
e che comprendano
pienamente i rischi e le
precauzioni di sicurezza
che 'apparecchio
comporta.
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+ Questo apparecchio

non deve essere usato

dai bambini. Tenere
I'apparecchio e il suo cavo
di collegamento lontano dai
bambini.

+ Ai bambini non deve essere
consentito di giocare con
I'apparecchio.

+ Prestare attenzione
durante la lavorazione di
liquidi caldi, poiché questi
possono fuoriuscire dalla
caraffa del frullatore sotto
forma di un improvviso
sbuffo di vapore.

+ Prima della pulizia, estrarre
la spina di alimentazione

e lasciare raffreddare il
dispositivo.

« Per evitare eventuali rischi
di scosse elettriche, non
pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.

+ Aspettate sempre, dopo

aver spento 'apparecchio,
che il motore si sia
arrestato completamente.
Non toccate nessun
elemento in movimento.

+ Ognuno degli accessori

deve essere lavato dopo
ogni ciclo di utilizzo. Per
informazioni piu dettagliate,
consultate la sezione
Manutenzione e pulizia.

+ | coltelli sono affilati.

Pericolo di lesioni! Prestare
particolare attenzione
durante la pulizia della
frusta!

Per dispositivi con
accessori (N. art.

SM 3774):

Prestare inoltre attenzione
durante lo svuotamento e
la pulizia del contenitore di
lavoro!

+ Tenere capelli, mani e

indumenti larghi lontani
dalle parti in movimento,



dalle aperture e dalle prese

d’aria per evitare che si

impiglino.

- Avvertenza! L'uso

improprio dellapparecchio

pud provocare lesioni.

- Estrarre la spina di

alimentazione

- prima di montare o
smontare 'apparecchio,

- in caso di cattivo
funzionamento,

- se lasciate I'apparecchio
incustodito,

- dopo l'uso,

- prima di pulire
I'apparecchio.

- Questo apparecchio &

studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- nelle cucine per i
dipendenti di negozi, uffici
e ambienti di lavoro simili,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi,
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motel e sistemazioni
simili,

- da clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

+ Avvertenza: Tutto il

materiale di imballaggio
deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a
causa del rischio potenziale
esistente, per esempio di
soffocamento.

+ Prima della messa in

funzione, controllare I'intero
apparecchio, compreso

il cavo di collegamento

e gli eventuali accessori,
per verificare che non vi
siano difetti o danni che ne
potrebbero compromettere
la sicurezza funzionale. Se
I'apparecchio ad esempio
e caduto a terra o il cavo
di collegamento € stato
tirato, potrebbero esserci
dei danni non visibili

49



dall'esterno. Anche in
questo caso non azionare |l
dispositivo.

* Né 'apparecchio né il cavo
di collegamento devono
essere esposti a calore
esterno.

+ Nessuna responsabilita
verra assunta in caso
di danni risultanti da un
uso erroneo o dalla non
conformita alle istruzioni.

Pulizia e cura
- Estrarre sempre la spina di
alimentazione prima della
pulizia.

* Non utilizzare detergenti
aggressivi 0 abrasivi 0
oggetti taglienti o appuntiti.

* Rimuovere gli avanzi di
cibo dall'apparecchio dopo
ogni utilizzo.

+ Per ragioni di sicurezza
elettrica, il blocco motore e
il cavo di collegamento non
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devono essere trattati con
liquidi e nemmeno immersi
in essi. Pulire le parti solo
con un panno leggermente
umido.

N. art. SM 3773:

- La parte inferiore della
frusta pud essere pulita
in acqua tiepida con
I'aggiunta di un normale
detersivo per piatti.
Attenzione! La lama del
frullatore ¢ affilata.

- Se la lama & molto sporca,
pulirla con una spazzola.

+ Pulisci la parte superiore
della frusta con un panno
umido.

- Assicurarsi che I'acqua
non penetri nell’albero di
trasmissione della frusta!

- La caraffa di miscelazione
con protezione/coperchio
antiscivolo puo essere
lavata in lavastoviglie.



N. art. SM 3774:

- Le parti inferiori del
frullatore a immersione
e dello schiacciapatate
possono essere pulite

in acqua tiepida con
I'aggiunta di un normale
detersivo per piatti.
Attenzione! La lama del
frullatore € affilata.

- Se la lama & molto sporca,
pulirla con una spazzola.

+ Pulisci il coperchio del
tritatutto e gli adattatori con
un panno umido e un po’ di
detersivo per piatti.

- Assicurarsi che I'acqua
non penetri nella parte
superiore dell’albero
di trasmissione
del frullatore, dello
schiacciapatate, del
coperchio del tritatutto e
dell’adattatore!

+ La frusta, la caraffa
di miscelazione con
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protezione/coperchio
antiscivolo, il contenitore

di lavoro e la lama multi-
tritatutto possono essere
puliti con acqua tiepida e
un normale detersivo per
piatti. Attenzione! Il coltello
é affilato.

+ La frusta, la caraffa

di miscelazione con
protezione/coperchio
antiscivolo, il contenitore
di lavoro possono essere
lavati in lavastoviglie.

Uso previsto
- Il dispositivo viene utilizzato

esclusivamente per miscelare gli
alimenti specificati. Quando si utilizza
I'accessorio, pud essere utilizzato anche
per pestare o tritare gli alimenti indicati e
per montare panna o albumi.

- Utilizzare il dispositivo solo con gli

accessori associati.

- Qualsiasi altro uso non menzionato

nelle istruzioni & considerato improprio
€ puo causare lesioni gravi o danni al
dispositivo.

Primo utilizzo dell’apparecchio
- Rimuovere dall'apparecchio tutti i residui

dell'imballaggio e eventuali adesivi. Non
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rimuovete la targhetta portadati.
Pulire 'apparecchio come descritto nel
paragrafo Pulizia e manutenzione.

Funzionamento per periodi brevi
Il dispositivo & progettato per la
lavorazione di normali quantita
domestiche. Puo essere utilizzato con
una frusta, uno schiacciapatate o un
tritatutto multiplo per un massimo di 1
minuto ininterrottamente con tutte le
impostazioni dell'interruttore. Il motore
deve quindi raffreddarsi per almeno 3
minuti.
Quando si utilizza la frusta, il dispositivo

puo essere utilizzato per due minuti
con tutte le impostazioni dell'interruttore
e poi deve raffreddare a temperatura
ambiente per circa 3 minuti.

Funzioni di commutazione
Il frullatore a immersione & dotato di due
pulsantl e di un regolatore di velocita:

Pulsante di accensione (3 :

La velocita puo essere impostata
utilizzando il regolatore di velocita.
Pulsante di accensione TURBO:

Il dispositivo funziona alla massima
velocita.

Quantita e tempi di funzionamento

Prodotto Accessori Quantita (max) | Preparazione Tempo (in
secondi)
Carne (cruda) Tritatutto 250 g Cubetti di 2 cm 60
Gouda (giovane) | Tritatutto 250 g Cubetti di 1 cm 25
Cipolle Tritatutto 1-3 Tritato 3
grossolanamente
Nocciole Tritatutto 100 g 30
Erbe aromatiche | Tritatutto Un mazzetto Tritato 5
grossolanamente
Panna Frusta 200 ml 120
Bianchi d'uvovo | Frusta 2 albumi d'uovo 120
Puré di patate Schiacciapatate | 500 g di patate / 60
250 ml di latte
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FruIIatore maneggevole
Posizionare il frullatore sul blocco
motore in modo che Y sul blocco
motore e f sul frullatore siano uno di
fronte all'altro. Quindi bloccare in modo
che Y e & uno di fronte all'altro.
Utilizzate sempre un contenitore alto a
fondo piatto (tipo bicchiere).
Immergere la frusta nel composto
ripieno prima di accendere il frullatore a
immersione.
Assicuratevi che 'apparecchio rotei
liberamente dentro il bicchiere e non si
blocchi durante il funzionamento.
Non appena si rilasciano i pulsanti (3
0 il Turbo, il frullatore a immersione si
spegne. Attendere che il motore si fermi
prima di rimuovere la frusta dal cibo da
frullare.
Dopo l'uso, estrarre la spina di
alimentazione e rimuovere il cibo da
mescolare.

Accessori

Per il N. art. SM 3773 sono disponibili i

seguenti accessori presso i rivenditori o

in Internet sulla nostra Homepage www.

severin.de alla voce “Service / Ersatzteil-

Shop”

ZB 5563 Caraffa di miscelazione con
protezione antiscivolo/coperchio

ZB 5564 Schiacciapatate

ZB 5565 Tritatutto

ZB 5566 Frusta

Tritatutto
Posizionare il contenitore di lavoro sulla
protezione antiscivolo.
Avvertenza: Usate estrema cautela;

SEVERIN

Le lame sono molto affilate. Nel
maneggiare le lame, tenetele sempre
dal rivestimento protettivo in plastica in
alto.

Tagliare il materiale da affettare in pezzi
dicirca1cm

Inserite 'unita lame nel contenitore di
raccolta prima di introdurre gli ingredienti
da triturare.

Evitare di riempire eccessivamente il
contenitore di lavoro! Il contenitore di
lavoro pud essere riempito con erbe
aromatiche ecc. fino al segno MAX.
Non inserire liquidi caldi o cibi duri

(es. cubetti di ghiaccio, noce moscata,
cereali, chicchi di caffé, riso o spezie).
Anche il formaggio duro o il cioccolato
non sono adatti.

Chiudere il contenitore di lavoro con il
coperchio e bloccarlo in senso orario.
Mettere il blocco motore sul coperchio
del contenitore di lavoro. Bloccare
ruotando finché W e g uno di fronte
allaltro.

Collegare la spina di alimentazione

e premere il pulsante Turbo a brevi
intervalli fino a quando il materiale da
affettare non ha raggiunto la finezza
desiderata. Tenere il coperchio e il
contenitore di lavoro.

Dopo aver tritato, estrarre prima la
spina di alimentazione prima di aprire
il coperchio o rimuovere il blocco
motore. Per allentare il blocco motore,
ruotarlo finché W e fg sono uno di
fronte all'altro. Sbloccare il coperchio,
rimuoverlo ed estrarre il coltello e il cibo
da affettare.

Se volete procedere a un secondo
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ciclo di lavorazione con alimenti diversi,
prima di risistemare il gruppo lame

nel contenitore, controllate che non ci
siano residui degli alimenti lavorati in
precedenza.

Frusta
La frusta & adatta per montare panna o
albumi o per mescolare liquidi come zuppe,
salse ecc.
Inserire la frusta nell'adattatore per
frusta.
Mettere il blocco motore sull’adattatore.
Bloccare ruotando finché W e g uno di
fronte allaltro.
E sufficiente un qualsiasi contenitore
a sponde alte e base piatta. Inserite
I'accessorio frusta negli ingredienti
allinterno del contenitore e attivate
brevemente I'apparecchio con i tasti di
funzionamento.
Aspettate sempre che il motorino
si fermi del tutto prima di tirare via
I'accessorio frusta dall’lamalgama.
Estrarre la spina di alimentazione.

Schiacciapatate
Lo schiacciapatate & adatto per la
preparazione di puré di patate e puré di
verdure
Inserire lo schiacciapatate
nell'adattatore per schiacciapatate e
bloccarlo in senso orario.
Mettere il blocco motore sull'adattatore.
Bloccare ruotando finché W e g uno di
fronte all'altro.
Immergere prima lo schiacciapatate nel
materiale riempito da schiacciare, prima
di accendere il dispositivo premendo il
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pulsante di accensione.

Dopo I'uso, attendere che il motore
si sia fermato prima di rimuovere lo
schiacciapatate.

Estrarre la spina di alimentazione.

Bicchiere del frullatore

Al bicchiere del frullatore & inserita una
base antiscivolo che pud essere usata
anche come coperchio.

Informazmm per gli istituti di prova
Per ottenere la massima potenza si
possono utilizzare le seguenti ricette:
Frullatore a immersione:

Frullare 280 g di carote imbevute e
420 ml di acqua per 60 secondi
Tritatutto:

Frullare 140 g di miele freddo (2-6 °C)
per 5 secondi

Frusta:

Sbattere 2 albumi per 120 secondi
Schiacciapatate:

Schiacciare 500 g di patate lesse con
250 ml di latte per 60 secondi

Smaltire il dispositivo

Gli apparecchi contrassegnati con
E: questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai
normali rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita
locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.
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Stavblender

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

Oversigt

1. Blenderbaeger med skridsikkert
underlag og lag
Blenderstav med kniv
Motordel

Teend/sluk-tast Turbo
Tilslutningsledning
Teend/sluk-tast €

. Hastighedsregulator
Varenr. 3774:

8. Piskeris med adapter

9. Kartoffelmoser med adapter
10. Arbejdsbeholder med lag
1. Kniv til multihakker

12. Skridsikring

Nookhwd

El-tilslutning

Netspaendingen pa brugsstedet skal

modsvare angivelserne pa typepladen.

Dette produkt overholder direktiverne, som

geelder for CE-maerkning.

Vigtige sikkerhedsregler

- For at undga farlige
situationer og overholde
sikkerhedshestemmelserne

ma reparation af apparatet
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0g stramforsyningen

kun udfares af vores
kundeservice. Kontakt
derfor vores kundeservice
via telefon eller e-mail,
safremt du har brug for
reparation (se bilag).

- Apparatet ma ikke

benyttes af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden,
medmindre de har faet
vejledning og instruktion i
brugen af dette apparat og
fuldt ud forstar alle farer og
forholdsregler vedrgrende
sikkerheden som brug af
apparatet medfarer.

+ Denne enhed er ikke

beregnet til brug af barn.
Hold enheden og ledningen
udenfor barns raekkevidde.

- Ben ma aldrig fa lov til at

lege med apparatet.
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- Veer forsigtig ved

forarbejdning af varme
veesker, da disse kan afgive
en pludselig dampsky fra
blenderbaegeret.

- Tag stikket ud af kontakten,

og lad enheden kgle af
inden rengeringen.

- For at undga risiko for

elektrisk sted ma apparatet
ikke rengeres med nogen
former for vaeske eller
nedseenkes i vaske.

+ Vent altid indtil motoren er

stoppet fuldsteendigt efter
der er slukket for apparatet.
Rer aldrig ved nogle af de
beveegelige dele.

+ Hver enkelt tilbeharsdel

bar rengares hver gang
apparatet har veeret i brug.
Detaljeret information
findes i afsnittet om
Renggring og vedligehold.

* Knivene er skarpe. Fare
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for personskade! Veer iser

forsigtig ved rengaring af
blenderstaven!
Apparater med tilbehar
(Varenr. SM 3774):

Veer ogsa forsigtig ved
temning og rengering af
arbejdsbeholderen!

+ Hold har, haender og lgs

bekleedning pa afstand af
bevaegelige dele, abninger
og luftspraekker, sa intet
seetter sig fast.

- Advarsel! Misbrug af

enheden kan medfare
skader.

- Tag stikket ud af kontakten

- inden samling eller
demontering af apparatet,

- i tilfeelde af fejlfunktion,

- nar apparatet ikke er
under opsyn,

- efter brug,

- inden rengering af
apparatet.

+ Dette apparat er beregnet

til privat brug eller i



tilsvarende omgivelser,

sasom

- i kgkkener, som bruges af
medarbejdere i butikker,
pa kontorer og lignende
arbejdsmiljger,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Advarsel: Hold altid

bern veek fra emballagen

eftersom den udger en

potentiel fare. Der er f.eks.
risiko for kveelning.

- For du tager enheden i

brug, skal du kontrollere

hele enheden, inklusive
dens ledning og alt
tilbeharet, for fejl og
skader, der kan forringe
dens funktionsdygtighed.

Hvis enheden er faldet

pa gulvet, eller der er

trukket i ledningen, kan der
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forekomme skader, der ikke
er synlige udefra. | disse
tilfeelde ma enheden heller
ikke tages i brug.

+ Hverken enheden eller

ledningen ma udseettes for
ekstern varme.

+ Vii patager os intet ansvar

for skader, som skyldes
misbrug eller manglende
overholdelse af denne
brugsanvisning.

Rengrarlng og pleje

- Tag stikket ud af kontakten
inden rengering.

+ Brug ikke kradse eller

slibende renggringsmidler,
skarpe eller spidse
genstande ved
renggringen.

* Fjern evt. madrester fra

enheden efter hver brug.

- For at undga elektrisk

sted, bar motordelen eller
ledningen ikke rengares
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med vand og heller ikke
nedsankes i vand. Renger
udelukkende delene med
en letfugtet klud.

Varenr. SM 3773:

- Blenderstavens underdel
kan rengares i varmt

vand tilsat aimindeligt
opvaskemiddel. Forsigtig!
Blenderstavens kniv er
skarp.

+ Ved steerk tilsmudsning
skal kniven renggres med
en barste.

« Tar blenderstavens overdel
af med en fugtig klud.

- Pas pa, at der ikke
treenger vand ind i
blenderstavens drivaksel!
- Blenderbaegeret med
skridsikring/lag kan vaskes
| opvaskemaskinen.
Varenr. SM 3774:

+ Blenderstavens underdel
og kartoffelmoseren kan
vaskes i varmt vand tilsat

almindeligt opvaskemiddel.
Forsigtig! Blenderstavens
kniv er skarp.

+ Ved steerk tilsmudsning

skal kniven renggres med
en barste.

- Laget til multihakkeren

0g adapteren rengares
med en fugtig klud og lidt
opvaskemiddel.

- Sorg for, at der ikke

treenger vand ind i
blenderstavens drivaksel,
kartoffelmoseren, laget
til multihakkeren og
adapteren!

+ Piskeriset, blenderbaegeret

med skridsikring og lag,
arbejdsbeholderen og
multihakkeren kan vaskes i
varmt vand tilsat almindeligt
opvaskemiddel. Forsigtig!
Kniven er skarp.

- Piskeriset, blenderbaegeret

med skridsikring og lag
og arbejdsheholderen kan



vaskes i opvaskemaskinen.

Anvendelsesformal
Enheden er udelukkende beregnet til

blendning af de angivne levnedsmidler.

Med tilbehgr kan enheden desuden
bruges til mosning eller hakning af de

angivne levnedsmidler samt til piskning

af fladeskum eller seggehvider.
Enheden ma kun anvendes med det
dertil beregnede tilbehar.

- Anden anvendelse, der ikke er
beskrevet i vejledningen, gaelder som
ikke-hensigtsmeessig brug og kan
medfgre alvorlig personskade eller
skade pa apparatet.

For brug

- Fjern alle emballagerester og eventuelle

reklamemeerkater fra apparatet.
Typeskiltet ma ikke fieres.

Renger apparatet som beskrevet under

Rengaring og pleje.

Tilberedningsmangder og driftstider
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Kort tids betjening

Enheden er beregnet til forarbejdning
af maengder svarende til en almindelig
husholdning. Den kan kgre uafbrudt

i op til 1 minut med blenderstav,
kartoffelmoser eller multihakker ved alle
funktionsindstillinger. Efterfglgende skal
motoren kgle af i mindst 3 minutter.

- Ved anvendelse af piskeriset kan

enheden benyttes i to minutter ved
alle funktionsindstillinger og skal
derefter kole af i ca. 3 minutter ved
stuetemperatur.

Valg af funktion
Stavblenderen er udstyret med to teend/
sluktasterne o0g en hastighedsregulator:

Teend/sluk-tast &3 :
Hastigheden indstilles med
hastighedsregulatoren.

+ Teend/sluk-tast TURBO:

Enheden kerer pa hgjeste
hastighedsniveau.

Produkt Tilbehar

Mazngde (maks.) | Tilberedning Tid (i

sekunder)

Kad (rat) Multihakker 250 g

2cmstoretern | 60

Gouda (ung) | Multihakker 250 ¢

1cmstore tern | 25

Lag Multihakker 1-3 Groftsnittet 3
Nodder Multihakker 100 g 30
Urter Multihakker et bundt Groftsnittet 5
Flade Piskeris 200 ml 120
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fEggehvider | Piskeris 2 ggehvider 120
Kartoffelmos | Kartoffelmoser | 500 g kartofler / 60
250 ml maelk
Sadan bruges blenderstaven Multlhakker

Seet blenderstaven pa motordelen pa en
sadan made, at W pa motordelen og g

pa blenderstaven star overfor hinanden.
Las dernzest séledes, at W og fg star
overfor hinanden.

Brug altid en passende skal til
betjeningen. En hgj smal beholder med
en flad bund er mest velegnet.

Stik blenderstaven ned i de ilagte
madvarer, for du teender stavblenderen.
Serg for at blenderen kan rotere

frit i skalen og ikke blokeres under
betjeningen.

Sa snart du slipper tasten & eller
Turbo, slar stavblenderen fra. Vent,

til motoren star helt stille, fer du tager
blenderstaven op af levnedsmidlerne.
Efter brugen skal du tage stikket ud af
kontakten og tage levnedsmidlerne ud.

Tilbehor
Til varenr. SM 3773 fas falgende tilbehgr
i handelen eller pa internettet fra vores

hjemmeside www.severin.de under punktet

L,Service / Ersatzteil-Shop" (service/

reservedelsbutik):

ZB 5563 Blenderbaeger med skridsikring/
lag

ZB 5564 Kartoffelmoser

ZB 5565 Multihakker

ZB 5566 Piskeris
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Placér arbejdsbeholderen pa det
skridsikre underlag.

- Advarsel: Udvis ekstrem
forsigtighed; knivene er meget
skarpe. Nar knivene handteres, skal
man altid holde i den beskyttende
plasticinddeekning foroven pa knivene.
Skeer levnedsmidlerne i stykker pa ca.
1cm.

Placer altid kniven i skalen inden den
fyldes med den mad der skal snittes.
Undga at overfylde arbejdsbeholderen!
Arbejdsbeholderen ma hajst fyldes med
urter osv. til markeringen MAX.

Heeld ikke varme veesker eller harde
levnedsmidler (som fx isterninger,
muskatngdder, hele korn, kaffebgnner,
ris eller krydderier) i beholderen. Harde
oste eller chokolade er ogsa uegnede.
Seet laget pa arbejdsbeholderen, og las
det ved at dreje det med uret.

Seet motordelen pa laget til
arbejdsbeholderen. Las ved at dreje
saledes, at W og g star overfor
hinanden.

Seet stikket i kontakten, og tryk pa
turbotasten i korte intervaller, til
fgdevarerne har ndet den gnskede
findeling. Hold fast i laget og
arbejdsbeholderen imens.

Efter findelingen skal du tage stikket ud
af kontakten, inden du abner laget eller




tager motordelen af. Drej motordelen,

til W og g star overfor hinanden, for at
tage den af. Las laget op, tag det af, tag
kniven og fedevarerne ud.

Hvis der skal blendes mad i flere
omgange, skal man sgrge for at
holderen til snitteindsatsen i bunden

af skalen, er fri for madrester inden
snitteindsatsen atter indseettes.

Piskeris

Piskeriset egner sig til piskning af flade

eller aeggehvider eller til blanding af vaesker

som fx supper, saucer osv.
Seet piskeriset i adapteren til piskeris.

- Seet motordelen pa adapteren. Las
den fast ved at dreje, til W og g star
overfor hinanden.

Placer piskeriset i ingredienserne i
skalen inden apparatet kortvarigt startes
med en af betjeningsknapperne.

- Vent altid til motoren er stoppet
fuldsteendigt inden piskeriset laftes ud af
blandin-gen.

Tag stikket ud af kontakten.

Kartoffelmoser
Kartoffelmoseren egner sig til tilberedning
af kartoffel- og grentsagsmos.
Seet kartoffelmoseren i adapteren til
kartoffelmoser, og las den ved at dreje
med uret.
Seet motordelen pa adapteren. Las
den fast ved at dreje, til W og g star
overfor hinanden.
Placér kartoffelmoseren i de ifyldte
levnedsmidler, fgr enheden teendes med
et tryk pa teend/sluktasten.
Efter brugen skal du vente, til motoren
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er holdt helt op med at kere, fer du tager
kartoffelmoseren op.
- Tag stikket ud af kontakten.

Blenderskal
Blenderskalen har en skridsikker base, som
o0gsa kan anvendes som lag.

Oplysnlnger til testinstitutter
Optimal ydelse fas ved at benytte
felgende opskrifter:
Stavblender:
Blend 280 g udbladte gulergdder og 420
ml vand i 60 sekunder
Multihakker:
Blend 140 g afkelet honning (2-6 °C) i
5 sekunder
Piskeris:
Pisk 2 aeggehvider i 120 sekunder
Kartoffelmoser:
Mos 500 g kogte kartofler med 250 ml
meelk i 60 sekunder

Bortskaffelse af enheden

Apparater meerket med dette
E\/ symbol ma ikke smides ud

sammen med
husholdningsaffaldet, da de indeholder
veerdifulde materialer som kan genbruges.
Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget
og menneskers helbred. Din kommune eller

forhandleren kan give dig yderligere
information om dette.
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Stavmixer

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Beskrivning

Mixerburk med glidskydd eller lock
Mixer med kniv
Drivenhet

Strémknapp Turbo
Anslutningskabel
Strémknapp (5
Hastighetsregulator
Artlkelnummer 3774:

8. Visp med adapter

9. Potatisstdt med adapter
10. Behallare med lock

11, Multihackkniv

12. Halkskydd

“.0’5":“9’!\’.—‘

Anslutning till vagguttaget
Natspanningen maste motsvara den
spanning som anges pa apparatens
typskylt. Denna produkt uppfyller de direktiv
som galler for CE-markning.
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Viktiga sékerhetsforeskrifter

+ For att undvika
risker och for att folja
sakerhetsbestammelserna,
far reparationer pa
apparaten och natdelen
bara utféras av var
kundtjanst. Kontakta darfor
var kundtjanst per telefon
eller e-post om det kravs
en reparation (se bilaga).

- Denna apparat kan
anvandas av personer
som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.



- Enheten ar inte avsedd att
anvandas av barn. Enheten
och dess stromkabel ska
hallas borta fran barn.

+ Barn bor inte tillatas leka
med apparaten.

- Var forsiktig nar du
bearbetar varma vatskor,
eftersom dessa kan ta sig
ut ur mixerburken i form av
en plotslig anga.

- Fore rengdring, dra ut
stickkontakten och lat
enheten svalna.

- Undvik risken for elektrisk
stot genom att inte rengora
eller doppa apparaten i
vatskor.

- Nar du stangt av mixern
bor du vanta tills motorn
har stannat helt. Ror aldrig
delar som ar i rorelse.

+ De enskilda tillbehoren

bor diskas efter varje
anvandningsomgang.

Se avsnittet Skotsel och

SEVERIN

rengdring for detaljerad
information om hur du
rengOr apparaten.

+ Knivarna ar vassa. Risk for

personskador! Var sarskilt
forsiktig nar du rengor
mixern!

For enheter med tillbehor
(art.nr SM 3774):

Var ocksa forsiktig vid
témning och rengdring av
behallaren!

+ Hall har, hander och 16s

kladsel borta fran rorliga
delar, Gppningar och
ventilationsGppningar for att
undvika att de skall fastna.

+ Varning! Missbruk av

enheten kan leda ill
personskador.

+ Dra ur natsladden

- innan du tar apparaten i
anvandning eller monterar
ihop den,

- ifall apparaten skulle
krangla,
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- nar apparaten inte
Overvakas,

- efter anvandning,

- innan apparaten rengdrs.

- Apparaten ar avsedd for

hemmabruk eller liknande

anvandning:

- i personalkok i butiker,
kontor och liknande
arbetsmiljcer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for kunder i hotell, motell
och andra liknande
anlaggningar,

- for kunder i bed-and-
breakfast hus.

+ Varning: Hall bam pa

avstand fran apparatens
forpackningsmaterial

eftersom fara eventuellt kan

uppsta. Det finns t.ex. risk
for kvavning.

+ Kontrollera hela enheten
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innan enheten tas i drift,
inklusive stromkabeln och

eventuella tillbehor, for
defekter och skador som
kan forsamra enhetens
funktion och sakerhet.
Om enheten till exempel
har fallit till marken eller
strdmkabeln har dragits
ut kan det finnas skador
som inte syns fran utsidan.
Anvand inte heller i detta
fall enheten.

+ Varken enheten eller
stromkabeln far utsattas for
extern varme.

+ Om apparaten anvants
felaktigt eller om
bruksanvisningen inte
foljts, kan inga krav stallas
mot leverantoren eller
forsaljaren.

Rengormg och skotsel
- Dra alltid ur natkontakten
innan rengaring.

+ Anvand inte aggressiva
eller slipande



rengoringsmedel eller
vassa eller spetsiga
foremal.

- Ta bort matrester fran
apparaten efter varje
anvandning.

- Av elektriska sakerhetsskal
far drivenheten och
anslutningskabeln inte
behandlas med vatskor
eller nedsankas i dem.
Rengor endast delarna
med en [att fuktad trasa.
Art.nr SM 3773:

* Den nedre delen av
mixerstaven kan rengoras i
varmt vatten med ett vanligt
diskmedel. Observera!
Mixerstavens kniv ar vass.
+ Om bladet ar mycket
smutsigt, rengor det med
en borste.

- Torka av den Ovre delen av
mixern med en fuktig trasa.
- Se till att inget vatten
rinner in i mixerstavens
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drivaxel!

+ Mixerburken med

glidskydd/lock kan diskas i
diskmaskin.

Art.nr SM 3774:

- De nedre delarna

av stavmixern och
potatisstoten kan rengoras i
varmt vatten med ett vanligt
diskmedel. Observera!
Mixerstavens kniv ar vass.

- Om bladet ar mycket

smutsigt, rengor det med
en borste.

- Rengdr locket pa

multihackaren och
adaptrarna med en fuktig
trasa och lite diskmedel.

- Se till att inget vatten

rinner in i stavmixerns
drivaxel, potatisstoten,
multihackarlocket eller
adaptern!

- Vispen, mixerburken med

glidskydd/lock, behallaren
och multihackarkniven kan
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rengoras med varmt vatten
och vanligt diskmedel.
Observera! Kniven ar
vass.

+ Vispen, mixerburken

med glidskydd/lock och
behallaren kan rengoras i
diskmaskin.

Avsedd anvandning

- Apparaten anvands uteslutande for att
blanda de specificerade livsmedlen. Nar
du anvander tillbehdret kan det ocksa
anvandas for att stota eller hacka den
angivna maten och fér att vispa gradde
eller aggvita.

- Anvand endast enheten med tillhdrande

tillbehdr.

+ Annan anvéndning som inte star

i bruksanvisningen, réknas som
anvandning utanfér bestdmmelserna

och kan resultera i allvarliga olyckor eller

skador pa apparaten.

Innan forsta anvandningen
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Ta bort alla férpackningsrester och
eventuella reklamklistermarken fran
apparaten. Typskylten far inte tas bort.
Rengodr apparaten enligt beskrivningen
under Rengdring och skétsel.

Kortvarlg anvéndning
Enheten ar designad fér att bearbeta
normala hushallskvantiteter. Den
kan anvandas med en stavmixer,
potatisstét eller multihackare i upp
till 1 minut kontinuerligt med alla
omkopplarinstaliningar. Motorn maste
sedan svalna i minst 3 minuter.

- Vid anvandning av visp kan apparaten
anvandas i tva minuter med alla
brytarinstaliningar och maste sedan
svalna till rumstemperatur i ca 3 minuter.

Véxla funktioner
Stavmixern &r utrustad med tva
twckknappar och en hastighetsregulator:
Strémknapp 5 :
Hastigheten kan stallas in med
hastighetsregulatorn.
Strémknapp TURBO:
Enheten anvands pa hogsta
hastighetsniva.



Tillredningsméngder och driftstider

SEVERIN

Produkt Tillbehdr Mangd (max) | Forberedning Tid (i
sekunder)
Kott (ratt) Multihackare | 250 g 2 cm stora tarningar | 60
Goudaost (ung) | Multihackare | 250 g 1 cm stora tarningar | 25
Lok Multihackare | 1-3 Grovt hackat 3
Nétter Multihackare | 100 g 30
Orter Multihackare | en knippa Grovt hackat 5
Gradde Balongvisp 200 ml 120
Aggvita Balongvisp 2 &ggvitor 120
Potatismos Potatisstot 500 g potatis / 60
250 ml mjolk
Hanterlng av mixer Tillbehor

Placera mixern pa drivenheten sa att
W pa drivenheten och gg pa mixern &r
vanda mot varandra. Las sedan sa att
W och g star mot varandra.

- Anvand alltid en lamplig skal for

mixningen. En hég behallare med en flat

botten passar bast.

Doppa mixerstaven i den fyllda
blandningen innan stavmixern slas pa.
Se till att enheten kan rotera fritt i skalen
under anvandningen, utan risk for att bli
blockerad.

-S4 snart (7 eller Turbo-knapparna
slapps stangs stavmixern av. Vanta tills
motorn har stannat innan du tar bort
mixerstaven fran maten som ska mixas.
Efter anvandning, dra ut stickkontakten
och ta bort maten som har mixats.

For art.nr. SM 3773 finns f6ljande tillbehdr
tillgangliga kommersiellt eller pa internet
pa var hemsida www.severin.de under
underposten “Service / Reservdelsbutik’:
ZB 5563 blandningskopp med halkskydd/
dverdrag

Potatisstot

Multihackare

Balongvisp

ZB 5564
ZB 5565
ZB 5566
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Multlhackare
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Placera behallaren pa glidskyddet.
Varning: Var ytterst forsiktig; kniven
ar mycket vass. Nar du handskas med
kniven bor du alltid halla den i det dvre
plastskyddet.

Skar materialet som ska skivas i ca 1
cm stora bitar.

Montera knivenheten i skalen innan du
fyller skalen med mat som skall hackas.
Undvik att 6verfylla arbetstanken!
Behallaren kan fyllas med orter etc. upp
till markeringen MAX.

Fyll inte med varma vatskor eller hard
mat (t.ex. isbitar, muskotnétter, flingor,
kaffebonor, ris eller kryddor). Hard ost
eller choklad &r ocksa olampligt.

Stang behallaren med locket och las
den medurs.

Sétt drivenheten pa locket till behallaren.

Las genom att vrida sa att W och g ar
vanda mot varandra.

Sétt i natkontakten och tryck pa
turboknappen med korta intervaller

tills materialet som ska skivas har

natt onskad finhet. Hall i locket och
behallaren.

Efter hackning, dra férst ur natkontakten
innan du éppnar locket eller tar bort
drivenheten. For att lossa drivenheten,
vrid den tills W och g &r vanda mot
varandra. Las upp locket, ta bort det och
ta ut kniven och maten som ska skivas.
Nar du bereder olika slags mat efter
varandra bdr du kontrollera att knivens
behallaren i botten av skalen ar fri fran
matrester innan du monterar pa enheten
igen.

Balongvisp
Vispen passar for att vispa gradde eller
&ggvita, eller for att mixa vatskor som
soppor saser m.m.
Satt in vispen i V|spadaptern
Sétt drivenheten pa adaptern. Las
genom att vrida tills W och g ar vanda
mot varandra.
Tryck ner visptillbehdret i ingredienserna
i skalen innan du kopplar pa enheten
kort med pa/av-knappen.
Vanta alltid tills motorn har stannat
helt innan du lyfter visptillbehdret ur
blandningen.
Dra ur nétsladden.

Potatisstot
Potatisstéten ar lamplig for att tillaga
potat|smos och grénsaksmos.
Sattin potatisstoten i potatisstdtadaptern
och las den medurs.
Sétt drivenheten pa adaptern. Las
genom att vrida tills W och g ar vénda
mot varandra.
Doppa forst potatisstoten i det som ska
mosas innan du slar pa enheten genom
att trycka pa pa-knappen.
Efter anvandning, vanta tills motorn har
stannat innan du tar bort potatisstoten.
Dra ur natsladden.

Blandningsbehallare
Blandningsbehallaren har en non-slip
basyta som ocksa kan anvandas som lock.
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Informatlon till testinstitut
For att uppna maximal effekt kan
foljande recept anvandas:
Stavmixer:
Blanda 280 g bl6tlagda mordtter och
420 ml vatten i 60 sekunder
Multihackare:
Mixa 140 g kyld honung (2-6 °C) i 5
sekunder

- Balongvisp:
Vispa 2 aggvitor i 120 sekunder

- Potatisstot:
Mosa 500 g kokt potatis med 250 ml
mj6lk i 60 sekunder

Kassera enheten
Enheter markta med denna
E\/ symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljon och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i &rendet.
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Sauvasekoitin

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen

laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat

kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet

naihin ohjeisiin.
Laitteen osat

Sekoitussauva ja teré
Moottorilohko
Kaynnistyspainike - Turbo
Liitantajohto
Kaynnistyspainike (1

. Kierrosluvun saadin
Tuotenumero 3774:

8. \Vispila ja adapteri

9. Perunasurvin ja adapteri
10. Tydsailio ja kansi

11. Monitoimisilppuri-teré
12. Liukueste

Nook~wN =

Kytkeminen verkkoon
Verkkovirran jannitteen on vastattava
laitteen tyyppikilvessa iimoitettua

jannitetta. Tuote on kaikkien CE-merkintaa

edellyttavien direktiivien mukainen.
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Sekoitussailio ja liukueste ja/tai kansi

Tarkeita turvallisuusohjeita

+ Vaaratilanteiden

valttamiseksi ja
turvallisuusmaaraysten
noudattamiseksi

laitteen ja verkko-osan
saa korjauttaa vain
asiakaspalvelussamme.
Ota sen vuoksi yhteytta
asiakaspalveluumme
puhelimitse tai
sahkdpostilla (katso liite).

* Henkild, jolla on fyysisesti,

aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai jolla on puuttuvat

tai vajavaiset tiedot
laitteen toiminnasta, saa
kayttaa laitetta vain siina
tapauksessa, etta han
on valvonnan alaisena
tai hanelle on annettu
tarkat ohjeet laitteen
kayttamiseen. Lisaksi han
ymmartaa taysin laitteen
kayttoon liittyvat vaarat



ja noudattaa tarvittavia
turvatoimia.

- Lapset eivat saa kayttaa
tata laitetta. Pida laite ja
sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta.

- Lasten ei saa antaa leikkia
laitteella.

- Ole varovainen
kasitellessasi lampimia
nesteita, koska niista voi
muodostua hoyrya, joka
purkautuu akillisesti ulos
sekoitussailiosta.

- Veda virtapistoke irti
pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtya ennen sen
puhdistusta.

- Sahkoiskun vaaran
valttdmiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota
sita nesteisiin.

* Kun olet katkaissut virran,
odota aina kunnes moottori
on taysin pysahtynyt alaka
kosketa mitaan liikkuvia

SEVERIN

osia.

- Yksittaiset lisaosat taytyy

pesta jokaisen kayttokerran
jalkeen. Yksityiskohtaisia
tietoja on osassa Puhdistus
Ja hoito.

+ Terat ovat teravia.

Loukkaantumisvaara!
Ole erittain varovainen
puhdistaessasi
sekoitussauvaa!
Laitteissa, joissa on
lisavarusteita (tuotenumero
SM 3774):

Myds tyosailion
tyhjentamisessa ja
puhdistamisessa on
meneteltava varovaisesti!

- Pida hiukset, kadet ja

|0ysat vaatteet poissa
likkuvien osien, aukkojen
ja tuuletusaukkojen
laheisyydestd, jotta ne eivat
takertuisi niihin.

+ Varoitus! Laitteen

vaarinkaytto voi aiheuttaa

il



loukkaantumisia.

- Veda virtapistoke irti

pistorasiasta

- ennen laitteen lisdosan
asentamista siihen tai
purkua,

- jos laitteessa on
kayttohairio,

- kun laite ei ole valvottuna,

- kayton jalkeen,

- ennen laitteen
puhdistamista.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai

vastaavaan, kuten

- myymal6iden, toimistojen
ja vastaavien tyopaikkojen
henkilokuntakeittioissa,

- maatalousyritykset,

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat,

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

- Varoitus: Pida lapset
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poissa pakkausmateriaalien

luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim.
tukehtumisvaaran vuoksi.

+ Tarkasta koko laite,

sen liitantajohto ja
mahdolliset lisavarusteet
ennen kayttoonottoa
sellaisten puutteiden ja
vaurioiden varalta, jotka
voivat vaarantaa laitteen
kayttoturvallisuuden. Jos
laite on esim. pudonnut
|attialle tai litantajohdosta
on kiskaistu, laitteeseen on
voinut tulla vaurioita, jotka
eivat nay ulospain. Ala ota
laitetta kayttoon tallaisessa
tilanteessa.

- Laite ja liitdntajohto eivat

saa altistua ulkoiselle
kuumuudelle.

+ Valmistaja ei ole

vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat
laitteen vaarinkaytosta

tai kayttoohjeiden



laiminlyomisesta.

Puhdistus ja hoito
+ Veda virtapistoke irt
pistorasiasta aina ennen
puhdistusta.

- Al kayta voimakkaita ja
hankaavia puhdistusaineita
tai teravia tai karjellisia
esineita.

- Poista elintarvikejaamat
|aitteesta aina kayton
jalkeen.

- Sahkoturvallisuussyista
moottoriyksikkoa ja
virtajohtoa ei saa kasitella
nesteilla eika upottaa
nesteisiin. Puhdista osat
vain hieman kostutetulla
liinalla.

Tuotenumero SM 3773:

+ Sekoitussauvan alaosa
voidaan puhdistaa
lampimalla vedella ja
kaupoissa myytavalla
astianpesuaineella.
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Huomio! Sekoitussauvan
tera on terava.

+ Jos tera on erittain likainen,

puhdista se harjalla.

+ Pyyhi sekoitussauvan

yldosa kostealla
pyyhkeella.

+ Varmista, etta

sekoitussauvan
kayttoakseliin ei valu
vetta!

- Sekoitussailid ja liukueste/

kansi voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Tuotenumero SM 3774:

- Sekoitussauvan ja
perunasurvimen alaosa
voidaan puhdistaa
lampimalla vedella ja
kaupoissa myytavalla
astianpesuaineella.
Huomio! Sekoitussauvan
tera on terava.

+ Jos tera on erittain likainen,

puhdista se harjalla.

+ Puhdista monitoimisilppurin
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kansi ja adapteri kostealla
liinalla ja pienella maaralla
astianpesuainetta.

+ Varmista talloin,

etta sekoitussauvan
kayttoakseliin,
perunasurvimeen,
monitoimisilppurin
kanteen ja adapteriin ei
valu vetta!

- Vispila, sekoitussailio ja

liukueste/kansi, tyosailio
ja monitoimisilppurin
tera voidaan puhdistaa
lampimalla vedella ja
kaupoissa myytavalla
astianpesuaineella.
Huomio! Tera on terava.

- Vispila, sekoitussailio
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ja liukueste/kansi ja
tydsailio voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Maaraystenmukalnen kaytto

Laitetta kéytetaan vain ohjeissa
maariteltyjen elintarvikkeiden
sekoittamiseen. Lisavarusteiden
avulla myds ohjeissa méaariteltyjen
elintarvikkeiden survomiseen ja
pilkkomiseen seka kerman tai
valkuaisen vatkaamiseen.

- Kayta laitetta vain siihen kuuluvien

lisdvarusteiden kanssa.

- Ohjekirjassa kuvatusta kaytosta

poikkeava kéytto ei ole
maaraystenmukaista kaytt6a ja voi
johtaa vakaviin vammoihin tai laitteen
vahingoittumiseen.

Ennen ensimmdista kayttokertaa

Poista kaikki pakkausjaanteet ja
mahdolliset mainostarrat laitteesta.
Tyyppikilpea ei saa poistaa.

- Puhdista laite kohdassa Puhdistus ja

hoito kuvatulla tavalla.

Lyhytalkamen kaytto

Laite on tarkoitettu kotitalouksissa
kaytettdvien maéarien kasittelemiseen.
Sita voidaan kayttaa sekoitussauvan,
perunasurvimen tai monitoimisilppurin
kanssa keskeytyksettd enintaén

1 minuutin ajan kaikilla kytkimen
asennoilla. Sen jélkeen moottorin on
annettava jaahtya 3 minuutin ajan.

- Vispilaa kaytettdessé laitetta voidaan

kayttda kahden minuutin ajan kaikilla
kytkimen asennoilla ja sen jélkeen sen
on annettava jadhtya huoneldmpdtilaan
noin 3 minuutin ajan.
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Kytkimen toiminnot

Sauvasekoittimessa on kaksi

painikekytkinta ja kierrosluvun s&adin.
Kaynnistyspainike (3 :
Kierroslukua voidaan s&ataa
kierrosluvun saatimella.

Kaynnistyspainike TURBO:
Laite toimii korkeimmalla
kierroslukutasolla.

Valmistusméarét ja kayttoajat

Tuote Lisavarusteet Maara (enint.) Valmistus | Aika
(sekunteina)
Liha (raaka) | Monitoimisilppuri | 250 g 2cmin 60
suuruinen
kuutio
Gouda (nuori) | Monitoimisilppuri | 250 g 1cmin 25
suuruinen
kuutio
Sipuli Monitoimisilppuri | 1-3 Karkeasti 3
hienonnettu
Pahkinat Monitoimisilppuri | 100 g 30
Yriit Monitoimisilppuri | yksi nippu Karkeasti 5
hienonnettu
Kerma Vispila 200 ml 120
Valkuainen Vispila 2 munanvalkuaista 120
Perunasose | Perunasurvin 500 g perunaa / 60
250 ml maitoa
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Sekmtussauvan kasittely
Aseta sekoitussauva moottoriyksikkdon
siten, etta W moottoriyksikdssa ja
f@ sekoitussauvassa ovat vastakkain.
Lukitse sen jalkeen niin, ettd W ja g
ovat vastakkain.
Kayta aina sopivaa astiaa - paras on
korkea, tasapohjainen astia.
Upota sekoitussauva sekoitettavaan
tuotteeseen ennen kuin sauvasekoitin
kytket&an péaalle.
Sekoitinosan tulee voida pydria vapaasti
kulhossa ilman, etta se tukkeutuu kéyton
aikana.
Kun painike € tai Turbo vapautetaan,
sauvasekoitin kytkeytyy pois paalta.
Odota, ettd moottori on pysahtynyt,
ennen kuin otat sekoitussauvan tai
sekoitetun tuotteen pois.
Veda virtapistoke irti pistorasiasta kéyton
jélkeen ja ota sekoitettu tuote pois.

Lisavarusteet

Tuotenumerolle SM 3773 ovat saatavana
seuraavat lisdvarusteet, joita voi ostaa
kaupoista tai internetissa kotisivuillamme
www.severin.de alakohdassa "Huolto /
varaosakauppa’:

ZB 5563 Sekoitusséilio ja liukueste/kansi
ZB 5564 Perunasurvin

ZB 5565 Monitoimisilppuri

ZB 5566 Vispila

Mon|t0|m|5|lppur|
Aseta tydsaili liukuesteen paélle.
Varoitus: Ole adrimmaisen
varovainen; terat ovat erittain teravia.
Kun kasittelet terid, pida niisté kiinni aina
muovisesta suojaavasta yldosasta.
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Leikkaa leikattava tuote n. 1 cm:n
kokoisiksi paloiksi.

Kiinnita terdosa kulhoon ennen kuin
taytat kulhon silputtavalla ruoalla.
Valta tydsailion ylitayttoa! Tyosailion
saa tayttaa ruohovartisilla tuotteilla jne.
enintaan MAX-merkkiin asti.

Ala tayta kuumia nesteita tai kovia
elintarvikkeita (esim. jadkuutiot,
muskottipahkinat, siemenet,
kahvinpavut, riisi tai mausteet).

Myds kova juusto tai suklaa ovat
sopimattomia.

Sulje tydsailié kannella ja lukitse
kiertamalla myotépéivaan.

Liitd moottoriyksikkd tyoséilion kanteen.
Lukitse kiertamalla niin, ettd W ja g
ovat vastakkain.

Liita virtapistoke pistorasiaan ja paina
Turbo-painiketta lyhyin valiajoin, kunnes
leikattava tuote on saavuttanut halutun
hienouden. Pida talldin kiinni kannesta
ja tyoséiliosta.

Veda pilkkomisen jalkeen virtapistoke
irti pistorasiasta ennen kuin avaat
kannen tai otat moottoriyksikon pois.
Moottoriyksikon irrottamiseksi sita

on kierrettava, kunnes Y ja gg ovat
vastakkain. Avaa kannen lukitus, irrota
se ja ota tera ja leikattu tuote pois.
Kun haluat sekoittaa lisdé ruokaa
kaytettyasi laitetta jo kerran, tarkasta,
etta kulhon pohjalla olevaan terdosan
pitimeen ei ole jaényt ruoka-ainesta
ennen kuin asennat teran uudestaan
paikoilleen.



Vispila
Vispila sopii kerman ja munanvalkuaisen
vatkaamiseen tai nesteiden, kuten
kelttOJen soseiden jne. sekoittamiseen.
Liita vispila vispilan adapteriin.
Liita moottoriyksikké adapteriin. Lukitse
kiertamalla niin, etta W ja g ovat
vastakkain.
Tydnné vatkain alas kulhossa olevaan
ainekseen hieman ennen kuin k&ynnistét
laitteen kayttopainikkeilla.
Odota aina, ettd moottori pysahtyy
kokonaan ennen kuin nostat vatkaimen
seoksesta.
Veda virtapistoke irti pistorasiasta.

Perunasurvin

Perunasurvin sopii perunasoseen ja

V|hannessose|den valmistamiseen.
Liitd perunasurvin perunasurvimen
adapteriin ja lukitse kiertamélla
myodtapaivaan.
Liitd moottoriyksikké adapteriin. Lukitse
kiertamalla niin, ettad Y ja g ovat
vastakkain.
Upota perunasurvin taytettyyn
survokseen vasta ennen kuin
laite kytketaan paalle painamalla
kéynnistyspainiketta.
Odota kayton jalkeen, ettd moottori
on pyséhtynyt, ennen kuin otat
perunasurvimen pois.
Veda virtapistoke irti pistorasiasta.

Sekoitusastia
Sekoitusastialla on liukuestepohja, jota
voidaan my6s kayttaa kantena.
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Testauslaltosten tiedot
Parhaan tuloksen saavuttamiseksi
voidaan kayttaa seuraavia reseptejé:
Sauvasekaoitin:
Sekoita 280 g maseroitua porkkanaa ja
420 ml vetta 60 sekunnin ajan
Monitoimisilppuri:
Sekoita 140 g jadhdytettya hunajaa
(2-6 °C) 5 sekunnin ajan
Vispila:
Vatkaa 2 munanvalkuaista 120 sekunnin
ajan
Perunasurvin:
Survo 500 g keitettyja perunoita ja 250
ml maitoa 60 sekunnin ajan

Laitteen havittdminen

Télla symbolilla merkityt laitteet
E\/ taytyy havittaa kotitalousjatteesta

erillaan, silla ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamisella suojellaan
ymparistoa ja ihmisterveyttd. Saat aiheesta
lisatietoa paikallisilta viranomaisilta tai
jalleenmyyjiilta.
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Varinha magica

Caro(a) Cliente,

Leia atentamente as instrugbes antes

de usar o aparelho e guarde-as para
consulta futura. O aparelho deve apenas
ser utilizado por pessoas que estejam
familiarizadas com as instrugdes de
seguranga.

Estrutura

1. Jarro liquidificador com protegao
antideslizante ou tampa

2. Varinha misturadora com l&mina

3. Bloco de motor

4. Botéo de alimentag&o Turbo

5. Cabo de ligagdo

6. Botdo de alimentagdo (3

7. Regulador de velocidade

Art.° n.°3774:

8. Batedor com adaptador

9. Espremedor de batata com adaptador

10. Recipiente de trabalho com tampa
11, L&mina multitrituradora
12. Proteg&o antideslizante

Ligacédo

Atensao da rede deve corresponder

a tenséo especificada na placa de
identificacdo do aparelho. O aparelho esta

em conformidade com as diretivas que séo

vinculativas para a marcagéo CE.
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Instrugdes de seguranga

+ Para evitar riscos e cumprir

com os regulamentos de
seguranga, as reparagdes
no aparelho ou na unidade
de alimentag&o apenas
devem ser levadas a
cabo pelo nosso servigo
ao cliente. Portanto, em
caso de reparagéo, deve
contactar 0 n0sso servigo
de apoio ao cliente por
telefone ou e-mail (ver
anexo).

+ O aparelho pode ser

utilizado por pessoas

com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta

de experiéncia e/ou
conhecimento, caso
estejam sob supervisdo ou
tenham recebido instruges
relativamente ao uso
seguro do aparelho e que
tenham compreendido os



perigos resultantes da sua
utilizagéo.

- Este dispositivo ndo se
destina a ser usado por
criangas. O aparelho e 0
seu cabo de ligagéo devem
ser mantidos fora do
alcance de criangas.

* As criangas ndo devem
brincar com o aparelho.

+ Tenha cuidado ao
processar liquidos quentes,
pois estes podem escapar
do jarro misturador sob a
forma de névoa de vapor
repentino.

* Antes de limpar, deve
retirar a ficha de
alimentag@o e deixar que 0
aparelho arrefega.

- Por razbes de seguranga
elétrica, o aparelho ndo
deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.
- Esperar pela paragem

do motor apos desligar.
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Nao toque em nenhuma
peca que ainda esteja em
movimento!

- Limpar as pegas individuais

apos cada utilizagéo.
Informacdes mais
detalhadas sobre a limpeza
podem ser encontradas

na secgao Limpeza e
cuidados.

+ As laminas s&o afiadas.

Risco de ferimentos! Tenha
especial cuidado ao limpar
a varinha de mistura!

Para aparelhos com
acessorios (art.° n°

SM 3774):

Tenha também cuidado

ao esvaziar e limpar o
recipiente de trabalho!

+ Manter o cabelo, as maos e

0 vestuario solto afastados

de pegas moveis, aberturas
e respiradouros para evitar

que se enredem.

+ Aviso! O uso incorreto do
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dispositivo pode causar
ferimentos.

* Remover a ficha,

- antes de cada montagem
e desmontagem,

- no caso de ocorrer
alguma avaria durante a
operagao,

- na auséncia de
supervisao,

- depois de cada utilizacéo,

- em caso de falhas
durante o funcionamento,

+ O dispositivo destina-se a

ser utilizado em aplicagdes

domésticas e semelhantes,

por ex.

- em cozinhas, em lojas,
escritorios e ambientes de
trabalho semelhantes,

- em quintas,

- hospedes em hotéis,
motéis e outros ambientes
residenciais;

- em pensoes.

* Manter as criangas
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afastadas do material
de embalagem. Existe 0
perigo de asfixial

+ Antes da instalagéo,

deve verificar todo 0
equipamento, incluindo

0 cabo de ligagao

e quaisquer outros
acessorios, relativamente
a defeitos e danos que
possam prejudicar a
fiabilidade funcional do
aparelho. Por exemplo,
se 0 aparelho sofreu 0
impacto de uma queda,
pode haver danos que
ndo consiga ver a partir
do exterior. Também
nestes casos, ndo utilize o
dispositivo.

* Nem o dispositivo nem o

cabo de ligagao devem ser
expostos a calor externo.

- Se 0 aparelho for operado

incorretamente ou
para um fim que n&o o



recomendado, nenhuma
responsabilidade sera
assumida por qualquer
dano que possa ocorrer.

L|mpeza e manutengao
* Antes da limpeza, desligar
sempre a ficha da rede
elétrica.

- Né&o utilizar produtos
de limpeza agressivos
e abrasivos, objetos
cortantes ou pontiagudos.

- Remover os residuos
alimentares do aparelho
apos cada utilizagéo.

+ Por motivos de seguranca
elétrica, o bloco motor e 0
cabo de ligagdo ndo devem
ser tratados com liquidos
nem mesmo imersos neles.
Limpar as pegas apenas
com um pano ligeiramente
humedecido.

Art.°n.° SM 3773:

- A parte inferior da varinha
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misturadora pode ser

limpa em agua quente

com a adi¢éo de algum
detergente disponivel
comercialmente. Cuidado!
Alamina do bastéo da
varinha de mistura é afiada.

+ Limpar a lamina com uma

escova se estiver muito
suja.

+ Limpar a parte superior do

jarro do liquidificador com
um pano humido.

- Certifique-se de que nao

entra nenhuma agua para
a parte superior do eixo
do liquidificador!

+ O jarro misturador com

protecdo antideslizante/
tampa pode ser lavado na
maquina de lavar loica.

Art.°n.° SM 3774:
- As partes inferiores da

varinha misturadora e do
espremedor de batata
podem ser limpas em
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agua quente com a adigdo
de algum detergente

disponivel comercialmente.

Cuidado! A lamina do
bastdo da varinha de
mistura é afiada.

+ Limpar a lamina com uma

escova se estiver muito
suja.

+ Limpar a tampa do

triturador multiplo e
do adaptador com um
pano humido e algum
detergente.

+ Certifique-se de que

nao entra agua pela
parte superior do eixo
de acionamento da
varinha de mistura, do
espremedor de batata,
da tampa do triturador
multiplo e do adaptador!

- O batedor, o jarro

82

misturador com protecao
antideslizante/tampa, o
recipiente de trabalho e

a lamina multitrituradora
podem ser limpos com
agua morna com a adicéo
de detergente disponivel
comercialmente. Cuidado!
Alamina ¢ afiada!

- O batedor, o jarro
liquidificador com prote¢éo
antideslizante/tampa e
0 recipiente de trabalho
podem ser lavados na
maquina de lavar louga.

Utlllzagao conforme
O aparelho destina-se apenas a
misturar os alimentos especificados.
Utilizando o acessorio também
para triturar ou cortar os alimentos
especificados e para bater natas ou
claras em castelo.

- Utilizar o aparelho apenas com os
acessorios respetivos.

- Qualquer outra utilizagao néo
especificada nas instrugdes é
considerada inadequada e pode
provocar ferimentos graves ou danos
no aparelho.

Antes da primeira utilizagéo
Remover todos os residuos de
embalagens e quaisquer autocolantes
publicitarios do aparelho. A placa de
identificacdo ndo deve ser removida.



Limpar o dispositivo conforme descrito
em Limpeza e manutengéo.

Servngo de curta duragéo
O aparelho esta concebido para
processar quantidades domésticas.
Pode ser utilizado com misturador,
espremedor de batatas ou triturador
multiplo durante até 1 minuto
continuamente com todas as
configuragdes de interruptor. O motor
deve entdo arrefecer durante no minimo
3 minutos.

- Ao utilizar o batedor, o aparelho pode
ser utilizado durante dois minutos com
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todas as configuragdes do interruptor e
deve depois arrefecer até a temperatura
ambiente durante cerca de 3 minutos.

Fungbes de comutagao
A varinha méagica esta equipada com dois
botdes de pressao e um regulador de
veloudade
Botao de alimentagéo (5 :
A velocidade pode ser ajustada através
do regulador de velocidade.
Botéo de alimentagédo TURBO:
0 aparelho opera ao mais alto nivel de
velocidade.

Quantidades de preparagéo e tempos de funcionamento

Produto | Acessorios Quantidade Preparacéo Tempo (em
(max) segundos)

Carme Triturador maltiplo | 250 g Cubosde2cm | 60

(crua)

(_30uda Triturador maltiplo | 250 g Cubosde1cm |25

(jovem)

Cebolas | Triturador multiplo | 1-3 Grosseiramente 3
esmagadas

Nozes Triturador mdltiplo | 100 g 30

Ervas Triturador mdltiplo | um feixe Grosseiramente 5
esmagadas

Natas Acessrio batedor | 200 ml 120

Claras Acessrio batedor | 2 claras de ovo 120

Puré de | Espremedor de 500 g de batatas / 60

batata batata 250 ml de leite
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Manuseamento da varinha de mistura
Colocar a varinha de mistura no bloco
do motor de modo a que W no bloco
do motor e gg na varinha de mistura
fiquem voltados um para o outro. Em
seguida, blogueie-os para que W e g
fiquem voltados um para o outro.
Utilizar apenas recipientes adequados.
Recipientes altos e estreitos com uma
base plana sdo bem adequados.
Mergulhar a varinha de mistura nos
alimentos antes de ligar o liquidificador.
0 aparelho nao deve encravar durante o
funcionamento.

Assim que os botdes (5 ou Turbo s&o
libertados, a varinha magica desliga-
se. Aguardar que o motor pare antes
de retirar a varinha da mistura de
alimentos.

Apos utilizagdo, desligar o aparelho da
tomada e retirar os alimentos.

Acessdrios

As pegas sobresselentes ou acessorios

para o art.° n.° SM 3773 podem ser

encomendados comodamente pela

Internet, no nosso Web site www.severin.

de no subitem “Service / Ersatzteil-Shop”

(Assisténcialloja de pegas sobresselentes):

ZB 5563 Jarro liquidificador com protegéo
antideslizante/tampa

ZB 5564 Espremedor de batata

ZB 5565 Triturador mdltiplo

ZB 5566 Acessorio batedor
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Trlturador multiplo
Colocar o recipiente de trabalho na
protecdo antideslizante.
Cuidado! Os fios da Iamina sao muito
afiados. Portanto, a0 manusear a
lamina, tocar apenas na area superior
da parte de plastico.
Cortar os alimentos em pedagos de
aproximadamente 1 cm.
Colocar a lamina de corte no recipiente
de trabalho. Apenas depois € que se
enche com os alimentos a picar.
Evite encher em demasia o recipiente
de trabalho! O recipiente de trabalho
ndo deve ser enchido com ervas, efc.,
acima da marca MAX.
Né&o encher com liquidos quentes
nem alimentos demasiado duros (por
exemplo, cubos de gelo, noz-moscada,
cereais, graos de café, arroz ou
especiarias). O queijo duro ou chocolate
também néo sao adequados.
Fechar o recipiente de trabalho com
a tampa e bloquea-lo rodando para a
direita.
Colocar o bloco motor sobre a tampa
do recipiente de trabalho. Bloquear por
rotagdo, de modo a que W e @ fiquem
voltados um para o outro.
Ligar a ficha a rede e premir o botdo do
turbo em intervalos curtos até o material
a cortar ter atingido a finura pretendida.
Segurar a tampa e o recipiente de
trabalho enquanto se faz isto.
Apos o corte, desligar primeiro a ficha
da rede antes de abrir a tampa ou
remover o bloco do motor. Para soltar
0 bloco do motor, roda-lo até W e
& ficarem voltados um para o outro.



Desbloquear a tampa, retira-la e retirar
a lamina e os alimentos cortados.

Para outra operagéo de trituragéo,
certifique-se de que o suporte da lamina
no fundo do recipiente de trabalho esta
limpo de residuos alimentares antes de
usar a lamina.

Acessorio batedor
O batedor é adequado para bater natas ou
claras de ovos ou para misturar liquidos
tals como sopas, molhos, efc.
Inserir o batedor no adaptador do
batedor.
Colocar o bloco do motor no adaptador.
Bloquear por rotago, até que W e g
fiqguem voltados um para o outro.
Primeiro mergulhar o batedor nos
alimentos a serem misturados antes
de ligar o aparelho , premindo o botdo
de ligar.
Apds a mistura, aguardar que o motor
pare antes de retirar o batedor da
mistura de alimentos.
Remover a ficha.

Espremedor de batata
O espremedor de batata é adequado para
a preparacéo de puré de batata e puré de
vegetals
Inserir o espremedor de batata no
adaptador do espremedor de batata e
bloquea-lo, rodando para a direita.
Colocar o bloco do motor no adaptador.
Bloguear por rotagao, até que W e g
fiquem voltados um para o outro.
Primeiro mergulhar o espremedor
de batata nos alimentos a serem
esmagados antes de ligar o aparelho,
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premindo o bot&o de ligar.

Apés utilizagdo, aguardar que o motor
pare antes de remover o espremedor
de batata.

Remover a ficha.

Jarro liquidificador

O jarro liquidificador esta equipado com um
protetor antideslizante que também pode
ser usado como tampa.

Informagao para institutos de ensaio
As seguintes receitas podem ser
utilizadas para alcangar a poténcia
méxima:

Varinha magica:

Misturar 280 g de cenouras embebidas
€ 420 ml de agua durante 60 segundos
Triturador maltiplo:

Misturar 140 g de mel refrigerado

(2-6 °C) durante 5 segundos
Acessorio batedor:

Bater 2 claras de ovo durante 120
segundos

Espremedor de batata:

Esmagar 500 g de batatas cozidas com
250 ml de leite durante 60 segundos

Eliminar o aparelho

Os aparelhos marcados com este
E\/ simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
domésticos, ja que contém materiais
valiosos que podem ser reciclados. A
eliminagéo adequada protege o ambiente e
a saude humana. As suas autoridades

locais ou o revendedor podem facultar-lhe
informagdes sobre 0 assunto.
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Blender reczny

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizszg
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejszg instrukcja.

Zestaw

1. Pojemnik blendera z ostong,
przeciwposlizgowa, lub pokrywka
Nasadka miksujaca z ostrzem
Jednostka silnika

Przycisk wiaczania Turbo

Kabel przytaczeniowy

Przycisk wigczania (5

. Regulator predkosci obrotowej

Nr art. 3774:

8. Trzepaczka z adapterem

9. Thuczek do ziemniakéw z adapterem
10. Pojemnik roboczy z pokrywka

11.  NO&z rozdrabniajacy wielofunkcyjny
12. Ochrona antyposlizgowa

Nook~wN

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Napiecie sieci musi by¢ zgodne z
napieciem podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Niniejszy wyréb
zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.
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Instrukcja bezpieczeristwa

* Aby unikng¢ zagrozen i

przestrzegac przepisow
bezpieczenstwa, naprawy
urzadzenia i zasilacza
mogaq by¢ wykonywane
wytacznie przez nasz
dziat obstugi klienta.
Dlatego w przypadku
naprawy prosimy o kontakt
telefoniczny lub mailowy
zZ naszym dziatem obstugi
klienta (patrz zatacznik).

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub

wiedzy, moga korzystac z
urzadzenia tylko wowczas,
kiedy znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i s w petni
Swiadome wszelkich



zagrozen i wymaganych
srodkow ostroznosci.

- Urzadzenie nie moze by¢
uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewdd
zasilajacy nalezy trzymac z
dala od dzieci.

* Nie dopuszczac do
uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

+ Zachowac ostroznos¢
podczas przetwarzania
cieptych ptyndw, poniewaz
moga one wydostac sie

z pojemnika blendera w
postaci nagtej pary wodne;j.
* Przed kazdym
Czyszczeniem zawsze
odtgczac urzadzenie od
zasilania i odczeka¢ na
ostygniecie.

- Aby nie dopuscic do
porazenia pradem, nie
czysci¢ urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢
go.
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+ Po zakonczeniu czynnoSci

| wytgczeniu miksera z
sieci nalezy poczekac

az silnik catkowicie
przestanie pracowac. Nie
wolno dotykac zadnych
ruchomych czesci miksera.

+ Poszczegolne akcesoria

nalezy umy¢ po kazdym
cyklu pracy. Wiecej
informacji na ten temat
mozna znalez¢ w
punkcie pt. Czyszczenie i
konserwacja.

- Noze sg ostre.

Niebezpieczenstwo
obrazen! Zachowa¢
szczegolng ostroznosc
podczas czyszczenia
nasadki miksujacej!

W przypadku urzadzen z
akcesoriami (nr art.
SM 3774):

Podczas oprozniania i
czyszczenia pojemnika
nalezy zachowa¢
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ostroznos$c!

- Wiosy, dtonie i luzne

ubranie trzymac z dala od

ruchomych czesci, otworow

i szczelin wentylacyjnych,

aby unikng¢ pochwycenia.

- Ostrzezenie! Niewtasciwe

uzycie urzadzenia moze

prowadzi¢ do obrazen.

- Wyciagna¢ wtyczke

- przed przystapieniem do
sktadania lub rozktadania
urzadzenia;

- W przypadku stwierdzenia
usterki urzadzenia;

- Zanim urzadzenie
zostanie pozostawione
bez nadzoru;

- po zakoniczeniu pracy;

- | przed przystapieniem do
czyszczenia.

+ Urzadzenie przeznaczone

jest do zastosowan

domowych lub podobnych,

jak np. w

- W kuchniach dla

pracownikdw, w sklepach,
biurach i tym podobnych
miejscach pracy,

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez Klientow);

- pensjonatach.

+ Ostrzezenie! Nie

pozwalac, aby dzieci miaty
dostep do elementow
opakowania, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do
niebezpiecznego wypadku,
np. uduszenia.

* Przed uruchomieniem

nalezy sprawdzi¢ cate
urzadzenie, w tym kabel
przytaczeniowy i wszelkie
akcesoria, pod katem wad

i uszkodzen, ktore mogtyby
wptyng¢ na niezawodno$¢
dziatania urzadzenia. Jesli
na przykfad urzadzenie
spadto na podtoge Iub
kabel przytaczeniowy zostat



pociggniety, moga wystapi¢
uszkodzenia niewidoczne
zZ zewnatrz. Rbwniez w
takim wypadku nie nalezy
korzysta¢ z urzadzenia.

- Ani urzadzenie, ani kabel
przytaczeniowy nie moga
by¢ narazone na dziafanie
ciepfa pochodzacego z
zewnatrz.

+ Za szkody wynikte z
nieprawidtowego uzywania
sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg
obstugi odpowiedzialno$¢
ponosi wytacznie
uzytkownik.

Czyszczenle i konserwacja
* Przed czyszczemem
zawsze wyciggac wtyczke.

- Nie nalezy uzywac
agresywnych i $ciernych
srodkow czyszczacych,
ostrych lub spiczastych
przedmiotow.
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- Po kazdym uzyciu usuna¢ z

urzadzenia resztki jedzenia.

+ Ze wzgledu na

bezpieczenstwo
elektryczne jednostka
silnikowa i kable
przytaczeniowy nie moga
by¢ czyszczone cieczami,
ani w nich zanurzane.
Czesci nalezy czyscic tylko
lekko wilgotng Sciereczka.

Nr art. SM 3773:

* Dolna czes$¢ nasadki
miksujacej moze by¢
czyszczona w ciepte]
wodzie z dodatkiem
standardowego ptynu do
mycia naczynh. Ostroznie!
Ostrze nasadki miksujacej
jest ostre.

- Jesli ostrze jest bardzo

brudne, nalezy wyczyscic
je szczotka.

* Przetrze¢ gorng czes¢

mieszadta za pomocq
wilgotnej szmatki.
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- Upewni¢ sig, ze woda

nie dostaje sie do
gornej czesci nasadki
miksujace;!

* Pojemnik blendera z

antyposlizgowa ostona/
pokrywka mozna my¢ w
zmywarce.

Nr art. SM 3774:

+ Dolne czgsci nasadki
miksujacej i tuczka

do ziemniakéw mozna
czysci¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem standardowego
ptynu do mycia naczyn.
Ostroznie! Ostrze nasadki
miksujacej jest ostre.

+ Jesli ostrze jest bardzo

brudne, nalezy wyczysci¢
je szczotka.

- Wyczy$¢ pokrywke

0

rozdrabniacza
wielofunkcyjnego i adaptery
wilgotng Sciereczka z
dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

- Upewni¢ sig, ze woda

nie dostaje sie do
gornej czesci watka
napedowego nasadki
miksujacej, ttuczka

do ziemniakow,
pokrywy rozdrabniacza
wielofunkcyjnego i
adapterow!

- Trzepaczka, pojemnik

blendera z ostong
antyposlizgowa/pokrywka,
pojemnik roboczy i

ostrze rozdrabniacza
wielofunkcyjnego moga by¢
czyszczone ciepta wodg z
dodatkiem standardowego
ptynu do mycia naczyn.
Ostroznie! N6z jest ostry.

+ Trzepaczka, pojemnik

blendera z antyposlizgowg
ostona/pokrywka i pojemnik
roboczy moga by¢ myte w
zmywarce.



Uzytkowanle zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do miksowania podanych produktow
spozywczych. W przypadku korzystania
z tego akcesorium jest przeznaczone
réwniez do ucierania lub siekania
podanych produktéw spozywczych oraz
do ubijania $mietany lub piany z biatek.
Urzadzenia uzywacé tylko z dotaczonymi
do niego akcesoriami.

Kazde inne uzycie, ktore nie zostato
wskazane w instrukcji jest uwazane za
niezgodne z przeznaczeniem i moze
spowodowaé¢ powazne obrazenia ciata
lub uszkodzenie urzadzenia.

Przed uzyciem urzadzenia po raz

plerwszy

Usuna¢ z urzadzenia wszystkie
pozostato$ci opakowania i wszelkie
naklejki reklamowe. Nie wolno usuwac
tabliczki znamionowe;.

Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem
w punkcie Czyszczenie i pielegnacja.

SEVERIN

Krotki czas operacyjny miksera
Urzadzenie jest przeznaczone do
przetwarzania ilosci domowych. Mozna
go uzywac z nasadka miksujaca,
thuczkiem do ziemniakéw lub
rozdrabniaczem wielofunkcyjnym do
1 minuty bez przerwy przy wszystkich
ustawieniach przetacznika. Nastepnie
silnik musi stygna¢ przez co najmniej
3 minuty.

- W przypadku uzywania trzepaczki
mozna korzystac z urzadzenia przez
dwie minuty ze wszystkimi ustawieniami
przefacznika; nastepnie urzadzenie
nalezy pozostawi¢ na ok. 3 minuty do
ostygniecia do temperatury pokojowej.

Funkcje przefaczania
Blender reczny wyposazony jest w dwa
przetaczniki przyciskowe i regulator
predkosm obrotowe;j:
Przycisk wiaczania (3 :
Predko$¢ obrotowg mozna regulowaé za
pomoca regulatora predkosci obrotowe;.
Przycisk wiaczania TURBO:
Urzadzenie pracuje na najwyzszym
poziomie predkosci.
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llosci przetwarzanego produktu i czasy pracy

Produkt Akcesoria llo$¢ (maks.) | Przygotowanie | Czas (w
sekundach)

Mieso (surowe) | Rozdrabniacz | 250 g Kawatki 2 cm 60
wielofunkcyjny

Gouda (mtoda) | Rozdrabniacz | 250 g Kawatki 1 cm 25
wielofunkcyjny

Cebula Rozdrabniacz | 1-3 Grubo posiekane | 3
wielofunkcyjny

Orzechy Rozdrabniacz | 100 g 30
wielofunkcyjny

Ziota Rozdrabniacz | peczek Grubo posiekane | 5
wielofunkcyjny

Smietana Trzepaczka 200 ml 120

Piana z biatek | Trzepaczka 2 biatka jaj 120

Purée Thuczek do 500¢ 60

ziemniaczane ziemniakéw ziemniakéw /

250 ml mleka

Obstuga nasadki miksujacej

Uwazag, aby noze tnace mogly sie

Umiesci¢ nasadke miksujaca na
jednostce silnikowej w taki sposob,

aby W na jednostce silnikowej i g na
nasadce miksujacej byly skierowane do
siebie. Nastepnie zamknac je tak, aby
W i & byly zwrdcone do siebie.

- Nalezy zawsze uzywa¢ odpowiedniego
pojemnika do miksowania. Najlepsze sa,
miski/pojemniki o ptaskim denku.
Nasadke miksujaca nalezy zanurzy¢
w miksowanym produkcie przed
wiaczeniem blendera recznego.
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obraca¢ sie swobodnie w $rodku miski i
nie byty niczym zablokowane.

Po zwolnieniu przycisku (3 lub

Turbo, blender reczny zostanie
wytaczony. Przed nasadki miksujacej

z miksowanego produktu nalezy
poczekat, az silnik si¢ zatrzyma.

Po zakonczeniu uzycia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i usuna¢
Zywnos¢.



Akcesoria

Nastepujace akcesoria sa dostepne do

art o numerze SM 3773 w sklepach lub w

Internecie na naszej stronie internetowe;j

www.severin.de w podpunkcie ,Serwis /

sklep z cze$ciami zamiennymi’:

ZB 5563 Pojemnik blendera z ostong,
przeciwposlizgowa / pokrywa,

ZB 5564 Tiuczek do ziemniakéw

ZB 5565 Rozdrabniacz wielofunkcyjny

/B 5566 Trzepaczka

Rozdrabnlacz wielofunkcyjny
Umiesci¢ pojemnik roboczy na ostonie
antyposlizgowe;.
Ostrzezenie! Zachowac szczegdlng
ostrozno$é, noze sa bardzo ostre.
Postugujac sie ostrzami zawsze nalezy
je chwyta¢ za plastikowg ostone na
gorze.
Pokroi¢ produkt do ciecia na kawatki o
dtugosci ok. 1 cm.
Przed napetnieniem pojemnika
produktami przeznaczonymi do

rozdrobnienia, wlozy¢ do $rodka ostrze.

Unika¢ przepetnienia pojemnika
roboczego! Pojemnik roboczy mozna
napetnia¢ ziotami itd. jedynie do
oznaczenia MAX.

Nie napefnia¢ goracymi ptynami ani
twardymi produktami spozywczymi (np.
kostkami lodu, gatka muszkatotowa,
ziarnami zb6z, ziarnami kawy, ryzem
lub przyprawami). Nieodpowiedni jest
réwniez twardy ser lub czekolada.
Zamkna¢ pojemnik roboczy pokrywa
i zablokowac¢ jg zgodnie z ruchem
wskazowek zegara.

Umiesci¢ jednostke silnikowg na

SEVERIN

pokrywie zbiornika roboczego.
Zablokowat, obracajac w taki sposob,
aby W' i @ byty zwrcone do siebie.

- Podtaczy¢ wtyczke sieciowa i w krétkich
odstepach czasu naciskac przycisk
turbo, az krojony materiat osiagnie
pozadany stopieri rozdrobnienia.
Podczas tej czynno$ci nalezy trzymac
pokrywe i pojemnik roboczy.

Po zakoriczeniu rozdrabniania, przed
otwarciem pokrywy lub wyjeciem
jednostki silnikowej, nalezy najpierw
wyciagna¢ wtyczke. Aby poluzowac
jednostke silnika, nalezy jg obracac, az
WV i [ znajda sie naprzeciwko siebie.
Odblokowa¢ pokrywke, zdja¢ ja i wyjaé
ostrze oraz cigty produkt.

Kiedy po pierwszym cyklu siekania
przystepujemy do nastepnego, nalezy
zawsze sprawdzi¢, czy n6z nie jest
zablokowany resztkami pozywienia.
Dopiero wowczas mozna ponownie
ztozy¢ pojemnik i uzy¢ go.

Trzepaczka
Trzepaczka nadaje si¢ do ubijania $mietany
lub piany z biatek lub do mieszania ptyndw,
tak|ch jak zupy, sosy itp.
- Wiozy¢ trzepaczke do adaptera
trzepaczki.
Umiesci¢ jednostke silnikowg na
adapterze. Zablokowag, obracajac w
taki sposob, az W i g beda zwrécone
do siebie.
Pojemnik taki powinien by¢ wysoki i
mie¢ ptaskie dno. Przed naci$nigciem
wigcznika i uruchomieniem miksera
wlozy¢ trzepaczke w Srodek pojemnika
ze sktadnikami.
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Przed wyjeciem trzepaczki z miksowanej
zywnosci zawsze nalezy odczeka¢ az
silnik catkowicie sie zatrzyma.

- Wyciagna¢ wtyczke.

Ttuczek do ziemniakow

Ttuczek do ziemniakéw nadaje si¢ do

przygotowania purée z ziemniakow i

warzyw
Wiozy¢ tluczek do ziemniakéw do
adaptera ttuczka i zablokowac zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.
Umiesci¢ jednostke silnikowg na
adapterze. Zablokowag, obracajac w
taki sposob, az W i g beda zwrécone
do siebie.
Przed wigczeniem urzadzenia
nalezy najpierw zanurzy¢ ttuczek do
ziemniakow w produkcie do ttuczenia, a
nastepnie nacisna¢ przycisk wiaczania.
Po uzyciu nalezy odczekaé, az silnik
zatrzyma sie przed wyjeciem thuczka do
ziemniakow.

- Wyciagna¢ wtyczke.

Pojemnik do miksowania

Pojemnik do miksowania wyposazony jest
w antyposlizgowa podstawke, ktéra moze
tez stuzy¢ za pokrywke.
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Informacje dla instytutéw badawczych
Aby osiggna¢ maksymalng moc, mozna
skorzystac z ponizszych przepisow:
Blender reczny:
miksowac 280 g namoczonej marchwi i
420 ml wody przez 60 sekund
Rozdrabniacz wielofunkcyjny:
miesza¢ 140 g schtodzonego miodu
(2-6°C) przez 5 sekund
Trzepaczka:
ubija¢ 2 biatka przez 120 sekund
Thuczek do ziemniakow:
thuc 500 g ugotowanych ziemniakow z
250 ml mleka przez 60 sekund

Utylizacja urzadzenia

Urzadzenia oznaczone
E: powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
zwyktymi odpadkami z gospodarstwa
domowego. Urzadzenia takie zawierajg
bowiem cenne materiaty, ktére mozna
poddaé recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w
ochronie $rodowiska i zdrowia cztowieka.
Szczegétowych informacii na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna.
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MrAévrep Xe1pog

Odnyieg xpnong

[pIv XpNOIHOTIOIRCETE Tr) GUOKEUR,
S1aBaaTE TPOTEKTIKA TIG aKOAOUBEG
odnyieg xpriong kai QUAGETE To TTapov
EYXEIPidIo yia peMovTIkA xpron. H
OUOKEUR TTPETTEI VA XpnaIpoTToIEiTal aTTd

ATopa Trou va yvwpifouv auTég TIG 0dnyieg.

Ta pépn TNG CUOKEUNG

1. Doyeio avapeing pe avrioliabnTikn
Baon/karraki
MAévTep XeIpdg pe Aettida
Movéda potép
Koupi Aeitoupyiag Turbo
KaAwdio Tpogodoaiog
Koupri Aertoupyiag (3
PuBuioTig taxutnrag

p. mp. 3774:
Avadeutpag pe TTpoaapuoyéa

9. Mpéoa Tardrag pe Tpooapuoyéa

10. Aoyeio epyaaiag

11. Aemtida TOAUKOQTN

12. AvtiohigBnTikr) fdon

OP N WD

ZUvdeon pe TNV TTApoX i NAEKTPIKOU
pedpartog

H 160N T0U NAEKTPIKOU PEUMATOG TIPETTEN VO

oupBadider pe TNV TGO TTOU avaypAETal
aTNV ETIKETA XOPAKTNPIGTIKWY TNG

OUOKEUNG. To TIPOIGV aUTO CUPHOPPWVETAI

e 6Aeg TIG 10 UoUTES 0dnyieg TNG EE
OXETIKA E TNV AvVAYPAQH OTOIXEIWV.

SEVERIN

InpavTikoi Kavoveg ao@aleiag

« [ar v amouyn KIvOUVWv

Ko v Tpnan Twv
KavOvwv ao@aAgiag
OTTOI00ATIOTE ETTIOKEUN
0T OUOKEU KOl TO
TpOQOdOTIKG TTPETTEN Va
eKTEAEITI OTTO TO TUAKA
eCUTTNEETNONG TTEAATOV
NG eTaIpeiag pag. MNa Tov
AOyo auTdv, g€ TrEPITITLOT
EMOKEUNG ETTIKOIVWVAOTE
HE TO THAMO eEuTIPETNONG
TEAQTWY Pag TRAEQWVIKA
N LEOW NAEKTPOVIKOU
Tayudpopeiou (BA.
Tapdptnua).

- H ouokeun| ymropei va

XpnaoipotoinBei amé dropa
HE PEIWWEVES QUOTKEC,
aiobntipieg i diavonTikég
IKQVOTNTES 1) XWPi¢ TIEipa
Kal YVWoeI§ Povo av
EMMITNEOUVTAI f} TOUG EXOUV
00B¢i 0dnyiec OXETIKA e
TN XpNon g OUOKeURg
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Kall KATavooUv TTARpwS
0AOUG TOUG EUTTAEKOEVOUC
Kivduvoug Kail TIpOQUAGEEIS
yia v ao@aAeia.

+ AmrayopeUeTal n xpron

e auokeuric amd Taidia.
KpatiaTe T ouokeun kai
T0 KOAwdI0 TPOPOdOTIaAg
HakpIG amd Taidid.

« Tamaudia dev Tpémel va

EMTPETTETAI VA TTAICOUV JE
T GUOKEUN.

* Na €ioTe TPOTEKTIKOI KATA

NV ETeECEpyaaia KauTwy
uypwv, kabwg autd

UTTopEi va ekTivayBouv
QATTPOEIdOTIOINTA UTTO
HopQn atpoU amo 1o HoyEio
avapegng.

- Tpiv amd kaBe kabapiopd

QATTOOUVOEETE TIAVTA TO
kaAwdio amé v Tpila

KOl Q@rVETE T OUOKEU Va
KPUWOEI.

+ [0 va amogUyeTe Tov
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KivOuvo TTpoKAnang

nAekTpOTTANEiag, Unv
KaBapilete TN GUOKEUN g
uypa kai unv ) Pubidete o€
uypd.

= [1avta agou oBAveTe T

OUOKEUN VOl TTEPILEVETE

va OTapaToer EVieAws o
kivntpag. Mnv ayyicete
kavéva e¢aptnua otav Eival
o€ AeiToupyia.

+ Mpémel va kaBapilete Ta

gexwpIoTa eCapTiuaTa
LETA ammd KaBe KUKAO
xpriong. Na avahuTikég
TTANPOQOpIES, avaTpétre
otV Tapaypao «levikog
KaBapioog kai ppovrioa.

+ O1 Aetrideg gival KoQrepég.

Kivduvog Tpaupamiapol!
Kard Tov kaBapiopé Tou
UTTAEVTEP XEIPOGC VO €i0TE
1010iTEPA TIPOTEKTIKOI!
[0 OUOKEUE e
eCapmiuara (ap. Tp.

SM 3774):

Na gioTe emiong



TIPOCEKTIKOI KaTd

10 G010 A KAl TOV

KaBapiopo Tou doxeiou

epyaoiag!

+ Kparare pakpid paAhid,

Xépia kar gapdid pouya

amo Ta KIvoUpeva

eCaptipara, Ta avoiypara

Kall TIG OTTEG £¢EPIOOU

TIOU UTTOPEi va T

TayIdéyouv.

- Npogidotroinon! H

AavBaapévn xpARon

NG GUOKEUNG UTTOpEi

va 0dnynoel o€

TPAUMATIOPOUG.

- TpaBAgre 10 QI amd TV

Tpila

- TIPIV OO T
ouvappoAdynon f v
amoguvappoAdynan g
OUOKEUNG,

- O¢ TIEPITITWON PAAPNG,

- 010V OEV UTIAPKE!
emiBAeyn,

- JeTa T xpion,

SEVERIN

- TTpIV KaBapioeTe T
OUOKEUN.

* H ouokeun aut

TIPOOPICETA YIa OIKIOKI
Xpnan A mapopoleg
XPAOEIC, OTTWG Yia
TAPABEIYNQ:;

- O€ KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
0€ KATaoTAMATA, YPAPEia
KQIl GUVAQEIG XWPOUS
epyaaiag,

- O€ YEWPYIKEG ETAIPEIEC,

- a0 TMENATES OF
¢evodoyeia, mavdoxeia
KTA. Kal TTOpOoIES
EYKATAOTATEIG,

- 0€ EEVWVEC TTOU
oepPipouv TPwIVO.

- Npocoxn! Ta maidid

TIPETTE VOl TIAPOLEVOUV
HaKpIG ammd Ta UAIKG
OuaKeUaaiag, EMEIdN Eival
dUVNTIKWG ETTIKIVOUVQ, TT.X.
Kivduvog aougiag.

- Mpiv amd m Béon o€

Aermoupyia eAéyére
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d1€€0dIKG OAn TN oUCKEUN,
oupTepIAappavopévou Tou
KaAwdiou Tpoeodoaiag Kal
TWV TUXOV ECaPTUATWY VI
eMeipeIc kai pBopé, ol
oTr0ie¢ Ba pmopouaav va
emmpedoouy v aoedaAcia
TWV AEITOUPYILV TNG
OUOKEUNG. Z€ TIEPITITWON
TIOU | GUOKEUN TIECEI OTO
TaTwya A papnyTei amod
T0 KaAWdI0 TPOPOdOTIAC,
EVOEXETAI VOl TIPOKUWOUV
PAGBEG o1 oTToiEC VO PNV
£ival 0paTeC HE ECTEPIKNA
embewpnon. Kal o€ autiv
NV TIEPITTTWON dEV TTPETTEN
va B€oete o€ Acitoupyia Tn
OUOKEUN.

* Mnv exBérete

OUOKEUN Kal TO KaAwdIo
TP0Q0d0CIAC O€ EGWTEPIKES
TNyéS BeppdnTag.

+ Aev avahappavouye
Kaia eubovn yia {nuiEg
TToU TrpoKaAoUVTal AGyw

havBaapévng xprong
emeIdr) dev Exouv TnpnBei ol

odnyieg.

Kaeaplopog Kal gppovTida

- [Tpiv amd kade Kaeaplcpo
TPORATE 10 QIC OO TNV
Tpida.

* Mnv xpnaigotoigite

loXupd kai dlaBpwrika
QATIOPPUTIAVTIKA ) KOPTEPQ
Kan aryunPed QVTIKEiPEVa.

- [Tpiv amd k@B xpron

QTTOHOKPUVETE T
UTTOAEIOTA TPOQWY aTTd
N OUOKEUN.

* H povada potép kai 10

kaAwdio Tpopodoaiag dev
TIPETTEN VO €pYOVTQI OE
emagn 1 va BuBicovral o€
Uypa yia AGyoug NAEKTPIKAG
ac@aheiag. KaBapidete

Ta TUAKOTO HOVO e éva
eAAQPWG VOTIOUEVO TTAVI.

Ap. p. SM 3773:
* Mmopeite va kaBapioete



T0 KATW PEPOG TOU
UTTAEvTE XeIpOC O€ (E0TO
vepd, TpoaBETovtag

Hi0 TT006TNTa KOIVOU
QATTOPPEUTTAVTIKOU.
MpoooxA! H Aemrida Tou
UTTAEVTED XEIPOG Eival
aiyunen.

+ Eav n Aemida eivar oAu
Aepwyévn, kaBapioTe T
LE pia Bouptaa.

* 2KOUTTIOTE TO ETTAVW PEPOS
TOU UTTAEVTED XEIPOG E Eval
uypo Tavi.

- MNpooégre va unv
die10d00¢€1 vepo aTO
EMAVW PEPOG, OTOV
KivnThpIo dgova Tou
HTTAEVTEP XEIPOG!

+ To doyeio avayeIgng pe
avtiohigBntikA Baon/
KQTTAKI €ival KatdAAnAo yia
10 TTAUVTAPIO TTIATWV.

Ap. mp. SM 3774:

- Mmopeite va kaBapioete
T0 KATW WEPOC TOU

SEVERIN

UTTAEVTED XEIPOG KAl TG
Tpédag TaTaTag o€ (010
vepd, TpoaBETovtag

HI0 TTOgOTNTA KOIVOU
QATTOPPUTTAVTIKOU.
Mpocoxn! H Aetrida Tou
UTTAEVTED XEIPOG Eival
aIxunen.

« EQv n Aemida eival ToAu

Aepwypévn, kaBapioTe Tv
HE pia Bouptaa.

- KaBapioTe 10 Kammdki

TOU TTOAUKOQTN KAl
TOUG TIPOCOPHOVEIG JE
éva uypd Travi kai Aiyo
QATTOPEUTIAVTIKO.

- Npooégre va unv

die10d00¢€1 vepo 0TO
EMAVW PEPOG TOU
KivnThpiou agova Tou
HTTAéVTE XEIPOG, TNG
P0G TATATOG, TOU
KaTraKioU Tou TTOAUKOQTH
Kall TWV TTPOCOPHOYEWV.

- Mmopeite va kaBapioete

TOV aQvadeUTHPa, T0
99



doxeio avapeiing pe Ty
avrioligbnrikn paon/
KOTTAKI, TO OO)EID
epyaciag kai  Aemrida
TOU TTOAUKOQTN WeE (eaTO
VEPO, TIPOTBETOVTAG

Hio TTogdTNTa KOIVOU
QATTOPPUTTAVTIKOU.
Npogoxn! H Aetrida eival
axunen.

- 0 avadeuthpag, 10
DOXEIO AVANEIENG e
avtioAioBnTikA Baon/
KOTTaKI Kl T0 Q0XEIO
epyaaiag eivar kardAnAa
Y101 TO TTAUVTAPIO TTIATWV.

KumMnAn Xxpnon
H ouokeun TTpETEl va XpnalpoTTolEiTal
OTTOKAEIOTIKA YIO TV QVAPEIGN Twv
TpoRAETOPEVWY TPOPiwV. Me xpAhon
Twv EapTNUATWY, PTTopEi ETTIONG va
xpnatpgomoinBei yia v moAtotoinan
1) TOV TEUAYIOMG TWV avaypa@OUEVWY
TPOPIUWY Kal TO XTUTINUA CaVTIYi A
papéyKag.

+ XPNOIMOTIOIEITE Tr) GUOKEUN HOVO WE TO
karéMnAo e§apTnua.

KaBe aAAn xpron mépav g opifopevng

aTig 0dnyieg Bewpeitar akatdAAnAn
Kal PTTopei va £xel wg aToTEAETHA TNV
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TPOKANGN CORAPWY TPAUPATICHWY A
{nUILV 0T GUOKEUN.

ﬂplv xpnmpowolr']asrs TN GUOKEUR YIa
npwm popd
AmropakpUveTe 6Aa Ta uTTOAEippaTa
OUOKeuaaiag Kal Tuxov dIagnuIaTIKA
autok6AAnTa amo T ouokeur. Aev
EMTPETIETAI VO AQAIPEDETE TNV TTIVAKIOQ
TOU KATAOKEUAOTH.
KaBapioTe T ouakeun aUpQwva e Tig
odnyieg TG evotnTag Kabapiopog kai
®povrida.

Aeitoupyia yia cUVTOHO XPOVIKO

5|uarnpu
H ouokeun eivar oxediaopévn yia v
ETECEPYaaia OIKIOKWY TTOOOTATWY.
Mmopei va xpnoipotoinbei ye 1o
PTTAEVTE XEIPOG, TNV TIPECT TTATATAG
TOV TTOAUKOQTN Y10 €wg 1 AETITO Xwpig
diaKoTm g€ 0TmoIadATIOTE PUBWICN TOu
DIOKOTITN. ZTN GUVEXEID, Ba TIPETTEI
VQ OQACETE TO POTEP VO KPUWOE! YAl
TouhdyioTov 3 AemTd.

- Av xpnoipotoinBei o avadeutipag, n
OUOKEUN UTTopEi va Asitoupynoel yia
800 AeTTT@ pe 0TTOIadATIOTE PUBHICT) TOU
dIaKOTITN Kall, TN OUVEXEId, Ba TTpETTEl
VO TNV aQNOETE VO KPUWOEI YIO TIEPITTOU
3 \emrtd o€ Beppokpacia dwyartiou.



Koupmid Asitoupyiag

To pmAévrep xelpog d1abétel dUo kouutid

kai évav puBuIoTA TaxUTNTaG:
Koupri Aermoupyiag o :

H tayumra mepioTpogrg pubpiletal

péow Tou PUBUIOTA TaXUTNTAG.

SEVERIN

Koupi Aeitoupyiag TURBO:
H ouokeun Acitoupyei oTov péyioTo
apIBud aTpoPuV.

MNogoTnTeg emeepyaaiag Kai xpovol AeiToupyiag

Mpoiov E€optApara | MoootnTa (péy.) | Mpoetoipacia | Xpovog (o€
SeutepOAeTITa)

Kpéag (wpo) MoAukdéemg | 250 g Kupoi 2 cm 60

koUvTa MoAukdemg | 250 g Kupor 1 ¢cm 25

(ppEako)

Kpeppidia MoAukdéemg | 1-3 XovTpokoppévo | 3

=npoi kaptoi | MoAukéetng | 100 g 30

Mupwdika MoAukdéemg | ‘Eva patodki XOvTpoKouuévo | 5

ZavTiyi AByodaptng | 200 ml 120

Mapéyka AByodaptng | 2 AaTpddia 120

Moupég Mpéoa 500 g mardmeg / 60

TTaTATag TTaTaTag 250 ml yéha

Xslplcpog TOU PTTAEVTED XEIPOG
TomoBetaTe TO UTTAEVTED XEIPOG
Tavw aTn Povada PoTéP, ETa1 WOTE TO
olpporo W Tng povadag potép Kai
10 GUPBOAO g TOU UTTAéVTED XEIPOG
va gival eubuypappiopéva. Emera,
aopaAioTe To, €101 WaTe T0 GUKBOAO
W kai 1o aupBolo g va eivai
euBuypappiopéva.

- Xpnaoiporrolgite Tavrote £va kataAAnAo
okeUog yia T Aeitoupyia Tou pigep. Eva

Boxeio Pe uYnAG ToIXWATA Kl ETTITTEDN
Baaon eival 1o kaAlTepo.

BubiaTe 10 pmAévTep XeIpdg aTO UAIKG
avapeigng, TpIv va To BéaeTe oE
Aertoupyia.

BeBaiwBeite 611 n povada umopei va
TIEPIOTPAYET EAEUBEPQ PETT OTO PTTOA
Kai o1l TiTroTa dev TV eUTTOdidel KOTA TN
Aertoupyia.

MOAig agoete To koupTri €33 1 Turbo,
70 UTTAéVTEP XEIPOG Ba amevepyoTroinBei
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MpIv va aTTOPaKPUVETE TO PTTAEVTEP
XEIPOG amo T0 UAIKG avapeigng,
TIEQIMEVETE VAl aKIvnTOTIOINBET TO pOTED.
Meté T xpnon TpaBhsre To @i amd my
Tpida Kal agaipéaTe 1o UAIKG 0ag.

E§aptipata

Ta Tov ap. mp. SM 3773 diatiBevral

Ta akéAouba e¢apTAuaTa, EiTe OTO

EUTIOPIO €iTE PEow IviepVET, TNV

10To0€eAida pag www.severin.de kai oTnv

evotnta “Eéurmpémon / Kardotua

QVIaMakTIKwY:

ZB 5563 Aoxeio avapeiing e
avtioAioBnTiKA BAon/KaTaki

ZB 5564 MMpéoa mararag

ZB 5565 TMoAuK6@TNG

ZB 5566 AByodapTng

MoAuké@Tng

- TomoBetAoTe T0 Boyeio epyaaiag mavw
oty avtioligdnTikr Baan.

Npogoyn! Na gioTe e§aipeTikd
TPOGEKTIKOI; 01 AcTTiOEG €ival oAU
aixunpég. Otav xelpileare Tig AeTrideg,
Val TIG KpaTATe TAVTa amoé 10 Avw
TIPOOTATEUTIKO TTAQCTIKO KAAUUUAL.
Kowrte 10 UNiKG O€ KoppdTIa peyEBoug
mep. 1cm.

Mpooapp6aoTe T Yovada AeTridag KOTTHG
OTO UTTOA TIPIV YEMIOETE TO UTTOA pE Ta
€i0n TpoNG TTou BEAETE va TEPaYiOETE.

- Amouyete va yepioete urepBoAIkd To

doxeio epyaaiag! To doxeio epyaaiag
umropei va yepioe! £wg v évdeien MAX-
e Aaxavikd K.a.
Mnv TpoaBéTeTe KauTA LYPA 1 KANPA
TPO@IUA (TT.X. TTaydaKia, aTTOpoUg
HoGXOKAPUBO, dUNTPIAKA, KOKKOUG
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kagé, pud1 A pmayapikd). Emiong,
akatraAnAa givar To akAnpd Tupi Kai n
OOKOAGTA.

YpayioTe T0 doyEio epyaaiag e 10
KaTaKI Kl TIEPIGTPEWTE TTPOG Tal BECIA
yia va KAEIBWOEL.

ZuvdEaTE T HovAada WOTEP OTO KATTAKI
Tou Soxeiou epyaaiag. AogalioTe

10, £101 WaTe 10 aUpRoAo W kail To
oUpRolo @ va givar eubuypappiopéva.
ZuvdEaTe TO QIG aTNV TPida Kal TTIEGETE
10 koupTTi Turbo yia Aiyo kGBe @opd,
WOTTOU Va TePaYIOTEl TO UNIKG aTOV
emBuunTd Babud. X didpkeia g
epyaaiag kpardre oTabepd T0 KATTAKI
kai 1o doxeio epyaaiag.

MeTd Tov Tepayiopo, Tpapngre Tpwra
T0 (I a6 TNV TPIa KI £TTEITA AVOIgTE
TO KOTTAKI  aQaipéaTe Tn Hovada
potép. Ma va amoouvoEaETe Tn povada
HOTEP, TIEPIOTPEWTE TNV, £TC1 WOTE TO
oUpporo W kai To aUpBoAo fg va
€ubuypaupiaToly. Atrag@alioTe To
KQTTAKI, AQaIpECTE TO KAl ATTOUOKPUVETE
™ Aetrida kai 10 UAIKO.

Orav emegepyadeaTe Kai GAa UAIKG
META TOV TTPWTO KUKAO, var BeBaIwvEDTE
o1 n umrodoyr TG Aetridag aTo Babog
TOU WTToA gival kaBapn kai Sev £xel
kar@AorTa amod TPOPEG TIPIV TNV
ETTAVAOUVOETETE.

AByoddptng
O avadeutnipag eival kKataAnAog yia 1o
XTUTTpa oavTyi f Jopéykag f yia Tv
QVApEIgn Uypwv, OTIWG TT.X. OOUTTEG,
oGAToEG Kl GAAD.
Eioayayete Tov avadeutipa oTov 151KO
TIPOCAPKOYEQ.



Eioayayete 1 povada potép

gTov TTpoaapuoyéa. AGQahioTe
TIEPIOTPEPOVTAG, £TC1 WATE TO OUUPOAD
W kai 1o oUpBoho g va giva
euBuypappiopéva.

ZTpWETE TO XTUTINTAPI PETQ OTA UAIKG
0TO UTTOA TTPIV EVEPYOTTOIATETE Yia Aiyo
Tn Jovada e Ta KoupTTid AsiToupyiag.
Mavta va mepiuévete éwg 4Tou TO HOTEP
oTapatioel eviehwg TpIv ByAAeTe 10
XTUTINTAPI OTTO TO WEiyUa.

TpaBngre To @i amd Ty TIpila.

Npéoa mararag
H mpéoa mararag eival KaTaAAnAn yia
TNV TTAPACKEUN TToupé TraTdrag Kal
Tro)\Torrompsvwv AQXQVIKWV.
Eioayayete mv mpéoa mardrag oTov
€101k6 TpoaappoyEa kal ao@aAioTe v
e TEPIOTPOQN TTPOG Ta degid.
Eioayayete mn povada potép
gTov TIpoadpuoyéa. AoQahioTe
TEPIOTPEPOVTAG, £TC1 WATE TO OUUPOAD
W kai 1o oUpBoho g va giva
euBuypappiopéva.
BubigTe mpwra v mpéoa mardrag
0710 UNIKO KI £TTEITA EVEPYOTTOINOTE
Tn GUOKeUN TECOVTAG TO KOUWTTH
Aeitoupyiag.
MeTé Tn xpAon TEPILEVETE TTPWTA
va aKIvnToTIoInGei T0 HOTéP, TIPIV vVa
AQAIPETETE TNV TIPECA TTATATAG.
TpaBntre To @i amd Ty Tipila.

Kavdra umrAévrep

H kavara pmAévrep €xer pia avriolaBnTikn
Baaon, v otoia PTTopEiTE Val
XPNOIHOTIOINTETE KAl WG KATTAKI.

SEVERIN

I'IAnpoq)oplsg yia 18pUpaTa eAéyxou
la v emiTeudn G PéyioTng amedoong
pmopolv va xpnaiyotroinBolv ol
ak6AouBeg ouvTayég:
MmAévTep xeIpdg:
Avayitete 280 g pouhiaopéva kapoTa
Kol 420 ml vepd yia 60 deutepoAeTTa
MoAukdgmg:
Avayitete 140 g kpUo péh (2-6 °C) yia 5
OeutepOAeTTa

- AByodéptng:
XtumAote 2 aompadia yia 120
OeutepOAETITa
Mpéoa mararag:
Avayigre 500 g BpaaTég matdreg pe 250
ml yéAa yia 60 deutepoAeTTa

ATTOpPiYTE TN OUGKEUN

O1 ouoKeugg pe auté 1o oUpBoAo
E\/ TIpEMEI va aTroppipBolv

EexwplaTd ammé Ta oIKIaKA
amépAnTa, EMEIdA TEpIEOUV TTOAUTIG
UAIKG TTOU TTopoUv va avakukAwBolv. H
owaTr diBean mpoaTareel TO
mepIBaAov kal Thv avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TANPOPOPIES YIa TO GUYKEKPILEVO
B¢ua amd v 1otk 0ag apuddia apyr
utmopo AIaVIKAG.
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