
ZB 3615 Bolsas de envasado al vacío de 30 x 40 cm

→ Conservación de alimentos: gracias al vacío, se mantienen frescos congelados hasta 8 veces más tiempo y sin quemaduras por
congelación

→ Cocina de calidad en casa: prepare un filete en su punto perfecto con el método sous vide: uniforme, jugoso y tierno

→ perfectas para conservar alimentos y dividirlos en raciones: cantidades más grandes con todo su sabor, sin necesidad de con-
servantes

→ Sostenibilidad: se pueden usar múltiples veces gracias al resellado; respetuosas con el medio ambiente y económicas

→ compatibles con la mayoría de envasadoras al vacío con barras de soldadura de SEVERIN y todas las envasadoras al vacío con
barras de soldadura convencionales con al menos 30 cm de anchura de la barra de soldadura
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Resumen de datos importantes

Potencia

Color / Material

Longitud del cable

Dimensiones del embalaje

Peso bruto con embalaje

Dimensiones de producto

Peso neto

Cartón de colores (VE)

EAN

transparente / Plástico

23,2 x 5,6 x 31,2 cm

1,29 kg

30,0 x 22,5 x 5,0 cm

1,16 kg

6 ud.

4008146032370
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