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Raclettegrill

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmagig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerat entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Grillplatte

Anschlussleitung mit Netzstecker
Temperaturregler

Typenschild (Gerateunterseite)
Kontrollleuchte fiir Heizfunktion
Griffmulde (beidseitig)
Pfannchen (8 Sttick)

Noogkrwh =

Sicherheitshinweise

* Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgeftihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Service-Adressen
im separaten Garantieheft
oder auf www.severin.de).

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerét abkuihlen lassen.

+ Das Gerét darf aus
Grinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
Fllssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Die Grillplatte und



Pfannchen mit etwas
heilem Wasser und
Sptilmittel reinigen. Details
zur Reinigung bitte dem
Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen

- Das Gerat ist nicht dazu

bestimmt, mit einer

externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten

Fernwirksystem betrieben

zu werden.

- Das Gerat ist dazu

bestimmt, im Haushalt und

ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie

z.B.

- in Kiichen fir Mitarbeiter
in Laden, Buros und
anderen ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben,

- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
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Wohnumgebungen,
- in Friihstickspensionen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen

benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder diirfen nicht mit dem

Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung diirfen nicht
durch Kinder durchgeftihrt
werden, es sei denn sie
sind 8 Jahre und alter und
werden beaufsichtigt.



+ Kinder jlnger als 8 Jahre
sind vom Gerat und

der Anschlussleitung
fernzuhalten.

- Verpackungsmaterial von Kindern

fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubeharteile auf Méngel
und Beschadigungen (iberprifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintréchtigen kénnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von auBen nicht erkennbare
Schaden vorliegen. In diesen Féllen das
Gerat nicht in Betrieb nehmen.

Die Anschlussleitung darf nicht mit
heien Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Die Gehauseoberflachen, die
Grillfldchen und die Pfannchen sind bei
Betrieb heiR. Verbrennungsgefahr!
Das Gerét wéahrend des Betriebs
niemals unbeaufsichtigt lassen.

Bei fetthaltigem Grillgut ist
Spritzerbildung unvermeidlich. Das
Gerat daher auf eine warmebestandige
spritzunempfindliche Unterlage stellen.
Das Gerét nicht direkt an eine

Wand oder Ecke stellen und leicht
entflammbare Gegenstande aus der
Nahe entfernen.

Die Grillplatte vor jeder Inbetriebnahme
auf das Gerét Uber das Heizelement
legen.

Das Gerét niemals im Freien benutzen!

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen, sondern den Netzstecker

anfassen.

Den Netzstecker nicht mit nassen

Hénden anfassen.

Nur das beigefiigte Original-Zubehdr

verwenden!

Um die Oberflache der Pfannchen und

der Grillplatte nicht zu zerkratzen, diirfen

keine scharfen Gegenstande benutzt

werden, um Lebensmittel aufzulegen

oder zu entnehmen.

Das Gerét ausreichend abkuhlen lassen,

bevor die Grillplatte abgenommen, das

Gerét gereinigt oder zur Aufbewahrung

weggestellt wird.

-+ Wird das Gerét falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fir evtl. auftretende Schaden
libernommen werden.

Bestlmmungsgemaﬂer Gebrauch

Das Gerét dient ausschlieRlich

zum Grillen und Uberbacken von
Lebensmitteln wie Fleisch, Fisch,
Gemdise, Kése etc. oder der
Zubereitung von Pfannkuchen/Crépes.
Das Geréat nur mit dem mitgelieferten
Zubehdr verwenden.

Eine andere, in der Anleitung nicht
genannte Verwendung, gilt als nicht
bestimmungsgemaf und kann zu



schweren Verletzungen oder Schaden
am Gerat fihren.

Bedienung

Vor der ersten Inbetriebnahme

- Verpackungsreste und Einlagen
vollstandig entfernen.

- Vor der ersten Benutzung die Grillplatte
und die Pfannchen mit einem feuchten
Tuch abwischen.

Wir empfehlen bei der ersten
Inbetriebnahme das Gerat und die
Pfannchen ca. 10 Min. ohne Girill- und
Raclettegut aufzuheizen, damit der
Eigengeruch des Geréates abklingen
kann (leichte Rauchentwicklung
mdglich). Dabei kann ein leichter Geruch
entstehen, der sich jedoch nach kurzer
Zeit verliert. Daher fiir ausreichende
Liftung durch geéffnete Fenster und
Balkonttiren sorgen.

Gnllplatte

Vor der Inbetriebnahme die Grillplatte
mit der gerippten Seite nach oben

auf das Gerét Uber die Heizelemente
legen, sodass die Aussparungen an
der Unterseite der Grillplatte auf den
Auflageschienen liegen.

Die Grillplatte kann zum Grillen von
Gemiise, Fleisch oder Fisch verwendet
werden.

Wir empfehlen die geriffelten Stellen fiir
Fleisch und die glatten Stelle fiir Fisch
und Gemiise.

- Auf der glatten Stelle kdnnen auch
diinne Pfannkuchen oder Crépes
zubereitet werden.
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Temperaturregler

Der Temperaturregler regelt die
Einschaltdauer der Heizung. Die
Kontrollleuchte zeigt den momentanen
Betriebszustand der Heizung an.
Heizung an = Kontrollleuchte ein
Heizung aus = Kontrollleuchte aus
Fiir den Schmelz- und Grillvorgang
den Regler ganz nach rechts in die
maximale Position drehen.

Um die Speisen warm zu halten, den
Regler weiter nach links drehen.
Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den
Temperaturregler ganz nach links
drehen und den Netzstecker ziehen.

Inbetrlebnahme

Die Grillplatte wie oben beschrieben auf
das Gerat setzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken und den Temperaturregler ganz
nach rechts drehen.

Nach ca. 10 min Aufheizzeit ist das
Gerat betriebsbereit.

Bei Bedarf Grillgut auf die Grillplatte
legen. Wir empfehlen die Grillplatte vor
der Benutzung leicht einzuélen, um ein
Anbacken des Grillgutes zu verhindern.
Pfannchen mit Raclette-Kase bestiicken
und unter das Heizelement in das Gerét
stellen, bis der Kase geschmolzen ist.
Hinweis: Die leeren Pfannchen
wéhrend des Betriebs nicht im Gerét,
sondern auf einer hitzebestandigen
Unterlage abstellen.

+ Zur Zubereitung von diinnen

Pfannkuchen oder Crépes eine kleine



Menge Teig in die Mitte der Grillplatte
geben, mit einem Crépes-Spatel
verteilen und nach einiger Zeit wenden.
Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den
Temperaturregler ganz nach links
drehen und den Netzstecker ziehen.

Vorbereiten des Raclette-Kases

Pro Person ca. 200-300 g weichschnittigen
Kése in ca. 3 — 5 mm dicke Scheiben
schneiden und diese in die Pfannchen
geben. Besonders geeignet sind z.B.
Raclettekése, Tilsiter und Appenzeller.

Praktlsche Hinweise
- Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.
Um die Oberflache der Pfannchen und
der Grillplatte nicht zu zerkratzen, diirfen
keine scharfen Gegenstande benutzt
werden, um Lebensmittel aufzulegen
oder zu entnehmen.

Remlgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat griindlich
abkuhlen lassen.
Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden!
Das Geréat mit einem leicht
angefeuchteten Tuch abwischen.
Die Grillplatte abnehmen und mit etwas
heiBem Wasser unter Zusatz von
Splilmittel abwaschen und anschliefend
mit einem Tuch abtrocknen.

Die Pfannchen mit heiRem Wasser
unter Zusatz von Spilmittel abwaschen
und anschlieBend mit einem Tuch
abtrocknen.

Die Teile nicht in der Spililmaschine
reinigen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Website http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service
Center / Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden
kénnen. Eine ordnungsgemafe Entsorgung
schiitzt die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft iber die ordnungsgemafe
Entsorgung.
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Raclette grill

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label. This
product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

Grill plate

Power cord with plug
Temperature control

Nameplate (appliance underside)
Heating indicator light

Recessed grip (on both sides)
Mini-pans (8 pcs)

NookrwN =~
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Important safety instructions

+ |n order to avoid hazards,

and to comply with safety
requirements, repairs to
this electrical appliance
or its power cord must be
carried out by our customer
service. If repairs are
needed, please send the
appliance to our customer
service department (see
our service addresses

in the separate warranty
booklet or on
www.severin.de).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it.

+ The grill plate and mini-

pans should be cleaned



in warm soapy water. For

detailed information on

cleaning the appliance,
please refer to the section

Cleaning and care.

- The appliance is not
intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

- This appliance is intended
for domestic or similar
applications, such as the
- staff kitchens in shops,

offices and other similar
working environments,

- agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may only
be used by children (at
least 8 years of age) and

10

by persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must only be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance if
they are supervised and at
least 8 years of age.

+ The appliance and its

power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of



suffocation.

Before the appliance is used, the main
body including the power cord as well as
any attachment fitted should be checked
thoroughly for any faults or defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

Do not allow the power cord to touch
any hot part of the appliance.

Caution: Danger of burns. The housing
surfaces, grill areas and mini-pans
become hot during use.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.
When cooking food with a high fat or
moisture content, splashes are not
always avoidable.

Do not position the grill next to a wall or
corner, and ensure that no inflammable
materials are stored near it.

Before each use, place the grill plate on
the appliance over the heating element.
Caution: Do not operate the appliance
outdoors.

Always remove the plug from the wall
socket

- after use,

- in case of any malfunction, and

- before cleaning the appliance.
When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;

Int
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always grip the plug itself.

Never touch the mains plug with wet
hands.

This appliance should only be used
with the attachments provided by the
manufacturer.

Avoid using sharp objects when placing
or removing food to prevent scratching
the surface of the mini-pans and grill
plate.

Always allow the appliance sufficient
time to cool down before removing the
grill plate and before cleaning or storing
the appliance.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

ended Use

The appliance is intended solely for
grilling and gratinating foods such as
meat, fish, vegetables, cheese, etc., and
for preparing pancakes/crépes.

Only use the appliance with the
accessories provided.

- Any other use contrary to the

instructions shall be deemed improper
and may result in severe injury or
damage to the appliance.



How to use your grill

Before first use

Remove any packing materials
completely.

Before first use, wipe the grill plate and
mini-pans with a damp cloth.

- We recommend that you heat up the

appliance and the pans for about 10
minutes, without any food, to eliminate
the smell typically encountered when
first switching on a grill. A small amount
of smoke may also be noticeable, so
the room may have to be ventilated
during this period. You may notice a
slight odour, which will disappear shortly.
Ensure adequate ventilation by opening
windows and balcony doors.

GrlII plate

Before switching on the appliance,
position the grill plate on top of it over
the heating elements with the ribbed
side up such that the recesses on the
underside fit over the guide rails of the
frame.

- The grill plate can be used for cooking

vegetables, meat or fish.

- We recommend using the ribbed surface

for meat and the smooth surface for fish
and vegetables.

- You can also use the smooth surface to

prepare thin pancakes or crépes.

Varlable thermostat

The variable thermostat controls the
operating time of the heating element,
with the yellow indicator light showing its
current operating status.

Heating element on = indicator light on
Heating element off = indicator light off

- When melting cheese or grilling, the

maximum setting should be used
(thermostat control all the way to the
right).

Simply to keep food warm, the
thermostat should be adjusted to a lower
setting (thermostat control further to

the left).

- Turn the thermostat all the way to the

left and unplug the appliance from the
mains after use.

Operatlon

Place the grill plate onto the unit as
described above.

Insert the plug into a suitable wall socket
and turn the thermostat all the way to
the right.

- After a pre-heating time of about 10

minutes, the grill plate is ready for use.
Place the food to be cooked on the grill
plate. We recommend applying a light
coat of oil to the grill plate first to prevent
the food from sticking.

Put the raclette cheese into the mini-
pans and place them into the appliance
under the heating element; then leave
them until the cheese has melted.

- Warning: Do not place empty mini-pans

in the appliance while it is switched
on, but leave them on a heat-resistant
surface.



When preparing thin pancakes or
crépes, put some batter in the middle
of the grill plate, spread it with a crépes
spatula and flip it over after a while.
Turn the thermostat all the way to the
left and unplug the appliance from the
mains after use.

How to prepare raclette cheese

Use about 200 to 300 grammes of suitable
cheese per person. Cut the cheese into
slices about 3 to 5 mm thick and put them
into the mini-pans. It is preferable to use
original raclette cheese but any other fast-
melting cheese is also suitable.

Practlcal hints
Frozen food should always be properly
thawed before it is cooked.

- Avoid using sharp objects when placing
or removing food to prevent scratching
the surface of the mini-pans and grill
plate.

Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, always
make sure that the plug has been
removed from the wall socket and allow
the appliance to cool down completely.
To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.
Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.
Wipe the outer surfaces of the grill with
a clean damp cloth.
Take the grill plate off and clean it in
warm soapy water; dry thoroughly with
a soft cloth afterwards.
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- Clean the mini-pans in warm soapy
water and dry them thoroughly
afterwards.

- These parts are not dish-washer safe.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
they contain valuable materials which can
be recycled. Proper disposal protects the
environment and human health. Your local

authority or retailer can provide information
on the matter.
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Raclette-Gril

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise
de courant mise a la terre et installée selon
les normes en vigueur. Assurez-vous que
la tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE".

Familiarisez-vous avec votre appareil
1. Plaque de cuisson

2. Cordon d'alimentation avec fiche

3. Thermostat de contréle de la
température

Plaque signalétique (a la base)
Témoin indicateur de chauffe
Poignée encastrée (des deux cotés)
Poélons (8 piéces)

No ok~

Importantes consignes de sécurité

- Afin d'éviter tout risque de
blessures, et pour rester
en conformité avec les
exigences de sécurité, les
réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer I'appareil a notre
service apres-vente (voir
les coordonnées du service
dans le carnet de garantie
séparé ou sur le site web
www.severin.de).

- Débranchez toujours la
fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

+ Pour éviter le risque de
chocs électriques, ne pas
nettoyer 'appareil avec du
liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.



+ La plaque de cuisson et les
mini poélons doivent étre
nettoyés a I'eau chaude
savonneuse. Pour des
informations détaillées
concernant le nettoyage
de 'appareil, veuillez vous
référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.
+ L'appareil n'est pas destiné
a étre utilisé avec un
programmateur externe
ou une télécommande
indépendante.
+ Cet appareil est destiné a
une utilisation domestique
ou similaire, telle que
- dans les cuisines pour
personnel, dans des
bureaux et autres locaux
commerciaux,
- dans des organisations
agricoles,
- par la clientéle dans
les hétels, motels et
hébergements similaires,
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- et dans des maisons
d’hotes.

- Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d'expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a ['utilisation
de 'appareil et ont été
supervises, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.

- Les enfants ne doivent pas

étre autorisés a nettoyer ou
entretenir appareil & moins
d'étre supervises et d'avoir
plus de 8 ans.

- L'appareil et son cordon

d’alimentation doivent étre,

15



a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Attention : Tenez les enfants a I'écart
des emballages, qui représentent

un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Avant d'utiliser cet appareil, le corps
principal comprenant le cordon
d'alimentation ainsi que tout accessoire
en place doivent étre soigneusement
vérifiés afin de détecter des dommages
ou défauts éventuels. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d'alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

Le cordon doit toujours étre tenu

a l'écart des surfaces chaudes de
I'appareil.

Attention : Risque de brdlure. Les
parties extérieures de I'appareil, les
surfaces de cuisson et les mini poélons
deviennent chauds pendant I'utilisation.
Ne jamais faire fonctionner I'appareil
sans surveillance.

Placez I'appareil sur une surface de
travail plane, horizontale et résistante a
la chaleur et aux éclaboussures d’eau
ou de graisse.

Prenez soin de ne pas placer I'appareil
contre un mur ou dans un angle, et

de le tenir a I'écart de toute matiére
inflammable.

Avant chaque utilisation, positionnez
la plaque de cuisson sur I'appareil, au-
dessus de la résistance.

Attention : N'utilisez pas I'appareil a

I'extérieur.

Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- apreés utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer 'appareil.

Ne pas débrancher I'appareil en tirant

sur le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

Ne touchez pas la fiche avec les mains

mouillées.

L'appareil doit étre utilisé uniquement

avec les accessoires originaux.

De maniére a ne pas rayer la surface

des poélons et de la plaque de cuisson,

n’utilisez aucun objet pointu pour

déposer ou retirer les aliments.

Laissez toujours suffisamment de temps

a l'appareil de refroidir avant de retirer la

plaque de cuisson, avant de le nettoyer

ou de le ranger.

Nous déclinons toute responsabilité

pour les dommages éventuels subis par

cet appareil, résultant d'une utilisation

incorrecte ou du non-respect de ce

mode d'emploi.

Utlllsatlon conforme a l'usage prévu

L'appareil sert exclusivement a faire
griller ou gratiner des aliments tels que
la viande, le poisson, le fromage, etc.,
ou a préparer des galettes/crépes.
N'utiliser I'appareil qu'avec les
accessoires fournis.

Toute autre utilisation non mentionnée
dans les instructions est considérée
comme inappropriée et peut entrainer
des blessures graves ou endommager



I'appareil.
Fonctionnement

Avant la premiére utilisation
Retirez complétement tous les
emballages.
Avant d'utiliser 'appareil pour la
premiére fois, nettoyez la plaque de
cuisson et les poélons avec un chiffon
humide.
Nous vous conseillons de laisser
chauffer I'appareil et les poélons
pendant environ 10 minutes, sans
aliment, afin d’éliminer 'odeur qui se
dégage en général d’un gril lorsqu'il
est mis en marche pour la premiére
fois. Lors de cette premiére mise en
marche, une légére odeur et un peu de
fumée peuvent se dégager. Assurez
une ventilation suffisante pendant
I'opération. Une légere odeur peut alors
se dégager, mais elle se dissipe aprés
un court laps de temps. Assurez une
ventilation suffisante pendant 'opération
en ouvrant les fenétres et portes-
fenétres.

Plaque de cuisson
Avant de mettre I'appareil en marche,
posez la plaque de cuisson sur
I'appareil, pardessus la résistance,
face rainurée vers le haut, afin que les
encoches sous la plaque de cuisson
s'adaptent sur les rails de guidage du
cadre d’appui.
La plaque de cuisson peut étre utilisée
pour cuire des légumes, de la viande ou
du poisson.

SEVERIN

Nous vous recommandons d'utiliser
les parties striées pour la viande et les
parties lisses pour le poisson et les
|égumes.

Vous pouvez également cuire de fines
galettes ou des crépes sur les parties
lisses.

Thermostat réglable

Le thermostat réglable controle le temps
de fonctionnement de la résistance, et
le témoin lumineux indique le statut en
cours.

Résistance en marche =

témoin lumineux allumé

Résistance arrétée =

témoin lumineux éteint

Lorsque vous faites fondre du fromage
ou griller des aliments, le réglage
maximal doit étre utilisé (le thermostat
doit étre tourné a fond vers la droite).
Pour simplement conserver les aliments
au chaud, le thermostat doit étre

réglé sur la position la plus basse (le
thermostat doit étre tourné a fond vers
la gauche).

Tournez le thermostat, a fond, vers la
gauche et débranchez I'appareil aprés
utilisation.

Fonctlonnement

Placez la plaque de cuisson sur
I'appareil comme indiqué ci-dessus.
Branchez I'appareil sur une prise murale
et tournez le thermostat, & fond, vers
la droite.
Aprés une période de préchauffage
d’environ 10 minutes, 'appareil est prét
al'utilisation.
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Déposez les aliments a cuire sur

la plaque de cuisson. Nous vous
conseillons d’huiler au préalable la
plaque pour empécher les aliments
d'adhérer.

Placez le fromage a raclette dans les
poélons, puis laissez les poélons sous la
résistance de I'appareil, jusqu'a la fonte
du fromage.

Avertissement : Ne pas poser les mini
poélons vides dans I'appareil lorsque
celui-ci est en marche mais laissez-les
sur une surface résistant a la chaleur.
Pour cuire de fines galettes ou des
crépes, déposez une petite quantité de
pate au centre de la plaque de cuisson,
répartissez-la avec une spatule a crépes
et retournez-la aprés un certain temps.
Tournez le thermostat, a fond, vers la
gauche et débranchez I'appareil aprés
utilisation.

Préparation du fromage

Nous vous conseillons d'utiliser environ
200 a 300 gr. de fromage par personne.
Coupez le fromage en tranches d’une
épaisseur de 3 @ 5 mm, puis mettez-les
dans les poélons. Utilisez de préférence
des fromages du type raclette ou a pate
molle.

Consells pratiques
Avant de les griller, faites décongeler les
aliments congelés.
De maniére a ne pas rayer la surface
des poélons et de la plaque de cuisson,
n'utilisez aucun objet pointu pour
déposer ou retirer les aliments.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer 'appareil, assurez-
vous que la fiche a bien été débranchée
de la prise murale et que 'appareil a
eu suffisamment le temps de refroidir
completement.
Afin d'éviter tout risque de choc
électrique, ne pas laisser I'appareil
entrer en contact avec 'eau et ne jamais
Iimmerger dans I'eau.
Ne pas utiliser de produits d’entretien
surpuissants ou abrasifs.
Essuyez le corps de I'appareil avec un
chiffon humide.
Retirez la plaque de cuisson et
nettoyez-la a 'eau chaude savonneuse ;
séchez-la ensuite soigneusement avec
un chiffon doux.
Les poélons doivent étre nettoyés
a l'eau savonneuse, puis séchés
soigneusement.
Ces accessoires ne peuvent pas étre
lavés au lave-vaisselle.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
déchets ménagers, car ils contiennent des
matériaux précieux qui peuvent étre
recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis
I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.



NL

Raclette-grill

Beste Klant,

Voordat men dit apparaat gebruikt,

moet men de volgende instructies goed
doorlezen en bewaar dit manuaal voor
latere referentie. Dit apparaat moet alleen
gebruikt worden door personen bekent met
de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit product komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Grillplaat

Snoer met stekker
Thermostaat

Typeplaatje (aan de onderzijde)
Controlelampje voor
verwarmingsfunctie

Handgreep (beide kanten)
Pannetjes (8 stuks)

g =

No

SEVERIN

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

- Om risico te voorkomen,
en te voldoen aan de
veiligheidseisen, mogen
reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties
nodig zijn, stuur het dan
aan de klantenservice
van de fabrikant (bekijk
de service-adressen
in het afzonderlijke
garantieboekije of op www.
severin.de).

- Haal altijd de stekker
uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

- Om elektrische schokken
te voorkomen dit apparaat
nooit met vloeistoffen
schoonmaken of



onderdompelen.

* De grillplaat en mini pannen

moeten schoongemaakt
worden in een warm sopje.
Voor uitvoerige informatie
over het schoonmaken van
het apparaat, raadpleeg
de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt

voor gebruik met een
externe tijdklok of een
apart afstandsbediening
systeem.

- Dit apparaat is bestemd
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voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
accommodaties,
- in bed and breakfast

gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of
gebrek van ervaring en
kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen
hebben over het gebruik
van dit apparaat en
volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

+ Kinderen mogen in

geen geval dit apparaat
schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer
onder toezicht van

een volwassene en ze



tenminste 8 jaar oud zijn.

- Het apparaat en het

snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

+ Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn bv. door verstikking.

- Voordat het apparaat gebruikt wordt

moet het hoofddeel inclusief het

snoer evenals welk hulpstuk dan ook
dat wordt aangebracht, zorgvuldig
gecontroleerd worden op eventuele
gebreken of defecten. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer men
met overdadige kracht aan het power
snoer getrokken heeft, mag men het
niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

Het snoer moet vrijgehouden worden
van hete onderdelen van het apparaat.

- Waarschuwing: Er is gevaar voor

verbranding. De oppervlaktes van

de behuizing, het grill gebied en mini
pannetjes worden heet tijdens gebruik.
Laat dit apparaat nooit onbeheerd
achter.

Tijdens gebruik moet het apparaat altijd
op een hittebestendige ondergrond
geplaatst zijn die tevens bestand is
tegen spetteren en viekken. Wanneer
men voedsel roostert met een hoog
vetgehalte kan spetteren niet altijd
voorkomen worden.

SEVERIN

De grill niet bij een muur of in een hoek
plaatsen, en zorg ervoor dat in de buurt
ervan geen ontvlambare materialen
worden opgeslagen.

Plaats voor elk gebruik de

grillplaat op het apparaat over het
verwarmingselement.

Pas op: Gebruik dit apparaat niet
buitenshuis.

- Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit

het stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Raak de stekker niet met natte handen
aan.

Dit apparaat mag alleen gebruikt worden
met de door de fabrikant bijgeleverde
hulpstukken.

Om krassen op het oppervlak van de
pannetjes en de grillplaat te voorkomen,
mogen er geen scherpe voorwerpen
worden gebruikt om eten op de plaat te
leggen en er af te nemen.

Laat het apparaat voldoende afkoelen
alvorens de grillplaat te verwijderen,

het apparaat schoon te maken of op te
bergen.

De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.
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Bestemmlngsconform gebruik

Het apparaat mag uitsluitend worden
gebruikt voor het grillen en gratineren
van voeding zoals vlees, vis, groenten,
kaas, enz. of voor het bereiden van
pannenkoeken/crépes.

Gebruik het apparaat alleen met de
meegeleverde accessoires.

Elk ander gebruik dat niet in de
instructies wordt genoemd, wordt
beschouwd als oneigenlijk en kan leiden
tot ernstig letsel of schade aan het
apparaat.

Gebruik

Eerste ingebruikname
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- Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Veeg de grillplaat en de pannen voor
het eerste gebruik af met een vochtige
doek.

Wij adviseren u om voor het eerste
gebruik het apparaat en de mini
pannetjes ca. 10 minuten op max.
stand zonder vlees te verwarmen,
zodat de reuk, van het apparaat zelf,
kan verdwijnen (hierbij kan een lichte
rookontwikkeling ontstaan, zorg voor
goede ventilatie). Dit kan een lichte geur
veroorzaken, die echter na korte tijd
verdwijnt. Zorg daarom voor voldoende
ventilatie door ramen en balkondeuren
te openen.

Grlllplaat

Plaats voor gebruik de grillplaat

met de geribbelde kant naar

boven op het apparaat over de
verwarmingselementen zodat de
uitsparingen aan de onderkant van de
grillplaat op de rails liggen.

De grillplaat kan gebruikt worden voor
het koken van groenten, vlees of vis.
We raden aan om de geribbelde delen
voor vlees en de gladde delen voor vis
en groenten te gebruiken.

Dunne pannenkoeken of crépes kunnen
ook op het effen gedeelte worden
bereid.

Regelbare thermostaat

De verstelbare thermostaat

controleert de gebruikstijd van

het verwarmingselement, met het
indicatielampje wat de huidige
gebruiksstatus aangeeft.
Verwarmingselement aan =
indicatielampje aan
Verwarmingselement uit =
indicatielampje uit

Voor het smelten van kaas en voor
grillen, moet de maximale zetting
gebruikt worden (thermostaat controle
geheel naar rechts draaien).

Om het voedsel simpelweg warm te
houden, moet men de laagste zetting
gebruiken (thermostaat controle verder
naar links draaien).

Na gebruik, draai de thermostaat geheel
naar links en verwijder de stekker van
het stroomnet.



Gebrmk
Plaats de grillplaat op het apparaat
zoals hierboven beschreven.
Stop de stekker in het stopcontact en
draai de thermostaat geheel naar rechts.
Na ongeveer 10 minuten
voorverwarmen, zal het apparaat klaar
zijn voor gebruik.
Leg de voeding eventueel op de
grillplaat. Wij raden aan de grillplaat
voor gebruik licht in te olién om te
voorkomen dat het eten aanbak.
Vul de pannetjes met raclette-kaas en
plaats ze onder het verwarmingselement
in het apparaat tot de kaas gesmolten is.
Waarschuwing: Plaats nooit lege mini
pannetjes in het apparaat wanneer het
is aangezet, maat plaats deze op een
hittebestendig opperviak.
Doe om dunne pannenkoeken of crépes
te bereiden een kleine hoeveelheid
beslag in het midden van de grillplaat,
spreid het uit met een crépespatel en
draai het beslag na enige tijd om.
Wanneer men klaar is met grillen draai
de thermostaat geheel naar links en
verwijder de stekker uit het stopcontact.

Voorbereiden van raclettekaas

Snij per persoon ca. 200-300 gram zachte
kaas in plakken van 3-5 mm. Doe deze
plakken in de pannetjes. Bijzonder geschikt
zijn raclettekaas, Tilsiter en Appenzeller.

SEVERIN

Praktlsche tips
Ontdooi diepgevroren.
Om krassen op het opperviak van de
pannetjes en de grillplaat te voorkomen,
mogen er geen scherpe voorwerpen
worden gebruikt om eten op de plaat te
leggen en er af te nemen.

Onderhoud en schoonmaken
Haal voor reiniging altijd de stekker uit
het stopcontact en geef het apparaat
voldoende tijd om af te koelen.
Uit veiligheidsoverwegingen mag het
apparaat nooit in water ondergedompeld
worden.
Geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen gebruiken.
Reinig het apparaat met een vochtige
doek.
Neem er de grillplaat af en maak het
schoon met warm water en zeep; droog
hierna goed af met een zachte doek.
De pannetjes moeten met warm water
en zeep worden gereinigd en daarna
goed worden afgedroogd.
Deze onderdelen zijn niet
vaatwasmachine veilig.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E symbool moeten apart

weggegooid worden van het
huishoudelijke afval, daar deze waardevolle
materialen bevatten welke men kan
recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.

23



ES

Raclette y grill

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente

a una toma de tierra instalada segun las
normas en vigor. AsegUrese de que la
tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafian el etiquetado
de la CEE.

Descripcion

1. Placa de la parrilla

2. Cable eléctrico con clavija

3. Control de temperatura

4. Placa de caracteristicas (parte inferior
de la unidad)

5. Indicador luminoso de la funcion de
calor

6. Asas (a ambos lados)

7. Mini sartenes (8 unidades)
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Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier
peligro, y cumplir con las
normas de seguridad, la
reparacion del aparato
eléctrico o del cable de
alimentacion deben ser
realizadas por técnicos
cualificados. Si es preciso
repararlo, se debe
mandar el aparato a uno
de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte las direcciones
del servicio técnico en el
folleto de garantia aparte o
en www.severin-de).

* Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

+ Para evitar el riesgo de
una descarga eléctrica,
no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo



sumerija.

- La placa de la parrilla y

las minisartenes se deben

limpiar en agua templada

con jabon. Para tener
informacion detallada sobre
la limpieza del aparato,
consulte la seccion

Mantenimiento y limpieza.

- El aparato no debe

ser utilizado con un

temporizador externo ni

un sistema de mando a

distancia.

- Este aparato ha sido

disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacion
similar, por ejemplo

- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones, efc. y
alojamientos similares,

- en casas rurales.

SEVERIN

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes
al uso del aparato y
entiendan por completo el
peligro y las precauciones
de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar

con el aparato.

* No se debe permitir que

los nifios realicen ningun
trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato
a menos que estén bajo
vigilancia y tengan mas de
8 afios.

- Elaparato y su cable

eléctrico siempre se deben
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mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
anos.

Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Antes de utilizar el aparato, es
importante examinar detenidamente la
carcasa, el cable eléctrico y cualquier
accesorio instalado para detectar
cualquier posible fallo o defecto. En
caso de que el aparato haya caido
sobre una superficie dura, o se

haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se debera utilizar de
nuevo: En caso de que el aparato caiga
sobre una superficie dura, por ejemplo,
no se debe utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener
efectos adversos sobre la seguridad en
el uso del aparato.

El cable se debe mantener
suficientemente alejado de las partes
calientes del aparato.

Precaucion: Peligro de quemaduras.
La superficie del aparato, las zonas de
la parrilla y las minisartenes se calientan
durante el uso.

No deje el aparato sin vigilar durante su
funcionamiento.

Durante el funcionamiento, se debe
colocar el aparato sobre una superficie
termorresistente, a prueba de
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocinan alimentos con un contenido alto
de grasa o humedad, no siempre se
pueden evitar las salpicaduras.

No coloque el grill junto a una pared ni
esquina, y compruebe que no se guarda
ningtin material inflamable junto al grill.
Coloque la placa de la parrilla sobre

el aparato encima de la resistencia
siempre antes de ponerlo en
funcionamiento.

Atencion: No ponga el aparato en
funcionamiento en el exterior.
Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; coja la clavija.

No toque el enchufe con las manos
mojadas.

Este aparato sélo debe usarse con los
accesorios suministrados por la fabrica.
Para evitar rayar la superficie de las
mini sartenes y la placa de la parrilla,
no utilice objetos afilados para colocar o
retirar los alimentos.

Deje enfiar el aparato el tiempo
suficiente antes de retirar la placa de la
parrilla, limpiarlo o guardarlo.

No se acepta responsabilidad en caso
de averias debido al uso incorrecto del
aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.



Uso previsto

El aparto solo debe utilizarse para

asar y tostar alimentos como carne,
pescado, verduras, queso, etc. o para la
preparacion de tortitas o crepes.

Utilice el aparato Unicamente con los
accesorios incluidos.

Cualquier uso no mencionado en las
instrucciones se considera no previsto

y puede ocasionar lesiones graves o
dafios en el aparato.

SEVERIN

Placa de la parrilla

Antes de ponerlo en funcionamiento,
coloque la placa de la parrilla sobre las
resistencias con el lado acanalado hacia
arriba, de tal modo que los rebajes de la
parte inferior de la placa encajen en las
varillas para su colocacion.

La placa de la parrilla se puede utilizar
para preparar verdura, carne o pescado.
Recomendamos las zonas acanaladas
para la carne y la zona lisa para el
pescado y las verduras.

Modo de uso En la parte lisa también pueden
prepararse tortitas o crepes.
Antes del primer uso

Retire por completo todo el material de Termostato variable

embalaje.

Antes del primer uso, limpie la placa
de la parrilla y las mini sartenes con un
pafio humedo.

Es aconsejable calentar el aparato

y las sartenes durante 10 minutos
aproximadamente, sin colocar ninglin
alimento, para eliminar el olor tipico
que se emitira al encender el grill por
primera vez. También se apreciara una
pequefia cantidad de humo durante su
utilizacion, por ello debe ventilarse la
habitacién durante su uso. Esto puede
causar un ligero olor que desaparecera
enseguida. Por eso procure que haya
ventilacion suficiente abriendo las
ventanas o puertas de las terrazas.

El termostato variable controla el tiempo
de funcionamiento del elemento térmico,
y la luz indicadora sefialara su estado
operativo actual.

Elemento térmico encendido =

luz indicadora encendida

Elemento térmico apagado =

luz indicadora apagad

Al fundir queso o utilizar el grill, se
deberé seleccionar el ajuste maximo (el
control del termostato hasta el tope de
la derecha).

Si solo desea mantener los alimentos
calientes, el termostato se situara

en un ajuste mas bajo (el control del
termostato hacia la izquierda).

Después de utilizar el aparato, gire el
termostato hacia la izquierda hasta

el méximo y desenchufelo de la red
eléctrica.
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Funcmnamlento
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- Coloque la placa de la parrilla sobre

el aparato como se ha descrito
anteriormente.

Enchufe el cable eléctrico en una toma
de pared adecuada y gire el termostato
hacia la derecha hasta el méximo.
Después de precalentar el aparato
durante 10 minutos aproximadamente,
estara listo para usar.

Coloque los alimentos a preparar sobre
la placa de la parrilla. Recomendamos
untar ligeramente de aceite la placa de
la parrilla antes de utilizarla, para evitar
que los alimentos se peguen.

Cologue queso raclette en las mini
sartenes y métalas debajo de la
resistencia hasta que se haya fundido
el queso.

Advertencia: No coloque las
minisartenes vacias en el aparato
cuando esté encendido, sino que
debera dejarlas sobre una superficie
termorresistente.

Para la preparacion de tortitas o crepes,

eche una pequefia cantidad de masa
en el centro de la placa de la parrilla,
distribdyala con una espatula para
crepes y dele la vuelta pasado un poco
de tiempo.

Después de cocinar los alimentos, gire
el termostato hacia la izquierda hasta el
maximo y desenchufe el aparato de la
red eléctrica.

Modo de preparacion del queso en
raclette

Utilice unos 200-300 gr. de queso por
persona. Prepare el queso en lonchas de
unos 3-5 mm de grosor y coléquelas en
las minisartenes. Es preferible utilizar un
queso apropiado para fundir.

Consejos practicos
Los alimentos congelados deben
descongelarse previamente para su
coccion posterior.
Para evitar rayar la superficie de las
mini sartenes y la placa de la parrilla,
no utilice objetos afilados para colocar o
retirar los alimentos.
Para no dafiar el recubrimiento de las
minisartenes y la placa de la parrilla,
utilice solo utensilios no abrasivos.

Mantenlmlento y limpieza
Antes de limpiar el aparato, asegurese
siempre de que esta desenchufado y se
ha enfriado por completo.
Por razones de seguridad, no sumerja
nunca el aparato en agua u otros
liquidos.
No use detergentes abrasivos.
Limpie la carcasa con un pafio himedo.
Antes de extraer la piedra para su
limpieza, asegurese de que se haya
enfriado por completo. Limpie la piedra
con una esponja sintética bajo el chorro
de agua sin utilizar ningiin detergente.
Después séquela por completo con un
pafio suave. No sumerja la piedra en
agua.
Extraiga la placa de la parrilla y limpiela
en agua templada con jabdn; después
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sequela por completo con un pafio
suave.

Las minisartenes se deben limpiar con
agua templada y jabén, y después se
deben secar por completo.

Estas piezas no se pueden limpiar en el
lavavajillas.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
basura doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacién correcta ayuda a
proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podran facilitarle la informacion
relevante. Los aparatos eléctricos que ya
no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Raclette grill

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve esser collegato
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione
d'alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto & conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Piastra del grill

2. Cavo di alimentazione con spina

3. Regolatore della temperatura

4. Targhetta portadati (sotto
I'apparecchio)

5. Spia luminosa per il riscaldamento

6. Maniglia incassata (da entrambi i lati)

7. Padelle (8 pezzi)

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e
nel rispetto delle norme di
sicurezza, le riparazioni
a questo apparecchio
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elettrico 0 al cavo di
alimentazione devono
essere effettuate dal nostro
servizio di assistenza
tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni,

vi preghiamo di inviare
I'apparecchio al nostro
centro di assistenza
tecnica (vedi i contatti
dell'assistenza nel libretto
di garanzia separato o sul
sito Web www.severin.de).

+ Assicuratevi che

I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente

e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi

di scosse elettriche, non
pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.

- Lalapiastrarigata e i

tegamini possono essere



lavati con acqua calda e

detersivo. Per informazioni

piu dettagliate su come

pulire 'apparecchio,

consultate la sezione

Manutenzione e pulizia.

- L'apparecchio non &

previsto per l'utilizzo con

un timer esterno o con

un sistema separato di

comando a distanza.

- Questo apparecchio €

studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi,
motel e stabilimenti simili,

- da clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

- |l presente apparecchio pud

essere usato da bambini
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(di almeno 8 anni di eta)

e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali
0 mentali, o persone senza
particolari esperienze o
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente
i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio
comporta.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
I'apparecchio.

+ Ai bambini non deve

essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sullapparecchio a

meno che non siano
supervisionati da un adulto
e siano comunque piu
grandi di 8 anni di eta.

+ L'apparecchio e il cavo

3



32

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa

del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

Prima di mettere in uso I'apparecchio,
€ necessario controllare attentamente
che il corpo principale, compreso il
cavo di alimentazione e ogni accessorio
inserito, non presentino guasti o difetti.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare |l
cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va pill usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

Il cavo di alimentazione non deve
toccare le parti dell'apparecchio
soggette a riscaldarsi.

Avvertenza: Esiste il pericolo di
procurarsi ustioni. Le superfici esterne
dell'apparecchio, le piastre di grigliatura
¢ i tegamini diventano molto caldi
durante il funzionamento.

Non lasciate I'apparecchio incustodito
durante l'uso.

Durante il funzionamento, 'apparecchio
deve essere installato su una superficie
resistente al calore, impermeabile agli
spruzzi e antimacchia: non & sempre
possibile evitare schizzi durante la

cottura di cibi ad alto tenore di grasso o
di sostanze liquide.

Non mettete il grill vicino a una parete
0 in un angolo e assicuratevi che
tutt'intorno non ci siano materiali
infiammabili.

Poggiate la piastra del grill
sull'apparecchio, sull'elemento
riscaldante prima di ogni utilizzo.
Attenzione: Non utilizzate
I'apparecchio all'aperto.

Disinserite sempre la spina dalla
presa

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate diretamente
la spina.

Non toccate la spina di alimentazione
con le mani umide.

Questo apparecchio va adoperato
esclusivamente con gli accessori forniti
dal fabbricante.

Per evitare di graffiare la superficie
delle padelle e della piastra del grill, non
utilizzate oggetti taglienti per poggiare o
rimuovere gli alimenti.

Lasciate raffreddare completamente
I'apparecchio prima di rimuovere la
piastra del grill, pulire I'apparecchio
stesso o conservarlo.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
o dalla non conformita alle istruzioni.



Uso previsto

Questo apparecchio va utilizzato
esclusivamente per cuocere alla griglia
e gratinare alimenti come carne, pesce,
verdure, formaggi, ecc. oppure per
preparare pancake/crépe.

Utilizzate il dispositivo solo con gli
accessori in dotazione.

Qualsiasi altro uso non menzionato
nelle istruzioni e considerato improprio
€ puo causare lesioni gravi o danni
all'apparecchio.

Funzionamento

Prlmo utilizzo

Eliminate completamente tutto il
materiale di imballaggio.

Prima del primo utilizzo, pulite la piastra
del grill e le padelle con un panno
umido.

Vi consigliamo di far riscaldare
I'apparecchio e i tegamini per circa 10
minuti senza aggiungere alimenti, per
eliminare il tipico odore che emana un
grill alla sua prima accensione. Potrebbe
comunque alzarsi un leggero fumo: &
preferibile aerare bene il locale durante
quest'operazione. Le prime volte si
sentira un lieve odore che, pero, andra
via dopo poco tempo. Pertanto, per
un'adeguata ventilazione, tenete la
finestra e le porte del balcone aperte.

Plastra rigata

Prima dell'uso, poggiate la piastra

del grill con il lato scanalato verso

I'alto sull'apparecchio, sull'elemento
riscaldante, cosi che le aperture sul lato
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inferiore della piastra del grill poggino
sulle guide di supporto.

La piastra rigata pu¢ essere utilizzata
per preparare ortaggi, carne o pesce.
Consigliamo la parte scanalata per

la carne e quella liscia per pesce e
verdure.

Sulla parte liscia potete preparare anche
pancake sottili oppure crépe.

Termostato variabile

Il termostato variabile regola il tempo di
funzionamento della resistenza; la spia
luminosa indica la fase di funzionamento
corrente.

Resistenza accesa =

spia luminosa accesa

Resistenza spenta =

spia luminosa spenta

Per fondere il formaggio o per grigliare,
dovete utilizzare I'impostazione
massima (la manopola del termostato
deve essere tutta ruotata verso destra).
Per tenere in caldo gli alimenti,

dovete regolare il termostato su
un‘impostazione piu bassa (la manopola
del termostato ruotata piu verso
sinistra).

Ruotate il termostato tutto verso

sinistra e scollegate 'apparecchio
dall'alimentazione elettrica dopo I'uso.

Modallta d’uso

Montate la piastra del grill
sull'apparecchio come descritto sopra.
Collegate la spina a una presa di
corrente elettrica adatta e ruotate il
termostato tutto verso destra.

Dopo un tempo di pre-riscaldamento di
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circa 10 minuti, 'apparecchio & pronto
alluso.

Se necessario, poggiate gli alimenti
sulla piastra del grill. Consigliamo di
ungere con un po’ d'olio la piastra del
grill prima dell'uso, onde evitare che gli
alimenti vi restino attaccati.

Mettete il raclette nella padella e
collocatela sull'elemento riscaldante
nell'apparecchio finché non si sara
sciolto.

Avvertenza: Non mettete i tegamini
vuoti nell'apparecchio mentre questo
¢ in funzione, ma poggiateli su una
superficie termoresistente.

Per la preparazione di sottili pancake
o crépe, mettete al centro della piastra
del grill una piccola quantita di impasto,

distribuitelo con una spatola per crépe e,

dopo qualche istante, cambiate lato.
Dopo 'uso, ruotate il termostato tutto
verso sinistra e scollegate 'apparecchio
dall'alimentazione elettrica.

Preparazione del formaggio raclette
Calcolate 200-300 grammi di formaggio
a persona. Tagliate il formaggio in fette
da 3-5 millimetri di spessore e sistemate
e fette sui tegamini. Vi consigliamo di
utilizzare il formaggio raclette originale,
anche se puo essere utilizzato qualsiasi
altro formaggio che si sciolga facilmente.

Consigli pratici
Fate scongelare perfettamente gli
alimenti congelati prima di cucinarli.
Per evitare di graffiare la superficie
delle padelle e della piastra del grill, non
utilizzate oggetti taglienti per poggiare o
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rimuovere gli alimenti.

Manutenzwne e pulizia
Prima di pulire I'apparecchio,
assicuratevi che il cavo di alimentazione
sia disinserito dalla presa di corrente
e che I'apparecchio si sia raffreddato
completamente.
Per evitare ogni rischio di scossa
elettrica, non pulite 'apparecchio con
acqua e non immergetelo in acqua.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi
concentrati.
Pulite le parti esterne dell'apparecchio
con un panno umido pulito.
Rimuovete la piastra rigata e lavatela
con acqua calda e detersivo; dopo
asciugatela bene con un panno
morbido.
| tegamini possono essere lavati
in acqua calda e detersivo, dopo
asciugateli accuratamente.
Questi accessori non sono lavabili in
lavastoviglie.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai
normali rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita
locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.
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Raclettegrill

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der

er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.
Veer opmeerksom pa, om lysnettets
spaending svarer til spaendingen angivet
pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

Grillplade

Ledning med stik
Temperaturknap

Typeskilt (pa undersiden)
Kontrollampe for varmefunktion
Forsaenket greb (begge sider)
Pander (8 stk.)

Nookhwh =~
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Vigtige sikkerhedsregler

- For at undga farer,
og overholde
sikkerhedsbestemmelserne,
skal reparation af dette
elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfgres
af vores kundeservice.
Hvis reparation er
ngdvendig, skal apparatet
sendes til vores afdeling
for kundeservice (se
serviceadressen i det
separate garantiheefte eller
pa www.severin.de).

- Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
og at apparatet er kolet
fuldsteendigt af inden
rengering.

+ For at undga risiko for
elektrisk sted ma apparatet
ikke renggres med nogen
former for vaeske eller
nedsaenkes i vaeske.

+ Grillpladen og de sma
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pander bar renggres i
varmt saebevand. Detaljeret
information om renggring
af apparatet findes i
afsnittet om Rengaring og
vedligehold.

+ Apparatet er ikke

beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern

timer eller et separat
fiernstyringssystem.

+ Dette apparat er beregnet

til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekakkener, kontorer
eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ Dette apparat kan benyttes
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af barn (som er mindst
8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

- Bern ma aldrig fa lov il at

lege med apparatet.

+ B ma aldrig fa lov il at

udfgre rengarings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og
mindst 8 ar gamle.

* Apparatet og dets ledning

ma altid holdes veek fra
bgrmn som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold bern veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

+Inden apparatet benyttes, bar selve

apparatet inklusiv den elektriske ledning



samt alt tilbehar ses grundigt efter for
fejl eller skader. Hvis apparatet for
eksempel har vaeret tabt pa en hard
overflade eller der er blevet trukket i
ledningen med stor kraft, ma det ikke
leengere benyttes: Selv skader der ikke
er synlige kan have ugunstig indvirkning
pa sikkerheden ved brug af apparatet.
Ledningen skal altid holdes langt veek
fra apparatets varme dele.

- Advarsel: Der er risiko for forbraending.

Apparatets overflader, grillomraderne
og de sma pander bliver meget varme
under brug.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Under brug ma apparatet placeres pa
et varmefast underlag, der taler staenk
og sprejt. Hvis der tilberedes mad med
et hojt fedt- eller fugtindhold, kan steenk
ikke undgas.

Placer ikke grillen teet pa en vaeg eller

i et hjorne, og serg for at der aldrig er
breendbare materialer i nserheden af
den.

Placér grillpladen over varmeelementet
far enhver brug.

- Advarsel: Benyt aldrig apparatet

udendars.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Tag ikke fat i stikket med vade haender.
Dette apparat bar kun benyttes med det
tilbehar, som producenten foreskriver.
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For ikke at ridse overfladen pa pander
og grillplade, ma du ikke anvende
skarpe redskaber ved paleegning og
aftagning af madvarer.

Lad apparatet kgle af, inden du fierner
grillpladen, renger apparatet eller stiller
det veek.

- Vi patager os intet ansvar for skader,

som skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Anvendelsesformél

- Apparatet er udelukkende beregnet til
grillining og gratinering af madvarer som
kad, fisk, grentsager, ost osv. eller il
tilberedning af pandekager/crépes.

- Apparatet ma kun anvendes med det

medfglgende tilbeher.

- Anden anvendelse, der ikke er

beskrevet i vejledningen, geelder som
ikke-hensigtsmaessig brug og kan
medfere alvorlig personskade eller
skade pa apparatet.

Betjening

For brug

- Fjern al emballage fuldsteendigt.

- Tor grillpladen og panderne over med

en fugtig klud inden farste ibrugtagning.

- Vianbefaler at grillen og de sma pander

varmes op i ca. 10 minutter uden nogen
fadevarer, for at fierne den lugt der
typisk opstar nar en grill teendes forste
gang. Serg for god udluftning. Dette
kan medfgre en svag lugt, der dog
fortager sig efter kort tid. Serg derfor for
tilstraekkelig udluftning ved at abne et
vindue eller en altandar.
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Gr|II plade

Inden ibrugtagning placeres
grillpladen med den rillede side opad
pa varmeelementet, sa rillerne pa
undersiden matcher med skinnerne.
Grillpladen kan benyttes il tilberedning
af grentsager, kad eller fisk.

Vi anbefaler, at ked placeres pa det
rilede omrade og fisk og grentsager pa
det glatte omrade.

Pa det glatte omrade kan der ligeledes
tilberedes tynde pandekager eller
crépes.

Justerbar termostat

Den justerbare termostat styrer
varmeelementets betjeningstid, hvor
indikatorlyset viser dets aktuelle status.
Varmeelementet teendt = indikatorlyset
er teendt

Varmeelementet slukket = indikatorlyset
er slukket

Nar man skal smelte ost eller grille,

ber den hgjeste indstilling benyttes
(termostaten indstilles helt til hejre).
Hvis maden blot skal holdes varm, bar
termostaten justeres til en noget lavere
indstilling (termostaten skubbes leengere
mod venstre).

Efter brug drejes termostaten sa langt til
venstre som muligt og stikket tages ud
af stikkontakten.

Betjenlng
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Seet grillpladen pa, som beskrevet
herover.

Seet stikket i en passende stikkontakt og
drej termostaten sa langt il hgjre som
muligt.

Efter ca. 10 minutters forvarmning er
grillen klar til brug.

Leaeg de madvarer, du vil tilberede, pa
grillpladen. Vi anbefaler, at du smerer
grillpladen let med olie inden brugen, sa
madvarerne ikke seetter sig fast.

Fyld gryden med racletteost, og stil den
under varmeelementet i apparatet, indtil
osten er smeltet.

Advarsel: Szt aldrig de sma pander
tomme ind i apparatet mens det er
teendt, seet dem i stedet pa en varmefast
overflade.

Ved tilberedning af tynde pandekager
eller crépes lzegges en lille maengde
dej midt pa grillpladen, dejen fordeles
med en crépes-spatel, og pandekagen
vendes efter passende tid.

Efter brug drejes termostaten sa langt til
venstre som muligt og stikket tages ud
af stikkontakten.

Forberedelse af racletteost

Beregn ca. 200-300g blgd ost skaret i
3-5mm tykke skiver per person, og leeg
skiverne pa de sma pander. Racletteost og
alpeost er seerligt egnet.

Praktiske anvisninger

Frosne varer ber optes fer grilningen.
For ikke at ridse overfladen pa pander
og grillplade, ma du ikke anvende
skarpe redskaber ved paleegning og
aftagning af madvarer.
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Rengarlng og vedligehold
Serg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden renggring.
For at undga elektrisk sted ber
apparatet ikke rengeres med vand og
heller ikke nedseenkes i vand.
Brug ikke skrappe eller slibende
renggringsmidler.
Kabinettet kan renggres med en ter eller
let fugtig fnugfri klud.
Tag grillpladen af. Renger pladen i varmt
vand tilsat opvaskemiddel. Bagefter
aftgrres pladen med en blgd klud.
De sméa pander kan renggres i varmt
sabevand og ma terres omhyggeligt af
bagefter.
Disse dele taler ikke opvaskemaskine.

Bortskaffelse

Apparater meerket med dette
E symbol ma ikke smides ud

sammen med
husholdningsaffaldet, da de indeholder
veerdifulde materialer som kan genbruges.
Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget
og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere
information om dette.
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Raclettegrill

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas ill ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gallande
bestammelser. Se till att natspanningen i
vagguttaget motsvarar den som ar markt
pa apparatens skylt. Denna produkt
uppfyller de krav som &r gallande for CE-
markning.

Delar

Grillplatta

Elsladd med stickpropp
Temperaturregulator

Typskylt (apparatundersida)
Kontrollampa fér varmefunktion
Handtagsurgrépning (bada sidorna)
Skalar (8 styck)

Nookrwh =
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Viktiga sékerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker
och for att uppfylla
sakerhetskraven, far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bor du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar
(se serviceadresser i det
separata garantihaftet eller
pa www.severin.de).

- Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

+ Undvik risken for elektrisk
stot genom att inte rengdra
eller doppa apparaten i
vatskor.

+ Grillplattan och
minipannorna bor diskas
i varmt diskvatten. Se



avsnittet Skétsel och

rengéring for detaljerad

information om hur

apparaten bor rengoras.

* Apparaten bor inte

anvandas med hjalp av en

extern timer eller separat

fiarrkontroll.

- Apparaten ar avsedd for

hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- i personalkok, kontor
och andra kommersiella
miljer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell,
motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-
breakfast hus.

- Denna apparat kan

anvandas av barn (minst 8

ar gamla) och av personer

som har minskad fysisk

rorelseformaga, reducerat
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sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

+ Barn bor inte tillatas

rengora eller gora service
pa apparaten ifall de inte &r
dvervakade och minst 8 ar
gamla.

* Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens férpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

- Kontrollera noga om apparatens hélje,

elsladd samt dvriga tillbehér har skadats
innan du tar apparaten i anvandning.
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Om apparaten t.ex. har tappats pa en
hard yta, eller om elsladden utsatts

for véldsam kraft, far den inte langre
anvandas. Aven osynliga skador kan
forsémra apparatens driftsakerhet.
Sladden maste hallas pa sékert avstand
fran apparatens heta delar.

Varning: Risk for brannskada. Holjet,
grillytorna och minipannorna blir heta
under anvandning.

Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nar den &r i anvandning.

Under anvandningen bér apparaten
placeras pa en varmebestéandig yta,
som tal stank och flackar. Nar man
tillreder mat som innehaller mycket fett
eller vatska kan man ibland inte undvika
stank.

Placera inte grillen néra en vagg eller

i en vra och se till att det inte finns
lattanténdliga material i nrheten.
Grillplattan laggs innan varje
idrifttagning pa enheten ovanfor
varmeelementet.

Varning: Anvénd inte apparaten
utomhus.

Dra alltid stickproppen ur végguttaget
- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Ror inte nétstickkontakten med vata
hander.

Denna apparat bér endast anvandas
med den utrustning som medfoljt
apparaten.

For att inte repa skalarna och grillplattan
far inga vassa foremal anvandas for att

lagga pa eller ta bort livsmedel.

Lat apparaten svalna tillrackligt innan
grillplattan tagits bort, apparaten
rengjorts eller stallts undan for forvaring.
Om apparaten anvants felaktigt eller

om bruksanvisningen inte foljts, kan
inga krav stéllas mot leverantdren eller
forsaljaren.

Avsedd anvéndning

- Apparaten anvands endast for grillning
och gratinering av kétt, fisk, gronsaker,
ost etc. eller tillagning av pannkakor/
crépes.

Anvand endast apparaten med
medféljande tillbehdr.

All annan anvandning som inte star

i bruksanvisningen, raknas som ej
andamalsenligt anvandning och kan
resultera i allvarliga olyckor eller skador
pa apparaten.

Hur du anvénder din raclettegrill

Innan forsta anvandningen

- Avldgsna allt férpackningsmaterial
fullstandigt.

Innan forsta anvandningen skall
gripplattan och skalarna torkas av med
en vat duk.

Vi rekommenderar att du later apparaten
och minipannorna varma upp ca. 10
minuter utan nagra matprodukter for att
fa bort den “nya” lukt som kan uppsta
nar apparaten kopplas pa for forsta
gangen. En liten mangd rok kan ocksa
synas och darfor bor du vadra rummet
under denna uppvarmning. Da kan en
|att lukt uppsta som dock forsvinner



efter ett kort tag. Se déarfor il att det
finns tillrdcklig ventilation fran Gppnade
fonster och balkongddrrar.

Grlllplattan
Innan idrifttagningen laggs gnIIpIattan
med den ribbade sidan uppat pa
apparatens varmeelement, sa att
ursparningarna pa undersidan av
grillplattan ligger pa supportskenorna.
Grillplattan kan anvéndas for att tillaga
gronsaker, kott eller fisk.
Vi rekommenderar de réfflade stéllena
for kott och de slata for fisk och
grénsaker.
Pa det slata stéllet kan ocksa tunna
pannkakor eller crépes tillagas.

Reglerbar termostat
Den variabla termostaten kontrollerar
varmeelementets funktionstid och
signallampan visar den aktuella
funktionen.
Varmeelementet pakopplat =
signallampan tand
Vérmeelementet stangt = signallampan
slackt
Nér du smalter ost eller grillar bor
maximal instalining anvandas
(termostaten vriden fullt till hoger).
For att endast halla maten varm bor
du justera termostaten till en lagre
instalining (termostaten langre till
vénster).
Vrid termostaten till vanster sa langt det
gar och dra stickproppen ur eluttaget
efter anvandningen.
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Anvandnlng
Sétt grillplattan pa apparaten sasom
beskrivs ovan.
Anslut stickproppen till ett [ampligt
eluttag och vrid termostaten till hoger sa
langt det gar.
Efter en uppvarmningstid pa ca
10 minuter ar apparaten fardig att
anvandas.
Lagg vid behov grillgodset pa
grillplattan. Vi rekommenderar att olja in
grillplattan Iatt innan anvandningen for
att forhindra att grillgodset skall fastna.
Bestycka skalarna med Raclette-ost och
placera dem under varmeelementet i
apparaten tills osten smélt.
Varning: Placera inte tomma
minipannor i apparaten nar den &r
pakopplad, du bor lagga dem pa en
vérmetalig yta.
For att tillaga tunna pannkakor eller
crépes placeras en liten méngd deg i
mitten av grillplattan, fordela den med
en crépes-spatel och vand efter en liten
stund.
Nar grillningen &r klar vrider du
termostaten at vanster sa langt det gar
och drar stickproppen ur vagguttaget.

Sa tillagar du racletteosten

Anvénd ca 200-300 gram ost per person.
Skar den i ca 3-5 mm tjocka skivor

och placera dem i minipannorna. Vi
rekommenderar att du anvénder racletteost
men det gar dven bra med annan ost som
ar latt att smalta.
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Praktiska tips
Fryst mat skall alltid tinas ordentligt
innan du tillagar den.
For att inte repa skalarna och grillplattan
far inga vassa foremal anvandas for att
lagga pa eller ta bort livsmedel.

Skotsel och rengoring
Innan du rengdr din raclettegrill bdr du
alltid se till att sladden inte &r ansluten
ill vagguttaget och att apparaten har
svalnat ordentligt.
For att undvika elektrisk st6t bor du
aldrig tvatta apparaten med vatten eller
doppa den i vatten.
Anvand inga repande rengéringsmedel.
Torka ytterhdljet pa raclettegrillen med
en fuktad ren trasa.
Avlagsna grillplattan och rengdr den
med varmt diskvatten; torka ordentligt
med en mjuk duk efterat.
Minipannorna bér rengdras i varmt
diskvatten och darefter torkas helt torra.
Dessa delar tal inte maskindisk.
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Avfallshantering
Enheter markta med denna
E\/ symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljdn och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i &rendet.



FI

Raclettegrilli

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittad maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintdja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Grillilevy

Liitantajohto pistotulpalla

Lampotilan saadin

Tyyppikilpi (laitteen pohjassa)
Lammitystoiminnon merkkivalo
Tartuntasyvennys (molemmilla puolilla)
Pannut (8 kpl)

Nogakrwh =~
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Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ja
turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
laite huolto-osastollemme
(katso huollon osoitteet
erillisesta takuulehtisesta
tai osoitteesta
www.severin.de).

+ Varmista, etta
lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

- Sahkoiskun vaaran
valttamiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota
sitd nesteisiin.

- Parilalevy ja minipannut
taytyy pesta lampimassa
saippuavedessa.
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Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
osassa Laitteen puhdistus
Ja hoito.
- Tata laitetta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi
erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.
- Tama laite on tarkoitettu
kotitalouskayttoon tai
vastaavaan, kuten
- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

- Tata laitetta saavat
kayttaa lapset (vahintaan
8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai
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vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita
valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

- Lasten ei saa antaa tehda

laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita,

elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka
vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pid4 lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Ennen laitteen kayttdonottoa tarkasta

laite ja virtajohto sek& kaikki mahdolliset
lisdosat perusteellisesti vikojen

tai vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on



kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattématkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé
vaaratilanteita.

Ala jata liitantajohtoa roikkumaan &laka
anna sen koskettaa kuumia osia.
Varoitus: Palovammojen vaara on
olemassa. Rungon pinnat, grillauspinnat
ja minipannut kuumenevat kaytdn
aikana.

Alé koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

Kayton aikana parilan on oltava
tulenkestavalla, roiskeet ja
tahrautumisen kestavalla tyétasolla.
Rasvaista tai nestepitoista ruokaa
valmistettaessa ei aina ole mahdollista
valttaa roiskumista.

Ala aseta grillia seinan viereen tai
nurkkaan ja varmista, ettei sen lahella
ole tulenarkoja materiaaleja.

Aseta grillilevy aina ennen kayttéonottoa
laitteeseen lammityselementin paélle.
Turvaohjeita: Ala kayta laitetta
ulkosalla.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
&la veda liitantéjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Al tartu virtapistokkeeseen mérin kasin.
Laitetta tulee kayttaa vain valmistajan
toimittamien varusteiden kanssa.

Jotta pannujen ja grillilevyn pinta ei
naarmutu, elintarvikkeita ei saa asettaa
tai poistaa teravilla esineilla.

Anna laitteen jadhtya kunnolla ennen

Kiyttd
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grillilevyn poistamista, ennen laitteen
puhdistamista tai ennen kuin laite
laitetaan séilytykseen.

Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaarinkaytosta tai kayttdohjeiden
laiminlyémisesta.

Maaraystenmukainen kaytto

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi vain
elintarvikkeiden, kuten lihan, kalan,
vihannesten, juuston jne., grillaamiseen
ja gratinointiin tai pannukakkujen/
ohukaisten valmistamiseen.

Kayta laitetta vain mukana toimitettujen
lisdvarusteiden kanssa.

Ohjekirjassa kuvatusta kéytosta
poikkeava kaytto ei ole
méadraystenmukaista kayttoa ja voi
johtaa vakaviin vammoihin tai laitteen
vahingoittumiseen.

Ennen ensimmaista kayttdonottoa
Poista kaikki pakkausmateriaali.

Pyyhi grillilevy ja pannut kostealla
pyyhkeelld ennen kuin kaytat niita
ensimmaisen kerran.

Suosittelemme laitteen ja pannujen
kuumentamista ilman ruoka-aineita noin
10 minuutin ajan ennen kayttéonottoa,
jotta uuden laitteen ominaishaju

haviaa. Kevyt savunmuodostus voi olla
mahdollista, joten on syyta huolehtia
huoneen iimastoinnista. Talldin voi
syntya hieman hajua, joka kuitenkin
halvenee lyhyen ajan kuluttua. Varmista
tata varten riittdva tuuletus avaamalla
ikkuna tai parvekkeen ovi.
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Parllalevy

Aseta grillilevy ennen kéyttéonottoa
uritettu puoli ylospain laitteeseen
lammityselementtien paalle niin, etta
syvennykset ovat grillilevyn alapuolella
asetuskiskojen paalla.

Parilalevyé voidaan kéyttaa
vihannesten, lihan tai kalan
kypsentémiseen.

Suosittelemme kayttamaan uritettuja
kohtia lihalle ja sileitd kohtia kalalle ja
vihanneksille.

Sileissa kohdissa voidaan valmistaa
my0s ohuita pannukakkuja ja ohukkaita.

Lampétilansaadin

48

Lampétilanséédin valvoo
kuumennuselementin toiminta-aikaa,

ja merkkivalo osoittaa nykyisen
toimintatilan.

Kuumennuselementti on kytkettyna
paélle = merkkivalo palaa
Kuumennuselementti ei ole kytkettyna
paélle = merkkivalo ei pala

Juuston sulatukseen tai grillaukseen

on kéytettdva maksimisaatoa
(lampétilansaatimen siirtdminen oikealle
&ariasentoon saakka).

Ruoan séilyttdmiseksi lampimana riittda
alempi saato (lampétilansaatimen vasen
puoli).

Kaanna lampétilansaadin kayton jalkeen
aéariasentoon vasemmalle ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

Kaytto
Aseta grillilevy ylla kuvatulla tavalla
laitteeseen.
Kytke pistotulppa sopivaan
seindpistorasiaan ja k&danna
lampdtilansaadin aariasentoon oikealle.
Laite on valmis kéytettavaksi noin 10
minuutin esilammityksen jalkeen.
Aseta grillattava tuote grillilevyn paalle.
Suosittelemme 6ljyaméaan grillilevyn
kevyesti ennen kayttoa, jotta grillattava
tuote ei pala siihen kiinni.
Laita Raclette-juustoa pannuun ja aseta
pannu laitteeseen lammityselementin
alle, kunnes juusto on sulanut.
Varoitus: Al3 aseta tyhjia minipannuja
laitteeseen silloin, kun se on kytkettyna
padlle, vaan jata ne kuumuutta
kestavalle pinnalle.
Kun valmistat ohuita pannukakkuja tai
ohukkaita, sijoita pieni méaré taikinaa
grillilevyn keskelle, jaa se ohukaislastalla
ja kdanna jonkin ajan kuluttua.
Kéaanna lampétilansaadin kayton jalkeen
adriasentoon vasemmalle ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

Raclette-juuston valmistaminen

Leikkaa jokaista ruokailijaa varten n. 200-
300 g juustoa n. 3-5 mm paksuiksi siivuiksi
ja aseta minipannuihin. Suosittelemme
raclette-juuston kayttda, mutta my6s muut
helposti sulavat juustot soveltuvat.



Kaytannon ohjeita
Sulata pakasteet ennen grillaamista.
Jotta pannujen ja grillilevyn pinta ei
naarmutu, elintarvikkeita ei saa asettaa
tai poistaa teravilla esineilla.

Laltteen puhdistus ja hoito
Varmista ennen laitteen puhdistamista,
etté pistotulppa on irrotettu
seindpistorasiasta ja laite on jadhtynyt
taysin.
Laitetta ei turvallisuussyista saa kasitella
nesteilld, eikd missaan tapauksessa
upottaa veteen.
Alé kéyta terdvia tai hankaavia
puhdistusvalineita.
Pyyhi laite puhtaaksi kevyesti
kostutetulla liinalla.
Poista parilalevy ja pese se ldmpiméssé
saippuavedessd; kuivaa se sen jalkeen
huolellisesti pehmealla liinalla.
Minipannut voi puhdistaa lampimalla
saippuavedelld, ja ne tulee kuivata
kunnolla puhdistuksen jéalkeen.
Ne eivat ole astianpesukoneen kestavia.

Jatehuolto

Télla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteest

erillaan, silla ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamiselld suojellaan
ymparistda ja ihmisterveyttd. Saat aiheesta
lisatietoa paikallisilta viranomaisilta tai
jalleenmyyjijilta.

SEVERIN
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Grelhador Raclette

Estimado/a cliente,

Por favor, leia atentamente as instrucdes
antes de usar o aparelho e guarde-as
para referéncia futura. O aparelho s6
pode ser usado por pessoas que estdo
familiarizadas com as instrugdes de
seguranga.

Ligacédo

Conecte o aparelho apenas a uma tomada
de seguranga devidamente instalada.

A voltagem deve corresponder aquela
indicada na placa de classificagao.

Este dispositivo cumpre com as hormas
vinculativas da marcagéo CE.

Partes

1. Chapa de grelhar

2. Cabo elétrico com ficha de
alimentagéo

3. Controlador de temperatura

4. Placa de identificagéo (parte inferior
do aparelho)

5. Luz de controlo para fungéo de
aquecimento

6. Pega rebaixada (de ambos os lados)

7. Frigideiras (8 unidades)
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Recomendagdes de Seguranga

+ Para evitar riscos e
para cumprir com
0s regulamentos de
seguranca, as reparagdes
no aparelho ou no seu
cabo de eletricidade s6
devem ser levadas a
cabo pelo nosso servigo
ao cliente. Caso 0 seu
aparelho necessite de
reparagéo, entre em
contacto connosco por
telefone ou por e-mail (ver
enderecos de assisténcia
técnica no folheto de
garantia separado ou em
www.severin.de). Antes de
cada limpeza, desligue a
ficha do cabo de energia
elétrica da tomada e deixe
0 aparelho arrefecer.

+ Por razbes de seguranga
elétrica, o aparelho ndo
deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.



+ Limpe a placa para grelhar

e as frigideiras com agua

quente e detergente. Por

favor, consulte a sec¢ado

Limpeza e manutengéo

para ver detalhes.

- O aparelho ndo se destina

a ser operado com um

temporizador externo ou

um sistema de controlo
remoto separado.

- O aparelho destina-se a

ser utilizado em situagdes

domésticas e similares, por
exemplo:

- em cozinhas para
funcionarios em lojas,
escritorios e ambientes de
trabalho;

- em empresas agricolas;

- por héspedes em hotéis,
motéis e outros ambientes
residenciais;

- em alojamentos B&B.

+ O aparelho pode ser

utilizado por criangas

SEVERIN

com mais de 8 anos de
idade ou por pessoas

com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou experiéncia
elou conhecimentos
insuficientes, caso sejam
supervisionadas ou caso
tenham recebido instrugdes
adequadas em relagao ao
uso seguro do aparelho,
compreendendo 0s perigos
associados.

* As criangas ndo devem

brincar com o aparelho.

+ Alimpeza e a manutengéo

por parte do utilizador
ndo devem ser efetuadas
por criangas, a menos
que estas tenham 8

anos ou mais e sejam
supervisionadas.

+ Criangas menores de 8

anos devem ser mantidas
longe do aparelho e do
cabo elétrico.
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Embalagens ndo séo brinquedos para
criangas. Existe um risco de asfixia!
Antes de iniciar o aparelho, verifique
se falta algo no corpo do aparelho
ou algum acessorio que possa
comprometer a seguranga do mesmo.
Por exemplo, se o aparelho sofreu o
impacto de uma queda, pode haver
danos que ndo consiga ver a partir do
exterior. Se este for o caso, ndo utilize
o aparelho.
O cabo elétrico ndo deve tocar nas
partes quentes do aparelho.
O revestimento do aparelho, as
superficies do grelhador e as frigideiras
ficam extremamente quentes durante o
uso. Risco de queimaduras!
Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
durante a operag&o.
O surgimento de respingos € inevitavel
no caso de alimentos gordurosos
sobre a resisténcia. Por isso, coloque
0 aparelho sobre uma superficie
resistente ao calor e a respingos.
N&o coloque o aparelho diretamente
ao lado de uma parede ou num canto.
Além disso, afaste objetos faciimente
inflamaveis das proximidades.
Colocar a chapa de grelhar sobre o
aparelho antes de cada utilizag&o.
Nunca use o aparelho no exterior!
Desligue o cabo de alimentagao:
- depois de cada uso,
- em caso de falhas durante o
funcionamento,

- antes de cada limpeza do aparelho.

N&o desligue a ficha da tomada
puxando o cabo elétrico mas sim
segurando a prépria ficha.

N&o tocar na ficha de alimentagéo com
as maos hiimidas.

Utilize apenas os acessorios originais
anexados!

Para evitar arranhar a superficie das
frigideiras e da chapa, néo utilizar
objetos afiados para colocar ou remover
alimentos.

Deixar o aparelho arrefecer
suficientemente antes de remover a
chapa de grelhar, limpar o aparelho ou
guarda-lo para armazenamento.

Se o aparelho for operado
incorretamente ou para um fim que
ndo o recomendado, nenhuma
responsabilidade sera assumida por
qualquer dano que possa ocorrer.

Ut|||zagao prewsta

O aparelho é utilizado exclusivamente
para grelhar e gratinar alimentos como
carne, peixe, vegetais, queijo, etc. ou
para preparar panquecas/crepes.
Utilizar o aparelho apenas com os
acessorios fornecidos.

Qualquer outra utilizagdo nao
especificada nas instrugdes é
considerada inadequada e pode
provocar ferimentos graves ou danos
no aparelho.



Instrugdes

Antes de utilizar pela primeira vez

Remova o contetido da embalagem por
completo.

Antes de utilizar pela primeira vez,
limpar a chapa e as frigideiras com um
pano huamido.

Recomendamos que, antes do primeiro
uso, aquega o aparelho e as frigideiras
sem alimentos aproximadamente 10
minutos para que o cheiro do aparelho
possa se dispersar (é possivel que
surja um baixo nivel de fumo). Pode
desenvolver-se um ligeiro odor, mas
este desaparece apds um curto periodo
de tempo. Portanto, deve-se garantir a
ventilagdo adequada através de janelas
e portas de varanda abertas.

Placa para grelhar

Antes do arranque, colocar a chapa

de grelhar com o lado nervurado
voltado para cima no aparelho sobre os
elementos de aquecimento, de modo a
que as reentrancias na parte inferior da
chapa de grelhar fiquem sobre os trilhos
de apoio.

Aplaca para grelhar pode ser utilizada
para grelhar vegetais, carne ou peixe.
Recomendamos as partes com nervuras
para carne € as partes lisas para peixe
e vegetais.

Panquecas finas ou crepes também
podem ser preparados na parte lisa.

SEVERIN

Regulagao da temperatura

Aregulagdo da temperatura controla o
ciclo de funcionamento da resisténcia.
As luzes de controlo mostram o estado
operacional da resisténcia no momento.
Resisténcia ligada = luzes de controlo
acesas, Resisténcia desligada = luzes
de controlo apagadas.

Para derreter ou grelhar, gire o controlo
completamente para a direita até a
posi¢do maxima.

Para manter alimentos aquecidos, gire o
controlo mais para a esquerda.

Quando tiver terminado de preparar

os alimentos, gire o controlo
completamente para a esquerda e
desligue o cabo de alimentag&o.

Ut|||zagao

Colocar a chapa de grelhar no aparelho
como descrito acima.

Coloque a ficha do cabo elétrico na
tomada e gire o controlo completamente
para a direita.

Apds aproximadamente 10 minutos de
pré-aquecimento, o aparelho estara
pronto para uso.

Colocar os alimentos na chapa,
conforme necessario. Recomendamos
que se oleie ligeiramente a chapa de
grelhar antes da sua utilizagéo para
evitar que os alimentos fiquem cozidos.
Encher as frigideiras com queijo raclette
e colocé-las debaixo do elemento de
aquecimento do aparelho até que o
queijo tenha derretido.
Recomendagao: Nao coloque as
frigideiras vazias de volta no aparelho
enquanto este estiver ligado. Coloque-
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as sobre uma superficie resistente ao
calor.

Para preparar panquecas finas

ou crepes, colocar uma pequena
quantidade de massa no centro da
chapa, espalhar com uma espatula de
crepes e virar apos algum tempo.
Quando tiver terminado de preparar
os alimentos, gire o controlo
completamente para a esquerda e
desligue o cabo de alimentagéo.

Preparagao de queijo raclette

Corte cerca de 200 a 300 g de um qualquer
queijo suave por pessoa em fatias de
aproximadamente 3 a 5 mm de espessura
e coloque-o nas frigideiras. Particularmente
adequados sao, por exemplo, queijo
Raclette, Tilsiter e Appenzeller.

Recomendagoes praticas
Descongele alimentos congelados antes
de grelha-los.
Para evitar arranhar a superficie das
frigideiras e da chapa, ndo utilizar
objetos afiados para colocar ou remover
alimentos.

lepeza e manutengao
Antes de cada limpeza, desligue a ficha
do cabo de energia elétrica da tomada e
deixe o aparelho arrefecer.
Por razdes de seguranga elétrica,
0 aparelho n&o deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.
Nao utilize produtos de limpeza fortes
ou abrasivos!
Limpe a parte externa do aparelho com
um pano himido.
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Retire a placa para grelhar e limpe-a
com agua quente e detergente; em
seguida, seque-a com um pano.
Limpe as frigideiras com &gua quente
e detergente; seque, de seguida, com
um pano.

Né&o lave os componentes na maquina
lava-loigal

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este
E simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
domésticos, ja que contém materiais
valiosos que podem ser reciclados. A
eliminagdo adequada protege o ambiente e
a saude humana. As suas autoridades
locais ou o revendedor podem facultar-lhe
informagdes sobre o assunto.
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Grill ,Raclette”

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢
doktadnie zapoznac sie z ponizsza
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktdre zapoznaly sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podiacza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo

zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
sieciowe zgadza si¢ z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny
jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Plyta grillowa

2. Przewdd zasilajacy z wtyczkg

3. Regulator temperatury

4. Tabliczka znamionowa (dolna strona
urzadzenia)

5. Wskaznik $wietlny nagrzewania

6.  Uchwyt wpuszczony (obustronny)

7. Mini-patelnie (8 szt.)

SEVERIN

Instrukcja bezpieczenstwa

- Aby zachowa¢

bezpieczenstwo,

wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
oraz przewodu zasilajgcego
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac
je do naszego dziatu
obstugi klienta (patrz
adresy serwisow w osobnej
ksigzeczce gwarancyjnej
lub na stronie
www.severin.de).

+ Przed przystapieniem

do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wytaczone z sieci
elektryczne;.

* Aby nie dopusci¢ do

porazenia pradem, nie
czyscic urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢
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go.
+ Plyte grillowa i mini-
patelnie nalezy my¢ w
cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu. Szczeg6towe
informacje na temat
czyszczenia urzadzenia
znajdujq sie w punkcie

Czyszczenie i konserwacja.

+ Urzadzenie nie jest
przystosowane do
uruchamiania go przy
uzyciu zewnetrznego
zegara lub odrebnego
systemu zdalnego
sterowania.

« Urzadzenie przeznaczone
jest do zastosowan
domowych lub podobnych,
jak np. w
- kuchniach biurowych lub

innych miejscach pracy;
- agroturystyce;
- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);
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- pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnociach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy,
a takze dzieci (w wieku

Co najmniej 8 lat), mogq
korzysta¢ z urzadzenia,
pod warunkiem ze znajdujq
sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sg w
peti swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
srodkow ostroznosSci.

+ Nie dopuszczac¢ do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwala¢

dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
z konserwacja lub
czyszczeniem urzadzenia,



a jezelijuz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

Nie dopuszczac do
urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego dzieci ponize;
8 lat.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci
miaty dostep do elementoéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowat
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
dokfadnie sprawdzi¢, czy korpus,
przewdd zasilajacy oraz inne elementy
sq sprawne i wolne od wad. Jezeli
urzadzenie np. spadfo na twarda,
powierzchnig albo przewod zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne
szarpnigcie, nie nadaje sie ono do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.

Przewod zasilajacy nie powinien
zwisa¢ swobodnie i nalezy uwaza¢, aby
znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci
od goracych elementéw urzadzenia.
Ostrzezenie: Dotkniecie grozi
oparzeniem. W trakcie pracy urzadzenia
jego obudowa, powierzchnie grillowania
i mini-patelnie rozgrzewajg sie do
wysokiej temperatury.

Nie zostawia¢ wiaczonego urzadzenia
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bez nadzoru.

- W czasie pracy urzadzenie musi by¢

umieszczone na powierzchni odpornej
na wysokie temperatury, plamy i
rozgrzany tluszcz. Podczas opiekania
zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu
nie zawsze mozna unikna¢ odpryskow.
Nie stawia¢ grilla w rogu ani nie opiera¢
go o Sciane. Upewnic sie, czy w poblizu
nie znajduja sie zadne materiaty
tatwopalne.

Przed kazdym uzyciem umiesSci¢ ptyte
grillowa na urzadzeniu nad elementem
grzewczym.

- Ostrzezenie: Urzadzenie nie nadaje sie

do uzytku na zewnatrz.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka

elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpa¢ za przewod.

Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi
rekami.

Urzadzenie mozna uzywaé wytacznie w
potaczeniu z akcesoriami producenta,
zgodnie z ich przeznaczeniem.

- Aby unikna¢ zarysowania powierzchni

mini-patelni i plyty grillowej, nie nalezy
uzywact ostrych przedmiotéw do
umieszczania lub wyjmowania potraw.
Przed zdjeciem piyty grillowej,
czyszczeniem urzadzenia lub
odtozeniem go do przechowywania
nalezy odczekac, az urzadzenie
wystarczajaco ostygnie.
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- Za szkody wynikle z nieprawidtowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wytgcznie uzytkownik.

Uzytkowanle zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie stuzy wytacznie do

grillowania i zapiekania potraw takich jak

migso, ryby, warzywa, sery itp. lub do
przygotowywania nalesnikow/racuchéw.
Urzadzenia nalezy uzywac tylko z
dostarczonymi akcesoriami.

Kazde inne uzycie, ktore nie zostato
wskazane w instrukcji, jest uwazane za
niezgodne z przeznaczeniem i moze
spowodowac powazne obrazenia ciata
lub uszkodzenie urzadzenia.

Obstuga

Przed pierwszym uzyciem
- Zdja¢ wszystkie elementy opakowania.
Przed pierwszym uzyciem przetrze¢
plyte grillowa i mini-patelnie wilgotng
Sciereczka.

- Zaleca sig rozgrzanie urzadzenia wraz
z patelniami na okoto 10 minut, bez
zywno$ci, aby pozby¢ sie zapachu
typowego dla pierwszego uruchomienia
grilla. Poniewaz z urzadzenia moze
wydoby¢ sie niewielka ilos¢ dymu,

w czasie wykonywania tej czynnosci
nalezy zapewni¢ odpowiednig,
wentylacje w pomieszczeniu. Moze
pojawi¢ sie wtedy lekki zapach, ktory
jednak po krétkim czasie znika. Dlatego
nalezy zapewnic¢ wystarczajacq
wentylacje przez otwarte okna i drzwi
balkonowe.
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Plyta grzewcza

Przed uruchomieniem nalezy umiesci¢
plyte grillowa zebrowang strong do

géry na urzadzeniu nad elementami
grzewczymi tak, aby wgtebienia na
spodzie piyty grillowej lezaty na szynach
nosnych.

Plyta grzewcza przeznaczona jest do

grillowania warzyw, miesa i ryb.

Do migsa polecamy miejsca zebrowane,
a do ryb i warzyw miejsca gtadkie.

Na gtadkiej czesci mozna réwniez
przygotowa¢ cienkie nale$niki lub
racuchy.

Regulowany termostat

Regulowany termostat steruje czasem
pracy elementu grzejnego, o ktérego
aktualnym stanie informuje wskaznik
Swietlny.

Element grzejny pracuje =

wskaznik $wietiny wiaczony

Element grzejny nie pracuje =
wskaznik $wietiny wytaczony

Do topienia sera lub grillowania nalezy
uzywaé maksymalnego ustawienia
(regulator termostatu przesuniety
maksymalnie w prawo).

-+ W celu utrzymywania temperatury

dania, przesunag regulator na nizsze
ustawienie (bardziej w lewo).

Po zakorczeniu pracy, przekreci¢
regulator termostatu maksymalnie w
lewo i wyja¢ wtyczke z kontaktu.



Obsluga
Umiesci¢ plyte grillowa na urzadzeniu w
sposdb opisany powyzej.
Wiozy¢ wtyczke do kontaktu
elektrycznego i przekreci¢ termostat
maksymalnie w prawo.
Po okoto 10 minutach rozgrzewania
urzadzenie jest gotowe do pracy.
W razie potrzeby umiesci¢
przygotowywane danie na plycie
grillowej. Zalecamy lekkie naoliwienie
piyty grillowej przed uzyciem, aby
zapobiec przywieraniu potraw.
Napetni¢ mini-patelnie serem raclette i
umiescic je pod elementem grzewczym
w urzadzeniu, az ser sig roztopi.

Ostrzezenie: Nie wktada¢ pustych mini-

patelni (z powrotem) do wiaczonego
urzadzenia — nalezy je postawi¢ na
zaroodpornej powierzchni.

- Aby przygotowac cienkie nalesniki
lub racuchy, nalezy potozy¢ niewielkg
ilo$¢ ciasta na $rodku ptyty grillowej,
rozprowadzi¢ szpatutkg do racuchow i
po chwili obréci¢.

Po zakonczeniu pracy, przekrecic
regulator termostatu maksymalnie w
lewo i wyja¢ wtyczke z kontaktu.

Jak przyrzadzic ser raclette

Uzy¢ od 200 do 300 graméw sera na
osobe. Pokroi¢ ser na plasterki o grubo$ci
od 3 do 5 mm i utozy¢ je na mini-
patelniach. Najlepiej uzy¢ oryginalnego
sera ,Raclette”, aczkolwiek mozna uzyé
kazdego innego sera, ktory szybko sie
rozpuszcza.
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Kllka praktycznych rad

Przed przystapieniem do smazenia
lub grillowania zamrozonej wcze$niej
zywnosci, nalezy ja catkowicie
rozmrozic.

- Aby unikna¢ zarysowania powierzchni

mini-patelni i ptyty grillowej, nie nalezy
uzywac ostrych przedmiotow do
umieszczania lub wyjmowania potraw.

Czyszczeme i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia, nalezy sprawdzi¢ czy
wtyczka jest wyjeta z gniazdka, a
urzadzenie juz catkowicie ostygto.
Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go wodg, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zracych roztworéw, ani srodkéw
$cierajacych.

- Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzng grilla

czysta, wilgotng Sciereczka.

Przed zdjeciem kamiennej ptyty
grzewczej z urzadzenia w celu jej
wyczyszczenia, upewnic sie, czy
catkowicie ostygta. Kamienng plyte
grzewcza mozna my¢ pod biezaca woda,
bez uzycia detergentéw. Nastepnie
ptyte nalezy doktadnie wysuszy¢ miekkq
Sciereczka. Nie zanurzaé ptyty w
wodzie.

- Zdja¢ plyte grzewcza i umyé w cieptej

wodzie z detergentem, po czym
dokfadnie wytrze¢ do sucha $ciereczka.
Mini-patelnie nalezy my¢ w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nastepnie nalezy je doktadnie
wysuszyc.
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Nie nadajq si¢ natomiast do mycia w
zmywarce.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowac osobno, a nie wraz ze
zwyktymi odpadkami z gospodarstwa
domowego. Urzadzenia takie zawierajg
bowiem cenne materiaty, ktére mozna
podda¢ recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w
ochronie $rodowiska i zdrowia cztowieka.
Szczegbtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna.
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PakAéra-ykpiAiépa

Ayamnroi meAareg,

[pIv XpNOIHOTIOIRCETE Tr) GUOKEUR,
S1aBaaTE TPOTEKTIKA TIG aKOAOUBEG
odnyieg xpriong kai QUAGETE To TTapov
EYXEIPidIo yia peMovTIkA xpron. H
OUOKEUR TTPETTEI VO XPNOIKOTIOIEITAN
p6VO aTé GTopa TTOU YVWPIifouv KaAA TIg
odnyieg.

Z0vdeon e TNV KEVTPIKNA TAPOXNA
pedparog

H ouokeun autr pémel va oguvdéetal
p6vo e yelwpévn Tpida, eykateaTnuévn
oUPeWva PE TIG I0XUOUTES DIOTAEEIS.
BeBaiwBeite 611 n 180N TOU NAEKTPIKOU
pedpaTog ou xpnaiyotoieite aupBadidel
JE QUTA TTOU QVaYPAYETAl OTr GUTKEUN.

To TTPOidV AUTO CUPPOPPUWVETAI HE OAEG TIG

10%0ouaeg 0dnyies NG EE oxetikda pe Tnv
avaypagr aToIxEiwv.

Ta pépn TNG OUCKEUNG

MAGka ynaoipatog

HAekTPIKS KaAWBIO pE QIG

Koupi Beppoatam

Mivakida kataokeuaoTh (kATw

TTAEUPG GUOKEUNG)

5. EvOeikTIKA Auyvia yia Aeitoupyia
B¢puavang

6. Eagoxn Aapng (apemepdmAcupa)

7. Tnyavékia (8 tepdyia)

o~
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InpavTikoi Kavoveg ao@aleiag

+ T10 va ammoQeUyETE

KIVOUvVOUG, Kal va
OUHHOPQWVEDTE LE TIG
ATAITOEIC A0PAAEIQG,

0l ETMIOKEVEG O QUTA TNV
NAEKTPIKA GUOKEUA 1} TO
NAEKTPIKO KaAWdIO TnG
Tpémel va diE¢ayovTal amo
MV GUTINPETNOT TIEAQTWY
Hag. 2€ TIEPITITWON TToU
QATTQITEITAI ETTIOKEUN,
TaPOKAAOUE, OTEIATE

T GUOKEUN OTO KEVTPO
£EUTTNPETNONG TTEAATWV G
(BA. dicuBuvaeig a€pPig
0T0 EEXWPIOTO OeEATIO
gyyunong f o d1EuBuvon
www.severin.de).

+ [Tpiv kaBapioete T

ouoKeun, BeBaiwbeite Ot
eival amoouvdedepevn oo
TO NAEKTPIKO PEUHQ Kal OTI
Exel YuyBei evieAwg.

+ [l va amoUyeTe TOV

Kivduvo TTpokAnang
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NAekTpOTTANEiag, unv
KaBapilete T GUOKEUN pE
uypd kai unv  Pubidete o€
uypa.

- Oa mpémel va kaBapidete

v TAGKa axapag

Kol Ta JIKpa Tagid e
(ea16 aamouvovepo. MNa
avaAuTIKES TTANPOPOPIES
yla Tov Kabapiouo g
OUOKEUNG, avarpégre oTnv
Tapdypago «KaBapiouos
Kal Qpovriday.

* H ouokeun} dev rpoopideTal

yia AgiToupyia pe ewTepIKO
XpOovodIaKOTITN A
EexwpIoTO TAEXEIPICONEVO
olaTnua.

+ H ouokeur auth
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TTPOOPICETQI YIa OIKIAKN
XPIoN N TTAPOLOIES
XPAOEIS, OTTWG YI
TapAdEIypa:
- O€ KOUCIVES ETAIPEIWV,
o€ ypageia kai GMa
epyaoiaka mepiBarovra,

- O YEWPYIKEG ETAIPEIEC,

- Ao MEAATEC OE
¢evodoyeia, mavdoyeia
KTA. KOl TTOPOLOIES
EYKOTOOTATEIG,

- 0€ CEVWVEC TTOU
oepRipouv TPWIVO.

* H ouokeur} auth pmmopei

va XpnoipotoinBei amd
TaidIa (TouhayioTov 8
XPOVWV) Kai amoé dropa

LE MEIWHEVES QUOTIKEC,
aiobntipieg A diavonTikég
IKQVOTNTES 1) XWPIC

TIEIPa Kl YVWOEIG, Qv
EMTNPOUVTAI 1} TOUG EXOUV
00B¢ei 0dnyiec OXETIKA e
N Xpon g oUoKeuri
Kl karavooUv TTARpwG
0AOUG TOUG EUTTAEKOpEVOUS
KivOuvoug Kol TPOQUAGEEIS
yia v aoaAeia.

* Ta maudia dev TpEmel va

EMTPETIETAI Va TIACOUV e
TN GUOKEUN.

« Nev Tpémel va emTpETETQN



010 TTQIdIA va EKTEAOUV
oTT0Ia0ATIOTE £pyacia
KaBapiopou i ouvtipnang
OTN OUOKEUR €KTOC £QV
EMTNEOUVTaI KAl €ival
TOUAAYIOTOV 8 €TWV.

- KpamoTe avra
OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO
KaAWdI0 TG MaKPIA aTTo
TaIdIa KATW Twv 8 ETWV.

Mpoooxn! Ta maidid mpémel va
TIApapPEVOUV JAKPIA attd Ta UAIKG
OUOKEUATTiag, ETTEIBN ival duvNTIKWG
EMmIKivduva, TT.X. Kivduvog ao@ugiag.
KdBe gopd TTou XpnGIHOTIOIEITE TN
ouakeun, Ba TTpETTEl va EAEyXETE
TTPOCEKTIKA TNV KUpIA povada,

70 NAeKTPIKG KaAWdIO, KaBWG Kal
k@Be e&aptnua yia Tuxov PAGREG

1} eharTwpaTa Av n Guokeur, yia
TaPAdEIYHA, £XEI TIEDEI € OKANPN
emipaveia 1} Exer aoknBei umepBoAikr
d0vapn yia 1o Tpdpnyua Tou
nAekTpIKOU kaAwdiou Bev Ba TTpETTel
va xpnoipotoinBei avd, akéun ki av
N ¢nuid dev gaiveral OTI PTTopei va
TIPOKAAEDE! TIPORAAUATA OTNY ATQAAR
AeIToupyia TG GUOKEUNG.

Mnv a@rvete 10 NAeKTPIKO KaAwdIO va
ayyider omolodnoTe Bepud PEPOG TNG
OUOKEUNG.

Mpogoxn! Ymapxe! kivéuvog yia
mpoKAnaN eykaupdtwy. Or em@aveleg
TOU TIEPIBAAUATOG, OI TTEPIOKES

SEVERIN

YnaoipaTog Kal Ta PIKPA Tagid
Bepuaivovtal kard  xprion.
Mnv a@rveTe TN GUOKEUR AQUAQKTN, EVLD

TN XPNOILOTIOIEITE.

Kard tn Aermoupyia, n cuokeun Ba
TipéTel va BpiokeTal ToTmoBeTnuévn O€
EMIQAVEID TIOU QVTEXEI OTN BepUOTNTA
kai dev Ba karaaTpagei amd mToIAIEG
kai Aekédeg. OTav Wrivete TPOPEG

e UYnAY TTEPIEKTIKOTNTA AITTOUG 1)
uypaaiag, dev eival avra duvard va
aToPeUyETE TA MTCIAioPATA.

Mnv ToTmobeTEiTE TNV WnoTapPIA diTTAa O€
T0iX0 1) Ywvia Kal va @povTideTe va pn
@UAGaoovTal E0QAEKTA UAIKA KOVTA O€
auth.

Mpiv amoé kale evepyotoinan,
TOTOBETEITE TNV TTAGKQ WNGiPaTog 0N
OUOKEUR, TTAvw aTé To BepuavTikd
aToIxeio.

Mpoooxn! Mn Bétete TN CUCKEUR €
AeIToupyia o€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

- ®povrilete avToTE VO BYaTETE TO PIg

ToU NAekTpIKOU KaAwdiou aTrd TNV
mpila

- peTa T XpAon,

- ot mepimTwaon BAGRNG, Kai

- TIPIV TO KOBAPIOPO THG OUTKEUNS.

- Orav Byadere 1o @Ig amd mv Tpida,

TI0TE NV TPaBATE TO NAEKTPIKG KaAWAIO.
Na miévete TavTa 10 1810 T0 PIG.

Mnv ayyidete 10 QIG pE UYpa XEPIQL.

H ouaokeun auth Ba Tpéel va
XPNOIWOTIOIETE POVO e Ta EEapTANATA
TTOU TrApEXOVTal aTrd TOV KATAOKEUQDTH.
l'a va pnv TpokaAéoeTe Xapakiég

OTNV EMQAVEID TWV TNYAVIWY Kal TG
mAdkag ynaiparog, dev TRETEN va
XPNOIHOTIOIEITE AIXUNPA QVTIKEIPEVA YIa
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TNV amO6ETN 1 AQAiPETN TWV TPOPIHWY.

- AAoTe TN GUOKEUN VO KPUWOEI
ETTAPKWG, TIPIV VA APAIPETETE TV
TAGKQ YnoipaTog, va kaBapioeTe Tn
OUOKEUN f} va TNV aTmoBnkeUoETe.

- Aev @époupe kapia eubuvn yia {npiég
Trou TrpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
xpnong f emeidn dev £xouv TpnBei ol
TTapOUCEG 0dnyieg.

KumMnAn Xxpnon

H ouakeun mpoopietal amokAeIoTIKG
yia T0 YRaIPo Kal yapvipiopa
TPOYipWY, OTTIWG KPEQg, wapl, Aaxavikd,
TUPIG K.ATT A yia TV TTapaokeun
TNYQVITWV/KPETTLV.

+ XPNOIMOTIOIEITE TN GUOKEUR MOVO WE Ta

OUVODEUTIKG eGapTpara.

KaBe aAAn xphon mépav g opifouevng
oTIG 08nyieg Bewpeitar akar@AAnAn

Kal ptmopei va rpokaAéael goBapoug
TPAUPATIONOUG f) {NMIEG OTN GUOKEUR.

Mwg va XpnoIPoTTroINGETE TNV YnoTAPIX

oag

I1p|v aTré TNV TPWTN XpAoN

ByaAre 6Aa Ta uAika ouokeuaaiag.
Mpiv amé tnv Tpw Xprion, OKouTTiaTe
TNV TAGKa Ynaiparog kai Ta yavakia
e éva uypd TTavi.

TuvIoTOUWE VO BePUAVETE TN CUTKEUN
Kol Ta Tagid yia 10 mepitou AeTrTa
XWPig TPOQINA yia va aTToBAANETE TNV
oopn TTou guviBwg auvavtaral étav
QvapeTe TNV YnaTapIA yia TPWTN Yopd.
Mrropei va urapye! kai Aiyog kammvag.
TUVETTWG ioWG XPEIOOTET va aepileTe

T0 SWHATIO KOTA TN BIAPKEID AUTAS

NG Aerroupyiag. Mmopei va TpokOwel
pia eEAapPA oapr, TTOU XAveTal Emerra
amo Aiyo. 't autév Tov Adyo, gpovtioTe
Y10 TOV ETTOPKI| QEPITHO TOU XWPOU
avoiyovTag Ta Trapabupa Kai TIG
MTTAAKOVOTTOPTE.

maKu oxapag

Mpiv amé Tv TpwM evepyotoinan,
TOTMOBETAOTE TNV TTAGKA YN OipaTog oTn
OUGKEUR HE TNV AUAGKWTA TTAEUPA TTpOg
T0 TTAVW, TTavw OTTd Ta BepuavTIKG
oToIXEiQ, ETO1 WOTE OI EYKOTIEG TNG KATW
TAeUPAg TG va edpadovTal aTig payeg
0dnyoug.

H mAdka oxdpag umopei va
XpnaolyomoInBei yia 1o payeipepa
Aaxavikwv, KpéaTog r) yapiou.
ZUVIOTOUWE TA QUAGKWTA anueia yia
KPEQTIKG Kal Ta Agia onyeia yia wapi kai
Aaxavika.

210 Agia onpeia pTropeite akéun va
ETOINAOETE AETITEG TNYQAVITEG ) KPETTEG.

MsraBAnTog Beppoardrng

O petaPAnTég BeppoaTdmng eAEyxel 10
Xpovo Aeiroupyiag Tou BeppavTikol
oToIxeiou, Pe TV evOEIKTIKA Auyvia va
eppavicel v Tpéxouca kardoTaon g
AeiToupyiag.

OEPHAVTIKO GTOIXEID avaupéVo =
VOEIKTIKA Auvia avappévn
OeppavTiko aToIXEi0 OPNOTO =
evOeIKTIKA Auxvia oBnaTh

Karé 1o Mwaipo tupiol fj 10 wAaiuo,
TIPETTEI VA XPNCIWOTIOINTETE Tr) PEYIOTN
puBpIon (S10KATITNG BEPUOOTATN TEPUA
Oear).

l'a va diarnpriceTe amAd 10 eaynTo



(eaTd, Ba Tpémel va puBpioeTe T
BepuoaTam oe xaunAotepn pubuion
(810K6TITNG BEpUOaTATN TTIO APITTEPQ).
MeTé Tn xpAon, TEPIOTPEWTE TO
BepuoaTam Tépua apiaTepd Kal ByaATe
T0 QI TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou ammd Ty
mpida.

I\snoupvlu

TomobBemiaTe TNV TAGKa WnoiuaTog
0T GUOKEUN OTTWG TIEPIYPAPETAl
Tapamavw.

BaATE T0 @I TOU NAEKTPIKOU

kaAwdiou o€ pia katdAAnAn pia Kai
TEPIOTPEWTE TO BePUOOTATN TEPUA SECIAL.
Meté amé xpdvo TpoBEpuavang
miepitrou 10 AeTITWV, N GUCKEU gival
£ToIpn yia xpAon.

TomobBetAaTe Ta UAIKA TTAVW OTNV
mAdka ynoiparog, 6Twg amaiteira.
Mpiv a6 T XpAoN, GuVIoTOUE

va Aadwaete ehagpd Tnv TAGka
YnaoipaTog, WaTe va pnv KoAARGouv Ta
TpéQIUa.

MpocBéaTe évav 100 TUPIOU TTOU

eivar kardAAnAog yia pakAéra aTo
TNYaVAKI Kal TOTTOBETATTE TO KATW aTTd
70 BePPAVTIKG OTOIXEIO TNG GUOKEUNA,
PEXPI VO AIYTEI TO TUPI.
Mpoeidotoinan: Mnv TomoBetioeTe
A0EI0 PIKPA TaWIA 0T OUCKEUN

evw Aeitoupyei, ahéG agraTe Ta o€
BePUOAVOEKTIK ETTIPAVEIQ.

[ va TapaoKeuaoeTe AETITEG
Tyaviteg i KpETeg, amoBéaTe pia pikpr
mogétTa {0pNG OTO KEVTPO TG TAGKAG
YnaoipaTog, ammAWaTE TNV PE PIa EIBIKA
OTTaToUAa KalI YUPiOTe TNV £TTEITa ATTO
Aiyo.

SEVERIN

Metd T xprion, TEPIOTPEWTE TO
BepuoaTam Tépua apiaTepd Kar ByaATe
TO QIG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou aTmd v
Tpida.

MpogToipagia Tou TUPIOU PaKAET
Xpnaipotoirote mepitou 200 £wg

300 ypapudpia TupioU yia KGBe AToyo.
Kowre 10 TUpi O€ QETEG pE TTAXOG 3 WG

5 mepitou X1AI00Té Kai TOTToBETATTE TO
aTa pIKpa Tayid. Eival mpotipdtepo va
XPNOIMOTIOIEITE AUBEVTIKG TUPT POKAET.
'Opuwg, kaBe Tupi ToU Aitwvel ival Emiang
KaTaAAnAo.

npuxﬂxsg oUPBOUAéG
Mpémel mavta va emaywvete kaAd
TO KATEWUYEVA TPOPILA TIPIV TOL
payelpeUETe.
l'a va pnv TTPOKaAETETE XAPAKIES
0NV EMQPAVEID TWV TNYAVIGY Kl TG
mAdkag ynaiparog, dev TRETEN va
XPNOIHOTIOIEITE AIXUNPA QVTIKEIPEVA YIa
TNV ame6ean 1) AQAipETN TWV TPOPIPWV.

Kueuplopog Kl ppovTida
Mpiv kaBapioete T cuakeur, va
@povTideTe TAVTA v ByAleTe TO QIG TOU
nAekTpIKOU KaAwdiou amoé v Tpica
KOl VO QQRVETE TN GUKEUN VA KPUWGEI
TEAEiWG.
la va pnv mabete nAektpotmAngia, unv
KaBapileTe TTOTE TN GUOKEUN e Vepd kal
un BuBilete TOTE T GUOKEUN € vepod.
Mn xpnoipotoigite diaBpwrIKé
okAnpd kaBapiaTikd diaAUuara.
ZKOUTTIOTE TIG EQWTEPIKEG ETIPAVEIEG TNG
ynoTapidg pe éva kabapd, uypd mavi.
BydAte Tnv TAGKa oXApag kal
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kaBapiaTe T o€ (€016 oaTOUVOVEPO.
Katétiv okouTtrioTe TNV KaAd e €va
paAako Travi Ewg 6TOU OTEYVWOE.
KabBapiaTe Ta pikpd Tayid e {eatd
GOTTOUVOVEPO KOl KATOTTIV OTEYVWOTE Ta
KOAQ.

- Autd 1a e€aptiuara dev eival KataAnAa
yia TAUOIHO G TTAUVTAPIO TTIATWY.

Atoppiyn

O1 ouoKeugg Pe autd To aUpBoAo
E TpEMEl va aTroppipBolv

EexwpiaTd amd Ta oIKIaKA
amopAnTa, ETEIdA TEPIEKOUV TTOAUTIG
UAIKG TTOU UTTOpOUV va avakukAwBolv. H
owaTr d1Bean mpoaTarelel TO
TiepIBAAAoV Kai Thv avBpwivn uyeia. Oa
Bpeite TANPOPOPIES YIa TO TUYKEKPILEVO
Béua amd v ToTIKA oag apuddia apxh f
utopo AavIKAg.
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SEVERIN Elektrogeréate GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

www.severin.com ‘ ‘
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