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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause
SEVERIN viel Freude und bedanken uns fiir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit Gber 120 Jahren flr Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Grindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit
liber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment.
Fir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Toastofen

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig vor der Benutzung des Gerates
durch und bewahren Sie diese fiir den
weiteren Gebrauch auf. Das Gerat darf nur
von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieRen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerat entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Kontrollleuchte

2. Temperaturregler

3. 5-Stufen-Schalter

4. Timer

5. Krimelblech

6. Backrost

7. Backblech

8. Aufnahme Antriebsseite

9. Aufnahme Lagerung

10. DrehspieRgriff

11. Drehspie mit Befestigungsklammern

12. Griff fiir Backrost und -blech

13. Pizzastein

14. Tir

15, Trgriff

16. Anschlussleitung mit Netzstecker

17. verdeckt: je zwei Heizelemente unten
und oben

Sicherheitshinweise
: Achtung!
Wahrend des

Betriebes des Gerates
kann die Temperatur der
beriihrbaren Oberflachen
sehr hoch sein.
Verbrennungsgefahr!

* Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgefuhrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerét abkuihlen lassen.

- Das Gerat darf aus
Griinden der elektrischen



Sicherheit nicht mit
FlUssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Nach der Benutzung muss

das Gerét gereinigt werden.

Hinweise dazu bitte dem
Abschnitt ,Reinigung und
Pflege’ entnehmen.

- Das Gerat ist nicht dazu

bestimmt, mit einer

externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten

Fernwirksystem betrieben

zu werden.

- Das Gerat ist dazu

bestimmt, im Haushalt und

ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
zB.

- In Kiichen fir
Mitarbeiter in Laden,
Blros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben,
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- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Frihstlckspensionen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen

benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder dirfen nicht mit dem

Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung durfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt
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werden, es sei denn sie

sind 8 Jahre und alter und

werden beaufsichtigt.

- Kinder jlnger als 8 Jahre

sind vom Gerat und

der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Kinder von Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehérteile auf Méangel
und Beschadigungen Uberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von aufen nicht erkennbare
Schaden vorliegen. In diesen Féllen das
Gerat nicht in Betrieb nehmen.
Berihren Sie nicht die offenliegenden
Heizelemente.

Das Kriimelblech muss unbedingt

bei jedem Gebrauch unter den
Heizelementen liegen!

Uberhitzte Ole und Fette kdnnen sich
leicht entziinden. Daher darauf achten,
dass kein Fett, z.B. durch ein tiberfiilltes
Backblech, auf die eingeschalteten
Heizelemente tropft.

Das Gerét nur unter Aufsicht benutzen.
Das Gerét nicht im Freien aufstellen.

Es muss eine ausreichende
Luftzirkulation gewahrleistet sein.

Daher dirfen keine Gegenstande auf
das Gerét gelegt werden und zu den
Wanden missen folgende Abstande
eingehalten werden:

Seitlich: 12 cm
Hinten: 12 .cm
Oben:  30cm

Das Gerét darf nicht in einen Schrank
eingebaut werden. Die Montage des
Gerétes direkt unter einer Platte oder
einem Schrank ist nicht erlaubt.

Die AufstellfiRe des Gerates durfen
nicht entfernt werden.

Betreiben Sie das Gerat nicht in der
Néhe oder unterhalb von Vorhéngen,
Hangeschranken oder anderen
brennbaren Materialien.

Stellen Sie das Gerat auf

eine warmebestandige und
spritzunempfindliche Unterlage. Das
Gerat nicht auf heie Oberflachen (z.B.
Herdplatten 0.3.) oder in die Nahe von
offenen Gasflammen stellen.

Der Pizzastein wird sehr heil® und
kihlt auch nur sehr langsam ab,
nachdem das Gerat ausgeschaltet
und der Netzstecker gezogen wurde.
Verbrennungsgefahr bei Beriihrung!
Lassen Sie den Pizzastein vollstandig
abkuihlen, bevor er aus dem Gerat
entnommen wird.

Keine Alufolie oder Ahnliches zwischen
Backrost und Pizzastein legen. Den
Pizzastein immer direkt auf den
Backrost legen.

Die Anschlussleitung darf heille
Gerateteile nicht berthren.

Die Anschlussleitung nicht
herunterhéngen lassen.



Das Gerét ausschalten und den

Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung des Gerétes.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen, fassen Sie den Netzstecker an.

Wird das Gerat falsch bedient oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine

Haftung firr evtl. auftretende Schaden

libernommen werden.

Temperaturregler
Mit Hilfe des Reglerknebels kann die
gewinschte Temperatur gewahlt werden.

5-Stufen-Schalter

@ Heizelemente ausgeschaltet
() Oberhitze

Oberhitze mit Drehspiel
& Ober- und Unterhitze

& Unterhitze

Die Umluftfunktion ist bei jeder
Schaltstufe zugeschaltet.

Die Heizelemente werden erst nach
Betatigung des Timers eingeschaltet.

Timer

- Mit dem Timer kann eine bestimmte
Einschaltdauer (max. 60 Minuten)
eingestellt werden.

+ Zum Abschalten des Gerétes drehen Sie
den Knebel auf die Position 0.

- Wenn Sie eine bestimmte Zeit einstellen
wollen, drehen Sie den Knebel im
Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Zeit.
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+ Zum Einstellen von Zeiten kleiner als
10 Minuten, drehen Sie den Knebel
erst Uber diese Zeit hinaus und dann
langsam auf die gewlinschte Zeit
zuriick. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit ertont ein Signalton und die
Heizelemente werden abgeschaltet.

Kontrollleuchte

Die Kontrollleuchte leuchtet, solange
das Gerét eingeschaltet ist. Ist der
Timer abgelaufen oder wird der Timer
auf die Position 0 gedreht, erlischt die
Kontrollleuchte.

DrehspieR

Beim Drehspiel wird nur mit der Oberhitze

gegart.

- Beachten Sie bei der Bestiickung
des DrehspieRes, dass die oberen
und unteren Heizelemente nicht
beriihrt werden bzw. das Gargut einen
ausreichenden Abstand dazu hat.

Das Gargut in der Mitte mit dem
Drehspief durchstechen, damit

es einen gleichmaRigen Abstand

zu den Gehausewanden und den
Heizelementen hat. AnschlieRend mit
den Befestigungsklammern das Gargut
in der Mitte des DrehspieRes fixieren.

- Abstehende Teile des Gargutes (z.B.
Fliigel beim Hahnchen) mit einem
Zahnstocher, einem Faden oder
ahnlichem fixieren, damit sie sich nicht
|6sen kdnnen.

Einsetzen und Entnahme des

Drehspiees:

- Bestlickten DrehspieR auf den
DrehspiefRgriff legen. Beachten Sie,



dass der Drehspiel sicher auf dem
Drehspiefgriff aufliegt.
- Aufnahme fiir die Antriebsseite in den
Antrieb schieben (siehe Abbildung II).
- Aufnahme fiir die Lagerung in die
Lagerseite setzen (siehe Abbildung I).
- Zur Entnahme des Drehspiefes in
umgekehrter Reihenfolge verfahren.

P|zzaste|n
Den Pizzastein immer mittig auf den
Backrost legen und den Backrost in das
Gerat schieben.
Das Gerét wie unter Bedienung
beschrieben auf die gewiinschte
Temperatur vorheizen.
Bei einigen vorgebackenen Pizzasorten
mit einem besonders leichten Teig darf
nur kurz vorgeheizt werden, da sonst
der Boden der Pizza zu schnell braunt.
Ist das Gerat vorgeheizt, die Tr
aufklappen und die Pizza mit einem
Heber mittig auf den Stein legen. Die
Pizza sollte etwas kleiner als der Stein
sein, damit der Rand des Steins frei
bleibt.

- Wenn der Kase auf der Pizza zerlaufen
und der Boden leicht gebréaunt ist,
kann die Pizza mit einem Pizzaheber
entnommen und serviert werden.

Vor der ersten Benutzung

Gerat reinigen (siehe Reinigung und
Pflege) und evtl. Verpackungsreste und
Einlagen vollstandig entfernen.

Das Gerét vor der ersten Benutzung mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze
ca. 10 Minuten aufheizen. Dabei kann
ein leichter Geruch entstehen, der

sich jedoch nach kurzer Zeit verliert.
Daher fiir ausreichende Liiftung durch
gedffnete Fenster und Balkontiren
sorgen.

Bedlenung

Kontrollieren Sie vor jeder
Inbetriebnahme, ob das Kriimelblech
unter den Heizelementen der Unterhitze
liegt.

Heizen Sie den Backraum mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze
bei geschlossener Tur einige Minuten
auf. Drehen Sie dazu den Reglerknebel
auf die gewlinschte Temperatur und
den Einstellknebel des Timers auf die
gewlinschte Aufheizzeit.

Bestlicken Sie den Backrost. Benutzen
Sie bei fetthaltigem oder feuchtem Gut
das Backblech, damit kein Fett oder
Flissigkeit in das Gerat tropft.

Bei Benutzung des Pizzasteines diesen
direkt auf den Backrost setzen.
SchlieRen Sie die Tir, drehen Sie

den Reglerknebel auf die gewiinschte
Temperatur und den Einstellknebel des
Timers auf die gewiinschte Garzeit.

- Zum Uberbacken kénnen Sie wahlweise

auf die Schaltstufe Oberhitze oder Ober-
und Unterhitze umschalten.



» Auch wéhrend des Backvorganges
kénnen Sie die Schaltstufen wechseln.
Nach Ablauf der eingestellten Garzeit
werden die Heizelemente automatisch
durch den Timer abgeschaltet.

Wenn Sie das Gerét vorzeitig
ausschalten méchten, drehen Sie den
Timer auf die Position 0.

Benutzen Sie nur den Turgriff beim
Offnen der heiBen Glastiir. Verwenden
Sie den Ciriff bei der Entnahme des
Backbleches und des Backrostes bzw.
den DrehspieRgriff zur Entnahme des
Drehspiefes. Das heifle Backblech/-
rost nur auf eine warmebestandige
Unterlage stellen.

Ziehen Sie nach Beendigung der
Speisenzubereitung den Netzstecker.

Garzeiten

Die angegebenen Grill- bzw. Backzeiten
sind Durchschnittswerte, da jedes

Grill- bzw. Backgut unterschiedlich
beschaffen ist; beachten Sie auch die
Herstellerempfehlungen.

Soose | St | Gt
F[)argﬂgz?:rs) 10 60 Min.
Ft)iiélf;ek[]hlt) 2%0 9-10 Min.
L(;a;;n Zzéc 10-14 Min.
(Bni?gfﬁtfhm Z%C 14-15 Min.
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Relnlgung und Pflege

Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkiihlen lassen.
Das Gerat darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel oder Backofenspray
verwenden.

Das Gehause mit einem leicht
angefeuchteten Tuch reinigen.

Nach der Zubereitung eines Hahnchens
muss das gegebenenfalls auf das untere
Heizelement getropfte Fett mit einem
feuchten Tuch entfernt werden.
Backblech, Backrost, Drehspiefd

und Befestigungsklammern kdnnen

mit einem milden, handelstiblichen
Spulmittel gereinigt werden.

Das Krimelblech kann zur Reinigung
entnommen werden. Grolere Mengen
an Fett auf dem Blech sollten zunachst
mit einem Kiichentuch aufgesogen
werden. Nach der Reinigung das
Kriimelblech unbedingt wieder unter die
Heizelemente legen.

Den Pizzastein vollstandig abkUhlen
lassen. Eventuelle Speisereste kénnen
mit einem Holzschaber entfernt
werden. Da der Pizzastein eine pordse
Oberflache hat, sind Verfarbungen durch
die Speisen normal.

Wenn der Stein zur Reinigung mit
Wasser abgesplilt wird, diesen vor

der nachsten Benutzung vollstandig
trocknen lassen. Nur mit einem
trockenen Stein wird ein optimales
Backergebnis erzielt.



Wechseln der Backraumlampe

Ist die Backraumlampe defekt, kann sie
ausgetauscht werden. Den Netzstecker
ziehen und die Lampenabdeckung ab-

und die Lampe herausschrauben. Eine
handelstibliche Backofenlampe E14 mit
15-25 Watt ein- und die Lampenabdeckung
aufschrauben.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem
im Internet auf unserer Website http:/www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service
Center / Ersatzteil-Shop" bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E: gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm werden. Diese Gerate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgemale
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft tiber die ordnungsgemafe
Entsorgung.
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Rotisserie toast oven

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label. This
product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

Indicator lamp

Temperature control knob

5-position switch

Timer

Crumb tray

Baking rack

Baking tray

Spit end-piece (drive unit connection)

Spit end-piece (idle)

10. Spit handle assembly

11. Rotating spit with holding clamps

12. Baking rack and tray handle

13. Pizza stone

14. Oven door

15. Door handle

16. Power cord with plug

17. not visible: 2 upper and 2 lower
heating elements

©oNaRWN =
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Important safety instructions

: Warning: The

door as well as the
accessible surfaces of the
appliance become hot
during operation. Burns can
occur from touching the hot
parts!

+ |n order to avoid hazards,

repairs to this electrical
appliance or its power

cord must be carried out
by our customer service.

If repairs are needed,
please send the appliance
to our customer service
department (see appendix).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

- To avoid any risk of electric

shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it in a liquid.



- Always clean the appliance
after use. For detailed
information, please refer to
the section Cleaning and
care.

- The appliance is not
intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

- This appliance is intended
for domestic or similar
applications, such as
- in staff kitchens in shops,

offices and other similar
working environments,

- in agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may be
used by children (at least
8 years of age) and by
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persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised
and at least 8 years of age.

+ The appliance and its

power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of



suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

Do not touch the heating elements.
Before the appliance is used, the crumb
tray must be fitted in its proper position
under the lower heating elements.
Overheated oil or fat may ignite.
Therefore do not overfill the baking tray;
this will prevent fat from dripping onto
the heating elements below.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Do not use the appliance outdoors.
Sufficient ventilation must be ensured
at all times. Do not place any objects
on the unit, and make sure that the
following minimum distances from any
wall or other object are maintained:
Side:  12cm

Rear:  12cm

Top: 30cm

The unit must not be installed inside a
cupboard; when positioning the unit,
also ensure that it is not placed directly
underneath a shelf or any other similar
object.

The feet on the base of the unit must not
be removed.
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Do not position or operate the appliance
close to or underneath any wall-
cupboards or hanging objects such as
curtains or any inflammable materials.
During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. Do
not position the appliance on or near hot
surfaces, open flames or inflammable
vapours.

Caution: The pizza stone becomes very
hot during use, and will only cool down
very slowly after the appliance has been
switched off and disconnected from
mains power. There is a severe danger
of burns in any case of contact.

Always let the pizza stone cool down
completely before it is removed from the
appliance.

Caution: Do not place aluminium foil or
anything similar between the grill rack
and the pizza stone. Place the stone
directly onto the rack.

Do not allow the power cord to touch
any hot parts of the appliance.

Do not let the power cord hang free.
Always switch off and remove the
plug from the wall socket

- after use, as well as

- in cases of malfunction, and

- during cleaning.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.



Temperature control
With the temperature control knob, the
temperature can be set to the desired level.

5-position switch settings

@ Heating elements switched off
3 Upper heat

Upper heat with rotating spit
& Upper heat and lower heat
(& Lower heat

- Air recirculation is switched on for every
switch setting.

- The heating elements will only be
switched on after the timer is activated.

T|mer
The timer can be used for selecting a
cooking time (up to 60 minutes).

- To turn the appliance off, turn the timer
knob to position 0.

- To programme a time, turn the timer
knob clockwise to the desired value.

- To set a time of less than 10 minutes,
turn the timer to a somewhat higher
setting first and then slowly turn it back
to the desired time setting. After the
pre-programmed time has elapsed, an
acoustic signal indicates that the heating
elements are switched off.

Indicator lamp

The indicator lamp lights up when the
appliance is switched on. It goes out once
the pre-programmed time has elapsed, or if
the switch is turned back to position 0.

Rotating spit

When using the rotating spit, only the upper

heatlng function is used.

When the food to be cooked is put onto

the spit, make sure that it does not come

into contact with the upper or lower
heating elements; ensure sufficient
distance.

Pierce the food to be cooked on the spit,

making sure that the spit goes through

the middle. This is to ensure that the
food does not go to near the interior
walls or the heating elements. Use the
holding clamps to secure the food in the
centre of the spit.

- Any parts sticking out (e.g. wings of a
chicken) should be held in with a tooth-
pick, a piece of string or other suitable
means. This ensures that no part of the
food can protrude or come off during the
cooking process.

Inserting and removing the rotating spit:

- Once the food has been securely
attached, place the spit onto the
handle assembly. Ensure that the spit
is safely supported in the recesses in
the handle.

- Slide the spit end-piece with the drive
unit connection into the drive unit (see
picture II).

- Place the idle end of the spit into its
holding bracket on the opposite side
(see picture I).

- To remove the rotating spit, follow
these steps in reverse order.



Pizza stone

- Always place the pizza stone on the
middle of the grill rack before inserting
the rack into the appliance.

Preheat the appliance to the required
temperature as described in the section
Operation.

With certain pre-baked pizzas made
from especially light dough, the pre-
heating phase should be shortened;
this is to prevent the bottom layer of the
pizza dough from browning too fast.

- After pre-heating, open the door and
use a spatula to place the pizza on the
centre of the stone. The pizza should be
slightly smaller than the stone so that
there is a clear space all round it.

The pizza is ready once the cheese
topping has melted and the bottom
of the dough is slightly brown. Use a
spatula for removing the pizza and
serving it.

Stan up
Clean the appliance (see Cleaning and
care) and remove any packing materials
completely.
Before using the appliance for the first
time, let it heat up for 10 minutes with
both heating elements on. When the
appliance is switched on for the first
time, a slight smell may be emitted. This
is normal and will only last for a very
short time. For that reason, adequate
ventilation should be ensured by
opening windows or balcony doors.
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Operatlon

Before using the appllance make sure
that the crumb tray is fitted in its proper
position underneath the lower heating
element.

Pre-heat the oven compartment for
several minutes with the door closed,
using both heating elements. Set the
temperature control knob to the required
level and use the timer control knob to
select the desired pre-heating time.
Place the food to be cooked on the
baking rack. When cooking food
containing fat or moisture, use the
baking tray to stop any dripping into the
interior of the appliance.

If the pizza stone is used, it should be
placed straight onto the grill rack.
Close the door, set the temperature
control knob to the required level and
use the timer knob to select the desired
cooking time.

For overhead baking or grilling, either
the upper or the upper and lower
elements may be selected.

- The switch settings (upper heat/lower

heat) may be changed during the
cooking process.

- After the pre-programmed cooking time

has elapsed, the timer will automatically
switch off the heating elements.

- To switch off the appliance earlier, set

the timer to position 0.

- Always use the door handle to open

the hot door after use. When removing
the baking tray or rack, use the tray/

rack handle. Likewise, when removing
the spit, the spit handle must be used.
Always place the baking tray and rack

15



on a heat-resistant surface.
Remove the plug from the wall socket
after use.

Cooking times

The grilling/cooking times listed are
approximate times only, as each food

to be grilled or cooked is of a different
nature and consistency; please refer also
to the information contained on the food
packaging.

Grilling /

Food Temspﬁtriiture / cooking
g time

Chicken 180°C _

(rotating spit) 60 mins.
Pizza (deep- 200°C 910
frozen) =] mins.
o 220°C 10-14
Toast Hawaii = iy
Baguette 200°C 14-15
(deep-frozen) (= mins.

Cleaning and care

Before cleaning the appliance, ensure it
is disconnected from the power supply
and has completely cooled down.

To avoid any risk of electric shock, do
not clean the appliance with liquids or
immerse it in a liquid.

Do not use abrasives, harsh cleaning
solutions or spray-type oven cleaners.
The exterior of the housing may be
cleaned with a damp, lint-free cloth.

- After cooking a chicken, ensure that any

fat that may have dripped onto the lower
heating elements is completely removed
using a damp cloth.

The baking tray, baking rack, spit and
holding clamps may be cleaned using
hot water and a mild detergent.

The crumb tray may be taken out for
cleaning. Any large accumulation of

fat in the tray should first be cleaned

up with a paper towel. Make sure that
the tray is refitted in its proper position
under the heating elements.

- Allow the pizza stone to cool down

completely before cleaning. Any
remaining food can be scraped off with
a wooden spatula. Because the surface
is porous, discoloration as a result of
contact with food is normal.

If the stone has been rinsed in water
during the cleaning process, ensure that
it has dried of completely before it is
used again. Only a completely dry stone
ensures best baking results.
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Changing the interior lamp bulb

A defective bulb may be replaced.
Disconnect the appliance from the mains,
remove the screws and take off the lamp
cover. Replace the defective bulb with a
commercially available type E14 (15-25 W),
and refit the cover.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
Emm they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.
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Mini four rétissoire

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur
une prise de courant avec terre, installée
selon les normes en vigueur. Assurez-vous
que la tension d’alimentation correspond

a la tension indiquée sur la plaque
signalétique. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE”

Familiarisez-vous avec votre appareil

Témoin lumineux

Sélecteur de température

Commutateur 5 positions

Minuterie

Plat ramasse-miettes

Grille

Plaque

Embout du tournebroche (connexion

du régulateur)

9. Embout du tournebroche (libre)

10. Palier de poignée du tournebroche

11. Tournebroche avec broches de
maintien

12. Poignée pour grille et plaque de
cuisson

13. Pierre a pizza

14. Porte du four

NSO WN =

15. Poignée de la porte

16. Cordon d’alimentation avec fiche

17. non visible : 2 résistances en haut et 2
résistances en bas

Importantes consignes de sécurité
Attention! La
porte et les

surfaces accessibles de
I'appareil deviennent tres
chaudes, danger de
bralures!

+ Afin d'éviter tout risque de
blessures, les réparations
de cet appareil électrique
ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer 'appareil a notre
service apres-vente (voir
appendice).

- Débranchez toujours la
fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

- Pour éviter le risque de



chocs électriques, ne pas

nettoyer I'appareil avec du

liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

- Nettoyez toujours I'appareil

apres utilisation. Pour des

informations plus détaillées,
veuillez vous référer au
paragraphe Entretien et
nettoyage.

- L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec un

programmateur externe

ou une télécommande

indépendante.

- Cet appareil est destiné

a étre utilisé dans des

applications domestiques

et analogues telles que :

- des coins cuisines
réserveés au personnel
dans des magasins,
bureaux et autres
environnements
professionnels ;

- des fermes ;
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- [utilisation par les clients
des hotels, motels et
autres environnements a
caractére résidentiel ;

- des environnements de
type chambres d’hotes.

- Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d'expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a ['utilisation
de 'appareil et ont été
supervises, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.

- Les enfants ne doivent pas

étre autorisés a nettoyer ou
entretenir appareil & moins

19



d'étre supervises et d'avoir
plus de 8 ans.

- L'appareil et son cordon
d’alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Attention : Tenez les enfants a I'écart
des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.
Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I'appareil,
son cordon d’alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.
Ne touchez pas aux résistances.
Avant d'utiliser 'appareil, le plat
ramasse-miettes doit étre installé
correctement sous la résistance
inférieure.
L'huile ou la graisse trop chaude
peut s'enflammer. Par conséquent,
ne remplissez pas trop la plaque de
cuisson; ceci afin que I'huile ou la
graisse ne goutte pas sur la résistance
en-dessous.
Ne laissez pas I'appareil en
fonctionnement sans surveillance.
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Ne pas utiliser 'appareil a I'extérieur.
Une aération suffisante doit étre
constamment assurée. Ne placez aucun
objet sur I'appareil et veillez a ce que les
distances minimales suivantes soient
respectées entre I'appareil et le mur ou
tout autre objet:

Cotés: 12cm

Arriere:  12cm

Hauteur: 30 cm

L'appareil ne doit pas étre installé dans
une armoire. Evitez aussi, au moment
de mettre I'appareil en place, de
linstaller directement sous une armoire
ou tout autre objet analogue.

Les pieds de I'appareil ne doivent pas
étre enlevés.

N'utilisez pas I'appareil sous ou a
proximité de rideaux, buffets ou autres
matériaux inflammables.

Posez I'appareil sur une surface plate
et résistante aux éclaboussures. Ne

le posez pas sur une surface chaude,
comme une cuisiniére, ou prés d’'une
flamme.

Attention : La pierre a pizza devient
trés chaude pendant I'utilisation en ne
refroidit que tres lentement apres l'arrét
de I'appareil et sa déconnexion du
secteur. Il existe un risque extréme de
brlilure en cas de contact avec celle-ci.
Laissez toujours la pierre a pizza
completement refroidir avant de la retirer
de 'appareil.

Attention : Ne placez aucun papier
aluminium ou autre produit similaire entre
la grille et la pierre & pizza. Placez la
pierre directement sur la grille.

Ne laissez pas le cordon toucher les



surfaces chaudes de I'appareil.

Ne laissez pas pendre le cordon.

Eteignez I'appareil et débranchez-le

de la prise secteur

- apres I'emploi,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Pour débrancher le cordon de la prise

murale, ne tirez jamais sur le cable mais

servez-vous de la fiche.

Le fabricant décline toute responsabilité

en cas de dégats dus a une mauvaise

utilisation ou au non-respect des

consignes de sécurité.

Sélecteur de température
Le sélecteur de température sera utilisé
pour choisir le niveau de cuisson souhaité.

Les 5 positions de réglage du

commutateur

@ Résistances éteintes

(=) Résistance supérieure

Résistance supérieure avec
tournebroche

& Résistance supérieure et inférieure

(=] Résistance inférieure

La fonction de recirculation d’air est

activée a chaque étape de commutation.

Les résistances ne se mettent en
marche qu’une fois la minuterie activée.
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Mlnuterle
La minuterie peut étre utilisée soit
pour sélectionner un certain temps de
cuisson (jusqu'a 60 minutes).
Pour éteindre I'appareil, tournez le
bouton de réglage de la minuterie sur la
position 0.
Pour programmer un temps de cuisson,
tournez le bouton de réglage de la
minuterie dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu'au temps dé-siré.
Pour déterminer un temps de cuisson de
moins de 10 minutes, réglez la minuterie
sur un temps de cuisson légérement
supérieur puis retournez doucement
en arriere pour l'arréter sur le temps
de cuisson voulu. Dés que le temps de
cuisson présélectionné est écoulé, un
signal sonore retentit et les résistances
s'éteignent.

Voyant

Le voyant s'allume lorsque I'appareil est
mis sous tension. Il s'éteint dés que le
temps de cuisson pré-programmé s'est
écoulé, ou si le bouton de réglage est
replacé sur la position 0.

Tournebroche
Seule la fonction résistance supérieure est
utlllsee avec le tournebroche.
- Lorsque les aliments a cuire sont placés
sur le tournebroche, assurez-vous
qu'ils n’entrent pas en contact avec les
résistances supérieure et inférieure ;
laissez une distance suffisante.
Percez les aliments a cuire au
tournebroche, en vous assurant que
le tournebroche les traverse bien au

2



milieu. Ceci afin d’assurer que les

aliments n’entrent pas en contact avec

les parois intérieures ou les résistances.

Maintenez les aliments en place,

au milieu du tournebroche, avec les

broches.

Fixez toutes les parties qui dépassent

(par ex. les ailes d’un poulet) afin

d'éviter qu’elles ne se détachent durant

la cuisson.

Pour mettre le tournebroche en place et

le retirer :

- Une fois que les aliments sont fixés
sur le tournebroche, placez celui-ci
sur le palier de poignée. Assurez-vous
que le tournebroche repose bien dans
les encoches sur la poignée. .

- Glissez 'embout avec la connexion
du régulateur dans le régulateur (voir
Fig. II).

- Placez I'autre extrémité dans le
support de l'autre coté (voir Fig. I).

- Pour retirer le tournebroche, faites
linverse.

P|erre a pizza
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Placez toujours la pierre a plzza au
centre de la grille avant d'insérer la grille
dans I'appareil.

Préchauffez I'appareil a la température
requise comme indiqué a la rubrique
Utilisation.

Avec certaines pizzas précuites
fabriquées a partir d'une pate
particuliérement Iégere, la phase de
préchauffage doit étre plus courte afin
d'éviter que le dessous de la pate ne
brunisse trop rapidement.

Apres la phase de préchauffage, ouvrez

la porte du four, puis placez la pizza au
centre de la pierre a l'aide d’une spatule.
La pizza doit étre Iégerement plus

petite que la pierre et laisser une marge
autour.

Lorsque le fromage est fondu et le
dessous de la pate légérement bruni,

la pizza est préte. Retirez et servez la
pizza avec une spatule.

Avant la premiére utilisation

Nettoyez I'appareil avant de I'utiliser
pour la premiére fois en suivant

les instructions contenues dans le
paragraphe Entretien et nettoyage et
éliminez tous les résidus éventuels de
I'emballage.

Faites chauffer le commutateur
supérieur et inférieur a vide pendant 10
minutes environ. L'appareil dégagera
une odeur typique de neuf qui se
dispersera rapidement. Pour cette
raison, assurez-vous que la ventilation
est adéquate en ouvrant les fenétres et
les porte-fenétres.

Utilisation

Avant d'utiliser 'appareil, assurez-
vous que le plat ramasse-miettes est
correctement installé sous la résistance
inférieure.

Préchauffez le four avec les deux
résistances pendant quelques minutes
en gardant la porte fermée. Réglez le
thermostat a la température requise et
choisissez le temps de préchauffage
requis a l'aide du bouton de réglage de
la minuterie.

Placez les aliments a cuire sur la grille. Il



est préférable de cuire les aliments gras
ou juteux dans la poéle, afin d'éviter
que la graisse ou le jus ne s'infiltre dans
I'appareil.

Lorsque la pierre a pizza est utilisée,
elle doit étre posée directement sur la
grille de cuisson.

Refermez la porte, réglez le thermostat
a la température souhaitée et choisissez
le temps de cuisson a l'aide du bouton
de réglage de la minuterie.

Pour griller ou gratiner, vous pouvez
enclencher la résistance supérieure

ou les deux résistances, supérieure et
inférieure.

Les niveaux de cuisson peuvent étre
changés pendant la cuisson.

Dés que le temps de cuisson
présélectionné est écoulé,

les résistances s'éteignent
automatiquement.

Pour éteindre I'appareil avant la fin du
temps programmé, réglez la minuterie
sur 0.

Utilisez toujours la poignée de la porte
pour ouvrir la porte en fin de cuisson.
Lorsque vous retirez la plaque de
cuisson ou la grille, utilisez le poignée
pour grille et plaque. De méme, utilisez
la poignée adéquate pour retirer le
tournebroche. Posez toujours la plaque
ou la grille sur une surface résistant a la
chaleur.

Débranchez la fiche de la prise murale
aprés utilisation.
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Temps de cuisson

Les temps de cuisson sont uniquement
donnés a titre indicatif, dans la mesure ou
chaque aliment différe de par sa nature et
sa consistance. Reportez-vous également
aux indications fournies sur 'emballage
des aliments.

Temps
Aliment Temperature . de
/réglage | grillage /
cuisson
Poulet 180°C
(tournebroche) 60 mn.
Pizza 200°C
(surgelée) (=] 910 mn.
. 220°C 10-14
Toast Hawaii =5 .
Baguette 200°C 14-15
(surgelée) (= mn.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer I' appare|I débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez I'appareil refroidir suffisamment.
Pour éviter le risque de chocs
électriques, ne pas nettoyer I'appareil
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
N'utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ou durs, ni de bombes décape-
four.
Vous pouvez nettoyer I'extérieur de
I'appareil avec un chiffon humide et non
pelucheux.

23



Apres la cuisson d'un poulet, assurez-
vous que toute graisse ayant pu

goutter sur la résistance inférieure est
entiérement nettoyée avec un chiffon
humide.

La plague de cuisson, la grille, le
tournebroche et les broches se nettoient
avec de 'eau chaude et un détergent
doux.

Le plat ramasse-miettes peut étre retiré
pour étre nettoyé. Toute accumulation
importante de graisse dans le plat doit
étre d'abord nettoyée avec du papier
absorbant. Assurez-vous que le plat est
correctement replacé sous la résistance.
Laissez refroidir complétement la pierre
a pizza avant de la nettoyer. Toute trace

d'aliments peut étre retirée a l'aide d’une

spatule en bois. La décoloration de la
surface au contact des aliments, due a
sa porosité, est normale.

Si le nettoyage a nécessité un ringage
al'eau, assurez-vous que la pierre

est completement seche avant de la
réutiliser. Seule une pierre totalement
seche assure une cuisson optimale.

Changer I'ampoule de I’éclairage
intérieur

Une ampoule défectueuse peut étre
remplacée. Débranchez I'appareil de la
prise murale, dévissez les vis et retirez

le couvercle de la lampe. Remplacez
I'ampoule défectueuse par une ampoule
de type E14 (15-25 W) disponible dans le
commerce et replacez le couvercle.
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Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
EE  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin auprés duquel vous avez
acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Roosterspit/oven

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,
de volgende instructies goed doorlezen
en deze handleiding bewaren voor

toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag

alleen gebruikt worden door personen die
met de gebruiksaanwijzing bekend zijn.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de
voorschriften geinstalleerd geaard
stopcontact. Zorg ervoor dat de op

het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Controlelampje
2. Temperatuur regelknop

3. 5-standenschakelaar

4. Tijdklok

5. Kruimellade

6. Grillrek

7. Bakplaat

8.  Eindstuk spit (aandrijving)

9. Eindstuk spit (vrijloop)

10. Handgreep voor spit

11. Draaispit met klemmen

12. Handgreep voor bakrek en bakplaat
13. Pizza steen

14. Oven deur

15. Deurhandel

16. Netsnoer met stekker
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17. niet zichtbaar: 2 bovenwarmte en 2

onderwarmte elementen

Belangrijke veiligheids instructies

Wees erg

voorzichtig: De
deur en de toegankelijke
opperviakken van dit
apparaat worden erg heet
tijdens gebruik.
Verbranding kan
plaatsvinden bij het
aanraken van hete
onderdelen.

+ Om risico’s te voorkomen

mogen reparaties aan dit
elektrische apparaat of het
netsnoer alleen uitgevoerd
worden door onze
klantenservice. Wanneer
reparatie nodig is, stuur het
dan aan de klantenservice
van de fabrikant (zie
aanhangsel).

+ Haal altijd de stekker uit

het stopcontact en laat het
apparaat helemaal afkoelen
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voordat het schoonmaakt
wordt.

+ Om elektrische schokken

te voorkomen dit apparaat
nooit met vloeistoffen
schoonmaken of
onderdompelen.

+ Maak het apparaat na

gebruik altijd schoon.
Raadpleeg voor
uitgebreide informatie de
paragraaf Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet bedoeld

voor gebruik met een
externe tijdklok of een
aparte afstandsbediening.

- Dit apparaat is bestemd
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voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.

en gelijkwaardige
accommodaties,

- in bed and breakfast
gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of met
gebrek aan ervaring

en kennis, indien zij
onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen
hebben over het
gebruik van dit apparaat
en de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
volledig begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

+ Kinderen mogen dit

apparaat in geen
geval schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden



verrichten, tenzij

onder toezicht van

een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.
Het apparaat en het
netsnoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen die jonger zijn dan
8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen uit

de nabijheid van inpakmateriaal, omdat
deze een bron van gevaar zijn, bijv. voor
verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het netsnoer, evenals elk hulpstuk dat
wordt aangebracht, eerst zorgvuldig

op eventuele defecten gecontroleerd
worden. In geval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard oppervlak

is gevallen, of wanneer men met
overdadige kracht aan het netsnoer
getrokken heeft, mag men het niet

meer gebruiken: zelfs een onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

De verwarmingselementen niet
aanraken.

- Voordat het apparaat wordt

gebruikt, moet de kruimellade in
de juiste positie onder de onderste
verwarmingselementen geplaatst
worden.
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Oververhitte olie of vet kan ontbranden.
Vul daarom de bakplaat niet te vol;

dit zal voorkomen dat er vet op de
onderliggende verwarmingselementen
gaat druppelen.

Laat dit apparaat nooit onbeheerd
achter.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

- Voldoende ventilatie moet altijd

aanwezig zijn. Plaats nooit voorwerpen
op het apparaat en zorg ervoor dat er
voldoende ruimte aanwezig is tussen
het apparaat, de muur en andere
voorwerpen.

Zijkant: 12cm

Achterkant: 12 cm

Bovenkant: 30 cm

Het apparaat mag niet in een kast
geplaatst worden. Wanneer men het
apparaat plaatst, ervoor zorgen dat het
niet direct onder een keukenkastje of
een ander voorwerp geplaatst wordt.
De poten aan de onderkant van het
apparaat mogen niet verwijderd worden.
Plaats dit apparaat nooit bij of onder
overhangende kasten of gordijnen of
andere brandbare materialen.

Plaats dit apparaat tijdens gebruik

op een hittebestendige ondergrond
ondoordringbaar voor spetters en
vlekken. Plaats het apparaat nooit op
een hete ondergrond of in de buurt van
open vuur of brandbare gassen.

- Waarschuwing: De pizza steen wordt

zeer heet tijdens gebruik en zal zeer
langzaam afkoelen wanneer men het
apparaat uitschakelt en loskoppelt van
het stroomnet. Er is een groot gevaar
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voor verbranding wanneer men deze
aanraakt.

Laat de pizza steen geheel afkoelen

voordat men deze van het apparaat

verwijderd.

- Waarschuwing: Plaats geen aluminium
folie of iets gelijkwaardigs tussen het
grillrek en de pizza steen. Plaats de
steen direct op het rek.

- Zorg dat het netsnoer niet in aanraking
komt met hete delen van het apparaat.
Laat het netsnoer niet los hangen.
Schakel het apparaat altijd uit
en verwijder de stekker uit het
stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het netsnoer uit
het stopcontact, trek aan de stekker zelf.
De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
opgevolgd worden.

Temperatuur regelknop
De temperatuur regelknop wordt gebruikt
om de juiste temperatuur in te stellen.

5-standenschakelaarinstellingen

@ Verhittingselementen uitgeschakeld
) Boven verhitting

Boven verhitting met draaiende spit
& Boven en onder verhitting

(=) Onder verhitting
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De functie luchtcirculatie is bij elke
schakelstand geactiveerd.

De verwarmingselementen zullen
alleen aangaan wanneer de tijdklok is
ingeschakeld.

Tijdklok

- De tijdklok kan gebruikt worden voor het
selecteren van een bepaalde kooktijd
(tot 60 minuten).
Om het apparaat uit te schakelen, de
knop van de tijdklok naar de stand 0
draaien.
Om een tijdsduur te programmeren de
knop van de tijdklok, met de wijzers van
de klok mee, draaien naar de gewenste
waarde.
Om een tijd van minder dan 10 minuten
in te stellen, draai de tijdklok eerst naar
een iets hogere stand en dan langzaam
terug naar de gewenste tijdstand.
Wanneer de voorgeprogrammeerde
tijd verlopen is zal een pieptoon
aangeven dat de verhittingselementen
uitgeschakeld zijn.

Controle lampje

Het controlelampje zal aangaan wanneer
het apparaat is aangezet. Het zal uitgaan
zodra de voorgeprogrammeerde tijd
verlopen is, of de schakelaar teruggezet is
naar de stand 0.



Draaispit

Als het draaispit wordt gebruikt wordt alleen

de boven verhitting gebruikt.

Wanneer het eten op de spit gedaan

wordt, zorg er dan voor dat dit niet

in contact komt met de bovenste of

onderste verwarmingselementen; zorg

voor voldoende afstand.

Steek de spit door het eten en zorg

ervoor dat de spit door het midden

gaat. Dit moet gedaan worden om
ervoor te zorgen dat het eten niet

te dicht bij de binnenwanden of

verwarmingselementen komt. Gebruik

de spit klemmen om het eten in het
midden van de spit vast te zetten.

Eventueel uitstekende stukjes (bijv.

vleugels van een kip) moeten op hun

plaats worden gehouden met een
tandenstoker, een stukje touw of andere
geschikte middelen. Dit zorgt ervoor dat
tijdens het kookproces geen delen van
het eten zullen uitsteken of eraf komen.

Inzetten en verwijderen van het

draaispit:

- Op het moment dat het eten op de
juiste manier is aangebracht, de spit
op de eindstukken plaatsen. Zorg
ervoor dat het spit veilig ondersteund
wordt in de uitsparingen van
eindstukken.

- Schuif het uiteinde van de spit met de
aansluiting voor de aandrijfeenheid in
de aandrijfeenheid.(zie afbeelding II).

- Plaats het vrijloop uiteinde in de steun
aan de andere kant (zie afbeelding I)
van het apparaat.

- Om de draaispit te verwijderen deze
stappen in omgekeerde volgorde
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opvolgen

Pizza steen

Leg de pizza steen altijd in het midden
van het grillrek voordat men het rek in
het apparaat plaatst.

Het apparaat moet eerst voorverwarmd
worden tot de gewenste temperatuur
zoals wordt beschreven in de paragraaf
Gebruik.

Bij verschillende voorgebakken pizza’s
gemaakt van licht deeg, moet de
voorverwarm fase verkort worden; dit
om te voorkomen dat de onderkant van
het pizza deeg te snel bruin wordt.

Na het voorverwarmen, de deur openen
en een spatel gebruiken om de pizza in
het midden van de steen te plaatsten.
De pizza moet net iets kleiner zijn dan
de steen zodat er rondom ruimte vrij is.
De pizza is klaar wanneer de kaas laag
gesmolten is en de bodem van het deeg
een lichtbruine kleur heeft. Gebruik de
spatel om de pizza te verwijderen en te
serveren.

Opstarten

Maak het apparaat schoon (zie
Onderhoud en schoonmaken), e
verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Voordat men het apparaat voor de
eerste keer gebruikt, eerst 10 minuten
laten verwarmen met beide elementen.
Wanneer het apparaat voor de eerste
keer verwarmd wordt zal er een
vreemde lucht vanaf komen. Dit is
normaal en zal maar van korte duur
zijn. Men moet daarom voor voldoende
ventilatie zorgen door de ramen of
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buitendeuren te openen.

ebruik
Voordat het apparaat gebruikt wordt,
ervoor zorgen dat de kruimellade in
de juiste positie geplaatst zit onder de
onderste verwarmingselementen.
De ovenruimte een paar minuten
voorverwarmen gebruikmakend van
beide elementen en met de ovendeur
dicht. Zet de temperatuur regelknop op
de gewenste temperatuur en gebruik
de tijdregelaar om de gewenste tijd van
voorverwarming te selecteren.
Plaats het te bereiden eten op het
grillrek. Gebruik bij het bereiden
van eten dat vet of vocht bevat de
bakplaat om druipen in het apparaat te
voorkomen.
Als de pizza steen gebruikt wordt, dan
moet deze direct op het grillrek geplaatst
worden.
Sluit de deur, stel de temperatuur
regelknop in op de gewenste
temperatuur en gebruik de knop van de
tijdklok om de gewenste bereidingstijd te
selecteren.

- Voor het koken of grillen met boven

verhitting kunnen zowel de boven als
de boven en onder elementen worden
gekozen.

De stand van de schakelaar (Boven
verhitting/Onder verhitting) kan tijdens
het grillproces veranderd worden.

-+ Wanneer de voorgeprogrammeerde
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tijd verlopen is, zal de tijdklok de
verwarmingselementen automatisch
uitschakelen.

Om het apparaat eerder uit te schakelen
de timer op 0 instellen.

Te allen tijden deurhendel gebruiken om
na het koken de hete deur te openen.
Wanneer het bakplaat of rek verwijderd
wordt, de handgrep gebruiken. Evenzo,
als het draaispit wordt verwijderd moet
de handgreep voor het draaispit gebruikt
worden. Plaats het bakplaat of rek op
een hittebestendig opperviak.

Na gebruik de stekker uit het
stopcontact halen.

Kooktijden

De gegeven grill/kooktijden zijn uitsluitend
geschatte tijden, omdat elk voedsel dat
gegrild of gekookt wordt verschillend van
aard en samenstelling is. S.v.p., raadpleeg
de gegeven informatie op de verpakking
van het voedsel.

Product Temggmtnu;r / ngwt éd
gfaaispit) 1C 60 min.

(ljjiiZeZ:wies) ZOCg’]C 9-10 min.
L()aa;;]' Z%C 10-14 min.
&?S;fﬁ:s) 2%0 14-15 min.




Onderhoud en schoonmaken
- Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
voldoende afkoelen voordat men deze
schoonmaakt.
Om elektrische schokken te voorkomen
dit apparaat nooit met vioeistoffen
schoonmaken of onderdompelen.
Geen schuurmiddelen, agressieve
reinigingsmiddelen of spraytype
ovenreinigers gebruiken.
De buitenkant van de behuizing mag
schoongeveegd worden met een
vochtige pluisvrije doek.
Na het bereiden van kip ervoor
zorgen dat het vet, wat misschien op
de onderste verwarmingselementen
gedrupt heeft, met een vochtige doek
volledig verwijderd wordt.
De bakplaat, grillrek, spit en klemmen
kunnen met warm water en een zacht
afwasmiddel worden schoongemaak.
De kruimellade kan voor het
schoonmaken verwijderd worden. Veel
opeenhoping van vet op het blad moet
eerst schoongemaakt worden met
stuk keukenpapier. Zorg ervoor dat
het blad in de juiste positie onder de
verwarmingselementen teruggeplaatst
wordt.
Laat de pizza steen geheel afkoelen
voordat men deze schoonmaak.
Achtergebleven voedselresten kunnen
afgekrabd worden met een houten
spatel. Omdat het opperviak poreus is,
is verkleuring ervan door contact met
voedsel vrij normaal.
Als de steen tijdens het schoonmaken
afgespoeld is met water moet men
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ervoor zorgen dat deze helemaal

droog is voordat deze opnieuw gebruikt
wordt. Alleen wanneer de steen
helemaal droog is krijgt men de beste
bakresultaten.

Vervangen van het
binnenverlichtingslampje

Een kapot lampje kan vervangen worden.
Trek de stekker uit het stopcontact,
verwijder de schroeven en de afdekking
van het lampje. Vervang het defecte lampje
met een, in de winkel verkrijgbaar, type E14
(15-25 W), en plaats de afdekking terug.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E symbool moeten apart

weggegooit worden van het
E huishouidelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.
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Mini Horno Tostador-Asador

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente

a una toma de tierra instalada segun las
normas en vigor. AsegUrese de que la
tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafian el etiquetado
de la CEE.

Descripcion

Luz indicadora

Mando de control de temperatura

Interruptor de 5 posiciones

Temporizador

Bandeja de migas

Parrilla de hornear

Bandeja de hornear

Pieza final del asador (conexion al eje

transmisor)

9. Pieza final del asador (sin movimiento)

10. Mango para el montaje del asador

11.  Asador giratorio con abrazaderas para
la sujecion de alimentos

12. Mango para la parrilla y la bandeja de
horneado

13. Piedra para pizza

14. Puerta del horno

NSO WN =

15. Tirador de puerta

16. Cable eléctrico, con enchufe

17. no visible: 2 elementos calefactores
superiores y 2 elementos inferiores

Importantes instrucciones sobre
seguridad

Advertencia: La

puerta y las
superficies accesibles del
aparato se calientan
durante su funcionamiento.
iSe pueden producir
quemaduras al tocar las
partes calientes!

+ Para evitar cualquier
peligro, la reparacion del
aparato eléctrico o del
cable de alimentacion
deben ser realizadas por
técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

+ Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté



desconectado de la red

eléctrica y se haya enfriado

por completo.

- Para evitar el riesgo de

una descarga eléctrica,

no limpie el aparato con

sustancias liquidas y no lo

sumerja.

- El aparato se debe limpiar

siempre después de su

utilizacion. Para tener

informacion detallada,

consulte la seccion

Limpieza y mantenimiento.

- El aparato no debe

ser utilizado con un

temporizador externo ni

un sistema de mando a

distancia.

- Este aparato ha sido

disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,
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- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones, etc. y
alojamientos similares,

- en casas rurales.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales o mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes
al uso del aparato y
entiendan por completo el
peligro y las precauciones
de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar

con el aparato.

* No se debe permitir que

los nifios realicen ningun

trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato
33
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a menos que esté bajo
vigilancia y tengan mas de
8 afios.

El aparato y su cable
eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
anos.

Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Antes de utilizar el aparato, siempre se
debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,
0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato.

No toque los elementos calefactores.
Antes de utilizar este aparato, debe
instalarse la bandeja de migas en la
posicion correcta debajo del elemento
calefactor inferior.

El aceite o la grasa calentados en
exceso pueden incendiarse. Por lo
tanto no llene en exceso la bandeja de
hornear; de este modo evitara que la
grasa gotee y caiga sobre el elemento
calefactor inferior.

No deje el aparato sin vigilancia durante
su funcionamiento.

No utilizar el aparato en el exterior.
Debe asegurar una ventilacion suficiente
en todo momento. No coloque objetos
encima de la unidad, y asegurese

de que se respeten las siguientes
distancias minimas de una pared u otro
objeto:

Lado: 12cm
Posterior: 12 cm
Superior: 30 cm

No debe instalarse este aparato dentro
de un armario; al colocar el aparato,
asegurese también de no situarlo
inmediatamente debajo de un armario o
de cualquier otro objeto similar.

No debe quitarle los pies que se
encuentran en la base de la unidad.

No utilice ni coloque este aparato

cerca de objetos tales como cortinas o
materiales inflamables.

Cuando el aparato esté funcionando
debe colocarse sobre una superficie
resistente al calor. No coloque el
aparato sobre o cerca de superficies
calientes tales como resistencias
eléctricas, ni proximo a una salida de
gas u otras fuentes de calor.
Precaucion: La piedra para pizza se
calienta mucho durante el uso, y no

se enfriara lentamente después de
apagar el aparato y desconectar el
cable eléctrico. Existe un riesgo serio de
quemaduras por contacto con la piedra.
Espere siempre hasta que la piedra para
pizza se haya enfriado por completo
antes de extraerla del aparato.
Precaucion: No coloque papel de



aluminio ni ninguin producto similar entre

la parrilla de hornear y la piedra para
pizza. Coloque la piedra directamente
sobre la parrilla.

No deje que el cable de alimentacion
entre en contacto con ninguna parte del
aparato que esté caliente.

No permita que el cable de conexion
cuelgue libremente.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; agarre la clavija.

No se acepta la responsabilidad si
hay averias a consecuencia del uso
incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Mando de control de temperatura

El mando de control de la temperatura
se utiliza para seleccionar el nivel de
temperatura deseado.

Las 5 posiciones del interruptor

@ Calentadores apagados

() Calentador superior

Calentador superior y asador giratorio
& Calentador superior e inferior

(=] Calentador inferior

La funcion de recirculacion del aire se
activa en cada nivel de conmutacion.
Los dos calentadores se encenderan
solo cuando se active el temporizador.
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Temporizador
El temporizador se puede utilizar para
seleccionar el tiempo de coccién (como
maximo 60 minutos).
Si desea apagar el aparato, gire el
boton del temporizador hasta la posicion
0

Si desea programar un tiempo de
funcionamiento, gire el boton del
temporizador en el sentido de las agujas
del reloj hasta el valor deseado.

Si desea seleccionar una duracion
inferior a 10 minutos, gire primero el
temporizador a un ajuste superior y
después girelo lentamente hasta el
ajuste de tiempo deseado. Cuando el
tiempo programado ha llegado a su
final, una sefial acustica indicara que el
horno se ha apagado.

Luz indicadora

La luz indicadora se enciende cuando
el aparato esta funcionando. La luz se
apaga cuando el tiempo programado
ha transcurrido, o volviendo a colocar el
interruptor en la posicion 0.

Asador giratorio

Cuando utilice el asador giratorio, sélo se

ut|I|zara la funcién del calentador superior.
Cuando coloque en el asador el
alimento a cocinar, asegUrese de que no
entra en contacto con los calentadores
superior o inferior; mantenga una
distancia suficiente.
Pinche el alimento a cocinar en el
asador, asegurandose de que el asador
pasa por el centro. Esto garantiza que
el alimento no est4 demasiado cerca de
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las paredes interiores o los calentadores

superior e inferior. Utilice entonces

las abrazaderas para asegurar que el

alimento esta en el centro del asador.

Cualquier parte que sobresalga (por

ejemplo las alas del pollo) deberan

sujetarse con un mondadientes, un
trozo de hilo u otro elemento apropiado.

Esto asegurara que ninguna parte del

alimento salga o se desprenda durante

el proceso de coccion.

Introducir y extraer el asador giratorio:

- Después de sujetar perfectamente
el alimento, coloque el asador en el
mango para el montaje. Asegurese
de que el asador esta correctamente
apoyado en los orificios del mango.

- Deslice la pieza final del asador con la
conexion al eje transmisor dentro del
eje (ver imagen Il).

- Coloque la pieza final sin movimiento
en el soporte correspondiente del otro
lado (ver imagen 1)

- Para extraer el asador giratorio, siga
estos pasos en orden inverso.

Pledra para p|zza

- Coloque siempre la piedra para pizza
en la zona central de la parrilla antes de
introducir la parrilla en el aparato.
Precaliente el aparato hasta la
temperatura deseada segun se describe
en la seccion Funcionamiento.

Con ciertas pizzas pre-cocinadas
hechas con masa muy ligera, la fase

de precalentamiento debe ser méas
breve; esto evitara que la masa de la
base de la pizza se dore demasiado
rapidamente.

Después del precalentamiento, abra

la puerta y utilice una espatula para
colocar la pizza en la parte central de

la piedra. La pizza debe ser de tamafio
ligeramente inferior a la piedra para que
haya un espacio libre alrededor de la
misma.

La pizza estara lista cuando el queso se
haya derretido y la masa de la base esté
ligeramente dorada. Utilice una espatula
para extraer la pizza y servirla.

Puesta en marcha

Limpie el aparato (ver Limpieza y
mantenimiento) y retire completamente
el material de empaque.

Antes de usar el aparato por primera
vez, déjelo calentar durante 10 minutos
con los dos calentadores encendidos.
Cuando se conecte el aparato por
primera vez puede emitir un leve olor.
Esto es normal y solo durara un corto
tiempo. Por este motivo, se debe
asegurar una ventilacion adecuada
abriendo las ventanas o el balcon.

Funcnonamlento y manejo

Antes de utilizar este aparato,
asegurese de que la bandeja de migas
esta correctamente acoplada debajo del
elemento calefactor inferior.
Precaliente el compartimiento del
horno durante unos minutos con

la puerta cerrada usando los dos
calentadores. Ponga el mando

de control de temperatura en la
temperatura apropiada y use el mando
del reloj para seleccionar el tiempo de
precalentamiento deseado.



Ponga los alimentos a hornear sobre

la parrilla de hornear. Cuando hornee
alimentos grasos o hiimedos, use la
bandeja de hornear para impedir los
goteos dentro del aparato.

Para poder utilizar la piedra para pizza,
deberé colocarla directamente sobre la
parrilla.

Cierre la puerta, ponga el mando

de temperatura en la temperatura
apropiada y use el mando del
temporizador para seleccionar el tiempo
de coccion deseado.

Para asar por encima puede seleccionar
el calentador superior o los calentadores
superior e inferior.

Las posiciones del interruptor
(calentador superior/calentador inferior)
se pueden cambiar durante el proceso
de coccion.

Cuando el tiempo programado ha
llegado a su final, una sefial acustica
indicara que los calentadores se han
apagado.

Para apagar el aparato mas pronto,
ajuste el temporizador a 0.

Utilice siempre el asa de la puerta para
abrir la puerta caliente después de su
funcionamiento. Para extraer la bandeja
o la parrilla, utilice el mango para la
parrilla y la bandeja. Del mismo modo,
para extraer el asador giratorio, se debe
utilizar el mango del asador. Coloque
siempre la bandeja de hornear o la
parrilla sobre una superficie resistente al
calor.

Después de su utilizacion, desenchufe
el cable de alimentacion.
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Tiempos de coccion

Los tiempos de asado/coccion detallados
son solo tiempos aproximados, porque
cada alimento que desee asar o cocinar
es de distinta naturaleza y consistencia,
consulte también la informacion del envase
del alimento.

Tiempo

Alimento Temglirse;(teura / de asado /

: coccion
Pollo O
(asador 1C 60 mins.
giratorio)
Pizza 200°C )
(congelada) (=) 9-10 mins.
Tostada 220°C 10-14
Hawaiana = mins.
Baguette 200°C 14-15
(congelada) = ..

lepleza y mantenimiento
Siempre desenchufe el aparato de
la pared y permita que se enfrie
suficientemente antes de limpiarlo.
Para evitar el riesgo de una descarga
eléctrica, no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo sumerja.
No utilice productos de limpieza
abrasivos o fuertes, ni limpiadores de
horno en esprai.
Se puede limpiar el exterior del aparato
con un pafio limpio y humedo.
Después de asar un pollo, asegurese
de eliminar cualquier resto de grasa que
haya podido gotear sobre el elemento
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calefactor inferior utilizando un pafio
himedo.

La bandeja de hornear, la rejilla de
hornear, el asador y las abrazaderas de
sujecion se pueden limpiar con agua
caliente y un detergente suave.

La bandeja de migas puede ser extraida
para proceder a su limpieza. Cualquier
resto de grasa considerable puede

ser eliminado con papel de cocina.
Asegurese de volver a colocar la
bandeja correctamente debajo de los
elementos calefactores.

Permita que la piedra para pizza se
enfrie por completo antes de limpiarla.
Cualquier resto de alimentos debera
rascarse con una espatula de madera.
Debido a que la superficie es porosa,
puede producirse una decoloracion por
el contacto con los alimentos.

Si enjuaga con agua la piedra durante
el proceso de limpieza, asegUrese de
secarla por completo antes de utilizarla
de nuevo. Solo conseguira una coccién
perfecta con una piedra completamente
seca.

Sustitucion de la bombilla de la luz
interior

Cuando la bombilla esté defectuosa, podra
sustituirla por otra nueva. Desconecte el
aparato de la toma eléctrica, extraiga los
tornillos y retire la tapa de la luz. Sustituya
la bombilla defectuosa por una bombilla
tipo E14 (15-25W) a la venta en comercios
especializados, y vuelva a colocar la tapa.
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Eliminacién

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
EEE bhasura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacidn relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Fornetto con girarrosto

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente ad una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma
dilegge. Assicuratevi che la tensione
d’alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto € conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Spia luminosa

Selettore di temperatura

Interruttore a 5 posizioni

Contaminuti

Vassoio raccoglibriciole

Griglia

Teglia

Supporto dello spiedo (innesto del

motorino)

9. Supporto dello spiedo (fisso)

10. Impugnatura montaspiedo

11. Spiedo rotante con forcelle di fissaggio
degli alimenti

12. Impugnatura per la griglia e la
leccarda

PN WM =
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13. Pietra refrattaria per pizze

14. Sportello

15. Impugnatura sportello

16. Cavo di alimentazione con spina

17. non visibili: 2 elementi riscaldanti
superiori e 2 elementi riscaldanti
inferiori

Importanti norme di sicurezza
Attenzione: Lo
sportello e le

superfici esterne
dell'apparecchio
raggiungono temperature
molto alte durante il
funzionamento. Il contatto
con gli elementi caldi
potrebbe causare delle
scottature.

+ Per evitare ogni rischio,
le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione
devono essere effettuate
dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Nel
€aso siano necessarie
riparazioni, vi preghiamo
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di inviare 'apparecchio al
nostro centro di assistenza
tecnica (v. in appendice).

+ Assicuratevi che

I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente

e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi

di scosse elettriche, non
pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.

+ Pulite sempre 'apparecchio

dopo l'uso. Per informazioni
dettagliate, consultate la
sezione Manutenzione e
pulizia.

+ L'apparecchio non &

previsto per I'utilizzo con
un timer esterno o con
un sistema separato di
comando a distanza.

* Questo apparecchio &
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studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi,
motel e sistemazioni
simili,

- da clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

* |l presente apparecchio pud

essere usato da bambini
(di aimeno 8 anni di eta)

e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali
0 mentali, o persone senza
particolari esperienze o
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente
i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio



comporta.

Ai bambini non deve essere
consentito di giocare con
I'apparecchio.

Ai bambini non deve
essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sull'apparecchio a

meno che non siano
supervisionati da un adulto
e siano comunque pil
grandi di 8 anni di eta.
L'apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa

del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il

SEVERIN

cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va piu usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

- Non toccate gli elementi riscaldanti.

Prima di utilizzare I'apparecchio,
sistemate correttamente il vassoio
raccoglibriciole nella sua sede sotto gli
elementi riscaldanti inferiori.

- Lolio oil grasso surriscaldato pud

prendere fuoco. Consigliamo, pertanto,
di non sovraccaricare la teglia; questo
evitera che il grasso sgoccioli sugli
elementi riscaldanti inferiori.

- Non lasciate 'apparecchio senza

sorveglianza quando € in funzione.

- Non utilizzate I'apparecchio in ambienti

esterni.

- Assicurate sempre una sufficiente

aerazione. Non poggiate
sull'apparecchio nessun oggetto e
rispettate le distanze minime qui di
seguito indicate fra 'apparecchio e |l
muro o altri oggetti:

Lati: 12.cm
Dietro:  12cm
Alto: 30cm

- L'apparecchio non deve essere

incassato all'interno di mobiletti chiusi.
Quando sistemate I'apparecchio, evitate
di installarlo direttamente sotto un
armadio o qualsiasi altro oggetto simile.

- Non togliete i piedini posti sulla base

dell'apparecchio.

- Non installate né utilizzate I'apparecchio

vicino o sotto un armadio a muro o
oggetti pendenti come tendaggi o altro
materiale infiammabile.

Lyl
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L'apparecchio, mentre € in funzione,
deve esser posto su una superficie
termoresistente, impermeabile agli
spruzzi e resistente alle macchie.

Non installate I'apparecchio vicino a
superfici calde o a contatto diretto con
fiamme libere o in prossimita di vapori
infiammabili.

Attenzione: La pietra refrattaria per
pizze diventa molto calda durante I'uso,
e il processo di raffreddamento € molto
lento a cominciare dal momento in cui
I'apparecchio € stato spento e staccato
dalla rete di alimentazione elettrica.
Esiste il serio pericolo di scottarsi anche
al minimo contatto.

Lasciate sempre raffreddare
completamente la pietra refrattaria

per pizze prima di rimuoverla
dall'apparecchio.

Attenzione: Non inserite fogli di
alluminio o di materiali simili tra

la griglia e la pietra refrattaria per
pizze. Sistemate la pietra refrattaria
direttamente sulla griglia.

Evitate che il cavo di alimentazione
venga a contatto con parti
dell'apparecchio soggette a riscaldarsi.
Non lasciate pendere liberamente il
cavo di alimentazione.

Spegnete sempre I'apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di
corrente

- dopo 'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente

la spina.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
0 dalla non conformita alle istruzioni.

Selettore della temperatura

Il selettore della temperatura serve
per scegliere il livello di temperatura
desiderato.

Le 5 posizioni di regolazione
dell’interruttore

@ Elementi riscaldatori spenti

] Calore superiore

Calore superiore e rotazione spiedo
& Calore superiore e inferiore

(= Calore inferiore

La funzione di ricircolo dell'aria

viene attivata per ogni stadio di
commutazione.

Gli elementi riscaldanti si accenderanno
solamente dopo I'avviamento del
contaminuti.

II contaminuti
Il timer contaminuti pu¢ essere utilizzato
selezionando un determinato tempo di
cottura (sino a 60 minuti).
Per spegnere I'apparecchio, portate
la manopola del contaminuti sulla
posizione 0.
Per programmare il contaminuti, ruotate
la manopola in senso orario sino al
valore desiderato.
Per impostare un tempo inferiore ai
10 minuti, ruotate la manopola sino a
un'impostazione un po’ piu alta e poi
riportatela indietro lentamente sino



allimpostazione di tempo desiderato.
Alla fine del periodo di tempo pre-
programmato, un segnale acustico
indica che gli elementi riscaldanti sono
spenti.

Spia luminosa

La spia luminosa si accende quando
I'apparecchio viene attivato e si spegne al
termine del tempo pre-programmato o se
riportate manualmente l'interruttore sino
alla posizione 0.

Rotazione spiedo
Con la funzione della rotazione spiedo,
si accende solo I'elemento riscaldante
superlore

Quando sistemate gli alimenti da

preparare sullo spiedo, fate attenzione a

che non tocchino gli elementi riscaldanti
superiori o inferiori: assicuratevi che ci
sia una distanza adeguata.

Sistemate gli alimenti da preparare sullo
spiedo, facendo attenzione a infilarli
esattamente al centro. In questo modo
sara piu sicuro che gli alimenti non

toccheranno le pareti interne del fornetto

o gli elementi riscaldanti. Con le forcelle
di fissaggio fermate gli alimenti al centro
dello spiedo.

Eventuali parti sporgenti (come per
esempio le ali del pollo) devono essere
fissate con degli stuzzicadenti, dello
spago da cucina o altro. E questo per
evitare che parti dell'alimento possano
appunto sporgere o staccarsi durante il
processo di cottura.

Come inserire e rimuovere lo spiedo
rotante:
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- Dopo aver fissato in modo sicuro
I'alimento, inserite lo spiedo
sullimpugnatura montaspiedo.
Accertatevi che lo spiedo sia
ben appoggiato negli incavi
sull'impugnatura.

- Fate scivolare lo spiedo, dal lato
dellinnesto del motorino, all'interno
del motorino (v. figura II).

- Inserite il supporto fisso sul gancio di
fissaggio presente sul lato opposto (v.
figura ).

- Per rimuovere lo spiedo rotante,
seguite queste stesse istruzioni
nell'ordine inverso.

Pletra refrattaria per pizze

Sistemate la pietra refrattaria per pizze
al centro della griglia sempre prima di
inserire la griglia nell'apparecchio.
Preriscaldate I'apparecchio sino alla
temperatura necessaria cosi come
descritto nella sezione Funzionamento.
Per alcune basi di pizza pre-lievitate
ottenute da impasti particolarmente
leggeri, la fase di preriscaldamento deve
essere ridotta; questo accorgimento
impedira che lo strato inferiore
dell'impasto per pizza si abbrustolisca
troppo velocemente.

Dopo il preriscaldamento, aprite lo
sportello e aiutatevi con una spatola
per far scivolare la pizza al centro

della pietra refrattaria. La dimensione
della pizza dovra essere leggermente
inferiore rispetto alla pietra, in modo da
lasciare liberi i bordi.

La pizza & pronta quando il condimento
di formaggio si sara sciolto e lo strato
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inferiore dellimpasto sara leggermente
abbrustolito. Aiutatevi con una spatola
per rimuovere la pizza dalla pietra
refrattaria e servirla.

Primo utilizzo

- Pulite 'apparecchio (vedi Manutenzione
e pulizia) e eliminate completamente il
materiale d'imballaggio.
Prima di adoperare I'apparecchio per
la prima volta lasciatelo riscaldare per
10 minuti, con entrambi gli elementi

riscaldanti accesi. Quando I'apparecchio

viene acceso per la prima volta, si
potrebbe sentire un lieve odore.
Questo fenomeno & perfettamente
normale e durera poco tempo. E bene
pero assicurare una buona aerazione
lasciando aperte porte e finestre.

Funzionamento
Prima di mettere in funzione
I'apparecchio, accertatevi di aver
inserito il vassoio raccoglibriciole sotto
gli elementi riscaldanti inferiori.
Preriscaldate il forno per parecchi
minuti, con lo sportello chiuso e tutti
e due gli elementi riscaldanti accesi.
Regolate la temperatura desiderata
tramite 'apposito selettore e il tempo
di preriscaldamento con la manopola
contaminuti.
Mettete sulla griglia gli alimenti da
cuocere e usate la teglia per evitare
che eventuali grassi o liquidi in essi
contenuti, sgocciolino all'interno
dell'apparecchio.
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Se utilizzate la pietra refrattaria per
pizza, questa va posta direttamente
sulla griglia.

Chiudete lo sportello, regolate al livello
desiderato il selettore di temperatura e
impostate il tempo di cottura per mezzo
della manopola contaminuti.

Per cucinare o grigliare la parte
superiore degli alimenti accendete
I'elemento riscaldante superiore o
entrambi gli elementi, superiore e
inferiore.

Le regolazioni del selettore (calore
superiore/calore inferiore) possono
essere modificate durante il processo di
cottura.

Una volta terminato il periodo di

cottura preprogrammato, il contaminuti
spegnera automaticamente gli elementi
riscaldanti.

Per spegnere I'apparecchio prima del
tempo impostato, girate il contaminuti
sullo 0.

Usate sempre I'impugnatura apposita
per aprire lo sportello perché diventa
caldo durante il processo di cottura.
Usate sempre I'impugnatura per la
griglia e la leccarda per estrarre dal
forno la teglia o la griglia. E, allo stesso
modo, per rimuovere lo spiedo rotante
utilizzate 'impugnatura montaspiedo.
Poggiate sempre la teglia e la griglia su
una superficie termoresistente.
Disinserite la spina dalla presa di
corrente a muro dopo 'uso.



Tempi di cottura

| tempi di grigliatura/cottura qui sotto
riportati sono solo approssimativi, dato che
ogni pietanza da grigliare o cucinare & di
diversa natura e consistenza; vi preghiamo
pertanto di fare riferimento alle informazioni
riportate sulle confezioni di ognuna delle
pietanze.

Tempi di

Aimento | PP | arlitural

impostazioni cottura
Pollo (al 180°C _
girarrosto) 60 min.
Pizza 200°C )
(surgelata) (=) 9-10 min.
Toast 220°C .
Hawaii () 10 -14 min.
Sfilatino R
di pane Z%C 14-15 min.
(surgelato)

Manutenzmne e pulizia
Prima di pulire I'apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
e lasciate all'apparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.
Per evitare eventuali rischi di scosse
elettriche, non pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.
Non utilizzate sostanze abrasive, né
detersivi troppo aggressivi € nemmeno
prodotti per la pulizia del forno del tipo a

spray.

SEVERIN

Le pareti esterne dell'apparecchio
vanno pulite con un panno umido non
lanuginoso.

Dopo aver preparato un pollo, prestate
sempre attenzione a ripulire con un
panno umido gli elementi riscaldanti
inferiori per eliminare eventuali scolature
di grasso.

La teglia, la griglia, lo spiedo e le forcelle
possono essere lavati con acqua calda
€ un leggero detersivo.

Il vassoio raccoglibriciole va tirato fuori
per poter essere pulito. Eliminate i
grossi accumuli di grasso con carta da
cucina prima. Accertatevi di rimettere
correttamente in sede il vassoio sotto gli
elementi riscaldanti.

Lasciate raffreddare completamente

la pietra refrattaria per pizze prima

di pulirla. Ogni alimento residuo pud
essere raschiato via con una spatola di
legno. Poiché la superficie € porosa, la
decolorazione dovuta al contatto con gli
alimenti & normale.

Se la pietra refrattaria & stata lavata con
acqua, assicuratevi che sia ben asciutta
prima di riutilizzarla ancora. Solo una
pietra refrattaria perfettamente asciutta
garantisce ottimi risultati di cottura.
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Sostituzione della lampadina interna
La lampadina bruciata puo essere
sostituita. Disinserite I'apparecchio dalla
corrente elettrica, allentate le viti e togliete
il coperchietto della lampadina. Sostituite
la lampadina bruciata con una nuova
disponibile in commercio, di tipo E14 (da
15-25 W), e richiudete il coperchietto.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E\/ questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
mmmm normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Toastovn med roterende grillspyd

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der

er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.
Veer opmeerksom pa om lysnettets
spaending svarer til speendingen angivet
pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Oversigt

Indikatorlys

Temperaturregulator

5-trins kontakt

Minutur

Krummebakke

Bagerist

Bageplade

Grillspyddets endestykke (forbindelse

il drivakslen)

9.  Grillspyddets endestykke (fri)

10. Fordybning pa handtaget til
grillspyddet

1. Roterende grillspyd med
feesteklemmer

12. Handtag til bageplade og rist

13. Pizzabagesten

14. Ovnder

15. Derhandtag

PN WM =

SEVERIN

16. Ledning med stik
17. ikke synlig: 2 gvre og 2 nedre
varmelegemer

Vigtige sikkerhedsforskrifter
: A Var yderst
forsigtig: Lagen

og grillens ydre flader bliver
meget varme under brug.
Udvis ekstrem forsigtighed:
Forbreendinger kan opsta
ved bergring af de varme
dele.

- For at undga farer skal
reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udfares af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes
til vores afdeling for
kundeservice (se tilleeg).

+ Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
0g at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden
rengaring.
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- For at undga risiko for

elektrisk stad ma apparatet
ikke renggres med nogen
former for vaeske eller
nedsaenkes i veeske.

* Renger altid apparatet

efter brug. For udferlige
oplysninger, bedes du se
afsnittet Rengaring og
vedligehold.

- Apparatet er ikke

beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern

timer eller et separat
fiernstyringssystem.

- Dette apparat er beregnet
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til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekakkener, kontorer
eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ Dette apparat kan benyttes

af bgrn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

+ Bern ma aldrig fa lov il at

lege med apparatet.

* Barn ma aldrig fa lov til

at udfgre rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og
mindst 8 ar gamle.

* Apparatet og dets ledning

ma altid holdes veek fra
barn som er yngre en 8 ar.



- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

Ror aldrig ved varmeelementerne.
Inden apparatet tages i brug, skal
krummebakken anbringes pa plads
under de nederste varmeelementer
Overophedet olie eller fedt kan let
anteende. Overfyld derfor aldrig
bageformen; dermed undgar du, at

fedt drypper ned pa varmeelementerne
nedenunder.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Benyt aldrig apparatet udendars.

Der skal altid veere tilstreekkelig
ventilation. Placer ikke andre ting
ovenpa ovnen, og sgrg for at overholde
falgende minimumsafstande mellem ovn
og vaegge eller andre genstande:
Siderne: 12 cm

Bagpa: 12cm

Top: 30cm

- Apparatet ma ikke installeres inde i et
skab; nar ovnen skal placeres bgr man
ogsa sikre sig at den ikke star teet op
under et skab eller noget tilsvarende.
Fadderne under ovnen ma ikke fiernes.
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Undlad at placere eller benytte apparatet
teet ved eller under kokkenoverskabe,
eller under haengende genstande sasom
gardiner eller andet brandbart materiale.
Brug kun apparatet pa et varmefast
arbejdsbord, som taler steenk og pletter.
Placer ikke apparatet pa eller neer

ved varme overflader, ben ild eller
letanteendelige dampe.

- Advarsel: Pizzabagestenen bliver

meget varm under brug og vil bruge
lang tid til at kele af selv efter at der er
slukket for ovnen og stikket er taget ud
af stikkontakten. Der er stor risiko for
brandsar ved beraring.

Lad altid pizzabagestenen kele
fuldsteendigt af inden den tages ud af
ovnen.

- Advarsel: Lag ikke stanniol eller

lignende mellem grillristen og
pizzabagestenen. Placer bagestenen
direkte pa risten.

Lad ikke ledningen komme i bergring
med nogle af apparatets varme dele.
Lad ikke ledningen heenge lgst ud over
bordkanten.

- Sluk altid for apparatet og tag stikket

ud af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar

ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

- Vi patager os intet ansvar for skader,

som skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
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Temperaturregulator
Temperaturregulatoren bruges til at veelge
den gnskede temperaturindstilling.

Indstillinger pa 5-trins kontakten
@ Varmeelementer slukkede

) Overvarme

Overvarme og roterende grillspyd
& Over- og undervarme

(=J Undervarme

Luftcirkulationsfunktionen aktiveres pa
hvert afbrydertrin.

- Varmeelementerne vil farst teende efter
at minuturet er aktiveret.

Mlnutur
Timeren kan bruges til at veelge en
bestemt tilberedningstid (op til 60
minutter).

For at slukke for apparatet, drejes
timerknappen til position 0.

For at programmere en tilberedningstid,
drejes timerknappen til den gnskede
tidsindstilling.

- Hvis tiden skal indstilles til mindre end
10 minutter, ma timeren ferst drejes hen
pa en noget hgjere indstilling og derefter
langsomt drejes tilbage til den gnskede
tidsindstilling. Efter den indstillede tid
er gaet vil et akustisk signal angive at
varmeelementerne er slukkede.

Indikatorlys

Indikatorlyset teender nar toastovnen
startes. Det slukker nar den forindstillede
tilberedningstid er gaet, eller hvis minuturet
drejes hen pa positionen 0.
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Roterende grillspyd

Nar man benytter det roterende grillspyd,
er det kun det gverste varmeelement der
eribrug.

Nar maden der skal tilberedes anbringes

pa grillspydet, bedes du serge for

at det ikke kommer i kontakt med

varmeelementerne; serg for at holde

god afstand.
- Gennembor maden der skal tilberedes
med grillspyddet og serg for at

spyddet gar igennem midten. Dette er

for at sikre, at maden ikke kommer i

naerheden af de indvendige sider pa

ovnen eller varmeelementerne. Brug

feesteklemmerne til at fastgere maden i

midten.

Dele der stikker ud (som f.eks. vingerne

pa en kylling) ber feestes med en

kadnal, tandstik, husholdningssnor eller
lignende. Dette sikrer at der ikke er dele
af maden der kommer til at stikke ud
eller falde af under tilberedningen.

Indseetning og udtagning af det

roterende grillspyd:

+ Nar maden er blevet sat forsvarligt
fast pa spyddet, placeres grillspyddet
pa handtagets fordybninger. Serg for
at spyddet bliver forsvarligt stettet af
indhakket pa handtaget.

- Skub den ende af grillspyddet med
forbindelsen til drivakslen ind i
drivakslen (se billede II).

« Placer den frie ende i holderen pa den
anden side (se billede I).

- Nar grillspyddet skal tages ud igen,
folges disse anvisninger i omvendt
reekkefolge.



P|zzabagestenen
Serg altid for at placere
pizzabagestenen pa midten af grillristen
inden den seettes ind i ovnen.
Forvarm ovnen til den gnskede
temperatur som anvist i afsnittet
Betjening.
Til forbagte pizzaer med specielt let dej
bar forvarmningen af ovnen forkortes;
dette skal forebygge at bunden af
pizzaen bliver for hurtigt brun.
Efter forvarmningen abnes ovnderen
0g pizzaen placeres pa midten af
bagestenen ved hjeelp af en spatel.
Pizzaen ber veere lidt mindre end
bagestenen sa der er lidt fri kant hele
vejen rundt.
Pizzaen er feerdig sa snart osten pa
toppen af pizzaen er smeltet og bunden
er let brun. Benyt en traespatel til at tage
pizzaen ud og servere den med.

For brug
Renger apparatet (se under
Rengaring og vedligehold) og fiern alle
indpakningsmaterialer fuldsteendigt.
Inden apparatet benyttes forste gang,
teendes for begge varmeelementer i 10
minutter. Nar apparatet teendes forste
gang kan der opsta en smule lugt.
Dette er normalt og vil fortage sig efter
kort tid. Af den grund ber man serge
for tilstreekkelig udluftning ved at abne
vinduer eller balkongdgre.

SEVERIN

Betjenlng

Inden du tager apparatet i brug, skal

du serge for at krummebakken er
anbragt pa plads under det nederste
varmeelement.

Forvarm ovnrummet i adskillige minutter
ved hjeelp af begge varmelementer

og med lagen lukket. Seet
temperaturregulatoren pa den gnskede
temperatur og brug minuturet til at veelge
hvor lzenge ovnen skal forvarmes.
Placer maden der skal tilberedes pa
bageristen. Nar der tilberedes mad der
indeholder fedtstof eller vaede, benyttes
bagepladen for at forhindre dryp og
steenk pa ovnens indre dele.

Hvis du bruger en pizzasten, skal den
anbringes direkte pa grillen.

Luk ovndaren, seet
temperaturregulatoren pa den enskede
temperatur og brug minuturet il at
veelge tilberedningstiden.

Ved almindelig bagning eller grilning
kan man vaelge enten kun at benytte det
overste eller bade det gverste og det
nederste varmeelement.
Funktionsknappens indstilling
(overvarme/undervarme) kan endres
under selve tilberedningen.

Nar den forindstillede tilberedningstid er
gaet vil minuturet automatisk slukke for
varmeelementerne.

For at slukke for toastovnen for tiden er
udlgbet drejes minuturet hen pa 0.
Benyt altid derhandtaget til at abne

den varme ovnder efter brug. Nar du
skal flytte bagepladen eller -risten, sa
brug handtaget til bageplade og rist.
Det samme geelder for det roterende
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grillspyd, handtaget til grillspyddet ma
benyttes. Anbring altid bagepladen
bagepladen eller bageristen pa en
varmebestandig overflade.

- Tag stikket ud af stikkontakten efter
brug.

Bagetider

De grill- og stegetider der er angivet
herunder er kun omtrentlige, da al mad der
skal tilberedes er forskellig og af forskellig
konsistens; lees derfor ogsa altid den
information der er angivet pa fedevarens
emballage.

Fedevare T?L"J;fm” ba(;:e"tli-d;r
t(rgltlglgnde 1C 60 min.
grillspyd)

Fdi%?rossen) ZOCg]C 9-10 min.
Parisertoast ZZé’]C 10-14 min.
(F(;‘;Lirossen) Z%C 1415 min.
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Rengering og vedligehold

Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kole fuldsteendigt af inden
rengering.

For at undga risiko for elektrisk stad

ma apparatet ikke renggres med nogen
former for veeske eller nedseenkes i
vaeske.

Benyt aldrig slibende, skrappe
renggringsmidler eller ovnrens pa
spraydase.

- Ydersiden kan renggres med en fugtig,
fnugfri klud.

Efter tilberedning af kylling, skal du
sgrge for at alt fedt der har dryppet ned
pa de nederste varmeelementer, bliver
rengjort med en fugtig klud.
Bagepladen, bageristen, grillspyddet

og feesteklemmerne kan renggres med
varmt vand og et mildt opvaskemiddel.
Krummebakken kan evt. tages ud

og renggres. Hvis der findes en stor
meengde fedt i bakken, skal dette tarres
op med kekkenrulle farst. Serg for at
bakken bliver anbragt pa sin plads igen
under varmeelementerne.

Lad pizzabagestenen kgle fuldsteendigt
af inden den renggres. Overskydende
madrester kan skrabes af med en
treespatel. Eftersom overfladen er porgs,
kan misfarvning som falge af kontakt
med fgdevarer forekomme.

Hvis stenen har veeret rengjort med
vand, skal man sgrge for at den er
fuldsteendigt ter inden den benyttes
igen. Kun en helt tar bagesten sikrer det
bedste bageresultat.



SEVERIN

Udskiftning af den indvendige peere
En udbraendt peere kan udskiftes. Tag
stikket ud af stikkontakten, tag skruerne
ud og fiern deekslet til paeren. Udskift den
udbraendte paere med en ny af typen E14
(15-25 W), og st deekslet pa plads igen.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
E symbol ma ikke smides ud
sammen med
EEEN husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljoet og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.
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Grillugn med roterande spett

Basta kund!
Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den

for framtida referens. Apparaten bor endast

anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas ill ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gallande
bestammelser. Se till att natspanningen i
vagguttaget motsvarar den som ar markt
pa apparatens skylt. Denna produkt
uppfyller de krav som &r gallande for CE-
markning.

Delar

Signallampa

Temperaturvéljare

5-positionsbrytare

Timer

Uppsamlingsplat

Grillgaller

Bakplat

Spettets andstycke (med anslutning

for drivenhet)

9. Spettets &ndstycke (utan anslutning
for drivenhet)

10. Spetthandtagets montering

11. Roterande spett med klammor

12. Bakplats- och stallningshandtag

13. Pizzasten

14. Ugnsdérr

15. Dérrhandtag

16. Elsladd med stickpropp

17. synsinte: 2 dvre och 2 nedre

NSO WN =

varmeelement

Viktiga sékerhetsinstruktioner

' C Varning:
Apparatens lucka
och holjets ytor blir mycket
heta nar apparaten ar i
anvandning. Brannskador
kan uppsta om man ror de
heta delarna.

+ For att undvika risker far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bor du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

+ Undvik risken for elektrisk
stot genom att inte rengora
eller doppa apparaten i



vatskor.
- Rengor alltid apparaten
efter anvandning. For mer
detaljerad information,
vanligen se avsnittet
Skétsel och rengéring.
- Apparaten bor inte
anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat
fidrrkontroll.
- Apparaten ar avsedd for
hemmabruk eller liknande
anvandning, sasom
- i personalkok, kontor
och andra kommersiella
miljer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell,
motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-
breakfast hus.

- Denna apparat kan
anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer

SEVERIN

som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrdckliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

« Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

+ Barn bor inte tillatas

rengora eller gora service
pa apparaten ifall de inte ar
dvervakade och minst 8 ar
gamla.

- Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens férpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.
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Innan varje anvéndning bér apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de

inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden har utsatts for alltfér hard
kraft, bor den inte léngre anvéndas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet.

Vidror inte varmeelementen.

Innan apparaten anvéands bér
uppsamlingsplaten placeras i korrekt
l&ge under de nedre varmeelementen.
Olja eller fett som dverhettas kan fatta
eld. Se darfor till att bakplaten inte blir
overfylld; detta forhindrar fett fran att
rinna pa varmeelementen.

Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nar den &r i anvandning.

Anvand inte apparaten utomhus.

Se alltid till att ventilationen &r tillracklig.
Placera inga foremal ovanpa ugnen och
se till att det fria avstandet mellan ugnen
och vaggen eller andra féremal ar minst

foljande:

Sidorna:  12cm
Bakom: 12cm
Ovanfor: 30 cm

Enheten far inte installeras inuti ett skap;
placera den inte heller direkt under ett
skap eller dylika féremal.

Fotterna pa ugnens undersida bor inte
tas bort.

Placera inte apparaten eller anvand
apparaten nara eller under vaggskap
eller hangande féremal sasom gardiner
eller annat lattantandligt material.

Nar apparaten ar pakopplad bor den
stéllas pa en varmebestandig yta,

som ar okanslig for stank eller flackar.

Placera inte apparaten pa eller i

narheten av heta ytor, 6ppen eld eller

lattantandliga angor.

Varning: Pizzastenen blir mycket het

vid anvandningen och svalnar mycket

langsamt efter det att apparaten har

sténgts av och kopplats fran eluttaget.

Risken for brannskador &r stor om

nagon kommer i direktkontakt med

stenen.

Lat alltid pizzastenen svalna helt innan

du avlagsnar den fran apparaten.

Varning: L&gg inte aluminiumfolie

eller liknande mellan grillgallret och

pizzastenen. Placera stenen direkt pa

gallret.

Se till att elsladden inte kommer i

kontakt med apparatens heta ytor.

Lat inte sladden hanga fritt.

Sténg alltid av apparaten och dra

stickproppen ur vagguttaget

- efter anvéndning,

- om apparaten skulle uppvisa fel
och, och

- innan apparaten rengors.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

Om apparaten anvants felaktigt eller

om bruksanvisningen inte foljts, kan

inga krav stéllas mot leverantoren eller

forsaljaren.

Temperaturvaljare
Temperaturvéljaren anvands for att valja
den dnskade temperaturnivan.



5-positionsbrytarens instéliningar
@ Grillelement avsténgda

] Overvarme

=) Overvérme med roterande spett
& Over- och undervarme

(=] Undervarme

Den cirkulerande luften &r inkopplad vid
varje funktionsniva.

Grillelementen upphettas endast da
timern &r aktiverad.

Tlmer
Timern kan du anvanda for att valja
antingen en specifik tillagningstid (upp
till 60 minuter).
For att stdnga av apparaten vrider du
timern till 1aget 0.
Fér att programmera en tid, vrider du
timern medsols till det dnskade vérdet.
Om du vill stélla in en tid som &r mindre
an 10 minuter vrider du forst timern till
en installning som &r nagot hdgre och
darefter vrider du den sakta tillbaka
till den dnskade tidsinstéliningen. Nar
den forprogrammerade tiden natt sitt
slut, hors en ljudsignal som anger att
elementen ar avstangda.

Signallampa

Signallampan lyser nér apparaten kopplas
pa. Den slécks nar den férprogrammerade
tiden har natt sitt slut, eller om knappen
stalls tillbaka till position 0.

SEVERIN

Roterande spett
Nar du anvander det roterande spettet
ar endast funktionen fér dvervarme i
anvandnmg
Né&r maten som skall tillagas laggs
pa spettet bor du se till att den inte
kommer i kontakt med de dvre eller
nedre varmeelementen; kontrollera att
avstandet ar tillrackligt.
Genomborra maten som skall tillagas
pa spettet och forsakra att spettet gar
igenom pa mitten. P& detta satt kommer
inte maten for néra innervaggarna eller
varmeelementen. Anvand kldmmorna for
att halla maten pa mitten av spettet.
Delar som sticker ut (t ex broilervingar)
bor hallas in med tandpetare, en
bit snore eller dylikt. Pa detta satt
sakerstaller du att inga matdelar
borjar sticka ut eller ramlar ner under
tillagningen.
Montering och avidgsnande av det
roterande spettet:
- Sa snart maten &r sakert fastsatt
monterar du spettet pa handtaget. Se
till att spettet ar ordentligt placerat i
fordjupningarna pa handtaget.
- Placera spettets &ndstycke med dess
drivenhetsanslutning i drivenheten
(se bild In).
- Placera det andra &ndstycket (som
inte har nagon drivenhetsanslutning)
i dess hallarkonsol pa andra sidan
(se bild I).
- Folj dessa steg i motsatt ordning for
att avlidgsna det roterande spettet.
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Plzzasten
Placera alltid pizzastenen pa grillgallrets
mitt innan du placerar gallret i
apparaten.
Férvarm apparaten till den dnskade
temperaturen enligt avsnittet
Anvéndning.
For vissa forgraddade pizzor som
gjorts av speciellt 1&tt deg bor
forvarmningsfasen forkortas; pa detta
sétt forhindrar du att pizzans botten inte
graddas for fort.
Da apparaten varmts upp 6ppnar du
luckan och anvénder en stekspade
for att placera pizzan pa stenens mitt.
Pizzan borde vara nagot mindre &n
stenen sa att det finns fritt utrymme runt
den.
Pizzan ar fardig da ostfylningen har
smalt och bottnen blivit ljusbrun.
Anvand en stekspade for att ta bort
pizzan och servera den.

Innan forsta anvandningen
Rengor apparaten (se Skotsel
och rengdring) och avlagsna ev.
forpackningsmaterial.
Varm apparaten i 10 minuter med
bégge grillelement pakopplade, innan
du tar apparaten i bruk forsta gangen.
Nar apparaten kopplas pa for forsta
gangen kan en latt lukt uppsta. Detta ar
normalt och férsvinner efter en stund.
Védra darfor ordentligt genom att éppna
fonster eller balkongdorrar.
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Anvandning
Innan du anvander apparaten bér
du se till att uppsamlingsplaten ar
placerad i korrekt Iage under det nedre
vérmeelementet.
Forvarm ugnsutrymmet i flera minuter
med luckan stangd och bada elementen
pakopplade. Stall in temperaturvaljaren
pa onskad temperaturniva och anvand
timern for att stélla in den dnskade
forvarmningstiden.
Placera maten pa grillgallret. Nar du
lagar mat som innehaller fett eller
fukt, bor du anvanda bakplaten for att
forhindra att fett eller fukt droppar pa
apparatens inre delar.
Om pizzastenen anvands bér den
placeras direkt pa grillgallret.
Stang luckan, stall temperaturvaljaren
pa onskad temperaturniva och valj
tillagningstid med timerns kontrollknapp.
Vid tillagning i den évre delen av ugnen
eller vid grillning kan du anvénda
antingen det 6vre eller bade det dvre
och undre grillelementet.
Funktionsknappens installning (6ver-/
undervarme) kan &ndras under
tillagningsprocessen.
Nar den férprogrammerade
tillagningstiden natt sitt slut, kommer
timern automatiskt att stdnga av
grillelementen.
Om du vill stdnga av apparaten tidigare
stéller du in timern pa 0.
Anvénd alltid dorrluckans handtag
for att dppna den heta luckan efter
anvandningen. Anvand bakplats/
stallningshandtaget da du lyfter ut
bakplaten eller gallret. Likasa bor



du anvanda spettets handtag nér du
avlagsnar det roterande spettet. Placera
alltid bakplaten eller gallret pa en
véarmetalig yta.

Dra stickproppen ur vagguttaget efter
anvandningen.

Tillagningstider
Grillnings/tillagningstiderna ar endast
ungefarliga, eftersom all mat som grillas
eller tillagas ér olika till beskaffenhet och
konsistens; vanligen |as aven informationen
pa matforpackningen.

M Temperatur / | Grillnings- /
at MU ) L2
instéllning | tillagningstid
Broiler o
(roterande 1C 60 min.
spett)
Pizza 200°C .
(fryst) 9-10 min.
Hawaii 220°C )
toast = 10-14 min.
Baguette 200°C R
(frys) S 14-15 min.
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Skotsel och rengoring

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och lat apparaten svalna tillrackligt innan
rengdring paborjas.

Undvik risken fér elektrisk stét genom
att inte rengora eller doppa apparaten

i vatskor.

- Anvand inte slipmedel, starka

rengdringslosningar eller
ugnsrengoringsmedel i sprayform.

- Apparatens utsida kan rengdras med en
fuktig, luddfri duk.

Efter tillagning av kyckling bor du se fill
att eventuellt fett som droppat pa de
nedre varmeelementen avlagsnas noga
med en fuktig duk.

Bakplaten, grillgallret, spettet och
klammorna kan rengdras med varmt
vatten och diskmedel.
Uppsamlingsplaten kan tas bort for
rengdring. Stérre samlingar av fett bor
forst tas bort med en pappersduk. Se
till att Iagga platen tillbaka pa dess ratta
plats under varmeelementen.

Lat pizzastenen svalna helt innan du
rengdr den. Matrester kan skrapas bort
med en stekspade av tra. Eftersom ytan
ar poros kan missfargning uppsta till
foljd av kontakt med matprodukter.

Om stenen har skdljts med vatten vid
rengdringen bor du se ill att den ar helt
torr innan den anvands igen. Stenen
bor vara helt torr for att ge det bésta
bakningsresultatet.

59



Byte av den inre lampan

En felaktig lampa kan bytas ut. Koppla
apparaten fran elnatet, avliagsna skruvarna
och ta bort lampkapan. Byt ut den séndriga
lampan med en kommersiellt tillgénglig typ
E14 (15-25 W) och 1agg tillbaka kapan.

Avfallshantering
Enheter méarkta med denna
E\/ symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehéller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljon och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.
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Grilliuuni

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tima opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdéd maaraysten mukaisesti
asennettuun pistorasiaan. Varmista, etta
verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittyd jannitettd. Tama tuote on kaikkien
voimassa olevien CE-merkint6ja koskevien
direktiivien mukainen.

Osat

Merkkivalo

Ladmménsaadin

5-asentoinen kytkin

Ajastin

Murualusta

Ritila

Uunipeli

Vartaan paatyosa (yhdistetty

moottoriin)

9. Vartaan péatyosa (ei yhdistetty
moottoriin)

10. Vartaan pidike

11, Pyoriva varras pidikkeilla

12. Ritilan ja uunipellin kahva

13. Pizzakivialusta

14.  Uunin ovi

15. Luukun kahva

16. Liitantajohto, jossa pistoke

17. ei nakyvissa: 2 ylempaa ja 2 alempaa
kuumennuselementtia

PN WM =

SEVERIN

Tarkeita turvaohjeita
Varoitus: Laitteen
luukku ja
kosketuspinnat ovat kayton
aikana kuumia. Niiden
koskettaminen voi
aiheuttaa palovammoja!

- Vaarojen valttamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
laite huolto-osastollemme
(katso liite).

+ Varmista, etta
[ammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

- Sahkoiskun vaaran
valttamiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota
sitd nesteisiin.

- Puhdista laite aina kayton
jalkeen. Lisatietoja on
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osassa Laitteen puhdistus
Ja hoito.

+ Tata laitetta ei ole

tarkoitettu kaytettavaksi
erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai

vastaavaan, kuten

- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot,

- maatalousyritykset,

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat,

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

+ Tata laitetta saavat
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kayttaa lapset (vahintaan
8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai
vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita

valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

- Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

+ Lasten ei saa antaa tehda

laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita,

elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka
vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa

huolellisesti laitteen runko, liitdntajohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kéytettaessa
vaaratilanteita.



Al koske lampdelementteihin.

Ennen laitteen kéayttda murualusta

on asetettava paikalleen alempien
lampdelementtien alle.
Ylikuumennettu ljy tai rasva voi
syttya palamaan. Sen vuoksi
uunipelti ei pida tayttaa likaa. Nain
valtat rasvan tippumisen alla oleville
lampdelementeille.

Ala koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

Ala kayta laitetta ulkona.

Huolehdi aina riittdvasta tuuletuksesta.
Ala aseta mitaan esineita laitteen
paélle. Varmista, etta laite on vahintaan
seuraavilla etdisyyksilla seinasta tai
esineista:

Sivu: 12cm
Takaosa: 12 cm
Ylapuoli: 30 cm

Laitetta ei saa sijoittaa kaappiin. Laitetta
paikoilleen sijoitettaessa on myds
varmistettava, ettd sita ei aseteta kaapin
tms. alapuolelle.

Laitteen pohjassa olevia jalkoja ei saa
irrottaa.

Alé aseta laitetta seindkaapin, tai
mink&an riippuvan esineen (verhojen,
muun tulenaran materiaalin) alle tai
laheisyyteen.

Kayton ajaksi laite on asetettava
l&mmén- ja roiskeiden kestévalle
alustalle. Al aseta laitetta kuumalle
alustalle, tai tulen tai palovaarallisen
hdyryn laheisyyteen.

Varoitus: Pizzakivialusta on kéyton
aikana erittdin kuuma, ja jadhtyy hyvin
hitaasti, kun laite on sammutettu ja
irrotettu verkkovirrasta. Kosketuksen
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liittyy vakava palovammavaara.

- Anna pizzakivialustan aina jadhtya
kokonaan, ennen kuin poistat sen
laitteesta.

- Varoitus: Al aseta alumiinifoliota
tai mitaan sen tyyppista ritilan
ja pizzakivialustan véliin. Aseta
pizzakivialusta suoraan ritilélle.

- Al anna liitdntéjohdon koskea laitteen
kuumia osia.

- Al anna liitantéjohtimen roikkua
|aitteesta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.
Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
ala veda liitantajohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaarinkaytosta tai kayttdohjeiden
laiminlyémisesta.

Lampétilan saato
Lampoatila voidaan saataa halutuksi
lampdtilan saatimella.

5-asentoinen kytkin

@ Lampoelementit kytketty pois
] Yialampd

Ylalampd ja pyorivé varras
D Ala-ja ylalampd

(& Alalamps

Kiertoilmatoiminto on kytkettyna
jokaisessa kytkentévaiheessa.
Lampoelementit kuumenevat vasta kun
ajastin aktivoidaan.
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Ajastm
Ajastimella voidaan saataa
kypsennysaika (eninta&n 60 min).
Kytke laite pois paalta kaantamalla
ajastin takaisin asentoon 0.
Ohjelmoi kypsennysaika kaantamalla
ajastinnuppi haluttuun arvoon.
Aika asetetaan alle 10 minuuttiin
kaantamalla ajastinta ensin hieman
suurempaan asetukseen ja kaantamalla
sité sitten hitaasti takaisin halutun
aika-asetuksen kohdalle. Kun ohjelmoitu
aika loppuu, &animerkki iimoittaa
lampdelementtien sammumisesta.

Merkkivalo

Merkkivalo syttyy, kun laite on kdynnistetty.
Se sammuu kun esiohjelmoitu aika on
kulunut tai jos kytkin on kaannetty takaisin
asentoon 0.

Pyorivé varras

Pydrivan vartaan kanssa kaytetaan vain

ylalampot0|m|ntoa
Kun laitat valmistettavan ruoan
vartaaseen varmista, etta se ei kosketa
ylempia tai alempia l[amp&elementteja:
varmista riittava etdisyys.
Pista kypsennettava ruoka vartaaseen.
Varmista, etta varras lavistaa ruoan
keskelta. Nain varmistetaan, ettei
ruoka paase lahella sisaseinia tai
lampdelementtejd. Kiinnité ruoka
pidikkeiden avulla vartaan keskikohtaan.
Ulkonevat osat (esim. kananpojan
siivet) on syyta kiinnittad hammastikulla,
narulla tai muulla sopivalla tavalla.
Nain mikaan osa ruoasta ei irtoa
kypsentémisen aikana.
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Pydrivén vartaan kiinnittdminen ja

irrottaminen:

» Kun ruoka on kunnolla paikoillaan,
aseta varras pidikkeeseensa.
Varmista, etta varras on turvallisesti
tuettuna pidikkeen syvennyksissa.

- Liuv'uta vartaan moottoriin yhdistettava
paa moottorin kayttdosaan (katso
kuvaa II).

- Aseta toinen paa toisella puolella
olevaan pidikkeeseen (katso kuvaa I).

- Suorita edelld kuvatut toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessa
irrottaessasi vartaan.

Plzzaklwalusta

Aseta pizzakivialusta aina ritilan keskelle
ennen kuin laitat ritilan laitteeseen.
Esikuumenna laite haluttuun [ampétilaan
kohdassa Kaytté kuvatulla tavalla.
Joillakin esikypsytetyilla, erityisen
kevyesta taikinasta valmistetuilla
pizzoilla esildammitysjaksoa on syyta
lyhentaa, jotta pizzan pohja ei tummenisi
liian nopeasti.

Avaa esilammityksen jalkeen ovi ja
aseta pizza lastalla keskelle alustaa.
Pizzan tulisi olla vahan alustaa
pienempi, niin etta pizzan ympérille jaa
joka puolella tyhjaa tilaa.

Pizza on valmis, kun juusto on sulanut
ja taikinapohja hieman tummunut. Poista
pizza lastalla ja tarjoile.



Kaynnlstys

Puhdista laite (ks. Laitteen puhdistus ja
hoito) ja poista kaikki pakkausmateriaali.
Ennen ensikayttéa anna molempien
lampdelementtien olla paalla kymmenen
minuutin ajan. LAmmén tullessa paalle
ensimmaista kertaa laitteesta saattaa
erittya hajuja. llmio on aivan normaali ja
kestaa vain lyhyen ajan. Sen takia taytyy
varmistaa riittava tuuletus avaamalla
ikkuna tai parvekkeen ovi.

Kaytto

Varmista ennen laitteen kayttoa,

ettd murualusta on asetettu kunnolla
paikoilleen alemman lampdelementin
alle.

Esilammita kypsennystilaa molemmilla
lampdelementeilld usean minuutin

ajan luukun ollessa suljettuna. Aseta
[ammonséadin halutulle tasolle ja valitse
sopiva esilammitysaika ajastimella.
Aseta kypsennettéva ruoka grilliritilélle.
Jos kypsennettavét aineet ovat rasvaisia
tai sisaltavat nestettd, aseta grillialusta
alle kera@maan tipat ja roiskeet.

Jos kaytét pizzakivialustaa, se tulee
sijoittaa suoraan ritilalle.

Sulje luukku, aseta lammonsaadin
halutulle tasolle ja sa&da ajastin
sopivalle kypsennysajalle.

Ylapinnan grillaukseen voit kayttaa joko
ylé- tai alalampoa.

Kytkimen asentoa (ylalampd/alalampd)
voi muuttaa kypsennyksen aikana.

Kun saadetty kypsennysaika paattyy,
ajastin sammuttaa lampdelementit
automaattisesti.
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Sammuta laite etuajassa asettamalla
ajastin asentoon 0.

Avaa kuuma ovi kayton jalkeen aina
kahvasta. Kayta uunipellin tai ritiléan
poistamiseen ritilan/uunipellin kahvaa.
Poista pyoriva varras samoin vartaan
pidikkeella. Sijoita uunipelti ja ritila aina
kuumuutta kestavélle alustalle.

Irrota pistotulppa seinépistorasiasta
kéyton jalkeen.

Kypsennysajat

Alla olevat grillaus-/kypsennysajat ovat
keskimaaraisia, sillé kaikki kypsennettava
ruoka on erilaista. Katso myds ruoan
pakkausmerkintdja.

Lampo / Grillaus /
asetus | kypsennysaika

Kananpoika | 180°C
(pyorovarras)

Pizza 200°C 9-10 min
(pakastettu) =) ‘

Paallystetty 220°C )
leipa = 10-14 min.

Patonki 200°C
(pakastettu) =)

Ruoka

60 min.

14-15 min.
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Laltteen puhdistus ja hoito
Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jadhtya kunnolla ennen
sen puhdistamista.
Sahkdiskun vaaran vélttamiseksi &la
puhdista laitetta nesteilla alaké upota
sita nesteisiin.
Al4 kéyta hankaavia, voimakkaita
puhdistusaineita tai spray-tyyppisia
uuninpuhdistusaineita.
Laitteen ulkopinta tulee puhdistaa
kostealla, nukkaantumattomalla
kankaalla.
Varmista kanan kypsentamisen jalkeen,
ettd alempien lampoelementtien paalle
mahdollisesti valunut rasva poistetaan
kokonaan kostealla ratilla.
Uunipelti, uuniritild, varras ja pidikkeet
voi puhdistaa kuumalla vedell4 ja
miedolla puhdistuaineella.
Murualustan voi ottaa ulos puhdistusta
varten. Jos alustalle on keraantynyt
paljon rasvaa, puhdista alusta ensin
paperipyyhkeelld. Varmista, etta
murualusta asennetaan puhdistuksen
jalkeen kunnolla paikoilleen
lampdelementtien alle.
Anna pizzakivialustan jadhtya kokonaan
ennen puhdistamista. Pintaan jaéneen
ruoan voi raapia pois puulastalla.
Koska alustan pinta on huokoinen, on
normaalia, etté se varjaytyy ollessaan
kosketuksessa ruoan kanssa.
Jos huuhtelet alustan vedella
puhdistuksen yhteydessa, varmista,
eftd se on kokonaan kuivunut ennen
kuin kaytat sita uudelleen, Vain téysin
kuivalla alustalla saadaan paras
paistotulos.
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Sisalampun vaihtaminen

Viallinen lamppu tulee vaihtaa. Kytke
laitteen pistoke irti pistorasiasta, irrota
ruuvit ja poista lampun suojus. Vaihda
viallinen lamppu uuteen kaupoista
saatavaan E14 (15 - 25 W) -tyypin
lamppuun. Asenna lampun suojus takaisin
paikoilleen.

Jatehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteesta

erilldan, silla ne sisaltavat
EEm  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittamisella suojellaan ymparistoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.
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Piekarnik z opiekaczem i roznem

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizsza
instrukcja, ktdrg nalezy zachowac¢ do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktdére zapoznaly sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podiacza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo

zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
sieciowe zgadza si¢ z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny
jest z obowigzujgacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Wskaznik $wietiny

Regulator temperatury

5-pozycyjny przetacznik

Czasomierz

Tacka na okruchy

Kratka grilla

Blacha do pieczenia

Koricowka rozna, potaczona z

mechanizmem obrotowym

9. Koncoéwka rozna (sam pret bez
potaczenia)

10. Widetki do zaktadania rozna

11. Obracajacy sie rozen z zaczepami

12. Uchwyt na blache i kratke do
pieczenia

PN WM =
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13. Kamionkowa plyta do pizzy

14. Drzwiczki

15. Uchwyt drzwiczek

16. Przewdd zasilajacy z wtyczkg

17. Niewidoczne na ilustracji: 2 gérne i 2
dolne elementy grzejne

Instrukcja bezpieczenstwa
Ostrzezenie: W
czasie pracy

urzadzenia jego drzwiczki i
inne tatwo dostepne czesci
nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Kontakt z nimi
grozi poparzeniem!

* Aby zachowa¢

bezpieczenstwo,

wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je
do naszego dziatu obstugi
klienta (zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem

do czyszczenia, nalezy
sprawdzic, czy urzadzenie
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zupetnie ostygto i jest
wylgczone z sieci
elektryczne;.

* Aby nie dopusci¢ do
porazenia pradem, nie
czysci¢ urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢
go.

+ Po uzyciu urzadzania
zawsze nalezy je
wyczyscic. Szczegdtowe
informacje na ten temat
znajdujq sie w punkcie

Czyszczenie i konserwacja.

+ Urzadzenie nie jest
przystosowane do bycia
uruchamianym przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

+ Urzadzenie przeznaczone
jest do zastosowan
domowych lub podobnych,
jak np. w
- kuchniach biurowych lub

innych miejscach pracy;
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- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnociach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doSwiadczenia lub wiedzy,
a takze dzieci (w wieku

Co najmniej 8 lat), mogq
korzystac z urzadzenia,
pod warunkiem ze znajdujg
sie pod nadzorem lub
zosta+y poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sg w
petni $wiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
srodkow ostroznosci.

- Nie dopuszczac¢ do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwala¢

dzieciom na wykonywanie



jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
z konserwacjg lub
czyszczeniem urzadzenia,
a jezelijuz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

Nie dopuszczac do
urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci
miaty dostep do elementoéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzic, czy gtéwny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie nosza
$ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadto na twarda powierzchnie albo
przewod zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpnigcie, nie nadaje
sie ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

Nie dotykac elementéw grzejnych.
Przed rozpoczgciem uzytkowania
urzadzenia nalezy zatozy¢ pod dolnymi
elementami grzejnymi tacke na okruchy.

Z gory:
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Rozgrzany olej moze sig tatwo zapali¢.
Dlatego nie nalezy przepetnia¢ blachy
do pieczenia. Pozwoli to zapobiec
skapywaniu tluszczu na dolne elementy
grzejne.

Nie zostawia¢ wiaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

Nie uzywa¢ urzadzenia na wolnym
powietrzu.

Nalezy zapewni¢ dostateczny staty
przeptyw powietrza. Na kuchence nie
nalezy ktas¢ zadnych przedmiotéw, a
ponadto nalezy zapewni¢, by wolna
przestrzen wokot urzadzenia byta nie
mniejsza niz podano ponizej:

Po bokach: 12 cm
Z tytu: 12cm
30cm

Nie nalezy usuwaé podstawek
znajdujacych sie na spodniej plycie.
Urzadzenia nie wolno instalowaé
wewnatrz szafki, bezposrednio pod piyta
lub szafka.

Nie wyjmowac stopek, na ktérych stoi
piekarnik.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
potek Sciennych lub pod przedmiotami
wiszacymi takimi jak firanki czy inne
tatwopalne tworzywa.

Podczas pracy urzadzenie musi by¢
ustawione na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury i odpryski ttuszczu.
Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na,

lub w poblizu, goracych powierzchni,
otwartego ognia lub fatwopalnych
opardw.

- Ostrzezenie: Kamionkowa ptyta do

pizzy rozgrzewa sig do b. wysokich
temperatur i stygnie bardzo powoli

69



dopiero po wytaczeniu piekarnika. W
przypadku kontaktu istnieje powazne
niebezpieczenstwo poparzenia.
Przed wyjeciem kamionkowej plyty

z urzadzenia odczekac az zupetnie
ostygnie.

Ostrzezenie: Nie wkiadag folii
aluminiowej ani innych podobnych
materiatdw pomiedzy kratke grilla

a plyte kamionkowa. Potozy¢ plyte
bezposrednio na kratke grilla.

Nalezy uwaza¢, aby przewod zasilajacy
nie dotykat zadnych goracych
elementow.

Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka
elektrycznego kazdorazowo:

- po zakonczeniu pracy

- w przypadku awarii urzadzenia

- przed przystapieniem do
czyszczenia urzadzenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpac za przewod.

+ Za szkody wynikle z nieprawidtowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wytacznie uzytkownik.

Regulator temperatury

Gatka regulatora temperatury wybieramy
odpowiednig moc grzania.
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Pieciopozycyjny przetacznik grzania
@ Elementy grzejne wytaczone

) Gomy element

Gorny element z obracajacym sie

roznem

& Gorny i dolny element
(=] Dolny element

Cz

Funkcja recyrkulacji powietrza jest
aktywowana na kazdym poziomie
przetaczania.

Elementy grzejne wiaczajq sie dopiero
po nastawieniu czasomierza.

asomierz

Czasomierz moze by¢ uzywany do
ustawienia okreslonego czasu pracy (do
60 minut).

- Aby wylaczy¢ urzadzenie, przekrecié

czasomierz z powrotem do pozycji 0.

- Aby ustawiC czas pracy, przekreci¢

gatke czasomierza do zadanej warto$ci.

- Aby ustawi¢ czas pracy krétszy niz 10

minut, najpierw przekreci¢ czasownik
na nieco wyzsza pozycje, po czym
powoli przekreci¢ go z powrotem do
zadanego ustawienia. Po uptywie
zaprogramowanego czasu stycha¢
bedzie sygnat dzwiekowy, ktéry
informuje o wylaczeniu si¢ elementow
grzejnych.

Wskaznik swietlny

Wskaznik $wietiny zapala sig, kiedy
urzadzenie jest wiaczone. Gasnie, kiedy
uptynie zaprogramowany czas pracy
lub kiedy pokretfo zostanie ustawione w
pozycji 0.



Obracajacy sie rozen
Podczas uzywania obracajacego sie rozna,
powinien by¢ wigczony tylko gorny element
grzejny
Podczas nadziewania produktu na
rozen nalezy zwréci¢ uwage, aby
produkt nie stykat sie ani z gérnym ani z
dolnym elementem grzejnym — zostawi¢
odpowiednig odlegto$¢.
Nadzia¢ produkt na rozen w taki
sposob, aby rozen przechodzit przez
$rodek produktu. W ten sposéb produkt
nie bedzie podchodzi¢ zbyt blisko do
Scianek wewnetrznych ani elementow
grzejnych. Przytwierdzi¢ produkt
zaczepami na $rodku rozna.
Wszelkie wystajace czesci (np.
skrzydetka kurczaka) nalezy przyczepi¢
wykataczka, kawatkiem sznurka lub
w inny podobny sposéb. Dzieki temu
zaden kawatek pieczonego produktu nie
bedzie o nic zahaczac ani nie wypadnie
do $rodka w trakcie pieczenia.
Wkfadanie i wyjmowanie obracajgcego
sie rozna:
- Po prawidtowym umocowaniu
produktu na roznie, wtozy¢ pret
na widetki do wkfadania rozna.
Zwréci¢ uwage na to, czy rozen jest
bezpiecznie oparty na wgtebieniu w
uchwycie.
- Wsuna¢ koncowke rozna, ktéra
ma potaczenie z mechanizmem
obrotowym, do mechanizmu
obrotowego.
- Whozy¢ druga koncowke na zaczep
mocujacy po przeciwnej stronie (patrz
rys. ).
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- Aby wyja¢ obracajacy sie rozen,
powtdrzy¢ powyzsze czynno$ci w
odwrotnej kolejnosci.

PIyta kamionkowa na pizze
Plyte kamionkowg zawsze nalezy
umieszczac na $rodku kratki grilla przed
wsunieciem jej do piekarnika.
Rozgrza¢ piekarnik do odpowiedniej
temperatury, zgodnie z opisem w
punkcie Pieczenie.
W przypadku niektérych pizz, wstepnie
upieczonych, wykonanych z lekkiego
ciasta, nalezy odpowiednio skroci¢ faze
rozgrzewania, aby unikng¢ przypalenia
dna pizzy.
Po rozgrzaniu piekarnika otworzy¢
drzwiczki i za pomoca topatki umiesci¢
pizze na $rodku plyty. Pizza powinna
by¢ nieco mniejsza niz plyta, tak aby z
kazdej strony zostato troche wolnego
miejsca.
Pizza bedzie gotowa, kiedy stopi sie
wierzchnia warstwa sera, a dno lekko
sie zarumieni. Uzywajac topatki wyja¢
pizze i podac.
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Uruchomienie urzadzenia

Pi
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Urzadzenie nalezy wyczysci¢ wedtug
instrukcji Czyszczenie i konserwacja,

a takze usuna¢ wszelkie elementy
opakowania.

Przed uzyciem urzadzenia po raz
pierwszy nalezy je nagrzewac przez

ok. 10 min. uzywajac obu elementow
grzejnych. Czynnosci tej moze
towarzyszy¢ lekki nieprzyjemny zapach.
Jest to catkiem normalne i minie po
krétkim czasie. Z tego wzgledu nalezy
zapewni¢ w pomieszczeniu odpowiednig,
wentylacje, otwierajac okna lub drzwi
balkonowe.

eczenie
Przed wigczeniem piekarnika sprawdzi¢,
czy pod dolnym elementem grzejnym
znajduje sig prawidtowo wtozona tacka
na okruchy.
Rozgrzewa¢ piekarnik przez pare
minut przy zamknietych drzwiczkach,
uzywajac obu elementéw grzejnych.
Przy pomocy regulatora temperatury
nastawi¢ zadang temperature, a na
czasomierzu ustawic czas pieczenia.
Produkty przeznaczone do pieczenia
umieszczamy na kratce grilla. W
przypadku produktéw zawierajacych
duzg ilo¢ tiuszczu zaleca sie
stosowanie blachy do pieczenia.
Zapobiega ona skapywaniu ttuszczu do
wnetrza piekarnika.
Uzywajac ptyty kamionkowej do pizzy,
nalezy ja umieszczac bezpo$rednio na
kratce grilla.

Nastepnie zamkna¢ drzwiczki
piekarnika, nastawi¢ zadang,
temperature i zaprogramowac czas
pieczenia.

Przy opiekaniu z géry lub pieczeniu na
roznie uzywac albo wytacznie gérny
element grzejny albo obydwa elementy
grzejne: tj. gérny i dolny.

Ustawienie przetacznika (gérny element/
dolny element) mozna zmienia¢ w
trakcie pieczenia.

Po uptywie zaprogramowanego czasu
pieczenia, czasomierz automatycznie
wytaczy elementy grzejne.

- Aby wylaczy¢ urzadzenie, nastawi¢

czasomierz na 0.

Do otwierania goracych drzwiczek po
pieczeniu zawsze uzywac specjalnego
uchwytu. Wyjmujac blache lub kratke,
uzywac przeznaczonego do tego

celu uchwytu z zestawu. Podobnie
przy wyjmowaniu obracajacego sig
rozna, uzywac uchwytu do rozna.
Blache i kratke zawsze nalezy ktas¢
na powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

Po zakonczeniu pracy wyja¢ wtyczke z
kontaktu.



Czas pieczenialpieczenia na roznie
Podany ponizej czas pieczenia/pieczenia
na roznie jest tylko przyblizony, gdyz kazdy
produkt zywno$ciowy rozni sie rodzajem,
konsystencja itp.; sprawdz rowniez
informacje na opakowaniu.

Czas
Produkt Temperatura / | pieczenia /
ustawienie | pieczenia
na roznie
Kurczak .
(obracajacy 1C 60 minut
sie rozen)
Pizza .
(afeboko Z%C 9-10 minut
zamrozona)
Grzanka 220°C 10-14
hawajska = minut
??g;;et::a 200°C 14-15
greboko '
zamrozona) S minut

Czyszczenie i konserwacja

- Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczeka¢ az urzadzenie
catkowicie wystygnie.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem,
nie czy$ci¢ urzadzenia cieczami ani nie
zanurza¢ go.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zracych roztwordw, Srodkow
$cierajacych, ani aerozoli do
czyszczenia piekarnikow i kuchenek.

SEVERIN

- Zewnetrzng obudowe mozna oczysci¢

przecierajac lekko wilgotna, gtadka
Sciereczka.

Po pieczeniu kurczaka wyczysci¢
wilgotng Sciereczkq dolny element
grzejny z resztek tluszczu.

Blache do pieczenia, kratke grilla, rozen
i zaczepy na zywno$¢ mozna my¢ w
goracej wodzie z dodatkiem delikatnego
ptynu do mycia naczyn.

- Tacke na okruchy mozna wyjaé w

celu umycia. Jezeli zebrata si¢ na niej
grubsza warstwa ttuszczu, najlepiej
najpierw zetrze¢ ja recznikiem
papierowym. Po wyczyszczeniu
umiescic¢ tacke z powrotem pod dolnymi
elementami grzejnymi.

Przed myciem ptyty kamionkowej

do pizzy odczekaé az zupetnie
ostygnie. Wszelkie resztki zywnosci
mozna zeskroba¢ drewniang topatka.
Poniewaz powierzchnia piyty jest
porowata, pojawienie si¢ odbarwien

w wyniku kontaktu z zywnoscig jest
zjawiskiem normalnym.

Jezeli podczas czyszczenia plyta byta
ptukana w wodzie, zadba¢ o to by przed
ponownym uzyciem byta ona zupetnie
sucha. Prawidtowy efekt pieczenia
uzyskuije sig tylko na zupetnie suchej
plycie.
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Wymiana wewnetrznej zarowki

Zuzyty zaréwke mozna wymienic. Odiaczy¢
urzadzenie od gniazdka zasilania, odkrecié
$ruby mocujace pokrywe zaréwki i zdjac ja.
Wyjaé zuzyt zaréwke, zatozy¢ nowa typu
E14 (1525 W) — do nabycia w sklepie —
po czym zamontowac z powrotem ostone.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
. 7wyktymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajg bowiem cenne materiaty,
ktére mozna podda¢ recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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®oupvdki pe ynoTapid

Odnyieg xpnong

[pIv XpNOIHOTIOIRCETE Tr) GUOKEUR,
d1aBAaaTE TPOTEKTIKA TIG AKOAOUBEG
odnyieg xpriong kai QUAGETE To TTapov
EYXEIPIdIO yia peMovTIKA xpron. H
OUOKEUN TTPETTEI VA XpNaIpoTIolEITal AT
ATopa TToU Va yvwpifouv auTéG TIG 0dnyieg.

Z0vdeon pe TNV TTApOX NAEKTPIKOU
pedpaTog

H ouokeun auth Tpémel va guvdEeTal
u6vo Pe yelwpévn Tpida, eyKateaTnuévn
OUPQWVA PE TIG ITXU0UTEG DIATAEEIS.
BeBaiwBeite 611 n 1601 TOU NAEKTPIKOU
PeUPATOG TIOU XPNTIUOTIOIEITE TUMBABICE!
JE AUTH TTOU QVayPAPETal 0T GUOKEUN.
To Tp0idv aUTO CUUPOPPWVETAI HE OAEG TIG
10xUouceg 0dnyieg NG EE oxetika pe Tnv
avaypaor aToIxeiwy.

Ta pépn TNG CUOKEUNG

EvOeIkTIKr Auyvia

AlakoTTnG pUBUIONG Bepuokpaaiag

Aiakémng 5 Béoewv

XpovodIaKoTTngG

Aiokog cUMoYAG aTayOVWY

Zxapa

Tawi

Axpo gouBAag (aUvdean ae povada

Kivnang)

9. Akpo oouBAag (adpaveg)

10.  Aiaragn Aaprig ooupAag

11. TepioTpe@ouevn goupAa pe BeAOVEG
ouykpdmong

12. Napr oxdpag kal Tayiol ynaipatog

13. TAGKa Titoag

DND o R W

SEVERIN

14. TMépTa golpvou

15. Napr mopTag

16. HAeKTPIKO KaAWBIO PE PIg

17. Bev gaivovrar: 2 dvw Kai 2 kKaTw
BepuavTikd aTolxeia

InpavTikoi Kavoveg ao@aAeiag
. é Mposidotroinon:
H mopra, kabwg

KQll 01 TIPOTITES ETTIQAVEIES
NG OUOKEUNC,
Beppaivovral Kard n
Aermoupyia. Mmopei va
mpoKAnBolV eykauuara av
ayyicere Ta Beppd pépn!

+ Tl0 va amoQeuyeTe
KIVOUVOUG, OI ETTIOKEUEG
O€ QUTH TNV NAEKTPIKI
OUOKEUN A 0TO NAEKTPIKO
KaAWdI0 TG TTPETTEI VI
dig&dyovral amé v
eCUTINPETON TTEAQTWY
Hag. 2€ TEPITITWan Tou
QATTQITEITAI ETTIOKEUN,
TIapakaAouye, aTeiATe
N OUOKEUN OTO KEVTPO
eCUTNEETNONG TTEAATWV Pag
(Beite TapapTHQ).
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+ MNpiv kaBapioete
ouoKeun, BePaiwbeite ol
eival amoouvdedepévn oo
T0 NAEKTPIKO peUpa Kal OTI
Exel YuyBei evreAwc.

+ Tl va ammoUyeTe TOV
Kivduvo TTpdkAnang
NAEKTPOTTANCIOG, pnv
KaBapileTe TN GUOKEUN e
uypd Kai unv  PuBilete o€
uypd.

- Na kaBapilete Tavra

TN OUCKEUN YETA TN

xpAan. MNa AeTrTopepeic
TANPOQOPIES, avaTpédTe
oTnV TTapaypapo
«KaBapioud¢ Kai
@povriday.

+ H ouokeun} dev rpoopideTal
yia Asitoupyia pe ewTepIKO
XPovodIakdTTn A
CEXWPIOTO TNAEXEIPICOUEVO
ouaTnua.

- H ouokeur auth
TIPOOPICETAI Y1 OIKIOKI
XPnan n mapopoleg

XpAoeIg, dTwg yia

TapAdEIypa:

- O€ KOUCiVEG ETaIPEIWV,
o€ ypageia kal GAa
epyaoiakd mepIBarovra,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEC,

- a6 TeAATEG O€
¢evodoyeia, ravdoyeia
KTA. KOl TTOPOOIES
EYKOTOOTAOEIG,

- 0€ CEVWVEC TTOU
oepPipouv mpwWIVO.

* H ouokeur} auth pmmopei

va XpnaoiyotoinBei amd
TaidIa (TouhayioTov 8
ETWV) KAl aTT6 GTopa

LE MEIWMEVEC QUOTIKEC,
aiobntApiec A dlavonTikég
IKQVOTNTES 1) XWPIC

TIEPA KOl YVWOEIS, JE

v TpouT6Bean ot
EMTNPOUVTAI f} TOUG EXOUV
d0B¢i 0dnyiec OXETIKA e
N XM TG OUOKEUNG
KOl KOTAVOOUV TTARPWS
0AOUC TOUG EUTTAEKOMEVOUS



KivOuvoug Kol TPOQUAGEEIC
yia TNV aoQaAeiq.

- Tamauidid dev Tpemer va
EMTPETTETAI VO TIAICOUV g
TN GUOKEUN.

Aev rpéel va emITPETIETA
oTa Taidid va ekteAolv
0TI0I0ATIOTE EpyaTia
kaBapiopou i ouvtipnang
0T GUOKEUN €KTOC Qv
EMMITNPOUVTAI KAl €ival
TOUAAYIOTOV 8 €TWV.

- KpamoTe mévra
OUOKEUN KaI TO NAEKTPIKO
KaAwdIO TG MAKPIA aTTo

TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.
- Mpoooxn! Ta maidid mpémel va
TIOPAPEVOUV HOKPIA aTrd Ta UAIKG
OuaKeuaaiag, ETEIdR eival SuvnTIKWG
EMIKivduva, TT.X. Kivduvog ao@ugiag.
KaBe popd TTou XpnoIHOTIOIEITE T
OUOKEUN, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIal povada, To
NAEKTPIKG KaAWwSI0, KaBWG Kal KB
€¢apTua yia Tux6v eAatTwpara. Av n
OUOKEUN, yIa TIOPAdEIYHA, £XEI TIEOEI
oe okAnpr) emipdveia 1 €xel aoknBei
utrepPoAIKA dUvapn yia To TPARNYMa
TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou dev Ba TTpETEI
va xpnoipotoinBei §avad, akéun ki av
N ¢nuid dev gaiveral OTI PTTopei va

SEVERIN

TIPOKaAETEI TIPORAAUATA OTNY ATQaAR
A€ITOUpYia TNG CUTKEUNG.

+ Mnv ayyidete Ta BepupavTikG oToIxEia.
- [pIv XpNOIKOTIOINOETE TN CUCKEUN,

TIPETTEN VOl TOTTOBETATETE TO BiokO
ouhoynig aTaydvwy aTn owaTr 6éan
KaTw amé Ta kéTw BepuavTikd aToixeia.

+ To umrepBeppaapévo AGdi fy Aitrog

ptopei va ava@Aéyovtal. Eopévwg,
pnv Trapayepidete 1o Tawi. Eror,

10 AiTrog dev Ba oTagEl emévw aTa
BepuavTikG aToIKEIa OTO KATW HEPOG.

+ Mnv amopakpOveaTe dtav n CUOKEUN

Bpioketal o€ AciToupyia.

+ Mn XpnOIKOTIOIEITE TN GUOKEUR O€

€EWTEPIKOUG XWPOUG.

- [pémel va uTTapyel TTAVTOTE ETTAPKAS

€€aepIopog. Mnv akoupTrdre avTikeieva
TAVW OTN OUCKEUN KOl QPOVTIETE

va TNPoUVTal 01 aKAAOUBEG EAAXIOTES
QTTO0TAOEIG:

MAeupég: 12 ex.

Omobev: 12 ek.

Emavw: 30 ek.

+ H povada dev mpéel va ToTroBeTeiTa

péoa ae viouhdm. Otav TomoBereite

Tn povada, Beaiwbeite emiang o1

O¢ BpiokeTal akpIBwG KaTw aTmé éva
VTOUAGTTI A} GAAO TTAPOMOIO QVTIKEIMEVO.

+ Mn Byalete Ta mdI0 a6 TN BACN TNG

OUOKEUNG.

* Mnv TomoBeTeite TN GUOKEUR Kal v

1N 0é1€TE O€ AeIToupyia KovTa A kaTw
a1 VIOUAATTIO A} KPEUAOTA QVTIKEiUEVQ,
OTTWG KOupTiveS

- Karé m Aeimoupyia, n ouokeun Ba

TIpETTEI VOl BpioKeTal TOTTOBETNWEVN OE
EMQAVEIQ TIOU QVTEXEI OTN BepudTNTa
kai 6ev Ba kataaTpagei amd Aekédeg.

7



Mnv TOTTOBETEITE TN CUCKEUR ETTAVW

1 KOVT@ O€ (E0TEG EMQPAVEIES, VULV

QAOYa ) E0QAEKTO OTHO.

MpoooxA! H mAdka Titoag Bepuaiveral

utrepPoAikd katd Tn xprion, evw Ba

WuxBei TOAU apyd pdvo peta amoé v

QTIEVEPYOTTOINGT TNG GUOKEUNG Kal

TNV amogUvdean TG aTmd TV KEVTPIKA

nAekTPIKA TTapoxr. Yapyel coapds

KivBuvog yia eykalpaTa o€ TepITTwan
ETAPNG.

- MNavra va agrvete Tv TAAKA TTiToag va

wOxeTal evieAwg TpIv T Bydete amé

OUOKEUN.

Mpoooxn! Mnv TomoBeTeite

ahoupIvoxapTo 1) GAAO TTapOL0I0 UAIKG

peTagy TG oxdpag kal TG TAGKAG

yia TriToa. TomoBeTAaTE TV TTAGKQ

ameuBeiag emévw oTn axapa.

Mnv agrveTe 10 NAEKTPIKG KaAwSIO va

ayyilel ommolodAToTE BEPUO PEPOG TNG

OUOKEUNG.

Mnv a@rivete 10 NAEKTPIKG KaAWdIO va

KpEpETal EAEUBEPO.

®povrifete aVTa va KAEiVETE TN

OUoKeun, Kal va Byadete To NAEKTPIKO

KaAwd10 atrd TV Wpila

- peraTn xpnon,

- ot mepimTwan BAGRNG,

- TIPIV KOBAPIOETE TN OUGKEUA.

Orav Byadete 10 @I amd v Tpida,

0T NV TPaBaTe T0 NAEKTPIKG KaAWIO.

Na TmaveTe TTAVTA TO QIG.

- Aev époupe kapia eubuvn yia {npiég

Trou TrpokaAolvTal Adyw AavBaopévng

xpnong f emeidn dev xouv TpnBei ol

TTapOUCEG 0dnyieg.

PuBpion Beppokpagiag

Mmopeite va pubuioete T Beppokpaaia
070 £mMBUUNTS Babud e T BonBeia Tou
S10K6TITN PUBUIONG Beppokpaaiag.

PuBpioeig S1akoTrTn 5 BéoEwv

@ Ocpuavrika atoixeia ofnaTa

) Avw 6¢ppavan

Avw Bépuavan pe TIEPIOTPEPOLEVN
goupAa

= Avw kai k&tw Béppavon

(=) Karw 8ppavan

E¢aogadiel Tnv kukAogopia aépa o€
Oheg I puBpioeig AeiToupyiag.

Ta Beppavtika oToixeia Ba avayouv
MOV WETA TV EvEpyOTTOINGN TOU
XPOVOBIOKOTITN.

Xpovoﬁluxomng
Mmopeite va xpnoipoToInoETe TO
XPOVOBIOKOTITN yia va TTINEEETE éva
OUYKEKPIPEVO XpAVO payeipéuaTog (Ewg
60 Aetrtd).
l'a va oproete T cuakeur, B¢aTe Eavd
T0 XpOvodIaKATITN 0T B€an «0».
['la TTPOYPAPATIONG PIAG XPOVIKAG
TIMAG, TIEPICTPEWTE TO XPOVODIAKOTITN
degi6aTpOPa aTNV ETIOUPNTA TIUA.
l'a va pubpioeTe Xp6VO GUVTOHOTEPD
a6 10 AeTTd, TepIoTPEWTE APXIKA
T0 XPOVOOIOKATITN OE UYPnAGTERN
pUBWION Kal KaTOTTIV QEPTE TOV apyd
oTov emBuunTd Xpdvo. Otav TTapéABel
0 TIPOYPAUUATICHEVOG XPOVOG, EVa
NXNTIKG aripa deiyvel OTI Exouv oproel
10 BepuavTikd aToIxeia.



EvdeikTiki Auyvia

H evdeIkTIKA Augvia avaper 6Tav n ouoKeur
evepyotroinBei. ZBrver dtav TapéABel

0 TIPOYPAUMATIGEVOS XPOVOS A av
TIEPIOTPEWETE TO BIAKOTITN {avd oTn Béan
«0».

MepioTpepopevn gouBAa
‘OTav XpnOIUOTIOIETE TNV TIEPITTPEPOUEVN
ooUBAa, TibeTal o€ AeiToupyia povo n avw
Sspuuvon
‘Otav 10 @aynté mou TpdKEITal va
payeipéwete TooBETN el 0TN GOURAQ,
BeBaiwBeite 611 Bev EpxeTal g€ ETAQK
JE Ta Avw 1 KATW BEPUAVTIKA OTOIKEIA.
E¢aogalioTe emapkeic amoaTaoeig.
TputAaTe Pe ™ 0oUBAa 1O aynTé Tou
TIPOKEITAI VO JAYEIPEWETE, GPOVTICOVTAG
n ooUBAa va diatepva amoé 10 KEVTPO.
‘E101 e§ao@ahilete 611 TO ayntd
dev MANO1ael TTOAU T ECWTEPIKG
TolKWyaTa A Ta BepuavTikG aToIxEIa.
Ac@ahiaTe T0 paynTé GTO KEVTPO TNG
0oUBAag Pe TIG BeAdveg auykpdTnang.
Kabe pépog mou Tpoetgxel (Tr.x. ol
@1EPOUYEG TOU koTdTTOUAOU) Bal TTpETTE
Vol oUyKpaTnBei e pia odovtoyAugida,
Aiyo aTréyko r Kamoio Ao katdAAnAo
péoo. Etal egaopalilere 611 dev Ba
TIpoEEEXel kal Bev Bal ATTOKOTTET KavEVQ
pEPOG Tou paynTou Katd Tn dladikaoia
HayEIPEUATOG.
TomoBémoan kai agaipean e
nep/arpsq)ousvr;g oouBAag:
+ MdAig To paynté TpoadeBei e
ao@aAeia, TomobeTATE TN 0oUBA
oTn diatagn Aapig. BeBaiwBeite 611 n
ooUBAa atnpideTal Ye ac@aAeia aTig
€00xEG atn Aaph.

SEVERIN

- ONioBRaTe 1o dkpo TG coUPAAG pE
N oUvdean povadag kivnang oTn
povada kivnong (BA. Eikéva ll).

- TommoBetAaTe TO AdPAVEG AKPO TNG
00UBAag aTo oTAPIYUa OUYKPATNONG
TOU TTOU BPiCKETaI OTNV ATTEVAVTI
mAeupd (BA. Eikéva ).

- [a va agaipéaete v
TIEPIOTPEPOLEVN TOURAQ,
aKoAouBnaTe Ta BrpaTa autd e
avtioTpogn oeIpd.

I'IAuKa miToag

Na TomroBeteite TGVTA TNV TTAGKQ TTiTGAG
070 KEVTPO TNG OXAPAG TIPIV EICAYETE TN
0OXApa OTr GUOKEUN.

MpoBepUAveTe TN GUOKEUR 0TV
amaimoupevn Beppokpaaia 6TTwg
TIEPIYPAPETAI OTNV TIAPAYPAPO
Aeiroupyia.

[0 PEPIKES TIPOHAYEIPEUEVES TTITOEG
a6 181aitepa eAa@pid {Uun, N daon
TpoBéppavang Ba Tpémer va gival o
alvTopn. AuTd yivetal yia va pnv Tépel
TIOAU ypriyopa XpWHa TO KATW OTPWHA

Mg qupng.

Meté amo v mpoBéppavan, avoifre
TNV TTOPTA KAl XPNOILOTIOIRGTE piat
OTIATOUAA YIa VOl TOTTOBETATETE TNV
TTiToa aTo KéVTpO TG TTAAKaG. H Titoa
Ba mpémel va givar Aiyo pikpoTePn amod
TNV TAGKQ WOTE va UTTApXEl EAEUBEPOG
XWPOG yUpw aTrd QUTAV.

H mitoa gival éroiun étav éxel Aiwaoel
T0 TUPI Kall €ival EAAPPWGS KAPE TO KATW
PEPOG TNG CUPNG. XpNOIHOTIOIRGTE Hia
OTTaTouAa yia TV agaipean g (0png
kai 1o aepPipIopd TG,
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MpIv XpNOIHOTTOINTETE TN CUCKEUN YId
rrpwrn @opd

KaBapioTe T ouokeun (BA.
«KabBapiaudg kar ppovridan) Kai ByaAte
6Mo 10 UNIKG cuoKeuaaiag.

MpIv XpNOILOTIOINGETE Tr) GUOKEUN yIa
TIPWTN QOPA, AQACTE TV va Bepuaveei
yia 10 AeTrtd pe avappéva kai Ta 600
BepuavTiké atoixeia. Otav avapel

N GUGKEUN Y1 TTPWTN GOPd, UTTOpE
va uTrdpgel pia ehagpd oapr). Auto
eivar pualooyiké kai 8ev Ba kpaTthael
Trapd pévo yia Aiya Aetrra. MNa to

Aoyo auTo, avoigre Ta Tapdbupa

TNV UTTAAKOVOTIOPTA WOTE VOl UTTAPXEI
€TMAPKNAG £§aePITUAG.

I\slroupylu

MpIv XpNOILOTIOINGETE TN GUOKEUN,
BeBaiwBeite 611 0 Siokog guMoyAg
aTayovwy Bpioketal ToobeTHEVOG

oTn owaoTh BEan KaTW aTmd T0 KATW
BepuavTikd aTolxeio.

MMpoBepuAveTe T0 TAKA TOU YoUPVOU
Y10 APKETA AETITA e TNV TTOPTA KAEIOTA,
XPNOILOTIOIWVTAG Kal Ta dU0 BeppavTikd
aToixeia. OéaTe 10 SIaKOTITN PUBUIONG
Bepuokpaaiag oTov amaitoUpevo Baduod
Kkai puBuiaTe 1o Xpovo TpoBEppavang
e T BorBeia Tou XpovodIakdTTn.

- TomoBetAaTE TO QaynTd Tou BEAETE

VO POYEIPEWETE ETAVW 0T OXAPA.
Orav TpdkeITal va Jayelpéwere
@aynté To otoio £xel AiTTog 1y uypaaia,
XPNOIKOTIOIACTE TO TAWI YO VO N
0Tadouv {woi OTO ETWTEPIKS TNG
OUOKEUNG.

Av xpnaiyotrolgite TV TAGKa TTiToAC,
Ba TpéTel va Ty ToTToBETOETE
ameubeiag o axapa.

KheioTe v mopta, BECTE TO SlakoTTN
puBpIoNG Beppokpaaiag oTov
amairoUpevo Babud kai pubpioTe 10
XPovo wnaiuatog pe T BoriBeia Tou
XPOVOBIOKOTITN.

l'a yroipo amo 1o emavw PEPOG

kai yRaigo atn oxdpa, Tpémel va
XPNCILOTIOIEITE TO Avw BEPUAVTIKO
OTOIXEIO 1) TO Avw Kal KATW BepuavTIKG
aToIXElD.

Mmopeite va aAAadeTe TIg pubpioeig
ToU dIakdTITN (Gvw BEpuavan/kaTw
B¢puavan) kard  didipkeia Tou
HayeIpEUATOG.

Otav TapéABel 0 TTPOYPAUHATIOUEVOG
XPOVOG, 0 XpovodIaKATITNG KAEIVEI
QuTOMOTA TO BEPPAVTIKA OTOIXED.

l'la va aTrevepyoTTOIRTETE T CUCKEUNR
VWpITEPT, PUBPICTE TO XPOVOBIAKATTT
070 «0».

Na xpnoipotoieite avta T Aapn

NG TAPTAG yIa va avoiteTe T eaTh
mopTa petd m Aeiroupyia. Otav
aQalpeiTe T TaWi wnoipatog A
oxapa, Xpna1goToIRaTe T Aapr

Tou Tawiol/ayapag. Opoiwg, étav
aQalpeite TNV TEPIOTPEPSUEVN 0OURAQ,
TIPETEI Va XpnaldoTolEiTe TN AaBn
NG goUBAag. Na TomroBereite mavta
T0 TAWi Ynaoiparog f T oxapa o
BepOAVOEKTIKEG ETTIPAVEIEG.
®povriete va Byadete 10 @Ig TOU
nAekTpIKOU kaAwdiou oo TV TPila
HETA a6 TN XPAON.



Xpovol ynoiparog

O1 xpbvor ynaipatog/payeipépaTog

TIOU TTapaTiBevial amoTeAoUV Pévo
TTPOTEYYIOTIKOUG XpOvoug, ETEIDN BlapEpE!
n eUon kai n aloTaan Kabe TPOYipou Tou
Ba yhoete ) Ba payeipéyerte. Avarpére
oTIG TAnpOOpieg TTou avaypagovtal atn
OUCKEUATTO TWV TPOPIHWV.

. Xpoévog
; Oeppokpaaia g
Tpopio I Pifpion ynoiyarog /
JayelpepaTog
Komnou)\o' 180°C ’
(mepiaTpEQPOUEVN 60 Aetrra
goupha)
Nitoa 200°C ]
(kamewuyévn) =) 9-10 Aerrral
220°C )
Toor = | totekem
Mrmaykéta 200°C '
(kameuypévn) =) 14-15 hemd

Kusqplcpog Kol povTida
Mpiv kaBapioete TN cUokeun,
BepaiwBeite 01l €ival amoouvoedepévn
amd 10 NAeKTPIKG PeUpa Kal OTI £XEl
KPUWOEI EVTIEAWG.
la va amo@UyeTe Tov Kivduvo
TPOKANONG NAekTPOTTANGiaG, Unv
kaBapideTe T GUOKEUN e Uypa kal pnv
N BuBidete o€ LYpPAL.
Mn xpnoipoToigite amogeaTikd, akAnpd
SlaAupata kaBapiopol f kaBapIoTIKA
@oupvou TUTTOU OTTPEI.

SEVERIN

Mmopeite va kaBapioeTe 10 e§WTEPIKO
TePiPANpa TNG CUOKEUNG pe Eva eEAappa
Bpeypévo Travi xwpig xvoud!.

+ AQoU payelpéWeTe KOTOTIOUAO,

XPNOILOTIOIACTE £val VWTTO Travi yia va
BeBaiwBeite 611 TUXOV AiTTOg TTOU EXEI
0Tagel aTa kaTw BeppavTika aTolxeia
Exel kaBapioTei.

Mmopeite va kaBapioete To Tayi,
oxapa, T oouPAa Kai TIg PeAdveg
ouykpamang pe {eaTd vepd kai éva
ATTI0 ATTOPPUTIAVTIKO.

Mmopeite va ByaAete To digko GuMoyig
oTayovwy yia kaBapiopo. Av uTrapxel
peyaAn ouoowpeuan Aitroug aTo dioko,
TIPETTEI Va TNV KABaPICETE TTPWTA pE PIa
xaprometaéra. BefaiwBeite 611 0 diokog
Exel TomoBeTBei §ava atn owaoTr 6éon
k&Tw aTmé Ta BePUAVTIKA OTOIXEIa.

- AgfioTe Tnv TAGKa TTTOOG Va KPUWOEI

evieMwG TpIv TV kaBapioete. Mmopeite
VO a@aIpEaETe Pe E0TIL0 TUXOV

uTTOAE paTa QaynToU e pia §UAivn
omarouha. Eival uaiohoyiké va ouppei
aTmoyPWHATIONOG WG aTToTéAETa

NG ETAPAS HE TO PaynTo ETEION N
EM@AveIa eival TTOPWONG.

e TMePITITWON ToU TAUVATE TNV TTAGKA
pe vepd kard T diadikaaia kabapiapou,
BePBaiwBeite 611 €ivar evieAwG OTeyvr
TIPIV T XPnalpotroifaete §avad. Ta
BéATioTa ammoTeAéopaTa ynaiuarog
e¢ao@ahifovral povo pe pia TeAEiwg
oTeyvr TAGKa.
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AAAayn Tou EowTEPIKOU AQpTITAPA
Mmopeite va aMdgeTe évav eAatTwparikd
Aapmmipa. Na amoguvOEeTe T GUOKEUN
QT TV KEVTPIKA NAEKTPIK TTapOX(),
Byaite Tig Bideg Kar BydATe To KAAUPPO

T0U AauTrTApa. AvTIKOTOOTACTE TOV
EAATTWHATIKG AQUTITAPA pE Evav EUTTOPIKA
d106¢aipo Aaptmpa TUTou E14 (15-25 W),
kai TommoBeTAaTE §avd To kGAuppa.

Améppiyn

O1 GUOKeUEG pe auTd To aUPoAO
E: TIPETEI va aTToppIpBoUV

Eexwp1oTd aTmd Ta OIKIOKA
EE  TOPANTa, ETTEIDH TIEQIEXOUV
TOAUTINA UAIKG TTOU UTTopolv val
avakukAwBoulv. H owoTn d16Beon
mpooTaTeUel To TePIBAAoV kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
VIO TO GUYKEKPIPEVO BEUa aTmd TNV TOTTIKN
0ag apuddia apyr 1y Eutropo AIavikAg.
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Poctep

YBaxaeMmbIil nokynarvenb!

lMepep ucnonb3oBaHeM 3Toro npubopa
npoumMTaiTe, NoXanyicTa, BHUMaTeNbHO
[aHHOE PYKOBOLCTBO W AepXUTE

€ro MoA PyKOW, Tak Kak OHO MOXET
noHagobutscs Bam B Byayuiem. 31ot
npubop MOryT UCMONb30BATh TOMBKO
nuLa, 03HaKOMMBLUMECS C AAHHBIM
PYKOBOACTBOM.

BxnioyeHue B ceTb

Bkntovaitte npubop TonbKo B 3a3eMNeHHy0
PO3ETKY, YCTAHOBMEHHYIO B COOTBETCTBIM
C AeCTBYtOLMMIN HopMamm. HanpsikeHue
B CETW JOMKHO COOTBETCTBOBATL
HanpsHKeHUHo, ykazaHHOMY Ha 3aBOACKOM
Tabnnyke. [laHHOe n3genue COOTBETCTBYET
TpeboBaHsAM AMPEKTVB, 06s3aTENbHbIX
AN MONyYeHIst NpaBa Ha UCTorb30BaHue
Mapkuposky CE.

YcTpoicTBo

WHovkaTopHasi namnoyka

Pyuka perynstopa Temnepatypbl
5-N03MLMOHHBIN NepekmioyaTent
Tanmep

lMoanoH Ans kpoLuek

PewweTka - rpunb

MpoTnBeHb

TopeL, BepTena (Ans npucoeanHeHs
k npuBoay)

9. Topeu BepTena (cBo6OAHbIN)

10. Pyuka Beptena B cbope

11. Bpawarowuiics BepTen ¢ BUnkamm
12. Pyyka ans peLeTku  NpoTMBHS
13. Mnuta ansa nuuusl

PN RWN =

SEVERIN

14. [Bepua poctepa

15. Pyuka aBepubl

16. LUHyp nuTaHus ¢ BUnKkon

17. Ha pucyHke He BUAHbI: 2 BEPXHUX 1 2
HUXHWX HarpeBaTenNbHbIX NemMeHTa

BaxHble yka3aHusi Mo TeXHUKe
6e3onacHoCTU

ByabTe

OCTOPOXHbI:
Mpu pabote npubopa ero
[iBepLia 1 MoBEpXHOCTb
CUMbHO HarpesatoTes. [pu
MPUKOCHOBEHMI K FOpSYNM
4acTAM MOXHO 0BxeybCs!

* Y100b1 N36eXaTH

HECYaCTHbIX Cly4aes,
PEMOHT [JaHHOr0
anekTponpubopa unu ero
LUHYpa MUTaHWS JOMMKeEH
NPOU3BOANTLCS HaLLEN
cnyx0oi CepBuCHOro
obcnyxusanus. Ecnn
HEOOXOAMM PEMOHT,
0TMpaBbTe, NOXanyncTa,
npubop B Hall OTaeN
CepBuCHOro obenyxunBaHms
(CM. npunoxeHue).
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- eped Tem Kak npucTynuTb

K uncTke npubopa,
OTKITKYMTE €0 OT CETH
W [aitTe emy NOMHOCTbH
OCTbITb.

* Bo nsbexaHue nopaxeHus

ANEKTPUYECKIM TOKOM He
MOIATE 3neKTponpubop
KMOKOCTSIMM 1 He
rorpyxante ero B
KMOKOCTW.

- Bcerga ounwaitte npubop

nocne 1cnonb3osaHus.
Yrobbl nonyuuts Gonee
noapo6Hy MHAOPMaLMI0
N0 o4ncTKe npubopa,
obpaTtutech, noxanyincra,
k pasgeny « Obwud yxod u
qucmKan.

- QKkennyatauus npubopa
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C CMOMb30BaHKEM
BHELLHEro Tanmepa nnu
OTAENbHOr0 YCTPONCTBA
[INCTAHLMOHHOrO
ynpaBneHns He
[ONYCKaETCs.

+ Q10T anekTponpubop

npeHa3HaveH ans

MCNONb30BaHMs B

[OMALLHUX UMK NOA0BHbIX

YCINOBUSIX, KaK, Hanpumep:

- B KyXHSIX Ans nepcoHana,
PACTONOXEHHbIX B
MarasuHax, ojucax
W B ipyroil nogobHom
pabouen cpeae;

- B CEIbCKOX03SACTBEHHON
paboueit cpepe;

- 1I0CTOAMbLAMM B OTENSX,
MOTENSX W B APYriX
NoaobHbIX MecTax
MPOXMBAHMS,

- BTOCTEBbIX JOMaX C
NPeLoCTaBNEHNEM
HOunera 1 3aBTpaka.

+ Q70T Npnbop MOXET

MCMONb30BaTLCS AETbMU
(He mMnapLwe 8-neTHero
BO3pacTa) 1 nuuamm

C OrpaHNYeHHbIMU
(HU3n4ECKIMM,
CEHCOPHbIMM 1K



YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM WK

He obnagaroLLMm
[0CTATOYHbIM OMbITOM

W YMEHUEM TOMBKO

NPV YCROBMM, YTO

OHW HaxopATCs nop,
NPUCMOTPOM WK
NOMYYUNI MHCTPYKTaX Mo
NONb30BaHNK JaHHbIM
NPMBOPOM, NOHOCTbIO
0CO3HatOT BCE 0MacHOCTH,
KOTOPbIE MOrYT Npu

3TOM BO3HUKHYTb,

W 03HAKOMITEHbI C
COOTBETCTBYIOLLMMMU
NpaBUIamMn TEXHUKM
be3onacHocTy.

- [leTaM MOXHO paspeLuatb
4mCTKy 1 0BCnyxuBaHKe
npnbopa ToNbKO NoA
NPMCMOTPOM W €CII UM He
MeHee 8 ner.

* Hukorza He gonyckante

K NpubOopY 1 K €ro LWHypy
NUTaHNa geten mnagLe 8

SEVERIN

ner.

* He paspeLuaite getam

urpathb ¢ npubopom.

- Mpepynpexpenve. [lepxute

yNaKkoBOYHbIE MaTepuarsl B
HeoCTyNHOM Ans AeTe MecTe, Tak kak
OHW NMPEACTaBMAIOT ONACHOCTb YAYLUIbS.

- [lepepn kaxabIM BKIKOYEHNEM

anekTponpubopa cneayeT yoeanTses
B OTCYTCTBUW NOBPEXAEHUNA Kak Ha
OCHOBHOM YCTPOIACTBE, BKITtOYast

11 LWHYP NUTaHNS, TaK v Ha obom
A0MOMHUTENBHOM, €CIN OHO
YCTaHOBNEHO. ECnv BbI POHSNK
npubop Ha TBepAYIo NOBEPXHOCTb
UV Npunaranu YpeamepHoe ycunue
QNS BbITATVBAHNA LUHYPa NUTaHNS,
3T0T NpUbOp He credyeT borbLue
1CNonb30BaTh: faxe HeBUAMMOe
NOBPEXAEHNE MOXET OTPULIATENBHO
CcKkasaTbCst Ha 3KCnnyaTaLMoHHON
BesonacHocTi npubopa.

+ He npukacaiitech k HarpeBaTenbHbIM

ANemMeHTaMm.

- Tlepea ucnonb3osauem npubopa

NpaBuUIbHO YCTAHOBUTE MOAMAOH
ANA KPOLEK No4 HUXHUMUK
HarpeBaTenbHbIMI 3rieMeHTaMu.

- TleperpeToe Macno unm xup umeet

TeHAEHUMIO K BOCNNaMeHEHUo,
Nno3TomMy He ,CIOI'I)/CKaVITG nepenonHeHna
NPOTMUBHA: 3TO NO3BONUT n3bexarb
nonagaHuns Kanesnb Xupa Ha HWKHKE
HarpeBaTenbHble 3MEMEHTbI.

+ He octaBnsiiTe BKMtoYeHHbIA npubop

©6e3 npucmoTpa.

+ He ncnonb3yiite a10T Npnbop BHe

MOMELLEHNS].
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Heobxoaumo Bcerga obecneunsatb
LOCTaTOYHYI0 BEHTUNSALMIO. He
KnaguTe Ha npubop HUKakmx
npeaMEeToB; CeauTe 3a TeM, YToBb
npubop Haxoaumncs Ha crnepytLLem
MWHUMaIbHOM YAANEHUM OT CTEHbI UMK
oT ntoBoro fpyroro npeamerta:

cboky: Ha 12 cm;

c3agn: Ha 12 cm;

cBepxy: Ha 30 cm.

He cnepyet yctaHaBnmBath npubop

B LLUKadhy; KpOMe TOro, NPpU yCTaHOBKe
npubopa cneaute 3a TeM, YToObI OH

He HaXoAMnNCs NPSIMO Moz Wkachom
YN NoA MoGbIM APYrum Nofo6HbIM
npeaMeToM.

He cneayeT cHAMaTb HOXKW,
NPYKPENNEHHbIE K HIKHEN YacTu
npubopa.

He ycranaBnuBaitte npubop v He
1CNOMb3yiTe ro OKOMO HACTEHHBIX
LKachoB UM NOA HAMM, UMK NOA TaKAMK
npeaMeTamm, kak 3aHaBecy 1 fpyrie
BOCTNamMeHsieMble MaTepuarns.

Bo Bpemsi paboTbl npubop fomkeH
CTOSITb Ha XapOrpOYHON NOBEPXHOCTH,
YCTON4MBOI K Bpbl3ram v NsTHaM.

He yctaHaBnugaiite npubop Ha
ropsiyme NoBEPXHOCTY WM OKONO

HUX UMK Y OTKPLITOTO NrameHy Unu
BOCTNaMeHSIOLMXCS NapoB.

ByabTe ocTopoxHbI! KameHb Ans
BbINEYKM NnLiLLI Npy paboTe npubopa
CUMbHO HarpeBaeTes U OCTbIBaeT O4YeHb
Me[NeHHO nocne BbikMtoyeHnst npubopa
11 OTCOEAMHEHWS €r0 OT ceTw. Mpy
MoBOM NPUKOCHOBEHNM K HEMY MOXHO
MONYYUTb CUTbHBIA OXOT.

Mpexae yem n3sneys u3 npubopa
KaMeHb Ans BbINeYKM NuLLbl, AanTe
eMy [A0CTaTO4HO OCTbITb.
BHumanue! He nomeluaiite
antoMUHKEBYHO honbry unu nobon
Apyroi nofobHbIit MaTepuan Mexay
PELLETKOW-rpUnem 1 kamHeMm Ans
nuuubl. Knagure kameHb Npsimo Ha
peLeTky.

Cnepgute 3a TEM, 4TODbI LUHYP
NUTaHUS He ConpuKacarncs ¢ ropsyen
MOBEPXHOCTbIO Mpubopa.

He gonyckaitte cBoGoaHoro
MPOBMCAHMS LLHYpa NUTAHNS.

Mocne npumeHeHus obs3aTensHO
BbIKNIOYalTe NpUGop M BbIHUMAaNTe
BUIKY W3 PO3€TKM:

- nocne UCNonb30BaHus;

- npu nGoii Henonaake;

- nepep ynucTKomn npubopa.
Hukorza He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHuS,
4T0GbI BbIHYTH BUTKY 13 HACTEHHON
pO3eTKN, BEpUTECH TOMBKO 33 BITIKY.
/3roToBuTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCT 33 MOBPEXAEHNS,
npou3soLLesLLVe BCeACTBIe
HEnpaBWMbHOTO UCMOMNb30BaHWS UMK
HecobntoAeHNst aHHOM MHCTPYKLMK.

PerynupoBka Temnepartypbl
HyxHas Temnepatypa 3afaetcs npu
MOMOLLM perynsiTopa Temneparypbi.



5-N03MLMOHHBIN NepekntoyaTenb

@ HarpesartenbHble anNeMeHTbI
OTKIMIOYEHbI

) BepxHue HarpeBaTenbHbIE ANEMeHTbI

BEPXHUWe HarpeBaTenbHbIE dNeMeHTbI
1 BpaLLalLLmiics BepTen

 BepxHHte u HUKHIE HarpesaTenbHble
SMEMEHTbI

(= HWxHWe HarpeBaTeNbHbIE 3NEMEHTbI

OYHKUNS KOHBEKLIM aKTUBMPYETCS Ha
KaXaoi CTyMeHu nepekoyeHns.
OnemeHTbI HauHyT HarpeBaTbCs TOMbKO
nocne yCTaHoBKM TaiMepa.

Taiimep

+ TaiiMep MOXHO UCMONb30BaTh ANS
YCTaHOBKY OMPe/eneHHOro BpeMeHu
roToBKY (80 60 MUHYT).
YroBbl BbIKOUMTL MpUbOP, CHOBA
YCTaHOBWTE pyyKy TaiMepa B
nonoxenue 0.
Yto6bl 334aTb BPEMS FOTOBKM,
YCTaHOBUTE Py4Ky TaiMepa Ha HyXHoe
3HaYeHve.
Yrobbl 3apath Bpems MerHee 10 MUHYT,
CHayana ycTaHoBuTe Taiimep Ha bonee
NPOAOCIKUTENBHOE BPEMS, a 3aTem
Me[neHHO NOBOpaYnBaiTe pyuky
Ha3ap A0 YCTAHOBKY Ha HY)XHOE BPeMS.
locne ncTeyeHs yCTaHOBNEHHOTO
BpPEMEeHI Pa3aacTcst 3BYKOBOM
CUrHan, 03HaYaloLLyiA, YTO 3NeMeHTbI
OTKITIOUMIUCD.

SEVERIN

MHankaTopHas namnouka
V/HouKaTopHas namnoyka 3aropaeTcs npu
BKIOYeHUn npubopa. OTO NPOUCXOANT,
KaK TONbKO UCTeKaeT NpeaBapUTenbHO
YCTaHOBMEHHOE BPEMS, UNK ecri
BbIKMIOYaTENb BO3BPALLAETCS B UCXOAHOE
nonoxexue 0.

Bpawatowuiica Bepten

[Mpn ncnonb3oBaHMK BpaLLatoLLerocs

BepTena paboTaeT TONbKO BEPXHUiA

Harpes.
Mpu HacaxmBaHUM NPUrOTaBNMBAEMON
MUY Ha BEPTEN CrieguTe 3a TeMm,
4TOBbI OHA He Kacanach BEPXHUX
VNN HUKHUX HarpeBaTebHbIX
3MEMEHTOB, TO eCTb 0BecneybTe MeXay
HarpeBaTenbHbIMW 3NIeMEHTaMu 1
NNLLen 4OCTaTO4HbIN 3a30p.
HacapauTe nuwy Ha BepTen Tak,
4TOBbI OH NPOXOAMN MO €€ CepeauHe.
OTO HyXHO [N18 TOro, YTOObI MNLLA
He Okasanach B HEMOCPeACTBEHHOM
BNM30CTU OT BHYTPEHHEN
NOBEPXHOCTY CTEHOK Npubopa unu ot
HarpeBaTenbHbIX 3nemMeHToB. [ocne
3TOr0 3aKpenuTe NHLLY No LEeHTpY
BepTeNna npyu NOMOLLM BUITOK.
CkpenuTe BbICTyNatoLWe 13 NPOTUBHS
4acTv NULYM (HanpUMep, KPbIMbILLKA
LbINneHKa) 3y604NCTKOM, HUTKON I
4eM-T0 NoAo6HbIM. Tenepb OHW He
ByayT BbICTYNaTh UMK CBELLIMBATHLCS
Yepes kpasi MPOTUBHA B npoLiecce
TOTOBKY.

87



YcmaHoska u usgredeHue

spawjarowje2ocs sepmena

- [locne HagexXHoro 3akpenneHus
NULLY NPUCOEAVHUTE BEPTEN K PyyKke.
Y6eauTech, 4To BepTen HafexHo
YAEPKNBAETCA B BblEMKaX Pydkut.

- BcraBbTe TOpew BepTena Ans
NpUCOEANHEHNS K NPUBOAY B
oteepcTiie (cm. unn. Il).

- BcraBbTe cBOBOAHLIN TOpEL, BepTena
B KpenexHyto ckoby Ha apyroi
cTopoHe (cm. unn. ).

+ Y706bI 13BNEYL BpALLAOLLMIACS
BEPTEN, BbINOMHATE 3TV e CTBIS B
0bpaTHoM nopsiake.

KaMeHb ANA BbINeYkn nuuLbl
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Bcerpa cTaBbTe kameHb Ans BbiNeyki
NULLBI Ha CEPeaVHY peLleTku nepen
YCTaHOBKOW peLueTki B npubop.
Pasorpeiite npubop fo Tpebyemoit
TemnepaTypbl, kak ONUCaHO B pasaene
Okennyamayus.

Mpu BbiNEYKe HEKOTOPbIX BUOB
nonydabpukaTHo nuLLbI,
NPUrOTOBNEHHON 13 O4EHb NErKoro
TecTa, Bpems pa3orpeBa MOXeT

ObITb COKpALLEHO; 3T0 AenaeTcs Ans
TOro, YT06bI HE JOMYCTUTH CIMLLIKOM
BbICTPOrO NOAPYMSIHUBAHNS HUKHETO
crnost TecTa nuLibl.

Mocne pa3orpesa oTkpoiTe fBEpLY
npubopa 1 NoMecTUTe NULILLY B LEHTP
KaMHsi npu nomoLLy ionatouku. Muyua
[OIMKHa ObITb HEMHOTO MeHbLLUe
KaMHs1, 4TODbI BOKPYT Hee 0cTaBarnoch
cB0OOAHOE NPOCTPaHCTBO.

Muuua 6yaet rotosa, kak TOMbKO
pacnnaBuTCs €€ ChIPHBIA BEPX 1

MOLPYMSHUTCS HUXKHSS YacTb. YTo6bl
CHSATb M N0AATH MULILY K CTOMY,
norb3ynTech NONaToO4KON.

Bkaneuue

Ypanute BeCb YNakoBOYHbI MaTepuan
1 ouncTuTe npubop (cm. pasgen Obwul
yX00 U YuCmKa).

Mepen vcnonb3oBaHem npubopa
nepBbIil pa3 nporpeiTe ero B

TeyeHure 10 MuHYT, BKNtouMB 0ba
HarpeBaTebHbIX anemeHTa. Mpu
NepBOM BKIOYEHUM YCTPOIACTBA

MOXET NMOSIBUTLCS Cnabblit 3anax.

310 HOpMarnbHOe SIBMEHKe, KOTOpoe
NpoLOMmKaeTCst KOPOTKOE BPEMS.

Ecnn aTo npownsoiiget, obecneysTe
COOTBETCTBYHOLLYIO BEHTUNIAILMIO,
OTKPbIB OKHa N BankoHHble ABEpY.

3Kcnnya‘rauuﬂ

Mepep vcnonb3oBaHnem npubopa
ybeanTeck, 4TO NOAAOH ANS KPOLLEK
NpaBUNbHO YCTaHOBNEH MO HKHUMM
HarpeBaTenbHbIMI 3NeMEHTaMM.
lMporpeiite npnubop B TeueHve
HECKOMbKIX MUHYT C 3aKPbITON
ABEpLiel, Ucnonb3ys 0ba snemeHTa.
YcTaHoBuTE perynaTop Temneparypbl
Ha Tpebyemylo TemnepaTypy Harpesa, a
TanMep - Ha HyXHOe Bpems.

lMomecTuTe NPOAYKTHI A4S FOTOBKY Ha
peLeTky-rpunb. Mpu roToBKe NPOAYKTOB
¢ 6onbLUMM coaepxannem xupa unu
Bnaru 1cnonbayiTe NPOTUBEHb, YTOBI
NpefoTBPaTUTL NoNagaHue xupa unu
BMaru BHYTpb yCTPOICTBA.

Ecnv Bbl MCnonb3yeTe kameHb Anst
BbINEYKM NULiLbI, TONOXUTE €ro NPSiMO



Ha peLueTKy-rpurb.
3akpoiiTe ABEpLY 1 yCTaHOBUTE
perynstop TemMnepaTtypbl Ha Tpebyemyto
Temneparypy Harpesa, a TaiiMep - Ha
HY)XHOE BpeMSi.

[ns 3anekaHns unv xapkv B BEpXHei
yacTu npubopa, ucnonb3ayite

BEPXHWE UMK BEPXHNE U HIDKHIE
HarpeBaTenbHbIE 3NEMEHTbI.

Bo Bpems roToBku nonoxeHne
nepekntoyaTens (BepxHue / HuxHMe
3MEMEHTbI) MOXHO M3MEHSTh.

[Mocne ncTeyeHns ycTaHOBNEHHOTO
BpeMeHU TaliMep aBToMaTn4Yecku
BbIKIIOYMT HarpeBaTerbHble 3NIEMeHTbI.
Y1o6b! BbIKMI0YNTL NpUBOp A0
3a7aHHOr0 BPEMEHM, YCTaHOBUTE
Tanmep Ha 0.

lMocne ucnonb3oBaHus npubopa Beeraa
OTKPbIBaiTe ropsauyto ABEPLYY TOMBKO
3a pyuKy. IMpu M3BneYeHUM NpoTMBHS
NN peLLeTKN-rpuns nonb3ynTech
py4KON ANs peLeTkv v rpuns. Ons
CHATVSA BPALLAoOLLErocs BepTena Takke
nonb3ynTech ero pyykoit. Beeraa
CTaBbTe MPOTUBEHDb W PELLETKY-TPUIb Ha
TENNoCTONKY0 NOBEPXHOCT.

BbIHbTE BUIKY 13 CTEHHOW PO3ETKN
nocre ucnomnb3oBaHus npubopa.

SEVERIN

Bpems npurotoBnexus

[MpuBeneHHoe B TabnuLie Bpems xapku

/ TOTOBKY SIBNSIETCS NPUONN3NTENbHBIM,
Tak Kak nuLLa, KOTOPYH HYXHO NoXapuTh
VUMY NPUrOTOBUTb, UMEET PasHyto NpUpoay
11 KOHCUCTEHLMIO. PyKOBOACTBYITECD,
noxanyicra, pekoMeHAALUMAMM, AaHHBIMU
Ha ynakoBKe MpOoyKTOB.
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06u.wm yX0[ 1 Y1CTKa
06513aTenbHO BbIHBTE BUMKY U3 PO3ETKY
1 fjaiiTe npubopy OCThITb.
Bo n3bexarue nopaxerus
3NEKTPUYECKMM TOKOM He MoiiTe
3neKTPOnprOOp XMOKOCTAMN U HE
MorpyxaiTe ero B XWAKOCTH.
He npumensiiTe abpasnsHble
matepuarsl, CUMbHOAENACTBYOLME
MOHOLLME CPEACTBA MM Cnpeu Ans
YUCTKU Neyent.
CHapyxu Kopnyc MOXHO NpoTepeTb
BIAXHO HEBOPCUCTOM TKAHbHO.
lMocne NpuUroTOBREHMS LibINNEHKa
MPOTPUTE HIKHWE HarpeBaTesbHbIe
3MEMEHTbI BNAXHO TKaHbIO 1
ybeauTech, 4To Bbl yAANUNN C HUX BCE
Kann xwpa, KOTopbI€ MOTN Ha HIX
nonactb.
[poTMBEHb, PELLEeTKY-TpUMb, BEPTEN
1 BUMKY MOXHO MbITb B ropsiyeil Boge
C NPUMEHEHNEM MSTKOrO MOILLErO
cpeacTea.
[nsi uucTkN NOLOOH ANst KPOLLEeK
MOXHO CHSITb. ECrvt B nog4oH nonano
BonbLUOE KONMYECTBO XMpa, Ero
HYXHO CHayana yaanuTb 6ymMaxHbIM
nonoTeHLeMm. Nocne uncTkn ybeautecs,
4TO Bbl NPaABUMBLHO YCTAHOBUAM MOLA0H
MOA HUKHUMI HarpeBaTembHbIMU
3neMeHTamMu.
lMepern TeM kaKk NPUCTYNNUTb K YACTKE
KaMHs! 1151 BbINEYKM N1LLbI, AaiiTe
€My NOSTHOCTbIO OCTbITb. OCTaBLLYHOCS
MULLLY MOXHO COCKPECTY AePEBSHHOM
nonaToykom. Tak kak kaMeHb MOpUCTbIiA,
T0 ero obecLBeynBaHm1e Npu KOHTaKTe
C NULLEN SBNSIETCS HOPMarbHbIM
SBMNEHNEM.

0

Ecnu Bl ononackusanu kameHb
BOZO BO BPEMSs Y1CTKM, ybeauTech,
4TO OH MOSHOCTbIO BLICOX, MPEXae
4eM MCnonb3oBaTh ero cHoea. Camyio
NYYLLYH BbINEYKY MOXHO NONY4nTb
TOMbKO Ha COBEPLLEHHO CYXOM KaMHe.

3ameHa naMnoyku BHYTPEHHETO
ocBelLLeHUs

HewucnpasHyto Namnoyky MOXHO 3aMeHNTb.
OTkrtounTe Npubop 0T CeTH, BblHbTE
BMHTbI N CHUMUTE KPbILLKY NaMMOYKU.
YcTaHoBMTE BMECTO HEUCMPaBHOM
namnoyku Hosyto Tuna E14 Ha 15 unn

25 BT (oHM MMmetoTCA B npogaxe) 1
YCTaHOBMTE KPBILLKY Ha MECTO.

YTunusauus

YcTpoicTBa, NOMEYeHHbIe 3TUM
E\/ CWMBOJIOM, OMKHbI

YTUNU3NPOBaTLCS OTAEMBHO OT
EEE 0MaLUHero Mycopa, Tak Kak OHu
cofepxat nonesHble Matepuanbl, KoTopble
MoryT 6bITb HanpasneHbl Ha nepepaboTky.
MpaBunbHas yTunusaums obecneunsaet
3aLUNTY OKpYKaKOLLer Cpefbl U 340POBbS
yenoseka. VHdopmaLyio no aTomy
BOMPOCY Bbl MOXETE MOMY4YUTb Y MECTHbIX
BNacTeil Unu y npofasLia ycTponcTBa.
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