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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause
SEVERIN viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit Gber 120 Jahren fir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit
liber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment.
Fir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Kontaktgrill

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmagig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerat entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Griff

obere Girillflache
Ausloseknopf obere Grillplatte
Anschlussleitung
Temperaturkontrollleuchte
Ein-/Aus-Schalter
Einstellhebel der verschiedenen
Bedienpositionen

8. untere geriffelte Grillplatte

9. obere geriffelte Grillplatte

10. glatte Grillplatten

11. Betriebskontrollleuchte

12. Fettauffangschale

13. Typenschild (unter dem Gerat)
14. Temperaturregler

15. Ausloseknopf untere Grillplatte
16. Arretierstift obere Grillflache
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Sicherheitshinweise

* Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgeftihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuhlen lassen.

+ Das Geréat darf aus
Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Nahere Angaben zur
Reinigung bitte dem
Abschnitt ,Reinigung und



Pflege* entnehmen.
- Das Gerat ist nicht dazu
bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separatem
Fernwirksystem betrieben
zu werden.
- s\ Vorsicht! Dieses
Symbol gibt an, dass
wahrend des Betriebes
die Temperatur der
bertihrbaren Oberflachen
sehr hoch sein kann.
Beriihren Sie das
Gerat daher nur am
Griff und benutzen Sie
gegebenenfalls geeignete
Topflappen.
- Das Gerat ist dazu
bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, z.B.
-in Laden, Biiros und
anderen ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen
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Betrieben,

- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Frlihstiickspensionen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen

benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder diirfen nicht mit dem

Gerét spielen.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung durfen nicht



durch Kinder durchgeftihrt
werden, es sei denn sie
sind 8 Jahre und alter und
werden beaufsichtigt.
Kinder junger als 8 Jahre
sind vom Gerét und
der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubeharteile auf Méngel
und Beschadigungen tiberprifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintréchtigen kénnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von auBen nicht erkennbare
Schaden vorliegen. In diesen Fallen das
Gerat nicht in Betrieb nehmen.

- Achten Sie darauf, dass weder das

Gehause noch die Anschlussleitung des
Gerates mit einer heilen Kochplatte
oder offenem Feuer in Beriihrung
kommt.

Den Kontaktgrill niemals ohne
Grillplatten betreiben.

Stellen Sie das Gerat auf eine
wérmebestéandige, spritzunempfindliche
Unterlage, da Spritzbildung bei
fetthaltigem Grillgut unvermeidbar ist.

Das Gerét ausschalten und den

Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung des Gerétes.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.

Das Gerat nur im abgekuhlten Zustand

transportieren und wegstellen.

Den Griff nicht zum Transportieren des

Gerétes benutzen.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fir evtl. auftretende Schaden
libernommen werden.

Ein-/Aus-Schalter mit Kontrollleuchten
Das Gerat wird mit dem Ein-/Aus-
Schalter eingeschaltet. Die rote
Betriebskontrollleuchte leuchtet auf,
solange das Gerat eingeschaltet ist. Die
griine Temperaturkontrollleuchte leuchtet
auf, sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist.

Temperaturregler

Die gewiinschte Grilltemperatur kann
stufenlos von MIN (Warmhalten) bis MAX
(Grillen) eingestellt werden.

Bedienpositionen

Mit dem Einstellhebel an der rechten
Geréteseite konnen die verschiedenen
Bedienpositionen eingestellt werden:



BBQ MODE: Durch Festhalten des
Einstellhebels in dieser Position kann die

obere Grillflache zum Barbecue-Grillen und

Reinigen ganz aufgeklappt werden (siehe
,Arretierung obere Grillflache’).

OPEN: Das Gerét kann gedffnet werden.

LOCK: Die obere Grillflache ist verriegelt
und das abgekuhlte Gerat kann
transportiert werden.

LOW - HIGH: Die Hohe der oberen
Grillflache kann in fiinf verschiedenen
Positionen zum Kontaktgrillen oder
Uberbacken der Dicke des Gargutes
angepasst werden.

Arretierung obere Grillfliche

Beim Aufklappen der oberen Girillflache in
die Barbecue-/Reinigungs-Stellung muss
die obere Grillflache arretiert werden.
Dazu den Einstellhebel zunachst in die
Position OPEN stellen und den Griff leicht
herunterdriicken. Dadurch arretiert die
obere Grillfliche am Arretierstift. Nun den
Einstellhebel auf die Position BBQ MODE
stellen und das Gerét 6ffnen.

Geriffelte Grillplatten:

Diese Grillplatten eignen sich besonders
zum Grillen von Fleischprodukten wie
Steak, Bratwurst etc.

Glatte Grillplatten:

Diese Grillplatten eignen sich besonders
zum Grillen von Gemiise und
Meeresfriichten, zur Sandwichzubereitung
oder zum Uberbacken.
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Erste Inbetriebnahme

Be

Grillplatten mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

Das Gerat schlieflen.

Netzstecker einstecken und Gerat mit
dem Ein-/Aus-Schalter einschalten. Den
Temperaturregler auf die MAX-Position
stellen.

Den Kontaktgrill ca. 15 Minuten

ohne Grillgut aufheizen, damit der
typische Eigengeruch abklingt (leichte
Rauchentwicklung méglich, daher fir
ausreichende Liiftung sorgen.)

Gerat abkuhlen lassen.

Dann Grillplatten erneut abwischen und
abtrocknen.

Diesen Vorgang mit den geriffelten und
den glatten Grillplatten durchfiihren.

dienung

Gewlinschte Grillplatten einsetzen und
das Gerat vor dem Autheizen in die
gewinschte Bedienposition bringen:
Kontaktgrillen (LOW - HIGH)

z.B. Schnitzel, Bratwurst, Sandwich,
Panini usw.:

Die Einstellung der oberen Grillflache
der Dicke des Grillguts anpassen.

Die obere Grillflache sollte nach dem
Eingeben des Grillguts gleichmaRig auf
dem Girillgut aufliegen, dieses aber nicht
zerdrlicken.

Uberbacken (HIGH)

z.B. Toastgerichte:

Die obere Grillflache mit Hilfe des
Einstellhebels in die héchste Position
stellen. Bitte achten Sie darauf, dass
sich die obere Grillflache in einer
waagerechten Position befindet.



Barbecuegrillen (BBQ MODE)

z.B. Steak, Schnitzel, Bratwurst:

Den Einstellhebel zunachst in die
Position OPEN stellen, den Griff leicht
herunterdrlicken. Dadurch arretiert

die obere Grillflache. Danach die

obere Girillflache leicht 6ffnen, den
Einstellhebel auf die Position BBQ
MODE stellen, festhalten und das Geréat
6ffnen.

Netzstecker in die Steckdose stecken
und das Gerat mit dem Ein-/Aus-
Schalter einschalten.

- Achten Sie darauf, dass die

Fettauffangschale eingesetzt ist und
entleeren Sie sie wahrend des Betriebs
rechtzeitig.

Mit dem Temperaturregler den
gewiinschten Temperaturbereich
einstellen.

- Aufheizzeit abwarten bis die griine

Temperaturkontrollleuchte aufleuchtet.
Die antihaftbeschichteten Grillplatten
brauchen nur zu Beginn leicht
eingefettet werden.

Der Kontaktgrill ist jetzt betriebsbereit.
Obere Grillflache gegebenenfalls ffnen.
Grill- bzw. Backgut eingeben. Die Grill-
bzw. Backzeiten hangen vom Girill- bzw.
Backgut ab.

Keine spitzen oder scharfen
Gegenstande zur Entnahme des
Grillgutes benutzen, damit die
antihaftbeschichteten Grillplatten nicht
beschadigt werden.

Nach Beendigung der
Speisenzubereitung Netzstecker ziehen
und den Kontaktgrill bei geschlossenen

Grillflachen abkUhlen lassen.

Reinigung und Pflege
- Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen und den Kontaktgrill bei
geschlossenen Grillflachen abkiihlen
lassen.

Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeit behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Die Auenseite des Kontaktgrills

nur mit einem angefeuchteten Tuch
reinigen und mit einem trockenen Tuch
nachwischen.

Reinigung der Grillplatten:

Die Grillplatten kénnen zur leichteren
Reinigung entnommen werden. Offnen
Sie dazu das Gerat und stellen Sie die
obere Girillflache senkrecht. Driicken Sie
den Ausloseknopf der oberen Grillplatte
und nehmen Sie die Grillplatte ab.
Zum Entnehmen der unteren Grillplatte
driicken Sie den Ausldseknopf der
unteren Grillplatte und nehmen Sie die
Grillplatte ab.

Die Girillplatten im Splwasser reinigen
und danach griindlich abtrocknen.
Nach der Reinigung die Grillplatten
wieder einsetzen. Beachten Sie

dabei, dass die Aussparungen an den
Grillplatten in die Winkel am Gerat
greifen.

Die Fettauffangschale kann ebenfalls im
Splilwasser gereinigt werden.



Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem
im Internet auf unserer Website http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service
Center / Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden
kénnen. Eine ordnungsgeméaRe Entsorgung
schitzt die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhéndler
gibt Auskunft tiber die ordnungsgeméaRe
Entsorgung.

SEVERIN
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Contact grill

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by those
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label of the
appliance. This product complies with all
binding CE directives on labelling.

Familiarisation

Handle

Upper grill element

Release button — upper grill plate
Power cord

Temperature indicator lamp
On/Off switch

Operating position lever

Lower ribbed grill plate

Upper ribbed grill plate

10. Smooth grill plates

11. Main indicator lamp

12. Fat collection tray

13. Rating label (on underside)

14. Temperature control

15. Release button — lower grill plate
16. Locking pin for upper grill element

©oOoNSORwWN =

Important safety instructions

* In order to avoid hazards,
repairs to this electrical
appliance or its power
cord must be carried out
by our customer service.

If repairs are needed,
please send the appliance
to our customer service
department (see appendix).

- Before cleaning the
appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric
shock, do not clean the
appliance with water and
do not immerse it in water.

+ For detailed information
on cleaning the appliance,
please refer to the
section ‘General care and
cleaning'.

- The appliance is not
intended to be operated by



means of an external timer

or separate remote-control

system.

- A\ Caution: This

symbol indicates that

the accessible housing

surfaces may become

very hot during operation.

Do not touch any part of

the appliance except the

handle; use suitable oven
cloths if necessary.

- This appliance is intended

for domestic or similar

applications, such as

- in shops, offices and
other similar working
environments,

- in agricultural areas,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
establishments,

- in bed-and breakfast type
environments.

- This appliance may be

used by children (at least

SEVERIN

8 years of age) and by
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised
and at least 8 years of age.

- The appliance and its

power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.



Caution: Keep any packaging materials
well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

Do not allow the housing or the power
cord to touch hot surfaces (E.g. cooker
hotplates) or come into contact with any
other heat sources.

Do not operate the grill without the
grill plates fitted.

During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.
When cooking food with a high fat or
moisture content, splashes are not
always avoidable.

- Always switch off and remove the

plug from the wall socket

- after use,

- in cases of malfunction, and
- during cleaning.

+ When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;

always grip the plug itself.

Before moving or storing the appliance,
ensure it has cooled down completely.
Do not use the handle to carry the
appliance.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

On/Off switch with indicator lamps

Use the On/Off switch to turn the appliance
on. The main red indicator lamp remains

lit as long as the appliance is switched

on. The green temperature indicator lamp
comes on once the pre-set temperature is
reached.

Temperature control

The required grill temperature can be
adjusted continuously from MIN (keeping
warm) to MAX (grilling).

Operating positions

The different operating positions can be
selected by means of the adjusting lever on
the right-hand side:

BBQ MODE: With the lever held in this
position, the upper grill element can be
opened completely for BBQ-style grilling,
and also for thorough cleaning (see
Locking the upper grill element).

OPEN: The appliance can be fully opened.

LOCK: The upper grill plate is locked in
place and the appliance can be moved
after a sufficient cooling-down period.

LOW - HIGH: The height of the upper grill
element can be adjusted to five different
heights for contact grilling or cooking ‘au
gratin’, depending on the thickness of the
food to be cooked.



Locking the upper grill element

When opening the upper grill element into
the barbecue-/cleaning position, it must be
locked: put the lever first into the OPEN
position and push the handle lightly down;
in that way, the upper grill element will be
locked by the pin. Now put the lever to the
BBQ MODE position, when the appliance
can be opened.

Ribbed grill plates

Particularly suitable for grilling meat
products such as steak, sausages etc.
Smooth grill plates

Particularly suitable for vegetables and
seafood, for making sandwiches or for
grilling ‘au gratin’.

Before using for the first time
Clean the grill plates with a damp, lint-
free cloth and wipe dry afterwards.
Close the unit.
Insert the plug into a suitable wall outlet,
and use the On/Off switch to turn the
appliance on. Set the temperature
control to its MAX position.
Let the grill heat up for about 15 minutes
without any food. This will remove the
smell typically encountered when first
switching on a grill. (A little smoke may
be emitted; this is quite normal, but
ensure there is sufficient ventilation.)
Let the appliance cool down.
Clean the grill plates again with a damp,
lint-free cloth and wipe dry afterwards.
Both ribbed and smooth plates must be
cleaned in this way.
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Operatlon
Fit the required grill plates and set the
appliance up in the desired operating
position.
Contact grilling (LOW - HIGH)
E.g. cutlet or escalope, fried sausage,
sandwich, panini efc.:
adjust the upper grill element to the
thickness of the food to be grilled. The
upper grill element should be in level
contact with the food but should not
press down on it.
Cooking ‘au gratin’ (HIGH)
E.g. toasted dishes:
use the adjusting lever to bring the
upper grill element to its highest (and
horizontal) position.
Barbecue-type grilling (BBQ MODE)
E.g. steak, cutlet or escalope, fried
sausage:
put the lever first to the OPEN position
and push the handle down lightly; in
that way, the upper grill element will
be locked. Now open the upper grill
element slightly, put the lever to the
BBQ MODE position, hold the lever and
open the appliance fully.

Insert the plug into a suitable wall outlet,
and use the On/Off switch to turn the
appliance on.
Ensure that the fat collection tray is in
place; always empty it in good time
during operation.
Use the temperature control to choose
the desired temperature level.

- Wait until pre-heating is complete and
the green temperature indicator lamp
comes on.



- The non-stick grill plates only need to be

slightly greased when first used.

- The grill is now ready for use.

Open the lid if necessary.

Place the items to be cooked into

the unit. The cooking or grilling time
depends largely on the nature of the
food to be cooked.

In order to prevent the non-stick grill
plates from being damaged, do not use
sharp or pointed objects while placing or
removing food items.

- After cooking is complete, remove the

plug from the wall socket and allow
sufficient time for the unit to cool down
with the plates closed.

General care and cleaning

Before cleaning the appliance, remove
the plug from the wall socket and make
sure that the grill has cooled down
completely with the plates closed.

- To avoid the risk of electric shock, do not

clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

- The outside of the grill may be cleaned

with a soft damp cloth only. Wipe dry
with a dry cloth afterwards.

Cleaning the non-stick grill plates:

The plates can be removed for easy
cleaning: open the unit and put the
upper element in a vertical position;
then push the release button to remove
the plate.

To remove the lower plate, push the
lower-plate release button and remove
the plate.

Clean the plates in warm soapy water;
dry thoroughly afterwards.

Replace the plates in the unit after
cleaning. Ensure that the recesses on
the plates engage on the brackets on
the unit.

The fat collection tray can also be
cleaned with hot soapy water.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
they contain valuable materials which can
be recycled. Proper disposal protects the
environment and human health. Your local

authority or retailer can provide information
on the matter.
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Gril viande 15.

16.

Chere cliente, Cher client,
Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
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Bouton de libération — plaque de
cuisson gril inférieure

Goupille de verrouillage pour la partie
gril supérieure

soigneusement les instructions suivantes et~ Consignes de sécurité importantes

conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Le gril devrait étre branché exclusivement
sur une prise de courant avec terre,
installée selon les normes. Assurez-vous
que la tension d'alimentation correspond
a la tension indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil. Ce produit

est conforme aux directives obligatoires
relatives au marquage CE.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Poignée

2. Partie gril supérieure

3. Bouton de libération — plaque de
cuisson gril supérieure

4. Cordon d'alimentation

5. Voyant indicateur de température

6. Interrupteur marche/arrét

7. Levier de position de fonctionnement

8. Plaque de cuisson gril inférieure
cannelée

9. Plaque de cuisson gril supérieure
cannelée

10. Plaques de cuisson gril lisses

11, Voyant indicateur principal

12. Bac de récupération des graisses

13. Plaque signalétique (sous I'appareil)

14. Controle de la température

- Afin d'éviter tout risque de

blessures, les réparations
de cet appareil électrique
ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer I'appareil a notre
service aprées-vente (voir
appendice).

- Débranchez toujours la

fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

* Pour éviter le risque de

chocs électriques, ne pas
nettoyer 'appareil a I'eau
et ne pas le plonger dans
I'eau.

+ Pour des informations

détaillées concernant le



nettoyage de I'appareil,
veuillez vous référer au
paragraphe ‘Entretien et
nettoyage'.

+ L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec un
programmateur externe
ou une télécommande
indépendante.

« A\ Attention : Ce symbole

indique que les surfaces
extérieures accessibles
peuvent devenir trés
chaudes pendant le
fonctionnement. Ne
touchez aucune partie
de 'appareil a part

la poignée ; servez-
vous d'une manique Si
nécessaire.

- Cet appareil est destiné a

une utilisation domestique
ou similaire, telle que
- dans des bureaux
et autres locaux
commerciaux,

- dans des zones agricoles,
- par la clientéle dans
les hétels, motels et
établissements similaires,
- et dans des maisons
d’hotes.

+ Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (&
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d’'expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a I'utilisation
de 'appareil et ont été
supervises, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

+ Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.

- Les enfants ne doivent pas

étre autorisés a nettoyer ou
entretenir 'appareil & moins



d'étre supervisés et d’avoir
plus de 8 ans.

L'appareil et son cordon
d’alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Attention : Tenez les enfants a 'écart
des emballages, qui représentent

un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I'appareil,

son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun

signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d'alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

Ne permettez jamais que le boitier ou le
cordon d’alimentation entre en contact
avec une flamme ou surface chaude
telle qu'une plaque chauffante.
N'utilisez jamais le gril sans que

les plaques de cuisson n’y soient
attachées.

Utilisez le gril exclusivement sur une
surface résistante a la chaleur et

aux éclaboussures et taches. Les
éclaboussures ne sont pas toujours
inévitables pendant la cuisson
d'aliments a forte teneur en graisse ou
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en eau.

Eteignez I'appareil et débranchez-le

de la prise secteur

- apreés utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant

sur le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

Assurez-vous que I'appareil a

complétement refroidi avant de le

déplacer ou de le ranger.

Ne pas utiliser la poignée pour

transporter I'appareil.

Aucune responsabilité n’est acceptée

en cas de dégats dus a une mauvaise

utilisation ou si on ne se conforme pas a

ces consignes.

Interrupteur marche/arrét avec voyants
indicateurs

Mettez I'appareil en marche gréace a
linterrupteur marche/arrét. Le voyant
indicateur rouge principal reste allumé tant
que I'appareil est en marche. Le voyant
indicateur de température vert s’allume une
fois que la température choisie est atteinte.

Contrdle de la température

La température requise pour la cuisson au
gril peut étre réglée a l'infini et va de MIN
(conserver au chaud) a MAX (cuisson au
gril).

Positions de fonctionnement

Les différentes positions de fonctionnement
peuvent étre sélectionnées en changeant
la position du levier & droite de I'appareil :



BBQ MODE: Lorsque le levier est dans
cette position, la partie gril supérieure peut
étre entiérement ouverte pour une cuisson

de style barbecue, ainsi que pour permettre

un nettoyage a fond (voir paragraphe
‘Verrouillage de la partie gril supérieure’).

OPEN: L'appareil peut étre entiérement
ouvert.

LOCK: La plaque de cuisson gril
supérieure est verrouillée et 'appareil peut
étre déplacé aprés avoir suffisamment
refroidi.

LOW - HIGH: La hauteur de la partie
gril supérieure peut étre ajustée selon
cing niveaux différents pour permettre
une cuisson gril contact ou une cuisson
‘au gratin’, en fonction de I'épaisseur des
aliments a cuire.

Verrouillage de la partie gril supérieure
Lorsque vous ouvrez la partie gril
supérieure pour la mettre en position
barbecue/nettoyage, celle-ci doit étre
verrouillée : placez le levier d'abord en
position OPEN (OUVERT) et appuyez

|égérement sur la poignée ; de cette fagon,

la partie gril supérieure sera verrouillée
par la goupille. Puis placez le levier sur
la position BBQ MODE (MODE BBQ), et
I'appareil peut étre ouvert.

Plaques de cuisson gril cannelées
Conviennent plus particulierement pour
la cuisson au gril des viandes comme les
steaks, les saucisses, etc.

Plaques de cuisson gril lisses
Conviennent plus particuliérement pour la
cuisson des légumes et des fruits de mer,
pour préparer des sandwiches ou pour
réaliser des gratins.

Avant la premiére utilisation
Nettoyez les plaques de cuisson a I'aide
d'un chiffon humide et non pelucheux.
Essuyez ensuite.
Fermez I'appareil
Branchez la fiche sur une prise murale
adaptée et a l'aide de l'interrupteur
marche/arrét, mettez I'appareil en
marche. Réglez le contréle de la
température sur la position MAX.
Il est conseillé de laisser le gril chauffer
sans aliment pendant 15 minutes.
Ceci aura pour effet d'éliminer 'odeur
caractéristique accompagnant la mise
en circuit initiale de tout gril. (Une
légere fumée risque de se dégager; ce
phénomene est normal mais veillez &
prévoir une aération suffisante).
Laissez refroidir 'appareil.
Nettoyez les plaques de cuisson avec
un chiffon non-pelucheux humide et
séchez-les ensuite.
Les plaques cannelées et lisses doivent
étre nettoyées de cette fagon.

Fonctlonnement
Installez les plaques de cuisson gril
requises et mettez I'appareil dans la
position de fonctionnement désirée.
Cuisson contact au gril (LOW - HIGH)
(BASSE - HAUTE)
Par ex. une cotelette ou une escalope,
une saucisse a frire, un sandwich, un



panini efc.:

Ajustez la partie gril supérieure selon
I'épaisseur des aliments a griller.

La partie gril supérieure doit venir
s'appuyer a plat sur les aliments, mais
ne doit pas les écraser.

Cuisson ‘au gratin’ (HIGH) (HAUTE)
Par ex. des plats toastés :

Servez-vous du levier pour relever au
plus haut (et a I'horizontale) la partie gril
supérieure.

Cuisson au gril style barbecue (BBQ
MODE) (MODE BBQ)

Par ex. un steak, une ctelette ou une
escalope, une saucisse a frire :

Placez d'abord le levier sur la position
OPEN (OUVERT) puis appuyez
|égérement sur la poignée ; de cette
fagon, la partie gril supérieure est
verrouillée. Ensuite, relevez Iégérement
la partie gril supérieure, placez le
levier sur la position BBQ MODE
(MODE BBQ), tenez le levier et ouvrez
entierement I'appareil.

Insérez la fiche dans une prise murale
appropriée et a l'aide de l'interrupteur
marche/arrét, mettez I'appareil en
marche.

Assurez-vous que le bac de
récupération des graisses est bien en
place ; videz-le toujours pendant le
fonctionnement avant qu'il ne déborde.
Servez-vous du controle de la
température pour sélectionner la
température désirée.

Attendez que le préchauffage soit
terminé et que le voyant indicateur de
température vert s'allume.
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Les plaques de cuisson antiadhésives
devront étre légérement graissées lors
de la premiére utilisation uniquement.
Le gril est maintenant prét pour I'emploi.
Ouvrez la partie gril supérieure si
nécessaire.

Placez les denrées a cuire dans
I'appareil. Le temps de cuisson ou de
grillage dépendra en grande partie de la
nature des aliments concernés.

Pour éviter d'endommager les plaques
de cuisson antiadhésives, abstenez-
vous d'utiliser des instruments
tranchants ou pointus pour poser les
aliments sur le gril ou les en retirer.

Une fois que la cuisson est terminée,
débranchez la fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil en laissant les
plaques de cuisson fermées.

Entretlen et nettoyage

Avant de nettoyer 'appareil, débranchez
la fiche de la prise murale et assurez-
vous que I'appareil a bien eu le temps
de refroidir avec les plaques de cuisson
fermées.

Pour éviter le risque de choc électrique,
ne nettoyez pas I'appareil a I'eau et ne
le plongez pas dans I'eau.

Nettoyez les surfaces extérieures du gril
exclusivement & 'aide d’un chiffon doux
et humide. Essuyez ensuite a 'aide d'un
chiffon sec.

Nettoyage des plaques de cuisson gril
au revétement anti-adhésif :

Les plaques peuvent étre retirées

pour un nettoyage plus facile : ouvrez
I'appareil et placez la partie supérieure
en position verticale ; puis appuyez
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|égérement sur le bouton de libération
pour libérer la plaque.

Pour retirer la plaque inférieure,
appuyez sur le bouton de libération de la
plaque inférieure et libérer la plaque.
Nettoyez les plaques a I'eau chaude
savonneuse ; séchez ensuite
soigneusement.

Replacez les plaques dans I'appareil
apres le nettoyage. Assurez-vous que
les encoches des plagues s’engagent
bien dans les supports de I'appareil.
Le bac de récupération des graisses
peut également étre nettoyé a l'eau
chaude savonneuse.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
déchets ménagers, car ils contiennent des
matériaux précieux qui peuvent étre
recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis
I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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NL

Contact grill

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,
de volgende instructies goed doorlezen
en deze handleiding bewaren voor

toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag

alleen gebruikt worden door personen die
bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Deze grill mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Hendel

Boven grillelement

Ontkoppelknop — bovenste grillplaat
Netsnoer

Temperatuur indicatielampje
Aan/Uit schakelaar

Gebruikspositie hefboom

Onderste geribbelde grillplaat
Bovenste geribbelde grillplaat

10. Gladde grillplaten

11, Hoofd indicatielampije

12. Vetcollectieblad

13. Type plaatje (aan onderzijde)

14. Temperatuurcontrole

15. Ontkoppelknop — onderste grillplaat
16. Sluitingspin voor boven grillelement

©ONOaR LN =
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Belangrijke veiligheidsinstructies

+ Om risico te voorkomen

mogen reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig
zijn, stuur het dan aan

de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

- Haal altijd de stekker

uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

+ Om elektrische schokken

te voorkomen maak dit
apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit
onder.

- Voor uitvoerige informatie

over het schoonmaken
van het apparaat,
raadpleeg de sectie
‘Algemeen onderhoud en
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schoonmaken'.

- Dit apparaat is niet geschikt

voor gebruik met een
externe tijdklok of een
apart afstandsbedienings
systeem.

- /\ Waarschuwing: Dit

symbool geeft aan dat

de bereikbare huizing
oppervlaktes zeer heet
worden tijdens gebruik.
Raak geen onderdeel van
dit apparaat aan behalve
de hendel; gebruik een
daarvoor geschikte ovenlap
wanneer nodig.

- Dit apparaat is bestemd
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voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- in winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
etablissementen,

- in bed-and breakfast
gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuigelijke of mentale
bekwaanheden, of
gebrek van ervaring en
kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen
hebben over het gebruik
van dit apparaat en
volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

* Kinderen mogen in

geen geval dit apparaat
schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer
onder toezicht van



een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.

+ Het apparaat en het

snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: houdt kinderen weg
van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn b.v. door verstikking.
Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het powersnoer als gelijk welk

hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer men
met overdadige kracht aan het power
snoer getrokken heeft, mag men het
niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

Zorg dat de huizing of het snoer niet in
aanraking komen met hete oppervlaktes
(zoals kookplaten) of in contact komen
met andere hittebronnen.

Gebruik de grill nooit zonder dat de
kookplaten geinstalleerd zijn.

Tijdens gebruik moet de grill altijd

op een hittebestendige ondergrond
geplaatst zijn die tevens bestand is
tegen spetteren en viekken. Wanneer
men voedsel grilt met een hoog
vetgehalte kan spetteren niet altijd
voorkomen worden.
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- Schakel het apparaat altijd uit
en verwijder de stekker uit het
stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit
het stopcontact, trek aan de stekker zelf.

- Voordat men het apparaat verplaatst of
opbergt moet men ervoor zorgen dat het
altijd volledig afgekoeld is.

Gebruik de hendel niet om het apparaat
te dragen.

- Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

Aan/Uit schakelaar met indicatielampje
Gebruik de Aan/Uit schakelaar om

het apparaat Aan te zetten. Het rode
hoofdindicatielampje zal aanblijven zolang
als het apparaat aangeschakeld is. Het
groene temperatuur indicatielampje zal
aangaan zodra de ingestelde temperatuur
bereikt is.

Temperatuurcontrole

De benodigde grilltemperatuur kan
onafgebroken versteld worden van MIN
(warmhouden) naar MAX (grillen).

Gebruiksposities

De verschillende gebruiksposities kunnen
geselecteerd worden door de verstelbare
hefboom aan de rechterzijde:
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BBQ MODE: Met de hefboom in positie
gehouden, kan men het bovenste
grillelement geheel openen voor BBQ-stijl
grillen, en ook voor grondig schoonmaken
(zie Vastsluiten van het bovenste
grillelement).

OPEN: Het apparaat kan volledig geopend
worden.

LOCK: De bovenste grillplaat is in plaats
vastgezet en het apparaat kan verplaatst
worden na een periode van afkoeling.

LOW - HIGH: De hoogte van het bovenste
grillelement kan versteld worden in vijf
verschillende standen voor contactgrillen
of ‘au gratin’ koken op de dikte van het te
koken voedsel.

Sluiten van het bovenste grillelement
Wanneer men het bovenste grillelement in
de BBQ-/schoonmaak positie zet, moet het
vastgezet zijn: plaats de hefboom eerst

in de OPEN positie en druk de hendel

dan voorzichtig omlaag; op deze manier
zal het bovenste grillelement met een pin
vastgezet worden. Schuif nu de hefboom
naar de BBQ MODE positie, zodat het
apparaat geheel geopend kan worden.

Geribbelde grillplaten

Bijzonder geschikt voor het grillen van
vlees producten zoals biefstuk, worstjes
enz.
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Gladde grillplaten

Bijzonder geschikt voor groenten en fruits
de mer, voor het maken van sandwiches of
voor ‘au gratin’ grillen.

Voor het eerste gebruik
Maak de kookplaten schoon met een
vochtige pluisvrije doek en droog daarna
af.
Sluit nu het apparaat.
Stop de stekker in het stopcontact,
en gebruik de Aan/Uit knop om
het apparaat aan te zetten. Zet de
temperatuurcontrole naar de MAX
positie.
Het is aanbevolen om de grill op te
warmen voor tenminste 15 minuten
zonder voedsel. Dit zal de geur
verwijderen die normaal aanwezig is
wanneer men de grill voor het eerst
aanzet. (Een kleine hoeveelheid rook
kan afgegeven worden, dit is normaal,
maar zorg voor voldoende ventilatie).
Laat he apparaat afkoelen.
Maak de grillplaten weer schoon met
een vochtige pluisvrije doek en veeg
hierna droog.

- Zowel de geribbelde als de gladde
grillplaten moeten op deze manier
schoongemaakt worden.

Gebrmk
Plaats de gewenste grillplaten en
zet het apparaat in de gewenste
gebruikspositie.
Contact grillen (LAAG - HOOG)
B.v. karbonade of escalope, gegrillde
worst, sandwich, panini enz.:
Verstel het bovenste grillelement tot



de dikte van het te grillen voedsel. Het
bovenste grillelement moet in contact
met het voedsel zijn maar er niet op
drukken.

Koken ‘au gratin’ (HOOG)

B.v. geroosterde schotels:

Gebruik de verstelbare hefboom om het
bovenste grillelement naar de hoogste
stand te brengen (en horizontaal).
Barbecue-type grillen (BBQ MODE)
B.v. biefstuk, karbonade of escalope,
gegrillde worst:

Plaats de hefboom eerst naar de OPEN
positie en druk de hendel zachtjes

aan; op de manier, zal het bovenste
grillelement vastgesloten zijn. Open het
bovenste grillelement een klein beetje,
plaats de hefboom nu naar de BBQ
MODE positie, houdt de hefboom vast
en open het apparaat volledig.

Stop de stekker in het stopcontact en
gebruik de Aan/Uit schakelaar om het
apparaat aan te zetten.

Zorg ervoor dat het vetcollectieblad in
plaats is; en leeg het regelmatig tijdens
gebruik.

Gebruik de temperatuurcontrole om de
gewenste temperatuurlevel in te stellen.
Wacht totdat het voorverwarmen

klaar is en het groene temperatuur
indicatielampje aan gaat.

De kookplaten met antiaanbaklaag
behoeven maar lichtelijk ingevet te
worden wanneer men deze voor het
eerst gebruikt.

De grill is nu klaar voor gebruik.

Open de bovenste grillplaat wanneer
nodig.
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Plaats het voedsel dat men wil koken op
de grill. De kook of grilltijd hangt af van
het soort voedsel dat men gebruikt.

Om te voorkomen dat men de
antiaanbaklaag van de bakplaten
beschadigd mag men geen scherpe of
puntige voorwerpen gebruiken voor het
plaatsen of verwijderen van voedsel.
Nadat men klaar is met koken, verwijder
de stekker uit het stopcontact en laat

de unit geheel afkoelen met de platen
gesloten.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

Voordat men het apparaat schoonmaakt,
verwijder de stekker uit het stopcontact
en zorg ervoor dat de grill volledig
afgekoeld is met de platen gesloten.
Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder.

De buitenkant van de grill mag alleen
schoongemaakt worden met een zachte
vochtige doek. Maak het apparaat
hierna droog met een droge doek.
Schoonmaken van de antiaanbak
grillplaten:

De platen kunnen verwijderd worden
voor gemakkelijk schoonmaken: open
de unit en plaats het bovenste element
in de verticale positie; druk dan op de
ontkoppelknop en verwijder de plaat.
Om de onderste plaat te verwijderen,
druk op de onderste plaat
ontkoppelknop en verwijder de plaat.
Maak de platen schoon met warm water
en zeep; droog hierna goed af.

Plaats de platen na het schoonmaken
terug in de unit. Zorg ervoor dat de
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inkepingen van de platen op de brackets
op de unit passen.

Het vetcollectieblad kan ook
schoongemaakt worden met heet water
en zeep.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E symbool moeten apart

weggegooid worden van het
huishoudelijke afval, daar deze waardevolle
materialen bevatten welke men kan
recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.
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ES

Grill de contacto

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

El grill s6lo debe ser enchufado a una
toma conectada a tierra instalada segun
las normas vigentes. Asegurese de que la
tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompaiian el etiquetado
de la CEE.

Elementos componentes

1. Empufadura

2. Componente superior del grill

3. Botdn de apertura- placa superior del
grill

4. Cable eléctrico

5. Luzindicadora de temperatura

6. Interruptor Encender/Apagar

7. Palanca de posiciones operativas

8. Placa acanalada inferior del grill

9. Placa acanalada superior del grill

10. Placas lisas del gril

11. Luz indicadora de conexion

12. Bandeja recoge-grasa

13. Placa de caracteristicas (en la base)

14. Control de temperatura

15. Boton de apertura— placa inferior del
grill

SEVERIN

16. Clavija de bloqueo del componente

superior del grill

Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier

peligro, la reparacion del
aparato eléctrico o del
cable de alimentacion
deben ser realizadas por
técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,

asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar riesgo de

electrocucion, no limpie
la unidad con agua ni la
sumerja.

+ Para tener informacion

detallada sobre la limpieza
del aparato, consulte la
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seccion Mantenimiento
General y Limpieza.

- El aparato no debe

ser utilizado con un
temporizador externo ni
un sistema de mando a
distancia.

-/ Aviso: Este simbolo

indica que las superficies
accesibles de la carcasa
pueden llegar a estar
muy calientes durante

el funcionamiento del
aparato. No toque ninguna
pieza del aparato excepto
la empufadura; utilice

un pafio adecuado para
el horno cuando sea
necesario.

- Este aparato ha sido
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disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en zonas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones,
etc. y establecimientos
similares,

- en casas rurales.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes
al uso del aparato y
entiendan por completo el
peligro y las precauciones
de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar

con el aparato.

- No se debe permitir que

los nifios realicen ningun
trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato



amenos que estén bajo
vigilancia y tengan mas de
8 afios.

El aparato y su cable
eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
anos.

Precaucion: mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Antes de utilizar el aparato, siempre se
debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,
0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacion, no se deberd utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato.

No permita que la carcasa o el cable
de alimentacion entren en contacto con
llamas o cualquier superficie caliente,
como las placas de cocina.

No emplee el grill sin tener las placas
de coccion montadas.

Durante el funcionamiento, el grill debe
ser colocado sobre una superficie
termorresistente, insensible a
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocina comida con un contenido alto de
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grasa o humedad, no se puede siempre
evitar las salpicaduras.

Apague y desenchufe siempre el
aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufa la clavija de

la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion.

Antes de trasladar o guardar el aparato,
asegurese de que se ha enfriado por
completo.

No utilice la empufiadura para
transportar el aparato.

No se acepta responsabilidad alguna

si hay averias a consecuencia del

uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Interruptor Encender/Apagar con luces
indicadoras

Utilice el interruptor Encender/Apagar para
encender el aparato. La luz roja indicadora
de conexion permanece encendida
siempre que el aparato esta encendido.

La luz verde indicadora de temperatura se
enciende solo cuando el aparato alcanza la
temperatura seleccionada.

Control de la temperatura

La temperatura a la que desea que
funcione el grill se puede ajustar de modo
continuo entre el MIN (mantener caliente) y
el MAX (asar).
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Posiciones operativas

Puede seleccionar una de las distintas
posiciones operativas mediante la palanca
del lado derecho:

BBQ MODE: Manteniendo la palanca en
esta posicion, podra abrir totalmente el
componente superior del grill para utilizar
el grill al estilo barbacoa, y también para
facilitar su limpieza (véase Bloqueo del
componente superior del grill).

OPEN: El aparato se puede abrir por
completo.

LOCK: La placa superior del grill esta
bloqueada correctamente y el aparato se
puede mover después de haber esperado
un intervalo de tiempo suficiente para que
se enfriara.

LOW - HIGH: La altura del componente
superior del grill se puede ajustar entre
cinco alturas diferentes para asar por
contacto o para gratinar, dependiendo del

grosor de los alimentos que vaya a cocinar.

Bloqueo del componente superior del
grill

Después de abrir el componente superior
del grill hasta la posicion de barbacoa-/
limpieza, debera bloquearlo: coloque la
palanca primero en la posicion OPEN y
empuje la empufiadura ligeramente hacia
abajo; de este modo, el componente
superior del grill quedara bloqueado
mediante la clavija. Ahora coloque la
palanca en la posicion BBQ MODE, donde
podra abrir el aparato.
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Placas acanaladas del grill

Adecuadas especialmente para asar
carnes y sus derivados, por ejemplo unas
chuletas, salchichas, etc.

Placas lisas del grill

Adecuadas especialmente para asar
verdura y marisco, para tostar sandwiches
0 para gratinar.

Antes de usarlo por primera vez
Limpie las placas de coccién con un
pafio limpio ligeramente humedecido.
Después séquelo.
Cierre la unidad.
Enchufe el cable eléctrico en una toma
de corriente, y utilice el interruptor
Encender/Apagar para encender el
aparato. Sitlie el control de temperatura
en la posicion MAX.
Se recomienda dejar la parrilla
calentarse durante unos 15 minutos sin
comida. Esto eliminara el olor tipico que
se produce cuando se enciende por
primera vez. (Puede salir un poco de
humo; esto es normal, pero asegurese
de que haya una ventilacién adecuada.)
Espere hasta que el aparato se haya
enfriado.
Limpie las placas del grill de nuevo con
un pafio humedo, sin pelusa y séquelas
después.
Las placas acanaladas y las lisas se
deben limpiar del modo siguiente.



Funcmnamlento

- Acople las placas del grill necesarias

y coloque el aparato en la posicion de
funcionamiento preferida.

Asar por contacto (BAJO - ALTO)

Por ejemplo chuletas o escalopes,
salchichas, sandwiches, panecillos, etc:
ajuste el componente superior del grill
en funcién del grosor de los alimentos
que desea asar. El componente superior
del grill debe estar a la altura que
permita el contacto con los alimentos sin
presionarlos.

Gratinar (POTENCIA ALTA)

para recetas en las que se deban
gratinar los ingredientes:

utilice la palanca para colocar el
componente superior del grill hasta su
posicion mas alta (y en horizontal).

Grill estilo barbacoa (MODO BBQ)
Filetes, chuletas, escalopes, salchichas:
primero debe colocar la palanca en la
posicion OPEN y empuijar la palanca
ligeramente hacia abajo; de este

modo, el componente superior del grill
quedara bloqueado. A continuacion abra
ligeramente el componente superior

del grill, sitGe la palanca en la posicion
BBQ MODE, sujete la palanca y abra el
aparato por completo.

Enchufe la clavija en una toma de
pared adecuada y utilice el interruptor
Encender/Apagar para encender el
aparato.

Compruebe que la bandeja recoge-
grasa esta correctamente colocada;
vaciela con suficiente antelacion
durante el funcionamiento del aparato.
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Utilice el control de temperatura para
seleccionar el nivel de temperatura
deseado.

Espere hasta que el aparato se haya
calentado y la luz verde indicadora de
temperatura se haya encendido.

Sélo hace falta pasar un poco de aceite
por encima de las placas de coccion
antiadherentes la primera vez que se
emplean.

El grill ahora est4 listo para usarlo.
Abra el componente superior del grill,
cuando sea necesario.

Coloque los alimentos que desea cocer
dentro de la unidad. El tiempo necesario
para la coccion depende sobre todo del
tipo de alimento.

Para evitar dafiar las placas de coccion
antiadherentes, no utilice objetos
afilados o puntiagudos para colocar o
quitar los alimentos.

Una vez que haya terminado de cocinar,
desenchufe el aparato de la pared y
espere el tiempo necesario para que se
enfrie con las placas cerradas.

Mantenlmlento General y Limpieza

Antes de limpiar el aparato, desenchufe
el cable de la toma de la pared y
asegurese de que la parrilla se haya
enfriado por completo con las placas
cerradas.

Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
El exterior del grill solamente se puede
limpiar con un pafio suave y himedo.
Después, séquelo con un pafio seco.
Limpieza de las placas antiadherentes
de la parrilla:
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Las placas se pueden desmontar para
facilitar su limpieza: abra el aparato

y coloque el componente superior en
posicion vertical; después pulse el botdn
de apertura para extraer la placa.

Para extraer la placa inferior, pulse el
botdn de apertura de la placa inferior y
extraiga la placa.

Limpie las placas en agua templada con
jabon; después séquelas por completo.
Después de su limpieza, vuelva a
colocar las placas en el aparato.
Compruebe que los orificios de las
placas encajan en los soportes del
aparato.

La bandeja recoge-grasa también se
puede limpiar en agua templada con
jabon.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
basura doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacién correcta ayuda a
proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podran facilitarle la informacién
relevante. Los aparatos eléctricos que ya
no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Grill

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto € conforme alle direttive vincolanti
per I'etichettatura CE.

Descrizione

1. Impugnatura

2. Elemento superiore della griglia

3. Tasto di rilascio — piastra superiore

della griglia

4. Cavo di alimentazione

5. Spia luminosa della temperatura

6. Interruttore Acceso/Spento (On/Off)

7. Leva per le diverse posizioni di
funzionamento

8. Piastra rigata inferiore della griglia

9. Piastra rigata superiore della griglia

10. Piastre lisce della griglia

11.  Spia luminosa principale

12. Vassoio di raccolta grassi

13. Targhetta portadati (sotto
I'apparecchio)
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14. Leva di regolazione della temperatura

15. Tasto di rilascio — piastra inferiore
della griglia

16. Dente di bloccaggio dell'elemento
superiore della griglia

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio,
le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione
devono essere effettuate
dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Nel
€aso siano necessarie
riparazioni, vi preghiamo
di inviare 'apparecchio al
nostro centro di assistenza
tecnica (v. in appendice).

+ Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare ogni rischio di
scossa elettrica, non pulite
I'apparecchio con acqua e

33



non immergetelo in acqua.

+ Per informazioni piu

dettagliate su come pulire
I'apparecchio, consultate
la sezione “Manutenzione
generale e pulizia”.

+ L'apparecchio non é

previsto per 'uso con
un timer esterno o con
un sistema separato di
comando a distanza.

-/ Attenzione: Questo

simbolo indica che le
superfici accessibili
dell'apparecchio diventano
molto calde durante il
funzionamento. Non
toccate nessun elemento
dell'apparecchio oltre
limpugnatura e, se
necessario, utilizzate
presine o guanti da forno.

* Questo apparecchio &
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studiato per il solo uso
domestico o per impieghi
simili, come per esempio

- uffici e altri ambienti
commercial,

- Zone agricole,

- clienti di alberghi, motel e
stabilimenti simili,

- clienti di pensioni ,bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

+ |l presente apparecchio pud

essere usato da bambini
(di almeno 8 anni di eta)

e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali
0 mentali, 0 persone senza
particolari esperienze o
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sulluso dell'apparecchio e
comprendano pienamente
i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio
comporta.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
I'apparecchio.



* Ai bambini non deve
essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sullapparecchio a
meno che non siano
supervisionati da un adulto
e siano comunque pil
grandi di 8 anni di eta.

- L'apparecchio e il cavo
di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va piu usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.
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Evitate che I'esterno dell'apparecchio

o il cavo di alimentazione si trovino a
contatto con fiamme libere o superfici
calde, come per esempio piastre
elettriche.

Non utilizzate mai il grill senza aver
inserito le piastre di cottura.
Sistemate I'apparecchio su una
superficie termoresistente impermeabile
a schizzi e macchie. Non sempre &
possibile evitare schizzi durante la
cottura di cibi ad alto tenore di grasso o
d'acqua.

Spegnete sempre I'apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di
corrente

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

Prima di spostare o di conservare
I'apparecchio, accertatevi che si sia
raffreddato completamente.

Non usate 'impugnatura per trasportare
I'apparecchio.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
o dalla non conformita alle istruzioni.
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Interruttore Acceso/Spento (On/Off) e
spie luminose

Accendete 'apparecchio tramite
linterruttore Acceso/Spento (On/Off). La
spia luminosa principale rossa rimane
sempre illuminata per tutto il tempo in cui
I'apparecchio & acceso. La spia luminosa
verde della temperatura si illumina quando
¢ stata raggiunta la temperatura pre-
impostata.

Regolazione della temperatura

La temperatura richiesta per il grill pud
essere regolata in modo continuo dal livello
di MIN (per tenere in caldo) a quello di
MAX (per grigliare).

Posizioni di funzionamento

Le diverse posizioni di funzionamento
si possono impostare con la leva di
regolazione che si trova sul lato destro:

BBQ MODE: (MODALITA BARBECUE)
Con la leva posta in questa posizione,

& possibile lasciare completamente

aperto I'elemento superiore della griglia,
per ottenere una grigliatura come con il
barbecue, oltre che per pulire 'apparecchio
(si veda la sezione “Bloccaggio
dell'elemento superiore della griglia”).

OPEN: (APERTO) Potete aprire
completamente I'apparecchio.

LOCK: (BLOCCATO) L'elemento superiore
della griglia & bloccato in sede e potete
spostare I'apparecchio dopo averlo lasciato
raffreddare a sufficienza.
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LOW - HIGH: (BASSO - ALTO) Potete
regolare I'altezza dell'elemento superiore
della griglia su di cottura se il tipo di
cottura che scegliete & una grigliatura

a contatto o a gratinatura, in base allo
spessore degli alimenti da preparare.

Bloccaggio dell’elemento superiore
della griglia

Quando mettete I'elemento superiore
della griglia nella posizione aperta tipo
barbecue o di pulizia, dovrete bloccarlo:
prima portate la leva nella posizione OPEN
(APERTA) e poi spingete leggermente
verso il basso I'impugnatura; in questo
modo, 'elemento superiore della griglia

si blocca sul dente di bloccaggio. Ora
portate la leva sulla posizione BBQ MODE
(MODALITA BARBECUE) e cosi potete
aprire I'apparecchio.

Piastre rigate della griglia

Sono particolarmente indicate per grigliare
alcuni tipi di carne come bistecche,
salsicce ecc.

Piastre lisce della griglia

Sono particolarmente indicate per ortaggi
e frutti di mare, per fare sandwich o per
gratinare.

Prima di adoperare I'apparecchio per la

prima volta

- Pulite le piastre di cottura con un panno
umido non lanuginoso. Asciugate bene.
Richiudete I'apparecchio.
Collegate la spina a una presa di
corrente elettrica adatta e agendo
sull'interruttore Acceso/Spento (On/Off)



accendete I'apparecchio. Impostate la
leva di regolazione della temperatura
sulla posizione massima MAX.

Si raccomanda di lasciar riscaldare il
grill per circa 15 minuti prima di inserire
gli alimenti. (Cio eliminera I'odore
caratteristico esalato al momento

della prima messa in funzione degli
apparecchi elettrici; tale fenomeno

€ normale, comunque occorrera
prevedere una sufficiente ventilazione).
Lasciate raffreddare I'apparecchio.
Pulite di nuovo le piastre della griglia
con un panno umido non lanuginoso e
poi asciugatele.

Le piastre, sia quelle rigate che quelle
lisce, devono essere pulite in questo
modo.

Funzlonamento

Inserite le piastre della griglia che vi
servono e impostate 'apparecchio

sulla posizione di funzionamento che
desiderate.

Grigliatura a contatto — LOW (BASSO)
I HIGH (ALTO)

Es.: cotoletta o scaloppina, salsiccia
fritta, sandwich, panini ecc.

Regolate I'elemento superiore della
griglia in base allo spessore degli
alimenti che dovete grigliare. L'elemento
superiore della griglia deve trovarsi a
livello di contatto con gli alimenti senza
pero arrivare a schiacciarli.

Cottura con gratinatura “au gratin” -
HIGH (ALTO)

Es.: alimenti da tostare.

Con la leva di regolazione portate
I'elemento superiore della griglia nella
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posizione piu alta (e orizzontale).
Grigliatura tipo Barbecue - BBQ
MODE (MODALITA BARBECUE)

Es: bistecca, cotoletta o scaloppina,
salsiccia fritta.

Mettete la leva prima sulla posizione di
aperto OPEN e spingete leggermente
verso il basso I'impugnatura; in

questo modo, I'elemento superiore
della griglia resta bloccato. Ora aprite
leggermente I'elemento superiore della
griglia, mettete la leva sulla posizione
della modalita per barbecue BBQ
MODE, mantenete la leva e aprite
completamente I'apparecchio.

Inserite la spina in una presa di corrente
adatta e agendo sull'interruttore di
Acceso/Spento (On/Off) accendete
I'apparecchio.

- Accertatevi che il vassoio raccogli

grassi sia in sede; ricordatevi sempre
di svuotarlo a tempo debito durante il
funzionamento.

Con la leva di regolazione della
temperatura, scegliete il livello di
temperatura desiderato.

- Aspettate che sia completa la fase di

pre-riscaldamento e che si accenda la
spia luminosa verde della temperatura.
Sistemate il vassoio di raccolta dei
grassi sotto il punto di scarico dei
grassi e vuotate il contenitore quando
necessario.

La griglia € ora pronta per l'uso.

Se necessario, aprite I'elemento
superiore della griglia.

Ponete nell'apparecchio i cibi da
cuocere. Il tempo di cottura dipendera in
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gran parte dal tipo di alimenti.

Per non danneggiare le piastre di
cottura antiaderenti, evitate di utilizzare
degli utensili affilati o appuntiti per porre
sulla griglia o togliere dalla griglia gli
alimenti.

Al completamento del processo di
cottura, disinserite la spina dalla

presa di corrente a muro e lasciate
all'apparecchio il tempo sufficiente per
raffreddarsi con le piastre chiuse.

Manutenzione generale e pulizia
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Prima di pulire I'apparecchio, disinserite
la spina dalla presa di corrente a

muro e accertatevi che la griglia sia
completamente fredda con le piastre
chiuse.

Per evitare ogni rischio di scossa
elettrica, non pulite 'apparecchio con
acqua e non immergetelo in acqua.

La superficie esterna del grill pud
essere pulita con un panno morbido
leggermente umido. Asciugate poi con
un panno asciutto.

Pulitura delle piastre antiaderenti della
griglia:

Le piastre possono essere rimosse per
una maggiore facilita di pulitura: aprite
I'apparecchio e mettete I'elemento
superiore della griglia in posizione
verticale; poi premete il tasto di rilascio e
togliete la piastra.

Per rimuovere la piastra inferiore,
premete il tasto di rilascio
corrispondente a questa piastra e
toglietela.

Pulite le piastre con acqua calda

e detersivo, poi asciugatele

accuratamente.

Rimettete le piastre nell'apparecchio
dopo averle pulite. Accertatevi che
gliincavi sulle piastre si aggancino ai
morsetti presenti sull'apparecchio.
Anche il vassoio di raccolta dei grassi
puo essere lavato con acqua calda e
detersivo.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai
normali rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita
locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.
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Kontaktgrill

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Grillen ma kun tilsluttes en godkendt
stikkontakt i en godkendt installation

med beskyttelse mod fejlstrom. Vaer
opmeerksom pa om lysnettets spaending
svarer til spaendingen angivet pa
typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Grillens dele

1. Handtag

2. @verste grillelement

3. Udlgserknap — gverste grillplade
4. Ledning

5. Temperatur indikatorlys
6. Teend/sluk-knap

7. Knap til betjeningsindstilling

8. Nederste riflede grillplade

9. Qverste riflede grillplade

10. Glatte grillplader

11. Hovedindikatorlys

12. Fedtopsamlingsbakke

13. Typeskilt (pa undersiden)

14. Temperaturindstilling

15. Udlgserknap — nederste grillplade
16. Lasetap for det gverste grillelement
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Vigtige sikkerhedsforskrifter

+ For at undga farer skal
reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udferes af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes
til vores afdeling for
kundeservice (se tilleg).

- Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
0g at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden
rengering.

- For at undga elektrisk stad
bar apparatet ikke rengares
med vand og heller ikke
nedsankes i vand.

+ Detaljeret information om
renggring af apparatet
findes i afsnittet om
'Generel rengaring og
vedligehold .

- Apparatet er ikke
beregnet til brug ved
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hjeelp af en ekstern
timer eller et separat
fiernstyringssystem.

- A\ Advarsel: Dette symbol

betyder at kabinettets
ydre overflader bliver
meget varme under brug.
Bergr aldrig andre dele af
apparatet end handtaget;
brug om ngdvendigt
egnede grillhandsker.

+ Dette apparat er beregnet

til privat brug eller i
tilsvarende omgivelser,
sasom

- kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landhusholdninger,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ Dette apparat kan benyttes
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af barn (som er mindst
8 ar) og af personer
med reducerede fysiske,

sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

+ Bern ma aldrig fa lov il at

lege med apparatet.

* Barn ma aldrig fa lov til

at udfere rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og
mindst 8 ar gamle.

+ Apparatet og dets ledning

ma altid holdes veek fra
barn som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold bgrn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

+ Inden apparatet benyttes ma bade

apparatet og dets tilbehar ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller



der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.
Lad aldrig kabinettet eller ledningen
komme i kontakt med &ben ild eller
andre varme overflader sdsom
kogeplader.
Brug ikke grillen uden grillpladerne
er pasat.
Under brug ma grillen placeres pa et
varmefast underlag, der taler steenk og
sprgjt. Hvis der tilberedes mad med et
hgjt fedt- eller fugtindhold, kan steenk
ikke undgas.
Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten
- efter brug,
- i tilfelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.
Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.
Sarg for at grillen er kelet fuldsteendigt
af inden den flyttes eller saettes vaek.
Brug ikke handtaget til at baere
apparatet.

- Vi patager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Tand/sluk-knap med indikatorlys
Brug teend/sluk-knappen til at teende for
apparatet. Det rade indikatorlys vil lyse
konstant nar apparatet er teendt. Det
grenne indikatorlys vil teende nar den
forindstillede temperatur er naet.

SEVERIN

Temperaturindstillinger

Den gnskede grilltemperatur kan justeres
trinlgst fra MIN (holde varm) til MAX
(grilning).

Betjeningsindstillinger

De forskellige betjeningsindstillinger kan
veelges med justeringsknappen pa hgjre
side:

BBQ MODE: Nar knappen szettes i denne
position, kan det gverste grillelement
placeres i lodret position til &ben BBQ
grilning, og ogsa til grundig rengering (se
Lés det gverste grillelement).

OPEN: Apparatet kan abnes fuldsteendigt.

LOCK: Den gverste grillplade er last fast
og apparatet kan flyttes efter en passende
afkelingsperiode.

LOW - HIGH: Hgjden pa det overste
grillelement kan justeres til fem forskellige
hgjder til kontaktgrilning eller tilberedning
‘au gratin’, atheengigt af tykkelsen pa de
fadevarer der skal tilberedes.

Las det gverste grillelement

Nar det averste grillelement &bnes til BBQ-/
rengeringspositionen, ma det lases fast:
Seet farst knappen til betjeningsindstillinger
hen pa positionen OPEN og tryk handtaget
let nedad; pa den made vil det gverste
grillelement lases fast af tappen. Nu kan
knappen saettes hen pa positionen BBQ
MODE, hvorefter apparatet kan abnes.
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Riflede grillplader
Iseer velegnede til at grille kedprodukter, sa
som begffer, palser osv.

Glatte grillplader
Iszer velegnede il grantsager og fisk,
varme sandwich eller til gratinering.

Far brug

Renger grillpladerne med en fugtig,
fnugfri klud; ter efter med en ter klud.
Luk grillen.

Seet stikket i en passende

stikkontakt, og brug teend/sluk-

knappen til at teende for apparatet.

Seet temperaturindstillingen hen pa
positionen MAX.

Det anbefales at lade grillen varme op
tom i ca. 15 minutter. Dette vil fierne den
lugt der typisk opstar, nar en grill teendes
farste gang. (Den kan ose en smule, det
er helt normalt, men sgrg for at der er

tilstreekkelig udluftning.)

Lad apparatet kgle af.

Renggr grillpladerne igen med en fugtig,
fnugfri klud og ter dem af bagefter.
Bade de riflede og de glatte grillplader
skal renggres pa denne made.

Betjenlng
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Seet de valgte grillplader pa og

indstil apparatet til den gnskede
betjeningsposition.

Kontaktgrilning (LAV - H3J)

F.eks. kotelet eller minutsteak, ristede
pelser, sandwich, panini etc.:

Juster det gverste grillelement sa det
passer til tykkelsen pa maden der skal
grilles. Det gverste grillelement bar

tid.

veere i jeevn kontakt med maden, men
bar ikke trykke den ned.

Tilberedning au gratin’ (H@J)

F.eks. grillede retter:

Brug indstillingsknappen til at bringe det
gverste grillelement op i den hgjeste (og
vandrette) position.

Barbecue grilning (BBQ MODE)
F.eks. baf, kotelet eller minutsteak,
ristede palser:

Seet farst indstillingsknappen hen pa
positionen OPEN og tryk let ned pa
héndtaget; pa den méde vil det averste
grillelement blive Iast fast. Abn derefter
det gverste grillelement en lille smule
og seet indstillingsknappen hen pa
positionen BBQ MODE, hold fast i
knappen og abn apparatet fuldsteendigt.

Seet stikket i en passende stikkontakt og
brug teend/sluk-knappen til at teende for

apparatet.

Sarg for at seette fedtopsamlingsbakken
pa plads; husk altid at temme den i god

Brug temperaturindstillingen til at veelge
den @nskede temperatur.

- Vent til forvarmningen er feerdig og det

grenne temperaturindikatorlys teender.
Slip-let grillpladerne behaver kun at
blive smurt let fer grillen tages i brug.
Grillen er nu klar til brug.

- Abn det averste grillelement om

ngdvendigt.

Laeg fedevarerne der skal grilles ind

i apparatet. Koge- eller stegetiden
afhanger hovedsagelig af de
pageeldende madvarers beskaffenhed.
For ikke at @deleegge de slip-let belagte



grillplader ma man aldrig benytte skarpe
eller spidse ting til at placere eller tage
madvarerne ud med.

Nar tilberedningen er feerdig, tages
stikket ud af stikkontakten og apparatet
stilles til afkeling med grillpladerne
lukket sammen.

Generel rengering og vedligehold
Inden apparatet rengares, skal man
serge for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at grillen er kalet
tilstreekkeligt af med grillpladerne lukket
sammen.
For at undga elektrisk sted ber
apparatet ikke rengeres med vand og
heller ikke nedsaenkes i vand.
Grillens ydre kan renggres med en blgd
fugtig klud. Ter efter med en ter klud.
Renggring af slip-let grillpladerne:
For at forenkle rengaringen kan
pladerne tages af: Abn apparatet
og placer det gverste element i
lodret position; tryk derefter pa
udlgserknappen for at tage pladen af.
For at tage den nederste plade af, tryk
pa udlgserknappen til den nederste
plade og tag pladen af.
Rengar pladerne i varmt seebevand; tor
dem grundigt af bagefter.
Seet pladerne tilbage i apparatet efter
renggringen. Serg for at rillerne i
pladerne fares korrekt ind i holderne pa
apparatet.
Fedtopsamlingsbakken kan ogsa
renggres i varmt seebevand.

SEVERIN

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
E symbol ma ikke smides ud
sammen med

husholdningsaffaldet, da de indeholder
veerdifulde materialer som kan genbruges.
Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget
og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere
information om dette.
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Elgrill

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Grillen bor endast kopplas till ett

jordat uttag som installerats i enlighet

med géllande elfdreskrifter. Se till att
natspanningen i vagguttaget motsvarar den
som ar markt pa apparatens skylt. Denna
produkt uppfyller de krav som ar géllande
for CE-mérkning.

Beskrivning

Handtag

Ovre grillelement

Frig6ringsknapp — 6vre grillplatta
Elsladd

Temperaturlampa

Pa/Av-knapp

Driftlagesspak

Nedre réfflad grillplatta

Ovre rafflad grillplatta

10. Slat grillplatta

11.  Huvudsignallampa

12. Uppsamlingstrag for fett

13. Maérkskylt (pa undersidan)

14. Temperaturknapp

15. Frigéringsknapp — nedre grillplatta
16. Lassprint for det 6vre grillelementet

©WooNSIORWN =
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Viktiga sékerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utféras
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bor du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas.

- Pa grund av risken for
elektrisk stot bor apparaten
inte rengoras eller doppas i
vatten.

- Se avsnittet ‘Allmén
Skdtsel och rengdring’
for detaljerad information
om hur apparaten bor
rengoras.

+ Apparaten bor inte
anvandas med hjalp av en



extern timer eller separat

fiarrkontroll.

-/ Varning: Denna symbol

indikerar att apparatens

ytor kan bli mycket varma
under drift. Ror inte nagon
del av apparaten utom
handtaget; Anvand lampliga
grytlappar vid behov.

- Apparaten &r avsedd for

hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- i kontor och andra
kommersiella miljcer,

- inom jordbrukssektorn,

- for kunder i hotell, motell
och andra liknande
anlaggningar,

- for kunder i bed-and-
breakfast hus.

* Denna apparat kan endast

anvandas av barn (minst 8

ar gamla) och av personer

som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,

SEVERIN

eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

+ Barn bor inte tillatas

rengora eller gora service
pa apparaten ifall de inte &r
dvervakade och minst 8 ar
gamla.

- Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

+ Varning: Hall barn p4 avstand fran

apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

+Innan varje anvandning bor apparaten

samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de
inte har nagra skador. Om apparaten
t ex har tappats pa en hard yta, eller
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om elsladden har utsatts for alltfor hard
kraft, bor den inte langre anvandas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet.

Lat inte holjet eller elsladden komma i
kontakt med heta ytor (t ex kokplattor)
eller andra varmekéllor.

- Anvénd inte grillen utan att
grillplattorna ar pamonterade.

Under anvandningen bor grillen placeras

pa en varmebestandig yta, som tal stank

och flackar. N&r man tillreder mat som

innehaller mycket fett eller vatska kan

man ibland inte undvika stank.

Sténg alltid av apparaten och dra

stickproppen ur végguttaget

- efter anvandning,

- om apparaten skulle uppvisa fel,
och

- innan apparaten rengors.

- Tag stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Innan du flyttar pa eller staller undan
apparaten for férvaring bor du se till att
den har svalnat helt.

- Anvand inte handtaget for att bara
apparaten.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Palav-knappen med signallampor
Anvénd pé/av- knappen for att koppla pa
apparaten. Den réda huvudsignallampan
lyser sa lange apparaten ar pakopplad.
Den gréna temperaturlampan tands nar
den forinstallda temperaturen har uppnatts.
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Temperaturknapp

Den dnskade grilltemperaturen kan justeras
kontinuerligt fran MIN (varmhallning) till
MAX (grillning).

Driftslagen
De olika driftslagena kan véljas genom att
justera driftslagesspaken pa hoger sida:

BBQ MODE: Med spaken i detta lage kan
det dvre grillelementet 6ppnas helt for
grillning i barbecue (BBQ) stil, och &ven for
grundlig rengéring (se Lasning av det évre
grillelementet).

OPEN: Apparaten kan 6ppnas helt.

LOCK: Den évre grillplattan ar last pa
plats och apparaten kan flyttas efter att ha
svalnat tillrackligt Iang tid.

LOW - HIGH: Hojden pa det dvre
grillelementet kan justeras till fem olika
héjder for kontaktgrillning eller gratinering,
beroende pa tjockleken av den mat som
tillagas.

Lasning av det dvre grillelementet

Nér du 6ppnar det dvre grillelementet i
barbecue-/ rengéringslage bér det vara
last: satt spaken i oppet lage forst (OPEN)
och tryck sedan handtaget forsiktigt
nedat, pa det sattet kommer det dvre
grillelementet att Iasas av sprinten. Nar
apparaten kan 6ppnas for du spaken till
BBQ MODE Iage.



Rifflade grillplattor
Speciellt IAmpade for grillning av
kottprodukter sasom stek, korv etc.

Slata grillplattor
Speciellt Ampade for gronsaker och fisk,
smorgasar eller for gratinering.

Innan du anvénder grillen for forsta

gangen
Rengor grillplattorna med en fuktig,
luddfri trasa och torka efterat.

Stang grillen.

Satt stickproppen i ett Iampligt
vagguttag och anvanda pa/av-knappen
for att koppla pa apparaten. Stall
temperaturknappen i MAX lage.

- Virekommenderar att du hettar upp
den tomma grillen i ca 15 minuter.
Detta kommer att ta bort lukten som
ofta uppstar nar man forst satter igang
grillen. (Litet rok kan uppsta; det &r
ratt vanligt, men se till att ventilera
ordentligt).

Lat apparaten svalna.

Rengér grillplattorna igen med en fuktig,
luddfri trasa och torka torrt efterat.
Bade rafflade och slata plattor bor
rengdras pa detta satt.

Anvandnlng

Montera pa de grillplattor du vill anvénda

och justera apparaten enligt det
dnskade driftslaget.

Kontaktgrillning (LOW - HIGH)

T.ex. kotlett eller schnitzel, grillkorv,
smorgas, panini osv.:

Justera det dvre grillelementet enligt
tiockleken pa den mat som skall grillas.

SEVERIN

Det 6vre grillelementet ska vara i
kontakt med maten, men bér inte trycka
ner den.

Gratinering (HIGH)

T.ex. rostade ratter:

anvand anpassningsspaken for att fa det
dvre grillelementet till det hdgsta (och
horisontella) laget.

Barbecue grillning (BBQ MODE)
T.ex. biff, kotlett eller schnitzel, grillkorv:
satt spaken forst till 5ppet ldge (OPEN)
och tryck sedan handtaget forsiktigt
nedat; pa det sattet lases det 6vre
grillelementet. Oppna sedan det dvre
grillelementet nagot, sétt spaken il
BBQ MODE Iaget, hall i spaken och
Oppna apparaten helt.

Sétt stickproppen i ett lampligt vagguttag
och anvénd pa/av-knappen for att
koppla pa apparaten.

Se till att fettuppsamlingstraget ar pa
plats och att alltid tbmma det i god tid
under drift.

+ Anvand temperaturknappen for att vélja

dnskad temperaturniva.

- Vanta tills forvarmningen &r klar och den

grona temperaturlampan tands.
Grillplattorna med teflonyta behdver
endast smérjas Iatt innan de anvénds.
Grillen &r nu Klar fér anvéndning.
Oppna det 6vre grillelementet ifall
nddvandigt.

Placera de produkter som skall tillredas
i grillen. Kok- och stektid bestdms
huvudsakligen enligt matvarornas
beskaffenhet.

- Anvand inte skarpa eller spetsiga

redskap nér du lagger till eller tar
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bort matvaror, eftersom grillplattornas
teflonyta kan skadas.

Nar tillagningen ar klar, drar du
stickproppen ur végguttaget och later
enheten svalna tillrackligt [ange med
plattorna stangda.

AIIman skotsel och rengdring
Dra stickproppen ur vagguttaget och
se till att grillen har svalnat helt med
plattorna stangda innan du rengor
apparaten.
Pa grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten.
Utsidan av grillen kan rengdras med en
mjuk och fuktig trasa. Torka torrt med en
torr trasa efterat.
Rengdring av grillplattorna med
teflonyta:
Plattorna kan tas bort for enkel
rengoring: dppna enheten och satt det
6vre elementet i vertikal position, tryck
sedan in frigéringsknappen for att ta bort
plattan.
For att ta bort den nedre plattan trycker
du in den nedre plattans frigéringsknapp
och tar bort plattan.
Rengdr plattorna i hett diskvatten och
var noggrann da du torkar dem torra
efterat.
Sétt tillbaka plattorna i enheten
efter rengoring. Se fill att plattornas
fordjupningar hakas fast i enhetens
fasten.
Fettuppsamlingstraget kan ocksa
rengdras med hett diskvatten.
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Avfallshantering
Enheter markta med denna
E\/ symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljdn och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i &rendet.
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Parilagrilli

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Parila tulee kytkea vain
séhkoturvallisuusmaaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintdja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

1. Kédensija

2. Parilagrillin ylaosa

3. lIrrotuspainike — ylempi parilalevy
4. Liitantdjohto

5. La&mpdtilan merkkivalo
6. Virtakytkin

7. Kayttdasennon saadin

8. Alempi uurrettu parilalevy

9. Ylempi uurrettu parilalevy

10. Tasaiset parilalevyt

11. Pé&amerkkivalo

12. Rasva-astia

13.  Arvokilpi (sijaitsee laitteen alla)
14. Lampdtilasaadin

15. Irrotuspainike — alempi parilalevy
16. Parilagrillin yldosan lukitustappi

SEVERIN

Tarkeita turvaohjeita

- Vaarojen valttamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
|aite huolto-osastollemme
(katso liite).

+ Varmista, etta
lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

- Sahkoiskun valttamiseksi
ala puhdista laitetta vedella
alaka upota sita veteen.

* Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
osassa "Laitteen puhdistus
Ja hoito’.

- Tata laitetta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi
erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.
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« A\ Varoitus: Tama merkki

varoittaa, etta laitteen

ulkokuori voi olla erittain

kuuma kayton aikana. Al

koske laitteen muihin osiin

kuin kadensijaan ja kayta

pannulappuja tarvittaessa.

- Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai

vastaavaan, kuten

- toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot

- maatalousalueet

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

- Tata laitetta saavat

kayttaa lapset (vahintaan

8-vuotiaat) seka henkilot,

joilla on fyysisest,

aistillisesti tai henkisesti

rajoittunut toimintakyky

tai joilla on puuttuvat tai

vajavaiset tiedot laitteen

toiminnasta, mikali heita
valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

+ Lasten ei saa antaa tehda

laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita,

elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka
vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pid4 lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa

huolellisesti laitteen runko, liitantajohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattématkin vauriot



voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé
vaaratilanteita.

Alé anna ulkokuoren tai litantdjohdon
koskettaa avotulta tai kuumia pintoja
(kuten keittolevya).

Kayta parilaa vain parilalevyjen
ollessa kiinnitettyina.

Kayton aikana parilagrillin on

oltava tulenkestavalla, roiskeet ja
tahrautumisen kestéavalla ty6tasolla.
Rasvaista tai nestepitoista ruokaa
valmistettaessa ei aina ole mahdollista
vélttaa roiskumista.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.
Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala
veda litantajohdosta vaan tartu aina
pistotulppaan

Varmista, etté laite on taysin jaahtynyt
ennen kuin siirrat sita tai laitat sen
sailytyspaikkaan.

Ala kanna laitetta kadensijasta
kiinnipitamalla.

Jos laite vahingoittuu vaarinkayton
seurauksena, tai siksi etta annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Merkkivalollinen virtakytkin

Kytke laitteeseen virta virtakytkimesta.
Punainen merkkivalo palaa aina laitteen
virran ollessa paélla. Vihrea lampétilan
merkkivalo syttyy, kun ohjelmoitu [ampétila
saavutetaan.

SEVERIN

Lampétilasaadin

Parilagrillin 1ampétila voidaan s&ataa
portaattomasti minimista MIN (pitaa
ldmpimana) maksimiin MAX (grillaus).

Kéayttoasennot
Kayttéasennot valitaan oikealla puolella
olevan saatimen avulla.

BBQ MODE (PARILOINTITOIMINTO): Kun
saadin on tassa asennossa, parilagrillin
yléosan voi avata kokonaan parilointia,

ja my0s perusteellista puhdistusta varten
(katso Parilagrillin yldosan lukitus).

OPEN (AUKI): Laitteen voi avata
kokonaan.

LOCK (KIINNI): Ylempi parilalevy on lukittu
paikoilleen ja laitetta voidaan siirtad, kun se
on jadhtynyt.

LOW - HIGH (MATALA - KORKEA):
Parilagrillin yldosa on saadettavissa viiteen
eri korkeusasentoon kosketusgrillausta tai
gratinointia varten, riippuen valmistettavan
ruoan paksuudesta.

Parilagrillin yldosan lukitseminen

Kun parilagrillin yldosa avataan parilointi-/
siivousasentoon, se on lukittava. Aseta
ensiksi saadin AUKI-asentoon (OPEN)

ja paina kadensijaa kevyesti alaspéin
niin, etté parilagrillin yldosa lukkiutuu
lukitustapilla. Laita seuraavaksi saadin
BBQ MODE -asentoon, jolloin laitteen voi
avata.
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Uurretut parilalevyt
Soveltuvat erityisesti lihatuotteiden kuten
pihvin, makkaroiden grillaukseen.

Tasaiset parilalevyt
Soveltuvat erityisesti vihanneksille ja meren
antimille, voileipien tekoon ja gratinointiin.

Ennen ensimmaista kayttoa

Puhdista parilalevyt kostealla,
nukkaantumattomalla kankaalla ja
kuivaa.

Sulje parilagrilli.

Kytke pistotulppa sopivaan
seindpistorasiaan ja kytke laitteeseen
virta virtakytkimesta. Aseta
lampdtilasédadin MAKSIMI-asentoon
(MAX).

Anna parilagrillin kuumentua noin 15
minuutin ajan tyhjana. Nain laitteesta
poistuu haju, jota iimenee tavallisesti
ensimmaisen kaytdn yhteydessa.
(Laitteesta voi tulla jonkin verran savua;
tdma on normaalia, mutta tuuleta hyvin.)
Anna laitteen jadhtya.

Puhdista parilalevyt uudestaan kostealla
nukkaamattomalla ratillé ja pyyhi ne
sitten kuivaksi.

Seka uurretut ettd tasaiset parilalevyt
taytyy puhdistaa talla tavalla.

Kaytto
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Asenna tarvittavat parilalevyt ja aseta
laite haluttuun kayttdasentoon.
Kosketusgrillaus (LOW - HIGH)

esim. kyljys tai leike, paistetut makkarat,
voileipd, panini.

Saada parilagrillin ylaosa grillattavan
ruoan korkeuden mukaan. Parilagrillin

ylaosan kuuluu koskettaa ruokaa
painamatta sita.

Kypsennys gratinoimalla (HIGH)
esim. paahdetut ruoat.

Aseta parilagrillin yldosa korkeimpaan
kéyttdasentoon (ja vaakasuoraan)
s&atimen avulla.

Parilointi (BBQ MODE)

esim. pihvi, kyljys tai leike, paistetut
makkarat.

Aseta ensiksi sa&din AUKI-asentoon
(OPEN) ja paina ké&densijaa kevyesti
alaspéin niin, etta grillin yldosa lukkiutuu
lukitustapilla. Avaa grillin yldosaa
hieman, aseta saadin BBQ MODE
-asentoon, pida saadinta ja avaa laite
kokonaan.

Tydnné pistotulppa pistorasiaan ja kytke
laitteeseen virta virtakytkimesta.
Varmista, etté rasvankeruuastia

on paikallaan ja tyhjenné se aina
tarvittaessa kéyton aikana.

Valitse haluamasi lampétila
lampdtilasaatimella.

Odota, kunnes laite on esikuumennut ja
l&mpdtilan vihred merkkivalo syttyy.
Parilalevyt on tarpeen rasvata

vain kevyesti ensimmaisen kéyton
yhteydessa.

Sen jélkeen parila on kéyttdvalmis.
Avaa parilagrillin yldosa tarvittaessa.
Laita valmistettavat ruoka-ainekset
parilaan. Valmistusaika riippuu paljolti
valmistettavasta ruoasta.

Ala kayta teravia tai teravakarkisia
esineita ruoan sisaan laittamiseen tai
ulos ottamiseen - voit vahingoittaa
parilalevyja.



Irrota pistotulppa seinépistorasiasta
kayton jalkeen ja anna laitteen jaahtya
riittdvasti parilalevyt kiinni.

Laltteen puhdistus ja hoito
Ennen laitteen puhdistamista irrota
pistotulppa pistorasiasta ja varmista,
etté parilagrilli on taysin jaahtynyt
parilalevyt kiinni.
Sahkaiskun valttamiseksi ala puhdista
laitetta vedelld. Ala mydskaan upota sita
veteen.
Parilagrillin ulkopuoli puhdistetaan
kostealla rievulla. Kuivaa kuivalla
rievulla.
Tarttumattomien parilalevyjen puhdistus:

Parilalevyt voidaan irrottaa puhdistuksen

helpottamiseksi: Avaa laite, laita
parilagrillin ylaosa pystysuoraan
asentoon ja irrota parilalevy
irrotuspainiketta painamalla.

Irrota alempi parilalevy painamalla
alemman parilalevyn irrotuspainiketta ja
poista parilalevy.

Pese parilalevyt lampimassa
saippuavedessa ja kuivaa ne sitten
perusteellisesti

Asenna parilalevyt takaisin laitteeseen
puhdistuksen jalkeen. Varmista, etté
parilalevyissa olevat syvennykset
kiinnittyvét laitteessa oleviin
kiinnikkeisiin.

Rasvankeruuastia voidaan puhdistaa
myds lampimalla saippuavedella.
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Jatehuolto

Télla symbolilla merkityt laitteet
taytyy havittaa kotitalousjatteesta

erilldan, silla ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamisella suojellaan
ymparistoa ja ihmisterveyttd. Saat aiheesta
lisatietoa paikallisilta viranomaisilta tai
jalleenmyyjijilta.
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Grill dwuptytowy Contact

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizszg
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtgczaé do
sieci elektrycznej wytgcznie przez
prawidtowo zainstalowane gniazdko z
uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy

napiecie sieciowe zgadza sie z napigciem

podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyrdb zgodny
jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Uchwyt

2. Gorny element grilla

3. Przycisk zwalniajacy — gérna plyta
grillowa

4.  Przewdd zasilajacy

5. Lampka kontrolna temperatury

6. Wiacznik On/Off

7. Dzwignia do ustawiania pozycji
roboczej

8. Dolna zeberkowana plyta grillowa

9. Gobrna zeberkowana ptyta grillowa

10. Gtladkie plyty grillowe

11.  Gtéwna lampka kontrolna

12. Miseczka na odprowadzany tuszcz

13. Tabliczka znamionowa (na spodzie)

14. Regulator temperatury

15. Przycisk zwalniajacy - dolna plyta

grillowa

16. Kotek blokujacy gorny element grilla

Instrukcja bezpieczeristwa

* Aby zachowac

bezpieczenstwo,

wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je
do naszego dziatu obstugi
klienta (zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem

do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wytgczone z sieci
elektryczne;.

+ Zanurzanie urzadzenia w

wodzie i mycie go wodg
jest niedozwolone i moze
grozi¢ porazeniem pradem.

- Szczegodtowe informacje

na temat czyszczenia



urzadzenia znajdujq sie

W punkcie Konserwacja i

czyszczenie.

+ Urzadzenie nie jest

przystosowane, by je

uruchamiac przy uzyciu

zewnetrznego czasomierza

lub odrebnego systemu

zdalnego sterowania.

-/ Uwaga: Ten symbol

0znacza, ze w trakcie

pracy urzadzenia dostepne

elementy obudowy

rozgrzewaja sie do

wysokiej temperatury.

Nie dotyka¢ zadnej

czesci urzadzenia

poza uchwytem, a w

razie potrzeby uzywac

odpowiednich rekawic.

+ Urzadzenie przeznaczone

jest do zastosowan

domowych lub podobnych,

jak np. w

- biurach lub innych
miejscach pracy;

SEVERIN

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolno$ciach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy,
a takze dzieci (w wieku

Co najmniej 8 lat), mogq
korzystac z urzadzenia,
pod warunkiem Ze znajdujq
sie pod nadzorem lub
zostaly poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sg w
petni Swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
Srodkow ostroznosci.

* Nie dopuszczaé do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

- Nie wolno pozwala¢

dzieciom na wykonywanie
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jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
zZ konserwacjg lub
czyszczeniem urzadzenia,
a jezeli juz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

Nie dopuszczac do
urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzi¢, czy gtéwny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynnosSciowe g sprawne i nie noszq,
$ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadio na twarda powierzchnig albo
przewdd zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpnigcie, nie nadaje

sie ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

Nalezy uwazag, aby przewod zasilajacy i
korpus urzadzenia nie byly narazone na
dziatanie otwartego ognia lub goracych
elementéw, np. ptyty kuchennej lub

grzejnej.
Nie wolno wtaczac¢ grilla bez
zamontowanych plyt opiekajacych.

- W czasie pracy, urzadzenie musi by¢
umieszczone na powierzchni odpornej
na wysokie temperatury, plamy i
rozgrzany tluszcz. Podczas opiekania
zywno$ci z duzg zawarto$cia tuszczu
nie zawsze mozna unikna¢ odpryskow.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka
kazdorazowo
- po zakoniczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpa¢ za przewdd.

Przed przestawieniem lub schowaniem
urzadzenia nalezy zawsze sprawdzic,
czy juz zupetnie ostygto.

Nie uzywa¢ uchwytu do przenoszenia
urzadzenia.

- Za szkody wynikfe z nieprawidtowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie
uzytkownik.

Wiacznik On/Off z lampkami kontrolnymi
Uruchomi¢ urzadzenie za pomoca,
wigcznika On/Off. Czerwona gtéwna
lampka kontrolna $wieci sie przez caly
czas, kiedy urzadzenie jest wigczone.
Zielona lampka kontrolna temperatury
zapala sie, kiedy urzadzenie osiagnie
zadang temperature.



Regulator temperatury

Zadana temperature opiekania mozna
ptynnie regulowa¢ od poziomu MIN
(utrzymywanie cieptego dania) do MAX
(grillowanie).

Pozycje robocze
Za pomocg dzwigni znajdujacej sie po
prawej stronie mozna ustawia¢ rozne
pozycje robocze:

BBQ MODE: Przy dzwigni ustawionej w
tej pozycji, gérny element grilla mozna
catkowicie otworzy¢ do grillowania w stylu
barbecue, a takze w celu doktadnego
wyczyszczenia urzadzenia (zob.
Blokowanie gérnego elementu grilla).

OPEN: Urzadzenie mozna catkowicie
otworzy¢.

LOCK: Gorna plyta grillowa jest
zablokowana i po ostygnieciu urzadzenia
mozna je przenie$¢ lub schowac.

LOW - HIGH: Wysokos$¢ zawieszenia
gornego elementu grilla mozna ustawi¢ na
jednym z pieciu pozioméw do grillowania
kontaktowego lub opiekania au gratin, w
zalezno$ci od grubo$ci przygotowywanego
produktu.

Blokowanie gérnego elementu grilla
Po otwarciu gérnego elementu grilla w
celu opiekania w stylu barbecue albo
wyczyszczenia urzadzenia, element ten
nalezy zablokowa¢: ustawi¢ najpierw
dzwignie w pozycji OPEN, po czym
popchna¢ uchwyt lekko w dét; w ten
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sposdb gorny element grilla zostanie
zablokowany przez kotek. Nastepnie
ustawi¢ dzwignie w pozycji BBQ MODE,
kiedy mozna otworzy¢ urzadzenie.

Zeberkowane plyty grillowe
Doskonale sprawdzajace sie przy
grillowaniu dan migsnych, np. stekow,
kietbasek itp.

Gladkie plyty grillowe

Doskonate do grillowania warzyw i owocow
morza, do przyrzadzania kanapek oraz dan
,au gratin”.

Przed uzyciem urzadzenia po raz

pierwszy

- Oczysci¢ obie plyty grillowe wilgotng
Sciereczka, po czym wytrze¢ je do
sucha.

- Zamkna¢ urzadzenie.

- Wiozy¢ wtyczke do odpowiedniego
gniazdka i uruchomi¢ urzadzenie za
pomoca wiacznika On/Off. Ustawi¢
regulator temperatury w pozycji MAX.

- Zaleca sig rozgrzewac grill na pusto
przez okoto 15 minut. W ten sposob
pozbywamy sie specyficznego zapachu
nowego urzadzenia. (W tym czasie
moze wydzieli¢ si¢ niewielka ilo$¢
dymu, co jest zupetnie normalne,
nalezy wiec zapewni¢ dobrg wentylacje
pomieszczenia).

- Zostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

- Wyczysci¢ ponownie plyty grillowe
wilgotna i gtadka $ciereczka, po czym
wytrze¢ je do sucha.

Ptyty grillowe gtadkie i zeberkowane
nalezy czysci¢ w ten sam sposob.
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Instrukcla obstugi

Zatozy¢ zadane plyty grillowe i ustawi¢
urzadzenie w zadanej pozycji robocze;.
Grillowanie kontaktowe (LOW - HIGH)
Np. kotlety lub eskalopki, pieczona
kietbasa, kanapki, panini itp:

ustawi¢ gorny element na

wysokosci odpowiedniej do grubosci
przygotowywanego produktu. Gérny
element powinien réwno stykac sie

z produktem, ale nie powinien go
przyciskac.

Opiekanie au gratin (HIGH)

Np. dania tostowane:

za pomoca dzwigni podnie$¢ gérny
element maksymalnie w goére (w
ustawieniu poziomym).

Grillowanie typu barbecue (BBQ
MODE)

Np. steki, kotlety, eskalopki, pieczona
kietbasa:

ustawi¢ najpierw dzwignie w pozycji
OPEN, po czym popchna¢ uchwyt lekko
w dot; w ten sposdb gorny element
grilla zostanie zablokowany. Nastepnie
otworzy¢ nieco gorny element, ustawi¢
dzwignie w pozycji BBQ MODE,
przytrzymac¢ dzwignie i catkowicie
otworzy¢ urzadzenie.

- Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego

do odpowiedniego gniazdka i wiaczy¢
urzadzenie za pomoca wtacznika On/
Off.

Sprawdzi¢, czy miseczka na
odprowadzany tluszcz jest na swoim
miejscu, a w czasie grillowania
regularnie jg oprozniac.

- Za pomocg regulatora temperatury

ustawi¢ zadang temperature.
Poczeka¢, az urzadzenie sie rozgrzeje
i wigczy sie zielona lampka kontrolna
temperatury.

Piyty grillowe wymagajg niewielkiego
nattuszczenia tylko przed pierwszym
uzyciem.

Po wykonaniu powyzszych czynnosci
grill jest gotowy do uzycia.

- W razie potrzeby otworzy¢ gorny
element grilla.

Umiesci¢ na ptycie potrawe
przygotowana, do grillowania. Czas
opiekania zalezy w duzej mierze od
rodzaju potrawy.

- Aby unikna¢ zniszczenia plyt grillowych,
nie nalezy dotykac ich ostrymi
narzedziami kuchennymi, szczegolnie
podczas naktadania lub zdejmowania
potraw.

Po zakoriczeniu opiekania wyjaé
wtyczke z kontaktu i zostawi¢
urzadzenie do ostygniecia z ptytami
zamknietymi.

Konserwacja i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia, wyjaé wtyczke z gniazdka
i zostawiC urzadzenie do catkowitego
ostygniecia z ptytami zamknigtymi.
Nie zanurzaé sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

- Zewnetrzne powierzchnie grilla mozna
przetrze¢ migkka wilgotng Sciereczka,
nastepnie wytrze¢ do sucha.
Czyszczenie plyt grillowychr:

Ptyty mozna wyjaé w celu
wyczyszczenia: otworzy¢ urzadzenie
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i ustawi¢ gorny element w pionowej
pozycji, nastepnie nacisnaé przycisk
zwalniajacy w celu wyjecia plyty.

Aby wyja¢ dolng ptyte, nacisna¢ przycisk
zwalniajacy dolng ptyte i wyjac ja.

Umyé ptyty w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu, po czym doktadnie
wysuszyc.

Po umyciu zatozy¢ ptyty z powrotem w
urzadzeniu. Zadbat o to, by wgtebienia
w plytach zostaty zablokowane przez
zapadki w urzadzeniu.

Miseczke na odprowadzany tluszcz
takze mozna my¢ w goracej wodzie z
detergentem.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
zwyklymi odpadkami z gospodarstwa
domowego. Urzadzenia takie zawierajg
bowiem cenne materiaty, ktére mozna
poddac recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w
ochronie $rodowiska i zdrowia czlowieka.
Szczegétowych informacji na ten temat
udzielajq lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna.
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TooTiépalynaTiépa

0Bnyieg xpnong

MpIv XpNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN,
di1aBaoTe TPOTEKTIKA TIG akOAouBeg
odnyieg xpiang kai QUAGETe To TTapoV
eyxelpidio yia peMovrikA xpAon. H
OUOKEUR TTPETTEI Va XpNOIWoTIOIETal aTTO
GTONO TTOU VA YVWPIfouV aUTEG TIG 0dnyieg.

Zivdeon pe TNV Tapoxi NAEKTPIKOU
pedparog

H TooTiépa/ynoTiépa TPETEl va guvOEETal
UOVO LE YEIWUEVO PEUHATODATN CUUQWVA
e Toug kavoviauoug. Befaiwbeite 61

N 700N TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TTOU
XPnoiyotoleiTe gupPadider ue auThv Tou
avaypageTal aTn GUOKEUR. To TTPOIdV auTd
£XEI KaTaokeuaoTel aUPQuVa Pe OAEG TIG
10x0ouaeg 0dnyieg Tng EE mepi avaypagng
OTOIXEIWV.

XapakTnpioTIKé

1. AaBh

2. Avw gToiyeio ykpiA

3. Koupmi ameAeubépwang — Gvw TTAGKa
YKPIA

4. HAekTpIKO KOAWDIO

5. EvdeikTikr Auyvia Beppokpaaiag

6. Aiakétmg Aermoupyiag (On/Off)

7. Mox\og B¢ang Aertoupyiag

8.  Karw mAdKa ykpIA pe paBdwaotelg

9. Avw TAdka ykpIA pe paBdwaoteig old

10. Acieg TTAGKES YKPIA

11. Kopia evdeIkTikr Auyvia

12.  Aiokog auMoyrg AiTroug

13. Tivakida ovopaaTIKWY TIHWY (0To
KATW pEPOG)

14. Xeipiatipio Bepuokpaciag

15. Kouprri ameAeubépwaong — karw
TAGKQ YKPIA

16. Meipog ac@aAiong yia dvw aToIxEio
YKPIA

Inpavrikoi Kavoveg agpaAeiag

+ Tava amogeUyeTe
KIVOUVOUG, OI ETTIOKEUES
O€ QUTA TV NAEKTPIKI
OUGOKEUN 1) GTO NAEKTPIKO
KaAwdI6 TnG TTpETEl va
dlegayovral amé v
eCUTINEETNON TrEAATV
lag. Z€ TTEPITITWON TToU
amaITeiTal EMOKEUN,
TIOPAKAAOUNE, OTEIATE
N OUOKEUN OTO KEVTPO
€CUTINPETNONG TTEAATWV {aG
(Oeite TapApTHA).

* Mpiv kaBapioete T
ouoKeun, Bepaiwdeite Ot
gival amoouvedeEvn amod
T0 NAEKTPIKG peUa Kail 6T
Exel YuyBei evieAwg.

* Tava unv mabete
NAEKTPOTTANGIQ, N
XPNOILOTIOIEITE TTOTE VEPD



Kal un PuBidete moTé T
OUOKEUN OTO VEPO.

* [0 avaAuTIkéG
TIANPOQOPIES YIa TOV
KaBapiopo TG CUOKEUAC,
avarpégre oTnv Tapaypago
«[evikd¢ kaBapiouds Kai
@povrida.

* H ouokeun dev rpoopiletal
yia AeIToupyiar Je EGuTEPIKG
XPOVODIQKOTITN 1
geXwPIaTO TAEXEIPICOLEVO
ouaTnua.

- A\ Npoaoxn: Autd 10
oUuBoAo utrodeikvuel OTI oI
TTPOOPACILES ETIPAVEIES
Tou TEPIBARUATOC UTTOPEI
va BeppavBouv Tapa oAU
Katd ) Asitoupyia. Mnv
ayyidere kaveva PEPOG NG
OUOKEUNG EKTOG OTTO TN
AaBr. Na ypnoiyotoigite
KaraMnAa avid yia
(OoUpPVO, £QV aTTaITETAl.

* H guokeun auth
TTPOOPICETal Y1 OIKIOKN
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XPnan n mapouoles

XPAOEIS, OTTWG Y

TAPAdEIYMQ:

- 0¢ ypageia kar GAa
epyaoiaka mepiBarovra,

- O€ YEWPYIKES TIEPIOXEG,

- AT TMENATES OF
¢evodoyeia, mavdoxeia
KTA. KOl TTAPOLOIES
EYKATAOTATEIC,

- 0€ EEVWVEG TTOU
oepPipouv TpwIvO.

- H ouokeur auth pmmopei

va XpnalyotoinBei amo
Taidié (ToudyioTov 8
XPOVWV) Kal Ao GToua

HE HEIWLEVES QUOTIKEG,
aiobntApieg i dlavonTikég
IKQVOTNTEG 1 XWPIg

TIEipa Kal yVWoeIg, av
EMITNPOUVTAI f} TOUG EXOUV
d0B¢i 0dnyiec OXETIKA pE
TN XPAon TG OUOKEURS
Kall KATAVOOoUV TTARpWS
0AOUG TOUG EPTTAEKOEVOUG
Kivduvoug Kal TIpOQUAAEEIS
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yia v ao@aAeia.

« Ta maudia dev mpémel va
EMTPETTETA VA TTAICOUV g
N OUOKEUN.

+ Aev TpETeEl va emTpETETAN
ota maidid va ekteAolv
OTTOIAdTTOTE EQYATia
kaBapiopou 1 ouvtipnang
0TI GUOKEUN EKTOG GV
EMTNEOUVTAI Kal Eival
ToUNayI0TOV 8 €TWV.

- Kpathote mavra n
OUOKEUN Kall TO NAEKTPIKO
KaAwdI6 TNG PaKpIa amd
TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

MpoooxA! Ta maidid mpémel va
TIAPAPEVOUV PaKPIG aTTé T UAIKG
OUOKEUAOiag, ETEIdA auTd Ta UAIKG
givar duvnTikwg emikivduva, T.X.
Kivduvog ao@ugiag.

KaBe popd Trou XpnaipoTTolEiTe T
GUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TV KUpIA povada, T
NAEKTPIKO KaAwdI0, kaBwg Kal KaBe
€€APTNUA yia TUXGV eAaTTpaTa. Av n
OUOKEUR, YIa TTapAadelypa, ExEl TIEEI
o€ okAnpr em@aveia r éxel aoknoei
utrepPoAiki} dovapn yia 1o TpaBnyua
TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou dev Ba Tpéel
va xpnoipotroinBei {ava, akoun Ki av
n {nuid dev gaiveral 6TI PTTopEi val
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TpokaAéoel TTpoBARUaTa TNV AoQaAr
AeIToupyia NG GUOKEUAG.

Mnv agrivere To e§wTepIkd TEPiBANpa
NG GUOKEUNG 1} TO NAEKTPIKG KAAWDI0
va épxovTal o€ ETTAQN e YUpvA GAdya
1) OTTOIABATIOTE KQUTH ETIQPAVEI OTTWG
eival Ta paTia G NAEKTPIKAG Koudivag.
Mn xpnoipotroigite Tnv TooTiépal
YnoTIEPA XWPIG TIG TTAGKEG

ynoiparog.

Katd m Aeimoupyia, n TooTiépal/

YnoTIEPA TIPETTEN VA €ival TOTIOBETNEVN

o€ em@Avela avBekTIKA o€ UWPnAég

Bepuokpaaieg Tou dev ahAoiwvovTal

amé mraiNiouara fi Aekédeg. Otav

YIVETE TPOPEG PE UYNA TTEPIEKTIKOTNTAL

AiTroug 1) uypaaciag, dev gival Tavia

duvard va amo@elyeTe Ta TITGIAIoHATA.

Na oBAveTe TAVTA T CUGKEUR Kal VO

Byadere To nAexTpIKO KaAwdio amd

v mpida.

- pera T xpnon,

- ot mepimTwan duoAeiroupyiag Tng
GUOKEUNG, Kal

- KOTé TOV KaBapIopo.

Mnv tpapdre Toté To kaAwdio éTav

BéAeTe va BYGAETE TN GUOKEUNR aTTd TV

mpida.

Mpiv peTakivAaeTe 1) QUAGEETE T
ouakeun, BeBaiwdeite 611 ExEl KPUWOTEI
EVTEAWG.

Mnv xpnoipotroieite Tn Aapn yia va
UETOQEPETE TN TUOKEUN.

- Aev pépoupe kapia euBuvn yia {npiég

TIoU TTPOKOAOUVTaI AGyw ETQAAEVNG
xpnong f emeidn dev £xouv TpnBei ol
TIapOUCEG 0dnyieg.



Alok6Tng Asiroupyiag (On/Off ) pe
evOEIKTIKEG AuyVieg

Xpno1UOTIOIRCTE TO BIOKGTITN AgiToupyiag
(On/Off) yia va evepyoTroIRaeTe TN
OUOKeUN. H KUpia KOKKIVN EVOEIKTIKI
Auyvia Tapapéver avapuévn yia 600
d1G0TNUA N CUCTKEUN €ival EvepyoTTOINUEVN.
H mpaaivn evaeIKTIKA Auyvia
Beppokpaaiag avapel oG emiteuxBei n
TrpokaBopiauévn Beppokpaaia.

XeipioTipio Beppokpagiog

H amaitoUuevn Beppokpaaia ykpIA
umopei va pubiderar adiakota amd MIN
(d1atpnon eatol) Ewg MAX (yKpIA).

O¢oeig AeiToupyiag

Mropeite va eTINEEETE TIG DIOPOPETIKEG
B¢oeig Aeimoupyiag péow Tou poxAou
pUBUIONG aTn B€C1a TTAeupd:

BBQ MODE: Me o oxAd o€ auth T
B¢on, pmopeite va avoigeTe evieAwg 1o
avw aToIxeio ykpIA yia whaiuo T0TIou
UtréppTrekiou, aAAG Kal yia TIOAU KA
kaBapioya (deite AopdAion rou dvw
aToIXEIOU YKPIA).

OPEN: H ouokeur| utropei va avolytei
evTEAWG.

LOCK: H avw TAaka ykpiA gival
AoQANITPEVN KAl PTTOPEITE VO YETAKIVATETE
N GUOKeUr aQol TIEPATE! KATIOI0G XPOVOG
KOl KPUWOEI APKETAL.

SEVERIN

LOW - HIGH: To Uwog Tou vw aToiygiou
YKpIA pTropEi va puBpIoTET O€ TTEVTE
OIaQOPETIKA Uwn yia YKPIA €€ ETAQAS 1
HayEipeEUa «WYKPATEVY, avAAoya e TO
TIAY0G TOU (aynToU TTOU JayeIpEUETal.

Acg@dahion Tou dvw oToIxEiou YKPIA
Orav avoiyete T0 Avw aTOIXEIO YKPIA OTN
Béan umapumekiou/kabapiopou, autd
Tpémel va eival ac@ahiopévo: OEaTe To
poxA6 Tpwra oTn Béan OPEN kai omrpwgre
N AaBn eha@pid Tpog Ta kémw. ETal, 10
avw aTolxeio ykpIA Ba acgalioel e Tov
Tieipo. Twpa B¢aTe 10 OoXAG 0N BEan
BBQ MODE, amé v otoia umopei va
QVOIgEl N GUTKEUN.

AulakwTEG TTAGKES YKPIA

[B1aitepa KatGAANAEG yia To WhoIWO
TTPOIOVTWV KPEATOG, OTTWG MTTPICOAEG,
AOUKAVIKQ, KTA., € YKPIA.

Aeieg wAAKeg YKpIA

[diaitepa katGAANAeg yia Aaxavika
kai Bahaaaivd, yia T00T ) YHOIHO
«WYKPOTEVY.

np|v TV TPWTN XPAON
X1 ouvéxela, kabapioTe TIg
QvTIKOANTIKEG TIAGKEG e Eva Bpeypévo
Opacua xwpig xvoudl.
KAeioTe v TooTIEpa/ynaTiépa.
Eioaydyete 10 @Ig TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou g€ KatdAANAn TIpica
KOl XPNO1HOTIOIACTE TO DIOKATIT
Aermoupyiag (On/Off) yia va
EVEQYOTIOINCETE TN GUOKEUN. G€0TE TO
XEIPIOTAPIO BeppoKpaciag atn Péyiom
Béan MAX.
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Z0g GuvIoTOUWE VO aPrjOETe TV
ToaTiépa/oxapa va {eaTabei yia 15
AeTITé Xwpig va TomoBeToETe Kavéva
TpO@IHO. Me ToV TPOTIO aUTO, Ba PUYEI N
XAPOKTNPIOTIKA HUpwdIa TTou avadueTal
GTAV 1) CUCKEUN AEITOUPYEI yIa TTPWTN
@opd. (Mmopei va Byer Aiyog kamvag.
Autd givar evieAg QUTIONOYIKS,
QPOVTICETE GUWG VA UTTAPXEI ETTAPKAG
€€0EPIONOG).

- AgrioTe T guokeun va WuyBei.

Ae
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KabBapioTe Eava Tig TAGKES YKPIA e Eva
VWO TTavi TToU OEV aPrijvel Xvoudi Kal
UETA OKOUTTIOTE PEKPI VOl OTEYVWOEI.
Mpémel va kaBapideTe pe autév Tov
TPOTIO Kall TIG AUAGKWTEG Kall TIG Agieg
TIAGIKEG.

IToupyia

TotmoBeTOTE TIG ATTAITOUUEVEG TIAGKEG
YKPIA KaI GTAOTE T OUCKEUT 0TV
emBuunT B€an Aeitoupyiag.

TkpiA &§ emapng (LOW - HIGH)

M.x. AeTrTég @éTeg Kpéarog, wntod
Aoukdviko, GavTouITg, TTavivi, KTA.:
PuBpioTe 10 dvw aToIxEiO YKPIA OTO
TéiX0g Tou gaynToU TTou Ba payeIpEUTE.
To avw aToixeio yKpIA TTpETEl va
BpiokeTal ot TiTIEdN ETTAQR HE TO
TPOQINO aAAG Oev TTPETTEN vl TO TTIECEL
Mayeipepa «wykparévs (HIGH)

M.x. @puyaviopéva miaTa:
XpnoipoToinaTe 1o HoxAd pUBuiang yia
VO PEPETE TO AVW CTOIXEIO YKPIA OTNV
uwnAoTePN (kai opigovTia) Béam.
TkpiA Tgmou umdppmekiou (BBQ
MODE)

M.x. UTpICOAQ, AETITEG QETEG KPEQTOG,
ynT6 Aoukdviko:

©éoTe 10 PoxAd TpwTa aTn 6éon OPEN
kai omrpwére T Aapr eAagpid Tpog Ta
kérw. ‘ETal, T0 Gvw aToIxeio ykpIA Ba
acgahioel. Twpa avoigre Aiyo 1o Gvw
oTolIxeio ykpIA, BE0TE TO HoXAG oTn BEon
BBQ MODE, kparraTe 10 LoXAS kal
avoigre TApwg TN GUTKEUN.

BaATe 10 @Ig TOU NAEKTPIKOU KOAwdiou
oTnV TPida Kal XPnOIPOTIOINaTE TO
diakémTn Aeiroupyiag (On/Off) yia va
EVEPYOTIOINTETE Tr) GUOKEUN.
BeBaiwBeite 611 0 Siokog guloyng
AiToug Bpiokerar oTn 6¢on Tou. Kard
T didpkela TG Aeimoupyiag, va Tov
adelaere TavTa £yKaipa.

+ XpNOIKOTIOIRCTE TO XEIPIOTAPIO

Bepokpaaiag yia va emAEETE TO
€mBupnTé eTmimedo Beppokpaaiag.
Mepipévere péxpr va ohokAnpwBei

n TPoBEpUavan kai avayel

n pdaivn evaEIKTIKY Auxvia
Beppokpaaiag.

Or avTikoAANTIKEG TTAGKES XpEIaovTal
eAappU Addwua povo étav TPOKEITal vl
XpnaigomoinBouv yia TpwTn opa.

H TooTiépa/ynoTiépa gival Twpa £TOIUN
yia xpron.

- Avoigre To dvw aToliyeio yKpIA edv

amaieital.

Bate Ta Tpd@IWa TIoU Ba wAoETE péoa
ot ouakeur. O xpdvog wnaiuarog
efaptaral oe peyaho Babud amo 1o
€i00G TWV TPOPiPwV.

l'a va amo@UyeTe TNV TPAKANON
{nuiag oTIg TTAAKES WnaiuaTog un
XPNOIMOTIOIEITE QIXUNPEA 1) KOPTEPG
avTikeiyeva otav TotroBeteite A Pyalete
T0 QaynTo.



+ AgoU oAokAnpwoei To payeipepa, ByaATe
T0 QIG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou ammd Ty
Tpida Kal a@AoTE Vo TTEPAOE! ApKET
WPA YIa va KPUWAOEI ) Jovada Je Tig
TIAGKEG KAEIOTEG.

Fsvu(og KaBapiopdg kar @povTida
lMpiv kaBapioeTe T GuoKeun, agaipéaTe
T0 QIG a6 TNV TIPida kal BePaiwbeite
OTI TO YKPIA EXEI KPUWOEI EVTEAWG LE TIG
TIAGKEG KAEIOTEG.
la va unv maBete nAektpotAngia,
un XPNOIUOTTOIEITE TTOTE VEPD KAl N
Bubicete ToTé TN GUOKEUN OTO VEPO.
Mmopeite va kaBapidete 10 e§wTePIKO
TNG GUOKEUNG HOVO LE Eva LaAAKO,
Bpeyuévo Tavi. ZKouTTiaTE TNV HETA [E
éva aTeyvo Travi.
KabBapiopdg Twv avikoAMnTIKWY
TAGKWV YKPIA:
Mropeite va agaipEoeTe TIG TTAGKEG
yia €0koho kaBapiopd: Avoigre T
povada kal BéaTe To vw OTOIXEID OE
kGBetn Béon. Metd rathoTe TO KOUTT
ameAeuBEPWaNG yia va apaIpETETe TNV
TAGKA.
lNa va agaipéaete TV KATw TAGKA,
TIATAOTE TO KOUPTTT amreAEUBEPWONG
KATW TTAGKAG KaIl a@alpéOTe TV TTAAKA.
KaBapioTe Tig TAGKeS e (eaTO
ogamouvovepo. MeTd aTeyvwaTe TIOAU
KaAQ.
MeTé Tov kaBapiapo, ToToBeTAaTE {ava
TIG TTAGKEG 0N Povada. BeBaiwBeite ot
01 E00XEG OTIG TTAOKEG BETUEUOUV OTOUG
Bpayioveg oTn povada.
Mmopeite va kabapioete kai 10
digko auloyng Aitroug pe {eaTod
oaTmouvovePo.

SEVERIN

Améppiyn

O1 guoKeugg pe autd 1o aUupoAo
E TpETEl va amroppipBolv

EexwpIoTa aTmd Ta OIKIOKA
amopAnTa, ETTEIN TIEPIEXOUV TIOAUTIHO
UAIKG TTOU TTopoUv va avakukAwBolv. H
owaTr diBean TpoaTareUel TO
mepIBAMov Kar v avBpwivn uyeia. Oa
Bpeite TANPOYOPIES YIa TO TUYKEKPILEVO
B¢pa amoé v TomikA oag apuodia apxn f
¢uTTopo AIQVIKAG.
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KOHTaKTHbII aneKkTporpunb

YBaxaembI nokynarvens!

Mepep, vcnons3oBaHrem aToro npubopa
npounTanTe, noxanyicra, BHIMaTenbHo
AaHHOe PYKOBOACTBO W AepkuTe

€r0 110f PYKOW, TaK Kak OHO MOXeT
noHazfo6uTbcs Bam B Byayliem. 31oT
npubop MOryT NCMONb30BaTH TOMBKO
N3, 03HaKOMMBLLWECS C AAHHBIM
PYKOBOACTBOM.

MopknioyeHue k ceTn

CrenyeT nogkmniodaTh rpunb TOMbKO K
3a3eMNEHHON PO3ETKE, YCTaHOBMEHHOM
B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMM
Hopmamu. HanpsikeHue B CETU JOIMKHO
COOTBETCTBOBATb HAMPSHKEHWIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOZCKOM Tabnnuke.
[laHHoe u3penue cooTBETCTBYET
TpeboBaHNAM AMPEKTUB, 06513aTENbHbIX
QNS NoNyYeHsl NpaBa Ha cronb3oBaHue
mapkupoBki CE.

YcTpoiicTBo npubopa

1. Pyuka

2. BepxHuit anemeHT rpuns

3. KHorka OTKpbIBaHUS — BEPXHAS
nrnacTHa rpuns

LUHyp nuTaHus

ViHavkaTopHas namna Temnepartypbl
Mepekntovatens On/Off (Bkn./Bbiks.)
Pbivar perynuposku paboyero
MONOXeHNs

HwxHsas puchnenas nnactuHa rpuns
BepxHss pucbnenHas nnactura rpuns
0. Tnapkve nnacTuHbl rpuns

No o~

S©®
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11. TnaBHas nHAnkaTopHas namna

12. TopnoH ansi cbopa xupa

13. 3aBopckas Tabnuyka (Ha HUXKHeR

CTOpOHe npubopa)

14. PerynsTop Temnepatypbl

15. KHonka OTKpbIBaHUS — HKHSS

nracTuHa rpuns

16.  PuKCUPYIOLLMA LWNNWHT ANS BEPXHErO

areMeHTa rpunst

MNpaBuna GesonacHocTu

* Y100bI N36€XaTH
HeCcH4aCTHbIX CIy4aes,
PEMOHT JAaHHOI0
aneKTpoan6opa nnun ero
LUIHYpa NUTaHUs JOIMKEH
MPOVN3BOANTLCS HaLLEl
CnyxBoi CepBUCHOTO
O6CJ'Iy)KMBaHMﬂ. Ecnm
HE0OX0AMM PEMOHT,
0TNpaBbTe, NOXaNyncTa,
npubop B HaLl 0TAeN
CcepBuCHOro obenyxuBaHus
(CM. MpunoxeHwe).

' I'Iepeu TEM KaK NPUCTYNUTb
K uncTke npubopa,
OTKMN4KUTE ero oT CeTn
n naﬂTe €My NOTHOCTBI0
OCTbITb.



+ Bo nsbexaHne nopaxexus
ANeKTPUYECKMM TOKOM He
MOWATE YCTPOMCTBO BOAOW W
He NorpyxanTe ero B BOZY.
» Yro6bl nonyumnts Bonee
noapo6HyH MHGOPMALKI0
no uncTke npubopa,
obpatutech, noxanyincra,
k pasgeny «0bwud yxod u
qucmkay.

- QKkcnnyarauus npubopa

C 1CNOMb30BaHNEM
BHELLHEro Tanmepa unm
OTAENBHOTO YCTPOWCTBA
[NCTAHLMOHHOTO
ynpaBneHns He
[10MyCKaETCS.

- A\ Mpepynpexaexue!
9TOT CMMBON YKa3blBaeT
Ha TO, YTO JOCTYNHaS
MOBEPXHOCTb Kopryca
MOXET CUMbHO
HarpeBaTbCs BO BpeMs
akcnnyaraumu. He
MPUKacanTeCh HM K

KakuM 4actsm npubopa,

SEVERIN

KPOME py4ku; eCnu
HeobXoaMMO, CToNb3yiTe
COOTBETCTBYHOLLYIO
KYXOHHY0 NPUXBATKY.

- JT0T Npunbop

npenHasHayeH ans

NCMONb30BaHMS B

[OMaLLHUX UK NOA0BHbIX

YCIOBUSIX, KaK, HanpuMep:

- B Ochucax unu B
APYTX KOMMEPYECKMX
MOMELLEHNSIX;

- B CEMNbCKOW MECTHOCTM;

- OCTOSNbLAMM B
OTensix, MOTENSX U T. .
W B APYruX Noao6HbIX
3aBeJEHNSX;

- B FOCTEBbIX AOMaX C
NpeaoCTaBneHnem
Hourera 1 3aBTpaka.

+ 10T Npnbop MoxeT

MCNONb30BaTLCS AETbMU
(He Mnapwe 8-neTHero
BO3pacTa) v nuuamm

C OrpaHNyeHHbIMI
(husnyeckumm,
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CEHCOPHBIMU UNK
YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMM U

He obragatoLLmmm
[0CTaTOYHBIM OMbITOM

W YMEHMEM TOMbKO

MK YCROBMM, YTO

OHM HaxogATCs Mog
MPUCMOTPOM MK
NOMYYNIN MHCTPYKTaX Mo
NOMb30BaHMI0 JaHHbIM
NpubOPOM, MOMHOCTBH
0CO3HAKOT BCE OMACHOCTM,
KOTOpbIE MOTYT Mpy

3TOM BO3HUKHYTb,

W 03HaKOMIEHbI C
COOTBETCTBYHLLMMM
NpaBUnamm TEXHUKM
be3onacHoCTH.

* He paspeluante getam

urpaTb ¢ NpuGOopoM.

+ [leTam MOXHO paspeLuatb
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YMCTKY 1 0BCRYKMBaHME
npubopa ToNbKO nog,
MPMCMOTPOM 1 €CITN UM He
MeHee 8 ner.

* Hukorga He fonyckante

k npubopy ¥ K ero WHypy
NUTaHNa geten mnagte 8
ner.

- Npepynpexpenue. [epxute

yNaKkoBOYHbIE MaTepuars! B
He[OCTYNHOM AN fieTeil MecTe, Tak
KaK OHM SBNSIKOTCS NOTEHLMANBHBIM
MCTOYHIKOM ONACHOCTH, HaMpUMe,
YAYyWbS.

. I'Iepen KaXAbIM BKIOYEHNEM

anekTponpubopa cregyeT yoeauTses
B OTCYTCTBUM NOBPEXAEHUIA KaK Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE, BK/TH0Yas

Y1 LHYP NUTaHWS, TaK 1 Ha N6oM
[JOMNOHUTENBHOM, ECITN OHO
ycTaHoBmneHo. Ecnn Bbl poHsnu
npuGop Ha TBePAYI0 NOBEPXHOCTb
N MpUnaranu YpeamepHoe yeunue
AN BbITAMMBAHWS LUHYpa NUTaHKS,
9T0T Npubop He cneayet Bonblue
MCnonb30BaTh: axe HeBMAMMOe
MOBPEXAEHNE MOXKET OTPULIATENbHO
CckasaTbCs Ha AKCMyaTaLMoHHOM
Be3onacHocTi npubopa.

- Cnegurte 3a TeM, YTo6bl Kopryc

anekTponpubopa unu WHyp NUTaHNs
He conpuKkacanuchb ¢ OTKPbITbIM
nnameHeM Unm ¢ kakoi-nbo ropsuen
MOBEPXHOCTbO, (HanpuMep, ¢
KOH(POPKaMM KyXOHHOI NAUTBI) Wnu ¢
no6bIM APYrUM UCTOYHUKOM Tenna.

- He Bknrovaiite rpunb 6e3

YCTaHOBNEHHbIX XapOo4HbIX NMACTUH.

- [py ncnonb3oBaHuK anexkTponpuéop

HOMKEH CTOSITb HA TEMNOCTONKOM Nerko
MotoLLeiicst noBepxHocTy. [pu xapke



MULLK C BbICOKMM COfiepXaH1eM xupa
N BNaXHOCTW He Bcerda yaaetcs
136exaTb NOsIBNEHNs BpbI3r.

Mocne npumeHeHus 06s3aTensHO
BbIKNIOYaliTe NpUGOp M BbIHUMAATE
BUIKY W3 PO3ETKMU:

- nocne 1cnonbL30BaHNs

- npv nGoit Henonaake

- BO OYUCTKM Npubopa.

[pu U3BREYEHUN LTENCENBHON BUNKM
113 CTEHHOW PO3ETKM HUKOTAA He TAHUTE
3a LWHYp, GepuTech TONbKO 3a BUIKY.
Meper, nepeaBuxeHnem unu ans
nepeMelLLieHIst Ha XpaHeHue npubopa,
ybeanTech, 4To OH MOMHOCTBIO OCTbIN.
He ucnonbayiite pyuky ans
nepemelLLeHus npubopa.
3roToBUTEND HE HECET HUKaKON
OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHWE,
BbI3BaHHOE HENPaBUbHOI
3KCMMyaTauueit unu nosBuBLLEECS B
pe3ynbTaTe HapyLUEHUs HAaCTOSALLMX
yKasaHui.

Mepekntovatens On/Off (Bkn./Bbikn.) ¢
MHAMKaTOPHbIMM NaMnamu
Vicnonbayite nepekntoyatens On/

Off ans BknioyeHns npubopa. Moka
npubop HaxoaUTCs BO BKMIOYEHHOM
nonoxeHuu, To GyAeT NpofomkaTh
ropeTb [MaBHas kpacHast HAMKaTopHas
namna. 3eneHas MHOMKaTopHas namna
TeMnepaTypbl 3aropaeTcs Npu AOCTUXEHIN
npeaBapuUTENbHO YCTaHOBEHHOM
Temneparypsl.

SEVERIN

Perynsatop Temnepartypbl
Heobxoaumyto Temnepatypy rpuns
MOXHO NMOCTOSIHHO perynuposatb oT MIN
(MWH.) (pexum nopaepxaHns B TENMOM
coctosiHmn) o MAX (MAKC.) nonoxenus
(pexum rpuns).

Pa6ouue nonoxexus

PasHble paboune nomnoxerus npubopa
MOXHO BbIGUPaTL MY NOMOLLM pblvara
PErynupoBKM, KOTOPbIA HAXOAUTCS C
npaBoil CTOPOHbI:

BBQ MODE: Ecnu pblyar HaxoauTcs B
AaHHOM NOMOXEHNUM, TO BEPXHIA SNEMEHT
TPUNSi MOXHO NONHOCTBHO OTKPbITh A1
NpUroToBNEHMs B pexume Hapbekto, a
TaKkKe AN NPOBEAEHUS TLLATENbHOI
oumcTki npubopa (cM. ‘briokuposka
a51eMeHma 8epxXHe20 epuns’).

OPEN: [Mpnbop MOXHO OTKpbIBATb.

LOCK: BepxHss nnactuHa rpuns
3a(huKCUPOBaHa B CBOEM MONOXKEHUN

1 NpnBOp MOXHO NepemelLaThb nocne
COOTBETCTBYIOLLENO NEpUOAa OXNAKAEHMS.

LOW - HIGH: Bbicoty BepxHero
3MEMEHTa rpuns MOXHO PerynnpoBaTh

B NSITV PasHbIX NONOXEHUAX ANs
KOHTaKTHOTO MPUrOTOBNEHNS Ha rpune
UNW ANs NPUroTOBNEHUS ‘B NAHWPOBKE', B
3aBUCUMOCTM OT TOTLLMHbI MULLY, KOTOPYIO
Bbl X0TWTE NPUrOTOBMTL Ha rpune.
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®uKcupoBaHue BepXHero anemeHTa
rpuns

[Tpy OTKPbLITUM BEPXHETO 3NEMeHTa rpunst
ANs pexvuMa NpUroToBreHNs B BUae
6apbekio unn ans NpoBeAEHNS O4NCTKM
npubopa, BEpPXHUIA SNEMEHT rpuns
JomkeH BbITb 3adhUKCMpOBaH: CHavana
nepemecTuTe pbivar B nonoxenne OPEN
(OTKPbITO) 1 cnerka HapgaBuTe BHU3
PpYuKy; Takum 0bpa3om, npousoinaeT
bvKcaLms BEPXHErO ANeMeHTa rpuns.
Tenepb NepeMecTuTe pbiyar B MONOXeHNe
BAPBEKH v oTkpoiite npubop.

Pudnenblie nnactuHbl rpuns

3TV NNacTMHbI NpeaHasHavyeHbl B
OCHOBHOM AN NPUrOTOBMEHNS TaKUX
MSICHbIX MPOAYKTOB KaK CTeMkKy, konbacku
uT. o

[napkve nnacTuHbI rpuns

3TV NNacTUHbI NpeAHa3sHaYeHbl raBHbIM
0bpa3om N5t NPUroTOBNEHUS OBOLLEN

1 MOPENpOAYKTOB, ANS NPUrOTOBREHNS
COHABWYEN UMK AN TPUNUPOBaHNS ‘B
NaHupoBKe'.

nepe,q nepBbIM BKIOYEHUEM
MpoTpuTe XapoyHbIE MNAcTUHbI
BnaxHol 6e380pCoOBON TKaHbio, Nocne
4ero BbITPUTE UX HACyXo.
3akpoliTe rpunb.
BcraBbTe LTEKEP B COOTBETCTBYIOLLYIO
PO3ETKY, M MCNONb3yiTe
nepekntoyatens On/Off, 4Tobbl
BKITIO4MTE NpnbOp. YCTaHoBUTE
perynstop TemMnepaTtypbl B NOrnoxeHue
MAX (MAKC.).
[Jaiite anekTponpubopy HarpeTbcs
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B TeyeHue npubnumantensHo 15

MUHYT 6e3 NULLEBbIX NPOAYKTOB.

Tak MOXHO 13b6aBuUTbCS OT 3anaxa,
KOTOpbIi1 06bIYHO NOSABNISETCS NpU
BKIIOYEHNN 3NEKTPOrPUNS B NepBbIil
pa3. (Bo3aMOXHO NosBIIEHNE Nerkoro
AbIMa; 3TO HOpMarnbHoe SBMeHue,

HO HyXHO 06ecneynTb JOCTaTOuHYt0
BEHTUNSLNIO).

[Javite npnbopa ocTbITb.

YucTuTe NNacTUHb rPUAS Npu NOMOLLY
BNaxHoi1, 6e3BOPCOBON TKaHM U, 3aTeMm,
BbITPUTE HACYXO.

370T €NOCO6 OYMCTKI MPUrOAEH KaK Ans
pucbneHbIX, Tak 1 ANS ragkuX NnacTuH.

3Kcnnya‘rauuﬂ
BcTaBbTe HyxXHble MNacTUHbI
1 ycTaHoBuTe npubop B
cooTBeTCTBYlOLIEE paboyee
MoNoXeHwe.
Konmakmusbiti epunb (LOW - HIGH)
Hanp. NpUroToBREHUS KOTNEThI UMK
3cKarnona, xapeHomn CoCUCKM, CaHaBMYA,
NaHWHN U T.4.:
OTperynupyiTe BepXHWUN 3NeMEHT
rpuns B COOTBETCTBIM C TOMLUWHOM
MUY, NPUrOTaBNMBAEMON Ha rpure.
BepxHuit aneMeHT rpuns JomkeH
HaxoAUTLCS Ha OHOM YPOBHE C MULLEN,
HO He [OITKEH ee NpWKUMaTb.
lpuzomoeneHue ‘e naHuposke’
(HIGH)
Hanp. MNomxapeHHble bnoga:
VcnonbayiiTe pbiyar perynupoBkm,
4TOBbI NEPEMECTUTL BEPXHUN 3NEMEHT
rpuns B HauBbICLLEE NOMOXEHME.
YbenuTecs, YTO BEPXHUIA aNEMEHT
rpUNst HAXOAUTCS B FOPU3OHTANbHOM



MONOXEHNM.
Pexum npuzomoeneHusi 8 eude
6apbexto (BBQ MODE)

Hanp. ANsi NPUroTOBNEHMS CTeNka,
KOTNETbI UMK 3ckanona, xapeHoi
COCYCKM:

CHavana nepemecTuTe pblyar B
nonoxexne OPEN (OTKPbITO) n
crnerka HagasuTe BHU3 Py4Ky; Takum
obpasom, nponsonaeT dukcauns
BEpXHero anemeHTa rpuns. Tenepb
crerka OTKPOWTE BEPXHMIA ANeMeHT
rpuns, NnepemMecTuTe pbiyar B
nonoxetve BBQ MODE, ynepxvsaiite
pblyar 1 MOMHOCTbLI0 OTKPOWTE MpUbop.

BcTaBbTe LuTekep B COOTBETCTBYHOLLYIO
PO3ETKY, U UCMOMNb3yiTe
nepekntodatens On/Off, ytobbl
BKITHO4MTE MpMBOP.

Y6eautech, YTo NOAAOH Ans cbopa
K1pa HaxoAMTCS Ha CBOEM MECTe, ecnu
HeobX0ANMO OMOPOXHUTE €ro BO BpeMs
aKCnnyarauum.

VMcnonb3ayiite perynstop Temneparypbl,
4T0bbI BEIGPATH XENAEMbII YPOBEHD
Temneparypa.

[MopoxanTe, Noka 3aropuTcs 3eneHas
WHAMKaTOpHas Namna Temneparypbl
nocne AOCTVKEHNS TemMnepaTypbl
npeABapuUTENbHOrO MOACrPeBa.

Meper, nepBbIM NPUMEHEHNEM
XapouHble MNacTUHbI C aHTUMPUrapHbIM
MOKPBLITUEM HY)XHO TONBKO Crierka
CcMa3arb.

Tenepb anekTponpubop roTos K
1CNOMNb30BaHMIO.

Ecnu Heobxoanmo, OTKPOIITE KPbILLIKY.
lMonoxwTe NPOAYKTHI ANS Xapku Ha

SEVERIN

HWXKHIOK NRacTuHy. Bpems xapku
3aBUCUT OT TUMA MULLEBLIX MPOAYKTOB.
Yro6b! n3bexaTb NOBPEXAEHMs!
XapOYHbIX MOBEPXHOCTEN C
aHTUMpUrapHbIM NOKPLITUEM He CrieayeT
NPUMEHSITb OCTPbIX Wi OCTPOKOHEYHBIX
npeaMeToB Ans nepeBopayMBaHms
NULLEBbIX MPOLYKTOB.

Mocne 3aBepLIEHUs NPUrOTOBNEHMS,
OTKIIOUMTE LUTEKEP OT POIETKU 1

[naiiTe Npubop OCTbITb NP 3aKPbITLIX
nnacTuHax.

06umu yX0A U YMCTKa

Mepepn npoBeAeHMeM 04nCTKI Npubopa,
OTKITIOUMTE LUTEKEP M3 PO3ETKN 1
ybeanTech, YTo rpumb NOMHOCTLH
OCTbIT MPY 3aKPbITbIX NNACTUHAX.

Bo u3bexanue nopaxenus
3NEKTPUYECKIM TOKOM HE MOITe
YCTPOWCTBO BOAOM U He norpyxaiiTe ero
B BOAY.

CHapyxu anekTponpubop MOXHO
NpOTEPETb MArKON YBNAXHEHHOM
TKaHbH0. lNocne aToro BeITPUTE €ro
Cyxoi candeTkon.

OumcTka NNacTUH rpuns ¢
QHTUMPUTrapHbIM MOKPLITUEM

[ins npoBeeHNs 04MCTKN, NNACTUHbI
TpUns MOXHO n3Bnekatb. YTobbl
13BMeYb NNACTUHBI, OTKPOINTE
YCTPOWCTBO U PacMonoxuTe BEPXHUIA
3MEMEHT rpUns B BEPTUKANLHOM
nonoxeHun. Haxmmte KHOMKY OTKPbITHS,
4TObbI M3BNEYL MNACTHHY.

YT100bI 3BNEYL HUXKHIOK MTACTUHY,
HaXMWTE KHOMKY OTKPBITUS HIKHEN
MNACTUHbI 1 U3BNEKUTE NNACTUHY.
BbIMOliTE NNAcTUHbI B TEMON MbINbHOM

il



BOfle, 3aTEM BbITPUTE UX HACYXO.

lMocne o4ncTKM ycTaHoBUTE

nnacTuHbl 0bpaTHo. YbeauTecs,

4To6bl yrnybneHus Ha nnacTuHax
COOTBETCTBOBAMNM 3aXVUMaM YCTPOICTBA.
MopaoH ans cbopa Kupa MOXHO Takke
MbITb B FOpSYelt MblfIbHON BOAE.

Yrunusaums

YcTpoiicTBa, NOMEYEHHbIE STUM
E CMMBOIIOM, [JOMKHb

YTUNM3NPOBATLCA OTAENBHO OT
AOMaLLHero Mycopa, Tak kak OHu coaepxat
nonesHble MaTepuarnbl, KOTOpble MOryT
ObITb HanpaBneHs! Ha nepepaboTky.
[MpaBunbHas yTunusaums obecneymnsaet
3aLUNTY OKPYXatoLLEeR Cpefbl 1 300POBbA
yeroseka. VIHdopmaLmio no atomy
BOMPOCY Bbl MOXETE NOMY4UTb Y MECTHbIX
BMacTeil Unu y NpofaBLia yCTporcTaa.
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SEVERIN Elektrogeréate GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

www.severin.com ‘ ‘
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