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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause
SEVERIN viel Freude und bedanken uns fiir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit (iber 120 Jahren flir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Grindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit
liber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment.
Fir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Kochplatte

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig vor der Benutzung des Gerates
durch und bewahren Sie diese fiir den
weiteren Gebrauch auf. Das Gerat darf nur
von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerét
entspricht den Richtlinien, die fur die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Anschlussleitung mit Netzstecker

Kochfeld

Bedienfeld

Ein-/Stand-By-Taste (!

Funktionsanzeige ,Timer'

Bedientaste & Funktionsanzeige

,Temperatur §

7. Wahltasten zum Erh6hen/Senken von
Leistung / Temperatur / Zeiteinstellung

8. Bedientaste & Funktionsanzeige
JLeistung’ @y

. Bedientaste Timer (@
10. Display

ISR

Sicherheitshinweise

* Um Geféhrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgeftihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuhlen lassen.

- Das Gerat darf aus
Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
FlUssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Nach Benutzung der
Kochplatte diese mit einem
feuchten Tuch abwischen.



Weitere Hinweise zur
Reinigung dem Abschnitt
,Reinigung und Pflege’
entnehmen.

- Achtung! Wenn die
Oberflache gerissen

ist, muss das Gerat
abgeschaltet und der
Netzstecker gezogen
werden, um einen
moglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

- Das Gerat ist nicht dazu
bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben
zu werden.

- Gegenstande aus Metall,
wie z.B. Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel, sollten
nicht auf das Kochfeld
gelegt werden, da sie heil}
werden konnen.

+ Das Gerat ist dazu
bestimmt, im Haushalt und
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ahnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, wie

2.B.

- in Klichen fir Mitarbeiter
in Laden, Buros und
anderen ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben,

- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Frihstlckspensionen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen
benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates



unterwiesen wurden und

die daraus resultierenden

Gefahren verstanden

haben.

Kinder diirfen nicht mit dem

Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung dtrfen nicht

von Kindern ohne

Beaufsichtigung

durchgeflihrt werden.

+ Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Gerat und

der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Kinder von Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehérteile auf Méangel

und Beschadigungen Uberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von auBen nicht erkennbare
Schaden vorliegen. In diesen Féllen das
Gerat nicht in Betrieb nehmen.

Das Gerét darf nicht in eine Arbeitsplatte
eingebaut werden.

Personen mit Herzschrittmachern,
sollten vor der Inbetriebnahme des
Gerates ihren Arzt befragen, da

die Benutzung die Funktion des
Herzschrittmachers beeinflussen kann.
Das Geréat darf nur mit ausreichendem
Abstand zu Gegenstanden benutzt
werden, die auf Magnetismus reagieren
(z.B. Kreditkarten, Kassetten, TV &
Radio).

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt
betreiben.

Das Gerét nicht in der Nahe

oder unterhalb von Vorhéngen,
Héngeschranken oder anderen
empfindlichen Materialien benutzen.
Das Gerét nur frei auf einer ebenen,
nicht metallischen Flache benutzen,
die nicht durch Spritzer, Warme oder
Wasserdampf beeintrachtigt wird.

Bitte beachten, dass Luft frei unter dem
Gerét zirkulieren kann. Zu Wanden etc.
einen Abstand von ca. 10 cm einhalten.
Die Luftungsschlitze des Gerates durfen
nicht abgedeckt werden.

Das Gerét darf nur eingeschaltet
werden, wenn sich ein gefiillter Topf
auf dem Kochfeld befindet. Werden
leere Topfe erhitzt, schaltet der
Uberhitzungsschutz das Gerét aus. Es
kann aber dennoch zu Schaden am
Gerat und am Topfgeschirr fiihren.
Durch abstrahlende Warme des
Kochgeschirrs, kann sich die Glasplatte
erwarmen. Verbrennungsgefahr!

- Vorsicht! Speisen, besonders fett- und

dlhaltige Speisen, kénnen sich bei
Uberhitzung leicht entziinden.



Das Gerét darf nicht bewegt werden,
wahrend sich noch Kochgeschirr auf der
Glasplatte befindet.
Kein Kochgeschirr iiber das Bedienfeld
ziehen oder darauf abstellen.
Den Netzstecker ziehen,
- nach jedem Gebrauch,
- bei Stérungen wéhrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.
Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, sondern den Netzstecker
anfassen.

- Anschlussleitung nicht herunterhdngen
lassen.
Die Anschlussleitung darf heile
Gerateteile nicht beriihren.
Wird das Gerat falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schaden
libernommen werden.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme eventuelle
Verpackungsreste entfernen und das Gerat
mit einem feuchten Tuch abwischen.

Geelgnetes Kochgeschirr
Zur Benutzung des Gerates ist nur
induktionsfahiges Kochgeschirr
geeignet, z.B. Edelstahltdpfe und
-pfannen mit ferromagnetischem Boden,
Topfe und Pfannen aus Gusseisen und
emaillierte Stahltdpfe und -pfannen.
Um die Eignung des Kochgeschirrs
zu testen, einen Magneten an den
Boden des Gefales halten. Wird dieser
angezogen, kann das Kochgeschirr
benutzt werden.
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Es diirfen nur Tépfe mit ebenem Boden
benutzt werden.

Die Stérke des Topfbodens sollte mind.
2 mm betragen.

Nur Topfe mit einem Durchmesser von
18 bis ca. 22 cm benutzen.

- Wird ungeeignetes Kochgeschirr
benutzt, reagiert das Geréat mit einer
Fehlermeldung (siehe Tabelle ,Fehler
beseitigen’).

Beschichtete Pfannen und Topfe kénnen
durch zu starke Hitze beschadigt
werden. Daher die ausgewahlte
Temperatur dem Kochgeschirr
anpassen und die Angaben des
Kochgeschirrherstellers beachten

Das Kochfeld darf mit max. 6 kg belastet
werden.

Auswahl Leistung / Temperatur

Das Gerat kann entweder iber die
Funktionen ,Leistung’ @y oder ,Temperatur'
§ geregelt werden. Wir empfehlen zum
Erhitzen von Wasser, zum Diinsten

und &hnlichen Kochanwendungen

die Einstellung Uber die Leistung &
vorzunehmen. Zum Braten, Frittieren und
dhnlichem bitte die Einstellung ,Temperatur‘
§ benutzen.

Leistung

Die Bedientaste gy drlicken. Im Display
erscheint eine Standardeinstellung 5.
Mithilfe der Wahltasten + und - kann eine
beliebige Leistung von 1-10 ausgewéhit
werden.



Temperatur

Die Bedientaste § drticken. Im Display
erscheint die Standardeinstellung ,120".
Mithilfe der Wahltasten + und - kann eine
beliebige Temperatur von 60 °C bis 240 °C
in zwanziger Schritten ausgewahlt werden.

Timer

Mit der Timerfunktion kann die Dauer des
Kochvorgangs eingestellt werden. Nach
der Auswahl der gewtinschten Funktion
die Bedientaste (# driicken und mithilfe
der Wahltasten + und - die gewiinschte
Zeit einstellen. Die + Taste erhoht die Zeit
in 5-Minuten-Intervallen und die — Taste
reduziert sie in 1-Minute-Intervallen. Die
maximale Timereinstellung betragt 180
Minuten. Sobald die vorgewahlte Zeit
abgelaufen ist, ertdnt ein akustisches
Signal und das Gerét schaltet in den
Stand-by Modus.

Wird keine Timereinstellung vorgenommen,
wird der Kochvorgang erst durch Driicken
des Ein-/Stand-By-Schalters unterbrochen.
Das Gerat niemals unbeaufsichtigt
benutzen.

Funktionsanzeigen

Die Funktionsanzeigen geben an, ob die
Funktion ,Leistung’, ,Temperatur' oder
,Timer' gewahlt wurde.

Automatische Erkennung von
geeignetem Kochgeschirr

Das Gerat erkennt, ob Kochgeschirr auf
dem Kochfeld steht und ob dieses geeignet
ist. Wird eine Funktion gewahlt und es
befindet sich kein geeignetes Kochgeschirr
auf dem Kochfeld, erténen Signaltone

und im Display erscheint ---,. Nach vier
Signalténen schaltet das Gerét in den
Standby Modus.

Restwédrmeanzeige

Im Standby Modus wird die Restwarme des
Kochfeldes im Display angezeigt. Liegt die
Temperatur unter ca. 50 °C erscheint die
Anzeige L. Bei einer Restwérme Uber ca.
50 °C erscheint die Anzeige H.

Bedienung

- Netzstecker einstecken.

Es ertdnt ein akustisches Signal. Das
Gerét befindet sich nun im Stand-by
Modus.

Im Display erscheint die Anzeige L fiir
geringe Warme des Kochfeldes.
Kochgeschirr (gefiillt) auf das Kochfeld
setzen.

Den Ein-/Stand-By-Schalter ¢
einschalten. Es ertdnt ein akustisches
Signal und die Funktionsanzeige fiir
Leistung und Temperatur blinkt.

-+ Wenn innerhalb von 30 sec nach dem
Einschalten keine Eingabe erfolgt,
schaltet das Gerét in den Stand-by
Modus zuriick.

Mithilfe der Bedientasten § oder @y die
gewiinschte Funktion auswahlen.
Das Gerét beginnt zu heizen.



Mithilfe der Wahltasten + und — die
beliebige Leistung bzw. Temperatur
auswahlen.

Falls gewiinscht, die Kochzeit per
Timerfunktion (2 festlegen.

Nach dem Kochvorgang das Gerét
ausschalten und fiir ca. 30 Sekunden
abkiihlen lassen. Dann den Netzstecker
ziehen.

Relnlgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkihlen lassen.
Das Gerat darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.
Nach Benutzung der Kochplatte evtl.
Ubergelaufenes Kochgut mit einem
feuchten Tuch, etwas Spiilmittel und
gegebenenfalls einem Kochfeldschaber
reinigen.
Es empfiehlt sich die Kochplatte von Zeit
zu Zeit mit einem Spezialpflegemittel zu
behandeln.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage
www.severin.de unter dem Unterpunkt
L,Service Center/Ersatzteilshop” bestellt
werden.
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Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm werden. Diese Geréte enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgemale
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft tiber die ordnungsgemafe
Entsorgung.



Fehler beseitigen

Im Display kénnen folgende Fehlermeldungen aufgefiihrt werden:

Fehlermeldung

Ursache

MaRnahme

Die Netzspannung liegt

Das Gerat an eine vorschriftsmafig
installierte Schutzkontaktsteckdose

EO1 unter 160 V. mit Netzspannung 220-240 V
anschlieRen.
Das Gerat an eine vorschriftsmafig
E02 Die Netzspannung liegt | installierte Schutzkontaktsteckdose
Uber 270 V. mit Netzspannung 220-240 V
anschlieRen.
E03 Fehler im Gerit Bltte‘mlt dem Kundendienst in
Verbindung setzen.
E06 Fehler im Gerét Bltte.mlt dem Kundendienst in
Verbindung setzen.
Das Gerét ausschalten, den
Netzstecker ziehen und das Gerat
E07 Die Kochtemperatur abkuhlen lassen. Sollte der Fehler
Ubersteigt 240 °C. mehrmals auftreten, bitte mit
den Kundendienst in Verbindung
setzen.
E08 Fehler im Gerit Bitte mit dem Kundendienst in

Verbindung setzen.

Gerét im Stand-by
Modus, im Display
keine Angabe und
das Gerat piept

Ungeeignetes
Kochgeschirr (ohne
Magnetboden, kleiner
als 18 cm @)

Siehe Abschnitt ,Geeignetes
Kochgeschirr’
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Electric table-top hot-plate

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked on
the rating label. This product complies with
all binding CE labelling directives.

Familiarisation

Power cord with plug

Cooking surface

Control panel

On/Stand-by switch ¢

Function indicator - Timer

Operating key & function indicator -

Temperature §

7. Selection keys (+ and -) for Power /
Temperature / Timer setting

8. Operating key & function indicator -
Power &

9. Operating key - Timer (2

10. Display

DO =
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Important safety instructions

+ |n order to avoid hazards,

and to comply with safety
requirements, repairs to
this electrical appliance

or its power cord must be
carried out by our customer
service. If repairs are
needed, please send the
appliance to our customer
service department (see
appendix).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it.

+ Clean the cooking surfaces

with a damp cloth after
each use. For detailed
information on cleaning the
appliance, please refer to



the section Cleaning and
care.

+ Caution: To avoid the

risk of electric shock, the
unit must be switched off
and disconnected from the
mains if the surface shows
any sign of cracking or
similar damage.

- The appliance is not

intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system

* Do not place any metal

objects (eg knives, forks or
spoons) onto the cooking
surfaces, as such objects
may become hot.

« This appliance is intended

12

for domestic or similar
applications, such as the
- staff kitchens in shops,
offices and other similar
working environments,
- agricultural working

environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may be

used by children (at least

8 years of age) and by
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance



work on the appliance
unless they are supervised.
- The appliance and its
power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

This unit must not be fitted into a
countertop.

People fitted with pacemakers should
consult their doctors before using the
appliance, as the pacemaker’s function
may be affected.

This appliance should only be used

with sufficient clearance from any
objects that respond to magnetic fields
(eg credit cards, cassettes, TV sets or
radios).

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Do not position or operate the appliance
close to or underneath any wall-
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cupboards or hanging objects such

as curtains or any other inflammable
materials.

During operation, the appliance must
be placed, clear of any obstructions,

on a level, non-metallic, heat-resistant
surface, impervious to splashes, stains
or hot steam.

- Always ensure that air is able to

circulate freely underneath the unit. A
minimum distance of 10 cm to any wall
must also be observed.

- The ventilation slots on the unit must

not be covered during use.

Do not operate the unit , unless suitable
cookware (with food in) has been put
on the cooking surface. When an empty
pot or pan is being heated, the overheat
protection will automatically turn the
appliance off. In this case, however,
damage to cookware or the unit itself
cannot be completely ruled out.

- Caution: With the heat emitted by the

cookware, the ceramic glass surfaces
may heat up. There is therefore a
danger of burns.

- Caution: Food containing fat or oil may

catch fire when over-heated.

Do not attempt to move the unit while
there is cookware on the ceramic
surface.

Do not pull or slide cookware over the
control panel, and do not place any
cookware on it.

- Always remove the plug from the wall

socket

- after use,

- in case of any malfunction, and also
- before cleaning the appliance.



- When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Do not let the power cord hang free.

- The power cord must be kept well away
from any hot part of the appliance.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

Start up

Before using the appliance for the first time,
remove any remaining packaging and wipe
the surface with a damp cloth.

SUItabIe cookware
This appliance must only be used with

cookware suitable for use with induction-

type hot-plates, eg stainless-steel with
a ferro-magnetic base, or cast-iron or
enamelled steel cookware.

Cookware can be tested for its suitability
by simply holding a magnet to the base;
if the magnet is attracted, the cookware
is suitable for use with this appliance.
Only flat-bottom pots and pans may be
used.

Do not use any cookware with a base
less than 2 mm thick.

Only pots and pans with a diameter of
18 to around 22 cm may be used.

If unsuitable cookware is used, the
appliance will respond with an error
message (see ‘Troubleshooting’ table).
Coated pots and pans may be
damaged by excessive heat. It is
therefore important to select the
appropriate temperature level for the
cookware in use, and to follow the

information provided by the cookware’s
manufacturer.

- Amaximum load of 6 kg for the cooking
plate must not be exceeded.

Setting the power output / temperature
This appliance may be operated by

either of its control features, ‘Power’ gy
or ‘Temperature’ §. For heating water,
steaming and similar cooking applications,
we recommend using the ‘Power’ gy
control. For frying, deep-frying and the
like, the ‘Temperature’ control § should
be used.

Power

Press the operating key &y. The display
shows the default setting, 5. Using the +
and - selection keys, the power setting can
be adjusted from 1 to 10 as required.

Temperature

Press the operating key §. The display
shows the default setting, 120. Using

the + and —selection keys, the required
temperature level can be selected in steps
of 20 °C within a range from 60 °C to

240 °C.



Timer

The timer function allows for setting the
intended cooking time. Once the desired
function has been selected, press the
operating key (2, and then use the +

and - selection keys to select the cooking
time. Every press of the + key increases
the cooking time by 5-minute intervals,
while pressing the — key reduces the
cooking time by 1 minute. The maximum
timer setting is 180 minutes. Once the
pre-programmed time has elapsed, a beep
signal is heard and the appliance goes into
stand-by mode.

If no timer setting is selected, cooking can
only be interrupted by pressing the On/
Stand-by switch.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Function indicators

The function indicator shows which of the
‘Power’, “Temperature’ or ‘Timer’ functions
has been selected.

Automatic recognition of suitable
cookware

The appliance detects whether any
cookware has been placed on the plate,

and whether it is suitable for this appliance.

If any function is selected with non-suitable
cookware on the plate, a number of beeps
will be heard, and the display will show the
error message -—-. After four beeps, the
appliance goes into stand-by mode.
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Residual heat indicator

In standby mode, any residual heat in the
plate(s) is indicated on the display. If the
temperature is below approx. 50 °C, the
indicator L shows in the display. For a
residual heat exceeding approx. 50 °C, the
display shows H.

Operation

- Connect the unit to mains power.

- Abeep signal is heard. The appliance is
now in stand-by mode.

- The display shows the indicator L for
low residual heat in the plate(s).
Put the food into the pot or pan and put
it on the cooking surface.
Use the On/Stand-by switch ¢!y to turn
the appliance on. A beep signal is heard
and the function indicators for ‘Power’
and ‘Temperature’ starts flashing.
If no input is registered within 30
seconds of switching on, the appliance
returns into stand-by mode.
Use the § or @ operating keys to
select the required function.

- The appliance starts the heating
process.
Use the + and — selection keys to select
the desired power setting or temperature
level.
If so desired, use the timer function (@
to select the cooking time.
Once cooking is finished, switch the
appliance off, let it cool down for 30
seconds and disconnect in from the
mains.



Cleaning and care
Before cleaning the appliance, ensure it
is disconnected from the power supply
and has cooled down completely.

- To avoid the risk of electric shock, do
not clean the appliance with liquids or
immerse it.

Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

- After use, any spills can be removed
from the cooking surfaces using a damp
cloth and, if necessary, some detergent
or a special scraper for ceramic
surfaces.

- Aspecial cleaning agent should be used
to treat the plate from time to time.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
= they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.
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Troubleshooting

In the case of problems, the following error messages may appear on the display:

stand-by mode,
no information
shows on the
display, and beep
signals are heard

Error message Cause Action to be taken
Connect the unit to an outlet installed
E01 The mains voltage is in accordance with the regulations,
below 160 V. with a supply voltage between 220
and 240 V.
Connect the unit to an outlet installed
E02 The mains voltage in accordance with the regulations,
exceeds 270 V. with a supply voltage between 220
and 240 V.
EO03 Internal fault Contact customer service.
E06 Internal fault Contact customer service
) Turn the unit off, disconnect it from
The cooking the mains and allow it to cool down.
EO7 temperature exceeds o
o Contact customer service if the
240 °C.
problem occurs repeatedly.
EO08 Internal fault Contact customer service.
The unitis in

Unsuitable cookware
(non-magnetic base,
diameter less than
18 cm)

See ‘Suitable cookware’ section
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Plaque chauffante électrique

Chere cliente, Cher client,
Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire

soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.

L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Assurez-vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
fiche signalétique. Ce produit est conforme
a toutes les directives relatives au
marquage “CE”".

Familiarisez-vous avec votre appareil
Cordon d’alimentation avec fiche
Surface de cuisson

Tableau de commande

Interrupteur Marche/Pause (h

Indicateur de fonction - Minuterie

Touche de fonction & indicateur de

fonction - Température §

7. Touches de sélection (+ et -) pour
puissance / température / temps de
cuisson

8. Touche de fonction & indicateur de
fonction - Puissance &y

9. Touche de fonction - Minuterie (&

10. Affichage

SR wWN =

Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de

blessures, et pour rester

en conformité avec les
exigences de sécurité, les
réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer I'appareil a notre
service apres-vente (voir
appendice).

- Débranchez toujours la

fiche de la prise murale et
laissez refroidir I'appareil
avant de le nettoyer.

+ Pour éviter le risque de

chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil avec du
liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

* Nettoyez les surfaces de

cuisson avec un chiffon
humide aprés chaque



utilisation. Pour des
informations détaillées
concernant le nettoyage
de 'appareil, veuillez vous
référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

- Attention : Pour éviter

le risque de chocs
électriques, 'appareil doit
étre éteint et débranché
de la prise secteur si

les surfaces de cuisson
montrent des signes de
fissure ou autre dommage
similaire.

- L'appareil n'est pas destiné
a étre utilisé avec un
programmateur externe
ou une télécommande
indépendante.

- Ne pas poser d'objets
métalliques (par ex.
couteaux, fourchettes ou
cuilleres) sur les surfaces
de cuisson, car de tels
objets peuvent devenir
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chauds.

- Cet appareil est destiné a

une utilisation domestique

ou similaire, telle que

- dans les cuisines pour
personnel, dans des
bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations
agricoles,

- par la clientéle dans
les hotels, motels et
hébergements similaires,

- et dans des maisons
d’hétes.

- Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d'expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a ['utilisation
de 'appareil et ont été
supervises, et s'ils en



comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.

- Le nettoyage et I'entretien

de l'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.
L'appareil et son cordon
d’alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a 'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez
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soigneusement que I'appareil,

son cordon d’alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun

signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

Cet appareil ne doit pas étre encastré
dans un plan de travail.

Les personnes équipées d'un
stimulateur cardiaque doivent consulter
leur médecin avant d'utiliser cet appareil
car le fonctionnement du stimulateur
cardiaque peut étre affecté.

Cet appareil doit étre utilisé
suffisamment & I'écart de tout objet
réagissant a des champs magnétiques
(par ex. cartes de crédit, lecteurs de
cassettes, postes de télévision ou
radios).

Ne jamais faire fonctionner 'appareil
sans surveillance.

N'utilisez pas I'appareil sous ou a
proximité de rideaux, buffets ou autres
matériaux inflammables.

Pendant le fonctionnement, 'appareil
doit étre placé a I'écart de toute
obstruction, sur une surface plane non
métallique, résistant a la chaleur, et qui
ne craint ni les éclaboussures, ni les
taches ni la vapeur chaude.

- Assurez-vous toujours que I'air peut

circuler librement sous I'appareil. Une
distance minimum de 10 cm par rapport
aux murs doit étre également respectée.
Les orifices de ventilation de I'appareil
ne doivent pas étre recouverts pendant
['utilisation.

Ne pas faire fonctionner 'appareil sans
récipient de cuisson adapté (contenant
des aliments) posé sur les surfaces

de cuisson. Lorsqu’une casserole ou
une poéle vide est mise a chauffer, le
systéme de protection anti surchauffe
éteint automatiquement I'appareil.
Cependant, dans ce cas, il est possible



que l'ustensile de cuisson ou I'appareil
lui-méme puisse étre endommagé.
Attention : La chaleur émise par le
récipient de cuisson peut faire chauffer
les surfaces vitrocéramiques. Il existe
de ce fait un risque de brilures.
Attention : Les aliments contenant
des graisses ou de I'huile peuvent
prendre feu lorsqu'ils sont chauffés
excessivement.

Ne pas tenter de déplacer I'appareil
lorsqu’un ustensile de cuisson est posé
sur la surface en céramique.

Ne pas tirer, faire glisser ou poser des
ustensiles de cuisson sur le tableau de
commande.

Débranchez toujours la fiche de la prise
murale

- aprées I'emploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Pour retirer le cordon de la prise murale,

ne tirez jamais sur le fil mais servez-
vous de la fiche.

Ne laissez pas pendre le cordon.

Le cordon d'alimentation doit étre

tenu éloigné des parties chaudes de
['appareil.

Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de dégats dus a une mauvaise
utilisation ou a la non-conformité aux
présentes consignes de sécurité.

Mise en marche
Avant d'utiliser cet appareil pour la
premiére fois, retirez tout emballage et

essuyez la surface avec un chiffon humide.
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Ustensﬂes de cuisson adaptés

Cet appareil doit étre utilisé uniquement
avec des récipients adaptés a la cuisson
sur table de cuisson a induction, par

ex. des récipients inox avec un fond
magnétique ou en acier emmaillé.

Les ustensiles peuvent étre testés
simplement en approchant un aimant du
fond ; sil'aimant est attiré, l'ustensile
est adapté a une utilisation avec cet
appareil.

Seules les casseroles et poéles a fond
plat peuvent étre utilisées.

Ne pas utiliser d'ustensiles dont
I'épaisseur du fond est inférieur a 2 mm.
Seules les casseroles et poéles d'un
diametre de 18 cm a environ 22 cm
peuvent étre utilisées.

Au cas ou un ustensile de cuisson non
adapté est utilisé, 'appareil affiche

un message d'erreur (voir tableau de
résolution des problémes).

Les casseroles et poéles avec
revétement peuvent étre endommagées
par une chaleur excessive. Il est de

ce fait important de sélectionner un
niveau de température approprié pour
I'ustensile de cuisson utilisé et de suivre
les instructions fournies par le fabricant
de l'ustensile.

Ne pas excéder une charge maximale
de 6 kg sur la plaque de cuisson.
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Réglage de la puissance / température
Cet appareil peut fonctionner soit grace

a la fonction ‘Puissance’ @ soit grace

a la fonction ‘Température’ §. Pour faire
chauffer de I'eau, cuire a la vapeur et
autres types de cuisson similaires, nous
conseillons I'utilisation de la fonction
‘Puissance’ @y. Pour cuire a la poéle, faire
frire et autres type de cuisson similaires, la
fonction ‘Température’ § doit étre utilisée.

Puissance

Appuyez sur la touche de fonction gy.
L'écran affiche le réglage par défaut : 5. A
I'aide des touches de sélection + et —, le
réglage de la puissance peut étre changé
de 1 a 10 tel nécessaire.

Température

Appuyez sur la touche de fonction §.
L'écran affiche le réglage par défaut : 120.
Al'aide des touches de sélection + et —,

le niveau de température requis peut étre
sélectionné par incréments de 20 °C entre
60 °C et 240 °C.

Minuterie

La minuterie permet de régler le temps de
cuisson requis. Une fois que la fonction a
été sélectionnée, appuyez sur la touche de
fonction (@, puis servez-vous des touches
de sélection + et — pour déterminer le
temps de cuisson. Chaque fois que vous
appuyez sur la touche +, le temps de
cuisson augmente de 5 minutes, tandis
que si vous appuyez sur la touche - le
temps de cuisson diminue d'1 minute a
chaque fois. Le temps de cuisson maximal
est de 180 minutes. Une fois que le temps
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préprogrammé s'est écoulé, un signal
sonore est émis et 'appareil passe en
mode stand-by.

Si aucun temps de cuisson n'a été
sélectionné, la cuisson peut étre
interrompue uniquement en appuyant sur
linterrupteur Marche/Pause.

Ne pas laisser 'appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement.

Indicateurs de fonction

Les indicateurs de fonction indiquent si
la fonction ‘Puissance’, ‘Température’ ou
‘Minuterie’ a été sélectionnée.

Reconnaissance automatique de
l'ustensile de cuisson

L'appareil est capable de détecter si un
récipient a été posé sur la plague, et si cet
ustensile est adapté a I'appareil. Siune
fonction été sélectionnée avec un récipient
de cuisson non adapté sur la plaque,
plusieurs signaux sonores sont émis et
I'écran affiche un message d'erreur --.
Aprés quatre bips sonores, 'appareil passe
au mode stand-by.

Indicateur de chaleur résiduelle

En mode standby, toute chaleur résiduelle
sur la/les plaque(s) est affichée a I'écran.
Si la température est inférieure a environ
50 °C, l'indicateur L s'affiche a I'écran.
Pour une chaleur résiduelle supérieure a
environ 50 °C, I'écran affiche I'indicateur H.



Fonctlonnement
Branchez I'appareil sur le secteur.
Un signal sonore est émis. L'appareil est
a présent en mode stand-by.
L'écran affiche I'indicateur L pour
indiquer une chaleur résiduelle sur la/les
plaque(s).
Mettez les aliments dans la poéle ou la
casserole et posez cette derniére sur la
plaque de cuisson.
Servez-vous de l'interrupteur Marche/
Pause (') pour mettre I'appareil en
marche. Un signal sonore est émis et
les indicateurs de fonction ‘Puissance’ et
‘Température’ se mettent a clignoter.
Si aucune donnée n'est enregistrée
dans les 30 secondes aprés la mise en
marche, I'appareil retourne au mode
stand-by.
Servez-vous des touches de fonction
& ou @ pour sélectionner la fonction
requise.
L'appareil se met a chauffer.
Alaide des touches de sélection + et —,
sélectionnez la puissance désirée ou le
niveau de température.
Si désiré, utilisez la fonction minuterie
(@ pour sélectionner le temps de
cuisson.
Une fois la cuisson terminée, éteignez
I'appareil, laissez-le refroidir pendant 30
secondes puis débranchez-le de la prise
secteur.
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Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer 'appareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez I'appareil refroidir suffisamment.
Pour éviter le risque de chocs
électriques, ne pas nettoyer I'appareil
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de
détergents trés puissants.
Aprés utilisation, retirez toute
éclaboussure des surfaces de cuisson
a l'aide d'un chiffon humide et, si
nécessaire, d'un peu de détergent ou a
I'aide d’'un racloir réservé aux surfaces
en céramique.
Utilisez un produit nettoyant adapté pour
entretenir la plaque de temps en temps.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E\/ symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
BN déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin auprés duquel vous avez
acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Résolution des problémes

En cas de problemes, les messages d’erreur suivants peuvent étre affichés a I'écran :

Message d’erreur

Cause

Mesure a prendre

La tension secteur est

Branchez 'appareil sur une
prise installée selon les normes

EO01 infeérieure 3 160 V. en vigueur, avec une tension
' d'alimentation située entre 220 et
240 V.
Branchez 'appareil sur une
La tension secteur est prise installée selon les normes
E02 supérieure 270 V. en vigueur, avec une tension
P ' d'alimentation située entre 220 et
240 V.
EO03 Faute interne Contactez le service clientéle.
E06 Faute interne Contactez le service clientéle.
L'appareil est en mode Eteignez I'appareil, débranchez-le de
‘Puissance’, et la la prise secteur et laissez-le refroidir.
E07 1 . e
température de cuisson est | Contactez le service clientéle si le
supérieure a 240 °C. probleme persiste.
EO08 Faute interne Contactez le service clientéle.

L'appareil est en
mode stand-by,
aucune information
n'est affichée a
I'écran et des
sighaux sonores
sont émis

Ustensile de cuisson
non adapté (fond non-
magnétique, diamétre
inférieur & 18 cm)

Voir paragraphe ‘ustensiles de
cuisson adaptés’
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Elektrische tafel kookplaat

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,

de volgende instructies goed doorlezen

en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag
alleen gebruikt worden door personen die
bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting op de netvoeding

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit product komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Opbouw

Netsnoer met stekker

Kookoppervlak

Bedieningspaneel

Aan/stand-by schakelaar !

Functie indicator - Timer

Bedieningstoets & functie indicator -

Temperatuur §

7. Selectietoetsen (+ en -) voor
Vermogen / Temperatuur / Timer
instelling

8. Bedieningstoets & functie indicator -
Vermogen &y

9. Bedieningstoets - Timer (@

10. Display

2B
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Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

- Om risico te voorkomen,
en te voldoen aan de
veiligheidseisen, mogen
reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig
zijn, stuur het dan aan
de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

+ Haal altijd de stekker
uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

- Om elektrische schokken
te voorkomen dit apparaat
nooit met vloeistoffen
schoonmaken of
onderdompelen.

* Reinig na gebruik, het
kookoppervlak met een
vochtige doek. Voor
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uitvoerige informatie over
het schoonmaken van

het apparaat, raadpleeg

de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Voorzichtig: Om gevaar
voor een elektrische schok
te voorkomen moet het
toestel uitgeschakeld en
losgekoppeld worden van
het elektriciteitsnet als

het oppervlak barsten of
soortgelijke beschadigingen
vertoond.

- Dit apparaat is niet geschikt
voor gebruik met een
externe tijdklok of een apart
afstandsbediening.

- Plaats geen metalen
voorwerpen (bijv. messen,
vorken of lepels) op het
kookoppervlak omdat
dergelijke voorwerpen heet
kunnen worden.

- Dit apparaat is bestemd
voor huishoudelijk of

gelijkwaardig gebruik, zoals
- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
accommodaties,
- in bed and breakfast
gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
welke onder begeleiding
zijn of die instructies

over het gebruik van

het apparaat ontvangen
hebben en de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
volledig begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

* Reiniging en

gebruikersonderhoud
mogen niet zonder toezicht



worden uitgevoerd door
kinderen.

+ Het apparaat en het
netsnoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg
van inpakmateriaal daar dit een bron
van gevaar zijn voor bijv. verstikking.
Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het netsnoer als welk ander hulpstuk
dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig
op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard opperviak

is gevallen, of wanneer men met
overdadige kracht aan het netsnoer
getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

Dit toestel mag niet in een keukenblad
geplaatst worden.

Personen met een pacemaker moeten
hun arts raadplegen voordat het toestel
gebruikt wordt, aangezien de werking
van de pacemaker beinvioedt kan
worden.

Dit toestel mag alleen gebruik worden
op voldoende afstand van voorwerpen
die reageren op een magnetisch veld
(bijv. credit kaarten, cassettes, TV
toestellen of radio’s).

Laat dit apparaat nooit onbeheerd
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achter.

Plaats dit apparaat nooit bij of onder
overhangende kasten of gordijnen of
andere brandbare materialen.

- Tijdens gebruik moet het toestel

geplaatst worden op een vlakke,

niet metaalhoudend, hittebestendig
oppervlak dat bestand is tegen spatten,
vlekken, of hete wasem.

- Zorg er altijd voor dat er lucht vrijelijk

onder het toestel kan circuleren. Een
minimale afstand van 10 cm van alle
wanden moet in acht genomen worden.
De ventilatiesleuven in het toestel
mogen tijdens het gebruik niet bedekt
worden.

- Zet het toestel niet in werking tenzij

geschikt kookgerei (met voedsel erin

) op het kookoppervlak is geplaatst.
Wanneer een lege pot of pan verhit
wordt, zal de oververhitting beveiliging
het toestel automatisch uitschakelen.
Desondanks kan in dit geval schade aan
het kookgerei niet volledig uitgesloten
worden.

- Voorzichtig: Door de hitteafgifte van

het kookgerei kan het keramisch glas
oppervlak heet zijn. Om die reden
bestaat er dan ook gevaar voor
brandwonden.

- Voorzichtig: Voedsel wat vet of olie

bevat kan in brand vliegen als het
oververhit wordt.

Probeer het toestel niet te verplaatsen
terwijl er kookgerei op het keramisch
oppervlak staat.

- Trek of schuif het kookgerei niet over

het bedieningspaneel, en plaats er geen
kookgerei op.
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- Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- voordat men het apparaat
schoonmaakt.
- Trek de stekker niet aan het snoer uit

het stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Laat het snoer nooit los hangen.

Het netsnoer moet goed uit de nabijheid
gehouden worden van alle hete delen
van het toestel.

De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Opstarten

Voordat het toestel voor de eerste keer
gebruikt wordt, alle resterende verpakking
verwijderen en de buitenkant afvegen met
een vochtige doek.
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Geschikt kookgerei

Dit toestel mag alleen gebruikt

worden met kookgerei wat geschikt

is voor gebruik met inductieachtige
kookplaten, bijv. roestvrijstaal met een
ferromagnetische bodem, of gietijzer of
geémailleerd stalen kookgerei.

Het kookgerei kan voor geschiktheid
getest worden door simpelweg een
magneet tegen de bodem te houden; als
de magneet aangetrokken wordt is het
kookgerei geschikt voor gebruik met dit
toestel.

- Alleen potten en pannen met een viakke

bodem mogen gebruikt worden.
Gebruik geen kookgerei met een bodem
die dunner is dan 2 mm.

- Alleen potten en pannen met een

diameter van 18 tot circa 22 cm mogen
gebruikt worden.

- Als er ongeschikt kookgerei gebruikt

wordt, zal het toestel reageren met een
foutmelding (zie tabel ‘Foutopsporing’).
Gecoate potten en pannen kunnen door
overmatige hitte beschadigd worden.
Het is daarom belangrijk het juiste
temperatuur niveau te kiezen voor

het kookgerei wat gebruikt wordt en

de voorlichting te volgen die door de
fabrikant van het kookgerei voorzien is.
Een maximum gewicht van 6 kg voor
de kookplaat mag niet overschreden
worden.



Instellen van vermogen / temperatuur
Dit toestel kan door zijn beide regelaars
bediend worden, ‘Vermogen’ &y of
‘Temperatuur'§). Voor het verhitten

van water, stoom en vergelijkbare
kooktoepassingen, adviseren wij de
‘Vermogen’' @y regelaar te gebruiken. Voor
het bakken, frituren en dergelijke moet de
‘Temperatuur’ regelaar § gebruikt worden.

Vermogen

Druk op de bedieningstoets @. Het display
toont de standaard instelling, 5. Gebruik

de + en — selectietoetsen, dan kan het
vermogen naar wens ingesteld worden van
1 tot 10.

Temperatuur

Druk op de bedieningstoets §. Het display
toont de standaard instelling, 120. Gebruik
de + en - selectietoetsen, dan kan het
gewenste temperatuur niveau geselecteerd
worden in stappen van 20 °C binnen een
bereik 60 °C tot 240 °C.

Timer

De timer functie zorgt voor instelling

van de kooktijd. Eenmaal gekozen voor

de gewenste functie, drukken op de
bedieningstoets (9, en dan de + en -
selectietoets gebruiken om de kooktijd te
selecteren. Elke druk op de + toets verlengt
de kooktijd met een interval van 5 minuten,
terwijl het drukken op de — toets de kooktijd
met 1 minuut verminderd. De maximale
timer instelling is 180 minuten. Op het
moment dat de voorgeprogrammeerde tijd
verstreken is zal er een piepsignaal luiden
en gaat het toestel in de stand-by modus.
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Als er geen timer instelling is geselecteerd,
kan het koken alleen onderbroken worden
door het drukken op de Aan/stand-by
schakelaar.

Laat het toestel tijdens gebruik niet
onbeheerd achter.

Functie indicatoren

De functie indicatoren geven aan welke
van de ‘Vermogen’, ‘Temperatuur’ of ‘Timer’
functies geselecteerd zijn.

Automatische herkenning van geschikt
kookgerei

Dit toestel detecteert of er kookgerei op
de plaat geplaatst is, en of het geschikt

is voor dit toestel. Indien er een functie
geselecteerd wordt terwijl er ongeschikt
kookgerei op de plaat staat, zullen er een
aantal piepjes luiden en zal het display de
foutmelding ---tonen. Na vier piepjes, gaat
het toestel in de stand-by modus.

Restwarmte indicator

In de stand-by modus, wordt alle
restwarmte in de plaat/platen aangegeven
op het display. Indien de temperatuur lager
dan circa 50 °C is, wordt er een L getoond
in het display. Bij een restwarmte hoger
dan circa 50 °C, toont het display een H.

29



Gebrmk
Sluit het toestel aan op het lichtnet.
Een piepsignaal zal luiden. Het toestel
staat nu in de stand-by modus.
Het display toont nu een L vanwege het
lage restwarmte in de plaat/platen.
Plaats nu het voedsel in de pot of pan
en zet dit op het kookopperviak.
Gebruik de Aan/stand-by schakelaar
() om het toestel aan te zetten.
Een piepsignaal zal luiden en de
functie indicators voor ‘Vermogen’ en
‘Temperatuur’ gaan knipperen.
Indien er binnen 30 seconden na het
aanzetten geen invoer geregistreerd
wordt gaat het toestel terug in de stand-
by modus.
Gebruik de § of @ bedieningstoetsen
om de gewenste functie te selecteren.
Het toestel zal beginnen met het
verhittingsproces.
Gebruik de + en — selectietoetsen om
het gewenste vermogen of temperatuur
niveau te selecteren.
Indien gewenst, de timer functie (®
gebruiken om de kooktijd te selecteren.
Eenmaal klaar met het koken, het
toestel uitschakelen, deze gedurende
30 seconden af laten koelen en
loskoppelen van het lichtnet.
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Onderhoud en schoonmaken
Haal altijd de stekker uit het stopcontact
en laat het apparaat geheel afkoelen
voordat men het schoonmaakt
Om elektrische schokken te voorkomen
dit apparaat nooit met vloeistoffen
schoonmaken of onderdompelen.
Gebruik geen schuurmiddelen of
bijtende schoonmaakproducten.
Na gebruik, kunnen morsviekken van
het kookopperviak verwijderd worden
met een vochtige doek en, indien nodig,
met behulp van wat reinigingsmiddel of
een speciale schraper voor keramische
oppervlakken.
Een speciaal schoonmaakmiddel moet
gebruikt worden om de plaat van tijd tot
tijd te behandelen.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E\/ symbool moeten apart

weggegooid worden van het
Emm huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.



Foutopsporing

SEVERIN

In het geval er problemen ontstaan, kunnen de volgende foutmeldingen op het display

zichtbaar worden:
Foutmelding Oorzaak Te ondernemen actie
Sluit het toestel aan op een
De netspannin is stopcontact wat volgens de
EO1 lager da% 1 60\9/ voorschriften is geinstalleerd,
g ' met een voedingsspanning
tussen 220 en 240 V.
Sluit het toestel aan op een
De netspanning is stopcontact wat volgens de
E02 voorschriften is geinstalleerd,
hoger dan 270 V. met een voedingsspanning
tussen 220 en 240 V.
E03 Interne fout Neem contqct op met de
klantenservice.
Neem contact op met de
E08 Interne fout klantenservice.
Schakel het toestel uit, koppel
het los van het lichtnet en laat
E07 De kooktemperatuur hem afkoelen. Neem contact
is hoger dan 240 °C. op met de klantenservice als
het probleem zich herhaaldelijk
voordoet.
Neem contact op met de
E08 Interne fout Klantenservice.
Het toestel staat in de Ongeschikt kookgerei

stand-by modus, er wordt
geen informatie op het
display getoond, en er
luiden piepsignalen

(niet magnetische
bodem, diameter
minder dan 18 cm)

Zie paragraaf ‘Geschikt
kookgerei’
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Placa eléctrica de mesa

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Asegurese de que la tensién de la red
coincide con la tension indicada en la
placa de caracteristicas. Este producto
cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

Cable de alimentacién con clavija

Superficie de coccién

Panel de control

Interruptor de Encendido/Espera (!

Indicador de funcién - Temporizador

Tecla operativa & indicador de funcién

- Temperatura §

7. Teclas de seleccion (+y -) para el
ajuste de Potencia / Temperatura /
Temporizador

8. Tecla operativa & indicador de funcion
- Potencia @y

9. Tecla operativa - Temporizador (9

10. Visualizador

SR wWN =
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Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier

peligro, y cumplir con las
normas de seguridad, la
reparacion del aparato
eléctrico o del cable de
alimentacion deben ser
realizadas por técnicos
cualificados. Si es preciso
repararlo, se debe
mandar el aparato a uno
de nuestros servicios

de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,

asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar el riesgo de

una descarga eléctrica,
no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo
sumerja.

+ Limpie las superficies

de coccion con un pafio



humedo después de cada
uso. Para tener informacion
detallada sobre la limpieza
del aparato, consulte

la seccion Limpieza y
mantenimiento.

* Precaucion: Siobserva
que la superficie de la
placa esta agrietada

0 dafiada, apague y
desconecte la placa de la
red eléctrica para evitar
una descarga eléctrica.

- El aparato no debe

ser utilizado con un
temporizador externo ni
un sistema de mando a
distancia.

* No colocar ningun objeto
metalico (por ejemplo,
cuchillos, tenedores

0 cucharas) sobre la
superficie de coccion,
porque estos objetos se
calentarian.

- Este aparato ha sido

SEVERIN

disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones, etc. y
alojamientos similares,

- €N casas rurales.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes
al uso del aparato y
entiendan por completo el
peligro y las precauciones
de seguridad.
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+ Los nifios no deben jugar
con el aparato.

- La limpieza y el
mantenimiento del usuario
no deben ser realizados
por nifos sin supervision.

- El aparato y su cable
eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
anos.

Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se
debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,
0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato.

Este aparato no puede instalarse
empotrado en la encimera.

- Aquellas personas con un marcapasos
implantado deberan consultar a su
médico antes de utilizar el aparato
porque el funcionamiento del
marcapasos podria verse afectado.
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Este aparato debe ser utilizado solo
cuando est situado a suficiente
distancia de cualquier objeto que
responde a campos magnéticos (por
ejemplo, tarjetas de crédito, cassettes,
televisores o radios).

No deje el aparato sin vigilar durante su
funcionamiento.

No utilice ni coloque este aparato

cerca de objetos tales como cortinas o
materiales inflamables.

Durante su funcionamiento, el aparato
se debe colocar, sin ningun tipo de
obstaculo, sobre una superficie plana,
no metalica, resistente al calor, a las
salpicaduras, las manchas y al vapor
caliente.

Siempre debe garantizarse la libre
circulacion del aire por debajo del
aparato. También se debe mantener una
distancia minima de 10 cm respecto a
cualquier pared.

No cubrir las ranuras de ventilacion del
aparato durante su uso.

No poner el aparato en funcionamiento,
a menos que se haya colocado una
pieza de menaje adecuada (con
alimentos en su interior) sobre la
superficie de coccion. Si se calienta
una olla o sartén vacia, el dispositivo
de proteccion de sobrecalentamiento
automaticamente apagara el aparato.
No obstante, en estas circunstancias no
se puede garantizar que el recipiente de
coccion o el aparato sufran algun dafio.
Precaucion: Debido al calor emitido
por la placa, la superficie de cristal
ceramico se calentara. Podrian
producirse quemaduras.



Precaucion: Los alimentos con grasa o
aceite podrian comenzar a arder cuando
se sobrecalientan.

No intente mover el aparato con alguna
pieza de menaje sobre la placa de
induccion.

No tire ni empuje de una pieza de
menaje sobre el panel de control, y no
coloque ninguna pieza encima.
Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; coja la clavija.

No permita que el cable de conexion
cuelgue libremente.

Mantenga el cable de alimentacion
suficientemente alejado de cualquier
parte caliente de la placa.

No se acepta ninguna responsabilidad
si hay averias a consecuencia del

uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Puesta en marcha

Antes de utilizar el aparato por primera
vez, retire el material de embalaje restante
y limpie su superficie con un pafio himedo.

SEVERIN

Menaje adecuado

Este aparato solo debe ser utilizado
con piezas de menaje indicadas para
el uso con placas de induccion, es
decir de acero inoxidable con base
ferromagnética, de hierro fundido o
acero esmaltado.

Se puede comprobar si una pieza de
menaje es adecuada para la cocina de
induccion aproximando un iman a la
base del recipiente; si el recipiente atrae
al iman sera adecuado para el uso con
la placa de induccion.

Utilizar sélo ollas y sartenes de base
plana.

No utilizar ninguin recipiente de coccion
con una base de grosor inferior a 2mm.
Utilizar solo ollas y sartenes con

un digmetro entre 18 cmy 22 cm
aproximadamente.

Si se utiliza alguna pieza de menaje
inadecuada, el aparato emitira un
mensaje de error (consulte la tabla
‘Resolucion de problemas’).

Las ollas y las sartenes con algln
recubrimiento especial pueden resultar
dafiadas por el calor excesivo. Por
este motivo, es importante seleccionar
la temperatura adecuada para las
piezas de menaje utilizadas, y seguir
las indicaciones del fabricante de estas
piezas.

El peso méximo sobre la placa de
coccion no debe exceder los 6 kg.
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Ajuste de la potencia / temperatura
Este aparato puede ser controlado
mediante cualquiera de estos controles,
‘Potencia’ gy o ‘Temperatura’ §. Para
calentar agua, vapor y otras aplicaciones
similares, recomendamos utilizar el
control de ‘Potencia’ @y. Para freir y otras
aplicaciones similares, se debe utilizar el
control de ‘Temperatura’ §.

Potencia

Pulse la tecla operativa . El visualizador
indicara el valor predeterminado, 5. Utilice
las teclas de seleccion +y -, la potencia
podra ser ajustada entre 1y 10 segin sus
preferencias.

Temperatura

Pulse la tecla operativa §. El visualizador
indicaré el valor predeterminado, 120.
Utilice las teclas de seleccion +y —, el nivel
de temperatura podra ser modificado en
incrementos de 20 °C dentro del rango de
60 °C a 240 °C.

Temporizador

El funcionamiento del temporizador permite
seleccionar el tiempo de coccion deseado.
Después de seleccionar el funcionamiento
deseado, pulse la tecla operativa (@, y
utilice las teclas de seleccion +y — para
ajustar el tiempo de coccién. Con cada
pulsacion de la tecla + el tiempo de coccidn
incrementara en intervalos de 5 minutos,
mientras que al pulsar la tecla — se reducira
el tiempo de coccién en 1 minuto. El ajuste
méaximo del temporizador equivale a 180
minutos. Cuando el tiempo programado
haya transcurrido, se escuchara una sefial
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sonora y el aparato entrara en el modo de
espera.

Cuando el aparato esté funcionando sin
temporizador, la coccion sélo se podra
interrumpir pulsando el interruptor de
Encendido/Espera.

No deje el aparato desatendido durante su
funcionamiento.

Indicadores de funcion

Los indicadores de funcién permiten ver los
ajustes seleccionados para la ‘Potencia’, la
‘Temperatura’ o el ‘Temporizador’.

Identificacion automatica de menaje de
cocina adecuado

La placa automatica detecta que se ha
colocado una pieza de menaje sobre la
zona de coccién, y también detecta si

es adecuada para la placa de induccion.
Si después de colocar sobre la zona de
coccion una pieza de menaje no apta se
selecciona una funcion, se escuchara

un nimero de sefiales sonoras, y el
visualizador indicara el mensaje de error.
---. Después de escuchar cuatro sefiales
sonoras, el aparato entra en modo de
espera.

Indicador de calor residual

En el modo de espera, cuando la(s)
zona(s) de coccion permanezcan calientes
el visualizador indicara esta caracteristica.
Si la temperatura es inferior a 50 °C, el
indicador L aparecera en el visualizador.
Si la zona de coccién permanece caliente
a temperatura superior a 50 °C, el
visualizador indicara H.



Funcmnamlento
Conecte la placa de induccién a la toma
de corriente.
Se escuchara una sefial sonora. El
aparato esté en el modo de espera.
El indicador muestra la sefial L cuando
la(s) zona(s) de coccidn todavia esta(n)
caliente(s).
Introduzca los alimentos en la olla o
la sartén y coldquela en la zona de
coccion.
Utilice el interruptor de Encendido/
Espera ¢!y para encender el aparato.
Se escuchara una sefial sonora y los
indicadores de funcién de ‘Potencia’ y
‘Temperatura’ comenzaran a parpadear.
Si el aparato permanece inactivo
durante 30 segundos después
de haber encendido del aparato,
automaticamente regresara al modo de
espera.
Utilice las teclas operativas § o & para
seleccionar la funcién deseada
El aparato comenzara a calentarse.
Utilice las teclas de seleccion +y - para
seleccionar el ajuste de potencia y de
temperatura deseados.
Si lo desea, puede utilizar el
temporizador (2 para seleccionar el
tiempo de coccion.
Cuando acabe de cocinar, apague el
aparato, espere 30 segundos hasta que
se haya enfriado y desconéctelo de la
red eléctrica.

SEVERIN

lepleza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, asegurese
de que esté desconectado de la
red eléctrica y se haya enfriado por
completo.
Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
No emplee productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes.
Después de su utilizacion, puede
utilizar un pafio himedo para limpiar
las salpicaduras y, si fuera necesario,
una pequefia cantidad de detergente o
un raspador especial para superficies
ceramicas.
Para evitar el riesgo de una descarga
eléctrica, no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo sumerja.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
EEm  hasura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Resolucion de problemas

Si el aparato presenta algun problema, el visualizador indicara uno de los siguientes

mensajes de error:

Mensaje de error

Causa

Solucion

La tension de la red

Conecte el aparato a una toma de
corriente instalada conforme a las

EO01 eléctrica es inferior a . "
160V normas en vigor, con una tension
) entre 220 y 240 V.
" Conecte el aparato a una toma de
La tension de la red corriente instalada conforme a las
E02 gl7e(;: t\?ca €s superiora normas en vigor, con una tensién
) entre 220y 240 V.
EO03 Fallo interno Ponggse en pontacto con el
servicio técnico.
. Péngase en contacto con el
E06 Fallo interno servicio técnico.
Apague el aparato, desconéctelo
La temperatura de de la red eléctrica y espere
mp : hasta que se haya enfriado.
EOQ7 coccidn es superior a ;
o Si el problema se presenta
240 °C. : .
repetidamente, péngase en
contacto con el servicio técnico.
E08 Fallo intemo Péngase en contacto con el

servicio técnico.

El aparato esta en
el modo de espera,
el indicador no
indica ninguna
informacion, y se
escuchan sefiales
sonoras

Se est4 utilizando
una pieza de menaje
inadecuada (base no
magnética, didmetro
inferior a 18 cm)

Consulte la seccion ‘Menaje
adecuado’
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IT

Piano di cottura elettrico da tavolo

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto & conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione

1. Cavo di alimentazione e spina

2. Piastra di cottura

3. Pannello di comando

4. Interruttore acceso/modalita di attesa

(On/Stand-by) ¢

Indicatore di funzione - Timer

Tasto di funzione & indicatore di

funzione - Temperatura §

7. Tasti di selezione (+ e -) per
impostazione Potenza / Temperatura /
Timer

8. Tasto di funzione & indicatore di
funzione - Potenza @y

9. Tasto di funzione - Timer (@

10. Display

5.
6.

SEVERIN

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e
nel rispetto delle norme di
sicurezza, le riparazioni
a questo apparecchio
elettrico o al cavo di
alimentazione devono
essere effettuate dal nostro
servizio di assistenza
tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni,

vi preghiamo di inviare
I'apparecchio al nostro
centro di assistenza tecnica
(v. in appendice).

- Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi
di scosse elettriche, non
pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.
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+ Pulite le piastre di cottura

con un panno umido dopo
ogni uso. Per informazioni
piu dettagliate su come
pulire I'apparecchio,
consultate la sezione
Manutenzione e pulizia.

: Avvertenza: Per

evitare rischi di scosse
elettriche, spegnete
I'apparecchio e scollegatelo
dall'alimentazione elettrica
se sulle piastre di cottura
notate segni di incrinature o
danni simili.

+ L'apparecchio non é

previsto per l'utilizzo con
un timer esterno o con
un sistema separato di
comando a distanza.

- Non poggiate nessun
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oggetto metallico (per es.
coltelli, forchette o cucchiai)
sulle piastre di cottura
perché si riscaldano e
diventano molto caldi.

* Questo apparecchio &

studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi,
motel e sistemazioni
simili,

- da clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

« |l presente apparecchio

puo essere usato da
bambini (di aimeno 8 anni
di eta) e da persone con
ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali,

0 da persone senza
particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e



comprendano pienamente

i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio
comporta.

Ai bambini non deve essere
consentito di giocare con
I'apparecchio.

- Lapuliziaela
manutenzione dellutente
non devono essere
eseguite da bambini senza
supervisione.

- L'apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa

del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se € stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, 'apparecchio

SEVERIN

non va pil usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

+ Questo apparecchio non puo essere

incassato in un bancone da cucina.
Persone portatrici di pacemaker
dovrebbero consultare il proprio
medico di fiducia prima di utilizzare
I'apparecchio, perché potrebbe
interferire con il pacemaker.

- Questo apparecchio deve essere

messo in funzione solo a una distanza
adeguata da altri oggetti che rispondono
ai campi magnetici (come per esempio
carte di credito, videocassette, impianti
TV o radio).

- Non lasciate 'apparecchio senza

sorveglianza quando € in funzione.

- Non installate né utilizzate I'apparecchio

vicino o sotto un armadio a muro o
oggetti pendenti come tendaggi o altro
materiale infiammabile.

+ Quando ¢ in funzionamento,

I'apparecchio deve essere posto, libero
da ogni ostruzione, su una superficie
piana, non-metallica, termoresistente,
impermeabile agli spruzzi, alle macchie
e al vapore caldo.

- Accertatevi sempre che ci sia libera

circolazione di aria sotto 'apparecchio.
E rispettate anche una distanza minima
di 10 cm. da qualsiasi parete.

+ Le aperture per la ventilazione presenti

sull'apparecchio non devono mai restare
coperte durante I'uso.

- Mettete in funzione I'apparecchio solo

e soltanto se sulle piastre di cottura
sono poggiati recipienti di cottura adatti
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(con alimenti all'interno). Se si mette a
riscaldare una pentola o una padella
vuota, il dispositivo di protezione

da surriscaldamento disattivera
I'apparecchio. In questo caso, perd, non
¢ possibile escludere completamente

la possibilita di danni alle pentole o
all'apparecchio.

Avvertenza: Il calore emesso dai
recipienti di cottura puo essere
trasmesso alle piastre in vetroceramica.
Sussiste quindi il pericolo di riportare
scottature.

Avvertenza: Gli alimenti contenenti
grassi o olio possono prendere fuoco se
surriscaldati.

Non cercate mai di muovere
I'apparecchio se sulla piastra di
ceramica si trovano pentole o padelle.
Non spingete o non fate mai scivolare
pentole sul pannello dei comandi e non
poggiateci mai niente sopra.

Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire 'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

Non lasciate pendere liberamente il
cavo di alimentazione.

Il cavo di alimentazione deve essere
tenuto sempre ben lontano dalle parti
dell'apparecchio soggette a riscaldarsi.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
o dalla non conformita alle istruzioni.

Primo utilizzo

Al momento del primo utilizzo
dell'apparecchio, eliminate ogni elemento
dell'imballaggio e pulite le piastre con un
panno umido.

Reclplentl di cottura adatti
Questo apparecchio deve essere usato
solo con recipienti di cottura specifici
per I'utilizzo su piastre a induzione, per
esempio pentole in acciaio inossidabile
con fondo ferro-magnetico, o pentole in
ghisa o smaltate.
Per verificare se una pentola € adatta
per la cucina a induzione potete
semplicemente avvicinare una calamita
al fondo; se la calamita & attratta dalla
pentola, allora questa & sicuramente
adatta all'utilizzo con la cucina a
induzione.
Possono essere utilizzate solo pentole e
padelle a fondo piatto.
Non utilizzate nessuna pentola con
fondo il cui spessore € inferiore ai 2 mm.
Potete utilizzare solo pentole e padelle
di diametro compreso trai 18 € i 22 cm
circa.
Se state utilizzando un recipiente
di cottura non adatto, 'apparecchio
evidenziera un messaggio di errore (vd.
la tabella “Risoluzione dei problemr”).
Pentole e padelle con rivestimento
possono subire danni per 'eccessivo
calore. E perciod importante impostare il
giusto livello di temperatura adeguato al
recipiente in uso e seguire le istruzioni
fornite dal suo produttore.
Non deve mai essere superato il peso
massimo di 6 kg. sulla piastra di cottura.



Impostazione dell’emissione di potenza
| del livello di temperatura

Questo apparecchio pud essere messo

in funzione tramite entrambi i comandi di
controllo, “Potenza” @ o “Temperatura”
§. Per riscaldare acqua, cucinare a vapore
o metodi simili, consigliamo di utilizzare il
comando “Potenza” &. Per soffriggere,
friggere e altri tipi di cottura simili, deve
essere utilizzato il comando “Temperatura”

§.

Potenza

Premete il tasto di funzione @. Sul display
compare I'impostazione predefinita, 5.
Tramite i tasti di selezione + e —, & possibile
regolare I'impostazione della potenza

a valori compresi tra 1 e 10 secondo le
esigenze.

Temperatura

Premete il tasto di funzione §. Sul display
compare l'impostazione predefinita, 120.
Tramite i tasti di selezione + e —, & possibile
regolare il livello di temperatura desiderato
a scatti di 20 °C con valori compresi tra

60 °C e 240 °C.
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Timer

La funzione del timer consente di impostare
il tempo di cottura voluto. Dopo aver
impostato la funzione desiderata, premete
il tasto di funzione (2, e poi impostate il
tempo di cottura tramite i tasti di selezione
+ e —. Ad ogni pressione del tasto + il
tempo di cottura aumenta a intervalli di

5 minuti; invece premendo il tasto — il
tempo di cottura si riduce di 1 minuto

alla volta. Il tempo massimo impostabile

€ di 180 minuti. Al trascorrere del tempo
programmato, si sente un segnale acustico
e 'apparecchio si mette in modalita di
attesa (stand-by).

Se non viene selezionata nessuna
impostazione di tempo, la cottura

puo essere interrotta solo premendo
linterruttore di acceso/modalita di attesa
(On/Stand-by).

Non lasciate incustodito I'apparecchio
durante il funzionamento.

Indicatori di funzione

Gli indicatori di funzione mostrano quale
funzione ¢ stata selezionata: “Potenza”,
“Temperatura” o “Timer”.
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Riconoscimento automatico delle
pentole

L'apparecchio & in grado di riconoscere
qualsiasi pentola poggiata sulla piastra

e anche se & adatta 0 meno all'uso con
questo apparecchio. Se selezionate una
delle funzioni quando sulla piastra si trova
una pentola non adatta, si sente una serie
di segnali acustici e sul display compare

il messaggio di errore ---. Dopo quattro
segnali acustici, 'apparecchio torna in
modalita di attesa (stand-by).

Indicatore del calore residuo

Quando I'apparecchio si trova in modalita
di attesa (standby), sul display viene
indicato il calore residuo presente sulla
piastra. Se la temperatura € inferiore ai
50 °C circa, sul display compare
lindicazione “L” (Low = bassa
temperatura). Se invece il calore residuo
& superiore ai 50 °C circa, sul display
compare l'indicazione “H” (High = alta
temperatura).
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Modallta d’uso

- Collegate 'apparecchio all'alimentazione
elettrica.

Si sente un segnale acustico.
L'apparecchio si mette in modalita di
attesa (stand-by).

Sul display compare l'indicazione “L”
(Low = bassa temperatura) per il calore
residuo sulla piastra (o sulle piastre).
Inserite gli alimenti in una pentola o
padella e posizionatela sulla piastra di
cottura.

Agite sull'interruttore di acceso/
modalita di attesa (On/Stand-by) ()

per accendere I'apparecchio. Si sente
un segnale acustico e gli indicatori di
funzione “Potenza” e “Temperatura”
cominciano a lampeggiare.

Se entro 30 secondi non viene immesso
nessun comando di accensione,
I'apparecchio torna in modalita di attesa
(stand-by).

Con i tasti di funzione § o gy impostate
la funzione che desiderate.
L'apparecchio da inizio al processo di
riscaldamento.

Con i tasti di funzione + e — selezionate
limpostazione di potenza o il livello di
temperatura che desiderate.

Se volete, potete usare la funzione

del timer (2 per impostare il tempo di
cottura.

Alla fine della cottura, spegnete
I'apparecchio, lasciatelo raffreddare

per 30 secondi e disinserite la spina
dall'alimentazione elettrica.
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ManutenZ|one e pulizia
Prima di pulire I'apparecchio,
assicuratevi che il cavo di alimentazione
sia disinserito dalla presa di corrente
e 'apparecchio si sia raffreddato
completamente.
Per evitare eventuali rischi di scosse
elettriche, non pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.
Non usate soluzioni abrasive o
detergenti concentrati.
Dopo I'uso, eliminate ogni schizzo dalle
superfici di cottura usando un panno
umido e, se necessario, un detergente
0 un raschietto specifico per le piastre in
vetroceramica.
Di tanto in tanto sara necessario
utilizzare un prodotto detergente
specifico per la pulitura della piastra.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
Em normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge I'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Risoluzione dei problemi

In caso di problemi, sul display compaiono i seguenti messaggi di errore:

Messaggio di errore | Causa Soluzione
Collegate I'apparecchio a una
La tensione di rete & presa di corrente installata a
EO01 s norma di legge, con tensione di
inferiore a 160V. : )
alimentazione compresa tra 220
e 240V.
Collegate I'apparecchio a una
. . . presa di corrente installata a
E02 La tenswne direte & norma di legge, con tensione di
superiore a 270V. . )
alimentazione compresa tra 220
e 240V.
E03 Guasto intermno Ch|§mate il servizio di assistenza
tecnica.
E06 Guasto inferno Ch|a_mate il servizio di assistenza
tecnica.
Spegnete 'apparecchio,
scollegatelo dall'alimentazione
E07 La temperatura di elettrica e lasciatelo raffreddare.
cottura supera i 240 °C. | Chiamate il servizio di assistenza
tecnica se il problema si verifica
ripetutamente.
E08 Guasto interno Chla_mate il servizio di assistenza
tecnica.
L'apparecchio
& in modalita di
aftesa (stand-by), Recipiente di cottura
sul display non inadatto (fondo non Vedete la sezione “Recipienti di
compare nessuna magnetico, diametro cottura adatti”
informazione e si inferiore a 18 cm)
sentono dei segnali
acustici

46




DK

Elektrisk kogeplade

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Veer opmaeerksom pa, om lysnettets
spaending svarer til spaendingen angivet
pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

Ledning med stik

Kogeplade

Kontrolpanel

Teend/Standby-knap ¢!

Funktionsindikator - Timer

Betjeningsknap & funktionsindikator -

Temperatur §

7. Valgknapper (+ og -) for effekt /
temperatur / timerindstilling

8. Betjeningsknap & funktionsindikator -
Effekt @b

. Betjeningsknap - Timer (@
10. Display

Il
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Vigtige sikkerhedsregler

- For at undga farer,
og overholde
sikkerhedsbestemmelserne,
skal reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udferes af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes
til vores afdeling for
kundeservice (se tilleeg).

- Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
0g at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden
rengering.

- For at undga risiko for
elektrisk stad ma apparatet
ikke rengeres med nogen
former for vaeske eller
nedsaenkes i vaeske.

* Renger kogepladen med
en fugtig klud efter hver
brug. Detaljeret information
om rengering af apparatet
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findes i afsnittet om
Renggring og vedligehold.

- Advarsel: For at undga

risiko for elektrisk sted ma
apparatet slukkes og stikket
tages ud af stikkontakten
hvis overfladen viser tegn
pa revner eller lignende
skader.

- Apparatet er ikke

beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern

timer eller et separat
fiernstyringssystem.

+ Placer aldrig nogen former

for metalgenstande (f. eks
knive, gafler eller skeer) pa
kogepladen, da den slags
genstande kan blive meget
varme.

- Dette apparat er beregnet
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til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekokkener, kontorer
eller andre mindre

virksomheder,
- landbrugsvirksomheder,
- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,
- B&B pensionater.

* Dette apparat kan benyttes

af barn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

- Bern ma aldrig fa lov il at

lege med apparatet.

* Rengaring og

brugervedligeholdelse ma
ikke udferes af barn uden
opsyn.



* Apparatet og dets ledning
ma altid holdes veek fra
barn som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold bgrn veaek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

Dette apparat ma ikke monteres i en
bordplade.

Personer med indopereret

pacemaker bar konsultere deres

leege inden apparatet tages i brug,

da pacemakerens funktion kan blive
pavirket.

Dette apparat bar kun benyttes

nar der er tilstreekkelig afstand il

andre genstande som reagerer

pa magnetfelter (f. eks kreditkort,
kassetteband, TV apparater eller
radioer).

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Undlad at placere eller benytte apparatet
teet ved eller under kokkenoverskabe,
eller under haengende genstande sasom
gardiner eller andet brandbart materiale.
Under brug ma apparatet placeres pa

et ryddet, ikke-metallisk og varmefast
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underlag der bade taler pletter, steenk og
varm damp.

- Serg altid for at luften kan cirkulere frit

under apparatet. Der ma ogsa altid veere
en minimumsafstand pa 10 cm til en
veeg.

- Ventilationsrillerne pa apparatet ma

aldrig veere daekket til under brug.
Brug ikke apparatet medmindre

egnet kogegrej (med mad i) er blevet
placeret pa kogepladen. Hvis en tom
gryde eller pande bliver varmet op, vil
termosikringen automatisk slukke for
apparatet. | sddanne tilfeelde kan det
imidlertid ikke helt udelukkes at selve
apparatet eller kogegrejet tager skade.

- Advarsel: Med den varme der afgives

fra kogegrejet, kan den keramiske
overflade blive varm. Der er derfor
risiko for brandsar.

- Advarsel: Fgdevarer der indeholder

fedt eller olie kan anteende hvis de
overophedes.

Forseg aldrig at flytte apparatet nar
der star kogegrej pa den keramiske
overflade.

- Treek eller skub aldrig kogegrej hen over

kontrolpanelet, og placer heller aldrig
nogen former for kogegrej pa det.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,
- itilfelde af fejifunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar

ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Lad ikke ledningen hzenge lgst ud over
bordkanten.
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Hold altid ledningen langt veek fra
apparatets varme dele.

- Vi patager os ikke ansvaret for skader,

der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

For brug

Inden apparatet tages i brug ferste gang,
ma al tilbageveerende emballage fiernes og
overfladen terres af med en fugtig klud.

Egnet kogegrej
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Dette apparat ma kun benyttes med
kogegrej der er egnet til brug pa
induktionskogeplader, f.eks. rustfrit stal
med magnetisk jernbund, eller stgbejern
eller emaljeret kogegrej af stal.

Man kan helt enkelt teste kogegrejets
egnethed ved at holde en magnet mod
bunden; hvis magneten tiltreekkes er
kogegrejet egnet til at blive brugt pa
dette apparat.

Benyt udelukkende gryder og pander
med helt plan bund.

Brug aldrig kogegrej hvor bunden er
mindre end 2 mm tyk.

Kun gryder og pander med en diameter
pa 18 til ca. 22 cm kan benyttes.

Hvis man benytter kogegrej som ikke er
egnet, vil apparatet afgive en fejlmelding
(se tabellen om 'Problemlgsning’).
Gryder og pander med belaegning kan
blive gdelagt ved for kraftig varme. Det
er derfor vigtigt at veelge en passende
temperatur til det kogegrej som
benyttes, og at falge den information
som blev leveret fra producenten af
kogegrejet.

En 6 kg maksimal belastning af
kogepladen ma ikke overskride.

Indstilling af effekt /temperatur

Dette apparat kan benyttes enten

med kontrolfunktionen 'Effekt’ @y eller
"Temperatur’ §. Til opvarmning af

vand, dampkogning eller tilsvarende
tilberedningsmetoder, anbefaler vi

brug af kontrolfunktionen Effekt’ @y. Til
stegning, friturestegning og lignende ber
kontrolfunktionen "Temperatur’ § benyttes.

Effekt

Tryk pa betjeningsknappen &. Displayet
viser standardindstillingen, 5. Ved

hjeelp af + og — valgknapperne kan
effektindstillingen efter behov justeres fra
1 il 10.

Temperatur

Tryk pa betjeningsknappen §). Displayet
viser standardindstillingen, 120. Ved hjeelp
af + og - valgknapperne kan den gnskede
temperatur veelges i trin pa 20 °C inden for
temperaturomradet 60 °C til 240 °C.



Timer

Timerfunktionen gar det muligt at indstille
den beregnede tilberedningstid. Nar den
onskede kontrolfunktion er valgt, trykkes
pa betjeningsknappen (@, og herefter
benyttes + og — valgknapperne til at veelge
tilberedningstiden. Hvert tryk pa + knappen
ager tilberedningstiden med 5 minutter,
mens hvert tryk pa — knappen formindsker
tilberedningstiden med 1 minut. Den
maksimale indstilling pa timeren er 180
minutter. Nar den forprogrammerede tid er
gaet, heres et lydsignal og apparatet skifter
il standby funktion.

Hvis man ikke indstiller timeren, kan
tilberedningen kun afbrydes ved at trykke
pa teend/standby-knappen.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn nar
det er i brug.

Funktionsindikatore
Funktionsindikatorene viser hvilke
af ‘Effekt’, ‘Temperatur’ eller ‘Timer’
funktionerne, som er blevet valgt.

Automatisk genkendelse af egnet
kogegrej

Apparatet registrerer om der er blevet
placeret noget kogegrej pa kogepladen, og
om det er egnet til brug pa dette apparat.
Hvis der veelges en funktion nar der star
uegnet kogegrej pa pladen, heares en
reekke bippelyde og displayet vil vise en
fejimelding ---. Efter fire bippelyde skifter
apparatet til standby funktion.
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Restvarmeindikator

Ved standby funktion vil eventuel restvarme
pa kogepladen(-pladerne) vises i displayet.
Hvis temperaturen er under ca. 50 °C,

vil indikatoren L vises i displayet. Ved
restvarme over ca. 50 °C, viser displayet H.

Betjening

- Tilslut apparatet til stremforsyningen.
Et lydsignal kan heres. Apparatet er nui
standby funktion.
Displayet viser indikatoren L for lav
restvarme pa kogepladen (-pladerne).

- Laeg maden op i gryden eller panden og
seet denne pa kogepladen.
Benyt teend/standby-knappen ¢!y til at
teende for apparatet. Et lydsignal kan
heres og funktionsindikatorerne for
"Effekt’ og "Temperatur’ begynder at
blinke.
Hvis der ikke registreres noget input i
Igbet af 30 sekunder vil apparatet ga
tilbage til standby funktion.
Brug betjeningsknapperne § eller gy til
at veelge den gnskede kontrolfunktion.

- Apparatet begynder
opvarmningsprocessen.
Brug + og — valgknapperne il at indstille
den enskede effekt eller temperatur.

- Ved behov benyttes timerfunktionen (@
til at indstille tilberedningstiden.
Nar tilberedningen er feerdig, sluk
for apparatet, lad det kele ned i
30 sekunder og tag stikket ud af
stikkontakten.
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Rengarlng og vedligehold
Serg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kelet
fuldsteendigt af inden rengering.
For at undga risiko for elektrisk sted
ma apparatet ikke renggres med nogen
former for veeske eller nedsaenkes i
vaeske.
Benyt ikke skuremidler eller skrappe
renggringsmidler.
Efter brug kan eventuelle steenk
fiernes fra kogepladen ved hjeelp af
en fugtig klud og om ngdvendigt lidt
opvaskemiddel eller med en speciel
skraber il keramiske kogeplader.
Kogepladen bar med jeevne mellemrum
behandles med et specielt rensemiddel
til vedligehold af kogeplader.

Bortskaffelse
Apparater maerket med dette
E symbol ma ikke smides ud
sammen med

mmmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.
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Problemlgsning

SEVERIN

| tilfeelde af problemer kan fglgende fejlmeldinger vises i displayet:

Fejlmelding Arsag Hvad skal man gere
Tilslut apparatet til et stik som er
E01 Speendingen er lavere end installeret i overensstemmelse
160 V. med el-regulativet, med en
spaending mellem 220 og 240 V.
Tilslut apparatet til et stik som er
02 Spaendingen overstiger installeret i overensstemmelse
270 V. med el-regulativet, med en
speaending mellem 220 og 240 V.
EO03 Intern fejl Kontakt kundeservice.
E06 Intern fejl Kontakt kundeservice.
Sluk for apparatet, tag stikket ud
) . af stikkontakten og lad apparatet
EQ7 'IO'Ut:srgdg:nzg;ée%peraturen kole af. Kontakt kundeservice
9 ' hvis problemet opstar flere
gange.
E08 Intern fejl Kontakt kundeservice.
Apparatet er i
standby funktion,

der vises ikke
nogen information
i displayet, og der
hares bippelyde

Uegnet kogegrej (ikke-
magnetisk bund, diameter
mindre end 18 cm)

Se afsnittet om ‘egnet kogegrey’
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Elektrisk kokplatta av bordsmodell

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Se till att natspanningen i vagguttaget
motsvarar den som &r markt p& apparatens
skylt. Denna produkt uppfyller de krav som
&r gallande for CE-markning.

Komponenter

Natsladd med kontakt

Kokyta

Kontrollpanel

P&-/standby-knapp (!

Funktionsindikator - Timer

Anvéndningsknapp &

funktionsindikator - Temperatur §

7. Instéliningsknappar (+ och -) for
effekt-/temperatur-/timerinstaliningar

8.  Anvandningsknapp &
funktionsindikator - Effekt &

9. Anvandningsknapp - Timer (@

10. Display

SR wWN =

Viktiga sékerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker
och for att uppfylla
sakerhetskraven, far
reparationer av denna
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elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om
det kravs reparation,

bor du skicka apparaten

till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur

vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

+ Undvik risken for elektrisk

stot genom att inte rengora
eller doppa apparaten i
vatskor.

* Rengor kokytan med en

fuktig trasa efter varje
anvandning. Se avsnittet
Skdtsel och rengdring
for detaljerad information
om hur apparaten bor
rengoras.

- Varning: For att undvika

risk for elstt maste
enheten stangas av och



kopplas ur fran eluttaget

om ytan visar tecken pa

att spricka eller liknande

skador.

* Apparaten bor inte

anvandas med hjalp av en

extern timer eller separat

fiarrkontroll.

+ Placera inte metallforemal

(t.ex. knivar, gafflar eller

skedar) pa kokytan

eftersom sadana foremal

kan bli varma.

- Apparaten &r avsedd for

hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- i personalkdk, kontor
och andra kommersiella
miljoer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell,
motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-
breakfast hus.

SEVERIN

- Denna apparat kan

anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

* Rengoring och

anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan
uppsikt.

- Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.
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Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens férpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

Innan varje anvéndning bér apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de

inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden har utsatts for alltfér hard
kraft, bor den inte langre anvéndas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet.

Denna enhet far inte byggas ini en
bankskiva.

Personer med pacemakers bor radgora
med sina lakare innan de anvénder
apparaten, eftersom pacemakerns
funktion kan paverkas.

Denna apparat ska endast anvandas
pa lampligt avstand fran foremal som
paverkas av magnetfélt (t.ex. kreditkort,
kassetter, TV- eller radioapparater).
Apparaten bér alltid vara under uppsikt
ndr den &r i anvandning.

Placera inte apparaten eller anvand
apparaten nara eller under vaggskap
eller hangande féremal sdsom gardiner
eller annat attanténdligt material.

Vid anvandning maste apparaten
placeras pa en ickemetallisk,
varmebestandig yta som inte &r kénslig
mot stank, flackar eller het anga.
Forsakra dig om att apparaten ar
placerad pa avstand fran andra foremal.
Se alltid till att luft kan cirkulera fritt
under enheten. Det maste ocksa finnas
ett fritt utrymme pa 10 cm fran alla
vaggar.

VentilationsGppningarna pa enheten far
inte dvertackas vid anvandning.
Anvénd inte enheten om inte

lampliga kokkarl (med mat i) har

stéllts pa kokytan. Nar en tom gryta
eller panna vérms upp kommer
dverhettningsskyddet automatiskt att
stanga av apparaten. | det fallet kan
dock skador pa kokkarlet eller sjalva
enheten inte uteslutas helt.

Varning: Den keramiska glasytan

bli varm av den varme som kokkarlet
ger ifran sig. Det finns darfor risk for
brénnskada.

Varning: Mat som innehaller fett eller
olja kan ta eld om den blir for varm.
Forsok inte att flytta enheten nér det star
kokkérl pa den keramiska ytan.

Dra eller skjut inte kokkarl Gver
kontrollpanelen och placera inte kokkarl
pa den.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- efter anvéndning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Lat inte sladden hanga fritt.

Natsladden maste hallas pa sakert
avstand fran apparatens alla varma
delar.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Uppstart
Innan apparaten anvands for forsta gangen
ska allt férpackningsmaterial tas bort och



ytan ska torkas av med en fuktig trasa.

Lampllga kokkarl
Denna apparat far endast anvandas
med kokkarl som &r lampliga for
anvandning med vérmeplattor av
induktionstyp, t.ex. rostfritt stal med
en ferromagnetisk bas eller kokkarl av
gjutjam eller emaljerat stal.
Kokkérlens lamplighet kan testas genom
att man helt enkelt haller en magnet mot
dess botten; om magneten fastnar ar
kokkarlet lampligt for anvandning med
den hér apparaten.
Endast slatbottnade kastruller och
pannor far anvandas.

- Anvénd inga kokkérl med tunnare botten
&n 2 mm.
Endast kokkarl med en diameter pa
mellan 18 till ca 22 cm far anvandas.
Om olé@mpliga kokkarl anvands
kommer apparaten att svara med
ett felmeddelande (se tabellen
'Felsokning’).
Belagda kokkarl kan skadas av
hog varme. Det &r darfor viktigt att
vélja lamplig temperaturniva for de
kokkarl som anvands och att félja den
information som kokkarlens tillverkare
tillhandahaller.
Kokplattan har en maxbelastning pa 6
kg som inte far dverskridas.

Stélla in uteffekt/temperatur

Den hér apparaten kan anvandas med
endera av sina kontrollfunktioner 'Effekt
& eller Temperatur’ §. For uppvarmning
av vatten, angkokning eller liknande
kokningstilldmpning rekommenderar vi

SEVERIN

att du anvéander 'Effekt’ @y-kontrollen.
For stekning, fritering eller liknande ska
"Temperatur’-kontrollen § anvandas.

Effekt

Tryck pa anvandningsknappen .
Displayen visar standardinstélliningen, 5.
Genom att anvénda knapparna + och — kan
effektinstaliningen anpassas fran 1 till 10
efter behov.

Temperatur

Tryck pa anvandningsknappen §.
Displayen visar standardinstallningen, 120.
Genom att anvanda knapparna + och — kan
den dnskade temperaturnivan stéllas in i
steg pa 20 °C inom ett intervall fran 60 °C
till 240 °C.

Timer

Timerfunktionen gor att man kan stélla

in den 6nskade tillagningstiden. Nar den
onskade funktionen har valts, tryck pa
anvandningsknappen (® och anvéand
sedan knapparna + och — for att vélja
tillagningstid. Varje tryck pa + knappen 6kar
tillagningstiden med ett 5-minutersintervall
medan man minskar tillagningstiden med 1
minut genom att trycka pa - knappen. Den
maximala timerinstélliningen &r 180 minuter.
Nar den forprogrammerade tiden har
forfallit [juder en pipsignal och apparaten
gar i vilolage.

Om ingen timertid &r instélld kan tillagning
endast avbrytas med hjalp av pa-/standby-
knappen.

Apparaten bor alltid vara under uppsikt nar
den &r i anvéandning.
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Funktionsindikatorer
Funktionsindikatorerna visar vilken av
funktionerna ‘Effekt’, ‘Temperatur’ eller
‘Timer’ som har valts.

Automatisk igenkanning av lampliga
kokkarl

Apparaten upptacker nar ett kokkarl har
placerats pa plattan och om detta ar
lampligt for denna apparat. Om nagon

funktion valjs da ett oldmpligt kokkarl star
pa plattan ljuder ett antal pip och displayen
visar felmeddelandet ---. Efter fyra pip gar

apparaten i vilolage.

Restvérmeindikator

| vilolage visas eventuell restvarme

pa plattan/plattorna pa displayen. Om
temperaturen ar under ca. 50 °C visas

indikatorn L pa displayen. Om restvarmen

dverstiger ca. 50 °C visar displayen H.

Anvandnlng
Anslut enheten till vagguttaget.
En pipsignal ljuder. Nu &r apparaten i
vilolage.
Displayen visar indikatorn L for lag
restvarme pa plattan/plattorna.
Lagg maten i en gryta eller panna och
stéll den pa kokytan.

Anvand pa-/standby-knappen (! for att
satta pa apparaten. En pipsignal ljuder

,

och funktionsindikatorerna for 'Effekt
och "Temperatur’ borjar blinka.

Om ingen indata registreras inom 30
sekunder efter att den har startats sa
atergar apparaten till vilolage.
Anvand knapparna § eller gy for att
vélja 6nskad funktion.
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Apparaten startar
uppvarmningsprocessen.

Anvand knapparna + och — for att
vélja 6nskar effektinstéllning eller
temperaturniva.

Om s& onskas, anvand timerfunktionen
(@ for att valja tillagningstid.

Nar tillagningen &r klar, stdng av
apparaten, lat plattan svalna 30
sekunder och dra ut kontakten ur
vagguttaget.

Skotsel och rengoring
Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och se till att apparaten &r avstangd
innan rengdring pabdrjas.
Undvik risken for elektrisk stot genom
att inte rengéra eller doppa apparaten i
vétskor.
Anvand inte slipmedel eller starka
rengdringslosningar.
Efter anvandning kan spill torkas bort
fran kokytan med en fuktig trasa och,
om sa behdvs, lite rengdringsmedel eller
en specialskrapa for keramiska ytor.
Ett specialrengdringsmedel bor
anvandas for att behandla plattan
emellanat.

Avfallshantering

Enheter méarkta med denna
E\/ symbol maste kasseras separat

fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm innehller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljon och ménniskors hélsa. Din
lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.



Felsokning

SEVERIN

Om problem uppstar kan foljande felmeddelanden visas pa displayen:

Felmeddelande

Orsak

Atgard att vidta

EO01

Uttagets spénning ar

Anslut enheten till et uttag som
ar installerat i enlighet med

under 160 V. reglerna, med en spanning pa
mellan 220 och 240 V.
Anslut enheten till et uttag som
02 Uttagets spanning ar installerat i enlighet med
Gverskrider 270 V. reglerna, med en spanning pa
mellan 220 och 240 V.
E03 Internt fel Kontakta kundtjanst.
E06 Internt fel Kontakta kundtjanst.
Sténg av enheten, koppla bort
Tilagninastemperaturen den fran vagguttaget och lat den
EO07 6ver%ti éqr 9 40‘10 svalna. Kontakta kundtjanst om
9 ' problemet uppstar upprepade
ganger.
E08 Internt fel Kontakta kundtjanst.
Enheten ari
vilolage, inget Olampliga kokkarl (icke-
meddelande visas | magnetisk bas, mindre Se avsnittet ‘Lampliga kokkarl’
pa displayen och diameter &n 18 cm)
pipsignaler hors
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Séahkolampolevy

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilvessa mainittua jannitetta. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkint6ja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Liitantajohto ja pistotulppa

Keittotaso

Ohjauspaneeli

Virta-/valmiuskytkin ¢!y

Toimintoilmaisin - Ajastin

Toimintopainike & toimintoilmaisin -

Lampdtila §

7. Valintapainikkeet (+ ja -) asetuksille
Teho / Lampdtila / Ajastin

8.  Toimintopainike & toimintoilmaisin -
Teho &y

9. Toimintopainike - ajastin (&

10. Nayttd

SR wWN =

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ja
turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi
ainoastaan valmistajan
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huoltopalvelu saa korjata
tdman sahkolaitteen ja
uusia litdntajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
laite huolto-osastollemme
(katso liite).

+ Varmista, etta

lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

+ Sahkoiskun vaaran

valttamiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota
sita nesteisiin.

+ Puhdista keittotasot

kostealla ratilla jokaisen
kayttokerran jalkeen.
Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
osassa «Laitteen puhdistus
Ja hoito”.

+ Varoitus: Jos pinnassa

nakyy halkeamien tai
vastaavien vaurioiden
merkkeja, laitteesta taytyy



sahkoiskujen vaaran

valttamiseksi katkaista

virta ja se tulee irrottaa

pistorasiasta.

- Tata laitetta ei ole

tarkoitettu kaytettavaksi

erillisen ajastimen tai

kaukosaatimen kanssa.

- Ala sijoita keittotasoille

metalliesineita (esim.

veitsia, haarukoita tai

lusikoita), koska tallaiset

esineet voivat kuumeta.

- Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai

vastaavaan, kuten

- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

- Tata laitetta saavat

kayttaa lapset (vahintaan

SEVERIN

8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai
vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita
valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

- Lapset eivat saa suorittaa

puhdistusta ja kayttajan
tekemia huoltotoimenpiteita
ilman valvontaa.

- Laite ja sen liitdntajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa

huolellisesti laitteen runko, liitantdjohto
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ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattématkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kéytettaessa
vaaratilanteita.

Tata laitetta ei saa kiinnittda
poytalevyyn.

Henkildiden, joilla on syddmentahdistin,
on otettava yhteytta ladkariin ennen
laitteen kayttoa, koska laite voi vaikuttaa
tahdistimen toimintaan.

Laitetta taytyy kayttaa riittavan
vélimatkan paassa magneettikenttiin
reagoivista esineista (esim.
maksukorteista, kaseteista, TV-
vastaanottimista tai radioista).

Ala koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa kaytossa.

Ala aseta laitetta seindkaapin tai
minkaan riippuvan esineen (verhojen,
muun tulenaran materiaalin) alle tai
laheisyyteen.

Aseta laite kayton ajaksi tasaiselle, ei-
metalliselle kuumuutta, roiskeita, tahroja
ja kuumaa hoyrya sisaltavalle pinnalle,
jolla ei ole esteita.

Varmista aina, ettd iima paasee
kiertdmaan vapaasti laitteen alta.
Laitteen on oltava vahintaan 10 cm:n
paassa seinista.

Laitteen tuuletusaukkoja ei saa peittaa
kayton aikana.

Ala kayta laitetta, ellei keittotasolle ole
asetettuna sopivaa keittoastiaa (joka
siséltaa valmistettavan ruoan). Jos
kuumennettava kattila tai paistinpannu

on tyhja, ylikuumenemissuoja katkaisee
laitteesta virran automaattisesti.
Keittoastian tai laitteen vaurioitumista

ei tassa tapauksessa voi kuitenkaan
sulkea téysin pois.

Varoitus: Keittoastiasta sateilevé
kuumuus voi kuumentaa keraamiset
lasipinnat. Palovammavaara.
Varoitus: Rasvainen tai 6ljyinen ruoka
voi ylikuumentuessaan syttya palamaan.
Ala yrité liikuttaa laitetta, kun
keraamisella keittotasolla on kéyttoastia.
Ala veda tai liu'uta keittoastiaa
ohjauspaneelin paalta alaka aseta sen
paalle keittoastioita.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,

ala veda liitintdjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Ala anna liitantajohtimen roikkua
laitteesta.

Liitantajohto on pidettava kaukana
laitteen kuumista osista.

Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaarinkaytosta tai kayttohjeiden
laiminlyémisesta.

Kéyttoonotto

Poista ennen laitteen ensimméisté kayttéa
siitd kaikki pakkausmateriaalit ja pyyhi pinta
kostealla ratilla.



Soplva keittoastia
Kayta laitteessa vain
induktiokeittotasoille soveltuvia
keittoastioita, esim. ruostumatonta
terésta, jossa on ferromagneettinen
pohja tai valuraudasta tai emaloidusta
teréksesta tehtyja keittoastioita.
Keittoastian sopivuus on helppo testata
pitelemélla magneettia sen pohjan
lahella. Jos pohja vetdad magneettia
puoleensa, keittoastia soveltuu tdmén
laitteen kanssa kayttoon.
Kayta vain tasapohjaisia kattiloita ja
paistinpannuja.
Keittoastian pohjan paksuuden taytyy
olla vahintaan 2 mm.
Kayta vain kattiloita ja paistinpannuja,
joiden halkaisija on 18 - 22 cm.
Ellei keittoastia ole sopiva, laite antaa
virheilmoituksen (katso taulukko
"Vianetsintd”).
Liika kuumuus voi vaurioittaa
pinnoitettuja kattiloita ja paistinpannuja.
Sen vuoksi on tarkeéa valita
kéytettavalle keittoastialle sopiva
lampédtila seka noudattaa keittoastian
valmistajan ohjeita.
Keittotason enimmaiskuormitusta 6 kg ei
saa ylittaa.

SEVERIN

Tehon/lampétilan asetus

Tata laitetta voidaan kayttaa kahden eri
ohjausominaisuuden mukaan, "tehon” &y
ja "lampétilan” §. Suosittelemme veden
kuumennukseen, hdyrytykseen tai muuhun
samantapaiseen ruoanlaittoon "teho”

& -saatimen kéyttda. Paistamiseen,
uppopaistoon ja muuhun samantapaiseen
suosittelemme "lampétila” § -saatimen
kayttoa.

Teho

Paina toimintopainiketta . Nayttoon tulee
oletusasetus, 5. Voit saataa tehoasetuksen
valintapainikkeilla + ja — valille 1-10.

Lampétila

Paina toimintopainiketta §. Nayttoon tulee
oletusasetus, 120. Voit s4ataa tarvittavan
lampdtilatason valintapainikkeilla + ja —
20 °C:n askelin valille 60 - 240 °C.

Ajastin

Ajastin mahdollistaa tarvittavan keittoajan
asetuksen. Kun olet valinnut halutun
toiminnon, paina toimintopainiketta (@ ja
valitse sitten keittoaika valintapainikkeilla
+ja —. Kukin valintapainikkeen +

painallus lisa4 keittoaikaa 5 min ja kukin
valintapainikkeen - painallus lyhentaa sita
yhden minuutin. Ajastimen maksimiasetus
on 180 minuuttia. Kun ohjelmoitu aika on
kulunut, kuuluu aanimerkki ja laite siirtyy
valmiustilaan.

Ellei ajastinasetusta valita, ruoanvalmistus
voidaan keskeyttaa vain virta-/
valmiuskytkintd painamalla.

Ala koskaan poistu paikalta laitteen ollessa
kéytossa.
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Toimintoilmaisimet

Toimintoilmaisimet nayttavat, onko
toiminnoista valittuna “teho”, “lampétila” vai
“ajastin”.

Sopivan keittoastian automaattinen
tunnistus

Laite tunnistaa, onko levylle asetettuna
keittoastiaa ja onko se laitteeseen
soveltuva. Jos epdsopivan keittoastian
ollessa levylla valitaan mik& tahansa
toiminto, kuuluu sarja merkkiaania

ja nayttéon tulee virheilmoitus ---.
Neljan merkkidénen jalkeen laite siirtyy
valmiustilaan.

Jalkilammon ilmaisin
Laitteen ollessa valmiustilassa nayttd
iimaisee keittotason/keittotasojen

jalkildmmon. Jos lampdtila on alle n. 50 °C,

naytdssé on ilmaisin L. Jos jalkildmpd on
ylin. 50 °C, ndytdssa on ilmaisin H.

Kaytto
Kytke laite pistorasiaan.
Kuuluu merkkiaani. Laite on nyt
valmiustilassa.

Nayttoon tulee L-ilmaisin, joka tarkoittaa

keittotasojen alhaista jalkilampoa.
Laita ruoka kattilaan tai paistinpannulle
ja aseta se keittotasolle.

Kytke laitteeseen virta virta-/
valmiuspainikkeesta ¢!). Kuuluu
&animerkki ja toimintoilmaisimet “teho”
ja “lampétila” alkavat vilkkua.

Ellei laite rekisterdi mitdan asetusta

30 sekunnin kuluessa, se palaa
valmiustilaan.
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Valitse haluttu toiminto
toimintopainikkeella § tai gy.

Laite alkaa kuumeta.

Valitse haluttu teho tai lampétila
valintapainikkeilla + ja —.

Ohjelmoi tarvittaessa valmistusaika
ajastintoiminnolla (@.

Kun lopetat laitteen kayton, katkaise
siitd virta, anna sen jadhtya 30 sekunnin
ajan ja irrota pistotulppa pistorasiasta.

Laltteen puhdistus ja hoito
Katkaise virta ja anna laitteen jaahtya
ennen puhdistamista.
Sahkdiskun vaaran vélttamiseksi &la
puhdista laitetta nesteilld alaké upota
sitd nesteisiin.
Ala kayta hankaavia tai karkeita
puhdistusaineita.
Tahrat voidaan poistaa kéyton jalkeen
kostealla rétilla. Kayta tarvittaessa
hieman pesuainetta tai keraamisille
pinnoille tarkoitettua erikoiskaavinta.
Levyt tulee kasitelld silloin talldin
erikoispuhdistusaineella.

Jatehuolto

Télla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteesté

erillaan, silla ne sisaltavat
EEN arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmiselld suojellaan ymparistda ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.



Vianetsinta

SEVERIN

Jos ilmenee ongelmia, laitteen nayttéon voi tulla seuraavia virheilmoituksia:

Virheilmoitus Aiheuttaja Ratkaisu
Kytke laite maaraystenmukaiseen
EO01 Verkkovirta on alle 160 V. | pistorasiaan, jonka verkkojénnite on
220-240 V.
Kytke laite méaréystenmukaiseen
E02 Verkkovirta on yli 270 V. pistorasiaan, jonka verkkojénnite on
220-240 V.
EO03 Sisdinen vika Ota yhteytta asiakaspalveluun.
E06 Sisainen vika Ota yhteytta asiakaspalveluun.
Katkaise laitteesta virta, irrota
Kypsennvslamoétila pistotulppa pistorasiasta ja anna
E07 ypsennys amp laitteen j&ahty4. Ota yhteyttd
ylittda 240 °C. . )
asiakaspalveluun, jos ongelma
toistuu.
E08 Sisainen vika Ota yhteytta asiakaspalveluun.
Laite on
valmiustilassa, Epasopiva keittoastia
nayttd on tyhjaja | (pohja ei magneettinen, Katso osa “Sopiva keittoastia”
laitteesta kuuluu | halkaisija alle 18 cm)
merkkiaania
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Elektryczna ptyta grzewcza do
gotowania i smazenia

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢
doktadnie zapoznac sie z ponizsza,
instrukcja, ktérg nalezy zachowa¢ do
poézniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaly sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczanie do sieci zasilajacej
Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie
sieciowe zgadza sie z napigciem
podanym na tabliczce znamionowe;j
urzadzenia. Niniejszy wyrob zgodny
jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Przewod zasilajacy z wtyczka,
Powierzchnia grzewcza

Panel sterujacy

Wiacznik On/Stand-by ¢}

Dioda funkcji - czasomierz

Przycisk i dioda funkcji - temperatura

SN~

7. Przyciski regulacii (+ i —) mocy,
temperatury i czasomierza

8.  Przycisk i dioda funkcji - moc

9. Przycisk czasomierza (&

10. Wyswietlacz
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Instrukcja bezpieczeristwa

+ Aby zachowac
bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je
do naszego dziatu obstugi
klienta (zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem
do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostyglo i jest
wytgczone z sieci
elektryczne;.

* Aby nie dopuscic do
porazenia pradem, nie
czysci¢ urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢
go.

+ Po kazdym uzyciu
wyczysci¢ powierzchnie
grzewcze wilgotng
Sciereczka. Szczegotowe



informacje na temat
czyszczenia urzadzenia
zZnajduja sie w punkcie

Czyszczenie | konserwacja.

- Ostrzezenie: Jezelina
powierzchni ptyty pojawig
sie pekniecia lub inne
uszkodzenia, nalezy
odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania, aby nie dopusci¢
do porazenia pradem.

- Urzadzenie nie jest
przystosowane, by je
uruchamia¢ przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

* Nie umieszczac na
powierzchni grzewczej
metalowych przedmiotéw
(np. nozy, widelcow czy
tyzek), poniewaz mogg sie
one rozgrza¢ do wysokiej
temperatury.

- Urzadzenie przeznaczone
jest do zastosowan

SEVERIN

domowych |ub podobnych,

jak np. w

- kuchniach biurowych lub
innych migjscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy,
a takze dzieci (w wieku

co najmniej 8 lat), mogq
korzysta¢ z urzadzenia,
pod warunkiem ze znajdujg
sie pod nadzorem |ub
zostaiy poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sg W
petni $wiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
Srodkow ostroznosci.

- Nie dopuszczac do
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uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

- Czyszczenie i konserwacja
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wykonywana przez
uzytkownika nie moga by¢
wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

Nie dopuszczac do
urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci
miaty dostep do elementow opakowania,
poniewaz moze to doprowadzi¢

do niebezpiecznego wypadku, np.
uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzic, czy gtowny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie noszq
$ladéw uszkodzenia. JeZeli urzadzenie
np. spadio na twardg powierzchnie albo
przewdd zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpniecie, nie nadaje
sig ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

Nie ustawia¢ urzadzenia na blacie.
Osoby noszace rozruszniki serca
powinny skonsultowac sie z lekarzem
przed rozpoczeciem korzystania z
urzadzenia, poniewaz moze ono

wplyna¢ na prace rozrusznika.
Urzadzenie nalezy wiaczac tylko w
miejscach odpowiednio oddalonych

od przedmiotéw reagujacych na pole
magnetyczne (np. kart kredytowych,
kaset, odbiornikw telewizyjnych i
radiowych itp.).

Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
potek Sciennych lub pod przedmiotami
wiszacymi takimi jak firanki czy inne
tatwopalne tworzywa.

Podczas pracy urzadzenie musi by¢
ustawione na wolnej od wszelkich
przeszkéd, rownej i niemetalowej
powierzchni, odpornej na wysokie
temperatury, odpryski ttuszczu i goracq
pare.

- Zadba¢ o mozliwo$¢ swobodnej

cyrkulacji powietrza pod urzadzeniem.
Zachowac¢ odlegto$¢ co najmniej 10 cm
od jakichkolwiek $cian i przegrod.

- W trakcie pracy urzadzenia jego otwory

wentylacyjne nie moga by¢ zastoniete.
Nie wiacza¢ urzadzenia, jezeli na
powierzchni grzewczej nie ustawiono
odpowiedniego (napetnionego)

garnka lub patelni. W przypadku
rozgrzewania pustego garnka lub
patelni, automatyczny wytacznik
zabezpieczajacy przed przegrzaniem
wytaczy urzadzenie. Nie mozna
jednak catkowicie wykluczy¢ ryzyka
uszkodzenia garnka lub patelni w takiej
sytuacii.

Ostrzezenie: Ciepto emitowane przez
garnek lub patelnie moze ogrza¢
powierzchnie ceramiczng lub szklang.



Istnieje zatem niebezpieczenstwo

oparzenia.

Ostrzezenie: Zywno$¢ zawierajaca

tluszcz lub olej moze sig zapali¢ w

przypadku przegrzania.

Nie przestawia¢ ani nie przesuwac

urzadzenia, kiedy znajduje sie na nim

garnek lub patelnia.

Nie przesuwa¢ garnkéw na panel

kontrolny ani nie ustawia¢ na nim

zadnych naczyn lub garnkéw.

Wtyczke nalezy wyjaé z gniazda

elektrycznego:

- po zakoriczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

Nigdy nie nalezy ciagna¢ za przewdd

przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka.

Nie pozostawia¢ przewodu zasilajacego

swobodnie zwisajacego.

Przewod zasilajacy nalezy zawsze

trzymac¢ z dala od goracych elementéw

urzadzenia.

Za szkody wynikte z nieprawidiowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcjg obstugi

odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie

uzytkownik.

Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zdja¢

z niego wszystkie elementy opakowania
i przetrze¢ powierzchnie wilgotng,
Sciereczka.

SEVERIN

OdeW|edn|e naczynia

Z urzadzenia mozna korzysta¢
wylacznie w potaczeniu z naczyniami
(garnkami, patelniami) nadajacymi sie
do gotowania na ptytach indukcyjnych,
tj. wykonanymi ze stali nierdzewnej z
ferromagnetycznym dnem lub z zeliwa
pokrytego emalia.

Naczynie mozna sprawdzi¢ przyktadajac
magnes do dna - jezeli magnes

jest przyciagany, naczynie nadaje

sig do stosowania w pofaczeniu z
urzadzeniem.

Nalezy uzywac wytacznie naczyn z
ptaskim dnem.

Nie stosowa¢ naczyn z dnem o grubosci
ponizej 2 mm.

Mozna uzywa¢ wytacznie naczynh o
$rednicy od 18 do 22 cm.

- W przypadku préby uzycia

nieodpowiedniego naczynia, urzadzenie
zareaguje komunikatem o btedzie (zob.
tabela ,Rozwigzywanie probleméw”).
Emaliowane lub malowane naczynia
moga ulec uszkodzeniu pod wptywem
zbyt wysokiej temperatury. Nalezy wiec
bezwzglednie stosowac sie do informacii
podanych przez producenta naczynia i
ustawia¢ odpowiedniag temperature na
urzadzeniu.

Maksymalne dopuszczalne obcigzenie
ptyty wynosi 6 kg.
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Ustawianie mocy / temperatury

Pracg urzadzenia mozna sterowac za
pomoca jednej z dwach funkcji: moc & lub
temperatura §. Do gotowania wody lub w
wodzie, na parze lub do innych podobnych
zastosowan zaleca sie ustawianie mocy
&

Do smazenia, réwniez gtebokiego i innych
podobnych zastosowan, nalezy korzysta¢ z
ustawienia temperatury §.

Moc

Nacisna¢ przycisk &. Na wyswietlaczu
pojawi si¢ domysIne ustawienie: 5. Za
pomoca przyciskéw + i — mozna ustawi¢
moc na poziomie od 1 do 10.

Temperatura

Nacisna¢ przycisk §. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysIne ustawienie: 120. Za
pomocg przyciskéw + i — mozna ustawi¢
temperature na zadanym poziomie, w
postapieniach co 20 °C, w zakresie od
60 °C do 240 °C.

Czasomierz

Czasomierz umozliwia ustawienie czasu
gotowania. Po wybraniu zadanej funkcji
nacisnag przycisk (@ i ustawic czas
gotowania za pomocg przyciskow + i —.
Kazde naci$nigcie przycisku + przedtuza
czas gotowania o 5 minut, a kazde
nacisnigcie przycisku — skraca go o 1
minute. Maksymalny czas, jaki mozna
ustawié, to 180 minut. Po uptynigciu
zaprogramowanego czasu pojawia si¢
sygnat dzwiekowy i urzadzenie przechodzi
w tryb gotowosci.
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Jezeli nie ustawiono czasu gotowania,
proces mozna przerwac tylko za pomoca,
przetacznika On/Stand-by.

Nie zostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Diody funkcji

Diody funkcji pokazuja, ktéra z funkcii jest
aktualnie wybrana: ,Moc”, ,Temperatura”
czy ,Czasomierz".

Automatyczne rozpoznawanie
odpowiedniego naczynia

Urzadzenie wykrywa, czy na ptycie
ustawiono naczynie i czy jest ono
odpowiednie. W przypadku wybrania
ktorejkolwiek funkcji po ustawieniu na
ptycie nieodpowiedniego naczynia,
pojawi si¢ kilka sygnatéw dzwiekowych
a na wyswietlaczu pokaze sig komunikat
0 bfedzie ---. Po czterech sygnatach
dzwiekowych urzadzenie przetacza sie na
tryb gotowosci.

Wskaznik ciepta resztkowego

W trybie gotowosci na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o wartosci ciepta
resztkowego pozostatego na plycie
(ptytach). Jezeli temperatura ptyty

jest nizsza od 50 °C, na wyswietlaczu
pojawia sie litera L. Jezeli warto$¢ ciepta
resztkowego przekracza 50 °C, pojawia
si¢ litera H.



Obsluga
Podtaczy¢ urzadzenie do sieci.
Pojawi sig sygnat dzwigkowy.
Urzadzenie wigcza sie w trybie
gotowosci.
Na wyswietlaczu pojawia sie litera L,
informujaca o niskiej wartosci ciepta
resztkowego na plycie (plytach).
Wihozy¢ do garnka lub na patelnie
zywno$¢ i postawi¢ naczynie na plycie
grzewczej.
Uruchomi¢ urzadzenie za pomocg
wigcznika On/Stand-by (!). Pojawi sie
sygnat dzwiekowy i diody funkcji mocy
oraz temperatury zaczng mrugac.
Jezeli w ciggu 30 sekund nie zostang,
wprowadzone zadne ustawienia,

urzadzenie powréci do trybu gotowosci.

Wybra¢ zadang funkcjg za pomoca
przycisku § lub Q.

Rozpocznie si¢ proces podgrzewania.
Za pomoca przyciskow + i — ustawi¢
zadany poziom mocy lub temperatury.
W razie potrzeby ustawi¢ czas
gotowania za pomoca funkcji
czasomierza (2.

Po zakonczeniu gotowania wytaczy¢
urzadzenie, zostawi¢ na 30 sekund do
ostygniecia, po czym odiaczy¢ je od
zasilania.

SEVERIN

Czyszczenle i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
catkowicie ostygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem,
nie czy$ci¢ urzadzenia cieczami ani nie
zanurzac go.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zracych roztwordw, ani $rodkéw
$cierajacych.

Po uzyciu wytrze¢ wilgotng Sciereczkg
ewentualne resztki i plamy, w razie
potrzeby stosujac detergent lub
specjalng topatke do czyszczenia ptyt
ceramicznych.

Co jakis czas nalezy wyczysci¢ plyte
za pomoca specjalnego $rodka
przeznaczonego do tego celu.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowac osobno, a nie wraz ze
mmm  7wyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajq bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegbtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Rozwiazywanie probleméw

W przypadku probleméw na wySwietlaczu moga pojawic sie nastepujace komunikaty o

bledzie:
Komunikaty o btedzie | Przyczyna Rozwigzanie
Podtaczy¢ urzadzenie do
E01 Napiecie zasilania jest prawidtowo zainstalowanego
ponizej 160 V. gniazdka podajacego prad o
napieciu pomiedzy 220 a 240 V.
Podtaczy¢ urzadzenie do
E02 Napiecie zasilania prawidtowo zainstalowanego
przekracza 270 V. gniazdka podajacego prad o
napieciu pomiedzy 220 a 240 V.
EO03 Btad wewnetrzny Skontaktowac sie z serwisem.
E06 Btad wewnetrzny Skontaktowa¢ si¢ z serwisem.
Wytaczy¢ urzadzenie, odtaczy¢
.| je od zasilania i zostawi¢ do
EQ7 Temperatura got:)wanla wystygniecia. Jezeli problem
przekracza 240 °C. . ; o
nie ustepuje, skontaktowac sie
Z serwisem.
E08 Btad wewnetrzny Skontaktowa¢ sig¢ z serwisem.
Urzadzenie jest w Nieodpowiednie
trybie gotowosci, ale naczynie
na wy$wietlaczu nie (nienzlagnetyczne dno Zob. punkt ,Odpowiednie
pojawia sie zadna oo T naczynia”.
informacja i stycha¢ I1u8b :%e)dmca ponize]
sygnaty dzwigkowe. '
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GR

HAekTpIkA emTpomédia e0TiO

Ayamnroi meAareg,

[pIv XpNOIHOTIOIRCETE Tr) GUOKEUR,
S1aBaaTE TPOTEKTIKA TIG aKOAOUBEG
odnyieg xpriong kai QUAGETE To TTapov
EYXEIPidIo yia peMovTIkA xpron. H
OUOKEUR TTPETTEI VO XPNOIKOTIOIEITAN
p6VO aTé GTopa TTOU YVWPIifouv KaAA TIg
odnyieg.

Z0vdeon e TNV KEVTPIKNA TAPOXNA
pedparog

BeBaiwbeite 611 n 1601 TOU NAEKTPIKOU
PEUPATOG TIOU XPNTIUOTIOIEITE GUMBADICE
JE AUTH TTOU QVAyPAPETal 0T GUOKEUN.
To Tpoidv aUTO CUUPOPPWVETAI HE OAES TIG
10xUouoeg 0dnyieg NG EE oxeTika pe Tnv
avaypaor aToIxEiwv.

Ta pépn TNG CUOKEUNG

HAekTPIKS KaAWBIO pE QIG

Emaveia payeipéuarog

Mivakag eAéyxou

Miakétrng Aermoupyiag ¢

‘Evdeign Aeitoupyiag -

XpovodIakoTTng

MAAKTPO Aeitoupyiag & évdeign

Aermoupyiag - Oeppokpaaia §

7. TMAAkTpa emAoyAg (+ Kai -) yia
pubuion 10x00g / Bepuokpaaiag /
XPOVOBIAKOTITN

8. TMAAkTpo Aermoupyiag & évdeign
Aertoupyiag - IoxUG &

9. TAAkTpo Aeitoupyiag —
XpovodIaKoTTNG (@

10. 066vn

S N

o

SEVERIN

InpavTikoi Kavoveg ao@aAeiag

+ T10 va ammoQeUyETE
KIVOUvVOUG, Kal va
OUHHOPQWVEDTE LE TIG
ATAITOEIC A0PAAEIQG,

0l ETMIOKEVEG O QUTA TNV
NAEKTPIKA GUOKEUA 1} TO
NAEKTPIKO KaAWdIO TnG
Tpémel va diE¢ayovTal amo
MV GUTINPETNOT TIEAQTWY
Hag. 2€ TIEPITITWON TToU
QATTQITEITAI ETTIOKEUN,
TaPOKAAOUE, OTEIATE

T GUOKEUN OTO KEVTPO
£EUTTNPETNONG TTEAATWV G
(Beite TapapTHQ).

- [Tpiv kaBapioeTe T
ouokeun, BeBaiwbeite ot
givar amoouvdedeyévn amo
T0 NAEKTPIKG pelpa Kal OTI
EXel YuxBei evieAwg.

- Tl va ammoUyeTe TOV
Kivduvo TTpoKAnang
NAEKTPOTTANCIOG, unv
kaBapidete T GuoKEUR e
uypa kai unv m PuBiete o€
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uypd.

- KaBapioTe Tig emiQaveleg

HayeIpéuaTog e éva

VWTTO TTavi PET@ amd Kabe
xpAan. Ma avaAuTikéS
TANPOQOPIEC yIa TOV
KaBapIopé TG GUOKEUNC,
avaTpégre oTnv Tapaypago
«KaBapiouog Kai
@povTidaN.

- Mpoooxn! MNa

va unv maete
nAekTpOTANiqL, TTPETTEI

Va QTTEVEPYOTTOINTETE

™ Hovada Kai va v
ATTOCUVOETETE QIO

TNV KEVTPIKI NAEKTPIKA
TTapoxn Qv n EmM@aveia
TAPOUCIALEl OTTOI00NTTOTE
€vOeIgn payioparog
TIapOpoIag {nuIac.

* H auokeur| dev poopideTal
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yia Aemoupyiar pe EGuTEPIKG
XpovodIakoTm A
EEXwPIOTO TAEXEIPICONEVO
olaTnua.

* Mnv TomoBeteite pETAMIKG

QVTIKEiWeva (T.X. payaipia,
Tpouvia i koutahiq)
ETAVW OTIG ETTIPAVEIES
Layelpéuarog, EmeIdn Ta
QVTIKEIMEVO QUTA WTTOpET VI
(eaTaBouv.

* H ouokeur aut)

TTPoOPICeTal yIa OIKIOKN
Xpion A TrapOpolEg
XPAOEIC, OTIWG YI
TapAdEIypa:

- O€ KOUCIVEG ETAIPEIWV,
o€ ypageia kal GAa
epyaoiakd mepIBarovra,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEG,

- Ao MEAATEC O
¢evodoyeia, avdoyeia
KTA. KOl TTOPOLOIES
EYKATAOTACEIG,

- 0€ CEVWVEC TTOU
oepPipouv TPWIVO.

+ H ouokeur} auh pmmopei

va xpnaiuoToinBei amo
maidid (touhdyioTov 8
XPOVWV) Kal aTTé AToua



LE HEIWHEVES QUOTIKEG,
aioBnmipie¢ i dlavonTikéS
IKQVOTNTES 1) XWPIg

TIEIpa KAl YVWOEIS, av
EMTNPOUVTAI 1} TOUG EXOUV
d0B¢i 0dnyiec oxeTIKA e
TN XPAoN TG OUOKEURG
Kol karavooUv TARpwS
0AOUG TOUG EUTTAEKOMEVOUS
KivOUuvoug Kol TIpPOQUAGEEIC
yla TNV aoQakeia.

+ Tamaudid dev TpEmel va
EMTPETIETAI VO TIAICOUV g
TN GUOKEUN.

- O kaBapiouoc kal

| GUVTAPNON TTOU

gival eubuvn Tou

Xprotn dev TpEmel va
TIPAyMATOTIOIOUVTAI ATTO
TaIdIA Xwpic emmiAewn.

- KpamoTe évra
OUGOKEUN KOl TO NAEKTPIKO
KaAwdIO TG MaKPIA aTTo
TaIdIa KATW Twv 8 ETWV.

SEVERIN

- Npoooxn! Ta maidid mpémel va

TIapapéVOUV JakpIa amé Ta UAIKG
OUOKEUOOiag, ETTEIBN auTA Ta UAIKG
eivar duvnTikwg ETIKivVOUva, T.X.
kivuvog aogugiag.

- KdBe popd ou xpnaipoToieite T

OUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIal povada, T
NAEKTPIKG KaAwSI0, KaBwg Kal KaBe
€€apTNUa yia TuxGv eAaTTwparTa. Av n
OGUOKEUNR, YIa TTOPAdEIYHa, £XEI TIEOEI
ae akAnpr| emipdveia 1 €xer aoknBei
utrepPoAIKA dUvapn yia To TpARNyua
T0U NAekTpIKOU KOAwdiou dev Ba Tpémel
va xpnoipotoinBei avd, akéun ki av
N ¢nuid dev gaiveral 6T PTTopei va
TIPOKaAEDEI TIPORAAUATA OTNY ACQaAR
A€IToUpyia TNG GUGKEUNG.

+ H povada auth dev mpémel va

ToTo0ETNBE O€ EMPAvEIa TTayKOU.

- Ta aroua TToU £X0UV TOTTIOBETNUEVO

BnuarodéTn mpémel va gupBouleutolv
TOV YIOTPO TOUG TIPIV XPNGIHOTIOIRCOUV
Tn GUOKEUR, ETEIDA UTTOPET va
€TNPENTTE N AcIToupyia Tou
Bnuarodémn.

+Houokeun autr mpémel va

XPNOIKOTIOIEITaI YBVO O€ ETTAPKA
amoaTOCN OO OTTOIAdATIOTE
QVTIKEIJEVA VTATTOKPivOVTal O€
payvnTikG Tedia (T.X. TOTWTIKEG
KapTeg, kaatteg, Aeopdoeig f
padidpwva).

* Mnv a@rveTe T GUOKEUN XWPiG

ETMTAPNON, EVW TN XPNCIUOTIOIEITE.

» Mnv TomroBeTEiTE TN GUCKEUR KAl PNV

1n 0é1€TE O€ AeIToupyia KovTa A kaTw
a1 VIOUAATTIO A} KPEUAOTA QVTIKEIUEVQ,
OTTWG KoupTiveg A GAAD eUPAEKTA UAIKA.
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Katd ) Aeimoupyia, n cuokeun Ba
TIpETEl va BpiokeTal Xwpic eumddia,

o€ Jia iola, PN peTaAAIKR, avOeKTIKA
oTn BepudTa EMPAvEIQ, N oTroia gival
adiGBpoxn amoé mTaINEG, Aekédeg fy
(eaT6 aTo.

Na BeBaiwveate mavta 6T 0 aépag

£xel T duvaTdTnTa VO KUKAOQOpET
eAeUBepa kAW amo Tn povada. Emiong,
n amdaTaon TG GUTKEURS OTTO TOUG
TOiYOUG TTPETEI va €ival TouAdyioTov 10
ekaroaTd.

- Ta avoiypata efaepiopol o povada

Oev TTPETTEN va eival KaAuppéva KaTd n

xenon.
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Mn Bétete T povada ae Aeitoupyia,
€dv Oev £xouv ToTroBETNBei KATAANAQ
payeipika akeln (Ue TPOPINA) ETAVW
otV em@avela payeipéparog. Otav
Bepuaivetal pia adeia katoapoAa

1 TNyavi, n Aeiroupyia mpooTaciag
uTrepBEpuavang Ba amevepyoToInael
autépata TN auokeur]. QoT600, O€ AUTH
TNV TEPITITWOT), dev amokAeieTal va
TIPOKUWEI {NuIG GTO PayEIPIKG OKelog A
omv idia T povada.

Npogoyn! O kepapikég yudAiveg
emeaveleg prmopei va BeppavBolv amoé
N OEPUOTNTA TTOU EKTTEUTTETAI OTTO TO
payelpik6 okevog. Ywapxer Kivduvog
yla TpOKANON EYKAUPATWY.
MpoooxA! Ta Tpd@Ipa TToU TepIEXOUV
AiTrog A AGd1 ptropei va avagAeyolv
61av uTrepBeppavBoly.

Mnv €TTIXEIPAOETE VO PETAKIVATETE

N Hovada 6Tav UTTapyouv OKeln
PAVYEIPIKAG OTNV KEPAWIKI ETTIPAVEIQ.

Mnv TpaBATe Kal Unv OEPVETE JAYEIPIKA

OKeUN ETAVW a6 TOV TTivaKa EAEYXOU,

Kall pnv TotroBeTeiTe payelpikG okeln

ETAVW T€ AUTOV.

®povriete mavtoTe va Byddete 10 @Ig

TOU NAEKTPIKOU Kahwdiou amé my Tpida

- YeTé T Xpron,

- Ot TepiTTwaorn Tuxv duaAeiToupyiag,
Kal emiong

- TIpIV TO KOBAPIONO TNG GUOKEUNG.

Orav Byadete 10 QIG TOU NAEKTPIKOU

kaAwdiou ammd mv Tpida, TOTE pnv

TpaRATE 10 NAeKTPIKG KOAWDIO. Na

TTAVETE TTAVTA TO iB10 TO QI.

Mnv a@rivete T0 NAEKTPIKO KaAwdIO va

kpépeTal eAe0BepoO.

Na diarnpeite TAVTA TO NAEKTPIKO

kaAwdio pakpid amd omoladroTe

(eoTa péPN TNG CUTKEUNG.

- Aev gépouye kayia euBuvn yia npiég
Trou TrpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
xpAong fi emeidn dev £xouv TpnBei ol
TTapoUCEG 0dnyieg.

‘Evapin

MpIv XpNOIUOTIOIRCETE TN CUCKEUN
Y10 TTpWTN @opd, agaipéaTe TUXOV
gvamopévovta UAIKG cuokeuaaiag kai
OKOUTTIOTE TNV ETIQAVEID LE EVa VWTTO
mavi.



KqTanAu MayEIPIKG OKEUN
H guokeun auth Tpémel va
XPNOILOTIOIEITE POVO pE PayYEIPIKG
akeln kat@AAnAa yia xpAon pe oTieg
Kougivag eTaywyikou TUTToU, T.X.
payeipika akeln amé avogeidwto aradAi
JE PEPPOUAYVNTIKA BACN f HAYEIPIKA
okeln ammod PAVTEU! 1) EPAYIE.
H kataAAnAGTNTA TOU PayEIpIKoU
OKEUOUG UTTOPET va eAeyyBei €av
KpathoeTe éva JayvATn aTn BAon Tou.
EdGv o payvitng éAkeTal, To payeIpIKO
okevog eival KatdAAnAo yia xprion pe
QUTH| Tr) GUOKEUN.
MropoUv va xpnaoiyotoinBoulyv povo
KaToapdAeg kal TNyavia pe eTimedn
Baon.
Mnv xpnaipoTToleite Kavéva payeipikd
okelog pe Téxog BAong piIkpdTEPO aTd
2 mm.
MropoUv va xpnaoiyotoinBoulyv povo
karaapdAeg kal myavia pe SIGUETPO
a6 18 Ewg TrepiTTou 22 ekatoaTd.
Edv xpnaipotoinBolv akaraAnAa
payelpikG oKeUn, N OUOKEUN
Ba avramokpiBei pe éva prvupa
o@aAuatog (BA. Trivaka «AvTipeTwITion
TPOBANUATWVY).
O1 KaToapOAES Kal Ta THYAVIa Pe
€TMIOTPWOT YTTOPEi va uToaTolV
{nud amd v utrepBoAikr BepudTnTa.
ZUVETTWG, €ival OnuavTIKG va ETTIAEYETE
T0 KaTAAnAo emrimedo Beppokpaaiag
yia T0 Jayelpiké akelog TTou
XPNOILOTIOIEITE, KAl VO TNPEITE TIG
TANpPoQopieg TTOU TTapéXovTal aTmd Tov
KOTOOKEUOOTR TOU JAYEIPIKOU GKEUOUG.

SEVERIN

- Aev mpémel va yivetal umépBaan Tou
QVWTATOU QOPTIOU TwV 6 KIAWV yia TNV
TAGKO HayEIPEPATOG.

PuBpion Tng €§680u 10x00G /
Beppokpaaiog

O xeIpIoPOG TNG GUOKEUAG PTTOPET Val
TpayparotoinBei amé omoiodrToTe amo Ta
dU0 XapaKkTnPIOTIKA eAEyXOU, TNG «loxU0og»
& 1} G «Beppokpaaiogy §.

['a T Bépuavan vepou, To payeipepa

ME TG KAl TIAPOHOIEG EPAPUOYES
payeIpEUATOG, GUVIGTOUWE Tr) XPAON TOU
Xelpiompiou «laxtog» @y. MNa myaviopa,
BabU yavioua Kal TapOPoIEG EPAPUOYEG,
TIPETTEI VO XPNOIHOTIOIETAI TO XEIPITTAPIO
«Oeppokpaaiagy §.

loyug

MatoTe To TAAKTPO AciToupyiag &. H
086vn Ba eupavioel TNV TTPOETTIAEYUEVN
pubuian, 5. Edv xpnoiyomoinoete 1a
TAAKTPa emAOYAG + kal —, n pUBuIoN
10%00G UTTopEi va TTpogapuoaTei oo 1
¢wg 10 OTTwg amaiTeital.

O¢eppokpacia

MarAoTe To TAMKTPO Aermoupyiag §. H
086vn Ba eugavioel TNV TTPOETTIAEYUEVN
pubuion, 120. Eav xpnaipotoinoete

10 TAAKTPQ ETIAOYAG + Kl —, PTTOPET

va emAeyei To amaitoUpevo eTTimedo
Beppokpaaciag ot BAuata Twv 20 °C evidg
€Upoug amd 60 °C €wg 240 °C.
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XpovodiakoTTng

H Aeitoupyia xpovodiakaTrm emTpeTel

Tn pUBUION TOU TTIPOOPI{OUEVOU XPOVOU
payeipéuarog. Otav emAeyei n embupnT
AeiToupyia, TTATAGTE TO TTARKTPO
AeiToupyiag (@, Kai PeTd XpnoipoToInaTe
10 TARKTPA ETIAOYAG + Kall — yia va
eMAECETE TO XPOVO payeipéuaTog. Me

k&Be rampa Tou TAAKTpOU + autdveral o
XPOVOG HaYEIPEUATOG KATA DIACTANATA TwV
5 AETITWV, €VW WE TO TIATNWA TOU TTARKTPOU
— HEIWVETAI 0 XPAVOG HaYEIPEUATOG

kard 1 Aemré. H péyiom pubuion Tou
xpovodiakomm eivar 180 Aetrrd. Otav
TapéABel 0 TIpoypaPpaTIoUEVOG XPOVOG,
Ba akouoTei Eva nxnTikd oAua (umim)

kai n ouokeur| 6a petaBei oe kardoTaon
QVaLOVIG.

Edv dev éxel emAeyei kapia plBUIon
XPOVODIAKATTTN, TO JAYEIPEUD PTTOPET VOl
OlakoTTEl POVO €AV TIATATETE TO SIAKOTITN
Aeitoupyiag.

Mnv a@rvete TN GUOKEUR AQUAQKTN, EVW TN
XPNOILOTIOIEITE.

Evdeieig Aeiroupyiag

O evdeiteig Aeimoupyiag deixvouv Tola amd
TIG Aermoupyieg «laxug», «Beppokpaaiar fi
«XpOovodIaKATITNGY EXEI ETTIAEYEI.
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AutopaTtn avayvwpion KatdAAnAwv
MAYEIPIKWY GKEUWV

H ouakeun avixvelel edv éxel ToToBeTnOei
0TT0I08ATIOTE HAYEIPIKO OKEUOG OTNV
TAGKa kai €dv gival katdAAnAo yia auTh
T ouokeun. EQv emAeyei omoiadnmote
Aeiroupyia pe akatAnAo payeipiko
okevog aTnv AGka, Ba aKkouaTouv apKeTd
nxnTIkG oAuaTa (PTmT) kai n 086vn Ba
gupaviael 10 pAvupa oeaAuarog ---. Meta
amé TEooEPa NXNTIKA ORpaTA (UTTIT),

n ouakeur Ba petaBei oe kardoTaon
QVAPOVIAG.

‘Evdeign utroAeropevng BeppoTnTag

¢ KaTaoTaOoN avapovAg, TUXOV
uTroAeIropevn BeppdtTa oTnv(ig)
TAGKa(gG) uTTodeIkvUETal TNV 086vn.

Edv n Bepuokpaaia Bpioketal KaTw amod
miepimou 50 °C, otnv 0086vn epgavicetal n
évdeign L. MNa mv umoAermopevn Beppdtnra
Trou uTrepBaivel Toug 50 °C TepitTou, otV
086vn epgaviletal n évdeign H.

Aeiroupyia

- ZuvdEéQTe T Jovada TNV KEVTPIKA
NAEKTPIKA TTOPOXA.
Oa akouaTei éva nynTikG oripa
(umim). H ouokeun Bpioketal Twpa o€
KaTAOTAON AVOLOVAG.
Xy 086vn eupaviletal n évdeign L
yia XaunAr utroAeimépevn Bepudtnta
onv(ig) TAdka(eg).
TomobetaTe 10 TPOPINO PéCT
aTnv KaTgapoAa 1 aTo Tydvi Kal
TOTIOBETAOTE TO OTNV EMPAVEIQ
payeIpEPATOG.



- XpnaipotoIRaTe 10 S1aKOTITN

Aerroupyiag (b, 6éaTe ) ouokeun o€
Aertoupyia. @a akouaTei éva nynTIkG
onua (umim) kai evaeieig Aeioupyiag
yia v «loxu» kai «@epuokpaaion
apxicouv va avaBoaprivouv.

Edv dev karaywpn0ei kapia eicaywyn
€v16G 30 SeuTEPOAETTTWV OTTO TNV
€VEQYOTIOINGN, N OUCKEUN Ba

ETMIOTPEWEI GTNV KATACTAGT AVAMOVIG.
- XpnoipotoIRaTe T TARKTPA

Aeiroupyiag § kar G yia va emAEGETE
TV amairouyevn Asitoupyia.

H ouokeun §exivael m diadikaoia
B¢ppavang.

+ XpnoIpoTIoIfaTe Ta TARKTPQ

emAoyAG + Kal — yia va emAEEETe TNV
emBupnt pUBpION 10XU0G 1 eTTiTEGO
Beppokpaaiag.

Edv emBueite, XpnoIpoToIfoTe
AeiToupyia xpovodIakdTTn (@ yia va
€TIAEEETE TO XpOVO payeipépaTog.
‘Otav oAokAnpw6ei 1o payeipeua,
oPr0Te TN CUOKEUN, AQRATTE TN val
KPUWOEI KOl aTTooUVOEDTE TV OO TV
KEVTPIKA NAEKTPIKI Tpopodoaia.

SEVERIN

Kaeuplcuog Kol QpovTida
Mpiv quaplom m OuOKeun,
BeBaiwBeite 11 €ival amoguvdedEpéVn
amoé 10 NAeKTPIKG pedpa Kal OTI EXEl
KPUWOEI EVTEAWS,.
la va amo@uyeTe Tov Kivouvo
TPOKANGNG NAeKTPOTTANEiaG, pnv
kaBapideTe T GUOKEUN e UYPA Kal Pnv
N BuBilete o€ uypd.

+ Mn xpnoipotoieite diappwrika f
okAnpd kaBapioTika diaAlpaTa.
Meta TN XpAomn, PTTopEiTE va
XPNOILOTIOINCETE €va VIO Travi
yia va aQaIpéCETe TUXOV AekEBES
amo TIG EMQAVEIEG PayEIPEUATOG
Kal, EavV aTTaITETaI, UTTOPEITE VOl
XPNOILOTIOINCETE aTmoppUTIavVTIKG f Wi
€I10IKN {UOTPA YO KEPAPIKES ETTIQAVEIEG.
MepioTaaiakd, Oa mpémel va
xpnoigomoleital éva €181K6 KaBapIaTIKG
MECO YIa TOV KABAPIGHS TWV EGTIWV.

Atréppiyn

O1 ouokeuég pe auté 1o oUpBoAo
E TIPETTEI VO aTToppPIQBoUV

EexwpIoTa OTTO T OIKIAKA
EE  OPANTa, ETIEIDH TIEQIEXOUV
ToAUTIHA UAIKG TTOU PTTOpoUV va
avakukAwBolv. H owoTn 81dBeon
TpooTaTelel To TTepIBAMOV kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO OUYKEKPIPEVO BEpa aTTd TNV TOTTIKA
oag appddia apyn 1 Eumopo AlavIKAg.
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Avtigerwion TpoBAnudTwY

Ye mepitmwon mpoBAnudtwy, utropei va eugaviatolv Ta akdhouba pnvipara oeaAuaTog

aTnv 06évn:
MAvupa opdAparog Artia Evépyeia ou mpémer va AngBei
YuvdéaTe Tn povada ae Tpifa Tou
E01 H kOpia téon eivar | eival eykareaTnpévn oUpQVa PE TOUG
Kkérw amé 160 V. kavoviopoUg, e Ton NAEKTpIKoU
pedparog petagu 220 kar 240 V.
ZuvdEaTe Tn Povada oe Tpifa TTou
H kUpia téon eival eykaTeaTNUéEVN CUQUVA HIE TOUG
E02 . ; . .
umrepPaivel Ta 270 V. | kavoviopoug, pe TAon NAEKTPIKOU
pelparog petagy 220 kar 240 V.
. EmikovwvAaTe e To TUAPa
EO03 Eowrepikd opaiua £EUTINPETONG TIEAGTG.
E06 Ecwrepikd apdAua EmKOW,anGTE HETO TUNWa
eutnpémang TeAativ
ATevepyotroinaTe Tn povada,
H Bepuokpaaia QTTOOUVOEDTE TNV ATTO TNV KEVTPIKNA
E07 payeipéuaTog NAEKTPIKA TPOPOdOTTa KaI APHOTE
uTepaivel Toug TNV VO KPUWael. ETTIKOIVWVATTE e TO
240 °C. TUAMO EGUTINPETNONG TTEAQTWY €AV TO
POBANUa eppavieTal emaveiAnpuéva.
E08 EQwrepikd opéhua ETmiKoIvwvAaTE Pe To TuAUa

eCutmpémaong TeAaTwv.

H povéda Bpiokeral o€
KaTéoTaon avapovAg,
Bev epgavicetal kayia
TAnpoopia atnv 086vn
Kal akolyovTal Ta
NXNTIKG oAuaTa (UTmm)

AxataMnAa
payeipika akeln (Un
payvntiki Baaon,
SIGUETPOG HIKPOTEPN
amd 18 ekatoaTd)

BA. mapdaypago «KaraAnia
payeipika akeln»
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HacTtonbHas anektponnuTtka

YBaxaeMmbIil nokynarvens!

lMepepn ucnonb3oBaH1eM 3Toro npubopa
npoumMTaiTe, NoXanyicTa, BHUMaTenbHO
AaHHOE PYKOBOLCTBO U AepXuTe

€ro NoA PYKOW, Tak Kak OHO MOXET
noHapobutscs Bam B Byayuiem. 31oT
npubop MOryT UCNONb30BATh TOMBKO
nMua, 03HaKOMMBLUMECS C AAHHBIM
PYKOBOACTBOM.

BxnioyeHue B ceTb

HanpsixeHue B ceTy JOMKHO
COOTBETCTBOBATbL HAMPSKEHMIO,
yKka3aHHOMY Ha 3aBOACKOI Tabnnuke.
[laHHOe n3penue cooTBETCTBYET
Tpe60oBaHUAM AVPEKTUB, 0BS3aTENbHBIX
AN MONyYeHIst NpaBa Ha UCTorb3oBaHue
Mapkuposky CE.

YctpoicTBo

1. WHyp nuTaHms co wrencenbHoun
BUIKOW

BapouHas nosepxHOCTb

MaHenb ynpasnexus
Mepexknioyatens Bxkn./OxunaHue ¢
VHaukaTop chyHkumm - Taiimep
KHonka ynpaBnenus v nHamkaTop
hyHKUuM - TemnepaTypa §

7. KHonkw perynupoBaHus (+ v -)

SR wWN

MOLLHOCTK, TEeMNepaTypbl U YyCTAaHOBKN

Talimepa
8.  KHorka ynpaBneHust u uHaukatop
yHKLM — MoLLHOCTL Gy
9. KHorka ynpaBneHusi TalMepom (2
10. Oucnnen

SEVERIN

MNpaeuna 6esonacHocTi

+ Yto0bl n3bexatb

HECYaCTHbIX Cry4aes
n obecneumntb
cobnioaeHue npasun
TEXHUKK Be3onacHoCTH,
PEMOHT [JaHHOTO
anextponpubopa unu ero
LUHYpa MUTaHWS JOMKeEH
MPOM3BOAMTLCS HaLLem
CnyxB0il CEPBUCHOO
obcnyxusanms. Ecrn
HE0OXO0NM PEMOHT,
OTNpaBbTe, NOXanNyIcTa,
npubop B HaLl 0Taen
CcepBuCcHOro obenyxuBaHms
(cM. npunoxetue).

- [lepen Tem kak MPUCTYNUTb

K yncTke npubopa,
OTKIOYMTE Ero OT CETH
W [aiTe emy MOMHOCTBI
OCTbITb.

+ Bo nsbexaHue nopaxeHus

3NEKTPUYECKIM TOKOM He
MOWTE 3nekTponpubop
XUOKOCTSMU U He
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norpyxainTe ero B
KMIKOCTW.

+ MpoTupaiiTe BapoyHble

NOBEPXHOCTM BMaXHON
TKaHbH0 MOCTE KaXA0ro
uenonb3aosaHns. Ytobbl
nony4uts Bonee
NoApO6HYI0 MHEOPMALMIO
no uncTke npubopa,
obpatutech, noxanyincra,
k pasgeny «O6wjudl yxod u
quCcmKan.

- MpepynpexaeHue!

Urobbl n3bexatb pucka
ANeKTPUYECKOro Yaapa,
MPMBOP HYXHO BbIKMKOYNTL
W OTCOEAMHMTD OT CeTH,
€CN Ha BapOYHON
MOBEPXHOCTY NOSIBUIUC
MPU3HaKN PaCTPECKNBAHMS
unn apyroe nofobHoe
MOBPEXAEHME.

- Jkennyartauus npubopa
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C MCMONb30BaHMEM
BHELUHEro Tanmepa unm
OTLENbHOrO YCTPONCTBa

[IMCTaHLMOHHOTO
yNIpaBNeHNs He
[10MyCKaAETCS.

* He knagute

MeTannmyeckie npeameTsl
(Hanpumep, HOXK,

BUMKM UM NIOXKN) Ha
BapOYHble NOBEPXHOCTH,
TaK KaK Takve npeameTbl
MOTYT 04€Hb CUMBHO
HarpeBartbCs.

+ Q70T anekTponpubop

npeHa3sHaveH ans

NCMONb30BAHMS B

[OMaLLHNX UNK NOA0OHbIX

YCIOBUSIX, KaK, Hanpumep:

- B KyXHSIX NSl nepcoHana,
PACTONOXEHHbIX B
MarasuHax, ojucax
W B ipyroil nogobHom
pabouen cpege;

- B CEMNbCKOX03SNCTBEHHOM
pabouen cpeae;

- IOCTOAMbLAMM B OTENSAX,
MOTENSX U B OpYyriX
noAoBHbIX MecTax



MPOXMBAHMS,

- B FOCTEBbIX JOMaX C
NPefoCTaBNeHneM
HOuNera 1 3aBTpaka.

- 10T Npnbop MoXeT

MNCMONb30BATLCS AETHMM

(He mMnagLe 8-neTHero

BO3pacTa) v nuuamu

C OrpaHN4YEHHbIMU

(husnyeckumu,

CEHCOPHbIMI UK

YMCTBEHHbIMM

CNOCOBHOCTAMM UNK

He oBnagatoLmmm

[0CTATOYHbBIM OMbITOM

W YMEHWEM TOMbKO

Npu YCNOBMM, YTO

OHM HaxoasATCs Noj

NPMCMOTPOM WK

NOMYYMNN MHCTPYKTaX MO

NOSb30BAHMIO JaHHbIM

Np1BOPOM, NOHOCTbIO

0CO3HAIOT BCE 0MacHOCTH,

KOTOPbIE MOTYT NpU

3TOM BO3HMKHYTb,

W 03HAKOMMNEHbI C

SEVERIN

COOTBETCTBYHLLMMM
MpaBUMaMI TEXHUKM
Be3onacHoCTw.

* He paspeluaiite getam

Urpath ¢ NPUBOPOM.

* YucTka 1 TEXHUYECKoe

00CnyX1BaHue He AOMKHbI
MPOBOANTLCS AeTbMM 6€3
NpMCMOTpA.

* Hukorga He gonyckante

K NprbOopy U K LWHYpPY
nNuTaHUs aeTeil MnaaLe 8
ner.

- Mpepynpexnenue. [epxute

yNaKoBOYHbIE MaTepUarsl B
HedOoCTYMHOM ANs eTel MecTe, Tak
KaKk OHU SIBMSIOTCS NOTEHLMANbHBIM
MCTOYHWKOM OMaCHOCTH, Hanpumep,
YOyLWbS.

+ [lepepn kaxabIM BKIOYEHUEM

anektponpubopa cnepyet ybeanTbCs
B OTCYTCTBMW NOBPEXAEHUA Kak Ha
OCHOBHOM YCTPOIACTBE, BKItOYast

W LUHYP MUTaHKS, Tak 1 Ha nioBom
[0NOMHUTENBHOM, €CI OHO
YCTaHOBNEHO. ECnv BbI POHANK
npubop Ha TBepayto NOBEPXHOCTb
Un Npunaranu YpeamepHoe ycunue
AN BBITATVBAHWS LWUHYPA NUTaHMS,
3T0T NpUbOp He cneayeT BorbLue
1Cnonb3oBaTh: faxe HeBUAMMOE
NOBPEXAEHNE MOXET OTPULIATENBHO

83



84

Ccka3aTbCsl Ha AKCMyaTaLMoHHOM
BesonacHocTv npubopa.

He ycraHaBnuBaitte 310T Npubop Ha
KyXOHHBIN CTON.

Mepep ncnonb3oBaHneM aToro Npubopa
nua ¢ KapaMoCTUMYNSTOPOM AOMKHbI
06paTUTLCS K CBOMM AOKTOpaM, TaK Kak
3TOT NpUBOP MOXET HapyLwmTb paboTy
KapauocTUMynsTopa.

[aHHbI npubop creayeT UCnonb3oBaTh
Ha [OCTAaTO4YHOM YAaneHum ot Miobbix
NpeaMeToB, KOTOpbIe pearvpytoT

Ha MarHuTHble Nons (Hanpumep,
KpeamTHble KapTOYKK, KacceTsl, Tene-
1NN pagnonpUEMHMKN).

He ocTaBnsiiTe BKMIoYeHHbI npubop
6e3 npucmoTpa.

He ycraHaBnuBaitte npubop v He
1CNOMb3yiTe ero OKOMO HACTEHHbIX
LKachoB UiV MO, HAMW, UM MOL, TaKUMK
npeaMeTamm, kak 3aHaBecy 1 fipyrue
BOCMNaMeHsieMble Matepuarsi.

Bo Bpemsi paboTbl npubop fomkeH
CTOSITb Ha HE 3arpOMOXAEHHO

11 POBHOW HEMETannuyecKomn
TENNOCTONKOM NOBEPXHOCTH,
YCTONYNBOI K BpbI3ram, NsTHaM UNn K
ropsiyemy napy.

Bcerna cnepure 3a Tem, YTobbl BO3MYX
mor cBo60JHO LiMpKynMpoBaTh MoA
npubopom. Kpome Toro, npubop gomxeH
Haxo[WTbCS Ha paccTosHUM He MeHee
10 cm OT CTeHbI.

Bo Bpems ncnonb3osanus npubopa ero
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTIS [OMKHbI
ObITb OTKPBITHI.

He Bkntovaiite npubop, noka He
MoCTaBUTE Ha BApPOYHYIO MOBEPXHOCTb
COOTBETCTBYIOLLYIO KYXOHHYI0 NOCyAY (C

npogykTamu B Hei). Mpu HarpesaHum
NyCTOW KacTPIONM UMM CKOBOPOAB!
c1CTeMa 3aLyyThbl OT Neperpesa
aBTOMATMYECKM BbIKMIOYUT Mpubop.
BwmecTe ¢ Tem, B 3TOM Cry4ae Henb3s
MOMHOCTBH0 UCKMIOYNTb BO3MOXHOCTb
MOBPEXAEHNS KyXOHHOI NOCYAbl UMK
camoro npubopa.

Mpeaynpexaexue!
Creknokepammyeckas BapoyHas
MOBEPXHOCTb MOXET 04eHb CUMbHO
HarpeBaTbCs NMof BO3AEACTBUEM Tenna,
NCXOALLErO OT KyXOHHOIA MoCyAbl.
MoxHo nonyuutb oxor!
Mpeaynpexpenue! lMpoaykTbl,
COfiepXaLLye Xup Unm Macno, Npu
neperpeBe MOryT BOCMNAMEHUTHLCS.

He nbiTaitTeck nepepgurats npubop
BMECTE C KyXOHHOI NocyaoM no
Kepamn4eckoi Bapo4HOi MOBEPXHOCTU.
He nepetackuBaiite unu He
nepefBuraiiTe KyxoHHyt0 nocyay Yepes
naHenb yNpaBMeHus 1 He CTaBbTe Ha
Hee HUKaKyto nocyay.

Bceraa BbiHUMaiiTe ceTeBYHO BUMKY U3
po3eTKY:

- Mocne UCnomnb3oBaHms;

- npv ntoboi Henonagke;

- nepeq uncTkol npubopa.

Hukorza He TSHUTE 3a LUHYP NUTaHuS,
4T0ObI BbIHYTH BAMKY 13 HACTEHHON
po3eTky, BepuTech TOMbKO 3a BUMKY.
He gonyckaitte cBoGoaHoro
MPOBMCAHMS LUHYPa NUTAHNS.

Cnepye 3a TeM, YTOBbI LUHYP NUTaHUS
Haxoamncs Ha [JOCTaTOMHOM YAaneHun
OT HarpeBatoLLMXcs YacTeit npubopa.
W3roToBuTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 33 NOBPEXAEHNS,



Mpou3oLLe LLMe BCNEACTBYE
HEeNpaBumLHONO MCMOMb30BaHMS UMK
HecobnioeHNs NONOXeHWit AaHHOTO
PYKOBOACTBA.

BBop B akcnnyarauuio

Mepep ncnons3oBaHnem npubopa B
MepBbIii Pa3 yAanuTe C Hero ocTatLynecs
yNaKkoBOYHblE MaTepuarnsl 1 NpoTpuTe
MOBEPXHOCTb MPMBOpa BaXHON TKaHbIO.

ﬂocyna AN UHAYKUMOHHOW NNUTI
[JlaHHbIit npubop AomkeH
MCMONb30BaTLCS TOMBKO C MOCYAOMN,
NPUroAHON ANS MCNONb30BaHNS
Ha MnMTax NHOYKLUMOHHOTO TUna,
Hanpumep, 13 HepxaBeloLLeit cTanm
Ha heppomarH1THoI OCHOBE, M3
4yryHa unu cTanu ¢ aManvpoBaHHbIM
MOKPLITUEM.

Yro6bl NPOBEPUTL NPUTO[HOCTb MOCYAbI

[Ons UCNonb30oBaHMA Ha VIH,ElyKL[I/IOHHOI7I
nnuTe, 4OCTaTO4HO NPOCTO NPUNOXUTL
MarHuT K ee AHULLY: eCnu MarHut

NPUTArMBAETCA, 3TO 3HAYMUT, 4YTO AaHHaA

nocyAa NpurofHa K 1Crob30BaHmio ¢
3TUM NpnBopoM.

MoxHO 1Cnonb30BaTh TOMbKO KacTpronu

11 CKOBOPO/bI C MAOCKMM AHULLEM.
He ncnonb3yiite nocyay ¢ AHMLEM
TOMLUMHON MEHEE 2 MM.

MoxHO 1Cnonb30BaTh TOMbKO KacTpronu

11 CKOBOPOAb! AnameTpom oT 18 go
NPUMEPHO 22 CM.

Enu ncnonbayetcs HenpurogHas
nocygaa, Ha gucnnee npubopa
nosiBuTCs coobLLeHre 06 owmbke
(cm. Tabrnuuy «lMowck 1 ycTpaHeHue
HeucnpaBHOCTENY).

SEVERIN

KacTptonu u ckoopozb! ¢ NOKpbITMEM
MOTYT NOMY4UTb NOBPEXAEHNE OT
ype3mepHoro Harpesa. 1o aToi
MPUYMHE O4EHb BaXHO BbibpaTh
CTeneHb Harpesa, COOTBETCTBYHLLYIO
1Cronb3yemoit Nocyae v crieaosath
yKa3aHusIM ee U3roToBUTENs.
MakcmanbHas Harpyska Ha KOHOPKY
He JOMMKHA NPeBbILLATL 6 Kr.

YcTaHoBKa TeMnepaTtypbl U BbIXOAHOW
MOLHOCTH

Bkniouenne npubopa ocyliecTsnseTcs
MpY MOMOLLY OFHON 13 PYHKLMA
ynpasnexus, «MoLHOCTbY Gy 1nn
«Temnepatypa» §. [ins HarpeBaHus
BOAbI, FOTOBKW Ha Napy 1w Ans [pyroro
nopfo6HOro MPUMEHEHNS Mbl PEKOMEHAYEM
1cnonb3oBaTh PYHKLMIO «MOLLHOCTbY .
[ins xapkw, xapku BO hpuTIOpE Unn Ans
Apyroro nogo6HOro NpUMeHeHNs cneayeT
“cnonb3oBaTh PyHKLMKO «Temnepatypar»

5.

MowHocTb

Haxmute kHonky ynpasneHns &y. Ha
Avcnnee nosBNSETCs ycTaBka MOLYHOCTM
no ymonyanuio ‘5’ Mpy nomoLLy KHOMoK
BbIOOpa «+» U «—» MOXHO BbICTaBUTL
ycTaBky mMolHocTi ot 1 go 10, no
notpeGHoCTY.
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Temnepatypa

HaxmuTe kHonky ynpasnenus §).

Ha gucnnee nosinsieTcs ycTaBka
Temnepatypbl no ymonyanuto 120. Mpw
MOMOLLY KHOMOK BblBOpa «+» 1 «—»
MOXHO BbICTaBUTbL Tpebyemyto yCTaBKy
Harpesa B Aunana3soHe ot 60 °C go 240 °C
¢ warom 20 °C..

Tainmep

®yHKUNS TallMepa NO3BONSET BbICTABUTL
HY)XXHOE BpeMsi rotosky. Beibpas
Kenaemyto PyHKLMI0, HXKMUTE KHOMKY
ynpaBnexus (9, a NOTOM BbICTaBUTE
HY)XHOE BPeMsi FOTOBKY MPY NMOMOLLIN
KHOMOK «+» 1 «—». [pu KaxaoM HaxaTum
KHOMKY «+» NPOMCXOAMT NpuUpaLLeHne
BPEMEHM FOTOBKM C LLIAroM B 5 MUHYT,
anpu KaxmoM HaxaTin KHOMKM «—»
MPOMCXOANT YMEHBLLEHNE BPEMEHN
roToBKi Ha1 MuHyTY. MakcumanbHas
yCTaBka Taiimepa cocTaBnsieT 180 MuHyT.
locne ncTeyeHs 3aAaHHOTO BPEMeEHN
pa3faeTcs 3ByKOBOW CUrHar, 1 npubop
NEPEXOAMT B PEXUM OXUAAHNS.

Ecnu ycTaBka Taimepa He BbibpaHa,
rOTOBKY MOXHO MpepBaTh TOMbKO
HaxaTnem nepexntoyarens Bxkn./
OxwupaHue.

He octaBnsiiTe BKiio4eHHbIN npubop 6e3
npucmoTpa.

WHpamnkaTopbl dyHKUMIA

VIHavkaTopb! hyHKLMI NOKa3bIBAIOT, Kakas
13 (yHKUMIA «MoLLHoCTbY, «Temnepatypay

unm «Taiimep» Obina BbibpaHa.
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ABTOMaTMyYecKkoe pacnosHaBaHue
NpUroAHoiA nocyabl

Mpubop obHapyxmBaeT Hanuume nocyabl
Ha nnuTe, a Takke onpeaensieT, npurogHa
N1 laHHas nocyna Ans UCnonb3oBaHus
Ha atom npubope. Ecrin 6yaet Boibpana
kakasi-nubo yHKLMS C HENPUrOAHO
MocyaoM, MOCMbILLMTCS HECKOMBKO
3BYKOBbIX CUrHamOoB, a Ha aucnnee
nosiBuTCS coobLLieHne 06 owmbke ---.
Mpubop nepexoauT B peX1M OXUAaHUS
nocne YeTbIpex 3ByKOBbIX CUTHAIOB.

WHpamnkaTop ocTaTo4yHOro HarpeBa

Mpu HaxoxaeHun npubopa B pexume
OXuaaHus Ha aucnnee otobpaxaetcs
0CTaTOYHbIN HArpeB KOHGOPKM UNu
KkoHdopok. Ecrin Temnepatypa koH(opku
onyckaeTcst Huxe npumepHo 50 °C, Ha
aucnnee otobpaxaetcs cumeon L. Ecnm
TeMnepaTypa 0CTaTO4HOrO HarpeBa
koHdopku npesbiwaet 50 °C, Ha ancnnee
oTobpaxaetcs cumeon H.



3KcnnyaTauuﬂ
[Mogkniounte Npubop K ceTu.
Pasnaetcs 3BykoBoi curHan. Ceityac
npubop HaxoauTCs B pexume
OXMOaHNS.
Ha aucnnee otobpaxaeTcs cumson
L, 03HaYatoLLmit HU3KWIA OCTaTOYHBIN
Harpes KOH(OPKN.
[MonoxwTe NPoLyKTbI B KACTPHONKO UNK
Ha CKOBOpOAY 1 1 MOCTaBbTe €e Ha
BapOYHyt0 NOBEPXHOCT.
Bkntounte npubop npu nomoLuy
nepekntoyatens Bkn./Oxuaanue (1.
Paspaetcs 3BykoBOW curHan, u
HauYMHaloT MUraTh MHAMKATOPbI (hYHKLWIA
«MowHocTb» 1 «Temnepatypay.
Ecnu Hn ogHa 13 dyHKumii He Bynet
BBeaeHa B TeveHue 30 cekyHa nocne
BKItO4EHMS Npubopa, OH NepPeXoanT B
PEXUM OXULAHUS.
BbibepuTe HyxHYI0 (yHKLMIO NpK
MOMOLLY KHOMKY § nin @y .
IMpubop 3anyckaeT npoLecc Harpesa.
BbibepuTe HyxHy0 yCTaBKy MOLHOCTH
N CTENEHb Harpesa npu NOMOLLY
KHOMOK YNPaBNEHNs «+» 1 «—».
[Mpu xenaHun BbIGepUTE BPEMS TOTOBKY
npy noMoLyy PyHKLMN Taiimepa (2.
3aKoH4YB roTOBKY, BbIKiouMTe Npubop,
[aiiTe emy oCTbITb B TeueHue 30 cekyHa
11 OTCOEAVMHUTE €T0 OT CETH.
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06u.wm yXop 1 YncTKa
Mepep TeM Kak MPUCTYNUTB K YUCTKe
npubopa, OTKIIoYMTE ero oT CeTH 1
[JaliTe eMy NONHOCTbH OCTbITb.
Bo n3bexanue nopaxenus
3NEKTPUYECKIM TOKOM HE MOITe
3MeKTPONPUBOP XUAKOCTAMM 1 HE
MOrpyXaiTe ero B XnAKOCTH.
He ucnonb3yiite abpasusHble nnu
CUMbHOLENCTBYIOLLME MOIOLLME
CcpeAcTBa.
Mocne ncnonb3osanus npubopa
OCTaBLUMECS Ha BapOYHON NOBEPXHOCTH
NOTEKM U NATHA MOXHO YAaNUTL
BMaXHOW TKaHbIO, a B Cryyae
HeobXxoANMOCTy cronb3oBaTh
MotoLLee CPeACTBO UK crieLanbHbIit
CckpebOK Ans OUMCTKM KepaMM4YECKUX
NOBEPXHOCTEN.
Bpems o1 BpemeHu nnuTy cneayet
OYMLLATL C UCONB30BaHMEM
CreLmanbHoro YNCTALLIETO CPeACTBa.

Ytunusauus

YcTpoiicTBa, NOMeYEHHbIE 3TUM
E CUMBOIIOM, IOMDKHbI

YTUNNU3NPOBATLCS OTAEMBHO OT
EEE 0MallHero Mycopa, TaK Kak OHu
cofiepxat noresHble MaTepuanbl, KOTopble
MoryT 6bITb HanpaBneHb! Ha nepepaboTky.
lMpaBunbHas yTunusaums obecneunsaet
3aLUNTY OKPYXatoLLel cpeabl U 340POBbS
yenoseka. MHopmaLmio no aTomy
BOMPOCY Bbl MOXETE NONYYUTb Y MECTHbIX
BnacTeil Unu y npogasLia yCTPoOMCTBa.
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Mounck n ycTpaHeHue HeVICI'IpaBHOCTeﬁ

[Mpy BO3HUKHOBEHUN Kakux-nmbo np06neM Ha gucnnee MoryT nosaBuTbCA crneaytoLle

co06bweHus 06 owwmbkax:

CoobuweHue 06 owmndke

MpuumnnHa

Cnocob ycTpaHeHus

Hanpsxerue cet

MopkntounTe NpuBOp Kk poseTke,
YCTaHOBIEHHO! B COOTBETCTBUM

EO01 C AeiCTBYIOLMMIU HOPMaMK, C
e 160 B. HanpsbkeHueMm nuTaHus ot 220
no 240 B.
Moakniounte npubop K poseTke,
HannsikeHue ceTw YCTaHOBMEHHOW B COOTBETCTBUM
E02 0 e;)bIUJaeT 270 B C [JeNCTBYIOLLMMM HOpMaMK, C
P ' HanpsbkeHueM nuTaHus ot 220
no 240 B.
EO03 BHyTpeHHss owmnbka Obpamurect B by no
paboTe C knueHTamy.
O6patutech B cryx6y no
E06 BHyTpeHHss owmnbka paBOTe C KIMEHTaMA.
Temrneparypa roToBM Obpatuteck B cryx6y no
EOQ7 HbesbiaeT 240 °C paboTe C knueHTamm, ecnm a1a
P ) npobrema BO3HMKAeT NOCTOSHHO.
EO08 BHyTpeHHsis owwmbka Obparurece 8 onyxby no

pa60Te C KNMEHTaMW.

Mpubop HaxoanTcs B
pexuMe OXxuaaHus, Ha
AVCnnee HeT HUKaKoi
MH(OopMaLMK 1 nogatoTes
3BYKOBbIE CUTHAnbI

HecooTBeTCTBYytOLAN
nocyaa (HemarHuTHoe
[HULE, AnameTp
MeHbLue 18 cm)

Cwm. pasgen «Mocyaa anst
UHOYKLMOHHOM NINTHI»
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