
PG 8575 Horno de pizza digital SERICO

→ Pizza perfecta en menos de 5 minutos gracias a los 400 °C y al breve tiempo de calentamiento

→ Pantalla digital para todo tipo de pizzas, ya sean napolitanas, americanas o clásicas

→ Incluye piedra para pizza y placa de hierro fundido para resultados perfectos

→ También se puede utilizar como freidora de aire caliente, con cesta de aire caliente integrada

→ Puerta de triple acristalamiento para un perfecto almacenamiento del calor durante el proceso de horneado

→ Programas automáticos adicionales para filete, patatas fritas, pollo y verduras
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Resumen de datos importantes

Potencia

Color / Material

Dimensiones del embalaje

Peso bruto con embalaje

Dimensiones de producto

Peso neto

Cartón de colores (VE)

EAN

Características especiales adicionales

2000 vatios

negro / Aluminio

56,0 x 27,0 x 48,5 cm

15,42 kg

48,0 x 42,0 x 24,5 cm

9,02 kg

1 ud.

4008146044038

- Material de la superficie de la parrilla: aluminio_fundido
- Apagado automático: sí
- Botón de encendido/apagado: no
- Luz indicadora: sí
- Control de temperatura: 40 - 400 °C
- Temporizador: sí

Detalles del producto

Pizza perfecta en menos de 5
minutos gracias a los 400 °C

Pantalla digital para tres pro-
gramas de pizza diferentes

Piedra para pizza de alta ca-
lidad con una anchura de 30
cm.

Placa de parrilla de hierro fun-
dido para filetes, pollo y ver-
duras perfectos
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También es adecuado como
freidora de aire caliente gra-
cias a la cesta de aire calien-
te.

Puerta de triple acristala-
miento para un perfecto al-
macenamiento del calor du-
rante el proceso de horneado.
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