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1 Portion

Zunächst das Hähnchenfleisch anbraten und in Streifen schneiden.

Das Brot quer durchschneiden und die untere Hälfte mit dem Pesto

bestreichen (am besten Basilikum oder Rucola).

Nun das Panini mit Fleisch, Paprika und Cheddarkäse belegen.

Zum Schluss das Brot in dem Kontaktgrill anrösten, bis es kross und der

Käse leicht angeschmolzen ist.
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Zutaten Zubereitung
ein Foccacia
150 g gekochtes
Hähnchenfleisch
120 g Pesto
75 g Paprika
50 g rote Zwiebel
120 g geriebener
Cheddarkäse


