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TO 9579 FOUR A TOASTS "BAKE & FRY

. Combinaison pratique d'un four et d'une friteuse & air chaud :
12 programmes automatiques pour les frites, la pizza, le poulet, les légumes et bien d'autres plats.
- Volume de remplissage de 25 litres :
Parfait pour les grandes portions, sans four traditionnel.
. Utilisation claire grace & I'écran tactile :
Sélection facile des programmes automatiques ainsi que pour les réglages manuels.
« Focalisation sur I'efficacité :
Sans préchauffage et des résultats nettement plus rapides qu'avec les fours traditionnels.
« Accessoires inclus dans la livraison :
Panier a friture, grille, rétissoire, plaque de cuisson, plaque & miettes et poignée pour un retrait facile.
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APERCU DES DONNEES IMPORTANTES
Art.-Nr. TO 9579
Puissance 2 200 Watt

Couleur / Materiau

noir / Couleur argent / acier inoxydable

Longueur du cable

80 cm

Dimensions de I'emballage (LxPxH)

493 x 44,7 x 42,0 cm

Poids brut, emballage compris 12,11 kg

Dimensions du produit (LxPxH) 41,0 x 45,0x%x 37,0 cm
Poids net 10,33 kg

Emballage couleur (UE) 1pce

EAN 4008146046544

Autres caracteéristiques
spéciales

Etat 07.03.2026

- Capacite: 25 Litre
- Thermostat: 40 - 220 °C
- Minuteur: oui
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Since 1892

Détails du produit

SEVERIN

Combinaison d'un four et

d'une friteuse & air chaud :

12 programmes automati-
ques - parfaits pour les fri-
tes, le poulet, les léegumes,
la pizza ainsi que les
pdatisseries.

Un nettoyage sans effort :
Tous les accessoires sont
compatibles avec le lave-
vaisselle.
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Grande capacité de 25
litres :

Parfaitement adapté aux
grandes portions et quatre
niveaux d'insertion.

Nombreux accessoires :
Panier a friture, grille,
plague de cuisson rotisse-
rie, plague a miettes et
poignée pour un retrait fo-
cile.

Une utilisation trés simple :
Sélection facile des pro-
grammes automatiques via
I'ecran tactile.

Efficace et rapide :

Sans préchauffage et
donc des résultats nette-
ment plus rapides qu'avec
les fours traditionnels.
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