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TO 2058 FORNO ELETTRICO VENTILATO

Utilizzo versatile per la preparazione di pizza, patatine, arrosti, sformati, torte o per la cottura di panini e molto
altro.

In dotazione pietra refrattaria per pizza, pratico spiedo girarrosto per carne e pollame, griglia, leccarda e vas-
soio raccoglibriciole inclusi

Risultati di cottura ottimali e uniformi, grazie alla funzione di ventilazione

In dotazione pietra refrattaria per pizza con un diametro di 29 cm

ldeale anche per la preparazione per pizze e torte di grandi dimensioni.

Le resistenze in alto e in basso possono essere azionate separatamente o insieme.

Temperatura regolabile tra 0 e 230 °C

Timer di 120 minuti con segnale acustico che avvisa al raggiungimento del tempo di cottura selezionato.
Rapido tempo diriscaldamento dell'area di cottura.

Potenza: 1.800 W

Capacita: 42 litri
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PANORAMICA INFORMAZIONI IMPORTANTI

Art.-Nr. TO 2058
Potenza 1.800 Watt
Colore / Materiale nero / Plastica / Metallo
Lunghezza del cavo 84 cm
Dimensioni Imballo (LxPxA) 59,5 x 46,8 x 45,0 cm

Peso lordo compreso l'imballaggio | 13,30 kg

Dimensioni del prodotto (LxPxA) 51,5 x 42,0 x 36,5 cm

Peso netto 9,31 kg
Cartone colorato (unita) 1Pz
EAN 4008146004339
- Spegnimento automatico: si
I . . |~ Spia:si
Altre caratteristiche speciali | Capacite: 42 Litri
- Timer: si
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Dettagli del prodotto

Include pietra refrattaria In dotazione spiedo girar- ldeale anche per la prepa- Adatto per la cottura di
per pizza che garantisce i rosto per carne e pollame. razione di croccanti patati- panini o bruschette.
migliori risultati. ne.

In dotazione vassoio rac-
cogli-briciole.
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