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Spannung, Frequenz / Voltage, Frequency / Tension, Fréquence / Spanning, frequentie /
Iy : ) h o 220-240 V~
Tension, frecuencia / Tensione, Frequenza / Spaending, Frekvens / Spanning, Frekvens /
P . L T ] 50 Hz
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Technische Informationen zu den Betriebszustédnden gemaR Okodesign-Anforderungen (EU-
Verordnung 2023/826) kénnen mit dem QR-code oder unter dem Link ‘https:/severin.com/de-de/
oekodesign-richtlinie/’ abgerufen werden.

Technical information on the operating states in accordance with ecodesign requirements (EU
Regulation 2023/826) can be accessed using the QR code or at the link ‘https://severin.com/de-de/
oekodesign-richtlinie’.

Les informations techniques sur les états de fonctionnement conformément aux exigences
d’écoconception (réglement européen 2023/826) peuvent étre consultées avec le code QR ou sous le
lien « https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ ».

Technische informatie over de bedrijfstoestanden volgens de eisen in overeenstemming met de
vereisten voor ecologische ontwerpen (EU-verordening 2023/826) kan worden opgevraagd met de QR-
code of via de link ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ .

Puede acceder a la informacion técnica relativa a los estados de funcionamiento, conforme a los
requisitos de disefio ecoldgico (Reglamento de la UE 2023/826) con el codigo QR o en el enlace
« https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ ».

Le informazioni tecniche sulle condizioni di funzionamento in conformita con i requisiti di progettazione
ecocompatibile (Regolamento UE 2023/826) sono disponibili scansionando il codice QR o al link
‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ .

Tekniske oplysninger om driftsbetingelserne i henhold til krav til miljgvenligt design (EU-forordning
2023/826) kan hentes med QR-koden eller via linket ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/".

Teknisk information om driftsforhallandena enligt de ekologiska designkraven (EU-forordning 2023/826)
kan hamtas med QR-koden eller under lanken ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ .

Ekosuunnitteluvaatimusten (EU:n asetus 2023/826) mukaiset tekniset tiedot kayttolosuhteista voidaan
hakea QR-koodilla tai linkisté ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/.

Informacje techniczne dotyczace warunkow pracy zgodnie z wymogami ekoprojektu (rozporzadzenie
UE 2023/826) mozna uzyska¢ za pomocg kodu QR lub pod linkiem ‘https://severin.com/de-de/
oekodesign-richtlinie/".

O1 TexvIKEG TTANPOQOPIES YIa TIG GUVBRAKES AeIToupyiag oUuPewva e TIG aTTaITAOEIS 0IKOAOYIKOU
oxediaopoU (Kavoviopds EE 2023/826) pmropouv va avakmBolv e Tov kwdikd QR 1 ot olvdeon
‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/.
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Eismaschine mit Joghurtfunktion

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Geréates durch und bewahren
Sie diese fiir den weiteren Gebrauch auf. Das Gerat
darf nur von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des
Gerates angegebenen Spannung entsprechen. Das Gerat
entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.

Aufbau

Grundgerat
Drehschalter
Display
Ein-/Aus-Schalter
Liftungsschlitze
Messbecher
Eisschaber
Rihreinsatz

. Eisbehalter

10. Deckel mit Klappe
1. Anschlussleitung mit Netzstecker
Ohne Abbildung:
Rezeptbuch

©oeNOGRWN =

Sicherheitshinweise

* Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, diirfen Reparaturen am
Gerat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgeftihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

- WARNUNG! Stellen Sie bei der
Aufstellung des Gerates sicher, dass
die Anschlussleitung mit Netzstecker
nicht eingeklemmt oder beschadigt
wird.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene,
rutschfeste und wasserunempfindliche
Flache.
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+ Achten Sie darauf, dass um das

Geréat herum genligend Raum ist, um
eine ungehinderte Luftzirkulation zu
gewahrleisten (Seiten 8 cm, Oben 30
cm).

+ WARNUNG! Decken Sie die

Liftungsschlitze am Gerét nicht ab.

 WARNUNG! Platzieren Sie

ortsveranderliche Mehrfachsteckdosen
oder Netzteile nicht an der Riickseite
des Gerates.

+ Ziehen Sie den Netzstecker

- vor jedem Zusammenbau oder
Auseinandernehmen,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- nach jedem Gebrauch,

- vor jeder Reinigung.

- WARNUNG! Missbrauch des

Gerates kann zu Verletzungen fuhren!

- Warten Sie nach dem Ausschalten

den Motorstillstand ab! Beriihren Sie
keine Teile, die sich noch in Bewegung
befinden. Greifen Sie nicht mit der
Hand oder Gegenstanden in den
Eisbehalter.

- Das Gerat darf aus Grlinden der

elektrischen Sicherheit nicht mit
FlUssigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

* Reinigen Sie die abnehmbaren

Einzelteile im Spilwasser.

+ Nahere Angaben zur Reinigung

entnehmen Sie bitte dem Abschnitt
Reinigung und Pflege.

- Im Eisprogramm darf der Eisbehalter

mit maximal 750 ml Zutaten gefullt
werden, da sich die Masse bei der



Eiszubereitung noch ausdehnt.
- Achten Sie bei der
Speisenzubereitung auf Hygiene und
verwenden Sie nur Trinkwasser zur
Zubereitung.
- Das Gerét ist dazu bestimmt, im
Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.
- in Kiichen fir Mitarbeiter in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Frihstickspensionen.
+ Das Gerat ist nicht fiir den
gewerblichen Einsatz bestimmt, auch
nicht flr den Gebrauch im Catering
und ahnlichem GroRhandelseinsatz.

. Das Gerat enthalt das
umweltfreundliche,
jedoch brennbare
Kaltemittel Isobutan

(R600a). Daher ist darauf zu achten,

dass das Kaltesystem beim Transport

und auch nach Aufstellung des

Gerates geschutzt wird. Bei

Beschadigung des Systems darf das

Gerét nicht in Betrieb genommen

werden. Offenes Feuer oder

Zundquellen in der Nahe des

Kaltemittels entfernen und den Raum

gut ldften. )

- Bei Verkauf, bei Ubergabe oder

Abgabe zur Wiederverwertung

missen Sie auf das Kaltemittel

R600a hinweisen. Weitere Angaben

zur fachgerechten Wiederverwertung
entnehmen Sie bitte dem Abschnitt
LEntsorgung*.

- Lagern Sie in diesem Gerat keine

explosionsfahigen Stoffe, wie
zum Beispiel Aerosolbehalter mit
brennbarem Treibgas.

- Warnung! Verwenden Sie zum

Beschleunigen der Abtauung keine
anderen mechanischen Einrichtungen
oder sonstigen knstlichen Mittel,
z.B. Heizgerate 0.4., als die in dieser
Anleitung beschriebenen.

+ Das Gerat kann von Kindern ab

8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

* Reinigung und Benutzer-Wartung

drfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn sie sind 8 Jahre
und alter und werden beaufsichtigt.

- Das Gerat und seine Anschlussleitung

sind von Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.

» Kinder diirfen nicht mit dem Gerat

spielen.

- Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern. Es

besteht unter anderem Erstickungsgefahr!

- Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und eventueller
Zubehdrteile auf Mangel und Beschadigungen, die

die Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
kénnten. Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen von



aulen nicht erkennbare Schéaden vorliegen. Nehmen
Sie in diesen Fallen das Gerat nicht in Betrieb.

- Vermeiden Sie unnétiges Ein- und Ausschalten des
Gerates. Warten Sie mindestens 5 Minuten zwischen
An- und Ausschalten des Geréates, um den Kompressor
nicht zu beschadigen.

- Achten Sie darauf, dass der Motor nicht durch zu fest
gewordene Eiscreme oder durch Gegenstande blockiert.
Benutzen Sie keine scharfen oder metallenen
Gegenstande zum Entnehmen der Eiscreme. Der
Eisbehalter kdnnte sonst beschadigt werden.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose. Fassen Sie den
Netzstecker an.

Lassen Sie die Anschlussleitung nicht herunterhangen.

- Achten Sie darauf, dass weder das Gehause noch die
Anschlussleitung einer heifen Kochplatte oder offenem
Feuer zu nahe kommt.

Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fur evil. auftretende
Schéden ibernommen werden.

Verwendungsbereich

Das Gerét ist zur Zubereitung von Eiscreme, Fruchteis
(Sorbet), gefrorenem Joghurt, gekiihlten Getréanken sowie
zur Herstellung von Joghurt geeignet.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Entfernen Sie die Aufkleber vom Display und der
Geréateoberseite und eventuelle Verpackungsreste
vollstandig.

Reinigen Sie das Gerat wie unter ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

- Vermeiden Sie es, das Gerdt um mehr als 45 ° zu
neigen. Nach dem Auspacken, oder wenn Sie das
Gerat mit mehr als 45 ° Neigung transportiert haben,
warten Sie bitte 4 Stunden, bevor Sie das Gerat an
das Stromnetz anschlieBen. Dies gilt auch vor jeder
weiteren Inbetriebnahme.

Bedienung

Ein-/Aus-Schalter

Schalten Sie das Gerat nach dem Einstecken des
Netzsteckers mithilfe des Ein-/Aus-Schalters an der
unteren rechten Gerateseite ein. Schalten Sie das Geréat
nach dem Gebrauch aus.
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Drehschalter

Mit dem Drehschalter kdnnen die Funktionen des Gerates
ausgewahlt und geandert werden:

Drehen:

Wechseln zwischen den Programmen und Einstellen der
Zubereitungsdauer

Kurzer Druck:
- Auswahl des angezeigten Programms
Programmstart }
Programmunterbrechung zur Anderung der Zeit
Langer Druck:
Programmabbruch und Zuriickkehren in vorheriges Menii

Dlsplayanzelge
Nach dem Einschalten blinken im Display die
verschiedenen Programmmadglichkeiten.
Nach Auswahl des Programms leuchtet die Funktion
dauerhaft, die voreingestellte Zeit blinkt und kann
geandert werden.

- Wahrend eines Programmablaufs werden abwechselnd
die Restlaufzeit und die Temperatur im Eisbehalter (nicht
bei Joghurt) angezeigt.

Programme

$ Kiihlen

Zum Herunterkihlen von Fliissigkeiten ohne diese zu
riihren.

Die Zubereitungszeit kann zwischen 5 und 60 Minuten
eingestellt werden.

Die voreingestellte Zeit betragt 30 Minuten.

S Riihren

Zum Rihren von Fliissigkeiten ohne diese zu kihlen.
Die Zubereitungszeit kann zwischen 5 und 60 Minuten
eingestellt werden.

Die voreingestellte Zeit betragt 10 Minuten.

% Eis zubereiten

Zur Zubereitung von Eiscreme.

Die Zubereitungszeit kann zwischen 5 und 60 Minuten
eingestellt werden.

Die voreingestellte Zeit betragt 60 Minuten.

8 Joghurt zubereiten

Zur Herstellung von Joghurt.

Die Zubereitungszeit kann zwischen 3 und 24 Stunden
eingestellt werden.

Die voreingestellte Zeit betragt 8 Stunden.



Gerat vorbereiten

Bereiten Sie die Zutaten nach Rezept in einem
separaten Behalter vor.

Beachten Sie die maximale Fiillmenge von 0,75 |. Bei
der Zubereitung von Eiscreme darf der Eisbehalter

nur zu maximal 60 % geflillt sein, da sich die Masse
wahrend des Gefriervorganges ausdehnt.

Der Eisbehélter muss sauber und trocken sein.

Setzen Sie den Eisbehalter in das Gehause. Beachten
Sie dabei, dass sich die Aufnahmen des Henkels in
die Aussparungen am Gerat senken!

Setzen Sie flir die Programme ,Riihren‘ und ,Eis
zubereiten' den Riihreinsatz in den Eisbehalter ein.
Fullen Sie die verriihrten Zutaten in den Eisbehalter.
Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn (g — g&). Die Klappe im Deckel
zeigt nach vorn.

Uber die Klappe im Deckel kdnnen Sie auch wahrend
des Betriebs weitere Zutaten hinzufigen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter ein.
Erfolgt keine weitere Eingabe, verdunkelt sich das
Display nach ca. 15 Sekunden.

FIus5|gke|ten kiihlen

Gehen Sie vor, wie unter ‘Gerat vorbereiten’
beschrieben.

Drehen Sie den Drehschalter bis das Symbol g im
Display angezeigt wird.

Bestatigen Sie die Auswahl durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Stellen Sie mithilfe des Drehschalters die gewiinschte
Zeitein.

Starten Sie das Programm durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Das Gerét beginnt zu kuhlen.

Nach Ablauf der Zeit ertonen Signaltdne, im Display
steht 0000 und das Gerat wechselt in den Stand-By-
Modus.

FIus5|gke|ten riihren

Gehen Sie vor, wie unter ,Gerét vorbereiten’
beschrieben und setzen Sie den Riihreinsatz ein.
Drehen Sie den Drehschalter bis das Symbol S im
Display angezeigt wird.

Bestatigen Sie die Auswahl durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Stellen Sie mithilfe des Drehschalters die gewiinschte
Zeit ein.

Starten Sie das Programm durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Das Gerét beginnt zu riihren.

Nach Ablauf der Zeit ertonen Signaltdne, im Display
steht 0000 und das Gerat wechselt in den Stand-By-
Modus.

Elscreme zubereiten

Gehen Sie vor, wie unter ,Gerét vorbereiten’
beschrieben und setzen Sie den Riihreinsatz ein.

Die Zutaten missen nicht vorab gekiihlt werden.
Drehen Sie den Drehschalter bis das Symbol & im
Display angezeigt wird.

Bestatigen Sie die Auswahl durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Stellen Sie mithilfe des Drehschalters die gewtinschte
Zeit ein.

Starten Sie das Programm durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.

Das Gerét beginnt mit der Zubereitung.

Nach Ablauf der Zeit erténen Signalténe.

- Wahrend der Zubereitung die Konsistenz der Eismasse

beobachten. Wird sie zu fest, das Gerat ausschalten.
Bei zu fester Konsistenz bleibt der Motor stehen, um
Schéden am Gerat zu vermeiden.

+ Wird nach der Zubereitung die Eiscreme nicht direkt

entnommen, startet das Gerat automatisch nach ca. 10
Minuten die Nachkihlfunktion. Im Display wird COOL
angezeigt und die Eiscreme wird flir weitere 10 Minuten
gekUihlt. Danach ertdnen Signaltone und das Gerat
wechselt in den Stand-By-Modus.

Tlpps

Wenn Sie eine hartere Konsistenz wiinschen, lassen
Sie das Gerat langer laufen oder fiillen Sie die Eiscreme
in ein luftdichtes Behaltnis. Stellen Sie es in die
Tiefkiihlung bis die gewlinschte Festigkeit erreicht ist.
Legen Sie den Eisbehalter nicht in die Gefriertruhe.

- Aromen sind vor dem Gefrieren starker. Die StRe lasst

im gefrorenen Zustand ebenfalls nach.

- Zucker kann durch SuRstoff ersetzt werden.

Schiitten Sie bei der Verwendung von Joghurt vorher
das Uberschussige Wasser auf dem Joghurt ab.
Kihlen Sie Niisse, Friichte und sonstige Zutaten.
Fillen Sie diese Zutaten erst 1-3 Minuten vor Ende der
Zubereitung in die Eiscreme.

Bereiten Sie Rezepte, die nicht gekocht werden missen,
am Besten mit einem elekirischen Mixer zu, damit das
Volumen der Masse erhdht wird.

Bei Verwendung von Eiern im Rezept, sollte die Masse
erhitzt werden, um mdgliche Bakterien abzutéten.

Der Geschmack von Sorbet (Fruchteis) ist stark
abhéngig von der Reife und SiiRe der eingesetzten
Friichte.

- Zur langeren Aufbewahrung in der Tiefklihlung geben

Sie die Eiscreme in einen luftdichten, tiefkiihigeeigneten
Behélter.



Joghurt zubereiten

Zutaten
Fur die Joghurt-Zubereitung ist eine entsprechende
Menge Milch und zum Auslosen des Fermentierungs-
Vorgangs ein frischer Naturjoghurt (ohne Zusatz von
Obst oder Fruchtsaft) erforderlich.

Ein fester Joghurt wird mit Milch und Joghurt mit
gleichem (am besten hohem) Fettgehalt erreicht.

» Auch die Zugabe von Milchpulver (ca. 1,5 Essloffel fir
600 ml Milch) lasst den Joghurt fester werden.

- Anstelle des frischen Joghurts kann auch eine Joghurt-
Reinzucht-Kultur in Form von Joghurt-Pulver angesetzt
werden. Joghurt-Pulver gibt es z.B. in Reformhausern.
Grundsatzlich lasst sich jede Kuh-Milch verwenden. Am
besten eignet sich homogenisierte H-Milch. Jede andere
Milch sollte kurzzeitig auf ca. 90°C (kurz vor dem
Kochen) erhitzt und wieder auf 40°C abgekuhlt werden.
Wahrend der Zubereitung sollten Erschitterungen
vermieden werden.

Vorbereltung der Zutaten
Geben Sie 30 g frischen Natur-Joghurt (ohne Zusatz
von Zucker, Obst oder Fruchtsaft) in einen separaten
Behalter.

- Anstelle des Frischjoghurts kann auch Joghurt-Pulver
verwendet werden:
Das Joghurt-Pulver nach den Angaben des Herstellers
in einen separaten Behélter geben.
Erhitzen Sie 600 ml Milch in einem Topf ggf. kurzzeitig
auf 90°C lassen Sie sie wieder auf 40°C abkiihlen.

- Vermischen Sie die Milch und den Joghurt/das Joghurt-
Pulver und riihren Sie vorsichtig aber griindlich um.

Zubereltung
Gehen Sie vor, wie unter ,Gerét vorbereiten'
beschrieben.
Drehen Sie den Drehschalter bis das Symbol  im
Display angezeigt wird.
Bestatigen Sie die Auswahl durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.
Stellen Sie mithilfe des Drehschalters die gewlinschte
Zeitein.
Die Zubereitungszeit bei erwarmter Milch betragt 5-6
Stunden.
Bei Verwendung von kalter Milch betragt die
Zubereitungszeit ca. 8-9 Stunden.
Starten Sie das Programm durch kurzen Druck auf den
Drehschalter.
Das Gerét beginnt mit der Zubereitung.
Nach Ablauf der Zeit erténen Signalténe. Im Display
wird COOL angezeigt und das Geréat beginnt die
Joghurtmasse auf Kiihlschranktemperatur zu kiihlen bis
das Geréat ausgeschaltet wird.
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Nach der Zubereitung
Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker.
Nehmen Sie den Deckel ab und entnehmen
Sie die zubereiteten Lebensmittel mit einem
Kunststoffschaber oder &hnlichem. Verwenden Sie keine
Metallgegensténde!
Reinigen Sie das Geréat und seine Zubehérteile nach
jeder Verwendung.

Relnlgung und Pflege
Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker.

+ Vor jeder Reinigung des Gerateinnenraums
muss abgewartet werden, dass das Gerat wieder
Zimmertemperatur erreicht hat.

- Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel sowie harte Biirsten.
Das Gerat darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeit behandelt oder gar darin
eingetaucht werden. Reinigen Sie es nur mit einem
leicht angefeuchteten Tuch.
Eisbehélter, Deckel, Riihreinsatz, Messbecher und
Eisschaber kdnnen in warmem Wasser unter Zusatz
eines handelsblichen Spulmittels gereinigt werden.
AnschlieBend gut abtrocknen. Diese Teile sind nicht
spllmaschinengeeignet.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem im Internet
auf unserer Website http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service Center / Ersatzteil-Shop* bestellt
werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E sind, miissen getrennt vom Hausmdill entsorgt

werden. Diese Geréate enthalten wertvolle
EE Rohstoffe, die wiederverwertet werden konnen.
Eine ordnungsgemale Entsorgung schiitzt die Umwelt und
die Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachhéandler gibt Auskunft
Uber die ordnungsgeméafe Entsorgung. Das Kaltemittel
R600a muss fachgerecht entsorgt werden. Beachten Sie,
dass die Rohre des Kiihlkreislaufes bis zur fachgerechten
Entsorgung nicht beschadigt werden diirfen.
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Ice-cream maker with yoghurt function

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following instructions

carefully and keep this manual for future reference. The

appliance must only be used by persons familiar with these

instructions.

Connection to the mains supply

Make sure that the supply voltage corresponds with the

voltage marked on the rating label of the appliance. This
product complies with all binding CE labelling directives.

Familiarisation

Main unit

Rotary control
Display

On/Off switch
Ventilation slots
Measuring cup
Ice-cream scraper
Stirring insert

. lce-cream bowl

10. Lid with hinged opening
11. Power cord with plug
Not shown

Recipe booklet

©ooNSIORWN -~

Important safety instructions

* In order to avoid hazards, and to
comply with safety requirements,
repairs to this electrical appliance or

its power cord must be carried out by

our customer service. If repairs are

needed, please contact our customer
service department by phone or email

(see appendix).
- WARNING! Before setting up the
device, make sure that the power

cable and mains plug are not pinched

or damaged.

- Place the device on a flat, non-slip
and water-resistant surface.

- Make sure there is sufficient room
around the device to allow air to

circulate freely (8 cm at the sides, 30

cm above).

- WARNING! Do not cover the

ventilation slots.

- WARNING! Do not place multiple

sockets or power units at the rear of
the device.

+ Always remove the plug from the wall

socket

- before assembling or disassembling
the appliance,

- in case of any malfunction,

- after use,

- before cleaning the appliance.

- WARNING! Any misuse can cause

severe personal injury.

- Caution: After switching off, always

wait until the motor has come to a

complete standstill. Do not touch any
moving parts. Do not put your hand (or
objects of any kind) into the bowl.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the main unit with liquids or
immerse it.

+ Clean all detachable parts in hot

soapy water.

+ For detailed information on cleaning

the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

* As ice-cream is being made, the

volume of the mixture increases. The
maximum fill capacity of 750 ml must
therefore not be exceeded.

* When preparing food, always

observe proper hygiene, and
use only clean drinking water for
preparation.

- This appliance is intended for

domestic or similar applications, such
as



- in staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,
- in agricultural working environments,
- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,
- in bed-and breakfast type
environments.
- This appliance is not intended for
commercial use, nor for use in the
catering business or similar wholesale
environments.
The cooling circuit in this
appliance contains the
refrigerant isobutane
(R600a), a natural gas
with a high level of environmental
compatibility, which is nevertheless
flammable. Ensure, therefore, that
none of the components of the
refrigerant circuit become damaged
during transportation and installation
of the appliance. If damage to the
cooling circuit does occur, do not
switch on or connect the appliance to
the mains power. In the case that
there is an open fire or any other
sources of ignition in the vicinity of the
refrigerant gas, make sure it is
removed immediately from this area
and that the room is then thoroughly
ventilated.
+ If the unit is sold, handed over to
a third party or disposed of at a
suitable recycling facility, attention
must be drawn to the presence of
the refrigerant R600a. For additional
information on correct recycling refer
to the Disposal section.
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- This appliance is not designed for the

storage of explosive substances such
as aerosol cans with a flammable
propellant.

- Warning: Do not use any external

device (e.g.; heaters or heating fans)
to accelerate de-frosting; follow only
the methods recommended in this
manual.

- This appliance may be used by

children (at least 8 years of age) and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and/or knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance and fully
understand all dangers and safety
precautions involved.

- Children must not be permitted to

carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance unless they

are supervised and at least 8 years of
age.

+ The appliance and its power cord must

be kept well away from children under
8 at all times.

+ Children must not be permitted to play

with the appliance.

- Caution: Keep any packaging materials well away from

children — these are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Every time the appliance is used, the main body

including the power cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any defects. Should
the appliance, for instance, have been dropped onto a
hard surface, or if excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be used: even invisible
damage may have adverse effects on the operational
safety of the appliance.

- Avoid switching the appliance on and off unnecessarily.

To prevent damage to the compressor, always wait for at
least 5 minutes between switching on and off.



- Always ensure that the action of the motor cannot be
impeded or blocked by over-solid ice-cream or any hard
objects.

- To prevent the ice-cream bow! from being damaged, do
not use any sharp or pointed metal objects to remove
the ice-cream.

- When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.

Do not let the power cord hang free.

Do not allow the appliance or its power cord to touch hot
surfaces or to come into contact with any heat sources.
No responsibility is accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Applications

The appliance is suitable for making ice-cream, fruit ice-
cream (sorbet), frozen yoghurt, chilled drinks as well as for
making yoghurt.

Before using for the first time
Remove the stickers from the display and the top of the
appliance, and also any other packing materials.

Clean the appliance as described in the section
Cleaning and care.

- Avoid tilting the unit more than 45°. After unpacking,
or if the unit has been tilted more than 45° during
transport, allow it to stand upright for at least 4
hours before it is connected to the mains. Do this
also before the appliance is used again.

Operation

On/Off switch

Once it is connected to the mains, switch the appliance on
by using the On/Off switch on the lower right side. Always
switch off after use.

Rotary switch
The rotary switch is used to select and change to different
functions of the appliance:
Turning:
Changing between programmes and setting the processing
time
Pressing briefly:
Selecting the chosen programme
Programme start
Interrupting the programme to change the processing
time
Pressing longer:
Interrupting the programme and returning to previous menu

Dlsplay
After switching on, the different programme options flash
in the display.
Once a programme is selected, the corresponding
symbol remains permanently lit, the pre-set processing
time starts flashing and can be changed.
During a programme sequence, the display alternates
between the remaining running time and the
temperature inside the processing bowl (but not during
the yoghurt programme).

Programmes

#k Cooling

To cool down liquids without stirring.

The processing time can be set from 5 to 60 minutes.
The pre-set time is 30 minutes.

Seq Stirring

To stir liquids without cooling.

The processing time can be set from 5 to 60 minutes.
The pre-set time is 10 minutes.

% Making ice-cream

For making ice cream.

The processing time can be set from 5 to 60 minutes.
The pre-set time is 60 minutes.

3 Making yoghurt

For making yoghurt.

The processing time can be set from 3 to 24 hours.
The pre-set time is 8 hours.

Preparmg the unit
Prepare all ingredients in a separate container according
to the chosen recipe.

- The maximum fill capacity is 0.75 litres. Do not fill the
bowl to more than 60% when making ice-cream, as the
mix will expand during the freezing process.

Ensure that the bowl is clean and dry.

Place the ice-cream bowl into the housing. Caution:
Ensure that the handle mountings fit snugly into the
corresponding recesses on the main unit.

For the ‘Stirring’ and ‘Making ice-cream’ programmes, fit
the stirring insert into the ice bowl.

Put the properly mixed ingredients into the bowl.

Fit the lid and turn it anti-clockwise to lock it (g — &&)-
The hinged opening in the lid must be facing forward.
The opening in the lid allows for adding further
ingredients during processing.

Insert the plug into a suitable wall outlet.

Use the On/Off switch to turn the appliance on.

Unless there is any further input, the display turns dark
after approx. 15 seconds.



Coollng liquids
Proceed as described under ‘Preparing the unit.
Turn the rotary control until the symbol g appears.
Confirm the selection by briefly pressing the control.
Use the control to set the desired time.
Start the programme by briefly pressing the control
again.
The cooling process starts.
Once the pre-set time has elapsed, beep signals are
heard, the display shows 0000 and the unit switches to
stand-by mode.

Stlrrlng liquids
Proceed as described under ‘Preparing the unit and fit
the stirring insert.
Turn the rotary control until the symbol S appears.
Confirm the selection by briefly pressing the control.
Use the control to set the desired time.
Start the programme by briefly pressing the control
again.
The stirring process starts.
Once the pre-set time has elapsed, beep signals are
heard, the display shows 0000 and the unit switches to
stand-by mode.

Maklng ice-cream
Proceed as described under ‘Preparing the unit and fit
the stirring insert.
There is no need to cool the ingredients down first.
Turn the rotary control until the symbol & appears.
Confirm the selection by briefly pressing the control.
Use the control to set the desired time.
Start the programme by briefly pressing the control
again.
The process starts.
Once the pre-set time has elapsed, beep signals are
heard.
During processing, the consistency of the ice-cream
should be monitored. If it is too firm, switch the appliance
off. Should the mass become too hard, the motor will in
any case stop to prevent damage to the unit.
If the ice-cream is not taken out immediately after
processing, the unit automatically starts an additional
cooling phase after around 10 minutes. The display
shows COOL and the ice-cream is cooled for another
10 minutes, when beep signals are heard and the unit
switches to standby-mode.
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If you prefer a firmer consistency, you can extend the
processing time, or transfer the ice-cream into an air-
tight container and place it in a freezer until the desired
consistency is reached.

Do not place the ice-cream bowl into a freezer.

Food aromas are generally stronger before chilling;
likewise, sweetness is reduced when the food is frozen.
Sugar may be replaced by artificial sweeteners.

- When using yoghurt, any excess water should be
drained off first.

Nuts, fruits and other ingredients should be chilled
before use, and only added to the ice-cream 1 - 3
minutes before the preparation is finished.

+ Allingredients that do not require prior cooking or
heating are best prepared in an electric blender to
increase the volume of the mixture.

- When using eggs in a recipe, it is advisable to heat up
the mixture in order to eliminate any bacteria.

- The taste of sorbets (fruit ice-cream) largely depends on
the ripeness and sweetness of the fruit used.

For longer-term storage of the ice-cream in a freezer, it
should be put in a suitable air-tight container.

Making yoghurt

Ingredlents
To make yoghurt you will need the specified amount of
milk and, to start the fermentation process, natural fresh
yoghurt (without, fruit or fruit juice).

+ Yoghurt with a thicker consistency is achieved by using
milk and yoghurt with a similar (preferably high) fat
content.

» The addition of milk powder (ca. 1.5 tbsp. for 600 ml of
milk) also thickens the yoghurt.

Dry culture can be used instead of fresh yoghurt. Simply
follow the instructions on the packet. Dry culture yoghurt
is available in eg health food stores.

Generally, any sort of milk can be used. Sterilised or U.
H. T. milk will give the best results. Any other sort of milk
should be heated up to 90°C for a short time before use.
Allow the milk to cool down to approx. 40°C afterwards.
During processing, any kind of shock or vibrations
should be avoided.

Prepanng the ingredients
Add 30 g of natural yoghurt (without adding sugar, fruits
or fruit juice) into a separate container.
Dry culture can be used instead of fresh yoghurt:
Put the yoghurt powder into the separate container,
following the manufacturer’s instructions.
Briefly heat up 600 ml of milk to 90°C in a pot, and then
allow it to cool to approx. 40°C.
Mix the milk and yoghurt/yoghurt powder together and
stir gently but thoroughly.



Processmg
Proceed as described under ‘Preparing the unit..
Turn the rotary control until the symbol & appears.
Confirm the selection by briefly pressing the control.
Use the control to set the desired time.
With warm milk, it will take 5 to 6 hours to make yoghurt.
If cold milk is used, it will take 8 to 9 hours to make
yoghurt.
Start the programme by briefly pressing the control
again.
The yoghurt-making process starts.
Once the pre-set time has elapsed, beep signals are
heard. The display shows COOL, and the unit starts to
bring the yoghurt mass down to fridge temperature until
it is switched off.

After processing
Switch the appliance off and disconnect it from the
mains.
Take off the lid and use a plastic scraper or similar
implement to remove the processed food. Caution: Do
not use any metal objects.
The appliance and its accessories should be cleaned
after each use.

Cleanlng and care
Before cleaning, ensure that the appliance is
disconnected from the power supply.
Always wait until the unit has cooled down to ambient
temperature before the interior is cleaned.
Do not use abrasives, harsh cleaning solutions or hard
brushes for cleaning.
To avoid the risk of electric shock, do not clean the
appliance with water and do not immerse it in water.
Clean the exterior with a slightly damp cloth.
The ice-cream bowl, lid, stirring insert, measuring cup
and ice-cream scraper may be cleaned in hot water
using a normal detergent. Note: these components are
not dishwasher-proof.

Disposal

Devices marked with this symbol must be
X disposed of separately from your household

waste, as they contain valuable materials which
BN can be recycled. Proper disposal protects the
environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter. The
refrigerant R600a must be disposed of correctly. Take

special care not to damage the cooling circuit before the
unit is handed over for competent disposal.
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Sorbetiére avec fonction yaourtiére

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond a
la tension indiquée sur la fiche signalétique de I'appareil.
Ce produit est conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Appareil principal (bloc moteur)
Commande rotative

Affichage

Commutateur Marche/Arrét
Fentes de ventilation

Gobelet doseur

Racloir a glace

Pale

. Cuve

10. Couvercle avec hublot ouvrant
11.  Cordon d'alimentation avec fiche
Non illustré

Livre de recettes

©eNoaR LN =

Consignes de sécurité importantes

- Afin d’éviter tout risque de blessures,
et pour rester en conformité avec les
exigences de sécurité, les réparations
de cet appareil électrique ou de son
cordon d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service clientéle.
Pour toute réparation, veuillez
contacter notre Service Clientéle par

téléphone ou courriel (voir appendice).

- AVERTISSEMENT ! Lors de
I'installation de I'appareil, veillez a ce
que le cable de raccordement avec
prise secteur ne se retrouve pas
coincé ou endommage.

+ Posez I'appareil sur une surface
plane, antidérapante et résistante a
I'eau.
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+ Veillez a laisser suffisamment

d’espace tout autour de I'appareil pour
garantir une libre circulation de I'air (8
cm sur les cotés, 30 cm au-dessus).

- AVERTISSEMENT ! Ne couvrez pas

les fentes d’aération de 'appareil.

- AVERTISSEMENT ! Ne placez

pas de prises multiples mobiles ou
d'alimentations électriques a l'arriére
de l'appareil.

- Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- avant le montage ou le démontage
de l'appareil,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- apres I'emploi,

- avant de nettoyer 'appareil.

+ AVERTISSEMENT ! Une mauvaise

utilisation peut provoquer des
blessures corporelles graves.

- Attention : Attendez toujours, aprés

avoir éteint 'appareil, que le moteur se
soit complétement arrété. Ne touchez
aucun élément en mouvement. Ne
pas mettre votre main (ou d’'autres
objets) dans la cuve.

- Pour éviter tout risque de décharge

électrique, abstenez-vous de nettoyer
I'appareil principal avec du liquide et
ne pas le plonger dans du liquide.

- Nettoyez les piéces détachables

a I'eau chaude additionnée d’un
détergent normal.

+ Pour des informations détaillées

concernant le nettoyage de I'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.



* Le volume du mélange augmente

au fur et @ mesure que la glace se
prépare. Veillez a ce que la capacité
maximale de 750 ml ne soit pas
dépassée.

* Lors de la préparation des

aliments, accordez toujours de
limportance a I'hygiéne et utilisez
uniquement de I'eau potable.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réserves au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- ['utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractére résidentiel ;

- des environnements de type
chambres d’hotes.

- Cet appareil n'est congu ni pour

un usage commercial ni pour un
usage dans la restauration ou
environnements similaires.
Le réfrigérant contenu
dans le circuit de
refroidissement de cet
appareil est lisobutane
(R600a), un gaz naturel non polluant,
mais qui est, cependant, inflammable.
Par conséquent, évitez d'endommager
les composants du systeme de
refroidissement pendant le transport et
I'installation de I'appareil. Si, toutefois,
le circuit de refroidissement s’avére
endommagé, ne pas mettre en

marche I'appareil et ne pas le
connecter au secteur. Si une flamme
ou autre source d'allumage se trouve
a proximité du gaz réfrigérant, retirez
immédiatement 'appareil de la zone,
puis aérez amplement la piece.

+ En cas de vente ou cession de

I'appareil a un tiers, ou sa remise a
un centre de recyclage agrée, il est
important de signaler la présence
du réfrigérant R600a. Pour des
informations supplémentaires
concernant un recyclage approprié,
veuillez vous référer au paragraphe
Mise au rebut.

+ Cet appareil n’est pas congu pour la

conservation des liquides explosifs
tels que les aérosols & gaz propulseur.

- Avertissement : Ne pas accélérer

le dégivrage a 'aide d'un appareil
externe (ex. chauffage rayonnant
ou soufflant) ; conformez-vous
uniquement aux procédures
recommandées dans ce manuel.

+ Cet appareil peut étre utilisé par

des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou dont 'expérience

ou les connaissances ne sont

pas suffisantes, a condition qu'ils
bénéficient d’'une surveillance ou
qu'ils aient requ des instructions quant
a lutilisation de 'appareil en toute
sécurité et en comprennent bien les
dangers potentiels.

- Cet appareil peut étre utilisé par

des enfants &gés d’au moins 8 ans,
a condition qu'ils bénéficient d’'une



surveillance ou qu'ils aient regu

des instructions quant a ['utilisation
de 'appareil en toute sécurité et
qu'ils comprennent bien les dangers
encourus.

Le nettoyage et I'entretien par
['utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, a moins
qu'ils ne soient agés de plus de 8 ans
et qu'ils soient sous la surveillance
d'un adulte.

- Conserver 'appareil et son cable hors
de portée des enfants agés de moins
de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas utiliser
I'appareil comme un jouet.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que
I'appareil, son cordon d’alimentation et ses accessoires
ne présentent aucun signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement
de I'appareil. Au cas ou I'appareil, par exemple,

serait tombé sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer sur le cordon
d'alimentation, il ne doit plus étre utilisé.

Evitez de mettre en marche et d'éteindre I'appareil
inutilement. Pour éviter d'endommager le compresseur,
attendez toujours au moins 5 minutes avant de mettre
en marche et éteindre.

- Assurez-vous toujours que le mouvement du moteur

n’est ni géné ni bloqué par de la glace trop solide ou des
objets durs.

Pour éviter d'endommager la cuve, ne pas utiliser
d'objets métalliques coupants ou pointus pour retirer la
glace.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cordon ;
tirez toujours sur la fiche.

Ne laissez pas pendre le cordon.

- Assurez-vous que I'appareil ou le cordon d’alimentation

n’entrent jamais en contact avec une surface chaude ou
une source de chaleur.

Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages
éventuels subis par cet appareil, résultant d’'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d'emploi.
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Utilisations

L'appareil est congu pour préparer des glaces, sorbets
aux fruits, yaourts glacés, boissons fraiches ainsi que des
yaourts.

Avant la premiére utilisation
Retirez toutes les étiquettes de I'écran d’affichage, sur
le dessus de I'appareil, ainsi que tout autre matériau
d’emballage.
Nettoyez I'appareil tel qu'indiqué au chapitre Entretien et
nettoyage.
Evitez de pencher I'appareil a plus de 45°. Aprés le
déballage, ou si I'appareil a été incliné a plus de 45°
pendant le transport, laissez-le en position verticale
pendant 4 heures minimum avant de le brancher sur
le secteur. Effectuez également ceci avant d’utiliser
a nouveau I'appareil.

Fonctionnement

Commutateur Marche/Arrét
Une fois branché au secteur, mettez I'appareil en marche a
I'aide du commutateur marche/arrét, situé en bas a droite.
Eteignez toujours I'appareil aprés utilisation.
Commande rotative
La commande rotative sert a sélectionner et a modifier les
différentes fonctions de I'appareil :
Tourner :
Pour changer de programme et régler le temps de
préparation
Appuyer briéevement :
Pour sélectionner le programme choisi
Pour démarrer le programme
Pour interrompre le programme et changer le temps de
préparation
Appuyer plus longtemps :
Pour interrompre le programme et revenir au menu
précédent

Affichage

- Aprés avoir mis I'appareil en marche, les différentes
options ‘programme’ clignotent a I'écran.
Une fois le programme sélectionné, le symbole
correspondant reste affiché en permanence, le temps
de préparation préréglé se met a clignoter et peut étre
modifié.
Pendant le déroulement d'un programme, I'affichage
al'écran alterne entre temps de préparation restant et
température a l'intérieur de la cuve (sauf pendant la
préparation de yaourts).

Programmes

$ Refroidissement

Pour refroidir des liquides sans brasser.

Le temps de préparation peut étre réglé entre 5 et 60
minutes.

Le temps pré-établi est de 30 minutes.



Seq Brassage

Pour brasser des liquides sans refroidissement.

Le temps de préparation peut étre réglé entre 5 et 60
minutes.

Le temps pré-établi est de 10 minutes.

# Préparation de glace

Pour préparer des glaces

Le temps de préparation peut étre réglé entre 5 et 60
minutes.

Le temps pré-établi est de 60 minutes.

{ Préparation de yaourts

Pour préparer des yaourts.

Le temps de préparation peut étre réglé entre 3 et 24
heures.

Le temps pré-établi est de 8 heures.

Preparatlon de I'appareil

Préparez tous les ingrédients dans un récipient a part,
selon la recette choisie.

La capacité maximum de remplissage est de 0,75 litres.
Pour la préparation de glace, ne pas remplir la cuve

a plus de 60%, car le volume du mélange augmente
pendant le processus de refroidissement.
Assurez-vous que la cuve est propre et séche.

Placez la cuve dans I'appareil principal. Attention :
Assurez-vous que les supports de fixation de

la poignée s’adaptent parfaitement dans les
renfoncements correspondants de I'appareil.

Pour les programmes ‘Brassage’ et ‘Préparation de
glace’, installez la pale dans la cuve.

Versez les ingrédients bien mélangés dans la cuve.
Fixez le couvercle et verrouillez-le en le tournant dans le
sens contraire des aiguilles d'une montre (g — ). Le
hublot ouvrant dans le couvercle doit étre orienté vers
I'avant.

Le hublot ouvrant permet de rajouter des ingrédients
pendant le processus.

Branchez I'appareil sur une prise murale.

Al'aide du commutateur Marche/Arrét, mettez en
marche 'appareil.

A moins d’'une nouvelle entrée de données, I'éclairage
de I'écran s’éteint au bout d’environ 15 secondes.

Refrmdlssement de liquides

Procédez tel indiqué au paragraphe ‘Préparation de
l'appareil .

Tournez la commande rotative jusqu’au symbole .
Confirmez la sélection en appuyant brievement sur la
commande.

Réglez le temps de préparation désiré a l'aide de la
commande rotative.

Démarrez le programme en appuyant, & nouveau,
brievement sur la commande.

Le processus de refroidissement démarre.

Une fois le temps pré-établi écoulé, des signaux
sonores sont émis ; L'écran affiche 0000 et 'appareil se
met en mode stand-by.

Brassage des liquides

Procédez tel indiqué au paragraphe ‘Préparation de
I'appareil et installez la pale.

Tournez la commande rotative jusqu'au symbole .
Confirmez la sélection en appuyant brievement sur la
commande.

Réglez le temps de préparation désiré a l'aide de la
commande rotative.

Démarrez le programme en appuyant, a nouveau,
brievement sur la commande.

Le processus de brassage démarre.

Une fois le temps pré-établi écoulé, des signaux
sonores sont émis; L'écran affiche 0000 et I'appareil se
met en mode stand-by.

Préparation de glace

Procédez tel indiqué au paragraphe ‘Préparation de
I'appareil et installez la pale.

I’y a pas besoin de refroidir au préalable les
ingrédients.

Tournez la commande rotative jusqu’au symbole & .
Confirmez la sélection en appuyant brievement sur la
commande.

Réglez le temps de préparation désiré a l'aide de la
commande rotative.

Démarrez le programme en appuyant, a nouveau,
brievement sur la commande.

Le processus démarre.

Une fois le temps pré-établi écoulé, des signaux
sonores sont émis.

Pendant la préparation, la consistance de la glace doit
étre surveillée. Si elle est trop ferme, éteignez I'appareil.
Lorsque la masse devient trop ferme, le moteur s'arréte
pour éviter d’'endommager 'appareil.

Sila glace n’est pas retirée immédiatement en fin de
préparation, 'appareil démarre automatiquement un
cycle de refroidissement supplémentaire au bout de 10
minutes. L'écran affiche COOL et la glace est refroidie
pendant 10 minutes supplémentaires, un signal sonore
est émis et 'appareil passe en mode standby.

Consells

Si vous préférez une consistance plus ferme, vous
pouvez rallonger le temps de refroidissement ou
transférer la glace dans un récipient hermétique puis
placez ce dernier dans le congélateur jusqu’a I'obtention
de la consistance désirée.

Ne pas placer la cuve dans le congélateur.

L'aréme des aliments est en général plus prononcé
avant la réfrigération ; de méme le godt sucré est moins
fort lorsque les aliments sont congelés.

Le sucre peut étre remplacé par des édulcorants de
synthése.

Lorsque vous utilisez des yaourts, enlevez au préalable
I'excédent d'eau.

Les noix, fruits et les autres ingrédients doivent étre
réfrigérés avant leur utilisation et n’étre rajoutés a la
glace que 1 a 3 minutes avant la fin de la préparation.



Il est recommandé de préparer tous les ingrédients

qui ne nécessitent pas de cuisson préalable ou de
réchauffage dans un mixeur électrique pour augmenter
le volume du mélange.

Il est recommandé de faire chauffer le mélange si des
ceufs sont utilisés dans une recette afin d’éliminer toutes
bactéries.

Le goit des sorbets (glace aux fruits) dépend largement
de la maturité et de la teneur en sucre du fruit utilisé.
Pour conserver la glace au congélateur pendant une
longue durée, placez-la dans un récipient hermétique
adapte.

Préparation de yaourts

Ingredlents
Pour préparer des yaourts, vous avez besoin d'une
quantité spécifique de lait, et pour démarrer le
processus de fermentation, de yaourt frais nature (sans
sucre fruit, ni jus de fruit).
Les yaourts de consistance plus épaisse sont préparés
avec du lait et un yaourt de méme teneur en matiéres
grasses (de préférence haute).
L'ajout de lait en poudre (env. 1 2 cuil. & soupe pour
600 ml de lait) rend également le yaourt plus épais.
Au lieu d’un yaourt naturel vous pouvez utiliser un
yaourt en poudre en vente dans le commerce.
En général, vous pouvez utiliser n'importe quel type de
lait. Toutefois, vous obtiendrez les meilleurs résultats
avec du lait homogénéisé. Si vous utilisez un autre type
de lait, il est conseillé de préchauffer le lait jusqu'a 90°C
(ne pas bouillir) et de le laisser refroidir jusqu'a 40°C
environ avant ['utilisation.
Pendant la préparation, évitez les chocs ou vibrations.

Preparatlon des ingrédients
Ajoutez 30 g de yaourt nature (sans ajouter ni sucre, ni
fruits, ni jus de fruit) dans un récipient a part.
Un milieu de culture sous forme seche peut étre utilisé a
la place du yaourt nature :
Placez la poudre de yaourt dans un récipient a part et
suivez les instructions du fabricant.
Faites chauffer 600 ml de lait @ 90°C dans un récipient,
puis laissez-le refroidir a environ 40°C.
Mélangez le lait au yaourt /a la poudre de yaourt et
remuez bien et délicatement.

Preparatlon
Procédez tel indiqué au paragraphe ‘Préparation de
l'appareil .
Tournez la commande rotative jusqu’au symbole 3.
Confirmez la sélection en appuyant brievement sur la
commande.
Réglez le temps de préparation désiré a l'aide de la
commande rotative.
Avec du lait chaud, prévoyez entre 5 et 6 heures pour
préparer un yaourt.
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Si vous utilisez du lait froid, prévoyez entre 8 et 9 heures
pour préparer un yaourt.

Démarrez le programme en appuyant, a nouveau,
brievement sur la commande.

La préparation des yaourts démarre.

Une fois le temps pré-établi écoulé, des signaux
sonores sont émis. L'écran affiche COOL, et I'appareil
commence a refroidir le yaourt a la température du
réfrigérateur jusqu’a ce qu'il s'éteigne.

Apres la préparation
Arrétez I'appareil et débranchez la fiche de secteur.
Retirez le couvercle et retirez les aliments & I'aide
d’un racloir en plastique ou autre ustensile similaire.
Attention : Ne pas utiliser d'objets métalliques.
L'appareil et ses accessoires doivent étre nettoyés
apres chaque utilisation.

Entretlen et nettoyage
Avant le nettoyage, assurez-vous que I'appareil est
débranché du secteur.
Attendez toujours que I'appareil ait refroidi a
température ambiante avant de nettoyer l'intérieur de la
cuve.
Ne pas utiliser de substances abrasives, de détergents
trop puissants ou de brosses dures pour nettoyer
I'appareil.
Pour éviter tout risque de choc électrique, ne pas
nettoyer I'appareil a I'eau et ne pas 'immerger dans
I'eau. Nettoyez I'extérieur avec un chiffon légérement
humide.
La cuve, le couvercle, la pale, le gobelet doseur et le
racloir a glace peuvent étre nettoyés a I'eau chaude
additionnée d’'un détergent normal. Remarque : Ces
éléments ne peuvent pas étre lavés au lave-vaisselle.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
K collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
BN précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur
la santé humaine et 'environnement. Votre mairie ou le
magasin aupres duquel vous avez acquis |'appareil
peuvent vous donner des informations a ce sujet. Le
réfrigérant R600a doit étre recyclé selon la réglementation
en vigueur. Prenez soin de ne pas endommager le circuit
de refroidissement avant de remettre I'appareil aux
services compétents.
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Roomijs maker met yoghurt functie

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning. Dit product
komt overeen met de richtlijnen aangegeven op het CE-
label.

Beschrijving

Hoofdeenheid
Draaibare controleknop
Display

Aan/Uit schakelaar
Ventilatiesleuven
Maatbeker

IJs schraper

Roer inzetstuk

. Roomijs kom

10. Deksel met scharnierende opening
11. Snoer met stekker
Geen afbeelding
Receptenboek

©ooNSIORWN -~

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Om risico te voorkomen, en te
voldoen aan de veiligheidseisen,
mogen reparaties aan dit elektrische
apparaat of het power snoer slechts
uitgevoerd worden door onze
klantenservice. Voor reparatie, graag
contact opnemen met onze afdeling
klantenservice via telefoon of email
(zie aanhangsel).

- WAARSCHUWING! Zorg er bij het
plaatsen van het apparaat voor dat het
netsnoer met stekker niet ingeklemd
wordt of beschadigd raakt.

- Zet het apparaat op een vlakke,
slipvrije en waterbestendige
ondergrond.

- Let erop dat rondom het apparaat
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voldoende vrije ruimte bestaat om
een onbelemmerde luchtcirculatie te
garanderen (zijkanten 8 cm, boven 30
cm).

 WAARSCHUWING! Bedek de

ventilatiesleuven van het apparaat
niet.

- WAARSCHUWING! Leg geen

verplaatsbare meervoudige
contactdozen of voedingen aan de
achterkant van het apparaat.

+ Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- voor het opbouwen of uit elkaar
halen van het apparaat,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- na gebruik,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- WAARSCHUWING! Verkeert gebruik

van dit apparaat kan persoonlijk letsel
veroorzaken.

- Waarschuwing: Wanneer men

het apparaat uitschakelt moet men
wachten tot de motor geheel tot
stilstand gekomen is. Raak nooit
bewegende delen aan. De hand (of
enig ander voorwerp) niet in de kom
steken.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen de hoofdeenheid nooit
met vloeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

+ Maak alle afneembare delen schoon

met heet water en gewone zeep.

+ Voor uitvoerige informatie over het

schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en



schoonmaken.

+ Wanneer men het roomijs maakt

zal het volume van het mengsel

verhogen. De maximale vulcapaciteit

van 750 ml moet daarom niet

overschreden worden.

+ Bij het bereiden van voedsel, altijd

de juiste hygiéne in acht nemen

en alleen schoon drinkwater

gebruiken voor de voorbereiding.

- Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

commercieel gebruik, evenmin voor

gebruik in een catering bedrijf en

gelijkwaardige groothandels.

- Het koelingscircuit in dit
apparaat bevat het
koelvriesmiddel
isobutane (R600a), een

natuurlijk gas met een hoge level van

milieu compatibility, welke brandbaar
is. Zorg er daarom voor, dat geen van
de componenten van het
koelingscircuit beschadigt worden
tijdens het transporteren of installeren
van het apparaat. Wanneer er toch
schade aan het koelingscircuit
ontstaat, moet men het apparaat niet
aanzetten of aansluiten op het
stroomnet, maar verwijder open vuur
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en andere bronnen van ontvlamming
weg van het koelvries gas; laat de
kamer waar het apparaat geplaatst is
goed ventileren.

- Wanneer het apparaat verkocht

word, en overgegeven wordt aan een
derde of wanneer men het apparaat
weggooit in een daarvoor geschikte
recycle faciliteit, attentie moet
gegeven worden aan de aanwezigheid
van de koelvriesmiddel R600a. Voor
aanvullende informatie over de juiste
wijze van recyclen paragraaf Afval
weggooien raadplegen.

- Dit apparaat is niet ontworpen voor het

opbergen van explosieve materialen
zoals spuitbussen met een brandbaar
drijfgas.

- Waarschuwing: Gebruik geen

externe middelen (b.v.; verwarming
of verwarmingsfan) om het
ontdooien te versnellen; volg alleen
de methode aangegeven in deze
gebruiksaanwijzing.

- Dit apparaat mag gebruikt worden

door kinderen (tenminste 8 jaar oud)
en door personen met verminderde
fysische, zintuigelijke of mentale
bekwaanheden, of gebrek van
ervaring en/of kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

- Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren

21



behalve wanneer onder toezicht van
een volwassene en ze tenminste 8
jaar oud zijn.
- Het apparaat en het snoer moeten
altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.
Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn b.v.
door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de
hoofdeenheid inclusief het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten worden gecontroleerd. Ingeval
het apparaat, bijvoorbeeld, op een hard opperviak is
gevallen, of wanneer men met overdadige kracht aan
het power snoer getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat.

+ Vermijd onnodig aan en uitschakelen van het apparaat.
Om schade aan de compressor te voorkomen, altijd
minstens 5 minutes wachten tussen het aan en
uitschakelen.

+ Zorg er altijd voor dat de actie van de motor niet
belemmert of geblokkeerd kan worden door extra hard
roomijs of andere harde voorwerpen.

Om te voorkomen dat de roomijs kom beschadigt,
gebruik geen scherpe of puntige metalen voorwerpen
om het roomijs te verwijderen.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,
trek aan de stekker zelf.

Laat het snoer nooit los hangen.

- Zorg ervoor dat het apparaat en het snoer niet in
aanraking komen met een hete ondergrond of andere
hittebronnen.

De fabrikant heeft geen verantwoordelijkheid wanneer
dit apparaat verkeerd gebruikt word of wanneer de
veiligheidsinstructies niet gevolgd worden.

Toepassingen

Het apparaat is geschikt voor het maken van roomijs,
vruchtenijs (sorbet), bevroren yoghurt, gekoelde drankjes
en voor het maken van yoghurt.

Voor het eerste gebruik
- Verwijder de stickers van het display en de bovenkant
van het apparaat en ook alle verpakkingsmaterialen.
Maak het apparaat schoon zoals beschreven in de
sectie Onderhoud en schoonmaken.

- Voorkom verder kantelen dan 45°. Na het uitpakken,
of wanneer het apparaat meer dan 45° gekanteld
is tijdens transport, laat hem dan voor tenminste
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4 uur rechtop staan voordat hij op het stroomnet
aangesloten wordt. Doe dit ook voordat het apparaat
weer in gebruik genomen wordt.

Gebruik

Aan/Uit schakelaar

Zodra het op het lichtnet is aangesloten, het apparaat
aanschakelen met behulp van de Aan/Uit-schakelaar
rechtsonder. Na gebruik altijd uitschakelen.

Draaibare controleknop
De draaibare controleknop dient ervoor om de
verschillende functies van het apparaat te selecteren en te
wijzigen:
Draaien:
Voor het wijzigen van het programma en het instellen van
de verwerkingstijd
Kortstondig indrukken:
Selecteren van het gekozen programma
Starten van het programma
Onderbreken van het programma om de verwerkingstijd
te wijzigen
Langer indrukken:
Onderbreken van het programma en terugkeren naar het
vorige menu

Dlsplay
Na het aanschakelen, zullen de verschillende
programma opties in het display gaan knipperen.

- Zodra het programma geselecteerd is, blijft het
corresponderend symbool continu branden, de vooraf
ingestelde verwekingstijd begint te knipperen en kan
dan gewijzigd worden.

- Tijdens het programmaverloop, wisselt het display af
tussen de resterende looptijd en de temperatuur in de
kom (maar niet tijdens het yoghurt programma).

Programma’s

# Koelen

Om vloeistoffen af te laten koelen zonder te roeren.

De verwerkingstijd kan ingesteld worden 5 tot 60 minuten.
De vooraf ingestelde tijd is 30 minuten.

Sy Roeren

Om vloeistoffen te roeren zonder te koelen.

De verwerkingstijd kan ingesteld worden van 5 tot 60
minuten.

De vooraf ingestelde tijd is 10 minuten.

% Roomijs maken

Voor het maken van roomijs.

De verwerkingstijd kan ingesteld worden van 5 tot 60
minuten.

De vooraf ingestelde tijd is 60 minuten.

3 Het maken van yoghurt

Voor het maken van yoghurt.

De verwerkingstijd kan ingesteld worden van 3 tot 24 uur.
De vooraf ingestelde tijd is 8 uur.



Het apparaat gereedmaken
Bereid alle ingrediénten in een aparte houder volgens
het gekozen recept.
De maximale vulcapaciteit is 0,75 liter. De kom
niet verder vullen dan 60% voor het maken van ijs,
aangezien het mengsel tijdens het vriesproces zal
expanderen.
Zorg ervoor dat de kom schoon en droog is.
Plaats de roomijs kom in de behuizing. Let op: Zorg
ervoor dat de greep bevestigingen goed passen
in de corresponderende uitsparingen van de
hoofdeenheid.
Voor de programma’s ‘Roeren’ en ‘Roomijs maken’, het
roer inzetstuk in de roomijs kom plaatsen.
Plaats de goed gemengde ingrediénten in de kom.
Plaats de deksel en sluit deze door hem linksom te
draaien (g — ). De scharmierende opening in de
deksel moet naar voren gericht zijn.
De opening in de deksel geeft de mogelijkheid meer
ingrediénten toe te voegen tijdens de verwerking.
Stop de stekker in het stopcontact.
Gebruik de Aan/Uit schakelaar om het apparaat aan te
zetten.
Tenzij er geen andere invoer is, gaat het display na circa
15 seconden op zwart.

Het koelen van vloeistoffen
Ga verder zoals beschreven in ‘Het apparaat
gereedmaken’.
Draai aan de draaibare controleknop totdat het symbool
s verschijnt.
Bevestig de selectie door kortstondig op de controleknop
te drukken.
Gebruik de controleknop om de gewenste tijd in te
stellen.
Start het programma door nogmaals kortstondig op de
controleknop te drukken.
Het koelproces begint.
Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, zullen
piepsignalen hoorbaar zijn; op het display verschijnt
0000 en het apparaat schakelt over naar de stand-by
modus.

Het roeren van vloeistoffen
Ga verder zoals beschreven in ‘Het apparaat
gereedmaken’ en plaats het roer inzetstuk.
Draai aan de draaibare controleknop totdat het symbool
Seq verschijnt.
Bevestig de selectie door kortstondig op de controleknop
te drukken.
Gebruik de controleknop om de gewenste tijd in te
stellen.
Start het programma door nogmaals kortstondig op de
controleknop te drukken.
Het roerproces begint.
Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, zullen
piepsignalen hoorbaar zijn; op het display verschijnt
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0000 en het apparaat schakelt over naar de stand-by
modus.

Het maken van roomijs
Ga verder zoals beschreven in ‘Het apparaat
gereedmaken’ en plaats het roer inzetstuk.

Het is niet nodig om de ingrediénten eerst te koelen.
Draai aan de draaibare controleknop totdat het symbool
# verschijnt.

Bevestig de selectie door kortstondig op de controleknop
te drukken.

Gebruik de controleknop om de gewenste tijd in te
stellen.

Start het programma door nogmaals kortstondig op de
controleknop te drukken.

Het proces begint.

Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, zullen
piepsignalen hoorbaar zijn.

Tijdens verwerking, moet de consistentie van het ijs
worden gecontroleerd. Als het te vast is, schakel het
apparaat dan uit. Als de massa te hard wordt, zal de
motor in elk geval stoppen om schade aan het apparaat
te voorkomen.

+ Als het roomijs niet onmiddellijk na verwerking eruit
gehaald wordt, begint het apparaat na circa 10 minuten
automatisch met een extra koelfunctie. Het display geeft
COOL aan en het roomijs wordt nog eens 10 minuten
gekoeld en als de pieptoon hoorbaar is schakelt het
apparaat naar de stand-by modus.

Tlps

Wanneer een vastere consistentie gewenst wordt kan
de looptijd verlengd worden of het roomijs overgeplaatst
worden in een luchtdichte houder en deze in een vriezer
geplaatst worden totdat de gewenste consistentie
bereikt is.

Plaats de roomijs kom niet in een vriezer.

Voedsel aroma'’s zijn normaal sterker voor het afkoelen;
eveneens, zoetheid is verlaagd wanneer voedsel is
gevroren.

Suiker mag vervangen worden door kunstmatig
zoetmiddel.

Wanneer men yoghurt gebruikt moet men eerst
overtollig water afgieten.

Noten, fruit, en andere ingrediénten moeten voor
gebruik eerst gekoeld worden en alleen aan het (room)
ijs toegevoegd worden 1 - 3 minuten voordat het
bereiden klaar is.

Alle ingrediénten welke niet van te voren gekookt of
opgewarmd hoeven te worden zijn het beste bereid in
een elektrische blender om het volume van het mengsel
te verhogen.

Wanneer men eieren in een recept gebruikt, is het
aanbevolen, dat men het mengsel opwarmt om
bacterién te elimineren.

De smaak van de sorbets (vruchten roomijs) hangt
grotendeels af van de rijpheid en zoetheid van het
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gebruikte fruit.

- Voor het opbergen van langere periodes van roomijs
in de vriezer, moet men het roomijs in een daarvoor
geschikte luchtdichte container plaatsen.

Yoghurt maken

Ingredlenten
Om yoghurt te kunnen maken is een specifieke
hoeveelheid melk en, om het fermentatie proces
te starten, natuurlijke verse yoghurt (zonder fruit of
fruitsap) nodig.

- Yoghurt met een dikkere consistentie wordt bereikt door
melk en yoghurt te gebruiken met een soortgelijke (bij
voorkeur hoog) vetgehalte.

- Het toevoegen van melkpoeder (ca. 1,5 eetlepels voor
600 ml melk) maakt de yoghurt ook dikker.

- In plaats van de verse yoghurt kan ook een
yoghurtpoeder gebruikt worden. Yoghurtpoeder kunt U
in reformhuizen kopen.

U kunt elk soort melk gebruiken. Het beste is
gehomogeniseerde melk. ledere andere melk moet kort
voor het gebruik op ca. 90°C verhit worden en weer
afgekoeld tot ca. 40°C.

- Tijdens het verwerken moet elke soort schok of trilling
voorkomen worden.

De ingrediénten voorbereiden
Doe eerst 30 g natuurlijke yoghurt (zonder suiker, fruit of
fruitsap) in een aparte houder.

- Yoghurtpoeder kan gebruikt worden in plaats van
natuurlijke yoghurt:
Plaats de yoghurtpoeder in de aparte houder volgens de
instructies van de fabrikant.

- 600 ml melk even opwarmen tot 90°C in een pan en dan
tot circa 40°C af laten koelen.
Meng de melk en yoghurt/yoghurtpoeder door elkaar en
roer dit voorzichtig maar grondig door.

Verwerken
Ga verder zoals beschreven in ‘Het apparaat
gereedmaken'.
Draai aan de draaibare controleknop totdat het symbool
B verschijnt.
Bevestig de selectie door kortstondig op de controleknop
te drukken.
Gebruik de controleknop om de gewenste tijd in te
stellen.
Met warme melk duurt het 5 tot 6 uur om yoghurt te
maken.
Wanneer koude melk gebruikt wordt duurt het 8 tot 9 uur
om yoghurt te maken.
Start het programma door nogmaals kortstondig op de
controleknop te drukken.
Het proces voor het maken van yoghurt begint.

- Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, zullen
piepsignalen hoorbaar zijn. Op het display verschijnt
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COOL, en het apparaat begint de yoghurt temperatuur
omlaag te brengen tot koelkast temperatuur, totdat hij
uitgeschakeld wordt.

Na verwerking
Schakel het apparaat uit en trek de netstekker eruit.
Neem de deksel eraf en gebruik een plastic schraper
of een vergelijkbaar hulpstuk, voor het verwijderen van
het verwerkte product. Let op: Gebruik hiervoor geen
metalen voorwerpen.
Het apparaat en zijn accessoires moeten altijd na
gebruik schoongemaakt worden.

Onderhoud en schoonmaken
Voor het schoonmaken, moet men ervoor zorgen dat de
stekker uit het stopcontact verwijderd is.

- Wacht altijd totdat het apparaat afgekoeld is tot
de omgevingstemperatuur voordat de binnenkant
schoongemaakt wordt.
Gebruik nooit schuurmiddelen, harde schoonmaak
middelen of een harde borstel voor schoonmaken.
Om gevaar van elektrische schokken te voorkomen,
moet men de apparaat niet met water schoonmaken of
in water dompelen. Maak de buitenkant schoon met een
vochtige doek.
De roomijs kom, deksel, roer inzetstuk, maatbeker en ijs
schraper kunnen schoongemaakt worden in heet water
en met een gewoon afwasmiddel. Let op: Geen enkel
deel in de vaatwasser wassen.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E apart weggegooid worden van het huishoudelijke

afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
Emmm  \elke men kan recyclen. Het op de juiste wijze
afvoeren zal het milieu en de gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
geven. Het koelmiddel R600a moet op de juiste wijze
afgevoerd worden. Pas heel goed op dat men het
koelingscircuit niet beschadigd voordat de unit is
overgegeven voor het weggooien.
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Maquina de helados con funcién yogurtera

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red

Asegurese de que la tension de la red coincide con la
tension indicada en la placa de caracteristicas. Este
producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

Unidad principal

Control giratorio

Visualizador

Interruptor de encendido/apagado
Ranuras de ventilacion

Vaso para la medicion

Espatula para helado
Removedor

Recipiente para el helado

10. Tapa con apertura con bisagra
11. Cable de alimentacion con clavija
Sin ilustracion

Libro de recetas
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Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, y cumplir
con las normas de seguridad, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
En caso de reparacion, debe ponerse
en contacto con el departamento de
atencion al cliente por teléfono o email
(consulte el apéndice).

- jATENCION! Al instalar el aparato,
asegurate de que el cable de conexion
y el enchufe de alimentacion no esté
torcido ni dafiado.

+ Coloca el aparato en una superficie
plana, antideslizante y resistente al
agua.

+ Asegurate de que haya espacio

SEVERIN

suficiente alrededor del aparato
para permitir la circulacion del aire
sin obstaculos (laterales 8 cm, parte
superior 30 cm).

- jATENCION! No cubras las rejillas de

ventilacion del aparato.

- {ATENCION! No coloques regletas de

enchufes o adaptadores de corriente
en la parte posterior del aparato.

- Desenchufe siempre el exprimidor

- antes de montar o desmontar el
aparato,

- si hay una averia,
- después del uso,

- antes de limpiarlo.

- jATENCION! El uso incorrecto puede

provocar lesiones personales graves.

* Precaucion: Después de apagar

el aparato, espere siempre a que el
motor se pare por completo. No toque
ninguna parte en movimiento. No
introduzca la mano (ni ningun tipo
de objeto) en el recipiente.

- Para evitar el riesgo de descargas

eléctricas, no limpie la unidad principal
con sustancias liquidas y no la
sumerja.

- Limpie las piezas desmontables con

agua caliente utilizando un detergente
normal.

+ Para tener informacion detallada

sobre la limpieza del aparato, consulte
la seccion Limpieza y mantenimiento.

* Durante la preparacion del helado,

el volumen de los ingredientes
incrementa. La capacidad maxima no
podra exceder nunca 750 ml.

- Ala hora de preparar alimentos,
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siempre debe adoptar medidas
correctas de higiene, y utilizar
solo agua potable limpia para su
preparacion.

- Este aparato ha sido disefiado para

el uso domestico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

- Este aparato no se debe utilizar

para el uso comercial, no se debe
utilizar en restauracion ni otro servicio
mayorista.
El circuito de
refrigeracion del aparato
contiene el refrigerante
isobutano (R600a), un
gas natural de alta compatibilidad
medioambiental, que sin embargo es
un gas combustible. Por ello, debera
asegurarse de que ninguno de los
componentes del circuito de
refrigeracion resulta dafiado durante
el transporte y la instalacion del
aparato. Si el circuito de refrigeracion
resulta dafiado, no encienda ni
conecte el aparato a la red eléctrica, y
aleje cualquier fuente de llamas o de
ignicion del entorno del gas
refrigerante; después ventile
sobradamente la habitacion donde
esta el aparato.

- Si el aparato se vende, se entrega
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a un tercero o se desecha en un
punto de reciclaje apropiado, debe
advertirse de la presencia del
refrigerante R600a. Consulte la
seccion Eliminacion donde se incluye
informacion adicional sobre como
reciclar correctamente el aparato.

- Este aparato no ha sido disefiado

para conservar sustancias explosivas
como una lata de aerosol con gas
propelente inflamable.

- Advertencia: No utilice ninguin

aparato externo (por ejemplo
radiadores o radiadores de aire)
para acelerar el proceso de
descongelacion; siga Unicamente
los métodos recomendados en este
manual.

- Este aparato podra ser utilizado

por nifios (mayores de 8 afios) y
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales, o

sin experiencia y/o conocimiento

del producto, siempre que hayan
recibido la supervision o instrucciones
referentes al uso del aparato y
entiendan por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato a menos
que esté bajo vigilancia y tengan mas
de 8 afios.

- El aparato y su cable eléctrico siempre

se deben mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8 afios.

+ Los nifios no deben jugar con el

aparato.



Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del material
de embalaje, porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Antes de utilizar el aparato, siempre se debe comprobar
que tanto la unidad principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan defectuosos.

En caso de que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se deberé utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato.

Evite encender y apagar el aparato innecesariamente.
Para no dafiar el compresor, siempre debe esperar al
menos 5 minutos entre el encendido y el apagado del
aparato.

Compruebe siempre que la accion del motor no esta
obstaculizada ni obstruida por la presencia de helado
excesivamente sdlido o cualquier objeto duro.

Para evitar dafiar el recipiente del helado, no utilice
ningln objeto metdlico afilado ni puntiagudo para
extraer el helado.

Cuando se desenchufa la clavija de la pared, nunca tirar
del cable de alimentacion.

No permita que el cable de conexion cuelgue
libremente.

Evite que la unidad o el cable de alimentacion entren en
contacto con superficies calientes o fuentes de calor.
No se acepta responsabilidad alguna si hay averias a
consecuencia del uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Utilizacion
El aparato sirve para elaborar helados normales, helados
de frutas (sorbetes), yogur helado, bebidas frias y también

yogur.

Antes de utilizar el aparato por primera vez
Retire los adhesivos del visualizador y la parte superior
del aparato, asi como cualquier otro material de
embalaje.
Limpie el aparato siguiendo las indicaciones de la
seccion Limpieza y mantenimiento.
Evite inclinar el aparato mas de 45°. Después de
desembalarlo, o si el aparato se ha inclinado mas
de 45° durante el transporte, debera mantenerlo en
posicion vertical durante al menos 4 horas antes de
conectarlo a la red eléctrica. También debe realizar
esto antes de utilizar el aparato de nuevo.
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Funcionamiento

Interruptor Encender/Apagar

Después de conectar el aparato a la red eléctrica,
enciéndalo utilizando el interruptor On/Off del lado derecho
inferior. Después de utilizar el aparato, apaguelo siempre.

Interruptor giratorio
El interruptor giratorio permite seleccionar y cambiar entre
las distintas funciones del aparato:
Girando:
Podra cambiar entre programas y ajustar el tiempo de
procesamiento
Pulsacion breve:
Seleccionar el programa elegido
Iniciar el programa
Interrumpir el programa para cambiar el tiempo de
procesamiento
Pulsacion larga:
Interrumpir el programa y regresar al menu anterior

Vlsuallzador

Después de encender el aparato, en el visualizador
parpadearan distintas opciones de programas.

Después de seleccionar un programa, el simbolo
correspondiente permanecera encendido, el tiempo
programado comenzara a parpadear y se podra
cambiar.

Durante la secuencia de un programa, el visualizador
alterna entre el tiempo restante de funcionamiento y la
temperatura en el interior del recipiente (pero no durante
el programa de yogur).

Programas

$k Enfriar

Para enfriar alimentos liquidos sin revolver.

El tiempo de procesamiento se puede configurar entre 5y
60 minutos.

El tiempo preconfigurado es de 30 minutos.

S Revolver

Para revolver alimentos liquidos sin enfriar.

El tiempo de procesamiento se puede configurar entre 5 y
60 minutos.

El tiempo preconfigurado es de 10 minutos.

% Elaborar helado

Para elaborar helado.

El tiempo de procesamiento se puede configurar entre 5y
60 minutos.

El tiempo preconfigurado es de 60 minutos.

B Elaborar yogur

Para elaborar yogur.

El tiempo de procesamiento se puede configurar entre 3 y
24 horas.

El tiempo preconfigurado es de 8 horas.
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Preparaclon del aparato
Prepare todos los ingredientes en un recipiente
separado, siguiendo la receta seleccionada.
La capacidad maxima es de 0.75 litro. Al elaborar
helado, no debe llenar el recipiente por encima del 60%
de su capacidad, porque la mezcla de ingredientes se
expandira durante el proceso de congelacion.
Compruebe que el recipiente esta limpio y seco.
Coloque el recipiente para el helado en el interior de
la carcasa. Cuidado: Compruebe que el asa encaja
correctamente en los orificios correspondientes del
aparato principal.
Para los programas 'Revolver'y 'Elaborar helado',
acople el removedor en el recipiente para helado.
Introduzca en el recipiente los ingredientes
correctamente mezclados.
Coloque la tapa y ciérrala girando en sentido contrario a
las agujas del reloj (g — &&). La apertura con bisagra
de la tapa debe estar dirigida hacia delante.
La apertura de la tapa permite afiadir mas ingredientes
durante el procesamiento.
Enchufe la clavija en una toma de pared adecuada.
Utilice el interruptor encender/apagar para encender el
aparato.
A menos que se realice alguna nueva accion,
el visualizador se oscurecera después de
aproximadamente 15 segundos.

Enfrlar ingredientes liquidos
- Siga las indicaciones de la seccion 'Preparacion del
aparato'.
Gire el control giratorio hasta que aparezca el simbolo

Confirme la opcién seleccionada pulsando brevemente
el control.

Utilice el control para ajustar el tiempo deseado.

Inicie el programa pulsando brevemente el control de
nuevo.

El proceso de enfriamiento se inicia.

Cuando el tiempo preconfigurado haya transcurrido, se
escucharan sefiales sonoras; el visualizador indica 0000
y el aparato pasa al modo stand-by.

Revolver ingredientes liquidos
- Siga las indicaciones de la seccion 'Preparacion del
aparato'y acople el removedor.
Gire el control giratorio hasta que aparezca el simbolo
Sy,
Confirme la opcién seleccionada pulsando brevemente
el control.
Utilice el control para ajustar el tiempo deseado.
Inicie el programa pulsando brevemente el control de
nuevo.
El proceso de mezcla de los ingredientes se iniciara.
Cuando el tiempo preconfigurado haya transcurrido, se
escucharan unos pitidos; el visualizador indica 0000 y el
aparato pasa al modo stand-by.
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EIaborar helado
- Siga las indicaciones de la seccion 'Preparacion del
aparato' y acople el removedor.
No es necesario enftiar los ingredientes previamente.
Gire el control giratorio hasta que aparezca el simbolo

Confirme la opcién seleccionada pulsando brevemente
el control.

Utilice el control para ajustar el tiempo deseado.

Inicie el programa pulsando brevemente el control de
nuevo.

Se iniciara el proceso.

Cuando el tiempo preconfigurado haya transcurrido, se
escucharan sefiales sonoras.

Durante el proceso de elaboracién, se puede controlar
la consistencia del helado. Si estad demasiado firme,
apague el aparato. Si esta demasiado duro, el motor se
detendra para evitar dafiar el aparato.

Si el helado no se extrae inmediatamente después de
su elaboracion, el aparato automaticamente activara
una funcién adicional de enfriamiento después de
aproximadamente 10 minutos. El visualizador indicara
COOL (FRIO) y el helado se enfriara durante 10 minutos
mas, momento en que se escucharan unos pitidos y el
aparato pasara a modo standby.

Consejos
Si prefiere una consistencia mas solida, puede
prolongar el tiempo de funcionamiento, o trasladar el
helado a un recipiente hermético e introducirlo en un
congelador hasta conseguir la consistencia deseada.
No introduzca el recipiente para helado en el
congelador.
El aroma de los alimentos suele ser mas fuerte antes
de refrigerarlos; del mismo modo, los alimentos estan
menos dulces cuando estan congelados.
El azUcar puede ser sustituido por edulcorantes
artificiales.
Cuando utilice yogur, primero debera escurrir el exceso
de agua del yogur.
Los frutos secos, la fruta y otros ingredientes se
deberan enfriar antes de utilizarlos, y deberan afiadirse
al helado solo 1 - 3 minutos antes de finalizar el helado.
Todos los ingredientes que no precisen coccidn o
calentamiento previo se preparan mejor en una batidora
eléctrica porque se incrementa el volumen de la mezcla.
Sila receta de helado incorpora huevos, recomendamos
calentar la mezcla para eliminar cualquier bacteria.
El sabor de los sorbetes (helado de fruta) depende
principalmente de la madurez y la dulzura de la fruta
utilizada.
Si desea conservar el helado en el congelador durante
un largo periodo de tiempo, deberé introducirlo en un
recipiente hermético.



Elaborar yogur

Ingredlentes
Para preparar yogur es necesario utilizar la cantidad
de leche especificada y, para iniciar el proceso de
fermentacion, un yogur fresco natural (sin fruta, ni zumo
de fruta).
Se podra elaborar yogur con consistencia mas espesa
utilizando leche y yogur con un contenido de grasa
similar (preferiblemente alto).
Afadiendo leche en polvo (aprox 1.5 cuch.sop. por 600
ml de leche) también se espesara el yogur.
En vez de yogur se puede usar también yogur en polvo
si existe en el mercado.
Se puede utilizar todo tipo de leche, pero la mejor es la
homogeneizada (UHT), cualquier otra leche se debera
calentar previamente a aprox. 90°C (justo antes de
hervir) y dejar enfriar a 40°C.
Durante la elaboracion, debera evitar cualquier golpe o
vibracion.

Preparar los ingredientes
Afiada 30 g de yogur natural (sin afiadir azucar, fruta ni
zumo de fruta) en un recipiente separado.
Se puede utilizar fermento lactico en lugar de yogur
natural:
Afiada el yogur en polvo en un recipiente separado,
siguiendo las instrucciones del fabricante.
Caliente brevemente 600 ml de leche a 90°C en
una cazuela, y después espere hasta que se enfrie
aproximadamente a 40°C.
Mezcle la leche y el yogur/yogur en polvo y revuelva
lentamente hasta mezclarlo por completo.

Procesar los ingredientes
- Siga las indicaciones de la seccion 'Preparacion del
aparato'.
Gire el control giratorio hasta que aparezca el simbolo

Confirme la opcidn seleccionada pulsando brevemente
el control.

Utilice el control para ajustar el tiempo deseado.

Si la leche esta caliente, en 5 0 6 horas estara listo el
yogur.

Sila leche esté fria, en 8 0 9 horas estara listo el yogur.
Inicie el programa pulsando brevemente el control de
nuevo.

El proceso de elaboracidn del yogur se iniciara.
Cuando el tiempo preconfigurado haya transcurrido,
se escucharan sefiales sonoras. El visualizador indica
COOL, y el aparato empieza a reducir la temperatura
del yogur a temperatura de frigorifico hasta que se
apague el aparato.
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Despues de procesar los ingredientes
Apague el aparato y desenchufelo.
Retire la tapa y utilice una espatula de plastico o
utensilio similar para retirar los alimentos procesados.
Cuidado: No utilice ningiin objeto metalico.
El aparato y sus accesorios se deben limpiar después
de cada utilizacion.

lepleza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, debera comprobar que
el cable eléctrico esta desenchufado de la toma de
corriente.
Antes de limpiar el interior del aparato, espere hasta
que se haya enfriado a temperatura ambiente.
No utilice ninguna solucion limpiadora abrasiva, fuerte y
no utilice ningun cepillo rigido para limpiar el aparato.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no
limpie el aparato con agua y no lo sumerja en agua.
Limpie el exterior con un pafo ligeramente himedo.
El recipiente para helado, la tapa, el removedor, el vaso
para la medicién y la espatula para helado se pueden
limpiar en agua caliente utilizando un detergente
normal. Nota: Estos componentes no se pueden limpiar
en el lavavajillas.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura

domeéstica, porque contienen componentes
BN \aliosos que pueden ser reciclados. La
eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente y
la salud de las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta. El refrigerante R600a se
debe desechar correctamente. Extreme las precauciones
para no dafiar el circuito de refrigeracion antes de entregar
el aparato en el punto de recogida competente.
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Gelatiera con funzione yogurtiera

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

Assicuratevi che la tensione di alimentazione corrisponda a
quella indicata sulla targhetta portadati. Questo prodotto &
conforme alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Descrizione

Apparecchio principale
Manopola di comando

Display

Interruttore acceso/spento
Fessure di aerazione

Misurino

Paletta per gelato

Inserto mantecatore

. Cestello per il gelato

10. Coperchio con apertura a cerniera
11.  Cavo di alimentazione con spina
Non illustrato

Libro di ricette
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e nel
rispetto delle norme di sicurezza,
le riparazioni a questo apparecchio
elettrico o al cavo di alimentazione
devono essere effettuate dal nostro
servizio di assistenza tecnica. Se si
rendesse necessaria una riparazione,
vi preghiamo di contattare il nostro
servizio clienti per telefono o per email
(ved. in appendice).

- ATTENZIONE! Nella fase di
installazione dell’apparecchio,
assicurarsi che il cavo di collegamento
alla presa di corrente non sia
schiacciato 0 danneggiato.

- Sistemare I'apparecchio su una
superficie piana, antiscivolo e
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resistente allacqua.

+ Assicurarsi che intorno all'apparecchio

ci sia spazio sufficiente per garantire
la libera circolazione dell'aria (8 cm di
lato, 30 cm in alto).

- ATTENZIONE! Non coprire le

bocchette di aerazione del dispositivo.

- ATTENZIONE! Non collocare prese

multiple portatili o alimentatori dietro
I'apparecchio.

+ Disinserite sempre la spina dalla presa

di corrente a muro

- prima di montare o smontare
I'apparecchio,

-in caso di cattivo funzionamento,

- dopo l'uso,

- prima di pulire 'apparecchio.

- ATTENZIONE! Il cattivo uso puo

essere causa di gravi lesioni alla
persona.

* Avvertenza: Dopo aver spento

I'apparecchio, aspettate sempre

che il motore si sia completamente
arrestato. Non toccate nessun
elemento in movimento. Non mettete
le mani (né nessun altro tipo di
oggetti) nel cestello.

+ Per evitare ogni rischio di scossa

elettrica, non pulite 'apparecchio
principale con liquidi € non
immergetelo in sostanze liquide.

+ Lavate gli accessori amovibili con

acqua calda e un normale detersivo
per stoviglie.

+ Per informazioni piu dettagliate su

come pulire 'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

* Quando il gelato & pronto, il volume



del composto aumenta. La capienza
massima di riempimento sino a 750 ml
non deve essere superata.
* Quando lavorate gli alimenti,
rispettate sempre le buone regole
di igiene e per la preparazione
utilizzate solo acqua fresca
potabile.
* Questo apparecchio € studiato per
il solo uso domestico o per impieghi
simili, come per esempio
- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,
- in aziende agricole,
- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,
- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).
- Questo apparecchio non ¢ destinato
ad uso commerciale, né per
I'utilizzo in aziende commerciali di
approvvigionamento alimentare
(catering) o in simili ambienti
commerciali allingrosso.
Il circuito refrigerante di
quest'apparecchio
contiene il gas
refrigerante isobutano
(R600a), un gas naturale a alto livello
di compatibilita ambientale, che pero
resta pur sempre altamente
infiammabile. E consigliabile, pertanto,
assicurarsi che nessun elemento del
circuito refrigerante subisca danni
durante il trasporto o l'installazione
dell'apparecchio. Nel caso si verifichi
un danno al circuito, non accendete e
non collegate I'apparecchio
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all'alimentazione elettrica, ma
eliminate ogni fiamma libera e ogni
fonte di ignizione in prossimita del gas
refrigerante; poi areate perfettamente
il locale in cui si trova I'apparecchio.

* In caso di vendita dell'apparecchio,

0 comunque di passaggio a terzi o
di smaltimento presso un servizio
di riciclaggio autorizzato, prestate
molta attenzione alla presenza del
refrigerante R600a. Per maggiori
informazioni sul riciclaggio corretto,
consultate la sezione Smaltimento.

- Questo apparecchio non é adatto alla

conservazione di sostanze esplosive
come per esempio bombolette aerosol
con propellenti infiammabili.

+ Avvertenza: Non utilizzate mai

apparecchi elettrici esterni (ad es.
radiatori o termoventilatori) per
accelerare il processo di sbrinamento;
sequite sempre le modalita descritte
nel presente manuale.

- |l presente apparecchio pud essere

usato da bambini (di almeno 8 anni di
eta) e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 da
persone senza particolari esperienze
elo conoscenze, purché siano sotto
sorveglianza o siano state date loro
istruzioni sull'uso dell'apparecchio

e comprendano pienamente i rischi

e le precauzioni di sicurezza che
I'apparecchio comporta.

+Ai bambini non deve essere consentito

di effettuare operazioni di pulizia 0
di manutenzione sull'apparecchio a
meno che non siano supervisionati
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da un adulto e siano comunque piu
grandi di 8 anni di eta.

- L'apparecchio e il cavo di
alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

+Ai bambini non deve essere consentito
di giocare con I'apparecchio.

Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve
essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio, controllate
attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti
non presentino tracce di deterioramento. Se per
esempio fosse caduto battendo su una superficie

dura, o se & stata usata una forza eccessiva nel tirare
il cavo di alimentazione, I'apparecchio non va piu
usato: danni anche invisibili ad occhio nudo potrebbero
comportare conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

Evitate di accendere e spegnere 'apparecchio senza
reale motivo. Per evitare danni al compressore,
aspettate sempre almeno 5 minuti tra 'accensione e il
successivo spegnimento.

Accertatevi sempre che il movimento del motore non
sia impedito o bloccato da gelato eccessivamente
solidificato o da oggetti duri.

Per evitare danni al cestello per il gelato, non utilizzate
oggetti taglienti o appuntiti per estrarre il gelato dal suo
interno.

Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate
mai il cavo di alimentazione ma afferrate direttamente la
spina.

Non lasciate pendere liberamente il cavo di
alimentazione.

Evitate che il cavo di alimentazione tocchi fonti di calore
o superfici calde.

Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso erroneo o dalla non conformita alle
istruzioni.

Funzioni

Questo apparecchio & adatto per la preparazione di gelati,
gelati alla frutta (sorbetti), yogurt gelato, bevande fredde e
anche per la preparazione dello yogurt.
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Primo utilizzo
Eliminate gli adesivi dal display e dalla parte superiore
dell'apparecchio cosi come ogni altro materiale di
imballaggio.
Pulite I'apparecchio come descritto nel paragrafo
Manutenzione e pulizia.
Evitate di inclinare I'apparecchio a piu di 45°. Dopo
la shallatura, o se durante il trasporto I'apparecchio
@ stato inclinato a piu di 45°, lasciatelo in posizione
verticale per almeno 4 ore prima di collegarlo
all’alimentazione elettrica. Ripetete la stessa cosa
anche prima di riutilizzare I'apparecchio.

Funzionamento

Interruttore Acceso/Spento (On/Off)

Dopo il collegamento all’alimentazione elettrica, accendete
I'apparecchio tramite I'interruttore On/Off che si trova in
basso sul lato destro. Spegnetelo sempre dopo l'uso.

Manopola di comando
La manopola di comando serve a selezionare e cambiare
le diverse funzioni dell'apparecchio:
Rotazione:
Cambio dei programmi e impostazione dei tempi di
lavorazione
Leggera pressione:
Selezione del programma scelto
Awvio del programma
Interruzione del programma per cambiare i tempi di
lavorazione
Pressione prolungata:
Interruzione del programma e ritorno al menu precedente

Display

- Dopo I'accensione, sul display lampeggiano le diverse
opzioni dei programmi.
Dopo aver selezionato il programma, il simbolo
corrispondente rimane acceso stabilmente e comincia a
lampeggiare il dato relativo ai tempi di lavorazione che
ora puo essere modificato.
Durante I'esecuzione di un programma, sul display
si alternano i dati relativi al tempo rimasto per il
completamento e alla temperatura internamente al
cestello di lavorazione (ma non durante il programma
per la preparazione di yoghurt).



Programmi

# Raffreddamento

Serve a raffreddare liquidi senza mescolare.

Il tempo di lavorazione pud essere impostato da 5 a 60
minuti.

Il tempo pre-impostato & di 30 minuti.

S Mescolare

Serve a mescolare liquidi senza raffreddare.

Il tempo di lavorazione pud essere impostato da 5 a 60
minuti.

Il tempo pre-impostato & di 10 minuti.

% Preparazione del gelato

Serve a preparare il gelato.

Il tempo di lavorazione pud essere impostato da 5 a 60
minuti.

Il tempo pre-impostato & di 60 minuti.

B Preparazione dello yogurt

Serve a preparare lo yogurt.

Il tempo di lavorazione puo essere impostato da 3 a 24 ore.
Il tempo pre-impostato & di 8 ore.

Preparazmne dell’apparecchio
Preparate tutti gli ingredienti in un contenitore separato,
secondo la ricetta che avete scelto.
La capacita massima di riempimento & di 0,75 litro. Non
superate il 60% della capacita totale del cestello quando
preparate il gelato, perché 'amalgama aumenta di
volume durante il processo di congelamento.
Accertatevi che il cestello sia pulito e asciutto.
Sistemate il cestello per il gelato nell'alloggiamento
dellapparecchio. Avvertenza: Controllate che
i supporti di montaggio del manico poggino
correttamente nelle cavita corrispondenti che sono
sull’unita centrale.

Per i programmi “Mescolare” e “Preparazione del gelato”

montate I'inserto mantecatore nel cestello per il gelato.
Versate gli ingredienti ben mescolati all'interno del
cestello.

Inserite il coperchio e bloccatelo ruotandolo in senso
anti-orario (g — &) Le cemniere di apertura sul
coperchio devono essere rivolte in avanti.

L'apertura presente sul coperchio consente di
aggiungere altri ingredienti durante il processo di
lavorazione.

Collegate la spina in una presa di corrente a muro
adatta.

Agite sull'interruttore di acceso/spento per accendere
I'apparecchio.

Se non inserite nessun altro comando, il display si
scurisce dopo circa 15 secondi.
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Raffreddamento di liquidi
Procedete secondo quanto descritto nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio”.
Ruotate la manopola di comando sino a far comparire il
simbolo .
Confermate la selezione con una leggera pressione
della manopola di comando.
Agite sulla manopola di comando per impostare il tempo
di lavorazione desiderato.
Avviate il programma con un'ulteriore leggera pressione
della manopola.
Il processo di raffreddamento ha inizio.
Al completamento del tempo preimpostato, sono emessi
dei segnali acustici; sul display compaiono le cifre
0000 e I'apparecchio si imposta sulla modalita di attesa
(stand-by).

Mescolare liquidi
Procedete secondo quanto descritto nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio” e montate 'inserto
mantecatore.
Ruotate la manopola di comando sino a far comparire il
Simbolo Sy,
Confermate la selezione con una leggera pressione
della manopola di comando.
Agite sulla manopola di comando per impostare il tempo
di lavorazione desiderato.
Avviate il programma con un'ulteriore leggera pressione
della manopola.
Il processo per mescolare ha inizio.
Al completamento del tempo preimpostato, sono emessi
dei segnali acustici; sul display compaiono le cifre
0000 e I'apparecchio si imposta sulla modalita di attesa
(stand-by).

Preparazione del gelato
Procedete secondo quanto descritto nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio” e montate 'inserto
mantecatore.
Non c’é bisogno di raffreddare gli ingredienti prima di
cominciare.
Ruotate la manopola di comando sino a far comparire il
simbolo &.
Confermate la selezione con una leggera pressione
della manopola di comando.
Agite sulla manopola di comando per impostare il tempo
di lavorazione desiderato.
Avviate il programma con un'ulteriore leggera pressione
della manopola.
Il processo ha inizio.
Al completamento del tempo preimpostato, sono emessi
dei segnali acustici.
Durante la lavorazione, dovete monitorare la
consistenza del gelato. Se & troppo compatta, spegnete
I'apparecchio. Se la massa diventa troppo dura, il
motorino si fermera comunque, per prevenire eventuali
danni all'apparecchio.
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Se non togliete via il gelato immediatamente dopo la
lavorazione, I'apparecchio da automaticamente I'avvio
a un'ulteriore funzione di raffreddamento della durata
di 10 minuti. Sul display &€ mostrata la dicitura COOL
(RAFFREDDAMENTO): il gelato € tenuto in freddo per
altri 10 minuti, dopo sono emessi dei segnali acustici e
I'apparecchio si pone in modalita di attesa stand-by.

ConS|gI| utili

Se preferite una consistenza piu ferma, potete
prolungare i tempi di lavorazione o versare il gelato

in un contenitore a chiusura ermetica da mettere nel
congelatore sino al raggiungimento della consistenza
desiderata.

Non mettete il cestello per il gelato nel congelatore.

Gli aromi degli alimenti in genere sono pil intensi prima
del congelamento, e anche la dolcezza € ridotta quando
gli alimenti sono congelati.

Lo zucchero puo essere sostituito da dolcificanti
artificiali.

Se utilizzate lo yogurt, fate scorrere prima tutta I'acqua
in eccesso.

Noccioline, frutta e altri ingredienti, devono essere
raffreddati prima di essere utilizzati e vanno aggiunti al
gelato solo negli ultimi 1 - 3 minuti di preparazione.
Tutti gli ingredienti per cui non serve che prima siano
cotti o riscaldati, &€ meglio che siano sminuzzati

con un frullatore elettrico per aumentarne il volume
nellamalgama.

Se una ricetta prevede I'utilizzo di uova, vi consigliamo
di riscaldare I'amalgama per eliminare eventuali batteri.
Il gusto dei sorbetti (gelati alla frutta) dipende
principalmente dal punto di maturazione e dalla
dolcezza del frutto utilizzato.

Per conservare per lunghi periodi il gelato in
congelatore, dovrete versarlo in un contenitore adatto a
chiusura ermetica.

Preparazione dello yogurt

Ingredlentl
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Per preparare lo yogurt servira la quantita specificata
di latte e per dare inizio al processo di fermentazione ci
sara bisogno di yogurt fresco naturale (senza frutta o
succo di frutta).

Otterrete yoghurt con una consistenza piu densa
utilizzando latte e yoghurt con un contenuto di grassi
simile (preferibilmente alto).

Anche aggiungere del latte in polvere (ca. 1,5 cdt. per
600 ml di latte) aumenta la consistenza dello yoghurt.
Potete utilizzare anche coltura secca al posto dello
yogurt fresco. Le colture secche di yogurt sono
disponibili per esempio nei negozi di alimenti naturali.
Se utilizzate latte sterilizzato o latte UHT otterrete
risultati migliori. Ogni altro tipo di latte deve essere
riscaldato sino a 90°C per un breve lasso di tempo
prima di essere utilizzato. Lasciate poi che il latte si
raffreddi sino alla temperatura di 40°C circa.

Durante la lavorazione, evitate ogni tipo di scossone o
di vibrazione.

Preparazmne degli ingredienti

In un contenitore separato aggiungete 30 g di yoghurt
naturale (senza aggiungere né zucchero né frutta né
succo di frutta).

Al posto dello yoghurt naturale € possibile utilizzare
coltura secca:

Mettete la polvere di yoghurt in un contenitore separato
e seguite le istruzioni del produttore.

Riscaldate 600 ml di latte sino a 90°C in una terrina e
poi lasciatelo raffreddare sino a circa 40°C.

Mescolate insieme il latte e lo yoghurt/yoghurt in polvere
e girate delicatamente ma a fondo.

Lavorazione

Procedete secondo quanto descritto nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio”.

Ruotate la manopola di comando sino a far comparire il
simbolo J.

Confermate la selezione con una leggera pressione
della manopola di comando.

Agite sulla manopola di comando per impostare il tempo
di lavorazione desiderato.

Con il latte caldo, ci vorranno 5 o 6 ore per preparare lo
yoghurt.

Se invece utilizzate latte freddo, ci vorranno 8 0 9 ore
per preparare lo yoghurt.

Avviate il programma con un'ulteriore leggera pressione
della manopola.

Il processo di preparazione dello yoghurt ha inizio.

Al completamento del tempo preimpostato, sono
emessi dei segnali acustici. Sul display compare la
dicitura COOL (Raffreddamento), e 'apparecchio da
awvio al processo di raffreddamento alla temperatura
da frigorifero dell’amalgama di yoghurt sino allo
spegnimento dell'apparecchio.

Dopo il procedimento

Disattivare I'apparecchio e scollegare la spina di
alimentazione.

Togliete il coperchio e con una spatola di plastica

0 un utensile simile rimuovete I'alimento lavorato.
Avvertenza: Non utilizzate nessun oggetto metallico.
Lavate e pulite I'apparecchio e i suoi accessori dopo
ogni utilizzo.



Manutenzione e pulizia

- Prima di pulire I'apparecchio, accertatevi che sia
scollegato dall'alimentazione elettrica.
Aspettate sempre che 'apparecchio si sia raffreddato
sino alla temperatura ambiente prima di pulirne la parte
interna.
Non utilizzate prodotti abrasivi, detergenti corrosivi o
spazzole dure.
Per evitare il rischio di scosse elettriche, non lavate
I'apparecchio con acqua e non immergetelo in acqua.
Pulite 'esterno con un panno leggermente umido.
II cestello per il gelato, il coperchio, I'inserto
mantecatore, il misurino dosatore e la paletta per il
gelato possono essere lavati utilizzando acqua calda
e un normale detersivo per stoviglie. Nota: Questi
componenti non possono essere inseriti in lavastoviglie.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
BN \5lore che possono essere riciclati. Lo
smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la salute
umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in materia. Il
refrigerante R600a deve essere smaltito adeguatamente.
Prestate particolare attenzione a non danneggiare il circuito
refrigerante prima di consegnare I'apparecchio ai centri di
smaltimento autorizzati.

SEVERIN
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Ismaskine med yoghurt funktion

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet ber kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Veer opmeerksom pa, om lysnettets spaending svarer
til spaendingen angivet pa typeskiltet. Dette produkt
overholder direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele
Kabinet
Drejeknap
Display
Teend/sluk-knap
Ventilationsabninger
Malebaeger
Isspatel
Omrgringsindsats
Is-skal

10. Heengslet lag

11. Ledning med stik
Ingen illustration
Bog med opskrifter

©ooNSIORWN -~

Vigtige sikkerhedsregler
- For at undga farer, og overholde
sikkerhedshestemmelserne, skal
reparation af dette elektriske apparat
eller dets ledning, altid udfares af
vores kundeservice. Hvis reparation
bliver ngdvendig, kontakt vores
kundeservice afdeling per telefon eller
e-mail (se tilleg).

- ADVARSEL! Nar apparatet opstilles,
skal det sikres, at tilslutningsledningen
med netstikket ikke kommer i klemme
eller bliver beskadiget.

- Apparatet skal stilles pa et jeevnt,
skrid- og vandfast underlag.

- Serg for at der er plads nok rundt
om apparatet, sa luften kan cirkulere
uhindret (8 cm i siderne, 30 cm
foroven).
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- ADVARSEL! Ventilationsspalten pa

apparatet ma ikke tildeekkes.

+ ADVARSEL! Stremfordelerlister

eller netdele ma ikke anbringes pa
bagsiden af apparatet.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- inden samling eller demontering af
apparatet,

- i tilfeelde af fejlfunktion,

- efter brug,

- inden rengering af apparatet.

- ADVARSEL! Misbrug kan forarsage

alvorlig personskade.

- Advarsel: Vent altid indtil motoren

er stoppet fuldsteendigt efter der
er slukket for apparatet. Rer aldrig
ved nogle af de bevaegelige dele.
Stik ikke handen (eller andre
genstande) ned i skalen.

- For at undga elektrisk stad, ber

kabinettet ikke rengares med nogen
former for vaeske og heller ikke
nedsankes i vaeske.

- Renger alle aftagelige dele i varmt

saebevand med varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel.

+ Detaljeret information om rengering

af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

+ Ved isfremstillingen @ges blandingens

masse. Det maksimale rumindhold pa
750 ml bar derfor aldrig overskrides.

+ Ved tilberedning af mad skal du

altid overholde korrekt hygiejne,
og brug kun rent drikkevand ved
tilberedningen.

+ Dette apparat er beregnet til privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,



sasom
- | tekgkkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,
- landbrugsvirksomheder,
- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,
- B&B pensionater.
- Dette apparat er ikke beregnet il
kommerciel brug, heller ikke til brug
i cateringfirmaer og tilsvarende
engrosvirksomheder.
Dette apparats kglende
kredslgb indeholder
kelevaesken isobutan
(R600a), en naturlig gas
som er miljgvenlig, men alligevel let
antendelig. Serg derfor altid for at
ingen af komponenterne i det kelende
kredslgb bliver beskadigede ved

transport eller installering af apparatet.

Hvis kredslabet alligevel skulle blive
beskadiget, ma apparatet ikke teendes
eller tilsluttes til stramforsyningen,
ligesom det er vigtigt da at flytte alt
som kan veere ophav til anteendelse
langt veek fra apparatet; rummet som
apparatet er placeret i ma derefter
udluftes grundigt.

+ Hvis apparatet szlges, overdrages

til tredjepart eller bortskaffes til en
genbrugsstation, ma man gere
opmaerksom pa tilstedeveerelse

af keleveesken R600a. Yderligere
information om korrekt genbrug findes
i afsnittet om Bortskaffelse.

* Dette apparat er ikke beregnet til
opbevaring af eksplosive substanser
sasom spraydaser med braendbar
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drivgas.

- Advarsel: Benyt aldrig andre

genstande (som f.eks. varmeapparatet
eller varmeblaesere) til at fremskynde
afrimning af apparatet; benyt kun

de metoder som anbefales i denne
brugsanvisning.

- Dette apparat kan benyttes af barn

(som er mindst 8 ar) og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og/eller viden, safremt de har
faet vejledning og instruktion i brugen
af dette apparat og fuldt ud forstar alle
farer og forholdsregler vedrarende
sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

- Bern ma aldrig fa lov til at

udfare rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa dette
apparat, medmindre de er under
opsyn og mindst 8 ar gamle.

- Apparatet og dets ledning ma altid

holdes veek fra barn som er yngre en
8 ar.

+ Barn ma aldrig fa lov il at lege med

apparatet.

- Advarsel: Hold bern veek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets

tilbehar ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard overflade eller der
er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det ikke
leengere benyttes: Selv skader der ikke er synlige kan
have ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

+ Undga at teende og slukke for apparatet ungdigt. For at

forhindre skade pa kompressoren, vent altid mindst 5
minutter mellem at teende og slukke.

- Serg altid for at motorens bevaegelse ikke kan hindres

eller blokeres af for fast is eller andre harde genstande.

- For at undga at skalen til is bliver adelagt, ber man

aldrig benytte skarpe eller spidse metalredskaber til at
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tage isen ud med.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af
stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.
Lad ikke ledningen hzenge lgst ud over bordkanten.
Lad aldrig apparatet eller dets ledning bergre eller
komme i kontakt med varme overflader eller andre
varmekilder.

- Vipatager os intet ansvar for skader, som skyldes
misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Anvendelse

Apparatet er egnet il fremstilling af is, frugtis (sorbet),
frossen yoghurt eller kglige drikke, samt til fremstilling af
yoghurt.

F¢r brug
Fjern klistermeerkerne fra displayet og toppen af
apparatet, samt alle andre emballagematerialer.
Renger apparatet som anvist i afsnittet om Rengaring
og vedligehold.
Undga at vippe apparatet mere end 45°. Efter
udpakningen, eller hvis apparatet er blevet vippet
mere end 45° under transporten, skal man lade det
sta oprejst i mindst 4 timer inden det tilsluttes til
stremforsyningen. Gor ogsa dette, inden apparatet
bruges igen.

Betjening

Taend/sluk-knap

Nar apparatet er tilsluttet elektriciteten, skal du teende for
det ved at bruge teend/sluk-knappen i nederste hajre side.
Sluk det altid efter brug.

Drejeknap
Drejeknappen bruges til at veelge og skifte til forskellige
funktioner i apparatet:
Drejning:
#Endring mellem programmer og indstilling af
bearbejdningstid
Kort tryk:
- Bekreefter det valgte program

Starter programmet
- Afbryder programmet for at eendre bearbejdningstiden
Langt tryk:
Afbryder programmet og vender tilbage til foregaende
indstilling
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Display
Nar apparatet teendes, blinker de forskellige
programindstillinger i displayet.
Nar et program er valgt, forbliver det tilsvarende symbol
permanent, den forindstillede bearbejdningstid begynder
at blinke og kan aendres.
Under en programsekvens skifter displayet
mellem den resterende tid og temperaturen inden i
bearbejdningsskalen (dog ikke pa yoghurtprogrammet).

Programmer

£ Koling

Til afkeling af vaesker uden omrering.
Bearbejdningstiden kan indstilles fra 5 til 60 minutter.
Den forudindstillede tid er 30 minutter.

Sy Omroring

Til omrering af vaesker uden keling.
Bearbejdningstiden kan indstilles fra 5 til 60 minutter.
Den forudindstillede tid er 10 minutter.

% Fremstilling af is

Til fremstilling af is.

Bearbejdningstiden kan indstilles fra 5 til 60 minutter.
Den forudindstillede tid er 60 minutter.

B Fremstilling af yoghurt

Til fremstilling af yoghurt.

Bearbejdningstiden kan indstilles fra 3 til 24 timer.
Den forudindstillede tid er 8 timer.

Forberedelse af enheden
Forbered alle ingredienserne i en separat beholder, i
henhold til opskriften.
Skalen kan maksimalt rumme 0,75 liter. Fyld ikke skalen
til mere end 60%, nar du laver is, da blandingen vil
udvide sig under fryseprocessen.
Sarg for, at skalen er ren og ter.
Placer is-skalen i kabinettet. Forsigtig: Serg for, at
handtagsbeslaget passer godt ind i de tilsvarende
fordybninger pa hovedenheden.

- Til’Omraring’ og 'Fremstilling af is' programmerne,
placer omrgringsindsatsen i is-skalen.
Heeld de godt sammenblandede ingredienser i skalen.
Saet laget pa og las det ved at dreje mod uret (g — &)-
Den haengslede abning i laget skal vende fremad.
Abningen i laget tillader tilfgjelse af yderligere
ingredienser under tilberedningen.
Saet stikket i en passende stikkontakt.
Benyt teend/sluk-knappen til at teende for apparatet.
Med mindre der er yderligere indtastninger, bliver
displayet merkt efter ca. 15 sekunder.



Kﬂlmg af vasker
Fortseet som beskrevet under 'Forberedelse af
enheden’.
Drej drejeknappen indtil symbolet g vises.
Bekreeft valget ved et kort tryk pa drejeknappen.
Brug knappen til at indstille den gnskede tid.
Start programmet ved endnu et kort tryk pa knappen.
Kaleprocessen starter.
Nar den forudindstillede tid er géet, hares bip-signaler;
displayet viser 0000 og apparatet skifter til standby.

Ommrmg af vaesker
Fortsaet som beskrevet under 'Forberedelse af enheden’
og monter omrgringsindsatsen.
Drej drejeknappen indtil symbolet S vises.
Bekraeft valget ved et kort tryk pa drejeknappen.
Brug knappen il at indstille den gnskede tid.
Start programmet ved endnu et kort tryk pa knappen.
Omrgringsprocessen starter.
Nar den forudindstillede tid er gaet, hares bip-signaler;
displayet viser 0000 og apparatet skifter til standby.

Fremstllllng afis
Fortsaet som beskrevet under 'Forberedelse af enheden’
0g monter omrgringsindsatsen.
Det er ikke ngdvendigt at afkele ingredienserne farst.
Drej drejeknappen indtil symbolet & vises.
Bekraeft valget ved et kort tryk pa drejeknappen.
Brug knappen til at indstille den gnskede tid.
Start programmet ved endnu et kort tryk pa knappen.
Processen starter.
Nar den forudindstillede tid er gaet, hares bip-signaler.
Under tilberedningen skal der holdes gje med isens
konsistensen. Hvis der er for fast, sluk for apparatet.
Hvis massen bliver for hard, stopper motoren under alle
omsteendigheder for at forhindre skade pa apparatet.
Hvis isen ikke tages ud umiddelbart efter
bearbejdningen, starter enheden automatisk en
yderligere kelefunktion efter ca. 10 minutter. Displayet
viser COOL, og isen afkeles i yderligere 10 minutter,
hvorpa der heres bip-signaler, og enheden skifter il
standby-tilstand.
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Tlps

Hvis man foretraekker en fastere konsistens, kan man
forleenge bearbejdningstiden eller haelde isen over i
en luftteet beholder og saette den i fryseren indtil den
gnskede konsistens er naet.

Leeg ikke is-skalen i fryseren.

Smagstilsaetninger er ofte kraftigere inden de afkeles,
pa samme made som sgdme bliver reduceret nar mad
fryses ned.

Sukker kan erstattes med kunstige sademidler.

Nar der benyttes yoghurt, ber den draenes for
overskydende vandindhold farst.

Ngdder, frugt og andre ingredienser ber afkales far
brug, og farst tilseettes isen 1 - 3 minutter for den er
feerdig.

- Alle ingredienser som ikke behgver forudgaende

kogning eller opvarmning kan med fordel findeles i en
blender for derved at sge blandingens masse.

Nar der benyttes eeg i en opskrift anbefales det at
blandingen varmes op for at fierne eventuelle bakterier.
Smagen pa sorbet (frugtis) afheenger i hej grad af hvor
moden og s@d frugten som benyttes er.

Hvis isen skal opbevares i fryseren i leengere tid, bar
den heeldes over i en luftteet beholder.

Fremstilling af yoghurt

Ingredlenser

For at lave sin egen yoghurt har man brug for

den angivne maengde meelk og, til at starte
geeringsprocessen, frisk yoghurt naturel (uden frugt eller
frugtjuice).

+ Yoghurt med en tykkere konsistens opnas ved at bruge

meelk og yoghurt med et tilsvarende (fortrinsvis hgit)
fedtindhold.

+ Tilseetning af meelkepulver (ca. 1,5 spsk. til 600 ml

maelk) fortykker ogsa yoghurt.

Man kan ogsa benytte terret yoghurtkultur i stedet for
frisk yoghurt. Ter yoghurtkultur er tilgeengelig f. eks. i
helsebutikker.

Steriliseret eller langtidsholdbar (UHT) meelk vil give det
bedste resultat. Andre former for meelk ma varmes op til
90°C i kort tid fer brug. Lad meelken kele af il

ca. 40°C bagefter.

Under processen bar enhver form for sted eller
vibrationer undgas.
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Forberedelse af ingredienser
Tilseet 30 g naturlig yoghurt (uden tilsaetning af sukker,
frugt eller frugtsaft) i en separat beholder.

+ Terret yoghurtkultur kan ogsa benyttes i stedet for frisk
yoghurt naturel:
Kom yoghurtpulveret i en separat beholderen og falg
producentens anvisninger.

- Varm kortvarigt 600 ml meelk op til 90°C i en gryde og
lad den derefter kele af til ca. 40°C.
Bland meelken og yoghurt / yoghurtpulveret sammen og
ror forsigtigt, men grundigt.

Bearbejdnlng
Fortseet som beskrevet under 'Forberedelse af
enheden’.
Drej drejeknappen indtil symbolet {3 vises.
Bekreeft valget ved et kort tryk pa drejeknappen.
Brug knappen til at indstille den gnskede tid.
Med varm meelk vil det tage 5 til 6 timer at lave yoghurt.
Hvis der benyttes kold meelk, vil det tage 8 til 9 timer at
lave yoghurt.
Start programmet ved endnu et kort tryk pa knappen.

+ Yoghurtfremstillingsprocessen starter.
Nar den forudindstillede tid er gaet, hares bip-signaler.
Displayet viser COOL, og apparatet begynder at bringe
yoghurtmassen ned til keletemperatur, indtil det bliver
slukket.

Efter brug
Sluk apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten.

- Tag laget af og brug en plastikskraber eller lignende
redskab il at fierne den fremstillede mad. Forsigtig:
Brug ikke metalgenstande.

- Apparatet og dets tilbehgr skal rengares efter hver brug.

Rengarlng og vedligehold
Serg for at stikket er taget ud af stikkontakten.

- Vent altid indtil enheden er kelet ned til den omgivende
temperatur, for det indre renses.
Benyt aldrig slibende, skrappe renggringsmidler eller
harde barster til rengeringen.
For at undga elektrisk sted ber apparatet ikke rengeres
med vand og heller ikke nedsaenkes i vand. Rengar
apparatets ydre med en let fugtig klud.
Is-skalen, laget, omrgringsindsatsen, malebeegeret
og isspatelen kan renggres med varmt vand tilsat
lidt opvaskemiddel. Bemaerk: Disse dele taler ikke
opvaskemaskine.
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Bortskaffelse

Apparater maerket med dette symbol ma ikke
E smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da

de indeholder veerdifulde materialer som kan
EmmE  genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade
miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.
Kelemidlet R600a skal bortskaffes korrekt. Sgrg derfor for
ikke at beskadige kalekredslgbet inden apparatet afleveres
pa genbrugsstationen.
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Glassmaskin med yoghurtfunktion

Bésta kund!

Innan du anvander apparaten bor du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den fér framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den som
ar markt pa apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar gallande for CE-méarkning.

Komponenter
Huvudenhet
Vridreglage

Display

Pa/av-knapp
Ventilationséppningar
Mattkopp

Glasskrapa
Blandningsinsats

. Classkal

10. Lock med gangjarmn
11. Elsladd med stickpropp
Ingen bild

Receptbok

©oeNOGRWN =

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker och for att
uppfylla sakerhetskraven, far
reparationer av denna elektriska
apparat eller dess elsladd endast
utforas av var kundservice. Om
reparation skulle behdvas, vanligen
kontakta var kundservice via telefon
eller email (se bilagan).

* VARNING! Nar du installerar
apparaten, se till att anslutningskabeln
med néatkontakten inte ar klamd eller
skadad.

+ Placera apparaten pa en plan, halkfri
och vattentat yta.

- Se ill att det finns tillrackligt med
utrymme runt apparaten for att
sakerstalla obehindrad luftcirkulation
(sidor 8 cm, topp 30 cm).
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* VARNING! Tack inte over

ventilationsdppningarna pa apparaten.

+ VARNING! Placera inte barbara

kontaktdosor med flera uttag eller
eluttag pa apparatens baksida.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- innan du tar apparaten i anvandning
eller monterar ihop den,

- ifall apparaten skulle krangla,

- efter anvandning,

- innan apparaten rengars.

- VARNING! Felaktig anvandning kan

orsaka svara personskador.

- Varning: Nar du stangt av apparaten

bor du vanta tills motorn har stannat
helt. Ror aldrig delar som ar i rorelse.
Sétt inte handen (eller nagra andra
foremal) i skalen.

+ Undvik risken for elektrisk stot

genom att inte rengora eller doppa
huvudenheten i vatskor.

* Rengor alla lostagbara delar med

varmvatten och vanligt diskmedel.

- Se avsnittet Skétsel och rengdring

for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

- Medan glassen tillreds kommer

blandningsvolymen att oka.
Overskrid darfor inte den maximala
blandningskapaciteten pa 750 ml.

- Ta alltid god hygien i beaktande under

matlagning, och anvand endast rent
dricksvatten.

- Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljder,

- i foretag inom jordbrukssektorn,
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- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,
- for gaster i bed-and-breakfast hus.

- Denna apparat ar inte amnad for

kommersiell anvandning och inte
heller for anvandning i cateringfirmor
eller liknande miljoer.
Apparatens kylkrets
innehaller koldmediet
isobutan (R600a), en
naturgas som har liten
miljdpaverkan, men som dock ar
|attantandlig. Se darfor till att ingen av
komponenterna i kylkretsen skadas
vid transporten eller installationen av
apparaten. Om det uppstar en skada i
kylkretsen bor du inte koppla pa
apparaten eller ansluta den till elnatet,
utan slack 6ppen eld och hindra andra
antandningskallor fran att komma i
narheten av koldmediet; vadra darefter
noga rummet dar apparaten ar
placerad.

+ Om enheten ar sald, dverlaten till

tredje part eller lamnad till en [amplig
atervinningsstation bor man observera
att apparaten innehaller kéldmediet
R600a. Mer information om korrekt
atervinning hittar du i avsnittet
Avfallshantering.

- Denna apparat ar inte &mnad for

forvaring av explosiva amnen sasom
sprayflaskor med ett lattantandligt
drivmedel.

- Varning: Anvand inte externa
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apparater (t.ex. varmare eller
varmeflaktar) for att paskynda
avfrostningen; folj endast de atgarder

som rekommenderas i denna
bruksanvisning.

* Denna apparat kan anvandas av

barn (minst 8 ar gamla) och av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och/eller kunskap,
forutsatt att dessa personer &r under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

- Barn bor inte tillatas rengora eller gora

service pa apparaten ifall de inte ar
overvakade och minst 8 ar gamla.

+ Apparaten och dess elsladd bor hallas

utom rackhall fér barn under 8 ar.

+ Barn bor inte tillatas leka med

apparaten.

- Varning: Hall barn p& avstand fran apparatens

forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

- Innan varje anvandning bor apparaten samt dess

elsladd och monterade tillbehdr inspekteras noga sa att
de inte har nagra skador. Om apparaten t ex har tappats
pa en hard yta, eller om elsladden har utsatts for alltfér
hard kraft, bor den inte langre anvandas: Aven osynliga
skador kan férsamra apparatens driftsakerhet.

- Undvik att koppla pa och sténga av apparaten i onddan.

For att undvika risken att kompressorn skadas bor du
vénta minst 5 minuter mellan pa- och avslagningar.

- Se alltid till att motorns rotation inte hindras eller

blockeras av hardfrusen glass eller harda foremal.

- Skydda glasskalen fran att skadas genom att aldrig

anvénda vassa eller spetsiga metallredskap for att ta
bort glassen.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i

stickproppen, aldrig i sladden.

- Latinte sladden héanga fritt.
- Latinte apparaten eller elsladden komma i kontakt med

heta ytor eller heta kéllor.

- Om apparaten anvants felaktigt eller om

bruksanvisningen inte foljts, kan inga krav stéllas mot
leverantéren eller forséljaren.



Andamal
Med denna apparat kan du géra glass, sorbet av frukt eller
bar, frusen yoghurt, kalla drycker samt yoghurt.

Innan du anvander apparaten for forsta gangen
- Avlagsna klistermarkena fran displayen och apparatens
dversida, och allt annat packningsmaterial.
Rengér apparaten enligt beskrivningen i avsnittet
Skétsel och rengéring.
Undvik att luta apparaten mer an 45°. Efter
uppackningen, eller om enheten har lutat mer &n 45°
vid transporten bor den sta upprétt i minst 4 timmar
innan den ansluts till eluttaget. Gor @ven detta innan
apparaten anvénds igen.

Anvéndning

Palav-knapp

Nar apparaten ar ansluten till eluttaget, kopplar du pa
den med pa/av-knappen nere till hoger. Sténg alltid av
apparaten efter anvandningen.

Vridreglage
Med vridknappen valjer du funktion och vaxlar mellan
apparatens olika funktioner:
Vridning:
Vaxlar mellan program och installningar av beredningstid
Kort tryck:
- Valjer 6nskat program
Programstart
- Avbryter programmet for att andra beredningstid
Langre tryck:
Avbryter programmet och atergar till tidigare meny

Dlsplay
Efter att du startat apparaten blinkar de olika
programvalen i displayen.
Nér du valjer ett program kommer den motsvarande
symbolen att lysa, den férinstéllda beredningstiden
bdrjar blinka och kan &ndras.
Under ett program vaxlar displayen mellan kvarvarande
tid och temperatur i glasskalen (men inte under
yoghurtprogrammet).
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Program

$k Nerkylning

For att kyla ner vatskor utan blandning.
Beredningstiden kan stéllas in fran 5 till 60 minuter.
Den forinstéllda tiden &r 30 minuter.

Sy Blandning

For att réra om vatskor utan nerkylning.
Beredningstiden kan stéllas in fran 5 till 60 minuter.
Den forinstéllda tiden &r 10 minuter.

# Gora glass

For att gora glass.

Beredningstiden kan stéllas in fran 5 till 60 minuter.
Den forinstéllda tiden &r 60 minuter.

5 Gora yoghurt

For att gora yoghurt.
Beredningstiden kan stéllas in fran 3 till 24 timmar.
Den forinstéllda tiden &r 8 timmar.

Forbered apparaten
Forbered alla ingredienser i en separat behallare enligt
det recept du har valt.
Maximala kapaciteten ar 0,75 liter. Fyll inte skalen
mer &n 60 % vid glasslagning, eftersom blandningen
kommer att expandera under frysningen.
Granska att skalen ar ren och torr.
Lagg glasskalen i holjet. Varning: Kontrollera
att handtagsfastena passas in i motsvarande
fordjupningar i huvudenheten.
For programmen ‘Blandning’ och 'Géra glass’ placerar
du blandningsinsatsen i glasskalen.
Lé&gg de ordentligt blandade ingredienserna i skalen.
Stang locket och las det genom att vrida det motsols
(& — &) Lockets 6ppning med gangjém bor placeras
framat.
Tack vare 6ppningen i locket kan du lagga till ytterligare
ingredienser under tillagningen.
Sétt stickproppen i ett Iampligt vagguttag.

+ Anvand pa/av-knappen for att koppla pa apparaten.
Om ingen vidare input ges blir skarmen mork efter ca.15
sekunder.

Kylvatskor
GOr som beskrivs i 'Férbered apparaten’.

+ Vrid pa vridknappen tills du ser g symbolen.
Bekréfta ditt val genom ett kort tryck pa knappen.

- Anvand knappen for att stélla in énskad tid.
Starta programmet genom att kort trycka pa knappen
igen.
Kylningsprocessen borjar.
Nar den forinstallda tiden har gatt ut hors pipsignaler;
displayen visar 0000 och enheten dvergar till stand-by
funktion.
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Blandnlngsvatskor
Gor som beskrivs i *Férbered apparaten’ och placera
blandningsinsatsen pa plats.

- Vrid pa vridknappen tills du ser e symbolen.
Bekréfta ditt val genom ett kort tryck pa knappen.

+ Anvand knappen for att stélla in énskad tid.
Starta programmet genom att kort trycka pa knappen
igen.
Blandningsprocessen borjar.
Nar den forinstallda tiden har gatt ut hors pipsignaler;
displayen visar 0000 och enheten dvergar till stand-by
funktion.

Gora glass
Gor som beskrivs i ‘Férbered apparaten’ och placera
blandningsinsatsen pa plats.

- Du behdver inte kyla ner ingredienserna pa forhand.

- Vrid pa vridknappen tills du ser & symbolen.
Bekréfta ditt val genom ett kort tryck pa knappen.

+ Anvand knappen for att stélla in énskad tid.
Starta programmet genom att kort trycka pa knappen
igen.
Processen borjar.
Nar den forinstallda tiden har gatt ut hors pipsignaler.
Medan processen ar i gang bor du kontrollera glassens
konsistens. Om den ar alltfor fast bér du stdnga av
apparaten. Om massan blir for hard kommer motorn att
stangas av for att forhindra att enheten skadas.
Om glassen inte tas ut direkt efter bearbetningen
pabdrjar apparaten en automatisk kylningsfunktion efter
ca.10 minuter. Displayen visar COOL och glassen kyls
ner i 10 minuter tills pipsignaler hors och apparaten slar
om till standby-lage.

Tlps
Om du féredrar en fastare konsistens kan du forlanga
tillagningstiden eller flytta glassen till en lufttét behallare
och placera den i frysen tills den dnskade konsistensen
&r uppnadd.

- L&gg inte glasskalen i frysen.

Matens smak &r i allmanhet starkare innan du kyler den;
den sota smaken minskas nar maten fryses.

Socker kan ersattas med artificiella s6tningsmedel.

Nar du anvander yoghurt bor du forst lata extra vatten
rinna av.

Nétter, frukter och andra ingredienser bér kylas innan de
anvands och bor tillsattas till glassen 1 — 3 minuter innan
tillredningen &r klar.

- Alla ingredienser som inte behdver kokas eller varmas
upp fére anvandningen forbereds bast med en elvisp sa
att volymen okar.

Nar det ingar agg i receptet rekommenderar vi att du
hettar upp blandningen for att eliminera eventuella
bakterier.

Smaken pa sorbet (fruktglass) beror till stor del pa
fruktens mognad och séthet.

Om du vill spara glassen i frysen ar det bast att du
lagger den i en lamplig lufttat behallare.
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Gora yoghurt

Ingredlenser
For att géra yoghurt behéver du den specificerade
mangden mjolk och naturell yoghurt (utan frukt eller
fruktjuice) for att starta jasningen.

- Yoghurt med tjockare konsistens far du med mjélk och
yoghurt med liknande (helst hogt) fettinnehall.

Da du tillsatter mjdlkpulver (ca.1,5 msk for 600 ml mjolk)
blir yoghurten tjockare.

- Torr yoghurtkultur kan anvéandas i stallet for naturell
yoghurt. Torr yoghurtkultur finns tillganglig i t.ex.
halsokostaffarer.

Steriliserad eller UHT mjolk ger det basta resultatet.
Annan typ av mjélk bor hettas upp till 90°C under en
kort tid innan anvéndningen. Lat mj6lken svalna il
ca 40°C efter upphettningen.

Under processen bor stotar eller vibrationer undvikas.

Forberedelse av ingredienserna
Tillsatt 30 g naturell yoghurt (utan att tillsatta socker,
frukter eller fruktsaft) i en separat behallare.

- Du kan anvénda torr yoghurtkultur i stéllet for naturell
yoghurt:
L&gg yoghurtpulvret i den separata behallaren, enligt
tillverkarens instruktioner.

- Varm hastigt upp 600 ml mjolk till 90°C och lat den
svalna till ca 40°C.
Blanda mjélken och yoghurt/yoghurtpulvret och rér om
forsiktigt men grundligt.

Berednlng
Gor som beskrivs i ‘Forbered apparaten’.

+ Vrid pa vridknappen tills du ser £ symbolen.
Bekréafta ditt val genom ett kort tryck pa knappen.

- Anvand knappen for att stélla in énskad tid.
Med varm mjélk tar det 5 till 6 timmar att géra yoghurt.
Om du anvénder kall mjolk tar det 8 till 9 timmar att gora
yoghurt.

- Starta programmet genom att kort trycka pa knappen
igen.

- Tillagningen av yoghurt borjar.
Nar den forinstéllda tiden har gatt ut hors pipsignaler.
Displayen visar COOL och enheten bérjar minska ner
yoghurtmassan ill kylskapstemperatur tills den sténgs
av.

Efter beredningen
Stang av apparaten och dra ut stickproppen.

- Avlagsna locket och anvand en plastskrapa eller
liknande redskap for att avidgsna den bearbetade
maten. OBS: Anvand inte redskap av metall.

- Apparaten och tillbehdren bor rengoras efter varje
anvandning.



Skotsel och rengéring

Innan du pabdrjar rengdringen bor du forsakra dig om

att apparaten inte ar ansluten till elnatet.

Vénta alltid tills apparaten har kylts ner till
rumstemperatur innan du rengér insidan.

Anvénd inga slipmedel, starka rengéringsmedel eller
harda borstar for rengoringen.

Fér att undvika risken for elstétar bor du inte rengdra

apparaten med vatten och inte sénka ner den i vatten.

Rengér exteriéren med en Iatt fuktig duk.
Glasskalen, locket, blandningsinsatsen, mattkoppen
och glasskrapan kan rengdras med varmvatten och
vanligt diskmedel. OBS: dessa delar kan inte diskas i
diskmaskin.

Avfallshantering

Enheter markta med denna symbol maste
E kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom

de innehaller vardefulla material som kan
BN Stervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar
miljén och ménniskors hélsa. Din lokala myndighet eller
aterforsaljare kan ge information i arendet. Kylmedlet

R600a maste kasseras pa ratt satt. Var sérskilt noggrann
med att inte skada kylsystemet innan apparaten lamnas for

atervinning.

SEVERIN
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Jaatelokone jogurttitoiminnolla

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa ja
sdilyta tdma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittya jannitettd. Tama tuote on kaikkien voimassa
olevien CE-merkint6ja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Paayksikko

Kiertosaadin

Naytto

Kéynnistyspainike (On/Off)
Tuuletusaukot

Mittakuppi

Jaatelokaavin

Sekoitinosa

. Jaatelokulho

10. Kansi, jossa saranallinen aukko
11, Liitantéjohto ja pistotulppa
Ei kuvaa

Reseptikirja

©oOoNSORWN =

Térkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ja
turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos vaakaa
joudutaan korjaamaan, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai sahkdpostitse (katso
liite).

- VAROITUS! Varmista laitetta
asentaessasi, etteivat liitosjohto ja
verkkopistoke joudu puristuksiin tai
vaurioidu.

- Aseta laite tasaiselle ja
luistamattomalle pinnalle, joka ei ole
herkka vedelle.

- Varmista, etta laitteen ymparilla on
riittavasti tilaa, jotta ilma paasee
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kiertdmaan esteitta (sivuilla 8 cm,
ylhaalla 30 cm).

- VAROITUS! Al3 peité laitteen

tuuletusrakoja.

- VAROITUS! Ala sijoita siirrettavia

moniosaisia pistorasioita tai
verkkolaitteita laitteen taakse.

+ Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- ennen laitteen lisaosan asentamista
siihen tai purkua,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- kayton jalkeen,

- ennen laitteen puhdistamista.

- VAROITUS! Vaarinkaytosta saattaa

seurata vakavia henkilovammoja.

+ Varoitus: Kun olet katkaissut virran,

odota aina kunnes moottori on taysin
pysahtynyt, alaka kosketa mitaan
likkuvia osia. Ala laita katta (tai
mitaan esineita) kulhoon.

+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala

puhdista paayksikkoa nesteilla alaka
upota sita nesteisiin.

* Pese kaikki irrotettavissa olevat osat

kuumassa saippuavedessa.

* Yksityiskohtaisia tietoja laitteen

puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

- Jaatelon valmistamisen aikana

seoksen tilavuus kasvaa.
Maksimitayttétilavuutta (750 ml) ei saa
siksi ylittaa.

* Huomioi ruokaa valmistaessasi

kunnollinen hygienia ja kayta
valmistukseen vain puhdasta
juomavetta.

- Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,



kuten
- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot;
- maatalousyritykset;
- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat;
- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.
- Téta laitetta ei ole tarkoitettu
kaupalliseen kayttoon, eika myoskaan
pitopalvelutoimintaan tai sen kaltaisiin
tukkumyyntiymparistoihin.
Taman laitteen
jaahdytyspiirissa
kaytetaan kylmaaineena
isobutaania (R600a). Se
on luonnonkaasu, jolla ei ole haitallisia
ymparistovaikutuksia, mutta se on
tulenarkaa. Varmista siksi, ettei
mikaan jaahdytyspiirin osista
vahingoitu kuljetuksen ja laitteen
asennuksen aikana. Jos jaahdytyspiri
vahingoittuu, ala kaynnista laitetta
alaka kytke sita verkkovirtaan, vaan
siirrd avoin tuli ja kaikki muut herkasti
syttyvat lahteet pois kylmakaasun
laheisyydesta ja tuuleta sitten huone,
jossa laite sijaitsee.
+ Jos laite myydaan, annetaan
ulkopuoliselle tai havitetaan
sopivassa kierratyslaitoksessa, on
kiinnitettava huomiota kylmaaineen
(R600a) olemassaoloon. Lisatietoa
oikeaoppisesta kierratyksesta on
osiossa “Jétehuolto”.
- Tata laitetta ei ole tarkoitettu
rajahdysherkkien aineiden
sailytykseen kuten aerosolipurkkien,
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joissa on tulenarkaa ponneainetta.

- Varoitus: Al kayta mitaan ulkoista

laitetta (esim. lammityslaitteita tai
lampdpuhaltimia) nopeuttamaan
sulatusta. Noudata ainoastaan tassa
oppaassa suositeltuja menetelmia.

- Tata laitetta saavat kayttaa lapset

(vahintaan 8-vuotiaat) seka henkildt,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut toimintakyky tai
joilla on puuttuvat ja/tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heita valvotaan tai ohjataan laitteen
kaytossa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa tehda laitteen

puhdistus- tai huoltotoimenpiteit,
elleivat he ole aikuisen valvonnassa
seka vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitdntajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

- Varoitus: Pid4 lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoéa huolellisesti

laitteen runko, liitdntdjohto ja mahdolliset asennetut
lisdosat vaurioiden varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai liitantajohdon vetamiseen
on kaytetty liikaa voimaa, laitetta ei saa enda kayttaa:
nakymattématkin vauriot voivat aiheuttaa laitetta
kéytettaessa vaaratilanteita.

- Valta laitteen turhaa kytkemisté paalle ja pois. Odota

vahintaan 5 minuuttia paalle- ja poiskytkennan valilla,
jotta valtetdan kompressorin vaurioituminen.

- Varmista aina, ettd moottorin toiminta ei hairiinny tai esty

liian kiintean jaateldn tai kovien esineiden vuoksi.

- Jotta jaatelokulhon vahingoittuminen estetaan, ala kayta

mitaan teravia tai terdvakarkisia metalliesineité jaatelon
poistamiseen.

- Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala veda

litdntdjohdosta vaan tartu aina pistotulppaan.

- Al4 anna liitantajohdon roikkua laitteesta.
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Al anna laitteen tai liitantajohdon koskettaa kuumia
pintoja tai joutua kosketuksiin [Amménlahteiden kanssa.
Jos laite vahingoittuu seurauksena vaarinkaytosta, tai
siksi, ettd annettuja kayttoohjeita ei ole noudatettu,
valmistaja ei vastaa aiheutuneista vahingoista.

Kayttotarkoitukset

Laite soveltuu jaatelon, hedelmajaateldn (sorbetin),
pakastejogurtin, jadhdytettyjen drinkkien seka jogurtin
tekoon.

Ennen ensimmaista kayttoa
Poista tarrat naytosta ja laitteen ylaosasta, poista myos
muut pakkausmateriaalit.
Puhdista laite luvussa Laitteen puhdistus ja hoito
kuvatun mukaisesti.
Vilta kallistamasta laitetta yli 45°. Jos laitetta on
kallistettu yli 45° kuljetuksen aikana, anna sen seista
pakkauksesta purkamisen jalkeen pystyasennossa
vahintéan 4 tuntia ennen verkkovirtaan liittamista.
Tee tama myos ennen kuin laitetta kaytetaan
uudelleen.

Kayttd

Kéynnistyspainike (On/Off)

Kun laite on kytketty pistorasiaan, kytke siihen virta
alaoikealla olevaa kaynnistyspainiketta painamalla.
Katkaise aina virta kayton jalkeen.

Kiertokytkin
Kiertokytkin on tarkoitettu laitteen eri toimintojen valintaan
ja vaihtamiseen:
Kaantaminen:
Vaihtaminen ohjelmien vélilla ja valmistusajan asetus
Lyhyt painallus:

Valitun ohjelman valinta

Ohjelman kaynnistys

Ohjelman keskeytys valmistusajan vaihtoa varten
Pitka painallus:
Ohjelman keskeytys ja paluu edelliseen valikkoon

Naytto
Kun laitteeseen on kytketty virta, eri ohjelmavaihtoehdot
vilkkuvat naytolla.
Kun on valittu ohjelma, vastaava symboli j&a palamaan
tasaisesti, esiasetettu valmistusaika alkaa vilkkua ja sita
voidaan muuttaa.
Ohjelmajakson aikana nayttd vaihtuu jéljella olevan
kéyntiajan ja kasittelykulhon sisélampétilan valilla (mutta
ei jogurttiohjelman aikana).
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Ohjelmat

$ Jadhdyttaminen

Nesteiden jadhdyttamiseen iiman sekoittamista.
Kasittelyajaksi voidaan asettaa 5 - 60 minuuttia.
Ajan esiasetus on 30 minuuttia.

Sey Sekoittaminen

Nesteiden sekoittamiseen iiman jaadhdyttamista.
Kasittelyajaksi voidaan asettaa 5 - 60 minuuttia.
Ajan esiasetus on 10 minuuttia.

% Jaatelon valmistaminen

Jaatelon valmistukseen.

Kasittelyajaksi voidaan asettaa 5 - 60 minuuttia.
Ajan esiasetus on 60 minuuttia.

B Jogurtin valmistaminen

Jogurtin valmistukseen.

Kasittelyajaksi voidaan asettaa 3 - 24 tuntia.
Ajan esiasetus on 8 tuntia.

Laltteen valmistelu
Valmistele kaikki ainekset erillisessa astiassa valitun
reseptin mukaisesti. )
Maksimi tayttotilavuus on 0,75 litraa. Ala tayta kulhoa
yli 60 prosentin jaétel6a valmistettaessa, silla seos
laajenee pakastettaessa.
Varmista, ettd kulho on puhdas ja kuiva.
Sijoita jaatelokulho rungon paalle. Varoitus: Varmista,
ettd kulhon kahvan asennuskohdat sopivat tiiviisti
péaalaitteen vastaaviin syvennyksiin.
Asenna sekoitinosa jaakulhoon ohjelmia "Sekoittaminen
ja "Jaateldn valmistaminen” varten.
Lisaa kulhoon kunnolla sekoitetut ainekset.
Aseta kansi paikalleen ja lukitse se vastapdivaan
kiertamalla (g — g&). Kannessa olevan saranallisen
aukon taytyy osoittaa eteenpéin.
Kannessa oleva aukko mahdollistaa ylimaaraisten
ainesten lisdédmisen valmistuksen aikana.
Kytke pistotulppa sopivaan seindpistorasiaan.
Kytke virta laitteeseen painamalla kdynnistyspainiketta
(On/Off -kytkin).
Ellei ndyttoa endéa kéyteta, se pimenee noin 15 sekunnin
kuluttua.

Nesteiden jadhdyttaminen
Toimi luvun "Laitteen valmistelu” mukaisesti.
Kéénn4 kiertosaadinta, kunnes symboli gk tulee
nayttoon.
Vahvista valinta painamalla saadinta lyhyesti.
Aseta saatimelld haluamasi aika.
Kéynnisté ohjelma painamalla saadinta lyhyesti
uudelleen.
Jaahdytysprosessi kaynnistyy.
Esiasetetun ajan kuluttua kuuluu merkkiaania; naytolla
nakyy 0000 ja laite kytkeytyy valmiustilaan.



Nestelden sekoittaminen
Toimi luvun "Laitteen valmistelu” mukaisesti ja kiinnita
sekoitinosa.
Kaanna kiertosaadinta, kunnes symboli S tulee
nayttoon.
Vahvista valinta painamalla saadinta lyhyesti.
Aseta saatimella haluamasi aika.
Kaynnisté ohjelma painamalla sa&dinté lyhyesti
uudelleen.
Sekoitusprosessi kaynnistyy.
Esiasetetun ajan kuluttua kuuluu merkkiaania; naytolla
nakyy 0000 ja laite kytkeytyy valmiustilaan.

Jaatelon valmistaminen
Toimi luvun "Laitteen valmistelu” mukaisesti ja kiinnita
sekoitinosa.
Aineksia ei tarvitse jaahdyttaa ensin.
Kaanné kiertosaadinta, kunnes symboli # tulee
nayttoon.
Vahvista valinta painamalla saadinta lyhyesti.
Aseta saatimelld haluamasi aika.
Kaynnisté ohjelma painamalla saadinté lyhyesti
uudelleen.
Toimenpide kdynnistyy.
Esiasetetun ajan kuluttua kuuluu merkkiaania.
Jéateldn koostumusta on valvottava valmistuksen
aikana. Jos se on liian kiinte&a, kytke laite pois paalta.
Jos massasta tulee liian kovaa, moottori pysahtyy joka
tapauksessa laitteen vaurioitumisen estamiseksi.
Ellei jaatelda poisteta heti valmistuksen jalkeen,
laite kaynnistaa automaattisesti ylimaaraisen
jaahdytystoiminnon noin 10 minuutin kuluttua. Naytolla
nakyy COOL ja jaatelda jaahdytetaan vield 10 minuutin
ajan, kunnes &animerkit kuuluvat ja laite siirtyy
valmiustilaan.

Vlhjelta
Jos suosit knnteampaa koostumusta, pidenna ohjelma-
aikaa tai siirré jaateld ilmatiiviiseen astiaan ja laita se
pakastimeen, kunnes haluttu koostumus on saavutettu.
Ala laita jaatelokulhoa pakastimeen.
Ruoan aromit ovat yleensé vahvempia ennen
pakastamista; samoin makeus vahenee, kun ruoka
pakastetaan.
Sokeri voidaan korvata keinotekoisilla makeutusaineilla.
Kun kéytetaan jogurttia, kaikki liiallinen vesi on
valutettava ensin pois.
Pahkinat, hedelmat, alkoholi ja muut ainekset on
jaahdytettava ennen kayttoa ja ne saadaan liséta
jaateldon vasta 1 - 3 minuuttia ennen valmistuksen
paattymista. Esimerkiksi alkoholi voi muutoin estaa
jaatymisprosessin.
Kaikki ainekset, jotka eivat edellyté ensin keittamista tai
[ammittamista, on paras valmistaa sahkdsekoittimella
seoksen maaran kasvattamiseksi.
Kun reseptissa kéytetdan munia, seoksen lammittamisté
suositellaan bakteerien eliminoimiseksi.

SEVERIN

Sorbettien (hedelméajaateld) maku on pitkalti riippuvaista
kéytetyn hedelmén kypsyydesta ja makeudesta.
Jaatelda voidaan sailyttaa pidempi aika pakastimessa,
jos se laitetaan ilmatiiviiseen astiaan.

Jogurtin valmistaminen

Amekset

Tarvitset jogurtin valmistukseen tietyn maaran
maitoa ja kdymisprosessin kdynnistykseen tuoretta,
maustamatonta jogurttia (ilman hedelmia ja
hedelmamehua).

Paksumpi jogurttikoostumus saavutetaan kayttamalla
maitoa ja jogurttia, joilla on sama rasvapitoisuus
(mieluiten korkea).

Maitojauheen lisédminen (noin 1,5 rkl 600 ml:n
maitomaaraa varten) paksuntaa myés jogurttia.
Tuoreen jogurtin sijasta voidaan kayttaa kuivaa
jogurttijauhetta. Kuivaa jogurttijauhetta saa esim.
luontaistuotekaupoista.

Sterilisoidulla tai iskukuumennetulla maidolla saadaan
parhaat tulokset. Kaikki muun tyyppiset maidot on
kuumennettava hetkeksi 90°C lampétilaan ennen niiden
kéyttda. Anna maidon jaahtya sen jalkeen noin 40°C
lampétilaan.

Valmistuksen aikana taytyy valttaa iskuja ja tarinaa.

Ainesten valmistelu

Lisaa 30 g maustamatonta jogurttia (ilman sokeria,
hedelmia ja hedelm@mehua) erilliseen astiaan.
Maustamattoman jogurtin sijasta voidaan kayttaa kuivaa
jogurttijauhetta:

Laita jogurttijauhe erilliseen astiaan valmistajan ohjeiden
mukaisesti.

Kuumenna 600 ml maitoa lyhyesti 90°C:een kattilassa ja
anna sen jaahtya noin 40°C:een.

Sekoita maito ja jogurtti/jogurttijauhe ja hdammenna
kevyesti mutta perusteellisesti.

Valmlstus

Toimi luvun "Laitteen valmistelu” mukaisesti.

Kaanna kiertosaadinta, kunnes symboli {J tulee
nayttoon.

Vahvista valinta painamalla s&adinté lyhyesti.

Aseta saatimella haluamasi aika.

Lampimalla maidolla jogurtin valmistus kestaa 5 - 6
tuntia.

Kylmaa maitoa kéytettdessa jogurtin valmistus kestaa
8 - 9 tuntia.

Kaynnisté ohjelma painamalla sa&dinta lyhyesti
uudelleen.

Jogurtin valmistusprosessi alkaa.

Esiasetetun ajan kuluttua kuuluu merkkiaania. Naytolla
nakyy COOL, ja laite alkaa laskea jogurttimassan
lampétilaa jaakaapin lampétilaan, kunnes se kytkeytyy
pois paalta.
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Valmlstuksen jélkeen
- Kytke laite pois toiminnasta ja irrota pistoke
pistorasiasta.
Poista kansi ja irrota valmistettu ruoka muovilastalla
tai vastaavalla valineelld. Huomio: Ala kayta
metalliesineita.
Laite ja sen lisdosat taytyy pesta jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Laltteen puhdistus ja hoito
Varmista ennen puhdistusta, etta laite on kytketty irti
virtalahteesta.
Odota aina, kunnes laite on jadhtynyt ymparistén
Idmpdtilaan ennen sen sisépuolen puhdistamista.
Ala kayta puhdistukseen hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita tai kovia harjoja.
Séahkoiskuvaaran vélttamiseksi &l& puhdista
kéyttoyksikkoa vedelld. Ala mydskaan upota sité veteen.
Puhdista ulkopinnat hieman kostealla ratilla.
Jaatelokulho, kansi, sekoitinosa, mittakuppi ja
jaatelokaavin voidaan puhdistaa kuumassa vedessa
normaalilla puhdistusaineella. Huomaa: Ndma osat eivat
ole astianpesukoneenkestavia.

Jatehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
X kotitalousjatteesta erillaan, silla ne sisaltavat

arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
EEEE  Asianmukaisella havittamisella suojellaan
ympéristéa ja ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta. Kylmaaine
R600a taytyy havittaa oikein. On kiinnitettava erityista
huomiota, ettei jadhdytyspiiri vahingoitu, ennen kuin laite
luovutetaan ammattimaiseen kerdyspisteeseen.
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Maszynka do lodow i jogurtow

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢ doktadnie zapoznac
sie z ponizszg instrukcja, ktora nalezy zachowac do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z niniejszg,
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Nalezy sprawdzic, czy napigcie sieciowe zgadza sie z

napigciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Korpus gtéwny urzadzenia
Obrotowy przetacznik
Wyswietlacz

Wiacznik On/Off

Szczeliny nawiewowe
Naczynie do mierzenia
Szpatutka do lodow
Mieszadto

. Kubetek na lody

10. Pokrywka z klapka na zawiasie
1. Przewdd zasilajacy z wtyczkg
Brak ilustracji

Broszura z przepisami

©oeNOGRWN =

Instrukcja bezpieczenstwa

+ Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia oraz przewodu
zasilajgcego musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. W przypadku
koniecznosci wykonania naprawy,
nalezy skontaktowac sie telefonicznie
lub elektronicznie (zob. zatacznik) z
dziatem obstugi klienta.

- OSTRZEZENIE! Nalezy upewnic sie,
Ze podczas instalowania urzadzenia
zZlacze elektryczne ani wtyczka
zasilajaca nie zostaty Scisniete,
sprasowane lub uszkodzone.

+ Urzadzenie nalezy postawi¢ na
powierzchni rownej, niesliskiej i
odpornej na dziatanie wody.

SEVERIN

- Nalezy zwroci¢ uwage, aby wokot

urzadzenia byto wystarczajaco duzo
przestrzeni, aby zapewni¢ swobodng
cyrkulacje powietrza (8 cm po bokach
i 30 cm od gory).

- OSTRZEZENIE! Nie wolno zakrywa¢

szczeliny wentylacyjnej urzadzenia.

- OSTRZEZENIE! Z tytu urzadzenia

nie wolno umieszczac przenosnych
przedtuzaczy wielogniazdowych ani
zasilaczy.

- Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazda

elektrycznego

- przed przystapieniem do sktadania
lub rozktadania urzadzenia;

- W przypadku awarii urzadzenia;

- po zakonczeniu pracy;

- przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.

- OSTRZEZENIE! Nieprawidtowe

uzytkowanie urzadzenia moze
doprowadzi¢ do powaznych obrazen
Ciata.

- Ostrzezenie: Po wylaczeniu odczekaé

az zatrzyma sie silnik. Nie wolno
dotyka¢ zadnych ruchomych czesci.
Nie wktadac rak (ani jakichkolwiek
innych przedmiotow) do kubetka.

* Aby nie dopusci¢ do porazenia

pradem, nie czysci¢ korpusu cieczami
ani nie zanurzac go.

- Wszystkie zdejmowane czesci nalezy

my¢ w goracej wodzie z detergentem.

- Szczegodtowe informacje na temat

czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w
punkcie Czyszczenie i konserwacja.

- W trakcie przyrzadzania masy

lodowej, objetos¢ mieszanki wzrasta.
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Dlatego wypetnienie kubetka na lody
nie moze przekroczy¢ 750 ml.

- Podczas przyrzadzania produktow

spozywczych zawsze nalezy
przestrzegac zasad higieny i uzywac
wylgcznie czystej wody pitnej.

- Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do

A
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profesjonalnego uzytku komercyjnego
ani do uzytku w punktach
gastronomicznych lub handlowych.
Obwdd chtodzacy
znajdujacy sie w
urzadzeniu zawiera
czynnik chfodniczy
izobutan (R600a), naturalny gaz o
wysokim stopniu zgodnosci
srodowiskowe, ktory jest jednak
materiatem fatwopalnym. Dlatego
nalezy zadbac o to, by w trakcie
transportu i instalacji urzadzenia nie
doszto do uszkodzenia ktoregokolwiek
z komponentow obwodu chtodzacego.
Jezeli dojdzie do uszkodzenia obwodu
chtodzacego, nie wigczac ani nie
podtaczac urzadzenia do sieci i
usunac¢ wszelkie zrodfa ognia lub
zaptonu z pomieszczenia, w ktorym
znajduje sie urzadzenia, po czym
dokfadnie przewietrzy¢

pomieszczenie.

+ W przypadku sprzedazy, przekazania

osobie trzeciej lub utylizacji
urzadzenia w przeznaczonym do
tego miejscu, nalezy zwroci¢ uwage
na obecnos¢ czynnika chtodniczego
R600a. Wiecej informacji o
prawidtowym sposobie zutylizowania
produktu mozna znalez¢ w punkcie
Utylizacja.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone

do przechowywania substancii
wybuchowych, jak np. pojemniki z
palnym aerozolem.

- Ostrzezenie: Nie uzywac Zzadnych

zewnetrznych urzadzen (jak np.
nagrzewnice) w celu przy$pieszenia
procesu rozmrazania; stosowac
wytacznie metody zalecane w
niniejszej instrukcji.

+ Osoby o0 ograniczonych zdolno$ciach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego do$wiadczenia i/lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), mogq korzystaé

Z urzadzenia, pod warunkiem ze
znajduja sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak uzywac urzadzenia
I s W petni sSwiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych srodkow
ostroznosSci.

- Nie wolno pozwala¢ dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezposrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia, a jezeli juz, to dziecko
musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢



nadzorowane przez osobe dorosta.

+ Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponize
8 lat.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania
urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty dostep

do elementdw opakowania, poniewaz moga one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzic, czy gtdwny
korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynno$ciowe
s sprawne i nie noszg $ladéw uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadfo na twarda powierzchnie albo
przewod zasilajacy zostat narazony na zbyt silne
szarpniecie, nie nadaje sig ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika.

Nie wytaczac ani nie wiacza¢ urzadzenia bez potrzeby.
Aby zapobiec uszkodzeniu kompresora, zawsze nalezy
odczekac co najmniej 5 minut pomiedzy wytaczeniem a
wigczeniem urzadzenia.

Uwaza¢, aby pracy silnika nie zaktocaty ani nie
blokowaty zbyt geste kawatki lodu badz inne twarde
przedmioty.

- Aby nie uszkodzi¢ kubetka na lody, nie uzywac do
usuwania lodu zadnych ostrych czy szpiczastych
narzedzi z metalu.

Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢ za przewdd.
Nie nalezy pozostawia¢ przewodu zasilajacego
swobodnie zwisajacego.

Urzadzenie oraz przewdd zasilajacy nie powinny stykaé
sie z goracymi powierzchniami, ani by¢ poddawane
dziataniu wysokiej temperatury.

Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie uzytkownik.

Zastosowanie

Urzadzenie stuzy do przygotowywania lodéw, kremow
lodowych (sorbetéw), mrozonego jogurtu lub zimnych
drinkéw, a takze do przyrzadzania jogurtu.

Przed pierwszym uzyciem
Usunag¢ naklejki z wyswietlacza oraz gornej $cianki
urzadzenia, jak réwniez wszelkie elementy opakowania.
Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami w punkcie
pt. Czyszczenie i konserwacja.
Nie przechyla¢ urzadzenia pod katem powyzej 45°.
Po rozpakowaniu, lub jezeli w trakcie transportu
urzadzenie zostato przechylone o ponad 45°, przed
podiaczeniem do zasilania pozostawic je w pozycji
pionowej na co najmniej 4 godziny. To samo nalezy
zrobi¢ przed ponownym uzyciem urzadzenia.
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Obstuga

Wiacznik On/Off

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zasilajacej wiaczy¢
je za pomoca wiacznika On/Off znajdujacego sie u dotu
po prawej stronie. Po zakoficzeniu czynnosci urzadzenie
nalezy wytaczyc.

Obrotowy przefacznik
Obrotowy przefacznik stuzy do wybierania funkcii
urzadzenia i przefaczania migdzy nimi.
Obracanie:
Zmiana pomiedzy poszczegdlnymi programami i
ustawieniami czasu przyrzadzania.
Kroétkie nacisniecie:
- Wyboér danego programu
Uruchomienie programu
Przerwanie programu w celu zmiany czasu
przyrzadzania
Diuzsze nacis$niecie:
Przerwanie programu i powrét do poprzedniego menu.

Wyswwtlacz
Po wiaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu migajg rozne
opcje programowania.
Po wybraniu programu odpowiadajacy mu symbol
zaczyna by¢ wys$wietlany stale, a zaczyna migac czas
przyrzadzania, ktéry mozna zmienic.
Podczas wykonywania programu (za wyjatkiem
programu do przygotowywania jogurtu) na wy$wietlaczu
pojawia si¢ na przemian pozostaty czas pracy i
temperatura w kubetku.

Programy

$k Chiodzenie

Schtadzanie ptynéw bez mieszania.

Czas pracy mozna ustawi¢ w przedziale pomiedzy 5 a 60
minut.

Domysinie ustawiony czas to 30 minut.

S Mieszanie

Mieszanie ptyndw bez chfodzenia.

Czas pracy mozna ustawi¢ w przedziale pomiedzy 5 a 60
minut.

Domyslnie ustawiony czas to 10 minut.

% Przyrzadzanie lodow

Przyrzadzanie lodéw.

Czas pracy mozna ustawi¢ w przedziale pomiedzy 5 a 60
minut.

Domysinie ustawiony czas to 60 minut.

B Przyrzadzanie jogurtu

Przyrzadzanie jogurtu.

Czas pracy mozna ustawi¢ w przedziale pomiedzy 3 a 24
godziny.

Domyslnie ustawiony czas to 8 godzin.
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Wyswietlacz

Na poczatku wyswietlacz pokazuje domysinie ustawiony
czas albo czas ustawiony przez uzytkownika. Podczas
wykonywania programu, na wy$wietlaczu pokazany jest
czas pozostaty do zakoriczenia pracy.

Przygotowanle urzadzenia
Przygotowa¢ w odrebnym pojemniku wszystkie sktadniki
wg wybranego przepisu.

Do kubetka mozna wiozy¢ maksymalnie 0.75 litra
sktadnikéw. Przyrzadzajac lody nie napetnia¢ kubetka
powyzej 60%, poniewaz mieszanka zwigkszy swoja,
objeto$¢ podczas zamrazania.

Kubetek powinien by¢ czysty i suchy.

- Whozy¢ kubetek do obudowy. Ostrzezenie: Zwrdcic¢
uwage na to, aby ucha, do ktorych przymocowany
jest uchwyt, zostaty doktadnie wsuniete do rowkow
w korpusie urzadzenia.

W przypadku korzystania z programu ,Mieszanie”
lub ,Przyrzgdzanie lodéw” zamontowa¢ w kubetku
mieszadto.

- Wiozy¢ odpowiednio wymieszane sktadniki do kubetka.

- Zalozy¢ pokrywke i zablokowac ja, krecac w lewo
(& — &) Pokrywka z klapka na zawiasie musi by¢
skierowana do przodu.

Klapka w pokrywce umozliwia dodawanie kolejnych
sktadnikéw podczas przyrzadzania.

- Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.

- Za pomoca przetacznika On/Off wiaczy¢ urzadzenie.

- Jezeli nie zostanie wykonane kolejne dziatanie, po okoto
15 sekundach wy$wietlacz zgasnie.

Schladzanle plynéw
- Wykona¢ czynno$ci opisane w punkcie ,Przygotowanie
urzadzenia”.
Ustawi¢ przetacznik obrotowy tak, aby pojawit sie
symbol .
Potwierdzi¢ wybér krétkim nacisnieciem przetacznika.
+ Za pomoca obrotowego przefacznika ustawi¢ czas.
Uruchomi¢ program ponownie naciskajac krétko
przefacznik.
Rozpocznie sig proces schtadzania.
Po uptynieciu ustawionego czasu, pojawig sygnaty
dzwigkowe; na wySwietlaczu pojawi sie 0000 i
urzadzenie przejdzie w tryb oczekiwania.
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Mleszanle ptynéw
- Wykona¢ czynno$ci opisane w punkcie ,Przygotowanie
urzadzenia” i zatozy¢ mieszadto.
Ustawi¢ przetacznik obrotowy tak, aby pojawit sie
symbol Sy,
Potwierdzi¢ wybor krétkim nacisnieciem przetacznika.
- Za pomoca obrotowego przefacznika ustawi¢ czas.
Uruchomi¢ program ponownie naciskajac krétko
przefacznik.
Rozpocznie sig proces mieszania.
Po uptynieciu ustawionego czasu, pojawig sygnaty
dzwigkowe; na wy$wietlaczu pojawi si¢ 0000 i
urzadzenie przejdzie w tryb oczekiwania.

Przyrzqdzanle lodéw
Wykona¢ czynnosci opisane w punkcie ,Przygotowanie
urzadzenia” i zatozy¢ mieszadto.

Nie ma koniecznosci wcze$niejszego schtadzania
skfadnikow.

Ustawi¢ przetacznik obrotowy tak, aby pojawit sie
symbol &.

Potwierdzi¢ wybor krétkim nacisnieciem przetacznika.

- Za pomoca obrotowego przefacznika ustawi¢ czas.
Uruchomi¢ program ponownie naciskajac krétko
przefacznik.

Rozpocznie sig proces przyrzadzania.

Po uptynieciu ustawionego czasu, pojawig sygnaty
dzwigkowe.

Nalezy monitorowa¢ konsystencje wytwarzanych

lodow przez caly proces przyrzadzania. Jezeli jest

zbyt spoista, wytaczy¢ urzadzenie. Jezeli masa stanie
sig zbyt twarda, silnik sam sig wytaczy, aby zapobiec
uszkodzeniu urzadzenia.

Jezeli przyrzadzone lody nie zostang od razu wyjete, po
okoto 10 minutach urzadzenie automatycznie uruchamia
funkcje dodatkowego schtadzania. Na wy$wietlaczu
pojawia sig komunikat COOL i lody sg schtadzane
przez kolejne 10 minut, po czym pojawiajg sie sygnaly
dzwiekowe i urzadzenie przechodzi w tryb oczekiwania.



Porady
Aby uzyskac twardsze lody, mozna przedtuzy¢ czas
przyrzadzania albo wiozy¢ gotowe lody do szczelnego
pojemnika i umie$ci¢ go na jaki$ czas w zamrazarce.
Nie wstawia¢ do zamrazarki kubetka na lody.

- Aromaty spozywcze sg zazwyczaj stabsze po
zamrozeniu, podobnie wrazenie stodkosci obniza sie
wraz z temperaturg dania.

Cukier mozna zastapi¢ stodzikiem.

Uzywajac jogurtu, najpierw nalezy odcedzi¢ z niego
wode - jesli sie wydzielita.

Orzechy, owoce i inne dodatki nalezy schtodzi¢ przed
uzyciem i dodac¢ bezposrednio do lodéw na 1 do 3 minut
przed zakoriczeniem procesu przyrzadzania.

Wszelkie sktadniki, ktore nie wymagajg wczesniejszego
gotowania lub podgrzewania, najlepiej przygotowaé za
pomoca miksera elektrycznego, aby zwiekszy¢ objetos¢
mieszanki.

Jezeli przepis przewiduje uzycie jaj, zaleca sig najpierw
podgrza¢ mieszanke, aby wyeliminowa¢ ewentualne
bakterie.

Smak sorbetu oraz lodéw owocowych zalezy w duzej
mierze od dojrzatosci i stodko$ci uzywanych owocow.
W celu dtuzszego przechowania lodéw w zamrazarce,
nalezy je umiesci¢ w odpowiednim szczelnym
pojemniku.

Przyrzadzanie jogurtu

Skladnlkl
- Aby zrobi¢ wiasny jogurt potrzebna jest odpowiednia
ilo$¢ mleka i — w celu zainicjowania procesu fermentacji
— $wiezego jogurtu naturalnego (bez owocéw czy soku
OWOoCowego).

- Aby uzyskac gestszy jogurt, nalezy uzy¢ mleka i jogurtu
o0 podobnej (najlepiej wysokiej) zawartosci thuszczu.
Innym sposobem zageszczenia jogurtu jest dodanie
mleka w proszku (ok. 1,5 tyz. stot. na 600 ml mleka).
Zamiast $wiezego jogurtu mozna uzy¢ suchej kultury
bakterii. Suche kultury bakterii jogurtowych mozna
naby¢ np. w sklepach ze zdrowg zywnoscia.

Najlepszy rezultat otrzymamy stosujac mleko
sterylizowane lub U.H.T. Korzystajac z innego typu
mleka, najpierw nalezy je na krétko rozgrza¢ do
temperatury 90°C. Nastepnie pozostawi¢ mleko do
ostygniecia do temperatury ok. 40°C.

Nalezy unika¢ wszelkich wstrzaséw podczas
przyrzadzania.
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Przygotowanle sktadnikow
W odrebnym pojemniku umie$cic¢ 30 g ]ogur“[u
naturalnego (bez dodawania cukru, owocow czy soku
owocowego).

- Zamiast jogurtu naturalnego mozna uzy¢ suchej kultury
bakterii:
Wsypac jogurt w proszku do odrebnego pojemnika
wedtug instrukcji producenta.
Podgrza¢ w garnku 600 ml mleka do 90°C, po czym
natychmiast odstawi¢, by ostygto do ok. 40°C.

+ Wymieszac¢ delikatnie ale doktadnie mleko z jogurtem/
jogurtem w proszku.

Przyrzqdzame
Wykona¢ czynnosci opisane w punkcie ,Przygotowanie
urzadzenia’.
- Ustawi¢ przetacznik obrotowy tak, aby pojawit sie
symbol §.
Potwierdzi¢ wybér krotkim nacisnieciem przetacznika.
+ Za pomocg obrotowego przefacznika ustawic czas.
Jezeli mleko jest ciepte, jogurt bedzie gotowy po okoto
5-6 godzinach.
Stosujac zimne mleko, przygotowanie jogurtu zajmie
8-9 godzin.
Uruchomi¢ program ponownie naciskajac krétko
przetacznik.
Rozpocznie si¢ proces przygotowywania jogurtu.
Po uptynieciu ustawionego czasu, pojawig sygnaty
dzwiekowe. Na wys$wietlaczu pojawi si¢ COOL i
rozpoczyna sie schtadzanie jogurtu, ktére konczy sie
wraz z wytgczeniem urzadzenia.

Po przyrzadzeniu
- Wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z sieci.

- Zdjac pokrywke i za pomocg plastikowej szpatutki lub
innego podobnego przyboru przetozy¢ przyrzadzony
produkt. Ostrzezenie: Nie uzywac przyborow
metalowych.

Urzadzenie wraz z akcesoriami nalezy wyczysci¢ po
kazdym uzyciu.

Czyszczeme i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia,
nalezy sprawdzi¢, czy jest ono wytaczone z sieci.
Przed przystapieniem do czyszczenia wewngtrznych
elementow urzadzenia, zawsze nalezy odczekac, az
ostygnie ono do temperatury otoczenia.

Nie stosowa¢ do czyszczenia $cierajacych lub zracych
substancji ani twardych szczotek.

- Aby nie narazi¢ sie na porazenie pradem, nie nalezy

my¢ zespotu napedowego w wodzie, ani zanurzac go.
Wytrze¢ go z zewnatrz lekko wilgotng $ciereczka.
Kubetek na lody, pokrywke, mieszadto, miarke i
szpatutke do lodéw mozna my¢ w goracej wodzie z
ptynem do mycia. Wskazéwka: Elementy te nie nadajg
sie do mycia w zmywarce.
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Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
X nalezy utylizowac osobno, a nie wraz ze zwyklymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
BN Urzadzenia takie zawieraja bowiem cenne
materiaty, ktére mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i
zdrowia czlowieka. Szczegodtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz
detaliczna. Nalezy zadba¢ o prawidtowa utylizacje czynnika
chtodniczego R600a. Nalezy szczegdlnie uwazac, aby nie
uszkodzi¢ obwodu chtodniczego, zanim urzadzenie nie
zostanie przekazane w odpowiednim miejscu do utylizacji.
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Maywropnyavi pe Aeiroupyia yiaoupTiold

O8nyieg xpnong

MpIv XpNOILOTIOIACETE TN GUOKEUN, O10BACTE TTPOTEKTIKA
TIG akdAouBeg 0dnyieg xpRong kai UAGETE To TTapov
€YXeIPiBIO yia YeANOVTIKR Xprion. H ouokeun Trpémel va
Xpno1goTolEiTal ammd dropa Tou va yvwpifouv auTég Tig

odnyieg.

L0vdeon pe TV Tapox NAeKTpIkoU pedpaTog
BeBaiwBeite 61 n 16107 TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TTOU
Xpnaoldotoleite aupBadidel e autiv Tou avaypd@etal
OTNV TMIVOKISO OVOPAOTIKWY TIHWY TG GUOKEUNG. To
TIPOIGV AUTO GUPLOPPUVETAI e OAEG TIG ITXUOUTEG 0BNYiEg
g EE mepi avaypagnig atoixeiwv.

Ta pépn NG GUOKEUNG

KevtpikA povada
MepIoTPEPOUEVOG BIAKOTITNG
006vn

AlakoTTNG AiToupyiag
Avoiyuarta §aepiapou
KumeAho pérpnong
ZTaTouAa TraywTOU

‘EvBeto avauigng

MtoA TraywTou

10. Kamdki pe Avolyua pe evieat
1. HAeKTPIKO KOAWDIO HE PIG
Kapia ameikovion

BiBAio auvtaywv

©eNoaR LN =

InpavTikoi Kavoveg ag@aAeiag

+ [ va amogeuyeTe Kivduvoug, Kai va
OUMHOPQUWVEDTE LE TIC ATTAITATEIC
aoQAAEING, Ol EMOKEVES O€ QUTA TNV
NAEKTPIKI OUOKEUN 1} OTO NAEKTPIKG
KaAwdI6 TG Tpémel va dle¢dyovTal
amo TV EGUTINEETNOT TrEAAT(WY
lag. 2€ TEPITITWaN TToU amaitnBei
ETTIOKEUR, ETTIKOIVWVAOTE JE TO TUAWA
€CUTINPETNONG TTIEAATWV TNAEQWVIKWG
f péow email (deite TAPAPTNWQ).

+ MPOZOXH! Kard v eykardoTaon
NG auakeunc eAEYETE To kaAwdIo
PEUATOC YIa TUXOV QBOPEC.

+ TomoBetoTe TNV OUCKEUN OF
eTmiTedn, avTioNioBnTIKr

* KQI OTEYVI ETTIQAVEIQ.
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- BePaiwbeite 611 urGipyer ETAPKAG

eAeUBEPOC XWPOS YUPW aTo TN
OUOKEUR WOTE VAl eEa0QaNIZETaI N
eAeUBEPN KuKhoQOpia Tou aEPa (8 €K.
ata mAdyia, 30 ek. amo Tavw).

- NMPOZOXH! Mnv kaAUTTTETE THV

OXIouA €GaEPIOHOU TNG CUOKEUNC.

- MPOZOXH! Mnv Tomobereite

TOAUTIPICO A} TPOYOBOTIKA 10%U0G

KOVTA 0NV TTiow TTAEUPA TG

OUOKEUNG.

®povriere mvToTe va ByaleTe T

KaAwdio amo v mpila

- TIPIV Q6 Tr) GUVOPHOAGYNON 1 my
aTmooUVapHOAGYNaN TG OUOKEUN,

- O€ TIEPITITWON TUXOV
duaAeitoupyiag,

- jeTam xpnan,

- TIPIV T0 KOBAPIOHO TN GUTKEUN.

- MPOZOXH! H kakr| xprion pmopei

vVa TTPOKOAEEI 0OPapd TPOCWTTIKG
TPAUUATIOUO.

- Mpoooxn! ApoU oPACETE T GUOKEUR,

TIEQIMEVETE VOl OTAATAOEI EVIEAWGS

0 KivnTApag. Mnv ayyicete kavéva
Kivoupevo egaptpa. Mn Badete

10 X€p! (f} oTTOI001TTOTE GAAO
QVTIKEIPEVO) OAG PETA OTO TTOA.

* [0 va ammo@eUyeTe ToV Kivouvo

TPOKANGNG NAekTPOTTANSiCG, NV
KaBapileTe TNV KEVTPIKI| HOVAdA e
uypd kai unv T Pubidete ot uypd.

+ KaBapioTe 6Aa Ta amooTwpeva pépn

He (eaTO oamouvVOVEpO.

+ T avaAuTikég TAnpogopieg yia

Tov kaBapiopd ¢ GUOKEUAC,
avaTpéCre aTny Tapaypago «Evikog
KaBapioLIOS Kal ppovTida.
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- KaBwg Tapackeualeral 1o Taywro,

0 GYKOG TOU WiyOTOG aUgAveTall.
LUVETTWG, Oev TPETTE VOl UTTEPRCIiVETE
N PEYIOTN XwenTIKATATA TwY 750 ml.

- Orav eToigadlete eayntd, va

TNPEITE TTAVTA TN CWATA UYIEIVA
KQI VO XPNOIUOTIOIEITE HOVO
kaBapd éaoIUo vePO yia TV
TTPOETOINATIQ.

+ H ouokeur} auth TpoopideTal yia

OIKIOKN P\ ) TApOUOIES XPNATEIG,

OTTWG Y10 TIAPAdEIYQL:

- 0¢ KouGiveg ETaIpEIY, O€ YpagEia
Kol GMa epyaaiakd mepiBaAlovra,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEG,

- a6 TeAdTEC O€ CEvodoyeia,
Tavooyeia KTA. Kal TapdoIES
EYKATAOTATEIG,

- 0€ §EVWVEC TTOU OEPRipOLV TTPWIVO.

- H ouokeury auth dev Tpoopiletal

N
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yla EUTTOPIKN Xprion, oUTe yia

Xpian g€ utnpeaieg 1poeodoaiag

Kol TTapGpoIwy TEPIBAAGVTWY
XOVOPIKNAG.

To KUKAwpa Yigns autig
NG GUOKEUNG TTEPIEXEI TO
WUKTIKO I00BoUTAVIO
(R600a), éva puaikd
aépIo e UWnAG Babud ouuBardmrag
Ke 10 TePIBAMoV, TO 0TT0i0 OPWG Eival
eU@AekT0. ETropévwg, BefaiwBeite Ot
dev €xel TpokAnBei BAGRN o€ kavéva
€€APTNHA TOU KUKAWHATOG TG
OUOKEUNG KATA TN PeTagpopd Kal v
TOTOBETNON TNG CUCKEURG. AV
TTPOKANBET BAABN 070 KUKAWMO WUtng,
NV EVEPYOTTOIAOETE KAl N GUVOETETE
T GUGKEUR OTNV KEVTPIKI NAEKTPIKA

TIAPOXN. ATTOUAKPUVETE TUXOV YUMVES
OAOYEC Kal GAEC TMYEC avaAEEng
Qamo TV TIEPIOKN KOVTA OTO WUKTIKO
aépio. Karomv, aepiate kaAd 10
dwdrio aTo oToio BpiokeTal n
OUOKEUN.

* Av TwA\oETE, TOPAdWOETE OE TPITO

TIPOCWTIO I ATTOPPIYETE G€ KATAMNAN
EYKOTAOTAON AVAKUKAWONG T
OUOKEUR, TIPETTEI VOl DWOETE TIPOCOX)
0TnV TTapouaia Tou YukTikd R600a.
Ma emmpdoBeTeg TAnPoQopieg
OXETIKA e TN OWOTA avakukAwan,
avartpégre oTnv TTapaypago
«Amoppiyny.

* H ouokeur auth Bev gival

oxedlaopévn yia Ty amobAkeuon
EKPNKTIKWY UNIKWV, OTTWG TIEPIEKTES
QEPOANUMATWY e EUQAEKTN
TPOWBNTIKA ouaia.

* MNpogidotroinon: Mn xpnaipomoleite

Kapio eGwTepIKA GUOKEUN (TT.X.
KahopIép ) aepdBeppa) yia

Va ETTITOXUVETE TV ammoyuen.
AxohoubriaTe pdvo Tig LeBddoug oy
OUVICTWVTAI OTO TTAPOV EYXEIPIDIO.

* H ouokeur auh pTmopei va

xpnoiyomoinBei amd maudid
(TouhGy1oTOV 8 ETWV) Kal aTTd ATOWA
HE PEIWUEVES QUOIKES, QUTBNTAPIES 1)
dIavoNTIKES IKAVOTNTES ) XWPIG TrEipa
f/kal YVWOEIS, e TNV TTpoUTToBeon
o11 emITPOUVTaI ) TOUG EXOUV B0BEi
00dnyieg OXETIKA e T Xpran TS
OUOKEUNG Kal KATAVOOUV TIARPWS
0AOUG TOUG EUTTAEKOPEVOUC KiVOUVOUS
Kol TTPOQUAGEEIC yia TNV ac@aAeia.

+ Aev TpETEl va emMITPETETAI GTA TTAIOIA



va ekTeEAOUV 0TToIadrTIOTE EpYaTia
kaBapiopoU fi guvtipnong om
OUOKEUN EKTOG €AV ETTITNPOUVTA KAl
gival TouAdyiaTov 8 Twv.

+ KpatioTe ravTa T GUGKEUR Kal TO
NAEKTPIKG KaAWAIO TG MOKPIA aTTo
TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

+ Ta maudia dev TpETEN va ETITPETETAl
vVa TTaiouV [E TN OUOKEUN.

Mpoooxn! Ta Taidid TPETEI va TTAPAPEVOUV HAKPIA
a6 Ta UNIKG GUoKeuaoiag, emeIdA eival SuvnTIKwg
EMIKivouva, TT.X. Kivduvog ao@ugiag.

Kdbe popd TTou XpnoIHOTIOIEITE TN CUTKEUR, Ba

TIPETTEN VO EAEYXETE TIPOTEKTIKG TNV KUpIa povada,

10 NAekTPIKG KaAWDIO, KaBWG Kal kABE e¢dpTnua yia
TUXOV eAatTwpaTa. Av n ouoKeur, yia TTapadelyua, £xel
méael o€ akAnpn emiQdveia A xel aoknBei uTrEPROAIKA
S0vapn yia 1o TpdBnyua Tou nAeKTPIKOU KaAwdiou dev
Ba Tpémel va xpnaipotoinBei {avd, akéun ki av n gnuid
dev Qaivetal 6T PTTopei va TpokaAéael TTpoBAfuaTa
01NV 00QaAA AIToupyia TG GUOKEUNG.

- ATTo@UyETE TNV GIOKOTIN €vepyoTTOiNaN KAl
amevepyotoinan TG cuakeunc. MNa va amoeuyBei n
TPOKANGT {NUIGG GTO GUNTTIEDTH, VO TIEPIPEVETE TTAVTA
ToUAdIoTOV 5 AeTTTél eTagy Tng evepyoTroinang kai
QTTEVEPYOTTOINONG.

[Mpémel TAVTA va @POVTICETE N Kivnon Tou poTép va

pnv epmrodieTal 0UTe va PATOETE aTTO TTIOAU GKANPO
Taywtd 1 01moI0dATIOTE OKANPS AVTIKEIHEVO.

l'a va unv pokAnBei {nuid aTo oA Tmaywrou, un
XPNalpoTTolEiTe OKANPA A HUTEPA AVTIKEIEVA YIa THV
agaipean Tou TTaywrou.

Orav Byadete 10 QI amd v Tia, Unv Tpapdre ToTé T0
NAEKTPIKG KaAwSI0. Na TTIAVETE TIAVTA TO QIG.

Mnv a@rvete T0 NAEKTPIKO KAAWDIO Val KPEPETAI
eheuBepo.

®povrilete N GUaKeUN Kai 10 NAEKTPIKG KaAWBIO va unv
£pXovTal O€ ETTAPH Ue BEPUES ETTIPAVEIEG I} OTTOIABATIOTE
Tmnyn BepudtnTag.

- Nev @époupe kapia euBuvn yia {nuIEG TTOU
TrpokaAolvTal Adyw AavBaapévng xpAong ri emeidn ev
£xouv TnpnBei o1 TapoUoeg 0dnyieg.

Xpnhoeig

H ouokeun gival KatdAnAn yia Tv TTapackeur| KAAoIKoU
TTaywToU, Taywtou amé @poUTa (GOPUTTE), TIaYWHEVOU
YIQ0UPTIOU, TIAYWHEVWY TTOTWY KABWS Kal TV TTApaoKeun
yiaoupTiou.

SEVERIN

I'Iplv XPNOILOTIOINGETE TI) CUGKEUN YIO TTPWTN popd
Acpalpw're Ta aurom)\)\ma amoé v oeovn Kal 1o Tavw
pépog TG ouakeunc. Emiong, apaipéate Tuxdv dAAa
uhik@ ouokeuaaiag.

KabapioTe Tn guakeun} Tiwg TepIypageTal oty
Tapaypa@o «evikos kabapioos Kar ppovTidan.

- Amo@uyerte va dwaoete kAion ot povada
peyaAutepn amo 45°. Agou BydAeTe T GUOKEUN
a1 T GUCKEUOTIA, 1} OV 1) CUGKEUN €XEl YEipEl
mEPICOOTEPO OO 45° KaTd TN SidpKEIa TNG
pETaQopag, apnaTe TNV 6pBia yio TouhdxiaTov 4
WPEG TIPIV TN GUVIECETE OTNV KEVTPIKN NAEKTPIKNA
Tapoxi. Kavte To auté kai pIv XpnoILOTTOINCETE
gavd 1n ouokeun.

Aeiroupyia

AiakotrTng Acitoupyiag (On/Off)

MoAig ouvdeBei aTnv KUpia TTapoxr, avayTe T CUCKEUN
amd o 1akoTTn Aertoupyiag (On/Off) ot kémw deGia
ywvia. Na oBrAveTe TavTa T OUCKEUN WETA TN XPAON.

MepioTpepopevog dIokOTITNG
O TepIoTPEPOPEVOG BIAKOTITNG ECUTINPETET yia TNV ETTIAOYH
kai aAayn aTig S1aQOPETIKEG AEITOUPYIEG TNG GUTKEUNG:
MepioTpoen:
ANayr) peTagy mpoypapudtwy kai puBuion Tou Xpovou
emetepyaaiag
Z0vTopO TaTNMA:
EmiAoyn} Tou kar@AAnAou TTpoypappaTog
‘Evapén mpoypdpparog
+ AIOKOTTF TOU TIPOYPApMATOG yia aAAayr} Tou xpovou
emetepyaaiag
Maparerapévo warnua:
AIQKOTTH TOU TIPOYPAPKATOG Kall ETTIGTPOPH OTO
TTponyoUNEVO JevoU

Oeovn
MeTé TV evepyotroinan, ol ETTIAOYEG yia Ta SIAQOPETIKA
Tpoypappara avaBoafrvouv atnv 084vn.
MaAig emmiAeyei éva Tpoypappa, To avtiaTolxo aUuBoAo
TIAPAEVE! HOVIA QVauPEVO, O TIPOKABOPITHEVOG
Xpovog emegepyaaiag apyilel va avaBooPrivel kai
pTopeiTe va Tov aAAAgeTe.
Karé mv akohouBia evog poypdpuatog, n 08évn
aMader peTagu Tou utrdAoiTrou Xpovou Asitoupyiag
Kkal TG BepUoKPaaiag aTo ECWTEPIKG TOU PTTOA
emetepyaaiag (Gpwg Ox1 kard Tn SIGpKeIa Tou
Tpoypduparog yiaouptiou).
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Mpoypappata

3k Woln

T'a ™ wogn uypv xwpig avédeuan.

O xpdvog emetepyaaiag ptopei va pubpiaTei amd 5 wg
60 Aetrtd.

O mpokaBopiapévog xpdvog eivar 30 AeTTa.

Seq Avadeuon

TNa mv avédeuon uypwv xwpig woen.

O xpdvog emetepyaaiag utropei va pubpiaTe amd 5 wg
60 Aetrd.

O mpokaBopiapévog xpdvog eivar 10 AeTTd.

# Mapaokeun TaywTou

['a TNV TOPACKEU TTaywToU.

O xpdvog emetepyaaiag ptropei va pubpioTei amd 5 wg
60 Aetrtd.

O mpokaBopiapévog xpdvog eivar 60 AeTrTa.

B Napaokeun yiaoupTioh

l'a v Tapackeun yiaoupTiou.

O xpdvog emetepyaaiag utopei va pubpiaTe amd 3 wg
24 wpeg.

O mpokaBopiapévog xpovog gival 8 Wpeg.

I'IpoaTomuclu ™G povadag
ETomacm 6ha Ta UAIKG o€ Eva §exwploTo doyeio,
OUQWVa PE TNV ETTIAEYUEVN CUVTaY.
H péyiom xwpnrikémra eivai 0,75 Aitpo. Mn yepicete
70 UTTOA TIEPIoTdTEPO OTTd 60% KATA TV TTOPACKEUN
TraywroU, EMEIdA To peiypa Ba dlaoTaABei katd Ty
Wogn.
BeBaiwbeite 611 T0 pTmoA gival kabapd Kai oTeyvo.

- TomoBeTAoTE TO UTTOA TTaywToU PETa aTOo TIEPIBANKAL.
Mpoooxn! Befaiwdeite 6T 01 oTEPEWOEIS AP

Ta1pIagouv KaAd GTIG aVTIOTOIXEG ETOXEG OTNV KUPIO

povéda.
l'a Ta mpoypdupata «Avddeuon» kai «[lapackeun

Taywrouy, TPOCapHOaTE TO EVOETO avapigng aTo PTTOA

Traywtou.

Pigre Ta owoTa avapelypéva cuoTaTika péca aTo PTTOA.

Mpooapp6aTE TO KATTIAKI KAl TIEPITTPEWTE TO
apIoTEPOOTPOPA Yia Ve To ao@ahioeTe (g — -
To Gvolyua e PEVTEDE OTO KATIAKI TTPETTEI VAl Eivall
OTPAPWEVO TIPOG TA UTTPOTTAL.

To Gvolyua oo KaTTaKI ETITPETIEN TV TIPOTBAKN
TEPICTOTEPWY CUCTATIKWY KaTd T diadikaaia.

BaiAte 10 @iIG Tou nAekTpIKOU KaAwdiou o€ pia KaTAAANAR

Tpida.
- Me 10 diakéTTn Aeitoupyiag, BéoTe Tn cuokeur| o€
Aertoupyia.

EkT6G €4V UTIGp)OUV TIEPAITEPW KATAXWPIOEIG, N 086vN

oprver pera amé Tepitou 15 deutepoAeTTTaL

tIlugn uypwv
YuveyioTe OTIWG TIEPIYPAPETAI OTNV TIAPAYPAPO
«[lpoeroipacia g povadacy.
MepIaTPEWTE TOV TIEPIOTPEPOHEVO DIKOTITN HEXPI VI
eupavioTei 10 oUpBoro B
EmBeBaiwate v emAoyi TaTwvTag olvioua Tov
SIaKOTT.
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- XpnoipotolAaTe Tov dIAKOTIT YA Va OPiOETE TOV

€mBuuntd Xpdvo.
Z€KIVAOTE TO TTPOYPAMKA TIATWVTAG §ava aUvTopa Tov
diakoT.

- Apxicer n diadikaaia wogng.

MoAig TapéABer o TpokaBopiapévog Xpovog,
akolyovTal NXNTIKA arpara. Xmv 08évn eupavideral
0000 kai n povada aAAader o€ Aeitoupyia avapovig.

Avup|§n uypwv

YuvexioTe OTIWG TTEPIYPAPETAl GTNV TTAPAYPOPO
«[Mpoeroipaaia e povadagy Kai TPOCAPUOATE TO
€vBeTo avapigng.

MepIoTPEYTE TOV TIEPIOTPEPOHEVO DIAKATITN PEXPI VO
EMQavIOTEN TO GUPBOAO Sey.

EmBeBaiwaTe TV Aoy} TaTwVTAG GUVTONA TOV
dlaKoTm.

+ XpnOIKOTIOIAOTE TOV BIOKGTITN YIa VA OPICETE TOV

€mMBUUNTS XPAVO.
ZEKIVAOTE TO TTPOYPAMA TTATWVTAG §ava oUVTOpa ToV
dlaKoTm.

- Apxider n diadikaaia avapigng.

MoAig TTapéABel o TpokaBopiopévog xpdvog,
akouyovTal NXNTIKG arpara. Xy 08ovn eugavideral
0000 kal n povada aAAGder o€ AeiToupyia avapovig.

Hapucn(eun TaywTou

ZuveyioTe OTWG TIEPIYPAQETAl OTNV nupuvpa(po
«[Mpoeroipaaia e Lovadagy kal TPOCAPUGATE TO
€vBeTo avapigng.

- Aev xpei@letal va WOgETe TPWTA T CUCTATIKA.

MepIoTPEYTE TOV TEPIOTPEPOHEVO DIAKATITN PEXPI VO
ep@avioTei 1o oUPBoAo .

EmBeBaiwaTe TV Aoy} TaTWVTAG GUVTONA TOV
dlaKoTm.

- XpnOIKOTIOIAOTE TOV BIOKGTITN I VA OPICETE TOV

€mMBUUNTS XpAVO.
ZEKIVAOTE TO TTPOYPAMA TIATWVTAG §ava oUVTOpa ToV
dlaKoTm.

- Apxider n diadikaaia.

MoAig TapéABel o TpokaBopiopévog xpovog,
akouyovTal NXNTIKA orpara.

Kard t Siapkeia g emegepyaaiag, 8a mpémel va
TrapakoAoubeital n TTUKvOTATA TOU TTaywTou. Av gival
TIOAU 0QIxT6, OBATTE T GUTKEUR. AV T0 GUVOAO

TOU TTaywToU Yivel TOAU OkAnpd, To poTép, O€ KABE
TiEpiTTWAN, Ba aTOPATATE! YIa va aTTOQEUYBEi N
TPOKANGN {nuIGg 0N povada.

- Av Oev Bydhete TO TOYWTO APECWG PETA THV

emegepyaaia, n povada apyilel autépara pia
emmpdadem Aeimoupyia wieng perd amd mepitou 10
Aemrtd. Zmnv 086vn epgavicetal n évdeign COOL kai T
mraywté Yoxetar yia dAAa 10 Aemrrd. Metd akoUyovTal Ta
NXNTIKG oruaTa kai n povada perapaivel o€ Aciroupyia
avapovg.



ZupBouAag
Av ﬂponpcﬂa Mo 0T(19£p|’] nUKvomTa pnopsna va
TrapareiveTe T0 XpOVo AeIToupyiag fi va PeETapEPETe
TO TTAYWTO O€ £Va OEPOTTEYEG DOXEIO Kl va TO
TOTIOBETATETE TO OTNV KATAWUEN PEXPI Va PTATEI 0TV
€mBupNTA TUKVOTNTA.
Mnv ToTTo6ETEITE TO UTTOA TIaYWTOU OTNV KOTAWUEN.
Ta apwparta Twv TPOQipwV Eival TTio Eviova TTPIV auTa
karayuyBolv. Emiong, n yAukimta Twv Tpo@ipwy
EIVETaI GTAV TO TPOPIHO KATAWUXBEI.
Mmopeite va avtikataoTioeTe Tn {Axapn e TEXVNTEG
YAUKQVTIKEG OUGTEG.
‘OTav XPnOIWOTIOIETE YIQOUPTI, TIPETTEI VO
aTmoaTpayYIideTe TPWTA TUXOV TTEPIOTEID VEPOU.
Mpémel va karayUxeTe Toug &npolg kapToug, Ta epouTa
Kai Ta GAAa GUOTATIKG TTPIV aTTd TN XPROT Kal va Ta
TPoaBETETE GTO TTaAYWTO POVO 1 €wg 3 AeTTTd TTIV T
0AoKAfPWOT) TOU TTAPACKEUATHATOG.
Eival mpoTipdtepo va etoipaderar Ta UAIKG TTou Oev
amairouv payeipepa 1§ BEppavan ae NAEKTPIKO PTTAEVTED
yia va augnBei o ykog Tou piyparog.
Orav xpnoipotroleite auyé o€ pia cuvtayn, cuvioTaral
val Beppaivete To Wiyua yia Ty eGAAEIYn TUXOV
Baktnpiwv.
H yeuon twv coputé (ypaviteg) eGaptéral ae peyaho
Babu6 amd My wpIuéTTA Kal YAUKUTATA Twv GPOUTwY
TIOU XPNOIHOTIOIEITE.
la pakpoypévia @UAagn Tou TaywTou o€ KaTayukn,
TIPETIEN va TO TOTTOBETEITE O€ éva KATAAANAO aEPOTTEYES
doxeio.

Mapaokeun yiooupTiod

ZuoTaTIKA

- Ta va mapaokeudaoete yiaoUpTi Ba xpelaaTeite T
kaBopiopévn TOoOTNTA YAAGKTOG Kall, YIa val §EKIVATETE
T S1adiIkacia {Upwang, PUAIKG PPETKO YIaoUPTI (XWPIG
@POUTA A XULO @poUTwWY).
To yIaoUpTI e IO PEYGAN TTUKVOTNTA ETTITUYXAVETAI LE
N XPAOT YAAAKTOG Kail yIaoupTIoU pE Trapouola (KaTé
TTPOTIPNGN UWNAY) TTEPIEKTIKOTNTA AiTTOUG.
H mpoabrikn okdvng yaAakTog (Tepitou 1,5 K.0. yia
600 ml yaiAakTog) eTmiong KAvel 10 yIa0UPTI TTIO TIUKVO.
Mmopei va xpnoipotoin6ei &npry KaAiEpyeia avri
yia @péako yiaolpTl. H &npr kaAiEpyeia yiaoupTiol
uTrépyel d1aBéaipn O KATaoTAPATA UYIEIVAG SIATPOPAG.
To amoaTelpwpévo yaAa fi To yaAa pakpdag Siapkeiag
divouv Ta kaAUTepa ammoteAéapara. Omolodrmote dAAo
€idog yahakTog Tpémel va BepuavBei atoug 90°C yia
oUvTOuN XPOVIKI TTEPiodo TTpIV atté T Xprorn. Metd,
agnoTe 1o yaha va wuyBei atoug 40°C mepitou.
Kara mv eme§epyaaia, Ba mpémel va amopeuyBei
oTT01000ATIOTE Kpadaauog ) dévnan.

SEVERIN

I'Ipoaromaalc( TWV UAIKWV
MpoabBéate 30 yp. cpuou(ou \(IGOUpTIOU (xwpic va
poabEacTe {axapn, PPoUTA A XUUO @poUTwy) O€ Eva
EexwpioTo doyeio.

Mmopei va xpnaipotoinBei {npr kahAigpyeia avti yia
QuOIKS yI000pTI:

TomoBemaTe Tn okdVN yidoupTioU ae §eXwpIaTo doeio,
aKoAouBwvTag TIG 0dnyieg TOU KATAOKEUATTH.

+ ZeoTavete aUvTopa 600 ml yéha otoug 90°C péoa ot
pia KaToapoAa Kal PETG apAOTE TO VO KPUWOEL PEXPI
iepiTou 40°C.

- Avapire padi 1o yaiha kai 1o yiaoupTi/okdvn yIaoupTiol
kal avadelaTe amaAd aAd kaAd.

Ens{apvqclq
ZuveyioTe OTIWG TTEPIYPAPETAl OTNV TIAPAYPaPO
«[Mpoetoipaaia g povadagy.
[MepIoTPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN EXPI VO
epoaviaTei 1o auuBolo 3.
EmBeBaiwate Ty emAoyr TATWVTAG GUVTOUA TOV
SI0KOTITN.

+ XpnoIpoTToInaTe Tov SIAKOTITN YIa va OPITETE TOV
€mBuuNTé Xpbvo.
Me Ceat6 yaha, Ba xpelaaTolv 5 Ewg 6 WPES yia va
TIOPACKEUAOTE! YIQOUPTI.
Av xpnoigomoInoeTe kpuo yaAa, Ba xpeiaaTtouv 8 Ewg 9
(WPEG YO VO TTAPACKEUATTE] YIaoUpTI.
ZEKIVAOTE TO TIPOYPApA TIATWVTAG §ava alvTopa Tov
SI0KOTITN.

- ApxiCer n diadikaoia Tapaokeung yiaoupTiol.
MaoAig TapéABel o TpokaBopIopEvog Xpovog,
akouyovTal nNTIKG oruara. £y 086vn eugavicetal
n évoeign COOL (Wuen) kai n povada apyidel va
pelwver T Beppokpaaia g PAZag yiaoupTiou PEXP! T
Bepuokpaaia Yuyeiou WoTou va opATEL.

Msw mv emegepyagia
Amvepvonomme Tn GUOKEUN KaI aTTOCUVOEDTE TO PIG
amé v mpica.
By@ATe 10 KOTTAKI KaI XPNOIHOTIOINOTE Pia TTAAOTIKA
oTaTouAa fj TTapdpoIo OKEUOG yia va agaipéaTe TO
emetepyaopévo paynTo. Mpoooxn! Mn xpnoipotoicite
Kavéva HETOAAIKO OVTIKEIPEVO.
[Mpémer va kaBapiete T GUOKEUN Kal Ta agETouap Tng
ueTé amd kéBe xprion.
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I'£V|Ko¢; KaBapiopdg kar @povTida
I'Iplv amo Tov kabapiopd, BaBulwealTa omn cuchsur]
eival amoouvoedepEVN aTTd TNV NAEKTPIKT TTAPOXH.
Na Tepipévete TavTa péXPI N HOVASA VA KPUWOE EWG
Tn Bepuokpaaia TepIBaovTog TpIv KaBapioeTe To
EOWTEPIKO TNG.
Mn xpnaipoTolgite diaBpwrikéG ouaieg, akAnpa
QTmopEUTIAVTIKA A okANpéG BolpTaEg yia Tov
Kabapiapo.
Ma va amo@euyBei o Kivduvog nAektpotmAngiag, unv
kaBapioete TN povada Kivnang pe vepod Kal pnv Tn
BuBiCete o€ vepd. KabapiaTe Tig e§wTepIkEG ETIPAVEIES
e éva ehagpd Bpeypévo Travi.
Mmopeite va kaBapioete 10 PTOA TTaywtoU, TO KATTAKI,
10 évBeTO avapIgng, To KUTEAAO PETPNONG Kal TN
oTaTouha TTaywroU pe (EaTO VEPO XPNTIHOTIOILVTAG
KavoVIkd atmopputravTIKO. Enueiwan: Autd Ta
e¢apmuara dev poopiovTar yia TAUGIHO OTO
TIAUVTAPIO TTIATWV.

Améppiyn

O1 OUOKeUEG Pe auTd TO GUPBOAO TTPETTEN VI
X amoppipBoUV EexwpIaTd aTd Ta OIKIAKA

amopAnTa, emeIdA TepIEXouv TOAUTINA UAIKG TTou
EEEE | ;TopoUV va avakukAwBolv. H owoTn didBean
TpoaTarelel To epIBaAAov kai Tnv avBpwrrivn vyeia. Oa
Bpeite TAnpogopieg yia To GuykekpIpévo BEpa ammd Tv
TOTrIKA 00g apuddia apxr 1 épmopo Aiavikng. Mpémer va
amoppilete T0 YUKTIKO R600a pe owaTd TpdTO. MPoatte
va pnv mpokaAéaete PAARN aTo KUKAwpa Yugng IV
TIAPAdWAETE TN GUTKEUN YIa KATAAANAN améppiyn.
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SEVERIN Elektrogeréate GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.com
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