
TO 2068 FORNO ELETTRICO VENTILATO

• Il forno elettrico ventilato Severin è versatile e permette di cuocere pizza, patatine, arrosti, sformati, torte.
Adatto anche per la cottura di panini e molto altro.

• Adatto anche per la preparazione di pizze di grandi dimensioni.

• Ottimi e uniformi risultati di cottura. Le resistenza superiori e inferiori sono utilizzabili insieme o separatamen-
te.

• Potenza: 1500 W

• Capacità: 20 litri

• Adatto anche per pizze di grandi dimensioni e teglie per torte con un diametro massimo di 30 cm

• Impostazioni della temperatura tra 100 e 230 °C

• Timer di 60 minuti con segnale acustico che avvisa al raggiungimento del tempo di cottura selezionato

• Tempo di riscaldamento rapido
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PANORAMICA INFORMAZIONI IMPORTANTI

Art.-Nr.

Potenza

Colore / Materiale

Lunghezza del cavo

Dimensioni Imballo (LxPxA)

Peso lordo compreso l'imballaggio

Dimensioni del prodotto (LxPxA)

Peso netto

Cartone colorato (unità)

EAN

Altre caratteristiche speciali

TO 2068

1.500 Watt

nero / Plastica / Metallo

97,5 cm

50,5 x 42,8 x 37,0 cm

9,20 kg

44,0 x 39,0 x 29,5 cm

6,85 kg

1 Pz.

4008146034961

- Spegnimento automatico: sì
- Spia: sì
- Capacità: 20 Litri
- Regolazione della temperatura: da 100 °C a 230 °C
- Timer: sì
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Dettagli del prodotto

Inclusa pietra refrattaria
per pizze dal diametro di 29
cm

Con spiedo girarrosto per
carne e pollame.

Adatto per la preparazione
di croccanti patatine.

Inclusi numerosi accessori:
pietra refrattaria per la piz-
za, spiedo girarrosto, teglia,
griglia, vassoio raccoglibri-
ciole e 2 manici per gestire
al meglio la teglia e la grig-
lia.
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