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Technische Informationen zu den Betriebszustanden gemaR Okodesign-Anforderungen
(EU-Verordnung 2023/826) kénnen mit dem QR-code oder unter dem Link ‘https://severin.
com/de-de/oekodesign-richtlinie/ abgerufen werden.

Technical information on the operating states in accordance with ecodesign requirements
(EU Regulation 2023/826) can be accessed using the QR code or at the link ‘https://severin.
com/de-de/oekodesign-richtlinie’.

Les informations techniques sur les états de fonctionnement conformément aux exigences
d'écoconception (reglement européen 2023/826) peuvent étre consultées avec le code QR
ou sous le lien « https://severin.com/de-def/oekodesign-richtlinie/ ».

Technische informatie over de bedrijfstoestanden volgens de eisen in overeenstemming
met de vereisten voor ecologische ontwerpen (EU-verordening 2023/826) kan worden
opgevraagd met de QR-code of via de link ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/.

Puede acceder a la informacion técnica relativa a los estados de funcionamiento, conforme a
los requisitos de disefio ecoldgico (Reglamento de la UE 2023/826) con el codigo QR o en el
enlace « https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ ».

Le informazioni tecniche sulle condizioni di funzionamento in conformita con i requisiti di
progettazione ecocompatibile (Regolamento UE 2023/826) sono disponibili scansionando il
codice QR o al link ‘https://severin.com/de-defoekodesign-richtlinie/".

Tekniske oplysninger om driftsbetingelserne i henhold til krav til miljgvenligt design
(EU-forordning 2023/826) kan hentes med QR-koden eller via linket ‘https://severin.com/
de-de/oekodesign-richtlinie/".

Teknisk information om driftsforhallandena enligt de ekologiska designkraven
(EU-forordning 2023/826) kan hamtas med QR-koden eller under lanken ‘https://severin.com/
de-de/oekodesign-richtlinie/’.

Ekosuunnitteluvaatimusten (EU:n asetus 2023/826) mukaiset tekniset tiedot
kayttoolosuhteista voidaan hakea QR-koodilla tai linkista ‘https://severin.com/de-de/
oekodesign-richtlinie/ .

As informagdes técnicas sobre os estados de funcionamento de acordo com os requisitos de
concegao ecoldgica (regulamento UE 2023/826) podem ser acedidas utilizando o codigo QR
ou através da ligagao ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/".

Informacje techniczne dotyczace warunkéw pracy zgodnie z wymogami ekoprojektu
(rozporzadzenie UE 2023/826) mozna uzyska¢ za pomoca kodu QR lub pod linkiem ‘https://
severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/".

O1 TexvIKEG TTANPOQOPIES Y1 TIG GUVBRAKES AeITOUpPYiag oUPGWVa E TIG ATTAITATEIG
olkohoyikoU oxedlaopol (Kavoviopdg EE 2023/826) umopolv va avaktnBolv pe Tov Kwdikd
QR 1y otn 0UVdEDN ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ .
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S-FRY Digitale Kl-HeiBluftfritteuse

Liebe Kundin,

Lieber Kunde,

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie die
nachfolgende Anleitung sorgféltig durch und bewahren
Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf.

Reinigen Sie die abnehmbaren Teile nach jedem
Gebrauch in heiRem Spilwasser und trocknen Sie sie
griindlich ab. Ausfiihrliche Reinigungsanweisungen
finden Sie im Kapitel 7 Reinigung und Pflege.

3 Zusitzliche Sicherheitshinweise
Verwenden Sie niemals ein beschadigtes oder

Das Gerét darf nur von Personen benutzt werden, die mit
dieser Anleitung vertraut sind.

heruntergefallenes Gerét! Trennen Sie das Gerét in
solchen Fallen von der Stromversorgung. Wenden
Sie sich an den Kundendienst, um das Gerét

1 Ubersicht iberpriifen oder reparieren zu lassen.

1. Display Greifen Sie niemals nach einem in Wasser gefallenen
2. Schaltflache AIJAUTO (KI/Automatik) Elektrogeréat. Ziehen Sie in solchen Féllen sofort den
3. Schaltflache LAMP (Lampe) Netzstecker aus der Steckdose.

4. Schaltflache 1) Start/Stopp Quetschen, knicken oder ziehen Sie die

5. (@) Schaltflache DIY (Selbermachen) Anschlussleitung nicht iiber scharfe Kanten, um

6. Schaltflache () Minus Beschadigungen zu vermeiden.

7. Schaltflédche (©) Ein/Aus Halten Sie die Anschlussleitung und das Gerat von
8. Schaltflache TEMP/TIME (Temperatur/Zeit) heifen Oberflachen und offenem Feuer fern.

9. Schaltfldche (® Plus Verwenden Sie niemals Zubehér, das nicht in dieser
10. Bedienfeld Bedienungsanleitung empfohlen wird. Dieses konnte
11. Lufteinlass ein Sicherheitsrisiko fiir den Benutzer darstellen

12. Hauptgerat und das Geréat beschadigen. Verwenden Sie nur

13. LED-Licht Originalteile und -zubehdr.

14. Kamera Entfernen Sie nach dem Gebrauch alle Zubehorteile
15. Sichtfenster oder Zusatzgerate.

16. Griff Stecken Sie keine Gegenstande in das Gehause des
17. Korb Gerats.

18. Korbeinsatz Achten Sie bei der Verwendung von Backpapier

19. Luftauslass oder Aluminiumfolie darauf, dass diese durch

20. Anschlussleitung mit Netzstecker das Gewicht des Garguts sicher niedergedriickt

. Rutschsichere Fiite

2 Wichtige Sicherheitshinweise

Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder bezuglich der
sicheren Verwendung des Gerats unterwiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Geréat
spielen. Lassen Sie Kinder keine Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durchfiihren, ohne die Kinder dabei
zu beaufsichtigen.
Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Geréat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.
Wenn die Anschlussleitung beschadigt ist,
muss sie vom Hersteller, einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter oder einer &hnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Vorsicht, heiRe Oberflache! Die Oberflachen

des Gerats kdnnen wahrend des Gebrauchs
heill werden.
Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

werden. Lose Materialien kdnnen mit Heizelementen
in Bertihrung kommen und eine Brandgefahr
darstellen. Verwenden Sie kein Backpapier und
keine Aluminiumfolie, wenn dies nicht unbedingt
erforderlich ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der
Netzstecker, die Anschlussleitung oder andere Teile
beschadigt sind.

Halten Sie einen Mindestabstand von 15 ¢cm an allen
Seiten ein. Halten Sie einen Abstand von mindestens
30 cm zwischen der Riickseite des Gerats und
anderen Gegenstanden ein. Stellen Sie das Gerat
so auf, dass der Luftauslass auf der Ruckseite des
Gerats nicht auf Gegenstande weist, die empfindlich
auf Hitze, Fett oder Feuchtigkeit reagieren, wie z. B.
Tapeten, Glasscheiben, Mobelwande oder ahnliche
Objekte.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild
des Geréats angegebene Nennspannung der ortlichen
Netzspannung entspricht.



4 BestimmungsgeméRe Verwendung
WARNUNG! Verletzungsgefahr!

Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich
fiir den in dieser Anleitung beschriebenen
bestimmungsgemaRen Zweck. Jede andere
Verwendung ist unzulassig.

Das Gerat wurde speziell zum hocheffizienten Garen

mit Luftkonvektion entwickelt.

Dieses Gerét ist nur zur Verwendung in hduslichen

Umgebungen bestimmt.

Das Gerét ist fur die Verwendung in trockenen

Umgebungen vorgesehen und nur fir die

Verwendung in Innenrdumen geeignet.

Das Gerét ist zur Verwendung im Haushalt und fiir

ahnliche Anwendungen vorgesehen, beispielsweise:

- InKichen fiir Mitarbeiter, in Laden, Biiros und
anderen gewerblichen Bereichen;

- In landwirtschaftlichen Anwesen;

- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

- In Fruhstickspensionen und ahnlichen
Bereichen.

Das Gerat darf nicht zum Erhitzen von Wasser

verwendet werden.

5 Vor der ersten Verwendung

Stellen Sie sicher, dass sich das Gerat in einem offenen,
gut belifteten Bereich fern von anderen Geraten und
Hindernissen befindet, bevor Sie es nutzen.

5.1 Auspacken
WARNUNG! Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien von Kindern
und Haustieren fern, um Erstickungsgefahren zu
vermeiden.

Untersuchen Sie die Verpackung sorgfaltig auf
sichtbare Anzeichen von Beschadigungen, wie

z. B. Dellen, Einstiche oder Risse. Wenden Sie

sich umgehend an unseren Kundendienst, falls
wesentliche Probleme auftreten. Stellen Sie sicher,
dass der Lieferumfang vollstandig und unbeschadigt
ist, bevor Sie das Gerat nutzen.

Offnen Sie den Karton vorsichtig und entfernen

Sie alle Verpackungsmaterialien. Entsorgen

und recyceln Sie das Verpackungsmaterial
verantwortungsbewusst.

Untersuchen Sie das Gerét griindlich auf sichtbare
Schaden, Kratzer oder Mangel. Uberprtifen Sie, ob
alle erwarteten Teile und Zubehérteile vorhanden
sind, und melden Sie etwaige Schéden oder fehlende
Teile unserem Kundendienst.

5.2 Montage des Griffs

1. Entfernen Sie das am Korb befestigte Etikett.

2. Schieben Sie den Griff auf die Aussparung an der
oberen Vorderseite des Korbs. Der Griff rastet
dauerhaft ein.

5.3 Erstreinigung

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und
Aufkleber, bevor Sie das Gerét zum ersten Mal
verwenden. Entfernen Sie niemals das Typenschild.

2. Reinigen Sie das Gerat wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.

3. Betreiben Sie das Gerét vor dem ersten Gebrauch
ohne Gargut 30 Minuten lang bei 200 °C, wobei
sowohl der Korb als auch der Korbeinsatz eingesetzt
sein mUssen. Dies tragt dazu bei, eventuell
verbliebene Geriiche aus der Produktion zu
beseitigen. Siehe Kapitel 6.4 DIY-Garen.

4. Achten Sie auf eine ausreichende Belliftung,
indem Sie wahrend dieses Vorgangs Fenster oder
Balkonttiren &ffnen.

5. Wiederholen Sie nach dem Erhitzen den
Reinigungsvorgang, wie in Kapitel 7 Reinigung und
Pflege beschrieben.

6 Verwendung

WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

- Halten Sie wahrend des Garens Hande und Gesicht
von den Luftauslassen fern.

- Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des Garens.

- Bertihren Sie keine heilken Oberfldchen. Nutzen
Sie stets den Griff und schiitzen Sie Ihre Hande mit
Topflappen oder Ofenhandschuhen, wenn Sie mit
dem Gerat hantieren.

— Drehen Sie den Korb wéhrend und nach dem Garen
niemals um. Am Boden des Korbs kann sich heiRes
Ol aus dem Gargut ansammeln.

HINWEIS! Beschadigungsgefahr!

- Befiillen Sie den Korb nicht bis zum Rand. Lassen
Sie Platz, damit die Luft im Korb zirkulieren kann.

- Verwenden Sie bei diesem Gerat keine
Kochutensilien aus Metall. Deren Metalloberflache
kann die Antihaftbeschichtung des Korbs und des
Korbeinsatz zerkratzen.

- Betreiben Sie das Gerat immer auf einer festen,
ebenen, nicht brennbaren Oberflache.

- Lassen Sie das Geréat wahrend des Garvorgangs
niemals unbeaufsichtigt.

Hinweis: Das Gerat wechselt nach 10 Minuten Inaktivitat

in den Standby-Modus (nur Schaltflache (®) leuchtet).

Tippen Sie erneut auf die Schaltflache (©), um den

Standby-Modus zu verlassen.



Hinweis: Tippen Sie wahrend des Garens jederzeit

auf die Schaltflache &), um den Garvorgang zu
unterbrechen. Tippen Sie erneut auf die Schaltfliche &),
um den Garvorgang fortzusetzen.

Hinweis: Das Gerét funktioniert nur, wenn der Korb

korrekt eingesetzt ist.

6.1 Display-Meldungen und Funktionen

Hinweis: Wahrend des Betriebs konnen folgende
Meldungen auf dem Display erscheinen.

Display

Funktion

Starting Up (Startvorgang)

Das Gerat wird gestartet.

Al Smart Cooking
(intelligentes Garen mit Ki)

Das Gerat wahlt
automatisch ein
geeignetes Programm
aus.

Temp (Temperatur) Zeigt die Gartemperatur
an.

Timer (Zeitschaltuhr) Zeigt die Garzeit an.

Empty disk (leerer Korb) | Zeigt an, dass kein Gargut

gefunden wurde.

DIY (Manuelles Garen)

Garzeit und Temperatur
werden manuell
eingestellt.

Cooking (Garen)

Der Garprozess lauft.

Pausing/Pause

Der Garprozess ist

(Pausieren/Pause) unterbrochen.

Keep Warm Halt das Gargut

(Warmhalten) nach Abschluss des
Garprozesses warm.

Please shake the Zeigt an, dass der Korb

basket (Bitte schiitteln | geschttelt oder das

Sie den Korb) Gargut gedreht werden

sollte, um gleichmaRiges
Garen zu gewahrleisten.

Notice: Please Clean the
Camera (Hinweis: Bitte
Kamera reinigen)

Zeigt an, dass die Kamera
gereinigt werden sollte,
um eine ordnungsgemalie
Erkennung des Garguts
zu gewahrleisten.

Recognising ...
(Erkennung lauft ...)

Das Gerét prift das
Gargut.

Unknown (Unbekannt)

Das Gargut konnte nicht
erkannt oder identifiziert
werden.

Finish (Ende)

Der Garprozess ist
abgeschlossen.
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6.2 Vorbereitung zum Garen

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geerdete
Steckdose an. Das Gerat gibt einen Signalton ab und
die Schaltflache (©) leuchtet auf.

2. Tippen Sie auf die Schaltflache (©), um das Gerét
einzuschalten. Das Display und alle anderen
Schaltflachen leuchten auf. Dieses Signal bestatigt,
dass das Gerat betriebsbereit ist.

3. Nehmen Sie den Korb mit dem Griff aus dem
Hauptgerat heraus.

4. Platzieren Sie den Korbeinsatz auf dem Boden des
Korbs.

Hinweis: Der Korbeinsatz muss so positioniert sein, dass

seine beiden Pfeile nach rechts und links (und nicht vor

und zurtick) zeigen.

5. Legen Sie das Gargut in den Korb. Verteilen Sie das
Gargut gleichmaBig, um es gleichmaRig zu garen.

6. Schieben Sie den Korb wieder in das Hauptgeréat
zuriick.

Hinweis: Vergewissern Sie sich, dass der Korb korrekt

eingesetzt und vollstandig geschlossen ist, bevor Sie

den Garprozess starten. Der Korb muss vollstandig

in das Gerat eingesetzt sein, um einen sicheren und

ordnungsgemafen Betrieb zu gewahrleisten.

6.3 AI/AUTO-Garen

AIAUTO-Garen nutzt automatische Garguterkennung,
um anhand der Art und Menge des Garguts automatisch
die Voreinstellung, den Timer und die Temperatur
einzustellen.

Hinweis: Die angegebenen Zeiten und Temperaturen
sind nur Empfehlungen. Vergewissern Sie sich vor dem
Starten des Gerats, dass auf dem Display das richtige
Garprogramm und die richtigen Einstellungen angezeigt
werden.

Hinweis: Da verschiedene Gargutarten deutlich
unterschiedliche Erscheinungsbilder aufweisen konnen,
ist es mdglich, dass das Gerat das Gargut beim Scannen
nicht erkennt oder falsch klassifiziert. Starke Lichtquellen
kénnen ebenfalls dazu fiihren, dass das Gargut im
Inneren des Gerats nicht erkannt wird.

Hinweis: KI-Garen ist nicht fiir gefrorene, backfertige
Brotchen bestimmt. Tauen Sie Tiefkihl-Backwaren

auf, bevor Sie die AIFAUTO-Garfunktion nutzen, oder
verwenden Sie die DIY-Garfunktion, um die Zeit und
Temperatur manuell gemaR den Anweisungen auf der
Verpackung einzustellen.

Hinweis: Sie kénnen die Voreinstellung, den Timer

und die Temperatur anpassen, nachdem das Gerét das
Gargut gescannt hat. Um die Voreinstellung zu andern,
tippen Sie auf die Schaltflache () oder (5, um durch die
Optionen zur Voreinstellung zu blattern. Um die Garzeit
zu &ndern, tippen Sie auf die Schaltfldche &), bis der
Timer-Bereich des Displays orange leuchtet. Tippen

Sie auf die Schaltflache () oder (5, um die Garzeit

zu erhdhen oder zu verringern. Um die Gartemperatur
zu &ndern, tippen Sie auf die Schaltfldche &2, bis



der Temperaturbereich des Displays orange leuchtet.
Tippen Sie auf die Schaltflache () oder é um die
Gartemperatur zu erhGhen oder zu verringern.

1. Tippen Sie auf die Schaltfldche @. Das Gerat scannt

das Gargut und die empfohlenen Einstellungen
(Voreinstellung, Timer, Temperatur) erscheinen im
Display.

2. Tippen Sie auf die Schaltflache &1, um den
Garvorgang zu starten. Im Display wird ,Cooking”
angezeigt.

3. Wahrend des Garvorgangs gibt das Gerat
méglicherweise 5 Signalténe ab und im Display wird
,Please shake the basket" angezeigt. Nehmen Sie
den Korb mit dem Griff aus dem Hauptgeréat heraus.

Hinweis: Das Gerét pausiert automatisch, wenn der

Korb entfernt wird. Im Display wird ,Pausing* oder

,Pause" (Pausieren/Pause) angezeigt.

4. Schitteln Sie den Korb, um das Gargut gleichmaRig
zu verteilen, oder drehen Sie das Gargut um.

5. Schieben Sie den Korb wieder in das Hauptgerat
zurlick. Das Gerét setzt den Garvorgang fort.

6. Der Garvorgang ist beendet, wenn das Gerat

3 Signalténe abgibt. Das Gerat wechselt automatisch

in den Warmhaltemodus.

7. Der Warmhaltemodus wird beendet, sobald Sie
auf die Schaltflache (©) tippen oder den Korb
herausnehmen. Im Display wird ,Finish* angezeigt.

8. Nehmen Sie den Korb mit dem Griff aus
dem Hauptgerat und stellen Sie ihn auf eine
hitzebestandige Unterlage.

9. Nutzen Sie eine Zange, um das Gargut
herauszunehmen.

6.3.1 KI-Programm im Display

Nutzen Sie die Schaltflachen () und (), um durch die
verfligharen voreingestellten Programme im Display
zu scrollen. Das ausgewahlte Programm erscheint auf
dem Bildschirm. In der folgenden Liste finden Sie eine
vollstandige Ubersicht aller KI-Programme.

KI-Programm

Empty disk (leerer Korb)

Shrimps (Garnelen)

Chicken Skewers (Hahnchenspiefle)

Beef Joint (Rindfleisch)

Sausages (Wiirste)

Chicken Strips (Hahnchenstreifen)

Fries (Pommes frites)

Chicken Thighs (Hahnchenschenkel)

Drumsticks (Keulen)

Meatballs (Fleischballchen)

Cookies (Platzchen)

Vegetables (Gemiise)

Steak

KI-Programm

Potatoes (Kartoffeln)

Muffins

Fish-Fingers (Fischstabchen)

Burger

Nuggets

Bun (Brétchen)

Chicken (Héhnchen)

Wedges (Kartoffelecken)

Chicken Breast (Hahnchenbrust)

Schnitzel

Salmon (Lachs)

Fish (Fisch)

6.4 DIY-Garen

DIY-Garen dient zum manuellen Einstellen des Timers

und der Temperatur.

Hinweis: Bei den meisten Voreinstellungen kann die

Garzeit von 1 bis 60 Minuten eingestellt werden. Bei den

Voreinstellungen fiir Rindfleisch und Hahnchen kann die

Garzelt auf bis zu 90 Minuten eingestellt werden.

Tippen Sie auf die Schaltflache @)

2. Tippen Sie zum Einstellen der Garzeit auf die
Schaltfldche &), bis der Timer-Bereich des Displays
orange leuchtet. Tippen Sie auf die Schaltflache
(® oder (©), um die Garzeit zu erhdhen oder zu
verringern.

3. Um die Gartemperatur einzustellen, tippen Sie auf
die Schaltflache &), bis der Temperaturbereich
des Displays orange leuchtet. Tippen Sie auf die
Schaltflache () oder (5), um die Gartemperatur zu
erh6hen oder zu verringern.

4. Tippen Sie auf die Schaltflache @), um den
Garvorgang zu starten. Im Display wird ,Cooking”
angezeigt.

5. Wahrend des Garvorgangs gibt das Gerat
maglicherweise 5 Signaltdne ab und im Display wird
,Please shake the basket" angezeigt. Nehmen Sie
den Korb mit dem Criff aus dem Hauptgerat heraus.

Hinweis: Das Gerét pausiert automatisch, wenn der

Korb entfernt wird. Im Display wird ,Pausing” oder

,Pause" (Pausieren/Pause) angezeigt.

6. Schiitteln Sie den Korb, um das Gargut gleichmaRig
zu verteilen, oder drehen Sie das Gargut um.

7. Schieben Sie den Korb wieder in das Hauptgeréat
zuriick. Das Gerat setzt den Garvorgang fort.

8. Der Garvorgang ist beendet, wenn das Gerat
3 Signaltone abgibt. Das Gerat wechselt automatisch
in den Warmhaltemodus.

9. Der Warmhaltemodus wird beendet, sobald Sie
auf die Schaltflache (©) tippen oder den Korb
herausnehmen. Im Display wird ,Finish* angezeigt.



10. Nehmen Sie den Korb mit dem Griff aus
dem Hauptgerat und stellen Sie ihn auf eine
hitzebestandige Unterlage.

11. Nutzen Sie eine Zange, um das Gargut
herauszunehmen.

6.5 Nutzung der Lampe

Tippen Sie auf die Schaltflache ¢+, um das Licht
ein-fauszuschalten und durch das Sichtfenster den
Garfortschritt zu Uberprtifen. Die Lampe kann nicht
ausgeschaltet werden, wenn das Gerat das Gargut
scannt.

7 Reinigung und Pflege

WARNUNG! Stromschlaggefahr!

- Schalten Sie das Gerat immer aus und trennen Sie
es von der Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.
Dies dient dazu, wahrend der Reinigung das Risiko
eines elektrischen Schlags zu verringern.

- Tauchen Sie die elektrischen Teile des Geréts
wéhrend der Reinigung nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten. Halten Sie das Gerat niemals unter
flieRendes Wasser.

- Setzen Sie das Geréat beim Reinigen nicht direkt
Wasser oder anderen Fliissigkeiten aus und
verwenden Sie immer geeignetes Reinigungszubehor
wie ein Tuch oder einen Schwamm.

WARNUNG! Verbrennungsgefahr!
— Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung auf
Raumtemperatur abkuhlen.

HINWEIS! Beschadigungsgefahr!

- Vermeiden Sie die Verwendung von scharfen oder
scheuernden Reinigungsmitteln, Losungsmitteln,
Scheuerschwammen oder Schrubbern, welche die
Oberflachen beschadigen, Schutzschichten entfernen
oder Korrosion verursachen kénnen, wenn Sie das
Gerat reinigen.
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7.1 Aligemein

Hinweis: Der Korb und der Korbeinsatz diirfen nicht in

der Geschirrspllmaschine gereinigt werden.

1. Nehmen Sie den Korbeinsatz aus dem Korb.

2. GieRen Sie das restliche Ol aus dem Korb ab.

3. Reinigen Sie den Korb und den Korbeinsatz mit
einem weichen Tuch, warmem Wasser und etwas
mildem Reinigungsmittel.

4. Bei hartnackigen Speiseresten fiillen Sie ein Gefa
mit heiBem Wasser und Splilmittel und weichen Sie
den Korb und den Korbeinsatz etwa 10 Minuten darin
ein.

5. Spiilen Sie alle Teile griindlich mit sauberem Wasser
ab.

6. Trocknen Sie alle Teile vollstandig mit einem
sauberen, weichen Tuch ab.

7.2 Hauptgerét und Kamera

Hinweis: Reinigen Sie die Kamera, wenn das Geréat
Schwierigkeiten hat, das Gargut genau zu erkennen,
oder wenn im Display ,Please clean the camera*
angezeigt wird.

1. Wischen Sie die AuRenseite sowie den unteren
Bereich der Innenseite des Hauptgeréats und der
Kamera mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

2. Trocknen Sie alle Oberflachen mit einem trockenen
Tuch ab.

8 Lagerung

Reinigen Sie das Gerat griindlich, entfernen Sie
Schmutz, Ablagerungen und alle Riickstande. Stellen
Sie sicher, dass alle Teile trocken sind, um Korrosion
oder Schaden wahrend der Lagerung zu vermeiden.
Lagern Sie das Gerét in einem sauberen, trockenen
und gut beliifteten Bereich. Vermeiden Sie es,

das Gerat an einem feuchten, nassen oder
UberméaRig heillen Ort zu lagern oder es direkter
Sonneneinstrahlung auszusetzen.

Stellen Sie sicher, dass das Geréat an einem sicheren
Ort aufbewahrt wird, der vor dem Zugriff von Kindern
und Haustieren geschiitzt ist.

Wickeln Sie die Anschlussleitung ordentlich auf und
vermeiden Sie scharfe Knicke, die zu Kabelbriichen
oder elektrischen Gefahren fiihren kénnten.



9 Fehlerbehebung

Problem

Losung

Das Geréat kann nicht eingeschaltet
werden.

Stecken Sie den Netzstecker fest in eine geerdete Steckdose.

Das Gerat erkennt das Gargut nicht.

Das Gargut ist viel zu dicht zusammengepackt. Nehmen Sie den Korb
heraus und verteilen Sie das Gargut gleichmaRig.

Zu viel Gargut im Korb. Nehmen Sie einen Teil des Garguts heraus.
Die Art des Garguts im Korb ist nicht auf der Liste der Voreinstellungen.
Verwenden Sie stattdessen die DIY-Garfunktion.

Das Gargut ist nicht gar,
ungleichméagig gegart oder nicht
knusprig.

Es wurde zu viel Gargut auf einmal zubereitet. Entfernen Sie einen Teil
des Garguts und garen Sie in kleineren Mengen.

Die Gartemperatur ist zu niedrig. Erhéhen Sie die Gartemperatur.

Die Garzeit ist zu kurz. Erhdhen Sie die Garzeit.

Einige Lebensmittel, wie Pommes frites, miissen nach der Halfte der
Garzeit geschiittelt werden, damit sie gleichmaRig gar werden.

Einige Lebensmittel werden nicht so knusprig wie in einer herkémmlichen
Fritteuse. Spriihen Sie etwas Ol auf das Gargut, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erzielen.

Das Gargut ist libergart/iverbrannt.

Die Gartemperatur ist zu hoch. Verringern Sie die Gartemperatur.
Die Garzeit ist zu lang. Verringern Sie die Garzeit.

Aus den Luftauslassen tritt weiler
Rauch aus.

HeiRes OI, das beim Garen entsteht, kann Rauch erzeugen, wenn es erhitzt
wird. Dies hat keinen Einfluss auf die Nutzung des Produkts. GieBen Sie
gegebenenfalls Uberschiissiges Ol ab.

Das Gerét startet den Garvorgang
nicht.

Achten Sie darauf, dass der Korb korrekt eingesetzt und vollstandig schlief3t.

«

,Notice: Please clean the Camera
erscheint im Display.

Die Kamera ist maglicherweise verschmutzt. Reinigen Sie die Kamera, um
eine ordnungsgemafe Erkennung des Garguts zu gewahrleisten.

Das Gerét reagiert nicht oder das
Display reagiert wahrend des
Betriebs nicht mehr.

Das Gerat muss mdglicherweise zuriickgesetzt werden. Trennen Sie das
Gerat von der Stromversorgung und schlieRen Sie es nach kurzer Zeit wieder
an.

Sollten Probleme auftreten, die Sie nicht selbst I6sen kénnen, wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst. Die
Kontaktdaten finden Sie in der beiliegenden Garantieerklarung.

Wenden Sie sich vor der Riicksendung des Geréts an den Kundendienst, um spezielle Anweisungen zur
Verpackung und Etikettierung zu erhalten.

10 Entsorgung

10.1 Entsorgung des Geréts

X

Die Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréte (WEEE) zielt darauf ab, die Auswirkungen von Elektro-
und Elektronikgeraten auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu minimieren, indem die
Wiederverwendung und das Recycling gefordert und die Menge an Elektro- und Elektronikschrott, die auf

Deponien gelangt, reduziert werden. Das Symbol auf diesem Produkt und seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom normalen Hausmiill entsorgt werden muss. Bitte
beachten Sie, dass es in der Verantwortung des Eigenttimers liegt, Elektro- und Elekironikaltgeréte in Recyclingzentren
zu entsorgen, um nattrliche Ressourcen zu schonen. Jedes Land verfiigt iber eigene Sammelstellen fiir Elektro- und
Elektronikschrott. Informationen zu Recycling-Annahmestellen erhalten Sie bei der értlichen Behorde fir die
Entsorgung von Elektro- und Elektronikaltgeraten, dem 6rtlichen Stadtamt oder dem Hausmiillentsorgungsdienst.
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S-FRY Digital Al Hot Air Fryer

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following
instructions carefully and keep this manual for future
reference. The appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

1 Overview

Display

AIAUTO button
LAMP button
Start/stop button
@ DIY button

(5 Minus button
(® Power button
TEMP/TIME button
() Plus button

10. Control panel

11. Airinlet

12. Main unit

13. LED light

14. Camera

15. Viewing window

16. Handle

17. Basket

18. Frying tray

19. Air outlet

20. Supply cord with power plug
21. Non-slip feet
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2 Important safety instructions
This appliance can be used by children aged from 8

years and above and persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning

and user maintenance shall not be made by children

without supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of

children less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced

by the manufacturer, its service agent or similarly

qualified persons in order to avoid a hazard.
Caution, hot surface! The surfaces of the
appliance are liable to get hot during use.

The appliance is not intended to be operated by

means of an external timer or separate remote-

control system.

Clean the removable parts in hot rinsing water after

each use and dry thoroughly. Refer to chapter

7 Cleaning and care for detailed cleaning

instructions.
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3 Additional safety instructions

Never use a damaged appliance or an appliance that
has been dropped! In such cases, disconnect the
appliance from the power supply. Then contact the
customer service to have the appliance checked or
repaired.

Never retrieve an electrical appliance that has fallen
into water. In such cases, immediately remove the
plug from the socket.

To avoid damaging the power cord, do not squeeze,
bend or drag it over sharp edges.

Keep the power cord and the appliance away from
hot surfaces and open flames.

Never use accessories which are not recommended
in this manual. They could pose a safety risk to the
user and might damage the appliance. Only use
original parts and accessories.

Remove all accessories or attachments after use.

Do not insert any objects into the housing of the
appliance.

When using parchment paper or aluminum foil, make
sure it is securely weighed down with food. Loose
material may come into contact with heating elements
and pose a fire hazard. Do not use parchment paper
or aluminum foil unless absolutely necessary.

Do not use the appliance if the plug, power cord, or
any other parts are damaged.

Keep a minimum distance of 15 cm on all sides. Allow
for at least 30 cm between the back of the appliance
and other objects. Set up the appliance so that the
air outlet opening on the back of the unit does not
point at objects that are sensitive to heat, grease or
moisture, such as wallpaper, glass panes, furniture
walls and other related items.

Make sure the rated voltage on the appliance rating
plate matches the local supply.

4 Intended use
WARNING! Risk of injury!

Do not use the appliance for any purpose other than
its intended use, as described in this manual. Other
use is considered unauthorised.

The appliance is specifically designed for high-

efficiency air convection cooking.

This appliance is intended for use in domestic

environments only.

The appliance is intended to be used in dry

environments and is suitable for use in indoor

locations only.

This appliance is intended to be used in household

and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- bed and breakfast type environments.



The appliance must not be used to heat water.

5 Before first use

Make sure the appliance is positioned in an open,
well-ventilated area, clear of other appliances and
obstructions, before use.

5.1 Unpacking

WARNING! Risk of suffocation!
- Keep packaging materials away from children and
pets to avoid suffocation risks.

Carefully inspect the packaging for any visible signs
of damage, such as dents, punctures or tears.
Promptly contact our customer service regarding
any significant issues. Make sure that the delivery
content is complete and undamaged before using the
appliance.

Carefully open the box and remove all packing
materials. Dispose and recycle the packing materials
responsibly.

Thoroughly inspect the appliance for any visible
damages, scratches or defects. Verify that all
expected parts and accessories are present and
report any damages or missing components to our
customer service.

5.2 Installing the handle

1. Remove the label attached on the basket.
2. Slide the handle onto the notch at the top front side of
the basket. The handle snaps into place permanently.

5.3 Initial Cleaning

1. Before using the appliance for the first time, remove
any remaining packaging materials and stickers.
Never remove the identification label.

2. Clean the appliance as described in the Cleaning and
care section.

3. Before first use, operate the appliance with both
basket and frying tray in place at 200 °C for
30minutes without food. This helps eliminate any
residual manufacturing odors. Refer to chapter
6.4 DIY cooking.

4. Make sure there is adequate ventilation by opening
windows or balcony doors during this process.

5. After heating, repeat the cleaning procedure as
described in chapter 7 Cleaning and care.

6 Use

WARNING! Risk of burns!

- Keeps hands and face away from the air outlets
during cooking.

- Do not move the appliance during cooking.

— Do not touch hot surfaces. Always use the handle
and protect your hands with potholders or oven mitts
when handling the appliance.

- Never turn the basket over during and after cooking.
Hot oil from the food can collect on the bottom of the
basket.

NOTICE! Risk of damage!

- Do not overfill the basket to the brim. Leave room for
the air to circulate inside the basket.

- Do not use metal cooking utensils with the appliance.
The metal surface can scrape off the non-stick
coating on the basket and the frying tray.

- Always operate the appliance on a solid, level,
non-flammable surface.

- Never leave the appliance unattended during
cooking.

Note: The appliance switches to standby mode (only

(®) button lights up), after 10 minutes of inactivity. Tap the

(®) button again to leave standby mode.

Note: During cooking, tap the &) button to pause

cooking anytime. Tap the (1) button again to resume

cooking.

Note: The appliance only operates when the basket is

inserted correctly.

6.1 Display messages and functions

Note: The following messages may appear on the
display during use.

Display Function

Starting Up The appliance is starting.

Al Smart Cooking The appliance selects
a suitable program

automatically.

Temp Shows the cooking
temperature.

Timer Shows the cooking time.

Empty disk Indicates that no food has

been detected.

DIY Set the cooking time and
temperature manually.

Cooking The cooking process is
running.

Pausing/Pause The cooking process is
paused.

Keep Warm Keeps the food warm after
the cooking process is
complete.

Please shake the basket | Indicates that the basket

should be shaken or the
food turned to make sure
even cooking.

Indicates that the camera
should be cleaned to
make sure proper food
detection.

Notice: Please Clean the
Camera




Display Function

Recognising... The appliance is detecting
the food.

Unknown The food could not be
detected or identified.

Finish The cooking process is
complete.

6.2 Preparing for cooking

1. Connect the power plug to a grounded socket-outlet.
The appliance emits a sound and the (®) button lights

up.

2. Tap the ©® button to switch the appliance on. The
display and all other buttons light up. This signal
confirms the appliance is ready for use.

3. Using the handle, take out the basket from the main
unit.

4. Place the frying tray at the bottom of the basket.

Note: The frying tray must be positioned so that the two

arrows on it point to the right and left (and not forwards

and backwards).

5. Place the food into the basket. Distribute the food
evenly for even cooking.

6. Push the basket back into the main unit.

Note: Make sure that the basket is inserted correctly and

closed completely before starting the cooking process.

The basket must be fully seated in the appliance to make

sure safe and proper operation.

6.3 AI/AUTO cooking

AI/AUTO cooking uses automatic food recognition to set
the preset, timer and temperature automatically based on
the food type and quantity.

Note: The times and temperatures given are
recommendations only. Before starting the appliance,
make sure that the correct food program and settings are
shown on the display.

Note: Since different types of food may have significantly
different appearances, it is possible for the appliance not
to detect or misclassify the food during scanning. Being
in strong light sources may also cause failure to identify
the food inside the appliance.

Note: The Al cooking is not intended for frozen ready-to-
bake rolls. Defrost frozen bakery products before using
the AIJAUTO cooking function or use the DIY cooking
function to set the custom time and temperature following
package instructions.

Note: It is possible to adjust the preset, timer and
temperature after the appliance scans the food. To
change the preset, tap the (5 or () button to circle
through the preset items. To change the cooking time,
tap the (& button until the timer section of the display
lights up orange. Tap the (® or & button to increase

or decrease the cooking time. To change the cooking
temperature, tap the G2 button until the temperature
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section of the display lights up orange. Tap the (©

or (9 button to increase or decrease the cooking

temperature.

1. Tap the @& button. The appliance scans the food
and the recommended settings (preset, timer,
temperature) appear on the display.

2. Tap the () button to start cooking. The display shows
"Cooking".

3. During cooking, the appliance may emit 5 beeps and
the display shows "Please shake the basket". Using
the handle, take out the basket from the main unit.

Note: The appliance automatically pauses when the

basket is removed. The display shows "Pausing" or

"Pause".

4. Shake the basket to distribute the food evenly or flip
the food over to the other side.

5. Push the basket back into the main unit. The
appliance resumes cooking.

6. Cooking is finished when the appliance emits
3 beeps. The appliance automatically enters keep
warm mode.

7. Keep warm mode stops when the (©) button is
tapped or the basket has been taken out. The display
shows "Finish".

8. Using the handle, take out the basket from the main
unit and place it on a heat-safe mat.

9. Use tongs to take out the food.

6.3.1 Al program on display

Use the () and () buttons to scroll through the available
preset programs on the display. The selected program
appears on the screen. Refer to the list below for a
complete overview of all Al programs.

Al program

Empty disk

Shrimps

Chicken Skewers

Beef Joint

Sausages

Chicken Strips

Fries

Chicken Thighs

Drumsticks

Meatballs

Cookies

Vegetables

Steak

Potatoes

Muffins

Fish-Fingers

Burger

Nuggets




Al program

Bun

Chicken

Wedges

Chicken Breast

Schnitzel

Salmon

Fish

6.4 DIY cooking

DIY cooking is for manually setting the timer and

temperature.

Note: For most presets, the cooking time can be

adjusted from 1 to 60 minutes. For the Beef Joint and

Chicken presets, the cooking time can be adjusted up to

90 minutes.

1. Tap the ) button.

2. To set the cooking time, tap the
button until the timer section of the display lights
up orange. Tap the (® or © button to increase or
decrease the cooking time.

3. To set the cooking temperature, tap the G button
until the temperature section of the display lights
up orange. Tap the (® or © button to increase or
decrease the cooking temperature.

4. Tap the () button to start cooking. The display shows
"Cooking".

5. During cooking, the appliance may emit 5 beeps and
the display shows "Please shake the basket". Using
the handle, take out the basket from the main unit.

Note: The appliance automatically pauses when the

basket is removed. The display shows "Pausing" or

"Pause".

6. Shake the basket to distribute the food evenly or flip
the food over to the other side.

7. Push the basket back into the main unit. The
appliance resumes cooking.

8. Cooking is finished when the appliance emits
3 beeps. The appliance automatically enters keep
warm mode.

9. Keep warm mode stops when the (©) button is
tapped or the basket has been taken out. The display
shows "Finish".

10. Using the handle, take out the basket from the main
unit and place it on a heat-safe mat.

11. Use tongs to take out the food.

6.5 Using the lamp

Tap the () button to switch the light on/off to check the
cooking progress through the viewing window. The lamp
cannot be switched off when the appliance is scanning
the food.

7 Cleaning and care

WARNING! Risk of electric shock!

- Always switch off the appliance and disconnect it
from the power source before any cleaning. This is to
reduce the risk of electric shock during cleaning.

— During cleaning do not immerse the electrical parts of
the appliance in water or other liquids. Never hold the
appliance under running water.

- During cleaning do not expose the appliance directly
to water or other liquids, always use suitable cleaning
accessories such as a cloth or sponge.

WARNING! Risk of burns!
- Let the appliance cool to room temperature before
cleaning.

NOTICE! Risk of damage!

- Avoid using harsh or abrasive cleaners, solvents,
scouring pads or scrubbers that can damage the
surfaces, remove protective coatings or cause
corrosion when cleaning the appliance.

7.1 General

Note: The basket and the frying tray must not be cleaned

in the dishwasher.

1. Take out the frying tray from the basket.

2. Pour any remaining oil out of the basket.

3. Clean the basket and the frying tray with a soft cloth,
warm water and a small amount of mild detergent.

4. For stubborn food residue, fill a pan with hot water
and detergent, soak the basket and frying tray for
about 10 minutes.

5. Rinse all parts thoroughly with clean water.

6. Dry all parts completely with a clean soft cloth.

7.2 Main unit and camera

Note: Clean the camera when the appliance has difficulty

recognizing the food accurately or if the display shows

"Please clean the camera".

1. Wipe the exterior and the bottom of the interior of the
main unit and the camera with a soft damp cloth.

2. Dry all surfaces with a dry cloth.

8 Storage

Thoroughly clean the appliance, remove dirt, debris
and any residual substances. Make sure all parts are
dry to prevent corrosion or damage during storage.
Store the appliance in a clean, dry and well-ventilated
area. Avoid storing the appliance in areas that are
damp, humid, excessively hot or exposed to direct
sunlight.

Make sure the appliance is stored in a secure
location, away from unauthorised access to children
and pets.

Wrap the supply cord neatly and avoid sharp bends
or kinks that could lead to wire breakage or electrical
hazards.



9 Troubleshooting
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Issue

Solution

The appliance does not switch on.

Connect the power plug to a grounded socket-outlet firmly.

The appliance does not recognize
the food.

Food is overly packed together. Take out the basket and spread the food
evenly.

Too much food in the basket. Take away some of the food.

The type of food in the basket is not in the preset list. Use the DIY
cooking function instead.

Food is undercooked, unevenly
cooked or not crispy.

Cooking too much food at the same time. Take away some of the food
and cook in smaller batches.

The cooking temperature is too low. Increase the cooking temperature.
The cooking time is too short. Increase the cooking time.

Some foods like fries require shaking halfway through to cook evenly.
Some foods may not crisp up the same as a traditional deep fryer. Spray
some oil onto the food for a cripsier result.

The food is overcooked/burnt.

The cooking temperature is too high. Decrease the cooking temperature.
The cooking time is too long. Decrease the cooking time.

White smoke comes out from the air
outlets.

Hot oil produced during cooking may produce smoke when heated up. This
does not affect the use of the product. Pour away excess oil as needed.

The appliance does not start cooking.

Make sure that the basket is inserted correctly and closed completely.

"Notice: Please clean the Camera"
appears on the display.

The camera may be dirty. Clean the camera to make sure proper food
detection.

The appliance does not respond or
the display freezes during operation.

The appliance may need to be reset. Disconnect the appliance from the
power supply and reconnect it after a short time.

If any issues arise that cannot be resolved by the user, contact our customer service. You can find the contact
details in the enclosed warranty statement.
Before returning the appliance, contact the customer service for any specific instructions regarding packaging and

labelling that might apply.
10 Disposal

10.1 Appliance disposal

The Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) directive aims to minimise the impact of electrical and
ﬁ electronic goods on the environment and human health, by increasing re-use and recycling and by reducing

the amount of electrical and electronic waste going to landfills. The symbol on this product and its packaging

signifies that this product must be disposed separately from ordinary household waste at the end of its life. Be
aware that this is the responsibility of the owner to dispose of electrical and electronic waste at recycling centres in
order to conserve natural resources. Each country has its collection centres for electrical and electronic waste. For
information about recycling drop off areas, contact the local electrical and electronic equipment waste management
authority, the local city office or the household waste disposal service.
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Friteuse a air chaud |A numérique S-FRY

Cher client,

Avant d'utiliser I'appareil, lisez attentivement les
instructions suivantes et conservez ce manuel afin de
pouvoir vous y reporter ultérieurement. L'appareil ne doit
étre utilisé que par des personnes familiarisées avec ces
consignes.

1 Vue d’ensemble

Afficheur

Bouton A/AUTO (IA/Auto)
Bouton LAMP (Lampe)
Bouton (1) Démarrer/stop

() Bouton DIY (Mode manuel)
Bouton (&) Moins

Interrupteur ©

Bouton TEMP/TIME (Temp/durée)
Bouton () Plus

10. Panneau de commandes

11. Entrée d'air

12. Unité principale

13. Eclairage LED

14. Caméra

15. Fenétre d'observation

16. Poignée

17. Panier

18. Plateau de friture

19. Sortie d'air

20. Cable d’alimentation avec fiche d’alimentation
21. Patins antidérapants
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2 Consignes de sécurité importantes

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans
et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
manquant d’expérience et de connaissances, a
condition qu'ils soient surveillés ou aient regu les
consignes concernant I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu'ils comprennent les dangers
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec cet
appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.
Maintenez I'appareil ainsi que son cable hors de la
portée des enfants de moins de 8 ans.
Afin de prévenir tout danger, en cas
d’endommagement du cable d’alimentation, veuillez
en confier le remplacement au fabricant, a son
service de réparation ou a des personnes aux
qualifications similaires.

Attention, surface chaude ! Les surfaces de

I'appareil sont susceptibles de devenir
chaudes pendant I'utilisation.
L'appareil n'est pas congu pour étre utilisé au moyen
d'un minuteur externe ou d'un systeme de commande
a distance séparé.

Nettoyez les pieces amovibles a I'eau chaude apres
chaque utilisation et séchez-les soigneusement.
Reportez-vous au chapitre

7 Nettoyage et entretien pour des consignes de
nettoyage détaillées.

3 Consignes de sécurité supplémentaires

N'utilisez jamais un appareil endommagé ou ayant
subi une chute ! En tel cas, débranchez I'appareil de
la source d'alimentation. Contactez ensuite le service
client pour faire réviser ou réparer 'appareil.

Ne récupérez jamais un appareil électrique qui

serait tombé dans I'eau. Le cas échéant, retirez
immédiatement la fiche de la prise électrique.

Afin d'éviter d'endommager le cable d’alimentation,
veillez & ne pas I'écraser, le plier, ni le frotter contre
des bords coupants.

Tenez le céble d'alimentation et I'appareil éloignés de
toute surface chaude et de toute flamme nue.
N'utilisez jamais d’accessoires non recommandés
dans ce manuel. Ceux-ci peuvent présenter un risque
pour la sécurité de I'utilisateur et sont susceptibles
d’endommager 'appareil. Utilisez uniquement les
pieces et accessoires d’origine.

Retirez tous les accessoires ou fixations aprés
utilisation.

N'introduisez aucun objet dans le boitier de 'appareil.
Lorsque vous utilisez du papier sulfurisé ou du
papier d'aluminium, assurez-vous qu'il est solidement
maintenu avec de la nourriture. Les matériaux

mal maintenus peuvent entrer en contact avec

les résistances et présenter un risque d'incendie.
N'utilisez pas de papier sulfurisé ou de papier
d'aluminium sauf en cas de nécessité absolue.
N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cable
d'alimentation ou toute autre piéce sont
endommagés.

Respectez une distance minimale de 15 cm tout
autour. Prévoyez au moins 30 cm entre |'arriere de
I'appareil et tout autre objet. Installez I'appareil de
maniere a ce que l'ouverture de sortie d'air située a
I'arriere de I'appareil ne pointe pas vers des objets
sensibles a la chaleur, a la graisse ou a 'humidité,
tels que du papier peint, des vitres, des parois de
meubles et d'autres objets similaires.

Assurez-vous que la tension nominale mentionnée
sur la plaque signalétique de I'appareil correspond a
I'alimentation disponible.

4 Utilisation prévue
AVERTISSEMENT ! Risque de blessures !

N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles
auxquelles il est destiné, telles que décrites dans le
présent manuel. Toute autre utilisation est considérée
comme non autorisée.

L'appareil est spécifiquement congu pour la cuisson
par convection d'air & haut rendement.



Cet appareil est congu pour étre utilisé exclusivement

dans des environnements domestiques.

L'appareil est congu pour étre utilisé dans des

environnements secs et convient a une utilisation en

intérieur uniquement.

Cet appareil est congu pour un usage domestique et

tout autre usage similaire. Il peut ainsi étre utilisé :

- dans les cuisines réservées au personnel de
magasins, bureaux et autres environnements de
travail ;

- dans des maisons de campagne ;

- par les clients d’hotels et d'autres
environnements de type résidentiel ;

- dans les environnements de type chambre
d’hétes.

L'appareil ne doit pas étre utilisé pour chauffer de

l'eau.

5 Avant la premiére utilisation

Assurez-vous que l'appareil est positionné dans un
endroit ouvert et bien ventilé, a 'écart de tout autre
appareil ou obstacle avant de I'utiliser.

5.1 Déballage

AVERTISSEMENT ! Risque d’étouffement !

- Gardez les matériaux d'emballage hors de la portée
des enfants et des animaux de compagnie afin
d'éviter les risques d'étouffement.

Inspectez soigneusement 'emballage pour détecter
tout signe visible de dommage, tel que des
renfoncements, des perforations ou des fissures.
Contactez rapidement notre service client pour tout
probleme significatif. Assurez-vous que le contenu
de la livraison est complet et intact avant d'utiliser
I'appareil.

Ouvrez soigneusement le carton et retirez tous les
matériaux d'emballage. Mettez au rebut et recyclez
les matériaux d’emballage de maniére responsable.
Inspectez soigneusement I'appareil pour détecter
tout dommage, rayure ou défaut visible. Vérifiez
que toutes les pieces et tous les accessoires
attendus sont présents, et signalez tout dommage ou
composant manquant a notre service client.

5.2 Installation de la poignée

1. Retirez I'étiquette apposée sur le panier.

2. Faites glisser la poignée sur I'encoche située en
haut & I'avant du panier. La poignée s'enclenche
définitivement.

5.3 Premier nettoyage

1. Avant la premiére utilisation de I'appareil, retirez les
matériaux d'emballage et les autocollants restants.
Ne retirez jamais I'étiquette d'identification.

2. Nettoyez I'appareil comme décrit dans la section
Nettoyage et entretien.
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3. Avant la premiere utilisation, utilisez I'appareil avec
le panier et le plateau de friture en place a 200 °C
pendant 30 minutes sans nourriture. Cela permet
d'éliminer toute odeur résiduelle de fabrication.
Consultez le chapitre 6.4 Cuisson DIY (mode
manuel).

4. Veillez a ce que la ventilation soit adéquate en
ouvrant les fenétres ou les portes du balcon pendant
Ce processus.

5. Aprés la chauffe, répétez la procédure de nettoyage
décrite au chapitre 7 Nettoyage et entretien.

6 Utilisation

AVERTISSEMENT ! Risque de brilures !

- Gardez les mains et le visage a I'écart des sorties
d'air pendant la cuisson.

- Ne déplacez pas I'appareil pendant la cuisson.

- Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez
toujours la poignée et protégez vos mains avec des
maniques ou des gants de cuisine lorsque vous
manipulez |'appareil.

- Ne retournez jamais le panier pendant et aprés
la cuisson. L'huile chaude des aliments peut
s'accumuler au fond du panier.

REMARQUE ! Risque d’endommagement !

- Ne remplissez pas le panier a ras bord. Laissez de la
place pour que l'air circule a l'intérieur du panier.

- Nutilisez pas d'ustensiles de cuisson métalliques
dans l'appareil. La surface métallique peut rayer le
revétement antiadhésif du le panier et du plateau de
friture.

- Utilisez toujours l'appareil sur une surface solide,
horizontale et ininflammable.

- Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
pendant la cuisson.

Remarque : L'appareil passe en mode veille (seul le
bouton (©) s'allume), au bout de 10 minutes d'inactivité.
Effleurez & nouveau le bouton (©) pour quitter le mode
veille.

Remarque : Pendant la cuisson, effleurez le bouton
pour interrompre la cuisson a tout moment. Effleurez a
nouveau le bouton (1) pour reprendre la cuisson.
Remarque : L'appareil ne fonctionne que si le panier est
correctement inséré.

6.1 Messages et fonctions de I'afficheur

Remarque : Les messages suivants peuvent apparaitre
sur l'afficheur pendant I'utilisation.

Afficheur
Starting Up (Démarrage)

Al Smart Cooking
(Cuisson intelligente 1A)

Fonction
L'appareil démarre.

L'appareil sélectionne
automatiquement le
programme approprié.
Affiche la température de
cuisson.

Temp




Afficheur Fonction
Timer (Minuteur) Affiche la durée de
cuisson.

Empty disk (Disque vide) | Indique qu'aucun aliment
n'a été détecté.

DIY (MODE MANUEL) Réglez manuellement la
durée de cuisson et la

température.

Cooking (Cuisson) Le processus de cuisson

est en cours.

Pausing/Pause (Mise en | Le processus de cuisson

pause/Pause) est en pause.
Keep warm (Maintien au | Maintient les aliments
chaud) au chaud une fois le

processus de cuisson
terminé.

Please shake the basket
(Veuillez secouer le
panier)

Indique que le panier
doit étre secoué ou que
les aliments doivent étre
retournés pour assurer
une cuisson uniforme.

Notice: Please Clean
the Camera (Remarque :
Veuillez nettoyer la
cameéra)

Indique que la caméra
doit étre nettoyée afin de
garantir une détection
adéquate des aliments.

Recognising...
(Reconnaissance...)

L'appareil détecte les
aliments.

Unknown (Inconnu) L'aliment n'a pas pu étre

détecté ou identifié.

Finish (Fini) Le processus de cuisson

est acheve.

6.2 Préparation de la cuisson

1. Branchez la fiche d’alimentation a une prise de
courant mise a la terre. L'appareil émet un son et le
bouton (®) s'allume.

2. Effleurez linterrupteur (©) pour mettre I'appareil
sous tension. L'afficheur et tous les autres boutons
s'allument. Ce signal confirme que I'appareil est prét
a l'emploi.

3. Alaide de la poignée, retirez le panier de l'unité
principale.

4. Placez le plateau de friture au fond du panier.

Remarque : Le plateau de friture doit étre positionné de

maniére a ce que les deux fléches pointent vers la droite

et la gauche (et non vers l'avant et vers I'arriére).

5. Mettez les aliments dans le panier. Répartissez les
aliments uniformément pour obtenir une cuisson
uniforme.

6. Poussez le panier dans ['unité principale.

Remarque : Assurez-vous que le panier est
correctement inséré et complétement fermé avant de
commencer le processus de cuisson. Le panier doit étre
entiérement installé dans I'appareil afin de garantir un
fonctionnement sir et correct.

6.3 Cuisson AJAUTO

Cuisson AI/AUTO utilise la reconnaissance automatique

des aliments pour régler automatiquement le préréglage,

la minuterie et la température en fonction du type et de la
quantité d'aliments.

Remarque : Les durées et températures indiquées ne

sont que des recommandations. Avant de démarrer

I'appareil, assurez-vous que le programme de I'aliment et

les paramétres appropriés apparaissent sur l'afficheur.

Remarque : Etant donné que différents types d'aliments

peuvent avoir des apparences significativement

différentes, il est possible que I'appareil ne détecte pas
ou classe mal les aliments pendant la détection. Le fait
d'étre dans un endroit fortement éclairé peut également

entrainer l'impossibilité d'identifier les aliments a

lintérieur de I'appareil.

Remarque : La cuisson Al n'est pas congue pour les

petits pains surgelés préts a cuire. Décongelez les

produits de boulangerie congelés avant d'utiliser la
fonction de cuisson AIAUTO ou utiliser la fonction de
cuisson DIY pour définir la durée et la température
personnalisées en suivant les consignes de I'emballage.

Remarque : Il est possible de régler le préréglage, la

minuterie et la température aprés que l'appareil a détecté

les aliments. Pour modifier le préréglage, effleurez le
bouton (5 ou () pour passer d'un programme préréglé
al'autre. Pour modifier le temps de cuisson, effleurez

le bouton (&) jusqu'a ce que la section minuterie de

I'afficheur s'allume en orange. Effleurez le bouton () ou

() pour augmenter ou réduire la durée de cuisson. Pour

modifier la température de cuisson, effleurez le bouton

jusqu'a ce que la section de température de I'afficheur
s'allume en orange. Effleurez le bouton (5 ou (+) pour
augmenter ou réduire la température de cuisson.

1. Effleurez le bouton @). L'appareil
détecte les aliments et les paramétres
recommandés (préréglage, minuterie, température)
apparaissent sur |'afficheur.

2. Effleurez le bouton 1) pour démarrer la cuisson.
L'afficheur indique « Cooking ».

3. Pendant la cuisson, I'appareil peut émettre 5 signaux
sonores et 'afficheur indique « Please shake the
basket ». A l'aide de la poignée, retirez le panier de
I'unité principale.

Remarque : L'appareil se met en pause

automatiquement lorsque le panier est retiré. L'afficheur

indique « Pausing » ou « Pause » (Pause).

4. Secouez le panier pour répartir les aliments
uniformément ou retournez les aliments de |'autre
coté.

5. Poussez le panier dans I'unité principale. L'appareil
reprend la cuisson.



6. La cuisson est terminée lorsque I'appareil
émet 3 signaux sonores. L'appareil accéde
automatiquement au mode Maintien au chaud.

7. Le mode Maintien au chaud s'arréte lorsque vous
effleurez le bouton (® ou quand le panier a été retiré.
L'afficheur indique « Finish ».

8. Al'aide de la poignée, retirez le panier de l'unité
principale et placez-le sur un tapis résistant a la
chaleur.

9. Utilisez des pinces pour sortir les aliments.

6.3.1 Programme IA sur I'afficheur

Utilisez les boutons () et () pour faire défiler les
programmes prédéfinis disponibles sur I'afficheur. Le
programme sélectionné apparait sur l'afficheur. Reportez-
vous a la liste ci-dessous pour un apergu complet de tous
les programmes |A.

Programme IA

Empty disk (Disque vide)

Shrimps (Crevettes)

Chicken Skewers (Brochettes de poulet)

Beef Joint (R6ti de beeuf)

Sausages (Saucisses)

Chicken Strips (Aiguillettes de poulet)

Fries (Frites)

Chicken Thighs (Cuisses de poulet)

Drumsticks (Pilons)

Meatballs (Boulettes de viande)

Cookies

Vegetables (Légumes)

Steak

Potatoes (Pommes de terre)

Muffins

Fish-Fingers (Batonnets de poisson)

Burger (Steak haché)

Nuggets

Bun (Petit pain)

Chicken (Poulet)

Wedges (quartiers de pommes de terre)

Chicken Breast (Blancs de poulet)

Schnitzel

Salmon (Saumon)

Fish (Poisson)
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6.4 Cuisson DIY

La cuisson DIY permet de régler manuellement la

minuterie et la température.

Remarque : Pour la plupart des préréglages, le temps

de cuisson peut étre réglé de 1 a 60 minutes. Pour les

préréglages Réti de boeuf et Poulet, le temps de cuisson
peut étre ajusté jusqu'a 90 minutes.

1. Effleurez le bouton ().

2. Pour régler la durée de cuisson, effleurez le
bouton () jusqu'a ce que la section minuterie de
I'afficheur s'allume en orange. Effleurez le bouton
( ou (® pour augmenter ou réduire la durée de
cuisson.

3. Pour régler la température de cuisson, effleurez le
bouton () jusqu'a ce que la section de température
de l'afficheur s'allume en orange. Effleurez le bouton
(3 ou (¥ pour augmenter ou réduire la température
de cuisson.

4. Effleurez le bouton (1) pour démarrer la cuisson.
L'afficheur indique « Cooking ».

5. Pendant la cuisson, I'appareil peut émettre 5 signaux
sonores et 'afficheur indique « Please shake the
basket ». A l'aide de la poignée, retirez le panier de
I'unité principale.

Remarque : L'appareil se met en pause

automatiquement lorsque le panier est retiré. L'afficheur

indique « Pausing » ou « Pause » (Pause).

6. Secouez le panier pour répartir les aliments
uniformément ou retournez les aliments de |'autre
coté.

7. Poussez le panier dans l'unité principale. L'appareil
reprend la cuisson.

8. La cuisson est terminée lorsque I'appareil
émet 3 signaux sonores. L'appareil accéde
automatiquement au mode Maintien au chaud.

9. Le mode Maintien au chaud s'arréte lorsque vous
effleurez le bouton (® ou quand le panier a été retiré.
L'afficheur indique « Finish ».

10. A l'aide de la poignée, retirez le panier de ['unité
principale et placez-le sur un tapis résistant a la
chaleur.

11. Utilisez des pinces pour sortir les aliments.

6.5 Utilisation de la lampe

Effleurez le bouton () pour allumer/éteindre I'éclairage
afin de vérifier la progression de la cuisson a travers

la fenétre de visualisation. La lampe ne peut pas étre
éteinte lorsque I'appareil détecte les aliments.



7 Nettoyage et entretien

AVERTISSEMENT ! Risques d’électrocution !

Mettez toujours hors tension I'appareil et débranchez-
le de sa source d’alimentation avant de le nettoyer.
Cela permet de réduire le risque d'électrocution
pendant le nettoyage.

- Pendant le nettoyage, ne plongez pas les
composants électriques de I'appareil dans I'eau ou
d’autres liquides. N'exposez jamais 'appareil a 'eau
courante.

- Pendant le nettoyage, n’exposez pas I'appareil
directement a I'eau ou a tout autre liquide, utilisez
toujours des accessoires de nettoyage appropriés
tels qu'un chiffon ou une éponge.

AVERTISSEMENT ! Risque de brilures !
- Laissez refroidir I'appareil & température ambiante
avant de le nettoyer.

REMARQUE ! Risque d’endommagement !
Evitez d'utiliser des nettoyants, des solvants, des
éponges a récurer ou des brosses a récurer agressifs
ou abrasifs qui peuvent endommager les surfaces,
enlever les revétements protecteurs ou causer de la
corrosion lors du nettoyage de 'appareil.

7.1 Général

Remarque : Le panier et le plateau de friture ne doivent

pas étre nettoyés au lave-vaisselle.

1. Retirez le plateau de friture du panier.

2. Versez I'huile restante hors du panier.

3. Nettoyez le panier et le plateau de friture & I'aide d'un
chiffon doux, d'eau tiéde et d'une petite quantité de
détergent doux.

9 Dépannage

4. Pour les résidus d'aliments tenaces, remplissez
une casserole d'eau chaude et de détergent, faites
tremper le panier et le plateau de friture pendant
environ 10 minutes.

5. Rincez soigneusement toutes les pieces a I'eau
claire.

6. Séchez completement toutes les piéces a l'aide d'un
chiffon doux et propre.

7.2 Unité principale et caméra

Remarque : Nettoyez la caméra lorsque I'appareil a des
difficultés a reconnaitre les aliments avec précision ou si
I'afficheur indique « Please clean the camera ».

1. Essuyez I'extérieur et le fond de l'intérieur de l'unité
principale et de la caméra a I'aide d'un chiffon doux
et humide.

2. Séchez toutes les surfaces a l'aide d'un chiffon sec.

8 Rangement

Nettoyez soigneusement I'appareil, éliminez la
saleté, les débris et toute substance résiduelle.
Assurez-vous que toutes les piéces sont seches afin
de prévenir la corrosion ou les dommages pendant
le rangement.

Rangez I'appareil dans un endroit propre, sec et
bien ventilé. Evitez de ranger I'appareil dans des
endroits humides, mouillés, excessivement chauds
0u exposeés a la lumiére directe du soleil.

Veillez a ce que I'appareil soit rangé dans un endroit
s(r, hors de la portée des enfants et des animaux de
compagnie.

Enroulez soigneusement le cable d’alimentation et
évitez les coudes ou les torsions importantes qui
pourraient entrainer une rupture des fils ou des
risques électriques.

Probléme Solution

L'appareil ne se met pas sous Branchez fermement la fiche d’alimentation a une prise de courant mise a la
tension. terre.

L'appareil ne reconnait pas les Les aliments sont trop serrés. Sortez le panier, puis étalez la nourriture
aliments. uniformément.

Trop de nourriture dans le panier. Retirez une partie de la nourriture.
Le type d'aliment dans le panier ne figure pas dans la liste prédéfinie.
Utilisez plutét la fonction de cuisson DIY.

Les aliments sont insuffisamment
cuits, mal cuits ou pas croustillants.

cuisson.

Trop de nourriture cuite a la fois. Mettez un peu de nourriture de coté et
faites cuire en plus petites quantités.
La température de cuisson est trop basse. Augmentez la température de

La durée de cuisson est trop basse. Augmentez le temps de cuisson.
Certains aliments comme les frites doivent étre secoués a mi-cuisson
pour une cuisson uniforme.

Certains aliments peuvent ne pas étre aussi croustillants qu'avec une
friteuse traditionnelle. Vaporisez un peu d'huile sur les aliments pour un
résultat plus croustillant.
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Probléeme Solution

Les aliments sont trop cuits/br{llés. - Latempérature de cuisson est trop forte. Réduisez la durée de cuisson.
La durée de cuisson est trop longue. Réduisez la durée de cuisson.

De la fumée blanche sort des sorties | L'huile chaude produite pendant la cuisson peut produire de la fumée

d'air. lorsqu'elle est chauffée. Cela n'affecte pas I'utilisation du produit. Déversez
I'exces d'huile au besoin.

L'appareil ne démarre pas la cuisson. | Assurez-vous que le panier est correctement inséré et complétement fermé.

« Notice: Please clean the La caméra peut étre sale. Nettoyez la caméra afin de vous assurer qu'elle
Camera » apparait sur l'afficheur. détecte correctement les aliments.

L'appareil ne répond pas ou

I'afficheur se fige pendant le Il peut étre nécessaire de réinitialiser I'appareil. Débranchez I'appareil de la
fonctionnement. source d'alimentation et rebranchez-le aprés un court laps de temps.

Si des problémes ne peuvent étre résolus par I'utilisateur, contactez notre service client. Vous pouvez trouver les
coordonnées dans la déclaration de garantie ci-jointe.

Avant de retourner I'appareil, contactez le service client pour obtenir toute consigne spécifique concernant
I'emballage et I'étiquetage qui pourrait s'imposer.

10 Mise au rebut

10.1 Mise au rebut de P'appareil

Les directives relatives aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE) visent a réduire au
ﬁ minimum l'impact des produits électriques et électroniques sur I'environnement et la santé des individus, en

augmentant la réutilisation et le recyclage et en réduisant la quantité de déchets d’équipements électriques et

électroniques mis en décharge. Le symbole figurant sur ce produit et sur son emballage signifie que le produit
en fin de vie doit étre mis au rebut séparément des déchets ménagers ordinaires. Sachez qu'il est de la responsabilité
du propriétaire de mettre au rebut les déchets électriques et électronique dans les centres de recyclage afin de
préserver les ressources naturelles. Chaque pays dispose de centres de collecte pour les déchets électriques et
électroniques. Pour plus d'informations sur les lieux de recyclage de votre localité, contactez les autorités responsables
de la gestion des déchets d'équipements électriques et électroniques de la commune, la mairie ou le service local de
traitement des déchets ménagers.
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S-FRY Digitale Al-heteluchtfriteuse

Beste klant,

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u
het apparaat gebruikt en bewaar deze handleiding voor
latere raadpleging. Het apparaat mag alleen worden
gebruikt door personen die bekend zijn met deze
instructies.

1 Overzicht

Display

AI/AUTO (Al/Auto)-knop
LAMP-knop
Start/stop-knop
() DIY (DHZ)-knop
(= Min-knop

(®) Aan/uit-knop
TEMP/TIME (Temp/tijd)-knop
(*) Plus-knop

10. Bedieningspaneel
11. Luchtinlaat

12. Hoofdunit

13. Ledverlichting

14. Camera

15. Kijkvenster

16. Handgreep

17. Mand

18. Bakplaat

19. Luchtuitlaat

20. Snoer met stekker
21. Antislipvoetjes

©ooNSIORWN =

2 Belangrijke veiligheidsinstructies

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder of personen met beperkte
fysische, visuele of mentale mogelijkheden, of die
een gebrek hebben aan ervaring en kennis, als ze
onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren die het gebruik van het apparaat met zich
meebrengt begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Kinderen mogen het apparaat niet
zonder toezicht reinigen of onderhouden.
Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van
kinderen die jonger dan 8 jaar oud zijn.
Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, diens
servicevertegenwoordiger of een vergelijkbaar
gekwalificeerde persoon om gevaar te voorkomen.
Opgelet, heet oppervlak! De oppervlakken

van het apparaat kunnen tijdens gebruik heet

worden.

Het apparaat is niet bedoeld om te worden
bediend met een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.
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Reinig de afneembare onderdelen na elk gebruik in
warm afwaswater en droog ze grondig af. Raadpleeg
het hoofdstuk

7 Reiniging en onderhoud voor gedetailleerde
reinigingsinstructies.

3 Extra veiligheidsvoorschriften

Gebruik nooit een beschadigd apparaat of een
apparaat dat is gevallen! Koppel het apparaat in
dergelijke gevallen los van de netvoeding. Neem
vervolgens contact op met de klantenservice om het
apparaat te laten controleren of repareren.

Haal nooit een elektrisch apparaat uit het water dat
erin is gevallen. Verwijder in dergelijke gevallen
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.

Om beschadiging van het netsnoer te voorkomen,
mag het niet worden afgekneld, gebogen of over
scherpe randen worden getrokken.

Houd het netsnoer en het apparaat uit de buurt van
hete opperviakken en open vuur.

Gebruik nooit accessoires die niet in deze
handleiding worden aanbevolen. Deze kunnen een
gevaar opleveren voor de gebruiker en kunnen het
apparaat beschadigen. Gebruik uitsluitend originele
onderdelen en accessoires.

Verwijder na elk gebruik alle accessoires of
opzetstukken.

Steek geen voorwerpen in de behuizing van het
apparaat.

Wanneer u bakpapier of aluminiumfolie gebruikt,
zorg er dan voor dat dit stevig op zijn plaats wordt
gehouden door het voedsel. Losliggend materiaal
kan in contact komen met de verwarmingselementen
en brandgevaar veroorzaken. Gebruik bakpapier of
aluminiumfolie alleen als dit absoluut noodzakelijk is.
Gebruik het apparaat niet als de stekker, het netsnoer
of andere onderdelen beschadigd zijn.

Houd aan alle zijden een minimale afstand van 15 cm
aan. Zorg voor een afstand van ten minste 30 cm
tussen de achterkant van het apparaat en andere
voorwerpen. Plaats het apparaat zodat de luchtuitlaat
aan de achterkant niet is gericht op warmte-, vet- of
vochtgevoelige voorwerpen, zoals behang, ruiten,
meubelwanden en andere soortgelijke materialen.
Zorg ervoor dat de nominale spanning die op het
typeplaatje van het apparaat is vermeld overeenkomt
met de lokale netspanning.

4 Beoogd gebruik
WAARSCHUWING! Risico op letsel!

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het doel
waarvoor het is bestemd, zoals beschreven in
deze handleiding. Elk ander gebruik wordt als
ongeoorloofd beschouwd.

Het apparaat is speciaal ontworpen voor het

bereiden van voedsel met behulp van zeer efficiénte
heteluchtcirculatie.



Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor gebruik in

huishoudelijke omgevingen.

Het apparaat is bestemd voor gebruik in een droge

omgeving en is uitsluitend geschikt voor gebruik

binnenshuis.

Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik of

gelijksoortige toepassingen zoals:

- Kantines voor personeel in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;

- Boerderijen;

- Door klanten in hotels, motels en andere
woonomgevingen;

- Woonomgevingen van het type kamer met ontbijt.

Het apparaat mag niet worden gebruikt om water te
verwarmen.

5 Voor ingebruikname

Zorg ervoor dat het apparaat voor gebruik op een
open, goed geventileerde plaats staat, vrij van andere
apparaten en obstakels.

5.1 Uitpakken

WAARSCHUWING! Verstikkingsgevaar!

- Houd verpakkingsmateriaal buiten het bereik van
kinderen en huisdieren om verstikkingsgevaar te
voorkomen.

Controleer de verpakking zorgvuldig op zichtbare
tekenen van beschadiging, zoals deuken, perforaties
of scheuren. Neem bij ernstige problemen
onmiddellijk contact op met onze klantenservice.
Controleer voor gebruik of de levering compleet en
onbeschadigd is.

Open de doos zorgvuldig en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. Vioer het verpakkingsmateriaal
op een verantwoorde wijze af en recycle het waar
mogelijk.

Inspecteer het apparaat grondig op zichtbare
beschadigingen, krassen of defecten. Controleer of
alle verwachte onderdelen en accessoires aanwezig
zijn en meld eventuele schade of ontbrekende
onderdelen aan onze klantenservice.

5.2 De handgreep installeren

1. Verwijder het label dat op de mand is aangebracht.

2. Schuif de handgreep op de uitsparing aan de
bovenste voorzijde van de mand. De handgreep klikt
permanent op zijn plaats vast.

5.3 Eerste reiniging

1. Verwijder voor het eerste gebruik alle resterende
verpakkingsmaterialen en stickers. Verwijder nooit
het typeplaatje.

2. Reinig het apparaat zoals beschreven in het
hoofdstuk Reiniging en onderhoud.

3. Laat het apparaat voor het eerste gebruik met zowel
de mand als de bakplaat op hun plaats gedurende
30 minuten op 200 °C werken, zonder voedsel.
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Hierdoor worden eventuele achtergebleven geuren
van het productieproces verwijderd. Raadpleeg het
hoofdstuk 6.4 DIY-bereiding.

4. Zorg voor voldoende ventilatie door tijdens dit proces
ramen of balkondeuren te openen.

5. Herhaal na het verwarmen de reinigingsprocedure
zoals beschreven in hoofdstuk 7 Reiniging en
onderhoud.

6 Gebruik

WAARSCHUWING! Risico op brandwonden!

- Houd uw handen en gezicht uit de buurt van de
luchtuitlaten tijdens het bereiden van voedsel.

- Verplaats het apparaat niet tijdens het koken.

- Raak geen hete opperviakken aan. Gebruik altijd
de handgreep en bescherm uw handen met
pannenlappen of ovenhandschoenen wanneer u het
apparaat hanteert.

- Keer de mand tijdens of na het bereiden van voedsel
nooit om. Hete olie uit het voedsel kan zich op de
bodem van de mand verzamelen.

LET OP! Risico op schade!

- Vul de mand niet tot de rand. Laat voldoende ruimte
over zodat de lucht in de mand kan circuleren.

- Gebruik geen metalen kookgerei in het apparaat. Het
metalen oppervlak kan de antiaanbaklaag van de
mand en de bakplaat beschadigen.

- Gebruik het apparaat altijd op een stevige, vlakke,
niet-brandbare ondergrond.

- Laat het apparaat tijdens het bereiden van voedsel
nooit zonder toezicht achter.

Opmerking: Het apparaat schakelt na 10 minuten
inactiviteit over naar de stand-bymodus (alleen de (©
knop brandt). Tik opnieuw op de (© knop om de stand-
bymodus te verlaten.

Opmerking: Tik tijdens het bereiden op de (1) knop
om het bereidingsproces op elk gewenst moment

te onderbreken. Tik opnieuw op de (1) knop om het
bereidingsproces te hervatten.

Opmerking: Het apparaat werkt alleen wanneer de
mand juist is geplaatst.

6.1 Weergavemeldingen en functies

Opmerking: De volgende meldingen kunnen tijdens het
gebruik op het display verschijnen.

Display Functie

Starting Up (Opstarten) | Het apparaat wordt
opgestart.

Al Smart Cooking (Al Het apparaat selecteert

Slim bereiden) automatisch een geschikt
programma.

Temp Geeft de
bereidingstemperatuur
weer.
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Display Functie

Timer Geeft de bereidingstijd
weer.

Empty disk (Lege schijf) | Geeft aan dat er geen
voedsel is gedetecteerd.

DIY (DHZ) Stel de bereidingstijd en
-temperatuur handmatig
in.

Cooking (Bereiden) Het bereidingsproces is

bezig.

Pausing/Pause

Het bereidingsproces is

(Onderbreken/Pauze) onderbroken.
Keep Warm Houdt het voedsel
(Warmhouden) warm nadat het

bereidingsproces is
voltooid.

Please shake the basket
(Schud de mand)

Geeft aan dat de mand
moet worden geschud

of dat het voedsel moet
worden omgedraaid om
een gelijkmatige bereiding
te garanderen.

Notice: Please Clean the
Camera (Opmerking:
Reinig de camera)

Geeft aan dat de camera
moet worden gereinigd
om een correcte

voedseldetectie te

garanderen.
Recognising... (Bezig Het apparaat detecteert
met herkennen...) het voedsel.

Unknown (Onbekend) Het voedsel kon niet
worden gedetecteerd of
herkend.

Finish (Voltooid) Het bereidingsproces is
voltooid.

6.2 Voorbereiding

1. Steek de stekker in een geaard stopcontact. Het
apparaat geeft een geluidssignaal en de (©) knop

gaat branden.

2. Tik op de (® knop om het apparaat in te schakelen.
Het display en alle andere knoppen lichten op. Dit
signaal bevestigt dat het apparaat gereed is voor

gebruik.

3. Neem de mand met behulp van de handgreep uit de

hoofdunit.

4. Plaats de bakplaat op de bodem van de mand.
Opmerking: De bakplaat moet zo worden geplaatst dat
de twee pijlen erop naar links en rechts wijzen (en niet

naar voren en achteren).

5. Leg het voedsel in de mand. Verdeel het voedsel
gelijkmatig voor een gelijkmatige bereiding.
6. Schuif de mand terug in de hoofdunit.
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Opmerking: Zorg ervoor dat de mand correct is
geplaatst en volledig is gesloten voordat u het
bereidingsproces start. De mand moet volledig in het
apparaat zijn geplaatst om een veilige en correcte
werking te garanderen.

6.3 AI/AUTO-bereiding

Al/AUTO-bereiding maakt gebruik van automatische
voedseldetectie om op basis van het type en de
hoeveelheid voedsel automatisch het vooraf ingestelde
programma, de bereidingstijd en de temperatuur in te
stellen.

Opmerking: De opgegeven tijden en temperaturen zijn

slechts aanbevelingen. Controleer voordat u het apparaat

start of het juiste voedselprogramma en de juiste
instellingen op het display worden weergegeven.

Opmerking: Omdat verschillende soorten voedsel sterk

van uiterlijk kunnen verschillen, is het mogelijk dat het

apparaat het voedsel tijdens het scannen niet detecteert
of onjuist herkent. Ook sterke lichtbronnen kunnen ertoe
leiden dat het voedsel in het apparaat niet wordt herkend.

Opmerking: De Al-bereidingsfunctie is niet

bedoeld voor diepgevroren afbakbroodjes. Ontdooi

diepgevroren bakkerijproducten voordat u de Alf

AUTO-bereidingsfunctie gebruikt of gebruik de DIY-

bereidingsfunctie om de bereidingstijd en temperatuur

handmatig in te stellen volgens de aanwijzingen op de
verpakking.

Opmerking: Het is mogelijk om het vooraf ingestelde

programma, de bereidingstijd en de temperatuur aan te

passen nadat het apparaat het voedsel heeft gescand.

Tik op de (B of & knop om door de vooraf ingestelde

programma's te bladeren. Tik op de (2 knop totdat het

gedeelte voor de timer op het display oranje oplicht om
de bereidingstijd te wijzigen. Tik op de (® of ) knop
om de bereidingstijd te verlengen of te verkorten. Tik op
de @ knop totdat het gedeelte voor de temperatuur op
het display oranje oplicht om de bereidingstemperatuur
te wijzigen. Tik op de (®) of (= knop om de
bereidingstemperatuur te verlengen of te verkorten.

1. Tik op de & knop. Het apparaat scant het voedsel
en de aanbevolen instellingen (vooraf ingesteld
programma, timer en temperatuur) worden op het
display weergegeven.

2. Tik op de (1) knop om het bereidingsproces
te starten. Op het display wordt “Cooking”
weergegeven.

3. Tijdens het bereiden kan het apparaat 5 pieptonen
laten horen en wordt “Please shake the basket” op
het display weergegeven. Neem de mand met behulp
van de handgreep uit de hoofdunit.

Opmerking: Het apparaat pauzeert automatisch

wanneer de mand wordt verwijderd. Op het display wordt

“Pausing of " “Pause” (Pauze) weergegeven.

4. Schud de mand om het voedsel gelijkmatig te
verdelen of draai het voedsel om naar de andere
zijde.



5. Schuif de mand terug in de hoofdunit. Het apparaat
hervat het bereidingsproces.

6. Het bereidingsproces is voltooid wanneer het
apparaat 3 pieptonen laat horen. Het apparaat
schakelt vervolgens automatisch over naar de
warmhoudmodus.

7. De warmhoudmodus stopt wanneer op de (® knop
wordt getikt of wanneer de mand uit het apparaat
wordt genomen. Op het display wordt “Finish”
weergegeven.

8. Neem de mand met behulp van de handgreep uit
de hoofdunit en plaats deze op een hittebestendige
onderzetter.

9. Gebruik een tang om het voedsel uit de mand te
nemen.

6.3.1 Al-programma op het display

Gebruik de () en (© knoppen om door de beschikbare
vooraf ingestelde Al-programma's op het display te
bladeren. Het geselecteerde programma wordt op het
scherm weergegeven. Raadpleeg de onderstaande lijst
voor een volledig overzicht van alle Al-programma’s.

Al-programma

Empty disk (Lege schijf)

Shrimps (Garnalen)

Chicken Skewers (Kippenspiesjes)

Beef Joint (Rundergebraad)

Sausages (Worst)

Chicken Strips (Kipreepjes)

Fries (Friet)

Chicken Thighs (Kippendijen)

Drumsticks (Kippenbouten)

Meatballs (Vleesballetjes)

Cookies (Koekjes)

Vegetables (Groente)

Steak (Biefstuk)

Potatoes(Aardappelen)

Muffins

Fish-Fingers (Vissticks)

Burger (Hamburger)

Nuggets

Bun (Broodje)

Chicken (Kip)

Wedges (Aardappelpartjes)

Chicken Breast (Kippenborst)

Schnitzel

Salmon (Zalm)

Fish (Vis)
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6.4 DIY-bereiding

Met DIY-bereiding kunt u de bereidingstijd en
temperatuur handmatig instellen.

Opmerking: Voor de meeste vooraf ingestelde
programma's kan de bereidingstijd worden ingesteld van
1 tot 60 minuten. Voor de programma's Rundergebraad
en Kip kan de bereidingstijd worden ingesteld tot

90 minuten.

1.
2.

Tik op de @) knop.

Tik op de G knop totdat het gedeelte voor de timer
op het display oranje oplicht om de bereidingstijd in te
stellen. Tik op de (® of (=) knop om de bereidingstijd
te verlengen of te verkorten.

Tik op de () knop totdat het gedeelte voor de
temperatuur op het display oranje oplicht om de
bereidingstemperatuur in te stellen. Tik op de () of
(S knop om de bereidingstemperatuur te verlengen
of te verkorten.

Tik op de (1) knop om het bereidingsproces

te starten. Op het display wordt “Cooking”
weergegeven.

Tijdens het bereiden kan het apparaat 5 pieptonen
laten horen en wordt “Please shake the basket” op
het display weergegeven. Neem de mand met behulp
van de handgreep uit de hoofdunit.

Opmerking: Het apparaat pauzeert automatisch
wanneer de mand wordt verwijderd. Op het display wordt
“Pausing’ of “Pause” (Pauze) weergegeven.

6.

1.

Schud de mand om het voedsel gelijkmatig te
verdelen of draai het voedsel om naar de andere
zijde.

Schuif de mand terug in de hoofdunit. Het apparaat
hervat het bereidingsproces.

Het bereidingsproces is voltooid wanneer het
apparaat 3 pieptonen laat horen. Het apparaat
schakelt vervolgens automatisch over naar de
warmhoudmodus.

De warmhoudmodus stopt wanneer op de (© knop
wordt getikt of wanneer de mand uit het apparaat
wordt genomen. Op het display wordt “Finish”
weergegeven.

. Neem de mand met behulp van de handgreep uit

de hoofdunit en plaats deze op een hittebestendige
onderzetter.

Gebruik een tang om het voedsel uit de mand te
nemen.

6.5 De verlichting gebruiken

Tik op de () knop om de verlichting in of uit te schakelen
en de voortgang van het bereidingsproces via het
kijkvenster te controleren. De verlichting kan niet worden
uitgeschakeld terwijl het apparaat het voedsel scant.
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7 Reiniging en onderhoud
WAARSCHUWING! Risico op elektrische schokken!

Schakel het apparaat altijd uit en koppel het los van
de netvoeding voordat u het reinigt. Dit beperkt het
risico op een elektrische schok tijdens het reinigen.
Dompel tijdens het reinigen de elektrische
onderdelen van het apparaat niet onder in water of
andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder
stromend water.

Stel het apparaat tijdens het reinigen niet direct
bloot aan water of andere vioeistoffen; gebruik altijd
geschikte reinigingsmiddelen, zoals een doek of
spons.

WAARSCHUWING! Risico op brandwonden!

Laat het apparaat voor het reinigen afkoelen tot
kamertemperatuur.

LET OP! Risico op schade!

Vermijd het gebruik van agressieve of schurende
reinigingsmiddelen, oplosmiddelen, schuursponsjes
of schrobmiddelen, aangezien deze de opperviakken
kunnen beschadigen, beschermende coatings
kunnen verwijderen of corrosie kunnen veroorzaken.

7.1 Algemeen

Opmerking: De mand en de bakplaat mogen niet in de
vaatwasser worden gereinigd.

1.
2.
3.

Neem de bakplaat uit de mand.

Giet eventuele achtergebleven olie uit de mand.
Reinig de mand en de bakplaat met een zachte
doek, warm water en een kleine hoeveelheid mild
afwasmiddel.

9 Probleemoplossing

4. Bij hardnekkige etensresten vul een pan met warm
water en afwasmiddel en laat de mand en de
bakplaat ongeveer 10 minuten weken.

5. Spoel alle onderdelen grondig af met schoon water.

6. Droog alle onderdelen volledig met een schone,
zachte doek.

7.2 Hoofdunit en camera

Opmerking: Reinig de camera wanneer het apparaat
moeite heeft om het voedsel correct te herkennen of
wanneer op het display “Please clean the camera” wordt
weergegeven.

1. Veeg de buitenkant, de onderzijde van de
binnenruimte van de hoofdunit en de camera schoon
met een zachte, vochtige doek.

2. Droog alle opperviakken met een droge doek.

8 Opslag

- Reinig het apparaat grondig en verwijder vuil, stof
en eventuele resten. Zorg ervoor dat alle onderdelen
droog zijn om corrosie of beschadiging tijdens opslag
te voorkomen.

Berg het apparaat op in een schone, droge en

goed geventileerde ruimte. Vermijd het opslaan van
het apparaat in ruimtes die vochtig zijn, een hoge
luchtvochtigheid hebben, extreem warm zijn of aan
direct zonlicht zijn blootgesteld.

Zorg ervoor dat het apparaat op een veilige plaats
wordt opgeborgen, buiten het bereik van kinderen en
huisdieren.

Rol het netsnoer netjes op en vermijd scherpe
bochten of knikken die kunnen leiden tot kabelbreuk
of elektrische gevaren.

Probleem Oplossing

Het apparaat kan niet worden Steek de stekker stevig in een geaard stopcontact.

ingeschakeld.

Het apparaat herkent het voedsel Het voedsel ligt te dicht op elkaar. Neem de mand uit het apparaat en
niet. verdeel het voedsel gelijkmatig.

voedsel.

Er bevindt zich te veel voedsel in de mand. Verwijder een deel van het

Het type voedsel in de mand staat niet in de lijst met vooraf ingestelde
programma's. Gebruik in plaats daarvan de DIY-bereidingsfunctie.

Het voedsel is niet gaar,
ongelijkmatig bereid of niet
knapperig.

Er wordt te veel voedsel tegelijk bereid. Verwijder een deel van het
voedsel en bereid het in kleinere porties.

De bereidingstemperatuur is te laag. Verhoog de bereidingstemperatuur.
De baktijd is te kort. Verleng de bereidingstijd.

Sommige voedingsmiddelen, zoals friet, moeten halverwege de bereiding
worden geschud om gelijkmatig te garen.

Sommige voedingsmiddelen worden mogelijk niet even knapperig als

in een traditionele friteuse. Verstuif wat olie over het voedsel voor een
knapperiger resultaat.

Het voedsel is te gaar of aangebrand. | -

De bereidingstemperatuur is te hoog. Verlaag de bereidingstemperatuur.
De bereidingstijd is te lang. Verkort de bereidingstijd.
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Probleem Oplossing

Er komt witte rook uit de luchtuitlaten. | Hete olie die tijdens het bereiden vrijkomt, kan bij verhitting rook
veroorzaken. Dit heeft geen invioed op het gebruik van het product. Giet
overtollige olie indien nodig weg.

Het apparaat start het
bereidingsproces niet. Controleer of de mand correct is geplaatst en volledig is gesloten.

“Notice: Please clean the Camera” | De camera kan vuil zijn. Reinig de camera om een correcte voedseldetectie
verschijnt op het display. te garanderen.

Het apparaat reageert niet of het Mogelijk moet het apparaat worden gereset. Koppel het apparaat los van de
display loopt vast tijdens het gebruik. | netvoeding en sluit het na korte tijd opnieuw aan.

Als er problemen optreden die niet door de gebruiker kunnen worden opgelost, neem contact op met onze
klantenservice. De contactgegevens vindt u in de bijgevoegde garantieverklaring.

Neem voordat u het apparaat retourneert contact op met de klantenservice voor eventuele specifieke instructies
over verpakking en etikettering die van toepassing kunnen zijn.

10 Afvoer

10.1 Afvoer van het apparaat

De richtlijn Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA/WEEE) heeft tot doel de impact van
Ef elektrische en elektronische apparatuur op het milieu en de menselijke gezondheid te beperken door

hergebruik en recycling te bevorderen en de hoeveelheid elektrisch en elektronisch afval op stortplaatsen te

verminderen. Het symbool op dit product en op de verpakking geeft aan dat dit product aan het einde van de
levensduur gescheiden van het gewone huishoudelijke afval moet worden afgevoerd. Houd er rekening mee dat het de
verantwoordelijkheid van de eigenaar is om afgedankte elektrische en elektronische apparatuur bij daarvoor bestemde
recyclingcentra in te leveren, ter bescherming van natuurlijke hulpbronnen. Elk land beschikt over eigen inzamelpunten
voor elektrisch en elektronisch afval. Neem voor informatie over recycling- en inleverpunten contact op met de lokale
instantie voor het beheer van elektrisch en elektronisch afval, de gemeente of de huishoudelijke afvaldienst.

27



ES

Freidora digital de aire caliente con inteligencia

artificial S-FRY

Estimado cliente:

Antes de usar el aparato, lea detenidamente las
siguientes instrucciones y conserve este manual para
futuras consultas. Solo las personas familiarizadas con
estas instrucciones pueden utilizar el aparato.

1 Vista general

Pantalla

Botén AAUTO (IA/Auto)
Boton LAMP (Lampara)
Botén de inicio/parada

() Botén DIY (Personalizado)
Boton menos (&)

Botén de encendido/apagado (©)
Boton TEMP/TIME (Temperatura/tiempo)
Botén mas ()

10. Panel de control

11. Entrada de aire

12. Unidad principal

13. Luz LED

14. Camara

15. Ventana de visualizacion

16. Mango

17. Cesta

18. Placa de freidora

19. Salida de aire

20. Cable de alimentacion con clavija
21. Patas antideslizantes

©CONOARWN =

2 Instrucciones importantes de seguridad

Los nifios mayores de 8 afios o las personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales

reducidas, o con falta de conocimiento y experiencia,

pueden utilizar este aparato siempre que estén bajo
supervision o hayan recibido instrucciones sobre

el uso seguro del aparato y comprendan todos los
peligros relacionados. Los nifios no deben jugar con
el aparato. Los nifios no deben realizar la limpieza y
mantenimiento sin supervision.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de

los nifios menores de 8 afios.
Para evitar peligros, si el cable de alimentacion se

dafia, el fabricante, su agente de servicio o personas

igualmente cualificadas deben encargarse de la

reparacion.

& jPrecaucion: superficie caliente! Las
superficies del aparato pueden calentarse

durante el uso.

El aparato no se ha disefiado para funcionar

mediante un temporizador externo o sistema

independiente de control remoto.
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Limpie las piezas extraibles con agua caliente
después de cada uso y séquelas por completo.
Consulte el capitulo

7 Limpieza y cuidados para obtener instrucciones
de limpieza detalladas.

3 Oftras instrucciones de seguridad

iNunca utilice un aparato dafiado o un aparato que
se haya caido! En tales casos, desconecte el aparato
del suministro eléctrico. Seguidamente, péngase en
contacto con el servicio de atencion al cliente para
que revise o repare el aparato.

Nunca intente levantar un aparato eléctrico que se
haya caido en el agua. En tales casos, desenchufe la
clavija inmediatamente de la toma de corriente.

Para evitar dafiar el cable de alimentacion, no lo
oprima, doble ni arrastre sobre bordes afilados.
Mantenga el cable de alimentacién y el aparato
alejados de superficies calientes y llamas abiertas.
Nunca use accesorios no recomendados en este
manual. Podrian suponer un riesgo para el usuario

y dafiar el aparato. Utilice solo accesorios y piezas
originales.

Retire todos los accesorios 0 complementos después
de usarlos.

No inserte objetos en la carcasa del aparato.
Cuando use papel de horno o papel de aluminio,
asegurese de que quede bien sujeto con los
alimentos. El material suelto puede entrar en
contacto con los elementos calefactores y suponer
riesgo de incendio. No utilice papel de horno ni

papel de aluminio a menos que sea absolutamente
necesario.

No utilice el aparato si el enchufe, el cable de
alimentacion o cualquier otra pieza esta dafiada.
Mantenga una distancia minima de 15 cm en todos
los lados. Deje al menos 30 cm entre la parte trasera
del aparato y otros objetos. Configure el aparato de
modo que la abertura de salida de aire situada en

la parte posterior de la unidad no apunte a objetos
sensibles al calor, la grasa o la humedad, como
papel de pared, cristales, paredes de muebles y
otros elementos relacionados.

Asegurese de que la tensién nominal de la placa de
caracteristicas del aparato coincida con el suministro
local.



4 Uso previsto
jADVERTENCIA! jRiesgo de lesiones!

No utilice el aparato para un proposito distinto al
previsto y descrito en este manual. Cualquier otro
uso se considera no autorizado.

El aparato se ha disefiado especificamente para

cocinar por conveccion de aire de alta eficiencia.

Este aparato solo se ha disefiado para usarse en el

ambito doméstico.

Este aparato se ha disefiado para entornos secos y

solo es apto para uso en interiores.

Este aparato se ha disefiado para uso doméstico y

aplicaciones similares como:

- Areas de cocina del personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo similares;

- Granjas;

- Hoteles, moteles y otros entornos residenciales
para el uso de sus clientes;

- Establecimientos de hosteleria con servicio de
desayuno.

No se debe utilizar el aparato para calentar el agua.

5 Antes del primer uso

Asegurese de que el aparato esté colocado en una
zona abierta y bien ventilada sin la presencia de otros
aparatos y obstrucciones.

5.1 Desembalaje
jADVERTENCIA! jRiesgo de asfixia!

Mantenga los materiales de embalaje fuera del
alcance de nifios y mascotas para evitar riesgos de
asfixia.

Revise detenidamente el embalaje para detectar
cualquier signo visible de dafio, como golpes,
pinchazos o desgarros. Pdngase en contacto

de inmediato con nuestro servicio de atencion al
cliente en caso de cualquier problema importante.
Compruebe que el contenido de la entrega esté
completo e intacto antes de utilizar el aparato.

Abra con cuidado la caja y retire todos los materiales
de embalaje. Deseche y recicle los materiales de
embalaje de forma responsable.

Inspeccione minuciosamente el aparato para detectar
dafios, arafiazos o defectos visibles. Compruebe
que todas las piezas y accesorios esperados estén
presentes e informe a nuestro servicio de atencion
al cliente sobre cualquier dafio o la falta de cualquier
componente.

5.2 Instalacion del mango

1.
2.

Retire la etiqueta adherida a la cesta.

Deslice el mango a la muesca en la parte frontal
superior de la cesta. EI mango encaja en su lugar de
forma permanente.
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5.3 Limpieza inicial

1. Antes de usar el aparato por primera vez, retire los
materiales de embalaje y las pegatinas restantes.
Nunca retire la etiqueta de identificacion.

2. Limpie el aparato como se describe en la seccion de
limpieza y cuidados.

3. Antes del primer uso, utilice el aparato con la cesta
y la placa de freidora en su lugar a 200 °C durante
30 minutos sin alimentos. Esto ayuda a eliminar los
olores residuales de fabricacion. Consulte el capitulo
6.4 Coccion DIY.

4. Asegurese de que haya una ventilacion adecuada
abriendo las ventanas o las puertas del balcon
durante el proceso.

5. Después del calentamiento, repita el procedimiento
de limpieza como se describe en el capitulo
7 Limpieza y cuidados.

6 Uso

.ADVERTENCIA| iRiesgo de quemaduras!

Mantenga las manos y el rostro alejados de las
salidas de aire durante la coccion.

- No mueva el aparato durante la coccién.

- No toque las superficies calientes. Utilice siempre el
mago y protéjase las manos con guantes de cocina
cuando manipule el aparato.

- Nunca dé la vuelta a la cesta durante y después de
usarla. El aceite caliente de los alimentos puede
acumularse en la parte inferior de la cesta.

.AVISO' iRiesgo de daros!

No llene la cesta hasta el borde. Deje espacio para
que el aire circule dentro de la cesta.

- No utilice utensilios de cocina de metal con el
aparato. La superficie metalica puede raspar el
revestimiento antiadherente de la cesta y la placa de
freidora.

- Utilice siempre el aparato sobre una superficie sélida,
plana y no inflamable.

- Nunca deje el aparato desatendido durante la
coccion.

Nota: El aparato cambia al modo de espera (solo

se enciende el boton (©)) después de 10 minutos de
inactividad. Vuelva a tocar el botén (©) para salir del
modo de espera.

Nota: Durante la coccion, toque el botén () para pausar
la coccidn en cualquier momento. Vuelva a tocar el botdn
para reanudar la coccion.

Nota: El aparato solo funciona si la cesta se ha insertado
correctamente.
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6.1 Visualizacion de mensajes y funciones
Nota: Pueden aparecer los siguientes mensajes en la

pantalla durante el uso.

Pantalla Funcién
Starting Up (Inicio) El aparato se esta
iniciando

Al Smart Cooking
(Cocinado inteligente
con IA)

El aparato selecciona
automaticamente un
programa adecuado.

Temp (Temperatura)

Muestra la temperatura de
coccion.

Timer (Temporizador) Muestra el tiempo de
coccion.
Empty disk (Disco vacio) | Indica que no se ha

detectado ningun
alimento.

DIY (Personalizado)

Ajusta el tiempo de
coccion y la temperatura
manualmente.

Cooking (Coccion)

El proceso de coccién
esta en funcionamiento.

Pausing/Pause (Pausa)

El proceso de coccion
esta en pausa.

Keep Warm (Mantener
caliente)

Mantiene la comida
caliente una vez finalizado
el proceso de coccion.

Please shake the basket
(Agite la cesta)

Indica que la cesta debe
agitarse o la comida debe
voltearse para asegurarse
de que se cocina bien.

Notice: Please Clean the
Camera (Aviso: Limpiar
la camara)

Indica que la cdmara debe
limpiarse para garantizar
la deteccion adecuada de
alimentos.

Recognising...
(Reconociendo...)

El aparato esta
detectando comida.

Unknown (Desconocido)

No se ha podido detectar
ni identificar el alimento.

Finish (Completado)

El proceso de coccidn se
ha completado.

6.2 Preparacion para cocinar

1. Conecte la clavija a una toma de corriente a tierra. El
aparato emite un sonido y el boton © se ilumina.

2. Presione el boton (O) para encender el aparato. La
pantalla y el resto de botones se iluminan. Esta sefial
confirma que el aparato esta listo para usar.

3. Con el mango, saque la cesta de la unidad principal.

4. Coloque la placa de freidora en la parte inferior de

la cesta.

Nota: La placa de freidora debe colocarse de modo
que las dos flechas apunten hacia la derecha y hacia la
izquierda (y no hacia adelante y hacia atras).
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5. Coloque los alimentos en la cesta. Distribuya los
alimentos uniformemente para que la coccion sea
uniforme.

6. Vuelva a encajar la cesta en la unidad principal.

Nota: Asegurese de insertar la cesta correctamente y de

cerrarla por completo antes de comenzar el proceso de

coccion. La cesta debe estar completamente colocada
en el aparato para garantizar un funcionamiento seguro

y adecuado.

6.3 Coccion AJAUTO

La coccién AIJAUTO utiliza el reconocimiento automatico
de alimentos para ajustar el ajuste preestablecido, el
temporizador y la temperatura automaticamente en
funcién del tipo y la cantidad de alimentos.

Nota: Los tiempos y temperaturas indicados son

meras recomendaciones. Antes de arrancar el aparato,

asegurese de que el programa de alimentos y los ajustes

correctos aparezcan en la pantalla.

Nota: Dado que los diferentes tipos de alimentos

pueden tener apariencias significativamente diferentes,

es posible que el aparato no detecte ni clasifique
correctamente los alimentos durante el escaneo. Las
fuentes de luz intensas también pueden causar que no
se identifique la comida dentro del aparato.

Nota: La coccion con IA no es adecuada para panecillos

congelados listos para hornear. Descongele los

productos de panaderia congelados antes de usar

la funcién de coccion AIFAUTO o use la funcién de

coccion DIY para establecer el tiempo y la temperatura

personalizados siguiendo las instrucciones del paquete.

Nota: Es posible ajustar el preajuste, el temporizador

y la temperatura después de que el aparato escanee

los alimentos. Para cambiar el preajuste, pulse el boton

(5 0 (®) para rodear los elementos preajustados.

Para cambiar el tiempo de coccion, pulse el botdn

hasta que la seccion del temporizador de la pantalla

se ilumine en naranja. Pulse el botén (5 (®) o para

aumentar o disminuir el tiempo de coccion. Para cambiar

la temperatura de coccion, pulse el boton () hasta

que la seccion de temperatura de la pantalla se ilumine

en naranja. Pulse el botén () o (+) para aumentar o

disminuir la temperatura de coccién.

1. Pulse el boton @. El aparato escanea los alimentos
y los ajustes recomendados (preajuste, temporizador,
temperatura) aparecen en la pantalla.

. Pulse el boton (1) para iniciar la coccion. La pantalla
muestra “Cooking”.

3. Durante la coccién, el aparato puede emitir 5 pitidos
y la pantalla muestra “Please shake the basket’.
Con el mango, saque la cesta de la unidad principal.

Nota: El aparato se detiene automaticamente cuando se

retira la cesta. La pantalla muestra “Pausing” o “Pause”

(Pausa).

4. Agite la cesta para distribuir la comida de manera
uniforme o girela hacia el otro lado.

5. Vuelva a encajar la cesta en la unidad principal. El
aparato reanuda la coccion.



6. La coccion termina cuando el aparato emite 3 pitidos.
El aparato entra automaticamente en el modo de
mantener caliente.

7. El'modo de mantener caliente se detiene cuando
se pulsa el boton (©) o se retira la cesta. La pantalla
muestra “Finish”.

8. Usando el mango, saque la cesta de la unidad
principal y coléquela sobre un protector del calor.

9. Utilice pinzas para retirar la comida.

6.3.1 Programa de IA en pantalla

Utilice los botones (O y () para desplazarse por los
programas preajustados disponibles en la pantalla. El
programa seleccionado aparece en la pantalla. Consulte
la siguiente lista para obtener una vista general completa
de todos los programas de IA.

Programa de IA

Empty disk (Disco vacio)

Shrimps (Camarones)

Chicken Skewers (Pinchos para pollo)

Beef Joint (Trozo de ternera)

Sausages (Salchichas)

Chicken Strips (Tiras de pollo)

Fries (Patatas fritas)

Chicken Thighs (Muslos de pollo)

Drumsticks (Patas de pollo)

Meatballs (Albondigas)

Cookies (Galletas)

Vegetables (Verduras)

Steak (Filete)

Potatoes (Patatas)

Muffins (Magdalenas)

Fish-Fingers (Palitos de pescado)

Burger (Hamburguesa)

Nuggets

Bun (Bollo)

Chicken (Pollo)

Wedges (Gajo)

Chicken Breast (Pechuga de pollo)

Schnitzel (Escalope vienés)

Salmon (Salmén)

Fish (Pescado)
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6.4 Coccion DIY

La coccién DIY permite ajustar manualmente el
temporizador y la temperatura.

Nota: Para la mayoria de los preajustes, el tiempo de
coccion se puede ajustar de 1 a 60 minutos. Para los
preajustes de trozo de ternera y pollo, el tiempo de
coccion se puede ajustar hasta 90 minutos.

1.
2.

Pulse el boton ().

Para configurar el tiempo de coccion, pulse el boton
hasta que la seccion del temporizador de la
pantalla se ilumine en naranja. Pulse el botén (5 ()
0 para aumentar o disminuir el tiempo de coccion.
Para ajustar la temperatura de coccion, pulse el
botén G2 hasta que la seccién de temperatura de

la pantalla se ilumine en naranja. Pulse el botén (&)
0 (+) para aumentar o disminuir la temperatura de
coccion.

Pulse el boton (1) para iniciar la coccion. La pantalla
muestra “Cooking”.

Durante la coccion, el aparato puede emitir 5 pitidos
y la pantalla muestra “Please shake the basket’.
Con el mango, saque la cesta de la unidad principal.

Nota: El aparato se detiene automaticamente cuando se
retira la cesta. La pantalla muestra “Pausing” o “Pause”

(Pausa).

6. Agite la cesta para distribuir la comida de manera
uniforme o girela hacia el otro lado.

7. Vuelva a encajar la cesta en la unidad principal. El
aparato reanuda la coccion.

8. La coccidn termina cuando el aparato emite 3 pitidos.
El aparato entra automéaticamente en el modo de
mantener caliente.

9. El'modo de mantener caliente se detiene cuando
se pulsa el boton (©) o se retira la cesta. La pantalla
muestra “Finish”.

10. Usando el mango, saque la cesta de la unidad
principal y coléquela sobre un protector del calor.

11. Utilice pinzas para retirar la comida.

6.5 Uso de la lampara

Pulse el botén () para encender/apagar la luz para
comprobar el progreso de la coccion a través de la
ventana de visualizacion. La lampara no se puede
apagar mientras el aparato esta escaneando los
alimentos.
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7 Limpieza y cuidados

.ADVERTENCIA| iRiesgo de descarga eléctrica!
Apague siempre el aparato y desconéctelo de la
fuente de alimentacion antes de limpiarlo. Asi se
reduce el riesgo de recibir una descarga eléctrica
durante la limpieza.

- Durante la limpieza, no sumerja las piezas eléctricas
del aparato en agua ni otros liquidos. Nunca sujete el
aparato bajo un chorro de agua corriente.

- Durante la limpieza, no exponga el aparato
directamente al agua u otros liquidos; use siempre
accesorios de limpieza adecuados, como un pafio 0
una esponja.

jADVERTENCIA! jRiesgo de quemaduras!
- Deje enfriar el aparato a temperatura ambiente antes
de limpiarlo.

.AVISO' iRiesgo de dafios!
Evite el uso de limpiadores, disolventes, estropajos
o restregadores asperos o abrasivos que puedan
dafar las superficies, eliminar los revestimientos
protectores o causar corrosion al limpiar el aparato.

7.1 Aspectos generales

Nota: La cesta y la placa de freidora no deben limpiarse

en el lavavajillas.

1. Extraiga la placa de freidora de la cesta.

2. Vierta el aceite restante de la cesta.

3. Limpie la cesta y la placa de freidora con un pafio
suave, agua tibia y una pequefia cantidad de
limpiador suave.

9 Solucion de problemas

4. En el caso residuos de alimentos persistentes, llene
una sartén con agua caliente y limpiador, ponga la
cesta y la placa de freidora a remojo durante unos
10 minutos.

5. Enjuague minuciosamente todas las piezas con agua
limpia.

6. Seque todas las piezas por completo con un pafio
limpio y suave.

7.2 Unidad principal y cdmara

Nota: Limpie la cdmara cuando el aparato tenga
dificultades para reconocer los alimentos con precision o
si la pantalla muestra “Please clean the camera”.

1. Limpie el exterior y la parte inferior del interior de la
unidad principal y la camara con un pafio suave y
hamedo.

2. Seque todas las superficies con un pafio seco.

8 Almacenamiento

Limpie minuciosamente el aparato, elimine la
suciedad, los desechos y cualquier sustancia
residual. AsegUrese de que todas las piezas estén
secas para prevenir la corrosion y los dafios durante
el almacenamiento.

Guarde el aparato en un lugar limpio, seco y bien
ventilado. Evite guardar el aparato en lugares
himedos o ligeramente mojados, demasiado
calientes o expuestos a la luz solar directa.
Asegurese de que el aparato esté guardado en un
lugar seguro y lejos del acceso no autorizado de
nifios y mascotas.

Enrolle el cable de alimentacion cuidadosamente
y evite dobleces o torceduras bruscas que puedan
provocar la rotura del cable o peligros eléctricos.

Problema Solucion

El aparato no se enciende.

Conecte firmemente la clavija a una toma de corriente a tierra.

El aparato no reconoce la comida.

La comida esta demasiado empaquetada. Retira la cesta y extienda la
comida de manera uniforme.

Hay demasiados alimentos en la cesta. Retire algo de la comida.

El tipo de alimento en la cesta no esta en la lista previa. Utilice la funcion
de coccion DIY en su lugar.

Los alimentos no se cocinan lo
suficiente, se cocinan de forma
irregular o0 no quedan crujientes.
de coccion.

Se cocina demasiada comida a la vez. Retire algunos alimentos y cocine
en menores cantidades.
La temperatura de coccion es demasiado baja. Aumente la temperatura

El tiempo de coccién es demasiado corto. Aumente el tiempo de coccién.
Algunos alimentos como las patatas fritas requieren que la cesta se
sacuda a mitad de proceso para que se cocinen de manera uniforme.
Algunos alimentos pueden no quedar igual de crujientes que en una
freidora tradicional. Salpique un poco de aceite sobre la comida para
obtener un resultado més crujiente.

Los alimentos estan demasiado

cocinados/quemados. de coccion.

La temperatura de coccion es demasiado alta. Reduzca la temperatura

El tiempo de coccidn es demasiado largo. Reduzca el tiempo de coccién.
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Problema Solucién
Sale humo blanco de las salidas El aceite caliente producido durante la coccidn puede emitir humo cuando
de aire. se calienta. Esto no afecta al uso del producto. Vierta el exceso de aceite si

fuera necesario.
El aparato no comienza a cocinar. Compruebe que la cesta se ha insertado correctamente y se ha cerrado por

completo.
“Notice: Please clean the Camera” | Es posible que la camara esté sucia. Limpie la camara para comprobar la
aparecera en la pantalla. correcta deteccion de alimentos.
El aparato no responde o la
pantalla se congela durante el Es posible que sea necesario restablecer el aparato. Desconecte el aparato
funcionamiento. del suministro eléctrico y vuelva a conectarlo al poco tiempo.

Si surge algun problema que el usuario no pueda resolver por si mismo, pongase en contacto con nuestro servicio
de atencion al cliente. Encontrara los datos de contacto en la declaracion de garantia adjunta.

Antes de devolver el aparato, pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente para conocer cualquier
posible instruccion especifica sobre el embalaje y el etiquetado.

10 Eliminacion

10.1 Eliminacion del aparato

El objetivo de la Directiva sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE) consiste en minimizar
E el impacto de los aparatos eléctricos y electrénicos en el medioambiente y la salud humana para aumentar la

reutilizacion y el reciclaje y reducir la cantidad de residuos eléctricos y electrénicos en los vertederos. El

simbolo en este producto y en su embalaje indica que, al final de su vida util, deben eliminarse separados de
los residuos domésticos normales. Tenga en cuenta que es responsabilidad del propietario desechar los residuos
eléctricos y electronicos en los puntos de reciclaje para conservar los recursos naturales. Cada pais cuenta con
puntos de recogida de residuos eléctricos y electronicos. Para obtener informacion acerca de los puntos de reciclaje
de residuos, pongase en contacto con la autoridad local de gestion de residuos de aparatos eléctricos y electronicos,
con la oficina local del ayuntamiento o con el servicio de eliminacion de residuos domésticos.
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Friggitrice ad aria calda S-FRY Digital Al

Gentile cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, & importante leggere
attentamente le seguenti istruzioni e conservare questo
manuale per consultazioni future. L'apparecchio deve
essere utilizzato esclusivamente da persone che hanno
familiarita con le presenti istruzioni.

1 Panoramica
Display
Pulsante AVAUTO (IA/Auto)
Pulsante LAMP (Lampada)
Pulsante (1) Avvio/Arresto
() Pulsante DIY (Fai-da-te)
Pulsante &) meno
Pulsante (©) alimentazione
Pulsante TEMP/TIME (Temp./Tempo)
Pulsante () pil

. Pannello di controllo

. Ingresso dell'aria

. Unita principale

Luce a LED

. Fotocamera

. Finestra di visualizzazione

. Impugnatura

. Cestello

. Vassoio per friggere

. Uscita dell'aria

. Cavo di alimentazione con spina

. Piedini antiscivolo
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2 Istruzioni importanti per la sicurezza

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con
mancanza di esperienza e di conoscenza, purché
siano sorvegliati o istruiti alluso dellapparecchio in

sicurezza e ne comprendano i pericoli connessi. Non

permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono
essere eseguite da bambini non supervisionati.
Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla
portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato, deve

essere sostituito dal produttore, da un suo addetto
del servizio di assistenza tecnica o da personale
qualificato al fine di evitare pericoli.
Attenzione, superficie calda! Le superfici
dell'apparecchio potrebbero diventare calde
durante l'uso.
L'apparecchio non & destinato a essere azionato
mediante un temporizzatore esterno o un sistema di
controllo a distanza separato.
Pulire le parti rimovibili in acqua calda di risciacquo
dopo ogni utilizzo e asciugare accuratamente. Per

istruzioni dettagliate sulla pulizia consultare il capitolo

7 Pulizia e manutenzione.
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3 Istruzioni di sicurezza aggiuntive

Non usare mai un apparecchio danneggiato o che

€ caduto! In questi casi, scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione. Contattare quindi il servizio clienti
per far controllare o riparare 'apparecchio.

Non recuperare mai un apparecchio elettrico caduto
in acqua. In questi casi, scollegare immediatamente
la spina dalla presa.

Per evitare danni al cavo di alimentazione, non
schiacciarlo, piegarlo o farlo passare su spigoli
taglienti.

Tenere il cavo di alimentazione e I'apparecchio
lontano da superfici calde e fiamme libere.

Non utilizzare mai accessori non raccomandati nel
presente manuale. Potrebbero creare un rischio per
la sicurezza dell'utente e danneggiare I'apparecchio.
Utilizzare solo parti e accessori originali.

Rimuovere tutti gli accessori o le parti a corredo dopo
I'uso.

Non inserire alcun oggetto nell'alloggiamento
dell'apparecchio.

Quando si utilizza carta da forno o foglio di alluminio,
assicurarsi che siano saldamente appesantiti con

il cibo. Il materiale sfuso puo entrare in contatto

con gli elementi riscaldanti e costituire un pericolo

di incendio. Non utilizzare carta da forno o fogli

di alluminio @ meno che non sia assolutamente
necessario.

Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di
alimentazione o altre parti sono danneggiate.
Mantenere una distanza minima di 15 cm su

tutti i lati. Lasciare almeno 30 cm tra la parte
posteriore dell'apparecchio e altri oggetti. Impostare
I'apparecchio in modo che I'apertura di uscita dell'aria
sul retro dell'unita non punti verso oggetti sensibili al
calore, al grasso o all'umidita, come carta da parati,
vetri, pareti dei mobili e altri oggetti correlati.
Assicurarsi che la tensione nominale sulla

targhetta identificativa dell'apparecchio corrisponda
all'alimentazione locale.

4 Uso previsto
AVVERTENZA! Pericolo di lesioni!

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi dal suo
uso previsto, come descritto in questo manuale. Ogni
altro uso € da considerarsi non autorizzato.

L'apparecchio é stato progettato specificamente per

la cottura a convezione d'aria ad alta efficienza.

Questo apparecchio & destinato unicamente all'uso in

ambienti domestici.

L'apparecchio & destinato all'uso in ambienti asciutti

ed é adatto esclusivamente all'uso in ambienti interni.

Questo apparecchio & destinato all'uso in ambiente

domestico e in ambienti simili, come:

—Avree cucina per i dipendenti in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

— Agriturismi;



- Da parte di ospiti di hotel, motel e altri ambienti
residenziali;

- Nei bed and breakfast.

Non utilizzare I'apparecchio per riscaldare l'acqua.

5 Prima del primo utilizzo

Assicurarsi che I'apparecchio sia posizionato in un'area
aperta e ben ventilata, priva di altri apparecchi e
ostruzioni, prima dell'uso.

5.1 Disimbalfaggio

AVVERTENZA! Pericolo di soffocamento!

- Tenere il materiale di imballaggio lontano dai
bambini e dagli animali domestici per evitare rischi di
soffocamento.

Ispezionare attentamente I'imballaggio per rilevare
eventuali segni visibili di danneggiamento, come
ammaccature, forature o strappi. Contattare
tempestivamente il nostro servizio clienti per qualsiasi
problema significativo. Assicurarsi che il contenuto
della confezione sia completo e integro prima di
utilizzare I'apparecchio.

Aprire attentamente la scatola e rimuovere tutto

il materiale di imballaggio. Smaltire e riciclare i
materiali di imballaggio in modo responsabile.
Ispezionare accuratamente I'apparecchio per trovare
eventuali danni visibili, graffi o difetti. Verificare che
tutte le parti e gli accessori previsti siano presenti

e segnalare eventuali danni o parti o0 accessori
mancanti al nostro servizio clienti.

5.2 Installare I'impugnatura

1. Rimuovere I'etichetta attaccata al cestello.

2. Far scorrere l'impugnatura sulla tacca sul lato
anteriore superiore del cestello. L'impugnatura si
incastra in posizione in modo permanente.

5.3 Pulizia iniziale

1. Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta,
rimuovere eventuali materiali di imballaggio e
adesivi rimanenti. Non rimuovere mai l'etichetta di
identificazione.

2. Pulire I'apparecchio come descritto nella sezione
Pulizia e manutenzione.

3. Prima del primo utilizzo, mettere in funzione
I'apparecchio con il cestello e il vassoio per friggere
in posizione a 200 °C per 30 minuti senza cibo.
Cio aiuta a eliminare eventuali odori residui di
produzione. Consultare il capitolo 6.4 Cottura DIY.

4. Assicurarsi che sia presente una ventilazione
adeguata aprendo le finestre o le porte del balcone
durante questo processo.

5. Dopo il riscaldamento, ripetere la procedura di
pulizia come descritto nel capitolo 7 Pulizia e
manutenzione.
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6 Utilizzo

AVVERTENZA! Rischio di ustioni!

- Tenere le mani e il viso lontani dalle uscite dell'aria
durante la cottura.

- Non muovere I'apparecchio durante la cottura.

—Non toccare le superfici calde. Utilizzare sempre
I'impugnatura e proteggere le mani con presine o
guanti da forno quando si maneggia I'apparecchio.

- Non capovolgere mai il cestello durante e dopo la
cottura. L'olio caldo dal cibo pud accumularsi sul
fondo del cestello.

AVVISO! Pericolo di danni!

- Non riempire eccessivamente il cestello fino all'orlo.
Lasciare spazio per la circolazione dell'aria all'interno
del cestello.

- Non utilizzare utensili da cucina in metallo con
I'apparecchio. La superficie metallica pud raschiare
il rivestimento antiaderente sul cestello e sul vassoio
per friggere.

- Utilizzare I'apparecchio sempre su una superficie
solida, piana e non infiammabile.

- Non lasciare mai 'apparecchio incustodito durante
la cottura.

Nota: L'apparecchio passa alla modalita standby (si
accende solo il pulsante (©), dopo 10 minuti di inattivita.
Toccare nuovamente il pulsante (©) per uscire dalla
modalita standby.

Nota: Durante la cottura, toccare il pulsante (1) per
mettere in pausa la cottura in qualsiasi momento.
Toccare nuovamente il pulsante (1) per riprendere la
cottura.

Nota: L'apparecchio funziona solo se il cestello & inserito
correttamente.

6.1 Messaggi display e funzioni

Nota: | seguenti messaggi possono apparire sul display
durante l'uso.

Display Funzione
Starting Up
(Avviamento) L'apparecchio si avvia.

Al Smart Cooking
(Cottura IA intelligente)

L'apparecchio seleziona
automaticamente un
programma adatto.

Temp (Temp.) Mostra la temperatura di
cottura.

Timer (Temporizzatore) | Mostra il tempo di cottura.

Empty disk (Disco Indica che non & stato

vuoto) rilevato alcun alimento.

DIY (FAI-DA-TE) Impostare manualmente
il tempo e la temperatura

di cottura.

Il processo di cottura € in
COrso.

Cooking (Cottura)
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Display

Funzione

Pausing/Pause (Mettere
in pausa/pausa)

Il processo di cottura € in
pausa.

Keep Warm
(Mantenimento calore)

Mantiene il cibo caldo
dopo che il processo di
cottura & terminato.

Please shake the basket
(Scuotere il cestello)

Indica che il cestello deve
essere scosso o che il
cibo deve essere ruotato
per garantire una cottura
uniforme.

Notice: Please Clean the
Camera (Avviso: pulire
la fotocamera)

Indica che la fotocamera
deve essere pulita per
assicurare un rilevamento
corretto degli alimenti.

Recognising...
(Riconoscimento in
corso...)

L'apparecchio sta
rilevando il cibo.

Unknown (Sconosciuto)

Non é stato possibile
rilevare o identificare
I'alimento.

Finish (Fine)

Il processo di cottura &
terminato.

6.2 Preparazione alla cottura
1. Collegare la spina di alimentazione a una presa di

corrente con messa a terra. L'apparecchio emette un

suono e il pulsante (®) si accende.
2. Toccare il pulsante (©) per accendere I'apparecchio.

Il display e tutti gli altri pulsanti si accendono. Questo

segnale conferma che I'apparecchio € pronto per

l'uso.

3. Utilizzando I'mpugnatura, estrarre il cestello dall'unita

principale.

4. Posizionare il vassoio per friggere sul fondo del

cestello.

Nota: Il vassoio per friggere deve essere posizionato in

modo che le due frecce su di esso puntino verso destra e

sinistra (e non avanti e indietro).

5. Mettere il cibo nel cestello. Distribuire il cibo in modo

uniforme per una cottura uniforme.
6. Reinserire il cestello nell'unita principale.

Nota: Assicurarsi che il cestello sia inserito correttamente

Nota: | tempi e le temperature indicati sono solo
consigliati. Prima di avviare I'apparecchio, assicurarsi che
sul display siano visualizzati il programma per il cibo e le
impostazioni corretti.
Nota: Poiché diversi tipi di alimenti possono avere aspetti
significativamente diversi, € possibile che I'apparecchio
non rilevi o classifichi erroneamente il cibo durante la
scansione. La presenza di forti fonti di luce pud anche
causare la mancata identificazione del cibo alliinterno
dell'apparecchio.
Nota: La cottura Al non & destinata ai panini surgelati
pronti da cuocere. Scongelare i prodotti da forno surgelati
prima di utilizzare la funzione di cottura AAUTO o
utilizzare la funzione di cottura DIY per impostare il
tempo e la temperatura personalizzati seguendo le
istruzioni della confezione.
Nota: E possibile regolare la preimpostazione, il
temporizzatore e la temperatura dopo che I'apparecchio
ha scansionato il cibo. Per modificare la preimpostazione,
toccare il pulsante (5 o () per scorrere tra le voci
preimpostate. Per modificare il tempo di cottura, toccare il
pulsante G finché la sezione temporizzatore del display
non si illumina in arancione. Toccare il pulsante (5 o
(© per aumentare o diminuire il tempo di cottura. Per
modificare la temperatura di cottura, toccare il pulsante
finché la sezione temperatura del display non si
ilumina in arancione. Toccare il pulsante (£) 0 (=) per
aumentare o diminuire la temperatura di cottura.
1. Toccare il pulsante @). L'apparecchio esegue la
scansione degli alimenti e sul display appaiono
le impostazioni consigliate (preimpostazione,
temporizzatore, temperatura).
2. Toccare il pulsante (>1) per avviare la cottura. Il
display indica “Cooking".
3. Durante la cottura, 'apparecchio puo emettere
5 segnali acustici e il display visualizza “Please
shake the basket’. Utilizzando I'impugnatura,
estrarre il cestello dall'unita principale.
Nota: L'apparecchio si mette automaticamente in pausa
alla rimozione del cestello. Il display visualizza “Pausing”
0 “Pause (Pausa)’.
4. Scuotere il cestello per distribuire il cibo in modo
uniforme o capovolgere il cibo dall'altra parte.
5. Reinserire il cestello nell'unita principale.
L'apparecchio riprende la cottura.
6. La cottura termina quando I'apparecchio

e chiuso completamente prima di iniziare il processo di
cottura. Il cestello deve essere completamente in sede
nell'apparecchio per garantire un funzionamento sicuro
e corretto.

6.3 Cottura AVAUTO

La cottura AIJAUTO utilizza il riconoscimento
automatico del cibo per impostare automaticamente la
preimpostazione, il temporizzatore e la temperatura in
base al tipo e alla quantita di cibo.
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emette 3 segnali acustici. L'apparecchio entra
automaticamente in modalita di mantenimento del
calore.

La modalita di mantenimento del calore si interrompe
quando il pulsante (©) viene toccato o il cestello &
stato estratto. Il display visualizza “Finish”.
Utilizzando I'impugnatura, estrarre il cestello dall'unita
principale e posizionarlo su un tappetino resistente

al calore.

Usare le pinze per estrarre il cibo.



6.3.1 Programma IA sul display

Utilizzare i pulsanti () e () per scorrere tra i programmi
preimpostati disponibili sul display. Sullo schermo
appare il programma selezionato. Fare riferimento
all'elenco seguente per una panoramica completa di tutti
i programmi |A.

Programma IA

Empty disk (Disco vuoto)

Shrimps (Gamberi)

Chicken Skewers (Spiedini di pollo)

Beef Joint (Taglio di manzo)

Sausages (Salsicce)

Chicken Strips (Straccetti di pollo)

Fries (Patatine fritte)

Chicken Thighs (Cosce di pollo)

Drumsticks (fusi di pollo)

Meatballs (Polpette)

Cookies (Biscotti)

Vegetables (Verdure)

Steak (Bistecca)

Potatoes (Patate)

Muffins (Muffin)

Fish-Fingers (Bastoncini di pesce)

Burger (Hamburger)

Nuggets (Crocchette)

Bun (Panino)

Chicken (Pollo)

Wedges (Spicchi)

Chicken Breast (Petto di pollo)

Schnitzel (Cotoletta)

Salmon (Salmone)

Fisch (Pesce)

6.4 Cottura DIY

La cottura DIY serve per impostare manualmente il
temporizzatore e la temperatura.

Nota: Per la maggior parte delle preimpostazioni, il
tempo di cottura puo essere regolato da 1 a 60 minuti.
Per le impostazioni riguardanti taglio di manzo e pollo, il
tempo di cottura puo essere regolato fino a 90 minuti.
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-

Toccare il pulsante ().

2. Perimpostare il tempo di cottura, toccare il
pulsante () finché la sezione temporizzatore del
display non si illumina in arancione. Toccare il
pulsante () o () per aumentare o diminuire il tempo
di cottura.

3. Perimpostare la temperatura di cottura, toccare il
pulsante ) finché la sezione temperatura del display
non si illumina in arancione. Toccare il pulsante ()

0 (9 per aumentare o diminuire la temperatura di
cottura.

4. Toccare il pulsante (1) per avviare la cottura. Il
display indica “Cooking”.

5. Durante la cottura, 'apparecchio pud emettere
5 segnali acustici e il display visualizza “Please
shake the basket". Utilizzando I'impugnatura,
estrarre il cestello dall'unita principale.

Nota: L'apparecchio si mette automaticamente in pausa

alla rimozione del cestello. Il display visualizza “Pausing”

0 “Pause (Pausa)’.

6. Scuotere il cestello per distribuire il cibo in modo
uniforme o capovolgere il cibo dall'altra parte.

7. Reinserire il cestello nell'unita principale.
L'apparecchio riprende la cottura.

8. La cottura termina quando I'apparecchio
emette 3 segnali acustici. L'apparecchio entra
automaticamente in modalita di mantenimento del
calore.

9. Lamodalita di mantenimento del calore si interrompe
quando il pulsante (©) viene toccato o il cestello &
stato estratto. Il display visualizza “Finish”.

10. Utilizzando I'impugnatura, estrarre il cestello dall'unita
principale e posizionarlo su un tappetino resistente
al calore.

11. Usare le pinze per estrarre il cibo.

6.5 Uso della lampada

Toccare il pulsante (»+) per accendere/spegnere la luce
per controllare 'avanzamento della cottura attraverso la
finestra di visualizzazione. La lampada non puo essere
spenta quando I'apparecchio sta scansionando il cibo.
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7 Pulizia e manutenzione

AVVERTENZA! Rischio di scosse elettriche!
Spegnere sempre I'apparecchio e scollegarlo dalla
fonte di alimentazione prima di qualsiasi operazione
di pulizia. Cosi facendo, si riduce il rischio di scossa
elettrica durante la pulizia.

- Durante la pulizia non immergere le parti elettriche
dell'apparecchio in acqua o in altri liquidi. Non tenere
mai 'apparecchio sotto I'acqua corrente.

— Durante la pulizia non esporre I'apparecchio
direttamente all'acqua o ad altri liquidi e utilizzare
sempre accessori di pulizia adatti come un panno o
una spugna.

AVVERTENZA! Rischio di ustioni!
- Prima di pulire, lasciare raffreddare I'apparecchio a
temperatura ambiente.

AVVISO! Pericolo di danni!

- Evitare I'uso di detergenti aggressivi o abrasivi,
solventi, spugne abrasive o pagliette che possono
danneggiare le superfici, rimuovere i rivestimenti
protettivi 0 causare corrosione durante la pulizia
dell'apparecchio.

7.1 Generale

Nota: Il cestello e il vassoio per friggere non devono

essere lavati in lavastoviglie.

1. Estrarre il vassoio per friggere dal cestello.

2. Versare l'olio rimanente dal cestello.

3. Pulire il cestello e il vassoio per friggere con un
panno morbido, acqua calda e una piccola quantita di
detergente delicato.

9 Risoluzione dei problemi

4. Per residui di cibo ostinati, riempire una padella con
acqua calda e detergente, immergere il cestello e il
vassoio per friggere per circa 10 minuti.

5. Sciacquare tutte le parti accuratamente con acqua
pulita.

6. Asciugare completamente tutte le parti con un panno
morbido e pulito.

7.2 Unita principale e fotocamera

Nota: Pulire la fotocamera quando I'apparecchio ha
difficolta a riconoscere accuratamente il cibo o se il
display visualizza “Please clean the camera”.

1. Pulire I'esterno e la parte inferiore dell'interno
dell'unita principale e della fotocamera con un panno
morbido inumidito.

2. Asciugare tutte le superfici con un panno asciutto.

8 Conservazione

Pulire accuratamente I'apparecchio, rimuovere
sporco, detriti ed eventuali sostanze residue.
Assicurarsi che tutte le parti siano asciutte per evitare
corrosione o danni durante la conservazione.
Conservare 'apparecchio in un luogo pulito, asciutto
e ben ventilato. Evitare di conservare I'apparecchio
in ambienti umidi, bagnati, eccessivamente caldi o
esposti alla luce solare diretta.

Assicurarsi che 'apparecchio sia conservato in un
luogo sicuro, lontano da accessi non autorizzati da
parte di bambini e animali domestici.

Awvolgere il cavo di alimentazione in modo ordinato
ed evitare curve strette o attorcigliamenti che
potrebbero causare rotture del cavo o rischi elettrici.

Problema Soluzione

L'apparecchio non si accende.
messa a terra.

Collegare saldamente la spina di alimentazione a una presa di corrente con

L'apparecchio non riconosce il cibo.

Il cibo & troppo ammucchiato. Estrarre il cestello e distribuire il cibo in

modo uniforme.

Troppo cibo nel cestello. Rimuovere parte del cibo.

Il tipo di cibo nel cestello non € nell'elenco preimpostato. Utilizzare invece
la funzione di cottura DIY.

Il cibo & poco cotto, cotto in modo
non uniforme o non croccante.

Cottura di troppo cibo nello stesso momento. Estrarre parte del cibo e
cuocere a piccoli lotti.

La temperatura di cottura € troppo bassa. Aumentare la temperatura di
cottura.

Il tempo di cottura & troppo breve. Aumentare il tempo di cottura.

Alcuni alimenti come le patatine fritte richiedono uno scuotimento a meta
cottura per cuocere in modo uniforme.

Alcuni alimenti potrebbero non essere croccanti come in una friggitrice
tradizionale. Spruzzare un po' di olio sul cibo per un risultato pit
croccante.

Il cibo & troppo cotto/bruciato.

La temperatura di cottura & troppo alta. Diminuire la temperatura di
cottura.
Il tempo di cottura & troppo lungo. Diminuire il tempo di cottura.
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Problema Soluzione

Fumo bianco fuoriesce dalle uscite | L'olio caldo prodotto durante la cottura pud produrre fumo quando riscaldato.

dell'aria. Cio non influisce sull'uso del prodotto. Versare via I'olio in eccesso quando
necessario.

L'apparecchio non inizia a cuocere. | Assicurarsi che il cestello sia inserito correttamente e chiuso completamente.
“Notice: Please clean the Camera” | La fotocamera potrebbe essere sporca. Pulire la fotocamera per assicurare

appare sul display. un rilevamento corretto degli alimenti.

L'apparecchio non risponde o

il display si blocca durante il Potrebbe essere necessario resettare I'apparecchio. Scollegare I'apparecchio
funzionamento. dall'alimentazione e ricollegarlo dopo poco tempo.

In caso di problemi che non possono essere risolti dall’'utente, contattare il nostro servizio clienti. | dettagli di
contatto sono riportati nella dichiarazione di garanzia allegata.

Prima di restituire I'apparecchio, contattare il servizio clienti per eventuali istruzioni specifiche relative
allimballaggio e all'etichettatura.

10 Smaltimento

10.1 Smaitimento dell’apparecchio

La direttiva sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) mira a ridurre al minimo I'impatto di
Ef prodotti elettrici ed elettronici sul’ambiente e la salute umana, aumentando il riutilizzo e il riciclaggio e

riducendo la quantita di rifiuti elettrici ed elettronici destinati alle discariche. Il simbolo su questo prodotto e

sull'imballaggio indica che il prodotto dovra essere smaltito separatamente dai rifiuti domestici al termine del
suo ciclo di vita. Tenere presente che & responsabilita del proprietario smaltire i rifiuti elettrici ed elettronici presso i
centri di riciclaggio al fine di preservare le risorse naturali. Ogni Paese ha i propri centri di raccolta dei rifiuti elettrici ed
elettronici. Per informazioni sui luoghi in cui avviene la raccolta per il riciclaggio, contattare 'autorita locale per la
gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche, I'ufficio municipale locale o il servizio di smaltimento dei
rifiuti domestici.
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DA

S-FRY Digital Al-airfryer

Kere kunde

For du bruger apparatet, skal du leese brugsanvisningen
omhyggeligt og gemme den til fremtidig brug. Apparatet
ma kun bruges af personer, der er fortrolige med denne

3 Yderligere sikkerhedsanvisninger

Brug aldrig et beskadiget apparat eller et apparat,
der har veeret tabt! | sddanne tilfeelde skal apparatet
afbrydes fra stremforsyningen. Kontakt kundeservice
for at fa apparatet efterset eller repareret.

Loft aldrig et elektrisk apparat op, hvis det er faldet

brugsanvisning. ned i vand. | sadanne tilfeelde skal stikket straks

1 Oversigt tages ud af §t|kkontakt§n. . L

1 Display For at undga at beskadige netledningen ma du ikke

5 Knappen AAUTO (Al/Auto) Isdl?anrq;;ekglr:?érwe den eller treekke den hen over

3. () Knappen LAMP (Lampe) Hold netledningen og apparatet vaek fra varme

4. Knappen @) Start/stop overflader og aben ild.

g- ED Knapp(eDn '\DAW (Ger det selv) Brug aldrig tilbeher, som ikke er anbefalet i denne

7 Knappen@Plnus Tendlsiuk brugsanvisning. Det kan udgere en sikkerhedsrisiko
- Knappen (©) Power (Taend/sluk) ) for brugeren og kan skade apparatet. Brug kun

8. Knappen TEMP/TIME (Temperatur/tid) originale dele og tilbeher.

9. Knappen (® Plus

Fjern alt tilbeher eller pasatser efter brug.

10. Betjeningspanel Stik ikke genstande ind i apparatets kabinet.

11. Luftindtag Nar du bruger bagepapir eller stanniol, skal du serge
12. Hovedenhed for, at det er forsvarligt trykket ned af maden. Lost
13. LED-lys materiale kan komme i kontakt med varmeelementer
14. Klamlera . og udgere en brandfare. Brug ikke bagepapir eller
15. Viisningsvindue stanniol, medmindre det er absolut nadvendigt.

16. Handtag Brug ikke apparatet, hvis stikket, netledningen eller
17. Kurv andre dele er beskadiget.

18. Stegebakke Hold en minimumsafstand pa 15 cm pa alle sider.
;g hﬂiﬂ?\'ﬁ;?&% ik Der skal vaere mindst 30 cm mellem apparatets

21 Skridsikre fodder bagside og andre genstande. Indstil apparatet, sa

2 Vigtige sikkerhedsanvisninger
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Apparatet ma bruges af bgrn pa 8 ar og opefter og af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental
funktionsevne eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i brugen
af apparatet pa en sikker made og forstar de farer,
det indebzerer. Barn ma ikke lege med apparatet.
Renggring og vedligeholdelse ma ikke foretages af
bgrn uden opsyn.
Hold apparatet og dets netledning utilgeengeligt for
bern under 8 ar.
Hvis den medfglgende netledning er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, dennes serviceagent
eller andet kvalificeret personale for at undga farer.
Forsigtig, varm overflade! Apparatets
overflader kan blive varme under brug.
Apparatet er ikke beregnet il at blive teendt med en
ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem.
Renger de aftagelige dele ved at skylle dem i
varmt vand efter hver brug, og ter dem grundigt. Se
afsnittet 7 Rengering og vedligeholdelse for at fa
detaljerede rengaringsinstruktioner.

luftudbleesningen pa bagsiden af apparatet ikke
peger pa genstande, der er falsomme over for varme,
fedt eller fugt, sasom tapet, vinduer, mgbelsider og
andre relaterede genstande.

Kontroller, at den nominelle spaending pa apparatets
typeskilt stemmer overens med den lokale
stromforsyning.

4 Tilsigtet brug

ADVARSEL! Risiko for personskade!
- Brug ikke apparatet til andre formal end det tilsigtede

som beskrevet i denne brugsanvisning. Enhver
anden brug anses for at veere utilsigtet.

Apparatet er specielt designet til hgjeffektiv

tilberedning med varm luft.

Dette apparat er kun beregnet til brug i private

husholdninger.

Apparatet er beregnet til brug i terre miljger og er kun

beregnet til brug indenders.

Apparatet er beregnet til brug i private husholdninger

og lignende anvendelsesomrader sasom:

- Personalekakkener i butikker, kontorer og andre
arbejdspladser;

- Landbrug;

- Af geester pa hoteller, moteller og andre former
for logi;

- Bed and breakfast.

Apparatet ma ikke bruges til at opvarme vand.
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BEMARK! Risiko for skade!

- Fyld ikke kurven til randen. Giv plads til, at luften kan
cirkulere inde i kurven.

- Brug ikke kakkenredskaber af metal med apparatet.
Metalredskaber kan skrabe non-stick-beleegningen af
kurven og stegebakken.

- Betjen altid apparatet pa en stabil, plan og ikke-

5 For farste brug

Serg for, at apparatet er placeret pa et abent sted med
god udluftning, pa sikker afstand af andre apparater og
forhindringer, far brug.

5.1 Udpakning

ADVARSEL! Kvalningsrisiko!

Hold emballagematerialer vaek fra barn og keeledyr
for at undga kveelningsrisici.

Undersgg omhyggeligt emballagen for synlige tegn
pa skader, sasom buler, punkteringer eller revner.
Kontakt straks vores kundeservice i tilfeelde af
vaesentlige problemer. Kontroller, at de medfelgende
dele er komplette og ubeskadigede, far du bruger
apparatet.

Abn forsigtigt emballagen, og fiern alle
emballagematerialer. Bortskaf og genanvend
emballagematerialerne ansvarligt.

Efterse apparatet grundigt for synlige skader, ridser
eller defekter. Kontroller, at alle forventede dele og
tilbeher er til stede, og kontakt vores kundeservice i
tilfeelde af skader eller manglende dele eller tilbeher.

breendbar overflade.

- Under tilberedningen ma apparatet aldrig veere uden

opsyn.

Bemaerk: Apparatet skifter til standby-tilstand (kun

(® knappen lyser) efter 10 minutters inaktivitet. Tryk pa
knappen (©) igen for at forlade standby-tilstand.
Bemark: Under tilberedningen skal du trykke pa
knappen (1) for at szette tilberedningen pa pause nar
som helst. Tryk pa knappen (& igen for at genoptage

tilberedningen.

Bemark: Apparatet fungerer kun, nar kurven er indsat

korrekt.

6.1 Vis beskeder og funktioner
Bemark: Folgende meddelelser kan blive vist pa

displayet under brug.
5.2 Installation af handtaget Display Funktion
1. Fjern meerkaten pa kurven. Starting Up (Starter op) | Maskinen starter.

2. Skub handtaget pa hakket pa den gverste forside af Al Smart Cooking (Al Maskinen velger
kurven. Handtaget Kiikker fast permanent. smart-tilberedning) automatisk et passende

5.3 Indledende rengoring program.

1. Fer du tager apparatet i brug for forste gang, skal du | Temp Viser tilberedningstempe-
fierne eventuelle resterende emballagematerialer og raturen.
meerkater. Fjern aldrig typeskiltet. Timer Viser tilberedningstiden.

2. Renger af apparatet som beskrevet i afsnittet Empty disk (Tom kurv) | Angiver, at der ikke er
Rengaring og vedligeholdelse. registreret mad.

3. For forste brug skal apparatet veere teendt med — —
bade kurv og stegebakke pa plads ved 200 °C | DIY (Ger det selv) Indtstll tllbertednlngstldenIt
30 minutter uden mad. Dette hjaelper med at fierne - - - O_g empe.ra urén manuett.
eventuelle lugte fra produktionen. Se afsnit 6.4 DIY- Cooking (Tilberedning) | Tilberedningsprocessen
madlavning. erigang.

4. Serg for, at der er tilstreekkelig ventilation ved at abne Pausing/Pause (Pause/ | Tilberedningsprocessen er
vinduer eller altandgre under denne proces. Pause) sat pa pause.

5. Efter opvarmning gentages rengaringsproceduren Keep Warm Holder maden varm. nar
som beskrevet i afsnit 7 Rengering og (Varmholdning) tilberedningen er faerdig.
vedligeholdelse. -

Please shake the Angiver, at kurven skal
6 Brug basket (Ryst kurven) rystes, eller at maden skal

ADVARSEL! Forbrandingsfare!

Hold haender og ansigt pa afstand af
luftudbleesningen under tilberedningen.
Flyt ikke apparatet under tilberedningen.

drejes for at sikre jeevn
tilberedning.

Notice: Please Clean
the Camera (Bemeerk:

Angiver, at kameraet
skal renggres for

—  Beror ikke varme overflader. Brug altid handtaget, renger kameraet) at sikre korrekt
og beskyt dine haender med grydelapper eller fedevareregistrering.
grydelapper, nar du handterer apparatet. Recognising... Apparatet registrerer

—Vend aldrig kurven under og efter tilberedningen. (Genkender...) fgdevarerne.

Varm olie fra maden kan samle sig i bunden af
kurven.

Lyl



Display Funktion

Unknown (Ukendt) Fedevaren kunne
ikke registreres eller
identificeres.

Finish (Afslut) Tilberedningen er feerdig.

6.2 Forberedelse til tilberedning

1. Seet stikket i en stikkontakt med jordforbindelse.
Apparatet udsender en lyd, og knappen (©) lyser.

2. Tryk pa knappen (© for at taende for apparatet.
Displayet og alle knapper lyser. Det viser, at
apparatet er klar til brug.

3. Brug handtaget til at tage kurven ud af
hovedenheden.

4. Seet stegebakken i bunden af kurven.

Bemark: Stegebakken skal placeres, sa de to pile pa

den peger mod hgjre og venstre (og ikke frem og tilbage).

5. Anbring maden i kurven. Fordel maden jeevnt for
jeevn tilberedning.

6. Skub kurven ind i hovedenheden igen.

Bemaerk: Serg for, at kurven er indsat korrekt og lukket

helt, fer du starter tilberedningen. Kurven skal vaere

helt pa plads i apparatet for at sikre sikker og korrekt

betjening.

6.3 AIAUTO tilberedning

AI/AUTO tilberedning bruger automatisk genkendelse
af fadevarerne il at indstille forudindstilling, timer og
temperatur automatisk baseret pa madens type og
meengde.

Bemaerk: De angivne tider og temperaturer er kun
anbefalinger. For du starter apparatet, skal du serge
for, at det korrekte fadevareprogram og de korrekte
indstillinger vises pa displayet.

Bemaerk: Da forskellige typer af fedevarer kan have
veesentligt forskellige udseende, kan det forekomme, at
apparatet ikke opdager fadevaren eller fejlklassificerer
den under scanning. Steerke lyskilder kan ogsa forarsage
manglende genkendelse af fadevaren inde i apparatet.
Bemaerk: Al-madlavningen er ikke beregnet til frosne
rundstykker, der er klar til bagning. Opte frosne
bageriprodukter, for du bruger madlavningsfunktionen
AI/AUTO, eller brug madlavningsfunktionen DIY til at
indstille den brugerdefinerede tid og temperatur efter
anvisningerne pa emballagen.

Bemaerk: Det er muligt at justere forudindstilling, timer
og temperatur, nar apparatet har scannet maden. For
at eendre forudindstillingen skal du trykke pa knappen
( eller (@ for at bladre gennem de forudindstillede
elementer. For at &endre tilberedningstiden skal du
trykke pa knappen G2, indtil timeren pa displayet

lyser orange. Tryk pa knappen © eller () for at

gge eller reducere tilberedningstiden. For at andre
tilberedningstemperaturen skal du trykke pa knappen ),
indtil temperatursektionen pa displayet lyser orange.
Tryk pa knappen () eller () for at forage eller sanke
tilberedningstemperaturen.

42

1. Tryk pa knappen @). Apparatet scanner maden, og
de anbefalede indstillinger (forudindstilling, timer,
temperatur) vises pa displayet.

2. Tryk pa knappen @ for at starte tilberedningen.
Displayet viser “Cooking”.

3. Under tilberedningen kan apparatet afgive 5 bip,
og displayet viser “Please shake the basket” (ryst
kurven). Brug handtaget til at tage kurven ud af
hovedenheden.

Bemark: Maskinen szettes automatisk pa pause, nar

kurven fiernes. Displayet viser “Pausing” eller “Pause”

(Pause).

4. Ryst kurven for at fordele maden jeevnt, eller vend
maden over pa den anden side.

5. Skub kurven ind i hovedenheden igen. Apparatet
genoptager tilberedningen.

6. Tilberedningen er faerdig, nar apparatet afgiver 3 bip.
Apparatet gar automatisk i hold varm-tilstand.

7. Hold varm-tilstand stopper, nar der trykkes pa
knappen (©), eller kurven tages ud. Displayet viser
“Finish”.

8. Brug handtaget til at tage kurven ud af
hovedenheden og anbringe den pa en varmefast
matte.

9. Brug en tang il at tage maden ud.

6.3.1 Al-program pa displayet

Brug knapperne () og () og til at rulle gennem de
tilgeengelige forudindstillede programmer pa displayet.
Det valgte program vises pa skeermen. Se listen nedenfor
for at fa et komplet overblik over alle Al-programmer.

Al-program

Empty disk (Tom kurv)
Shrimps (Rejer)

Chicken Skewers (Kyllingspyd)
Beef Joint (Oksekad)
Sausages (Pglser)

Chicken Strips (Kylling i strimler)

Fries (Pommes frites)

Chicken Thighs (Kyllingeoverlar)

Drumsticks (Kyllingeunderlar)

Meatballs (Kedboller)

Cookies

Vegetables (Grantsager)

Steak

Potatoes (Kartofler)

Muffins

Fish-Fingers (Fiskefingre)

Burger

Nuggets

Bun (Bolle)




Al-program

Chicken (Kylling)

Wedges (Kartoffelbade)

Chicken Breast (Kyllingebryst)

Schnitzel

Salmon (Laks)

Fish (Fisk)

6.4 DIY-madiavning

DIY-madlavning er til manuel indstilling af timer og

temperatur.

Bemaerk: Ved de fleste forudindstillinger kan

tilberedningstiden justeres fra 1 il 60 minutter.

For forudindstillingerne for oksekad og kylling kan

tilberedningstiden justeres op til 90 minutter.

1. Tryk pa knappen ().

2. For atindstille tilberedningstiden skal du trykke pa
knappen (), indtil timersektionen pa displayet lyser
orange. Tryk pa knappen (O eller () for at @ge eller
reducere tilberedningstiden.

3. For atindstille tilberedningstemperaturen skal du
trykke pa knappen &), indtil temperatursektionen pa
displayet lyser orange. Tryk pa knappen © eller ()
for at forgge eller szenke tilberedningstemperaturen.

4. Tryk pa knappen @) for at starte tilberedningen.
Displayet viser “Cooking”.

5. Under tilberedningen kan apparatet afgive 5 bip,
og displayet viser “Please shake the basket” (ryst
kurven). Brug handtaget til at tage kurven ud af
hovedenheden.

Bemaerk: Maskinen szettes automatisk pa pause, nar

kurven fiernes. Displayet viser “Pausing” eller “Pause”

(Pause).

6. Ryst kurven for at fordele maden jeevnt, eller vend
maden over pa den anden side.

7. Skub kurven ind i hovedenheden igen. Apparatet
genoptager tilberedningen.

8. Tilberedningen er feerdig, nar apparatet afgiver 3 bip.

Apparatet gar automatisk i hold varm-tilstand.

9. Hold varm-tilstand stopper, nar der trykkes pa
knappen (©), eller kurven tages ud. Displayet viser
“Finish”.

10. Brug handtaget til at tage kurven ud af
hovedenheden og anbringe den pa en varmefast
matte.

11. Brug en tang til at tage maden ud.

6.5 Anvendelse af lampen

Tryk pa knappen (+) for at teende/slukke lyset for at se
tilberedningsforlabet gennem visningsvinduet. Lampen
kan ikke slukkes, nar apparatet scanner maden.
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7 Rengering og vedligeholdelse
ADVARSEL! Fare for elektrisk sted!

Sluk altid for apparatet, og afbryd det fra
stikkontakten, for du renger det. Dette er for at
reducere risikoen for elektrisk stad under renggring.
Apparatets elektriske dele ma ikke nedseenkes i vand
eller andre vaesker under rengering. Apparatet ma
ikke skylles under rindende vand.

Under rengering mé apparatet ikke udszettes direkte
for vand eller andre veesker. Brug altid passende
rengeringstilbehar sdsom en klud eller svamp.

ADVARSEL! Forbrandingsfare!

Lad apparatet kgle af til stuetemperatur fer rengering.

BEMZARK! Risiko for skade!

7.1

Undga at bruge skrappe eller slibende
rengaringsmidler, oplgsningsmidler, skuresvampe
eller lignende, der kan beskadige overfladerne, fierne
beskyttende beleegninger eller forarsage korrosion,
nar du renger apparatet.

Generelt

Bemark: Kurven og stegebakken ma ikke vaskes i
opvaskemaskine.

1.
2.
3.

4.

5.
6.

7.2

Tag stegebakken ud af kurven.

Heeld evt. resterende olie ud af kurven.

Rens kurven og stegebakken med en blad klud,
varmt vand og en lille smule mildt rengaringsmiddel.
Ved genstridige madrester fyldes en gryde med
varmt vand og rengeringsmiddel, og kurven og
stegebakken leegges i blgd i ca. 10 minutter.

Skyl alle dele grundigt med rent vand.

Tor alle dele helt af med en ren, blad klud.

Hovedenhed og kamera

Bemark: Renger kameraet, nar apparatet har problemer
med at genkende fadevaren ngjagtigt, eller hvis displayet
viser “Please clean the camera”.

1.

2.
80

Ter ydersiden og bunden af det indre af
hovedenheden og kameraet af med en blad fugtig
klud.

Tor alle overflader med en tor klud.

pbevaring

Renger apparatet grundigt, og fiern snavs og
aflejringer. Serg for, at alle dele er helt tarre for

at forhindre korrosion eller beskadigelse under
opbevaring.

Apparatet skal opbevares pa et rent og tert sted med
god udluftning. Undga at opbevare apparatet fugtigt,
meget varmt eller i direkte sollys.

Serg for at opbevare apparatet pa et sikkert sted,
hvor det er utilgeengeligt for barn og keeledyr.

Rul netledningen sammen, og undga skarpe
bajninger eller kneek, der kan fere til brud pa
netledningen eller andre elektriske farer.
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9 Fejlafhjeelpning

Problem Losning

Apparatet kan ikke teendes. Seet stikket i en stikkontakt med jordforbindelse.

Apparatet genkender ikke + Fodevaremne er pakket for teet sammen. Tag kurven ud, og fordel
fedevarerne. fedevarerne jeevnt.

For mange fedevarer i kurven. Fjern nogle af fedevarerne.
Madtypen i kurven er ikke pa den forudindstillede liste. Anvend DIY i

stedet.
Maden er undertilberedt, ujeevnt - For meget mad pa samme tid. Tag noget af maden veek, og tilbered den

tilberedt eller ikke sprad. i mindre partier.

- Tilberedningstemperaturen er for lav. @g tilberedningstemperaturen.
Tilberedningstiden er for kort. &g tilberedningstiden.
Nogle fadevarer som pommes frites skal rystes halvvejs for at blive
tilberedt jeevnt.
Nogle fedevarer bliver muligvis ikke sprede pa samme made som i
en traditionel frituregryde. Sprejt noget olie pa maden for at opn et
spradere resultat.

Maden er overtilberedt/sveden. - Tilberedningstemperaturen er for hgj. Seenk tilberedningstemperaturen.
Tilberedningstiden er for lang. Seenk tilberedningstiden.

Der kommer hvid rag ud af Varm olie, der produceres under madlavning, kan producere reg, nar den

luftudbleesningen. opvarmes Dette pavirker ikke brugen af produktet. Heeld overskydende olie
veek efter behov.

Apparatet kan ikke teendes. Kontrollér, at kurven er indsat korrekt og lukket helt.

“Notice: Please clean the Camera” | Kameraet kan vaere snavset. Renger kameraet for at sikre korrekt

vises pa displayet. fodevareregistrering.

Apparatet reagerer ikke, eller Det kan vaere ngdvendigt at nulstille apparatet. Afbryd apparatet fra

displayet fryser under drift. stromforsyningen, og tilslut det igen efter kort tid.

Hvis der opstar problemer, som du ikke selv kan lgse, skal du kontakte vores kundeservice. Du finder
kontaktoplysningerne i den vedlagte garantierkleering.

Far du returnerer apparatet, skal du kontakte kundeservice for at fa eventuelle specifikke anvisninger vedrgrende
emballering og maerkning, der méatte veere geeldende.

10 Bortskaffelse

10.1 Bortskaffelse af apparater

Direktivet om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE) har til formal at minimere pavirkningen af elektriske

og elektroniske produkter pa miljget og menneskers sundhed ved at ege genbrug og genanvendelse og ved at
reducere maengden af elektrisk og elektronisk affald, der géar til deponeringsanlaeg. Symbolet pa dette produkt og dets
emballage betyder, at dette produkt skal bortskaffes separat fra almindeligt husholdningsaffald, nar det er udtjent.
Veer opmeerksom pa, at det er ejerens ansvar at bortskaffe elektrisk og elektronisk affald pa en genbrugsstation for

at bevare naturressourcerne. Hvert land har sine egne indsamlingscentre til elektrisk og elektronisk affald. Du kan fa
oplysninger om dette ved at kontakte din lokale myndighed for affaldshandtering af elektrisk og elektronisk udstyr, din
kommune eller dit renovationsselskab.
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SV

S-FRY Digital Al varmluftsfritos

Basta kund.

Innan du anvander apparaten, las foljande instruktioner
noggrant och behall bruksanvisningen for framtida
referens. Apparaten far endast anvandas av personer
som ar fortrogna med denna bruksanvisning.

1 Gversikt

©COoONOR LN =

Display

AIJAUTO (Al/Auto)-knapp
LAMP (Lampa)-knapp
Start/stopp-knapp

() DIY (DIY)-knapp

(5 Minus-knapp

(®) Strém-knapp

TEMP/TIME (Temp/tid)-knapp
() Plus-knapp

. Kontrollpanel

. Luftinlopp

. Huvudenhet

. LED-lampa

. Kamera

. Visningsfonster
. Handtag

. Korg

. Friteringsbricka
. Luftutiopp

. Strémkabel med stromkontakt
. Halksékra fotter

2 Viktiga sakerhetsinstruktioner

Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ar alder
och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férméaga eller som saknar erfarenhet och
kunskap. Detta forutsatter att de dvervakas eller har
fatt instruktioner om saker anvéndning av apparaten
och att de forstar vilka faror som kan uppsta. Barn far
inte leka med apparaten. Barn far inte rengoéra eller
underhalla apparaten utan tillsyn.
Forvara apparaten och dess anslutningskabel utom
rackhall for barn under 8 ar.
Om stromkabeln ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, tillverkarens servicerepresentant eller
liknande kvalificerad person for att undvika faror.
Forsiktighet, het yta! Apparatens ytor kan bli
varma under anvandning.
Apparaten &r inte avsedd att anvandas med hjalp av
en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.
Rengor de lostagbara delarna i varmt vatten efter
varje anvandning och torka dem noggrant. Se kapitel
7 Rengoring och skotsel for detaljerade
rengdringsanvisningar.
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3 Ytterligare sakerhetsinstruktioner

Anvénd inte apparaten om den ar skadad eller

har tappats! | sadana fall, koppla bort apparaten

fran eluttaget. Kontakta sedan kundtjanst for att fa
apparaten kontrollerad eller reparerad.

Hémta inte en elektrisk apparat som har fallit i vatten.
| sadana fall ska du omedelbart dra ut stickkontakten
ur uttaget.

For att undvika att anslutningskabeln skadas far den
inte kidmmas eller bojas eller dras mot vassa kanter.
Hall anslutningskabeln och apparaten borta fran heta
ytor och 6ppen eld.

Anvand aldrig tillbehér som inte rekommenderas i
denna bruksanvisning. Sadana kan ge upphov till fara
for anvandaren och kan skada apparaten. Anvénd
endast originaldelar och -tillbehdr.

Ta av alla tillbehdr efter anvandning.

For inte in frammande féremal i apparatens kapsling.
Nar du anvander bakplatspapper eller aluminiumfolie,
se fill att det ar ordentligt nedtyngt med mat. Lost
material kan komma i kontakt med varmeelement och
utgora en brandrisk. Anvand inte bakplatspapper eller
aluminiumfolie om det inte ar absolut nédvandigt.
Anvand inte apparaten om kontakten, strémsladden
eller andra delar ar skadade.

Hall et avstand pa minst 15 cm pa alla sidor. Lat

det vara minst 30 cm mellan apparatens baksida

och andra féremal. Stall in apparaten sa att
luftutloppsGppningen pa baksidan av enheten inte
pekar pa foremal som &r kansliga for varme, fett

eller fukt, sasom tapeter, glasrutor, mobelvaggar och
andra relaterade féremal.

Kontrollera att mérkspanningen pa apparatens
typskylt stdmmer dverens med den lokala
stromférsorjningen.

4 Avsedd anvandning
VARNING! Fara for personskador!

Anvand inte apparaten for nagot annat andamal
an det avsedda dndamalet som beskrivs i denna
bruksanvisning. Annan anvandning anses vara
felaktig.

Apparaten &r speciellt utformad for hdgeffektiv

luftkonvektionskokning.

Denna apparat ar endast avsedd att anvéndas i

hushéallsmiljéer.

Apparaten ar avsedd att anvéndas i torra miljder och

ar endast avsedd for anvandning inomhus.

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och

liknande miljer, till exempel:

- Personalkék i butiker, kontor och andra
arbetsmiljéer;

- Lantgardar;

— Av kunder pa hotell, motell och andra
bostadsmiljéer;
Miljéer av typen bed and breakfast.

Apparaten far inte anvandas for att varma vatten.
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5 Fore forsta anvandning

Fére anvéandning, se till att apparaten &r placerad i ett
Oppet, val ventilerat omrade, fritt fran andra apparater
och hinder.

5.1 Uppackning

VARNING! Risk for kvavning!
—  Forvara forpackningsmaterial utom rackhall for barn
och husdjur for att undvika kvavningsrisker.

Inspektera forpackningen noggrant for synliga tecken
pa skador, som bucklor, hal eller revor. Kontakta var
kundtjanst omedelbart om du har nagra viktiga fragor.
Se till att leveransinnehallet ar komplett och oskadat
innan du anvénder apparaten.

Oppna ladan forsiktigt och ta bort allt
forpackningsmaterial. Bortskaffa eller atervinn
forpackningsmaterialet pa ett ansvarsfullt satt.
Inspektera apparaten noggrant for eventuella

synliga skador, repor eller defekter. Kontrollera

att alla forvantade delar och tillbehér finns med

och rapportera eventuella skador eller saknade
komponenter till var kundtjanst.

5.2 Installera handtaget

1. Tabort etiketten som sitter pa korgen.
2. Skjut handtaget pa skaran langst upp pa korgens
framsida. Handtaget snépper fast permanent.

5.3 Initial rengéring

1. Innan du anvander apparaten forsta gangen, ta bort
eventuellt kvarvarande forpackningsmaterial och
klisterméarken. Ta aldrig bort identifieringsetiketten.

2. Rengdr apparaten enligt beskrivningen i avsnittet
Rengoring och skotsel.

3. Innan du anvénder apparaten for forsta gangen ska
du kéra den med bade korgen och friteringsbrickan
pa plats vid 200 °C i 30 minuter utan mat. Detta
bidrar till att eliminera eventuella kvarvarande
tillverkningslukter. Se kapitel 6.4 DIY-matlagning.

4. Setill att det finns tillracklig ventilation genom att
Gppna fonster eller balkongddrrar under denna
process.

5. Upprepa rengdringsproceduren som beskrivs i kapitel
7 Rengoring och skotsel efter uppvérmning.

6 Anvandning

VARNING! Risk for brannskador!

- Hall handerna och ansiktet borta fran luftutloppen
under tillagningen.

- Flytta inte apparaten under tillagning.

- Rér inte varma ytor. Anvand alltid handtaget och
skydda handerna med grytlappar eller ugnshandskar
nar du hanterar apparaten.

- Véand aldrig korgen under och efter tillagning. Het olja
fran maten kan samlas pa botten av korgen.
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0BS! Risk for skador!

- Fyllinte korgen till bradden. Se till att det finns
utrymme sa att luften kan cirkulera inuti korgen.

- Anvéand inte koksredskap av metall tillsammans med
apparaten. Metallytan kan skrapa av non-stick-
belaggningen pa korgen och friteringsbrickan.

- Anvand alltid apparaten pa ett fast, plant och icke-
brandfarligt underlag.

- Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under
tillagningen.

Obs: Apparaten vaxlar till standbylage (endast (©

-knappen ténd) efter 10 minuters inakivitet. Tryck pa (©)

-knappen igen for att [amna standbylaget.

Obs: Under tillagningen trycker du pa Gn-knappen for att

pausa tillagningen nér som helst. Tryck pa G1-knappen

igen for att ateruppta tillagningen.
Obs: Apparaten fungerar endast nar korgen ar korrekt

isatt.

6.1 Visa meddelanden och funktioner
Obs: Féljande meddelanden kan visas pa displayen

under anvéandning.
Display Funktion
Starting Up (Startar) Apparaten startar.

Al Smart Cooking (Al-
smart tillagning)

Apparaten valjer ett
lampligt program

automatiskt.
Temp Visar
tillagningstemperaturen.
Timer Visar tillagningstiden.
Empty disk (Tom bricka) | Indikerar att ingen mat har
upptackts.
DIY Stall in tillagningstiden och

temperaturen manuellt.

Cooking (Tillagar)

Matlagningsprocessen ar
igang.

Pausing/Pause (Pausar/
paus)

Matlagningsprocessen ar
pausad.

Keep Warm
(Varmhalining)

Haller maten varm nar
matlagningsprocessen
ar Klar.

Please shake the basket
(Skaka korgen)

Anger att korgen ska
skakas eller att maten ska
vandas for att sakerstélla
jamn tillagning.

Notice: Please Clean
the Camera (Rengor
kameran)

Indikerar att kameran
ska rengdras for att
sakerstalla korrekt
livsmedelsdetektering.

Recognising... (Kanner
igen ...)

Apparaten detekterar
maten.




Display Funktion

Unknown (Okénd) Livsmedlet kunde
inte detekteras eller
identifieras.

Finish (Slutford) Tillagningsprocessen &r
klar.

6.2 Forberedelser infér matlagningen

1. Anslut strémkontakten till ett jordat uttag. Apparaten
avger ett ljud och (©-knappen tands.

2. Tryck pa (®-knappen for att satta pa apparaten.
Displayen och alla andra knappar tands. Denna
signal bekréaftar att apparaten ar redo for anvandning.

3. Anvand handtaget och ta ut korgen fran
huvudenheten.

4. Placera friteringsbrickan langst ner i korgen

Obs: Fntenngsbnckan maste placeras sa att de tva

pilarna pa den pekar at hger och vanster (och inte

framat och bakat).

5. Placera maten i korgen. Férdela maten jamnt for
jamn matlagning.

6. Skjut tillbaka korgen i huvudenheten.

Obs: Se till att korgen &r korrekt insatt och stangd helt

innan du startar matlagningsprocessen. Korgen maste

sitta helt i apparaten for att sakerstalla séker och korrekt
anvandning.

6.3 AI/AUTO matlagning

AI/AUTO matlagning anvénder automatisk
matigenkanning for att automatiskt stalla in forinstalining,
timer och temperatur baserat pa livsmedelstyp och
méangd.

Obs: Tiderna och temperaturerna som anges &r endast
rekommendationer. Innan du startar apparaten, se till att
ratt matprogram och instéliningar visas pa displayen.
Obs: Eftersom olika typer av livsmedel kan ha vésentligt
olika utseende, ar det mdjligt for apparaten att inte
upptacka eller felklassificera maten under skanningen.
Om apparaten utsatts for starkt ljus kan det ocksa leda till
att maten inuti apparaten inte kanns igen.

Obs: Al-tillagningen &r inte avsedd fér frysta, bakfardiga
smabrdd. Tina frysta bageriprodukter innan du anvander
AI/AUTO matlagningsfunktionen eller anvand DIY
matlagningsfunktionen for att stalla in anpassad tid och
temperatur enligt férpackningsinstruktionerna.

Obs: Det &r mdjligt att justera forinstallning, timer och
temperatur efter att apparaten skannat maten. For

att andra forinstéllningen trycker du pa (- eller &
-knappen for att cirkulera genom de férinstéllda objekten.
For att 4ndra tillagningstiden, tryck pa G2-knappen tills
timeravsnittet pa displayen lyser orange. Tryck pa (£-
eller ©-knappen for att éka eller minska tillagningstiden.
For att &ndra tillagningstemperaturen, tryck pa
-knappen tills temperaturavsnittet pa displayen lyser
orange. Tryck pa ()- eller ©-knappen for att éka eller
minska tillagningstemperaturen.

SEVERIN

1. Tryck pa @)-knappen. Apparaten skannar maten och
de rekommenderade instéllningarna (forinstallning,
timer, temperatur) visas pa displayen.

2. Tryck pa (1)-knappen for att borja tillalaga maten.
Displayen visar "Cooking".

3. Under tillagning kan apparaten avge 5 pip och
displayen visar "Please shake the basket". Anvand
handtaget och ta ut korgen fran huvudenheten.

Obs: Apparaten pausas automatiskt nér korgen tas bort.

Displayen visar "Pausing" eller "Pause" (Paus).

4. Skaka korgen for att fordela maten jamnt eller vand
maten éver till den andra sidan.

5. Skjut tillbaka korgen i huvudenheten. Apparaten
aterupptar tillagningen.

6. Tillagningen &r klar nar apparaten avger 3 pip.
Apparaten gar automatiskt in i varmhaliningslage.

7. Varmhallningslaget stoppas nér (©) knappen trycks
eller korgen har tagits ut. Displayen visar "Finish".

8. Anvand handtaget, ta ut korgen fran huvudenheten
och placera den pa en varmesaker matta.

9. Anvand tang for att ta ut maten.

6.3.1 Al-program pa displayen

Anvand knapparna () och () och for att bladdra igenom
de tillgéngliga forinstallda programmen pa displayen. Det
valda programmet visas pa skarmen. Se listan nedan for
en fullstandig dversikt ver alla Al-program.

Al-program

Empty disk (Tom bricka)
Shrimps (Rakor)

Chicken Skewers (Kycklingspett)
Beef Joint (Notkottshit)
Sausages (Korvar)

Chicken Strips (Kycklingbitar)
Fries (Pommes frites)
Chicken Thighs (Kycklinglat)
Drumsticks (Kycklingklubba)
Meatballs (Kotbullar)

Cookies (Kakor)

Vegetables (Gronsaker)

Steak (Stek)

Potatoes (Potatis)

Muffins

Fish-Fingers (Fiskpinnar)
Burger (Hamburgare)
Nuggets

Bun (Brédffralla)

Chicken (Kyckling)

Wedges

Chicken Breast (Kycklingbrost)
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Al-program

Schnitzel

Salmon (Lax)

Fish (Fisk)

6.4 DIY-matlagning

DIY-matlagning &r for manuell installning av timer och

temperatur.

Obs: For de flesta forinstéllningar kan tillagningstiden

justeras fran 1 till 60 minuter. For forinstéliningarna for

n6tkott och kyckling kan tillagningstiden justeras upp till

90 minuter.

1. Tryck pa @»-knappen.

2. For att stalla in tillagningstiden trycker du pa
(@-knappen tills timeravsnittet pa displayen lyser
orange. Tryck pa (9- eller ©-knappen for att oka
eller minska tillagningstiden.

3. For att stélla in tillagningstemperaturen trycker du pa
@-knappen tills temperaturavsnittet pa displayen
lyser orange. Tryck pa (£- eller (©)-knappen for att
oOka eller minska tillagningstemperaturen.

4. Tryck pa Gn-knappen for att borja tillalaga maten.
Displayen visar "Cooking".

5. Under tillagning kan apparaten avge 5 pip och
displayen visar "Please shake the basket". Anvand
handtaget och ta ut korgen fran huvudenheten.

Obs: Apparaten pausas automatiskt nér korgen tas bort.

Displayen visar "Pausing" eller "Pause" (Paus).

6. Skaka korgen for att férdela maten jamnt eller vand
maten éver till den andra sidan.

7. Skjut tillbaka korgen i huvudenheten. Apparaten
aterupptar tillagningen.

8. Tillagningen &r klar nar apparaten avger 3 pip.
Apparaten gar automatiskt in i varmhallningslage.

9. Varmhaliningslaget stoppas nér (©) knappen trycks
eller korgen har tagits ut. Displayen visar "Finish".

10. Anvand handtaget, ta ut korgen fran huvudenheten
och placera den pa en varmesaker matta.

11. Anvand tang for att ta ut maten.

6.5 Anvéndning av lampan

Tryck pa G+)-knappen for att sla pafav lampan for att
kontrollera tillagningsférloppet genom visningsfonstret.
Lampan kan inte stdngas av nér apparaten skannar
maten.

7 Rengoring och skotsel

VARNING! Fara for elektrisk stot!

- Sténg alltid av apparaten och koppla bort den fran
stromkallan fore rengoring. Detta for att minska risken
for elektrisk chock under rengdring.

— Doppa inte ner apparatens elektriska delar i
vatten eller andra vatskor vid rengdring. Hall aldrig
apparaten under rinnande vatten.
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- Utsétt inte apparaten direkt for vatten eller andra
vatskor under rengdringen, anvand alltid lampliga
rengoringstillbehdr som en trasa eller svamp.

VARNING! Risk for brannskador!
- L&t apparaten svalna till rumstemperatur fére
rengoring.

0BS! Risk for skador!

—Undvik att rengéra apparaten med harda eller
slipande rengdringsmedel, Iésningsmedel,
skurkuddar eller harda svampar som kan skada
ytorna, avlidgsna skyddande beldggningar eller
orsaka korrosion.

7.1 Alimént

Obs: Korg och friteringsbricka far inte maskindiskas.

1. Ta ut friteringsbrickan ur korgen.

2. Hall ut eventuell kvarvarande olja ur korgen.

3. Rengdr korgen och friteringsbrickan med en
mjuk trasa, varmt vatten och en liten mangd milt
rengdringsmedel.

4. For envisa matrester, fyll en kastrull med varmt
vatten och rengdringsmedel, bl6tldgg korgen och
friteringsbrickan i ca 10 minuter.

5. Skdlj alla delar noggrant med rent vatten.

6. Torka alla delar noggrant med en ren, mjuk trasa.

7.2 Huvudenhet och kamera

Obs: Rengdr kameran nar apparaten har svart att kanna

igen maten korrekt eller om displayen visar "Please

clean the camera".

1. Torka utsidan och botten av insidan av huvudenheten
och kameran med en mijuk fuktig trasa.

2. Torka av alla ytor med en torr duk.

8 Forvaring

Rengér apparaten noggrant, ta bort smuts, skrap
och eventuella avlagringar. Sakerstall att alla delar
ar torra for att forebygga korrosion och andra skador
under forvaring.

Férvara apparaten i ren, torr och val ventilerad

miljé. Undvik att forvara apparaten i omraden som
ar fuktiga, vata, mycket varma eller utsatta for direkt
solljus.

Sakerstall att apparaten forvaras pa en saker plats,
utom rackhall for barn och husdjur.

Linda in stromkabeln prydligt och undvik skarpa bojar
eller veck som kan leda till kabelbrott eller elektriska
faror.



9 Felsokning

SEVERIN

Problem

Losning

Apparaten kan inte sattas pa.

Anslut strdmkontakten ordentligt till ett jordat uttag.

Apparaten identifierar inte maten.

Maten ligger alldeles for tatt ihop. Ta ut korgen och fordela maten jamnt.
For mycket mat i korgen. Ta bort lite av maten.

Den typ av mat som finns i korgen finns inte med i listan éver
forinstaliningar. Anvand DIY-funktionen istéllet.

Maten ar inte ordentligt tillagad,
ojamnt tillagad eller inte krispig.

For mycket mat tillagas samtidigt. Ta bort lite av maten och tillaga i
mindre satser.

Tillagningstemperaturen r for lag. Oka tillagningstemperaturen.
Tillagningstiden &r for kort. Oka tillagningstiden.

Vissa livsmedel som pommes frites kréver skakning halvvags for att laga
mat jamnt.

Vissa livsmedel kanske inte blir krispiga pa samma satt som en
traditionell fritds. Spraya lite olja pa maten for ett krispigare resultat.

Maten &r 6vertillagad/brand.

Tillagningstemperaturen &r for hog. Sank tillagningstemperaturen.
Tillagningstiden ar for lang. Minska tillagningstiden.

Vit rok kommer ur luftutslappen.

Het olja som produceras under tillagning kan producera rok vid uppvarmning.
Detta paverkar inte produktens funktion. Hall bort dverflodig olja vid behov.

Apparaten startar inte tillagningen.

Se till att korgen &r korrekt isatt och helt stangd.

"Notice: Please clean the Camera"
visas pa displayen.

Kameran kan vara smutsig. Rengdr kameran for att sakerstalla korrekt
matdetektering.

Apparaten svarar inte eller displayen
fryser under drift.

Apparaten kan behdva aterstéllas. Koppla bort apparaten fran
stromfdrsorjningen och anslut den igen efter en kort tid.

Om nagra problem uppstar som inte kan losas av anvandaren, kontakta var kundtjanst. Kontaktuppgifterna finns i

det bifogade garantibeviset.

Innan du returnerar apparaten, kontakta kundtjanst for specifika instruktioner om férpackning och mérkning.

10 Bortskaffning

10.1 Bortskaffning av apparaten

elektriska och elektroniska varor pa miljon och manniskors halsa genom att 6ka ateranvandning och

E Direktivet for hantering av elektriskt och elektroniskt avfall (WEEE) syftar till att minimera effekterna av

atervinning och genom att minska méngden elektriskt och elektroniskt avfall som gar till deponi. Symbolen pa

denna produkt och dess forpackning betyder att denna produkt maste bortskaffas separat fran vanligt
hushallsavfall vid slutet av dess livslangd. Det ar &garens ansvar att bortskaffa elektriskt och elektroniskt avfall pa
atervinningscentraler for att bevara naturresurser. Varje land har atervinningscentraler for elektriskt och elektroniskt
avfall. For information om atervinningscentraler, kontakta det lokala bolaget for avfallshantering eller kommunen.
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FI

S-FRY Digitaalinen tekoaly-kuumailmakeitin

Hyva asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa
ja sailyta tama kayttdohje tulevaa tarvetta varten. Laitetta
saavat kayttaa vain henkilét, jotka tuntevat ndma ohjeet.

1 Tuotteen osat

©ooNSIORWN =

—_
NN = O

—
S

Naytto

AI/AUTO (Tekodaly/Automaatti)-painike
LAMP (Lamppu)-painike
Kaynnistys-/pysaytyspainike

() DIY (Késikayttd)-painike

(= Miinuspainike

(®) Virtapainike

TEMP/TIME (Lampatila/aika)-painike
(®) Pluspainike

. Ohjauspaneeli
. lImantuloaukko
. Paayksikkd
13.
. Kamera

LED-valo

Tarkkailuikkuna

. Kahva

Kori

. Paistopelti

. lImanpoistoaukko

. Virtajohto ja pistoke
. Liukumattomat jalat

2 Tarkeat turvallisuusohjeet

50

Tata laitetta voivat kayttaa 8 vuotta tayttaneet ja
vanhemmat lapset seka henkil6t, joiden fyysiset,
aisteihin perustuvat tai henkiset kyvyt ovat
rajoittuneet tai joilla ei ole kokemusta ja tietamysta
laitteesta, jos heita on opastettu laitteen turvallisessa
kéytdssa ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistus- ja huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.
Pidé laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.
Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, tdmén
valtuuttaman huoltoteknikon tai vastaavan
patevan henkilon on vaihdettava se vaaratilanteen
vélttamiseksi.
Varo, kuuma pinta! Laitteen pinnat
kuumenevat helposti kdyton aikana.
Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.
Puhdista irrotettavat osat kuumalla huuhteluvedelld
aina kayton jalkeen ja kuivaa ne huolellisesti. Katso
yksityiskohtaiset puhdistusohjeet luvusta
7 Puhdistus ja hoito.

3 Lisaturvallisuusohjeet

Al4 koskaan kéyta vaurioitunutta tai lattialle
pudonnutta laitetta! Tallaisissa tapauksissa irrota laite
virtalahteesta. Ota sitten yhteyttéd asiakaspalveluun
laitteen tarkastuksen tai korjauksen vuoksi.

Alé koskaan nosta veteen pudonnutta sahkélaitetta.
Tallaisissa tapauksissa irrota pistoke vélittomasti
pistorasiasta.

Al purista, taivuta tai veda virtajohtoa teravien
reunojen yli valttdaksesi sen vaurioitumisen.

Pida virtajohto ja laite etaalla kuumista pinnoista ja
avotulesta.

Ala koskaan kayté lisavarusteita, joita ei ole mainittu
kéyttoohjeessa. Ne voivat aiheuttaa vaaratilanteita
kayttajalle ja vaurioittaa laitetta. Kayta ainoastaan
alkuperaisia varaosia ja lisdvarusteita.

Irrota kaikki lisavarusteet ja osat kayton jalkeen.

Ala laita mitaan esineita laitteen rungon sisaan.

Kun kaytat pergamenttipaperia tai alumiinifoliota,
varmista, etté se on tukevasti kiinnitetty ruokaan.
Irrallinen materiaali voi joutua kosketuksiin
lampdelementtien kanssa ja aiheuttaa tulipalon
vaaran. Al kayta pergamenttipaperia tai
alumiinifoliota, ellei se ole ehdottoman valttaméatonta.
Ala kayta laitetta, jos pistoke, virtajohto tai jokin muu
0sa on vaurioitunut.

Pida vahintaan 15 cm:n etaisyys joka puolella.

Jata vahintaan 30 cm laitteen takaosan ja muiden
esineiden valiin. Aseta laite niin, etta laitteen takana
oleva ilmanpoistoaukko ei osoita esineisiin, jotka
ovat herkkia [ammolle, rasvalle tai kosteudelle, kuten
tapetit, lasilevyt, huonekalujen takaseinét ja muut
vastaavat kohteet.

Varmista, etté laitteen tyyppikilvessa ilmoitettu
nimellisjannite vastaa paikallista jannitetta.

4 Kayttotarkoitus
VAROITUS! Henkildvahingon vaara!

Ala kéyta laitetta muuhun kuin tssé kayttéohjeessa
kuvattuun kayttétarkoitukseen. Muu kayttd katsotaan
tarkoituksenvastaiseksi.

Laite on suunniteltu erityisesti tehokkaaseen

kypsennykseen kiertoilmalla.

Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon.

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kuivissa

ymparistdissa ja se soveltuu kaytettavaksi vain

sisatiloissa.

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja

vastaavissa tapauksissa, kuten:

- Henkildkunnan keittiotilat myymaldissa,
toimistoissa ja muissa tydymparist6issa;

- Maalaistalot;

- Asiakaskayttd hotelleissa, motelleissa ja muissa
asuintarkoitukseen soveltuvissa tiloissa;

- Aamiaismajoitustyyppiset tilat.

Laitetta ei saa kayttaa veden lammittamiseen.



5 Ennen ensimmaista kayttoa

Varmista, etté laite on sijoitettu ennen kayttéa avoimeen,
hyvin ilmastoituun tilaan, jossa ei ole muita laitteita tai
esteitd.

5.1 Pakkauksen purkaminen

VAROITUS! Tukehtumisvaara!
- Pida pakkausmateriaalit lasten ja lemmikkieldinten
ulottumattomissa tukehtumisvaaran valttdmiseksi.

Tarkista pakkaus huolellisesti nakyvien vaurioiden,
kuten kolhujen, reikien tai repeémien varalta. Ota
viipymatta yhteytta asiakaspalveluumme kaikissa
merkittdvissé asioissa. Varmista, etta toimituksen
sisalto on tdydellinen ja vahingoittumaton ennen
laitteen kayttoa.

Avaa laatikko varovasti ja poista kaikki
pakkausmateriaalit. Havita ja kierrata
pakkausmateriaalit vastuullisesti.

Tarkasta laite huolellisesti nakyvien vaurioiden,
naarmujen tai vikojen varalta. Varmista, etté toimitus
sisaltad kaikki tuotteen osat ja lisdvarusteet, ja iimoita
mahdollisista vaurioista seké puuttuvista osista
asiakaspalveluumme.

5.2 Kahvan asennus

1. Poista koriin kiinnitetty tarra.
2. Aseta kahva korin etupuolella olevaan loveen. Kahva
napsahtaa paikoilleen pysyvasti.

5.3 Ensimméinen puhdistus

1. Poista kaikki jéljella olevat pakkausmateriaalit ja
tarrat ennen laitteen ensimmaista kayttoa. Al
koskaan irrota tunnistetarraa.

2. Puhdista laite Puhdistus ja hoito -luvussa kuvatulla
tavalla.

3. Ennen ensimmaéista kayttoa kayta laitetta seka korin
etta paistopellin kanssa 200 °C:ssa 30 minuutin
ajan ilman ruokaa. Tama poistaa mahdolliset
valmistuksesta jaéneet hajut. Katso luku 6.4 DIY-
kypsennys.

4. Varmista riittdvé iimanvaihto avaamalla ikkunat tai
parvekkeen ovet tdmén prosessin aikana.

5. Kuumennuksen jalkeen toista puhdistustoimenpide
luvussa 7 Puhdistus ja hoito kuvatulla tavalla.

6 Kaytto

VAROITUS! Palovamman vaara!

- Pida kadet ja kasvot etaalla imanpoistoaukoista
kypsennyksen aikana.

- Ald liikuta laitetta kypsennyksen aikana.

— A3 koske kuumiin pintoihin. Kayta aina kahvaa ja
suojaa katesi patalapuilla tai uunikintailla laitetta
késitellessasi.

- Al koskaan kaanna koria kypsennyksen aikana ja
sen jalkeen. Ruoasta voi keraantya kuumaa oljya
korin pohjalle.

SEVERIN

HUOMAUTUS! Vaurioitumisvaara!

- Ala ylitayta koria reunoja myoten. Jata tilaa, jotta iima
paésee kiertdmaan korin sisalla.

- Al kayta metallisia keittovélineits laitteen kanssa.
Metallipinta voi irrottaa tarttumattoman pinnoitteen

korista ja paistopellista.

- Kayta laitetta aina kiintealla, tasaisella,

syttymattémall pinnalla.

- Nia koskaan jéta laitetta iiman valvontaa

kypsennyksen aikana.

Huomautus: Laite siirtyy valmiustilaan (vain (O)-painike
syttyy), jos sitd ei kayteta 10 minuuttiin. Napauta (©)
-painiketta uudelleen poistuaksesi valmiustilasta.
Huomautus: Keskeyté kypsentdminen milloin tahansa
napauttamalla Gn-painiketta. Jatka kypsentamista
napauttamalla 1)-painiketta uudelleen.

Huomautus: Laite toimii vain, kun kori on asetettu oikein.

6.1 Viestien ja toimintojen nédyttaminen
Huomautus: Seuraavat viestit saattavat nakya naytossa

kéyton aikana.

Naytto Toiminto

Starting Up (Kaynnistys) | Laite k&ynnistyy.

Al Smart Laite valitsee

Cooking (Alykas automaattisesti sopivan
kypsennys) ohjelman.

Temp (Lampétila)

Nayttaa
kypsennyslampétilan.

Timer (Ajastin)

Néayttaa kypsennysajan.

Empty disk (Tyhja levy)

limaisee, ettd ruokaa ei
ole tunnistettu.

DIY (KASIKAYTTO) Aseta kypsennysaika ja
-lampétila manuaalisesti.
Cooking (Kypsennys) Kypsennysprosessi on

kéynnissa.

Pausing/Pause
(Keskeytys/tauko)

Kypsennysprosessi on
keskeytetty.

Keep Warm
(Ldmpimanépito)

Pitaa ruoan lampimana
kypsennyksen jalkeen.

Please shake the basket
(Ravista koria)

Osoittaa, etta koria on
ravistettava tai ruokaa
k&annettava, jotta
varmistetaan tasainen
kypsennys.

Notice: Please Clean the
Camera (Huomautus:
Puhdista kamera)

Osoittaa, ettd kamera
on puhdistettava
ruoan asianmukaisen
tunnistamisen
varmistamiseksi.

Recognising...
(Tunnistetaan...)

Laite tunnistaa ruoan.

Unknown (Tuntematon)

Ruokaa ei voitu havaita tai
tunnistaa.
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Toiminto

Néytto

Finish (Lopeta) Kypsennys on valmis.

6.2 Kypsennyksen valmistelu

1. Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan. Laitteesta
kuuluu ani ja ©)-painike syttyy.

2. Kytke laite paalle painamalla (O)-painiketta. Naytto
ja kaikki muut painikkeet syttyvat. Tama signaali
vahvistaa, etta laite on kayttovalmis.

3. Irrota kori paayksikosta kahvan avulla.

4. Aseta paistopelti korin pohjalle.

Huomautus: Paistopelti on asetettava niin, etta sen

kaksi nuolta osoittavat oikealle ja vasemmalle (ei eteen-

ja taaksepéin).

5. Laita ruoka koriin. Levité ruoka, jotta se kypsyy
tasaisesti.

6. Aseta kori takaisin paayksikkoon.

Huomautus: Varmista, etté kori on asetettu oikein ja

suljettu hyvin ennen kypsennyksen aloittamista. Korin

on oltava taysin paikallaan laitteessa, jotta se toimii
turvallisesti ja oikein.

6.3 A/AUTO-kypsennys

AFAUTO-kypsennys kayttaa automaattista ruoan
tunnistusta ja asettaa esiasetuksen, ajastimen ja
lampdtilan automaattisesti ruoan tyypin ja maaran
perusteella.

Huomautus: Annetut ajat ja lampétilat ovat vain

suosituksia. Varmista ennen laitteen kaynnistamista, etta

oikea ruokaohjelma ja asetukset nakyvat naytossa.

Huomautus: Koska erityyppiset ruoat voivat olla

merkittavasti erilaisia ulkonaéltdan, on mahdollista, etta

|aite ei tunnista tai luokittele ruokaa oikein skannauksen
aikana. Voimakas valo voi myos aiheuttaa sen, etta
laitteessa olevaa ruokaa ei pystyta tunnistamaan.

Huomautus: Tekodlyavusteinen kypsennys ei ole

tarkoitettu pakastetuille paistovalmiille sampyldille.

Sulata pakastetut leipomotuotteet ennen AI/AUTO-

kypsennystoimintoa tai kayta DIY-kypsennystoimintoa ja

aseta aika ja lampétila pakkauksen ohjeen mukaisesti.

Huomautus: Esiasetusta, ajastinta ja Idmpétilaa

on mahdollista saataa sen jalkeen, kun laite on

skannannut ruoan. Muuta esiasetusta napauttamalla

(5 tai (P-painiketta kaydaksesi lapi esiasetetut

kohteet. Voit muuttaa kypsennysaikaa napauttamalla

(&-painiketta, kunnes ndytdn ajastinosio palaa

oranssina. Napauta (9- tai (©)-painiketta pidentaéksesi

tai lyhentaaksesi kypsennysaikaa. Voit muuttaa
kypsennyslampdtilaa napauttamalla G-painiketta,
kunnes nayton lampdtilaosio palaa oranssina. Napauta

(- tai ©-painiketta nostaaksesi tai alentaaksesi

kypsennyslampétilaa.

1. Napauta @-painiketta. Laite skannaa ruoan ja
suositellut asetukset (esiasetus, ajastin, lampétila)
nakyvéat naytossa.

2. Kaynnist4 kypsennys napauttamalla Gn-painiketta.
Naytossa nakyy "Cooking’.
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3. Laitteesta voi kuulua kypsennyksen aikana
5 piippausta ja ndytdlla lukea "Please shake the
basket”. Irrota kori padyksikosta kahvan avulla.

Huomautus: Laitteen toiminto keskeytyy automaattisesti,

kun kori poistetaan. Naytossa nakyy "Pausing” tai

"Pause” (Tauko).

4. Ravista koria, jotta ruoka levittyy tasaisesti, tai
k&anna ruoka toisin pain.

5. Aseta kori takaisin paayksikkoon. Laite jatkaa
kypsennysta.

6. Kypsennys on paattynyt, kun laitteesta kuuluu
3 piippausta. Laite siirtyy automaattisesti
lampimanapitotilaan.

7. Lampiménapitotila paattyy, kun (©-painiketta
napautetaan tai kori on otettu ulos. Naytdssa nakyy
"Finish”.

8. lrrota kori padyksikdsté kahvan avulla ja aseta se
kuumuutta kestavélle alustalle.

9. Ota ruoka ulos pihdeilla.

6.3.1 Ndyton tekodlyohjelma

Selaa ndytdn esiasetettuja ohjelmia (- ja ©
-painikkeilla. Valittu ohjelma ilmestyy nayttdon. Katso
alla olevasta luettelosta kaikki kaytettavissa olevat
tekodlyohjelmat.

Tekoélyohjelma

Empty disk (Tyhja levy)

Shrimps (Katkaravut)

Chicken Skewers (Kanavartaat)

Beef Joint (Naudanliha)

Sausages (Makkarat)

Chicken Strips (Kanasuikaleet)

Fries (Ranskalaiset perunat)

Chicken Thighs (Kanan reidet)

Drumsticks (Kanan koivet)

Meatballs (Lihapullat)

Cookies (Keksit)

Vegetables (Vihannekset)

Steak (Pihvi)

Potatoes (Perunat)

Muffins (Muffinit)

Fish-Fingers (Kalapuikot)

Burger (Hampurilainen)

Nuggets (Nuggetit)

Bun (Sdmpyla)

Chicken (Kana)

Wedges (Lohkoperunat)

Chicken Breast (Kanan rintafilee)

Schnitzel (Vasikanleike)

Salmon (Lohi)




Tekoalyohjelma

Fish (Kala)

6.4 DIY-kypsennys

DIY-kypsennys on ajastimen ja lampétilan manuaalista

asettamista varten.

Huomautus: Useimmissa esiasetuksissa kypsennysaika

voidaan s&ataa 1 minuutista 60 minuuttiin. Naudanlihan

ja kanan esiasetuksissa kypsennysaika voidaan saataa
jopa 90 minuuttiin.

1. Napauta @-painiketta.

2. Aseta kypsennysaika napauttamalla G2-painiketta,
kunnes néyton ajastinosio palaa oranssina. Napauta
(- tai ©-painiketta pidentaaksesi tai lyhentaaksesi
kypsennysaikaa.

3. Aseta kypsennyslampétila napauttamalla
-painiketta, kunnes ndytén lampétilaosio palaa
oranssina. Napauta (- tai (5)-painiketta nostaaksesi
tai alentaaksesi kypsennyslampétilaa.

4. Kaynnista kypsennys napauttamalla G1)-painiketta.
Naytossa nakyy "Cooking’.

5. Laitteesta voi kuulua kypsennyksen aikana
5 piippausta ja ndytolla lukea "Please shake the
basket". Irrota kori padyksikdsta kahvan avulla.

Huomautus: Laitteen toiminto keskeytyy automaattisesti,

kun kori poistetaan. Naytossa nakyy "Pausing” tai

"Pause” (Tauko).

6. Ravista koria, jotta ruoka levittyy tasaisesti, tai
kaanna ruoka toisin pain.

7. Aseta kori takaisin padyksikkoon. Laite jatkaa
kypsennysta.

8. Kypsennys on paattynyt, kun laitteesta kuuluu
3 piippausta. Laite siirtyy automaattisesti
lampimanapitotilaan.

9. Lampiménapitotila paattyy, kun (©-painiketta
napautetaan tai kori on otettu ulos. Naytdssa nakyy
"Finish”.

10. Irrota kori padyksikosta kahvan avulla ja aseta se
kuumuutta kestévalle alustalle.

11. Ota ruoka ulos pihdeilla.

6.5 Lampun kéytto

Kytke valo paélle / pois paalta napauttamalla
-painiketta ja tarkista kypsennyksen edistyminen
tarkasteluikkunasta. Lamppua ei voi kytked pois palta,
kun laite skannaa ruokaa.

7 Puhdistus ja hoito

VAROITUS! Sahkoiskun vaara!

- Kytke laite aina pois paalta ja irrota se virtaldhteesta
ennen puhdistusta. Nain pienennetaan sahkoiskun
vaaraa puhdistuksen aikana.

- Al4 upota laitteen sahkoosia veteen tai muihin
nesteisiin puhdistuksen aikana. Al koskaan pida
laitetta juoksevan veden alla.

SEVERIN

— A4 altista laitetta puhdistuksen aikana suoraan
vedelle tai muille nesteille, vaan kéyta aina sopivia
puhdistustarvikkeita, kuten liinaa tai sienta.

VAROITUS! Palovamman vaara!
- Anna laitteen jaahtyé huoneenldmpdiseksi ennen
puhdistusta.

HUOMAUTUS! Vaurioitumisvaara!

- Valta voimakkaiden tai hankaavien
puhdistusaineiden, liuottimien, hankaustyynyjen tai
pesureiden kayttéa, jotka voivat vahingoittaa pintoja,
irrottaa suojapinnoitteita tai aiheuttaa korroosiota
laitetta puhdistettaessa.

7.1 Yleistd

Huomautus: Koria ja paistopeltid ei saa puhdistaa

astianpesukoneessa.

1. Poista paistopelti korista.

2. Kaada jaljella oleva 6ljy ulos korista.

3. Puhdista kori ja paistopelti pehmeélla liinalla,
lampimélla vedelld ja pienelld maaralla mietoa
astianpesuainetta.

4. Poista pinttyneet jadgmat tayttdmalla kattila kuumalla
vedella ja astianpesuaineella, liottamalla koria ja
paistopeltia siind noin 10 minuuttia.

5. Huuhtele kaikki osat huolellisesti puhtaalla vedella.

6. Kuivaa kaikki osat hyvin puhtaalla pehmealld liinalla.

7.2 Paéyksikko ja kamera

Huomautus: Puhdista kamera, jos laitteella on

vaikeuksia tunnistaa ruoka tarkasti tai jos naytossa nakyy

"Please clean the camera’”.

1. Pyyhi padyksikon ulkopinta ja sisapuolen pohja seka
kamera pehmealla kostealla liinalla.

2. Kuivaa kaikki pinnat kuivalla liinalla.

8 Sailytys
Puhdista laite huolellisesti poistamalla epapuhtaudet
ja mahdolliset jadgmat. Varmista, etté kaikki osat
ovat kuivia korroosion tai vaurioiden estamiseksi
sdilytyksen aikana.
Séilyté laitetta puhtaassa, kuivassa ja hyvin
iimastoidussa paikassa. Ala sailyta laitetta
marissd, kosteissa, liian kuumissa tai suoralle
auringonpaisteelle alttiissa tiloissa.
Varmista, etta laitetta séilytetdan turvallisessa
paikassa, lasten ja lemmikkien ulottumattomissa.
Kaari virtajohto siististi ja vélta teravia mutkia tai
taitoksia, jotka voivat johtaa johdon vaurioitumiseen
tai sahkdiskuun.
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9 Vianmaéritys

Ongelma Ratkaisu
Laite ei kdynnisty. Kytke pistoke tukevasti maadoitettuun pistorasiaan.
Laite ei tunnista ruokaa. - Ruoka on laitettu liian tiiviisti. Poista kori ja levita ruoka tasaisesti.

Korissa on liian paljon ruokaa. Poista osa ruoasta.
Korissa olevan ruoan tyyppi ei ole esiasetusluettelossa. Kéyté sen sijaan

DIY-kypsennystoimintoa.
Ruoka on huonosti kypsennettya, - Liian paljon ruokaa on kypsennetty samanaikaisesti. Poista osa ruoasta
epatasaisesti kypsennettya tai ei ja kypsennd sita pienemmissa erissa.
rapeaa. -+ Kypsennysléampétila on liian alhainen. Nosta kypsennyslampétilaa.

Kypsennysaika on liian lyhyt. Pidenn& kypsennysaikaa.

Jotkut ruoat, kuten ranskalaiset perunat, vaativat ravistelua puolivalissa,
jotta ne kypsyvat tasaisesti.

Joistakin ruoista ei ehka tule yhta rapeita kuin perinteisessa
rasvakeittimessa. Suihkuta 6ljya ruoan pinnalle, jotta tulos olisi rapeampi.

Ruoka on ylikypsaé/palanutta. - Kypsennyslampatila on liian korkea. Alenna kypsennysldmpétilaa.
Kypsennysaika on liian pitka. Lyhenn& kypsennysaikaa.

limanpoistoaukoista tulee valkoista | Kypsennyksen aikana 6ljy voi savuta kuumennettaessa. Tama ei vaikuta

savua. tuotteen kayttdon. Kaada ylimaarainen 6ljy pois tarpeen mukaan.

Laite ei kdynnista kypsennysta. Varmista, etta kori on asetettu oikein ja suljettu hyvin.

"Notice: Please clean the Camera” | Kamera voi olla likainen. Puhdista kamera varmistaaksesi, etté ruoka
iimestyy nayttoon. tunnistetaan oikein.

Laite ei reagoi tai naytto jaatyy Laite on ehka nollattava. Irrota laite virtaléhteesta ja kytke se uudelleen
kayton aikana. lyhyen ajan kuluttua.

Jos ilmenee ongelmia, joita et kayttajana pysty ratkaisemaan, ota yhteytt& asiakaspalveluumme. Yhteystiedot
[6ytyvat liitteena olevista takuuehdoista.

Ennen laitteen palauttamista ota yhteytt4 asiakaspalveluun saadaksesi mahdollisesti pakkausta ja merkint6ja
koskevat erityisohjeet.

10 Havittdminen

10.1 Laitteen hévittdminen

Sahko- ja elektroniikkalaiteromua (WEEE) koskevalla direktiivilla pyritédn minimoimaan séhko- ja
ﬁ elektroniikkalaitteiden vaikutukset ymparistoon ja ihmisten terveyteen lisdédmalla uudelleenkayttoa ja
kierratysté sekd vahentdmélla kaatopaikoille padtyvan sahko- ja elektroniikkalaiteromun méaréa. Tuotteessa
ja sen pakkauksessa oleva merkki tarkoittaa, etta tuote on havitettava erillaén tavallisesta kotitalousjatteesta
sen kayttoian paatyttya. Huomaa, ettd omistaja vastaa sahko- ja elektroniikkalaiteromun hévittamisesta
kierratyskeskuksiin luonnonvarojen saastamiseksi. Kullakin maalla on omat sahko- ja elektroniikkaromun
kerayspisteensd. Jos haluat lisétietoja kierratyksen jéttopaikoista, ota yhteytta paikalliseen s&hko- ja
elektroniikkalaitteiden jatehuoltoviranomaiseen, kaupungin- tai kunnantaloon tai kotitalouksien jatehuoltoon.
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PT

Fritadeira a ar quente digital com IA S-FRY

Prezado(a) cliente,

Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente as
seguintes instrucdes e guarde este manual para
referéncia futura. O aparelho s6 deve ser utilizado
por pessoas que estejam familiarizadas com estas
instrucdes.

1 Visao geral

Visor

Botdo AVAUTO (IA/Auto)

Botéo LAMP (Lampada)

Botao para iniciar/parar

() Botao DIY (Modo personalizado)
(> Botao Menos

(®) Botéo de ligar/desligar

Botédo TEMP/TIME (Temperatura/tempo)
() Botdo Mais

10. Painel de controlo

11. Entrada de ar

12. Unidade principal

13. Luz LED

14. Camara

15. Janela de visualizagao

16. Pega

17. Cesto

18. Bandeja de fritura

19. Saida de ar

20. Cabo de alimentagao com ficha de alimentagao
21. Pés antiderrapantes

©WooNSIORWN =

2 Instrugdes de seguranga importantes

Este aparelho pode ser utilizado por criangas

com mais de 8 anos de idade e por pessoas

com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas sem experiéncia e
conhecimentos, se forem supervisionadas ou se
receberem instrucdes relativamente a utilizagao do
aparelho de forma segura e compreenderem os
riscos envolvidos. As criangas néo devem brincar

com o aparelho. A limpeza e a manutengéo por parte

do utilizador ndo devem ser efetuadas por criangas

sem supervisao.

Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance de

criangas com menos de 8 anos.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, ele

deve ser substituido pelo fabricante, seu agente de

servico ou pessoas qualificadas para evitar riscos.
Cuidado, superficie quente! As superficies
do aparelho podem aquecer durante a

utilizagao.

SEVERIN

0 aparelho ndo se destina a operagdo com um
temporizador externo ou um sistema de controlo
remoto separado.

Lave as pecas removiveis com agua quente apos
cada utilizagao e seque-as bem. Consulte o capitulo
7 Limpeza e manutengao para obter instrucdes de
limpeza detalhadas.

3 Instrucdes de seguranga adicionais

Nunca utilize um aparelho danificado ou que tenha
sofrido uma queda! Nesses casos, desconecte o
aparelho da fonte de alimentag&o. Em seguida,
contacte o servigo de apoio ao cliente para solicitar a
verificagéo ou reparagéo do aparelho.

Nunca recupere um aparelho elétrico que

tenha caido na agua. Nesses casos, remova
imediatamente a ficha da tomada.

Para evitar danificar o cabo de alimentacéo, néo
aperte, dobre ou arraste-o sobre as bordas afiadas.
Mantenha o cabo de alimentag&o e o aparelho longe
de superficies quentes e chamas abertas.

Nunca use acessorios que ndo sejam recomendados
neste manual. Estes podem representar um risco

de seguranca para o utilizador, podendo danificar o
aparelho. Use apenas pegas e acessorios originais.
Apds a utilizagdo, remova todos os acessorios.

Né&o insira objetos na carcaga do aparelho.

Se usar papel vegetal ou papel de aluminio, coloque
alimentos por cima do mesmo e certifique-se de

que ndo levanta. O material solto pode entrar

em contacto com os elementos de aquecimento

e representar risco de incéndio. Nao use papel
vegetal nem papel de aluminio, exceto quando
absolutamente necessario.

Né&o use o aparelho se a ficha, o cabo de
alimentacéo ou qualquer outra pega estiver
danificada.

Mantenha uma distancia minima de 15 cm em
relagdo a outros objetos em todos os lados.
Mantenha uma distancia minima de 30 cm entre a
parte de tras do aparelho e outros objetos. Configure
o0 aparelho de modo que a abertura de saida de ar
na parte de tras da unidade n&o fique virada para
objetos sensiveis ao calor, a gordura ou a humidade,
como papel de parede, painéis de vidro, mobiliario e
outros artigos semelhantes.

Certifique-se de que a tensdo nominal na placa de
identificacdo do aparelho corresponde a alimentagao
local.
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4 Utilizagao prevista

AVISO! Risco de ferimentos!

- Nao utilize o aparelho para uma finalidade diferente
do uso previsto, conforme descrito neste manual.
Uma utilizagao diferente é considerada néo
autorizada.

0O aparelho foi concebido especificamente para a

cozedura de alimentos por convecgao de ar de alta

eficiéncia.

Este aparelho destina-se apenas para uso em

ambientes domésticos.

O aparelho destina-se a utilizagdo em ambientes

secos e é adequado apenas para utilizagéo em

espagos interiores.

Este aparelho destina-se a ser usado em aplicagdes

domésticas e similares, como:

- areas de cozinha da equipe em lojas, escritorios
e outros ambientes de trabalho;

- casas de fazenda;

- por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes
do tipo residencial;

- ambientes tipo pousada.

O aparelho ndo deve ser usado para aquecer agua.

5 Antes da primeira utilizagéo

Certifique-se de que o aparelho é colocado numa
area aberta e bem ventilada, sem outros aparelhos e
obstrugdes, antes da utilizagéo.

5.1 Desembalar

AVISO! Risco de asfixia!

- Mantenha os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e dos animais de estimagao
para evitar o risco de asfixia.

Inspecione cuidadosamente a embalagem quanto
a quaisquer sinais visiveis de danos, tais como
amolgadelas, perfuragdes ou rasgdes. Contacte
imediatamente 0 nosso servigo de apoio ao cliente
em caso de questdes importantes. Certifique-se de
que o conteudo da entrega esteja completo e sem
danos antes de usar o aparelho.

Abra cuidadosamente a caixa e remova todos

o0s materiais de embalagem. Elimine e recicle os
materiais de embalagem de forma responsavel.
Inspecione minuciosamente o aparelho quanto a
danos, arranhdes ou defeitos visiveis. Verifique

se todas as pegas e acessorios previstos estdo
presentes e comunique quaisquer danos ou
componentes em falta ao nosso servigo de apoio ao
cliente.

56

5.2 Instalagao da pega

1. Remova a etiqueta afixada no cesto.

2. Deslize a pega para o entalhe na parte frontal
superior do cesto. A pega encaixa de forma
permanente.

5.3 Limpeza inicial

1. Antes de usar o aparelho pela primeira vez,
remova 0s materiais de embalagem e os adesivos
remanescentes. Nunca remova a etiqueta de
identificagdo.

2. Limpe o aparelho conforme descrito na secgao
Limpeza e manuteng&o.

3. Antes da primeira utilizag&o, coloque o aparelho
em funcionamento com o cesto e a bandeja
de fritura colocados e sem alimentos a 200 °C
durante 30 minutos. Isto ajuda a eliminar eventuais
odores de produg&o residuais. Consulte o capitulo
6.4 Cozedura DIY.

Assegure uma ventilagdo adequada abrindo janelas
ou portas da varanda durante o processo.

5. Apds 0 aquecimento, repita o procedimento de
limpeza conforme descrito no capitulo 7 Limpeza e
manutengao.

6 Utilizagao

AVISO! Risco de queimaduras!

- Mantenha as méos e o rosto afastados das saidas
de ar durante a cozedura.

- Nao mova o aparelho durante a cozedura.

- Nao toque em superficies quentes. Use sempre a
pega e proteja as maos com pegas de cozinha ou
luvas de forno ao manusear o aparelho.

- Nunca vire o cesto durante e apds a cozedura. O
6leo quente dos alimentos pode acumular-se no
fundo do cesto.

NOTA! Risco de danos!

Né&o encha o cesto até ao rebordo. Deixe espago
para o ar circular dentro do cesto.

- Nao use utensilios de cozinha de metal com o
aparelho. A superficie de metal pode raspar o
revestimento antiaderente do cesto e da bandeja de
fritura.

- Opere o aparelho sempre numa superficie sélida,
nivelada e ndo inflamavel.

- Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante a
cozedura.

Nota: O aparelho muda para 0 modo de repouso (s6
com o botéo (©) aceso) apos 10 minutos de inatividade.
Toque no botao (©) novamente para sair do modo de
repouso.

Nota: Durante a cozedura, toque no botdo () para
colocar a cozedura em pausa a qualquer momento.
Toque no bot&o (1) novamente para retomar a cozedura.
Nota: O aparelho s6 funciona quando o cesto esta
inserido corretamente.



6.1 Fungbes e mensagens do visor
Nota: As seguintes mensagens podem aparecer no visor

durante a utilizagéo.

Visor Fungéo

Starting Up (A iniciar) O aparelho esta a iniciar.
Al Smart Cooking O aparelho seleciona
(Cozedura inteligente um programa adequado
com IA) automaticamente.

Temp (Temperatura)

Mostra a temperatura de
cozedura.

Timer (Tempo) Mostra o tempo de
cozedura.
Empty disk (Disco vazio) | Indica que n&o foram

detetados alimentos.

DIY (Personalizado)

Defina o tempo de
cozedura e a temperatura
manualmente.

Cooking (A cozinhar)

O processo de cozedura
esta em curso.

Pausing/Pause (Em

O processo de cozedura

pausa/Pausa) esta em pausa.
Keep Warm (Manter Mantém os alimentos
quente) quentes apds a conclusao

do processo de cozedura.

Please shake the basket
(Agite o cesto)

Indica que é necessario
agitar o cesto ou virar 0s
alimentos para garantir
uma cozedura uniforme.

Notice: Please Clean
the Camera (Limpe a
camara)

Indica que é necessario
limpar a camara para
garantir uma detegao
adequada dos alimentos.

Recognising... (A
reconhecer...)

O aparelho esta a detetar
0s alimentos.

Unknown Né&o foi possivel detetar ou
(Desconhecido) identificar os alimentos.
Finish (Concluido) O processo de cozedura

foi concluido.

6.2 Preparagao para a cozedura

1. Ligue a ficha de alimentag&o a uma tomada com
terra. O aparelho emite um som e o botdo (©

acende-se.

2. Prima o botao (©) para ligar o aparelho. O visor
e todos os outros botdes acendem-se. Este sinal
confirma que o aparelho esta pronto a utilizar.
3. Retire o cesto da unidade principal utilizando a pega.
4. Coloque a bandeja de fritura no fundo do cesto.
Nota: A bandeja de fritura deve ser posicionada de forma
que as duas setas fiquem viradas para a direita e para a
esquerda (e ndo para a frente e para tras).
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5. Coloque os alimentos no cesto. Distribua os
alimentos uniformemente para que cozinhem
uniformemente.

6. Volte a inserir o cesto na unidade principal.

Nota: Certifique-se de que o cesto esta inserido

corretamente e completamente fechado antes de iniciar

0 processo de cozedura. O cesto deve estar totalmente

encaixado no aparelho para garantir um funcionamento

correto e seguro.

6.3 Cozedura com AI/AUTO

A cozedura com AIJAUTO usa o reconhecimento

automatico de alimentos para definir as predefini¢des,

o0 temporizador e a temperatura automaticamente com

base no tipo e na quantidade de alimentos.

Nota: As temperaturas e os tempos indicados sao

apenas recomendagdes. Antes de ligar o aparelho,

certifique-se de que o visor indica o programa e as
configuragdes corretos para os alimentos.

Nota: Como diferentes tipos de alimentos podem ter

um aspeto significativamente diferente, é possivel que

o aparelho n&o consiga detetar os alimentos ou os

classifique incorretamente durante o reconhecimento.

As fontes de luz fortes também podem causar falhas na

identificagdo de alimentos dentro do aparelho.

Nota: A cozedura com IA ndo se destina a paezinhos

congelados prontos a cozer. Descongele os produtos

de padaria congelados antes de usar a fungéo de

cozedura com AIfAUTO ou use a fungdo de cozedura

DIY para definir um periodo de tempo e uma temperatura

personalizados de acordo com as instrugdes da

embalagem.

Nota: E possivel ajustar as predefinigbes, o temporizador

€ a temperatura depois de o aparelho digitalizar os

alimentos. Para alterar as predefini¢des, toque no botdo

(© ou no botao () para percorrer os itens predefinidos.

Para alterar o tempo de cozedura, toque no botéo G até

que a secgao do temporizador no visor acenda a laranja.

Toque no botdo (=) ou no botdo (¥) para aumentar ou

diminuir o tempo de cozedura. Para alterar a temperatura

de cozedura, toque no botdo G até que a secgao

da temperatura no visor acenda a laranja. Toque no

boto (=) ou no botdo (+) para aumentar ou diminuir a

temperatura de cozedura.

1. Toque no botdo @). O aparelho reconhece os
alimentos e as configuragdes recomendadas
(predefinicdes, temporizador, temperatura) aparecem
no visor.

2. Toque no botdo (1) para comegar a cozinhar. O visor
indica “Cooking’”.

3. Durante a cozedura, o aparelho pode emitir 5 sinais
sonoros e o visor pode indicar “Please shake
the basket’. Retire o cesto da unidade principal
utilizando a pega.

Nota: O aparelho entra em pausa automaticamente

quando o cesto é removido. O visor indica “Pausing” ou

“Pause” (Pausa).
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4. Agite o cesto para distribuir os alimentos
uniformemente ou vire os alimentos.

5. Volte a inserir o cesto na unidade principal. O
aparelho retoma a cozedura.

6. A cozedura termina quando o aparelho emite 3 sinais
sonoros. O aparelho entra automaticamente no modo
Manter quente.

7. O modo Manter quente para quando tocar no botao
(®) ou refirar o cesto. O visor indica “Finish”.

8. Retire o cesto da unidade principal utilizando a pega
e coloque-o numa esteira resistente ao calor.

9. Use uma tenaz para retirar os alimentos.

6.3.1 Programa de IA no visor

Use os botdes (5) e () para percorrer os programas
predefinidos disponiveis no visor. O programa
selecionado aparece no ecra. Consulte a lista abaixo
para obter uma visao geral completa de todos os
programas de IA.

Programa de IA

Empty disk (Disco vazio)

Shrimps (Camaréo)

Chicken Skewers (Espetadas de frango)

Beef Joint (Pega de carne de vaca)

Sausages (Salsichas)

Chicken Strips (Tiras de frango)

Fries (Batatas fritas)

Chicken Thighs (Coxas de frango)

Drumsticks (Pernas de frango)

Meatballs (Almondegas)

Cookies (Bolachas)

Vegetables (Vegetais)

Steak (Bife)

Potatoes (Batatas)

Muffins (Queques)

Fish-Fingers (Douradinhos de peixe)

Burger (Hambdrguer)

Nuggets

Bun (Péo)

Chicken (Frango)

Wedges (Batatas em gomos)

Chicken Breast (Peito de frango)

Schnitzel (Panados)

Salmon (Salméo)

Fish (Peixe)
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6.4 Cozedura DIY

A cozedura DIY serve para definir manualmente o

temporizador e a temperatura.

Nota: Para a maioria das predefini¢des, é possivel

ajustar o tempo de cozedura entre 1 e 60 minutos. Para

as predefinicdes Beef Joint (Pega de carne de vaca)

e Chicken (Frango), é possivel definir um tempo de

cozedura de até 90 minutos.

1. Toque no botdo ().

2. Para definir o tempo de cozedura, toque no
botdo (i) até que a secgdo do temporizador no visor
acenda a laranja. Toque no botao () ou no botdo ()
para aumentar ou diminuir o tempo de cozedura.

3. Para definir a temperatura de cozedura, toque no
botdo (i) até que a secgdo da temperatura no visor
acenda a laranja. Toque no botao (3 ou no boto
() para aumentar ou diminuir a temperatura de
cozedura.

4. Toque no botdo (1) para comegar a cozinhar. O visor
indica “Cooking”.

5. Durante a cozedura, o aparelho pode emitir 5 sinais
sonoros e o visor pode indicar “Please shake
the basket’. Retire o cesto da unidade principal
utilizando a pega.

Nota: O aparelho entra em pausa automaticamente

quando o cesto é removido. O visor indica “Pausing” ou

“Pause” (Pausa).

6. Agite o cesto para distribuir os alimentos
uniformemente ou vire os alimentos.

7. Volte a inserir o cesto na unidade principal. O
aparelho retoma a cozedura.

8. Acozedura termina quando o aparelho emite 3 sinais
sonoros. O aparelho entra automaticamente no modo
Manter quente.

9. O modo Manter quente para quando tocar no botao
(© ou retirar o cesto. O visor indica “Finish”.

10. Retire o cesto da unidade principal utilizando a pega
e coloque-o numa esteira resistente ao calor.

11. Use uma tenaz para retirar os alimentos.

6.5 Utilizagdo da lampada

Toque no botéo () para ligar/desligar a luz para
verificar o progresso da cozedura através da janela de
visualizagdo. N&o é possivel desligar a lampada quando
o aparelho esta a fazer o reconhecimento dos alimentos.



7 Limpeza e manutengéo

AVISO! Risco de choque elétrico!

Sempre desligue o aparelho e desconecte-o da fonte
de alimentagéo antes de qualquer limpeza. Isto é
para reduzir o risco de choque elétrico durante a
limpeza.

- Durante a limpeza, ndo mergulhe as pegas elétricas
do aparelho em &gua ou outros liquidos. Nunca
mantenha o aparelho em agua corrente.

- Durante a limpeza, ndo exponha o aparelho
diretamente a agua ou outros liquidos, use sempre
acessorios de limpeza adequados, como um pano
ou esponja.

AVISO! Risco de queimaduras!
- Deixe o aparelho arrefecer até alcangar a
temperatura ambiente antes de o limpar.

NOTA! Risco de danos!

- Evite usar produtos de limpeza agressivos ou
abrasivos, solventes ou esfregdes que possam
danificar as superficies, remover revestimentos de
protecdo ou causar corrosao ao limpar o aparelho.

7.1 Geral

Nota: O cesto e a bandeja de fritura ndo podem ser

lavados na maquina de lavar louca.

1. Retire a bandeja de fritura do cesto.

2. Deite fora o eventual 6leo remanescente no cesto.

3. Limpe o cesto e a bandeja de fritura com um pano
macio, agua quente e uma pequena quantidade de
detergente suave.

9 Resolugao de problemas

SEVERIN

4. Em caso de residuos de alimentos persistentes,
encha uma panela com &gua quente e detergente,
deixe o cesto e a bandeja de fritura de molho durante
cerca de 10 minutos.

5. Enxague todas as pegas cuidadosamente com agua
limpa.

6. Seque todas as pegas completamente com um pano
macio e limpo.

7.2 Unidade principal e cdmara

Nota: Limpe a camara quando o aparelho tiver
dificuldade em reconhecer os alimentos corretamente ou
caso o visor indique “Please clean the camera’.

1. Limpe o exterior e a parte de baixo do interior da
unidade principal € a cdmara com um pano macio e
hamido.

2. Seque todas as superficies com um pano humido.

8 Armazenamento

Limpe bem o aparelho, remova a sujidade, detritos

e quaisquer substancias residuais. Certifique-se de
que todas as pecas estdo secas para evitar corroséo
ou danos durante o0 armazenamento.

Guarde o aparelho num local limpo, seco e bem
ventilado. Evite armazenar o aparelho em areas
himidas, excessivamente quentes ou expostas a luz
solar direta.

Certifique-se de que o aparelho esta armazenado
num local seguro, protegido contra o acesso nao
autorizado de criangas e animais de estimacéo.
Enrole o cabo de alimentagdo ordenadamente e evite
curvas ou dobras acentuadas que possam levar a
quebra do fio ou riscos elétricos.

Problema Solugéo

O aparelho néo liga.

Ligue firmemente a ficha de alimentag&o a uma tomada com terra.

O aparelho nao reconhece 0s
alimentos.

Os alimentos estdo demasiado proximos uns dos outros. Retire o cesto e
distribua os alimentos uniformemente.

Demasiados alimentos no cesto. Retire alguns alimentos.

0 tipo de alimentos no cesto ndo esta na lista predefinida. Use a fun¢do
de cozedura DIY.

Os alimentos n&o estdo bem

Esta a cozinhar demasiados alimentos ao mesmo tempo. Retire alguns

cozinhados, n&o estdo cozinhados
uniformemente ou nao estao
crocantes.

dos alimentos e cozinhe quantidades mais pequenas.

A temperatura de cozedura é demasiado baixa. Aumente a temperatura
de cozedura.

O tempo de cozedura é demasiado curto. Aumente o tempo de cozedura.
Alguns alimentos, como batatas fritas, precisam de ser agitados a meio
da cozedura para cozinharem uniformemente.

Alguns alimentos podem néo ficar téo crocantes como numa fritadeira
tradicional. Pulverize um pouco de dleo nos alimentos para obter um
resultado mais crocante.

Os alimentos estdo demasiado
cozidos/queimados.

Atemperatura de cozedura é demasiado alta. Diminua a temperatura de
cozedura.
O tempo de cozedura é demasiado longo. Diminua o tempo de cozedura.
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Problema Solugéo

Saida de fumo branco das saidas 0O dleo quente produzido durante a cozedura pode produzir fumo quando é
de ar. aquecido. Isto ndo afeta a utilizagéo do produto. Descarte o éleo em excesso
conforme necessario.

O aparelho ndo comega a cozinhar. | Certifique-se de que o cesto esta inserido corretamente e completamente

fechado.
“Notice: Please clean the Camera” | A cdmara pode estar suja. Limpe a cdmara para garantir uma detecgéo
¢ exibido no ecra. adequada dos alimentos.
O aparelho néo responde ou o visor | Podera ser necessério reiniciar o aparelho. Desligue o aparelho da fonte de
congela durante a operagao. alimentacéo e volte a liga-lo apos um curto periodo de tempo.

Se surgir algum problema que o utilizador ndo consiga resolver, contacte o nosso servigo de apoio ao cliente. Os
dados de contacto estdo disponiveis na declaragéo de garantia em anexo.

Antes de devolver o aparelho, contacte o servi¢o de apoio ao cliente para obter quaisquer instrucées especificas
relativas a embalagem e rotulagem que possam ser aplicaveis.

10 Eliminagao

10.1 Eliminagao do aparelho

A diretiva relativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE) visa minimizar o impacto dos
equipamentos elétricos e eletronicos no ambiente e na saiide humana, aumentando a reutilizagéo e reciclagem e
reduzindo a quantidade de residuos elétricos e eletronicos enviados para aterros sanitarios. O simbolo neste produto
e na sua embalagem significa que este produto deve ser eliminado separadamente do lixo doméstico comum no final
da sua vida Util. Lembre-se de que é responsabilidade do proprietario eliminar os residuos elétricos e eletronicos nos
centros de reciclagem, a fim de conservar os recursos naturais. Cada pais tem os seus centros de recolha de residuos
elétricos e eletrénicos. Para obter informagdes sobre centros de reciclagem, entre em contacto com a autoridade local
de gestao de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos, o a cdmara municipal local ou o servigo de eliminagdo
de residuos domésticos.
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Frytownica beztluszczowa S-FRY Digital Al

Szanowny Kliencie,

przed uzyciem urzadzenia przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj niniejsza instrukcje obstugi do
wykorzystania w przysziosci. Z urzadzenia moga,
korzysta¢ wytgcznie osoby zaznajomione z niniejszg
instrukcja.

1 Informacje ogdine

©WooNSIORWN =

Wyswietlacz

Przycisk A/AUTO (Al/Auto)

Przycisk LAMP (Lampa)

Przycisk GDstart/stop

(@ Przycisk DIY (Ustawienia indywidualne)
Przycisk ©minus

Przycisk (O)zasilania

Przycisk TEMP/TIME (Temperatura/czas)
Przycisk (Pplus

. Panel sterowania

. Wiot powietrza

. Jednostka gtéwna

. Swiatlo LED

. Kamera

. Okienko podgladu

. Uchwyt

. Kosz

. Taca do smazenia

. Wylot powietrza

. Przewdd zasilajacy z wtyczka,
. Nézki antyposlizgowe

2 Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Tego urzadzenia moga uzywaé dzieci w wieku od
8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umysfowych, a takze
osoby bez do$wiadczenia i wiedzy, jesli sa pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
korzystania z urzadzenia w bezpieczny sposob i
rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie
powinny bawic sig tym urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.
Urzadzenie i jego przewdd nalezy trzymac poza
zasiggiem dzieci ponizej 8. roku zycia.
Jezeli przewdd zasilajacy zostanie uszkodzony, musi
zostaC wymieniony przez producenta, jego punkt
serwisowy lub osobe o podobnych kwalifikacjach
w celu unikniecia zagrozenia.
Uwaga, goraca powierzchnia! Powierzchnie
urzadzenia moga stac sie gorace podczas
pracy.
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Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pomocg zewnetrznego wytacznika czasowego ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Po kazdym uzyciu wyczy$¢ zdejmowane czesci
w goracej wodzie z dodatkiem $rodka myjacego

i doktadnie je wysusz. Szczegotowe instrukcje
czyszczenia znajdujq sie w rozdziale

7 Czyszczenie i konserwacja.

3 Dodatkowe instrukcje bezpieczenstwa

Nie wolno uzywa¢ urzadzenia uszkodzonego

lub po jego upuszczeniu! W takich przypadkach
nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania. Nastepnie
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta w celu kontroli
lub naprawy urzadzenia.

Nie wolno wyciaga¢ urzadzenia elektrycznego,

ktore wpadto do wody. W takich przypadkach nalezy
natychmiast wyja¢ wtyczke z gniazdka.

Aby unikna¢ uszkodzenia przewodu zasilajacego, nie
wolno go $ciskaé, zaginac ani przecigga¢ po ostrych
krawedziach.

Przewdd zasilajacy i urzadzenie nalezy trzymaé

z dala od gorgcych powierzchni i otwartego ognia.
Nie wolno stosowac¢ akcesoriow, ktére nie sg
zalecane w niniejszej instrukcji obstugi. Moga one
zagraza¢ bezpieczenstwu uzytkownika i spowodowaé
uszkodzenie urzadzenia. Nalezy stosowa¢ wytgcznie
oryginalne czesci i akcesoria.

Po uzyciu nalezy usuna¢ wszystkie akcesoria

i nasadki.

Nie wolno wktada¢ zadnych przedmiotéw do
obudowy urzadzenia.

Jesli uzywasz papieru do pieczenia lub folii
aluminiowej, upewnij sie, ze sg one dobrze obcigzone
zywnoscia, Luzny materiat moze wej$¢ w kontakt

z elementami grzewczymi i stanowi¢ zagrozenie
pozarowe. Nie uzywaj papieru do pieczenia ani folii
aluminiowej, jezeli nie jest to absolutnie konieczne.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd
zasilajacy lub jakiekolwiek inne czesci sg
uszkodzone.

Zachowaj minimalng odlegto$¢ 15 cm ze wszystkich
stron. Pozostaw co najmniej 30 cm migdzy tytlem
urzadzenia a innymi przedmiotami. Ustaw urzadzenie
tak, aby otwor wylotowy powietrza z tytu urzadzenia
nie byt skierowany na przedmioty wrazliwe na ciepto,
tluszcz lub wilgoc, takie jak tapety, szyby, Scianki
mebli i podobne przedmioty.

Parametry lokalnego zasilania muszg odpowiada¢
napieciu znamionowemu na tabliczce znamionowej
urzadzenia.
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4 Przeznaczenie

OSTRZEZENIE! Ryzyko obrazen!

- Nie wolno uzywac urzadzenia do celdw innych niz
jego przeznaczenie opisane w niniejszej instrukcji
obstugi. Inne uzycie jest uwazane za niedozwolone.
Urzadzenie jest zaprojektowane specjalnie do
wydajnego gotowania z obiegiem goracego
powietrza.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytacznie
w warunkach domowych.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w suchym
$rodowisku i wytacznie w pomieszczeniach.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwie domowym i do podobnych
zastosowan, takich jak:
- Pomieszczenia kuchenne dla personelu

w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- Gospodarstwa rolne;
- Hotele, motele i inne obiekty mieszkalne;
- Obiekty oferujace nocleg ze $niadaniem.
Nie wolno uzywa¢ urzadzenia do podgrzewania
wody.

5 Przed pierwszym uzyciem

Przed uzyciem upewnij si¢, ze urzadzenie znajduje sig
w otwartym, dobrze wentylowanym miejscu, z dala od
innych urzadzen i przeszkad.

5.1 Rozpakowanie

OSTRZEZENIE! Ryzyko uduszenia!

- Materialy opakowaniowe nalezy trzymac z dala od
dzieci i zwierzat, aby unikna¢ ryzyka uduszenia.
Doktadnie sprawdz opakowanie pod katem
widocznych uszkodzen, takich jak wgniecenia,
przebicia lub rozdarcia. W przypadku istotnych
problemoéw niezwlocznie skontaktuj sie z naszym
dziatem obstugi klienta. Przed korzystaniem
z urzadzenia upewnij si¢, ze zawarto$¢ dostawy jest
kompletna i nieuszkodzona.

Ostroznie otworz pudetko i usun wszystkie

materialy opakowaniowe. Materiaty opakowaniowe
nalezy wyrzuci¢ i podda¢ recyklingowi w sposéb
odpowiedzialny.

Dokfadnie sprawdz urzadzenie pod katem
widocznych uszkodzen, zadrapan lub wad. Sprawdz,
czy wszystkie oczekiwane czesci i akcesoria sg
obecne, i zgto$ wszelkie uszkodzenia lub brakujace
elementy do naszego dziatu obstugi klienta.

5.2 Montaz uchwytu

1. Usun etykiete przymocowang do kosza.
2. Wsun uchwyt na wycigcie w gérnej przedniej czesci
kosza. Uchwyt zatrzasnie si¢ na stafe.
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5.3 Czyszczenie wstepne

1. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia usun wszelkie
pozostate materiaty opakowaniowe i naklejki. Nigdy
nie usuwaj etykiety identyfikacyjnej.

2. Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem w sekcji
,Czyszczenie i konserwacja”.

3. Przed pierwszym uzyciem uruchom urzadzenie
z wlozonym koszem i tacg do smazenia na 30 minut
w temperaturze 200 °C bez wkfadania zywnosci.
Pomaga to usuna¢ wszelkie resztkowe zapachy
produkcyjne. Zob. rozdziat 6.4 Gotowanie DIY.

4. Upewnij sie, ze zapewniona jest odpowiednia
wentylacja, otwierajac okna lub drzwi balkonowe
podczas tego procesu.

5. Po podgrzaniu powtérz procedure czyszczenia
opisang w rozdziale 7 Czyszczenie i konserwacja.

6 Uzytkowanie

OSTRZEZENIE! Ryzyko poparzen!

- Podczas gotowania trzymaj rece i twarz z dala od
wylotéw powietrza.

- Nie wolno porusza¢ urzadzeniem podczas
gotowania.

- Nie dotykaj goracych powierzchni. Podczas obstugi
urzadzenia zawsze korzystaj z uchwytu i chron rece
tapkami lub rekawicami kuchennymi.

- Nigdy nie odwracaj kosza w trakcie gotowania ani
po jego zakonczeniu. Goracy olej z potrawy moze
gromadzi¢ sie na dnie kosza.

UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!

Nie przepetniaj kosza po brzegi. Zostaw w koszu
miejsce na cyrkulacje powietrza.

- Nie uzywaj metalowych przyboréw do gotowania.
Metalowa powierzchnia moze zeskrobaé
nieprzywierajaca powtoke z kosza i tacy do
smazenia.

- Uzywaj urzadzenia wytacznie na stabilnej, rownej
i niepalnej powierzchni.

- Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru
podczas gotowania.

Wskazowka: Urzadzenie przetacza sie w tryb

czuwania ($wieci sie tylko przycisk (®) po 10 minutach
bezczynnosci. Dotknij ponownie przycisku (®), aby wyjsé
z trybu czuwania.

Wskazoéwka: Podczas gotowania dotknij przycisku

, aby wstrzyma¢ gotowanie w dowolnym momencie.
Dotknij ponownie przycisku &, aby wznowié gotowanie.
Wskazowka: Urzadzenie dziata tylko wtedy, gdy kosz
jest prawidtowo wiozony.



6.1 Komunikaty i funkcje wyswietlacza

Wskazéwka: Podczas pracy na wyswietlaczu mogg
pojawi¢ sie nastepujace komunikaty.

Wyswietlacz

Funkcja

Starting Up
(Uruchamianie)

Urzadzenie uruchamia sig.

Al Smart Cooking
(Inteligentne gotowanie

Urzadzenie automatycznie
wybiera odpowiedni

Al) program.

Temp (Temperatura) Wyswietla temperature
gotowania.

Timer (Czas gotowania) | Wyswietla czas
gotowania.

Empty disk (Pusty kosz)

Wskazuje, ze nie wykryto
Zywnosci.

DIY (USTAWIENIA
INDYWIDUALNE)

Ustaw czas gotowania
i temperature recznie.

Cooking (Gotowanie)

Proces gotowania jest
w toku.

Pausing/Pause
(Wstrzymywanie/pauza)

Proces gotowania jest
wstrzymany.

Keep Warm
(Podtrzymywanie ciepta)

Utrzymuje ciepto potrawy
po zakonczeniu procesu
gotowania.

Please shake the basket
(Potrzas$nij koszem)

Informuje, ze nalezy
potrzasna¢ koszem lub
obroci¢ zywnosé, aby
zapewni¢ rownomierne
gotowanie.

Notice: Please Clean
the Camera (Uwaga:

Informuje, ze kamere
nalezy wyczysci¢, aby

wyczys¢ kamere) zapewnic prawidfowe
wykrywanie zywnosci.
Recognising... Urzadzenie wykrywa
(Rozpoznawanie...) Zywnosc.
Unknown (Nieznane) Zywnosé nie
zostata wykryta ani
zidentyfikowana.
Finish (Zakonczono) Proces gotowania
zakonczony.

6.2 Przygotowanie do gotowania

1. Podtacz wtyczke zasilania do gniazdka sieciowego
z uziemieniem. Urzadzenie emituje sygnat
dzwiekowy, a przycisk (©) sig podswietla.

2. Nacisnij przycisk zasilania (©), aby wiaczyé
urzadzenie. Wyswietlacz i wszystkie inne przyciski
za$wieca si¢. Ten sygnat potwierdza, ze urzadzenie

jest gotowe do uzycia.

3. Za pomocg uchwytu wyjmij kosz z jednostki gtowne;j.
4. Umies¢ tace do smazenia na dnie kosza.

SEVERIN

Wskazoéwka: Taca do smazenia musi by¢ ustawiona

tak, aby dwie znajdujace si¢ na niej strzatki wskazywaty

W prawo i w lewo, a nie do przodu i do tytu.

5. Umiesc¢ jedzenie w koszu. Roztéz zywnosé
réwnomiernie, aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

6. Wsun kosz z powrotem do jednostki gtéwnej.

Wskazoéwka: Przed rozpoczeciem procesu gotowania

upewnij sie, ze kosz jest prawidtowo wiozony i catkowicie

zamknigty. Kosz musi by¢ catkowicie osadzony

w urzadzeniu, aby zapewni¢ bezpieczne i prawidtowe

dziatanie.

6.3 Gotowanie AI/AUTO

Gotowanie AIAUTO wykorzystuje automatyczne

rozpoznawanie zywnosci i na podstawie jej rodzaju oraz

ilosci automatycznie ustawia program, czas gotowania i

temperature.

Wskazowka: Podane czasy i temperatury sg tylko

zaleceniami. Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij

sie, ze na wySwietlaczu widoczne sg prawidtowy program

i ustawienia dla danej zywnosci.

Wskazowka: Poniewaz wyglad réznych rodzajow

zywnosci moze sig znaczaco roznic, urzadzenie moze

nie wykry¢ zywnosci albo btednie jg sklasyfikowaé
podczas skanowania. Silne zrddta Swiatta moga rowniez
spowodowac, ze urzadzenie nie rozpozna zywnosci
znajdujacej sie w Srodku.

Wskazowka: Gotowanie Al nie jest przeznaczona do

mrozonych butek gotowych do wypieku. Przed uzyciem

funkcji gotowania AFAUTO rozmroz zywno$¢ lub

uzyj funkcji gotowania DIY, aby ustawi¢ wiasny czas

i temperature zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

Wskazowka: Po zeskanowaniu zywnosci przez

urzadzenie mozna dostosowac program, czas gotowania

i temperature. Aby zmieni¢ ustawienie wstepne,

dotknij przycisku(=) lub (), aby przelaczaé sie miedzy

dostepnymi programami. Aby zmieni¢ czas gotowania,

dotknij przycisku (), az sekcja czasu na wyséwietlaczu
za$wieci sie na pomaranczowo. Dotknij przycisku &) lub

(), aby zwigkszy¢ lub zmniejszyé czas gotowania. Aby

zmieni¢ temperature gotowania, dotknij przycisku

, az sekcja temperatury na wy$wietlaczu zaswieci sig

na pomaranczowo. Dotknij przycisku () lub (9, aby

zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature gotowania.

1. Dotknij przycisku @. Urzadzenie skanuje zywnosc,
a na wyswietlaczu pojawiajg sie zalecane ustawienia:
program, czas gotowania i temperatura.

2. Dotknij przycisku &), aby rozpoczaé gotowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,Cooking”.

3. Podczas gotowania urzadzenie moze wydaé
5 sygnatow dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat ,Please shake the basket". Za
pomocg uchwytu wyjmij kosz z jednostki gtdwne;.

Wskazowka: Urzadzenie automatycznie wstrzymuje

prace po wyjeciu kosza. Na wy$wietlaczu pojawi sie

komunikat ,Pausing” lub ,Pause (Pauza)’.

4. Potrzasnij koszem, aby rownomiernie roztozy¢
jedzenie lub obro¢ je na druga strone.
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5. Wsun kosz z powrotem do jednostki gtownej.
Urzadzenie wznawia gotowanie.

6. Gotowanie jest zakonczone, gdy urzadzenie wyda
3 sygnaty dzwiekowe. Urzadzenie automatycznie
przechodzi w tryb podtrzymywania ciepta.

7. Tryb podtrzymywania ciepta koriczy sie po dotknieciu
przycisku (®) lub po wyjeciu kosza. Na wy$wietlaczu
pojawi si¢ komunikat ,Finish”.

8. Za pomoca uchwytu wyjmij kosz z jednostki
gtdwnej i umies¢ go na macie odpornej na wysoka
temperature.

9. Wyjmij jedzenie za pomoca szczypiec.

6.3.1 Program Al na wyswietlaczu

Uzyj przyciskow (O i (), aby przewija¢ dostepne
programy na wyswietlaczu. Wybrany program pojawi si¢
na ekranie. Zapoznaj sie z ponizsza lista, aby uzyskac¢
petny przeglad wszystkich programéw Al.

Program Al

Empty dosk (Pusty kosz)

Shrimps (Krewetki)

Chicken Skewers (Szaszlyki z kurczaka)

Beef Joint (Pieczen wotowa)

Sausages (Kietbaski)

Chicken Strips (Paski z kurczaka)

Fries (Frytki)

Chicken Thighs (Udka z kurczaka)

Drumsticks (Patki z kurczaka)

Meatballs (Klopsiki)

Cookies (Ciasteczka)

Vegetables (Warzywa)

Steak (Stek)

Potatoes (Ziemniaki)

Muffins (Muffiny)

Fish-Fingers (Paluszki rybne)

Burger

Nuggets (Nuggetsy)

Bun (Butka)

Chicken (Kurczak)

Wedges (Cwiartki ziemniakow)

Chicken Breast (Piers z kurczaka)

Schnitzel (Sznycel)

Salmon (Losos)

Fish (Ryba)
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6.4 Gotowanie DIY

Gotowanie DIY stuzy do recznego ustawiania czasu

gotowania i temperatury.

Wskazowka: W przypadku wiekszosci programéw czas

gotowania mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 60 minut.

W przypadku programéw Pieczen wotowa i Kurczak czas

gotowania mozna ustawi¢ do 90 minut.

1. Dotknij przycisku ).

2. Aby ustawi¢ czas gotowania, dotknij przycisku
, az sekcja czasu na wy$wietlaczu zadwieci si¢ na
pomarariczowo. Dotknij przycisku (=) lub (), aby
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania.

3. Aby ustawi¢ temperature gotowania, dotknij przycisku
(@), az sekcja temperatury na wyswietlaczu zaéwieci
sie na pomaranczowo. Dotknij przycisku () lub
(), aby zwiekszy¢ lub zmniejszyé temperature
gotowania.

4. Dotknij przycisku &1, aby rozpocza¢ gotowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,Cooking”.

5. Podczas gotowania urzadzenie moze wydaé
5 sygnatow dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat ,Please shake the basket’. Za
pomoca uchwytu wyjmij kosz z jednostki gtdwne;.

Wskazoéwka: Urzadzenie automatycznie wstrzymuje

prace po wyjeciu kosza. Na wy$wietlaczu pojawi sie

komunikat ,Pausing” lub ,Pause (Pauza)’.

6. Potrzasnij koszem, aby réwnomiernie roztozy¢
jedzenie lub obro¢ je na druga strone.

7. Wsun kosz z powrotem do jednostki gtéwne;j.
Urzadzenie wznawia gotowanie.

8. Gotowanie jest zakonczone, gdy urzadzenie wyda
3 sygnaty dzwiekowe. Urzadzenie automatycznie
przechodzi w tryb podtrzymywania ciepta.

9. Tryb podtrzymywania ciepta koriczy sie po dotknigciu
przycisku (®) lub po wyjeciu kosza. Na wy$wietlaczu
pojawi si¢ komunikat ,Finish”.

10. Za pomoca uchwytu wyjmij kosz z jednostki
gtéwnej i umies¢ go na macie odpornej na wysoka,
temperature.

11. Wyjmij jedzenie za pomocg szczypiec.

6.5 Uzywanie lampy

Dotknij przycisku (-, aby wiaczyé lub wytaczyé $wiatlo
i sprawdzi¢ postep gotowania przez okienko podgladu.
Swiatta nie mozna wytaczy¢, gdy urzadzenie skanuje
Zywnos¢.



7 Czyszczenie i konserwacja

OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia pradem

elektrycznym!

- Przed kazdym czyszczeniem zawsze wytacz
urzadzenie i odigcz je od zrodta zasilania. To
ograniczy ryzyko porazenia pradem elektrycznym
podczas czyszczenia.

- Podczas czyszczenia nie wolno zanurza¢
elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie ani innych
cieczach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezacq
woda.

- Podczas czyszczenia urzadzenia nie wolno narazaé

go na bezposrednie dziatanie wody ani innych cieczy.

Zawsze nalezy uzywa¢ odpowiednich akcesoriow do
czyszczenia, np. szmatki lub gapki.

OSTRZEZENIE! Ryzyko poparzen!
- Przed czyszczeniem nalezy pozostawiC urzadzenie
do ostygniecia do temperatury pokojowe;j.

UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!
Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy unika¢
stosowania ostrych lub $ciernych $rodkow
czyszczacych, rozpuszczalnikéw, szorstkich
czyscikow i szczotek, ktdre moga uszkodzi¢
powierzchnie, zerwa¢ powltoki ochronne lub
spowodowac korozje.

7.1 Informacje ogéine

Wskazoéwka: Kosza i tacy do smazenia nie wolno my¢
w zmywarce.

1. Wyjmij tace do smazenia z kosza.

2. Wylej resztki oleju z kosza.

9 Rozwiazywanie probleméw

SEVERIN

3. Wyczysc kosz i tacg do smazenia migkka szmatka,
cieptg woda i niewielka iloscig fagodnego detergentu.

4. W przypadku uporczywych resztek jedzenia napetnij
naczynie goraca wodg z detergentem i namocz kosz
oraz tace do smazenia przez okoto 10 minut.

5. Doktadnie optucz wszystkie czesci w czystej wodzie.

6. Catkowicie osusz wszystkie czgsci czysta, migkka
szmatka.

7.2 Jednostka gtowna i kamera

Wskazowka: Wyczys¢ kamere, gdy urzadzenie ma
trudnoéci z doktadnym rozpoznaniem zywno$ci lub jesli
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,Please clean the
camera’.

1. Wytrzyj zewnetrzne powierzchnie, spod wnetrza
jednostki gtéwnej oraz kamere migkka, wilgotng
szmatka,

2. Osusz wszystkie powierzchnie suchg szmatka.

8 Przechowywanie

Doktadnie wyczy$¢ urzadzenie, usun brud,
zanieczyszczenia i wszelkie pozostate substancje.
Wszystkie czesci musza by¢ suche, aby zapobiec
korozji lub uszkodzeniom podczas przechowywania.
Urzadzenie przechowuj w czystym, suchym i dobrze
wentylowanym miejscu. Unikaj przechowywania
urzadzenia w miejscach wilgotnych, nadmiernie
goracych lub narazonych na bezposrednie dziatanie
promieni sfonecznych.

Przechowuj urzadzenie w bezpiecznym miejscu,
niedostepnym dla dzieci i zwierzat.

Starannie owin przewod zasilajacy, unikajac zagie¢
i skrecen, ktére mogtyby prowadzi¢ do peknigcia
przewodu lub zagrozen elektrycznych.

Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie wigcza sig.

Podtacz wtyczke zasilania do gniazdka sieciowego z uziemieniem.

Urzadzenie nie rozpoznaje zywnosci.
jedzenie.

Zywnos¢ jest utozona zbyt ciasno. Wyjmij kosz i réwnomiernie roztoz

Za duzo jedzenia w koszu. Usun cze$¢ zywnosci.
Rodzaj zywnosci w koszu nie znajduje sie na liscie programéw. Zamiast
tego uzyj funkcji gotowania DIY.

Jedzenie jest niedogotowane,
nierbwnomiernie ugotowane lub nie
jest chrupiace.

Jednoczesne gotowanie zbyt duzej ilosci jedzenia. Wyjmij cze$¢
zywno$ci i gotuj w mniejszych porcjach.

Temperatura gotowania jest zbyt niska. Zwigksz temperature gotowania.
Czas gotowania jest zbyt krétki. Wydtuz czas gotowania.

Niektorymi potrawami, np. frytkami, nalezy potrzasna¢ w potowie
gotowania, aby ugotowaty sie rownomiernie.

Niektore potrawy moga nie by¢ tak chrupigce jak po przygotowaniu

w tradycyjnej frytkownicy. Spryskaj potrawe olejem, aby uzyskac bardziej
chrupiacy efekt.

Jedzenie jest rozgotowane/

przypalone. gotowania.

Temperatura gotowania jest zbyt wysoka. Zmniejsz temperature

Czas gotowania jest zbyt diugi. Skro¢ czas gotowania.
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Problem Rozwiazanie

Z wylotéw powietrza wydobywa sie¢ | Goracy olej wytwarzany podczas gotowania moze wytwarza¢ dym po

biaty dym. podgrzaniu. Nie wptywa to na uzytkowanie produktu. W razie potrzeby odlej
nadmiar oleju.

Urzadzenie nie rozpoczyna

gotowania. Upewnij si¢, ze kosz jest prawidtowo wiozony i catkowicie zamkniety.

,Notice: Please clean the Camera’. | Kamera moze by¢ brudna. Wyczy$¢ kamere, aby zapewni¢ prawidtowe

Na wy$wietlaczu pojawia si¢ wykrywanie zywnosci.

komunikat

Urzadzenie nie reaguje lub
wysSwietlacz zawiesza sig podczas Konieczne moze by¢ zresetowanie urzadzenia. Odigcz urzadzenie od
pracy. zasilania i ponownie podigcz po krétkim czasie.

Jesli pojawig sie problemy, ktérych nie mozesz rozwigzac, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta. Dane
kontaktowe znajdujq sie w zataczonym o$wiadczeniu gwarancyjnym.

Przed zwrotem urzadzenia skontaktuj si¢ z dziatem obstugi klienta, aby uzyska¢ szczegétowe instrukcje dotyczace
pakowania i etykietowania.

10 Utylizacja

10.1 Utylizacja urzadzenia

Dyrektywa w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE) ma na celu zminimalizowanie
Ef wptywu sprzetu elektrycznego i elektronicznego na Srodowisko i zdrowie ludzkie poprzez zwigkszenie

ponownego wykorzystania i recyklingu oraz zmniejszenie ilo$ci odpadow elektrycznych i elektronicznych

trafiajacych na wysypiska. Ten symbol na produkcie i jego opakowaniu oznacza, ze produktu nie wolno
wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami komunalnymi po zakoficzeniu uzytkowania. Nalezy pamietac, ze obowigzkiem
wiaciciela jest usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego poprzez przekazywanie go do centrow
recyklingu w celu ochrony zasobdw naturalnych. Kazdy kraj ma swoje centra zbiérki odpadow elektrycznych
i elektronicznych. Aby uzyska¢ informacje na temat miejsc przekazywania sprzetu do recyklingu, nalezy skontaktowaé
sie z lokalnym organem ds. gospodarki odpadami elektrycznymi i elektronicznymi, lokalnym urzedem miasta lub firma,
zajmujaca sie utylizacjg odpaddéw z gospodarstw domowych.
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S-FRY Wneiakn @pitéla aépa Al

Ayarnté meAdrn,

[pIv XpNOIUOTIOIACETE TN GUOKEUT, DIABACTE TTPOTEKTIKA

TIG akOAouBeg 0dnyieg kai QuAAgTE auTod To eyxEIPiBIO

yia

peAOVTIKN avagopd. H ouokeur Trpémel va

Xpnolgotoieital povo améd dropa Tou eivail e§oIKEIWPEVa
e QUTEG TIG 0BNYieg.

1 Emokomnon

086vn

Kouprri AI/AUTO (TN/Autopartn Aeitoupyia)
Koupi LAMP (Aapa)

MAAKTPO Evapgng/diakoTmg Aeiroupyiag

() Koupmi DIY (Xeipokiv Aermoupyia)
Koupri (&) Meiov

(©) Koupmi evepyotroinang

Kouptri TEMP/TIME (©epy/xpovoo)
Koupmi (® Zuv

. Mivakag eAéyyou

. Eioodog aépa

. KUpia povada

. Nuyvia LED

. Kapepa

. Mapd&Bupo maparipnong
. \any

Kahadi

. Aiokog Tyavioparog

. E¢odog aépa

. KaAwdio Tpogpodoaiag pe @ig
. AvtioligBnTiKG TTOdIa

2 anavnxsg odnyieg aopaAeiog

H ouokeun pmopei va xpnaiyotoinbei amd maidid
nAikiag 8 eTwv kal dvw Kal atmd ATopa e PEIWPEVEG
OWUATIKEG, AITBNTNPICKES A SIAVONTIKES IKAVOTNTEG
1 ENeIYn epmeIpiag kai yvwaong, Epdcov TEAoUV
uTio mITAENON 1) TOUG Exouv dobei 0dnyieg yia v
aoQaAf xprion TNG GUOKEUAG Kal KATavooUv Tov
Kivouvo Trou evéxeTal. Ta Traidia Oev TPETel val
raiCouv e ™ oucokeur. O1 epyaaieg kaBapiopou kai
ouvtipnaong dev pémel va ekteAolvTal amd Taidid
Xwpig emmpnon.
QuhdooeTe TN oUOKeUR Kal To KAAWSIO PakpId amo
TaIdI8 KATW Twv 8 ETwV.
Edv 10 kaAwdio Tpopodoaiag Exel uToaTei {nuid,
TIPETTEI VO QVTIKATAOTOBE] OTTO TOV KATAOKEUADTH),
1oV avTITpdowTo aépPIg Ay dropa pe TTapdpola
TTPOCOVTA, TIPOKEIUEVOU Va aTroPeUYBEi 0 Kivouvog.
Mpoooxn, kautn emi@aveial O1 emeaveieg
NG ouoKeung evdéxetal va BeppavBoly katd
N SIAPKEIa TNG XPAONG.
H cuokeun dev TpoopileTal yia Xpron Péow
€¢wTEPIKOU XPOVOBIOKOTITN 1 §eXwpIaTOU
OUOTAPATOG TNAEXEIPITHOU.

SEVERIN

KaBapioTe Ta a@aipoUyeva pépn e kautd vepd
TAUONG HETA a6 KABE XPpron Kal OTEYVWOTE
oxoAaaTIKd. AvaTpé€re aTo KEQAAQIO

7 KaBapiopog kai ppovTida yia AETITOPEPEIS
odnyieg kabapiauo.

3 I'Ipooemg odnyieg aopaleiag

Mnv xpnmuonomne TIOTE cuoKauag TIou axouv
utrooTei BAGRN 1 CUCKEUES TTOU £XOUV TIEDEI

KOTW! Z€ QUTEG TIG TIEPITITWOEIG, ATTOOUVOEDTE TN
OUOKEUN a6 TNV TIApoXn PEUHATOC. XTn GUVEXEIQ,
ETIKOIVWVACTE PE TO TUAUA EEUTINPETNONG TIEAATWV
yia TOV €AeYX0 f} TNV ETTIOKEUN| TNG GUTKEUNG.

Mnv ayyideTe TTOTE pIa NAEKTPIKA CUOKEUN TTOU £XEl
TIETEl O€ VEPD. L€ QUTEG TIG TIEPITITWOEIG, APAIPETTE
AUEOWG TO YIS AT TNV TIPICaL.

l'a va amo@uyete Tnv TPOKANoN ¢nuidg aTo KaAwdio
TPOPOBOTTAG, UNV TO GPIYYETE, UNV T0 AUYiCETe Kal
unv 10 TPaRATE TIAVW aTTd AIXUNEEG AKPEG.
Alatnpeite 10 KAAWSIO TPOYOSOTIAG KAl TN CUCKEUR
HaKPIG a6 BEPUES ETTIQAVEIES KA YULVEG QADYEG.
Mnv xpnoiyotroieiTe TTOTE e¢apTApaTa TTOU BEV
QUVIOTWVTaI O€ auTo TO EYXEIPidIo. MTopolv va
BaAouv ot kivduvo TNV aoPaAeIa Tou XproTn Kal va
TIPOKAAETOUV (NI OTN OUCKEUT. XpNOIHOTIOIEITE
u6vo aubBevTIKG PEPN Kal EGapTApATAL.

AgaipéaTe 6Aa Ta egaptipaTa fi Ta TapeAKOpEVa
pera T xprion.

Mnv ToTmoBETEITE AVTIKEIUEVA EVTOG TOU TTEPIBAAUATOG
NG GUOKEUNG.

Orav xpnaiyotoleite A\adoKoAAa iy aAoupivoxapTo,
BePaiwBeite 0TI TO £xETE OTEPEWOEI KAAG PE TO
@aynTé. To xahapd UAIKO ptropei va épBel o€
€aQr pe Bepuavik@ aToixeia kar va dnuioupynoel
kivouvo TrupkayIidag. Mnv xpnaiporoieite AadokoMa
1 aAoupIvoxapTo, EKTOG €AV €ival aTTOAUTWG
amapaitmTo.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE T GUOKEUR £GV TO QIG, TO
KaAwdio Tpo@odoaiag A GAAa egapTAuaTa £xouv
uTToOTEl {NId.

Aiamnpeite eAayiom améoTaan 15 cm ammd dAeg Tig
mAcupés. ApriaTe TouAdyioTov 30 cm petagl Tou
oW PEPOUG TNG TUOKEUNG KAl GAAWY QVTIKEIPEVWV.
PuBpioTe T ouokeur| €101 woTe TO Avolypa Tng
€€06dou aépa aTo TTioW PEPOG TNG Hovadag va

unv deixvel a€ QVTIKEIUEVa TToU €ival euaioBnTa

oTn BepudmTa, 10 AiTrog A TNV uypaaia, OTTwg
TATIETOAPIES, UOAOTTIVOKES, TTAGTEG EMITTAWY Kal GAAa
OXETIKA QVTIKEIpEVA.

BeBaiwBeite 611 n ovopaoTikh TGoN 0TV TIVOKIda
TUTIOU TNG OUGKEUNG QVTIOTOIXEI TNV TOTTIKA

Trapoxn.
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4 MpoPAemopevn xpnon
MPOEIAONOIHZH! Kivduvog Tpaupatiopod!

Mnv XpnGo1HOTTOIEITE TN GUOKEUN YO OTTOIOVOATTOTE
Mo okoTrd ekTOG aTrd TV TTPoPAETTOpEVN XPraN
NG, OTTWG TePIypAPeTal aTo TTapdV eyxelpidlo. Kabe
AN xprion Bewpeital pn eEouaiodotnuévn.

H ouokeun €xel oxedIaoTei €10IKA Y10 PAYEIPEUQ UE

HETAQOPA aépa UWPNAAG aTTedOaNG.

AuTi) n ouakeun rpoopideTal yia xprion uévo oe

OIKIOKO TTEPIBGAAOV.

H cuokeun mpoopiletal yia xprion o€ &npd

miepIBaAAov Kai eivar kKatdAAnAn yia xpron o€

E0WTEPIKOUG XWPOUG POVO.

H ouakeun TpoopileTal yia Xprnaon o€ OIKIAKES Kal

TIaPOHOIEG EPAPUOYEG OTIWG:

- L& XWpoug Kougivag TTpPOoWITIKOU O€
KaTaoTAuaTa, ypageio kar GAAa mepiBaAAovia
€pyaaiag;

- Ze Qappeg;

- Amd meAareg o€ Eevodoyeia, POTEA Kal ANa
TiepIBAAAOVTa TUTTOU KATOIKIWY;

—  ZeTIQVOIOV.

H cuokeun dev TPETTEl va XPNCIUOTIOIEITAI YIa TN

Bépuavan Tou vepoU.

5 Mpiv amé Tnv TpwTn XpRon

BeBaiwBeite 611 n cuakeur eival TomoBeTnuévn o€
avoIxTo, KaAd agpIfOpeEvo XWPOo, HaKPIG aTro AAAEG
OUCKEUEG Kal EUTTODIA, TTPIV OTTO Tr XPAOM.

5.1 Amoouokeuaagia

MPOEIAOMOIHEH! Kivduvog aoguiog!
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KpamaTe Ta uNikéd ouokeuaaiag pakpid amo

TaidId Kl KaToIKidIa yia va aTmoQUYETE TOV Kivouvo
aopugiag.

EmiBewprioTe TPOOEKTIKG TN CUOKEUATIA YIa TUXOV
opard anpadia BAGRNG, dmwe BaBouAwpara,
TPUTTAUATA A} OKICiaTA. ETTIKOIVWVAOTE apéowg

JE TO TUAUA €EUTINPETNONG TIEAATWY Wag yia TUXOV
onuavtika ¢nmpuara. BeBaiwbeite 611 T0 TMEPIEXOUEVO
NG Tapadoang eivar TARPEG kal ABIKTO TTPpIV amo Tn
XPAON TNG CUTKEURG.

AvoitTe TIPOTEKTIKA TO KOUTI Kal agaipéaTte OAa Ta
UNIKG cuokeuaaiag. ATToppiwTe Kal QVOKUKAWGDTE Ta
UNIKG ouokeuaaiag pe uelBuvo TPOTIO.
EmiBewprioTe d1§0dIKA T CUCKEUR YIa 0paTEG
BAGBeg, yparfouviég fy TuxOv EAaTTWUATAL
EmaAnBeuaTe 611 utrdipxouv OAd Ta avapevopeva
PPN Kal EEAPTAUATA KAl AVAPEPETE TUKOV

{nuIEG A pépn N oToIKEIa TTOU AEiTTOUV OTO THAKA
€EUTINPETNONG TIEAATWV G,

5.2 Tomobétnon ¢ Aaprg

1.

2.

AQaIpEDTE TNV ETIKETA TTOU €ival TOTTOBETNWEVN OTO
KOAGOI.

Z0pete TN AaPA OTNV EYKOTIH OTNV ETTAVW UTTPOCTIVA
mAeupd Tou kaAaBioU. H AaBh acgaliel poviya atn
B¢on ng.

5.3 Apxikog kaBapiouog

1.

MpIv XpNOIUOTIOICETE TN GUCKEUN YIQ TTPWTN Qopd,
apaiIpéaTe TUXOV UTTOAEIJpaTa UAIKWY GUOKeuaaiag
Kal autokdAnTa. Moté unv agaipeite v eTIKETA
TQUTOTTOINONG.

KaBapioTe T guokeur] dmwg TepiypdgeTal oTnv
evotnTa KaBapiopog kar epovrida.

Mpiv amd TV TPWTN Xpron, AEIToUpyHOTE T
OUGOKeUN pe To KaAGB! Kai To TNyavi o Béon Toug
aTtoug 200 °C yia 30 Aetrtd xwpig eaynTo. Autd
BonBa av e¢aAeIwn TUXGY UTIOAEINPATIKWY OOHWY
karaokeung. Avarpére ato keaAaio 6.4 Asiroupyia
payeipépartog DIY.

BeBaiwBeite 611 UTAPKE! ETAPKAG EEAEPITUAS
avoiyovtag Ta TrapdBupa A TIG PTTAAKOVOTIOPTES KaTA
T S1dpKela autig TG d1adIKaaiag.

Meté tn Béppavan, emavardBete Tn Sladikagia
kaBapiopoU OTwg TEpIypdgeTal 010 KEPAAQIo

7 KaBapiopog kai gpovrida.

6 XpAon
MPOEIAOMOIHEH! Kivuvog eykalparog!

KpataTe Ta xépia kal 1o TpdowTd oag Jakpia amo
TIG €6080UG aEpPa KATA TN DIGPKEID TOU PAYEIPEUATOG.
Mnv petakiveite Tn cuakeun katd T didipkela Tou
payeIPEHATOC.

Mnv ayyileTe KaUTEG ETIQAVEIEG. XPNOIPOTIOIEITE
mravTa T Aapr Kai TpoaTaTeUeTe T XEPIQ OOG ME
AaBég 1 yavTia oUpvou KaTd Tov XEIPIOHO TN
OUOKEUNG.

Moté pnv avamodoyupilete 1o KAAGB! Katéi T
O1GpKeIa Kal PETA TO payeipepa. To kautd AadI amd
T0 ayNTO UTTOPE] VO GUYKEVTPWOET oTOV TTUBUEVA
T0U KaAaBioU.

THMEIQEH! Kivduvoc Znpiag!

Mnv yepiete uTepBoAIKa To KaAGBI péxpi To Xeihog.
ApraTe Xwpo yia TV Kukhoopia Tou aépa pEoa
070 KOAGO!I.

Mn xpnoipoTrolgite YeTaAAIKG payeipikéd oKedn pe T
ouokeun. H peTaAhiki emi@avela pmopei va §uaer v
QvTIKOMNTIKA €TioTPWON GTO KAAGB! Kl Tov dioKo
Tnyavioparog.

AerToupyeite TTAvTa T CUCKEUN ETTavw O€ OTaBEPH),
ETTITTEDN, N EUQAEKTN ETTIGAVEIQ.

Mnv a@rivere TroTé T GUCKEUN XWPIG EMTAPNON KATA
T0 Hayeipeua.



Inpeiwon: H ouokeun petaBaivel ae kardataon
avapovig (avéaBel pévo To koupti (©), perd até

10 Aemrté adpévelag. MarhoTe §avé 1o koupTri ©) yia
£¢0d0 amo Tn Aeimoupyia avapovig.

Inpeiwon: Kard tn S16pKela TOU PayeIpEPATOG,
TIATAOTE TO KOUNTTi (>1) yia va SIGKOWETE TO payeipepa
omoladnoTe aTiyun. MarAoTe Eava To koupTi G1) yia va

OUVeYIOETE TO Hayeipeua.

Inpeiwon: H ouokeun Acitoupyei uévo 61av 1o KaAds!

£xel TomoBeTnBei owaTd.

6.1 Epgavion punvupdrwy kar Asiroupyiwv

Inpeiwon: Ta akdhouBa unvopara evaéxetal va
eppavioTolv atnv 086vn katd T didpKela TG XPAONG.

086vn Aerroupyia

Starting Up (Exkivnan) | H ouokeun ekkiveitai.

Al Smart Cooking H ouokeun emiAéyel

(‘Egutrvo payeipepa pe | autéuara éva kataAAnho

™ BonBeia Tng TN) TPOYPaULA.

Temp (O@eppokpaaia) Epgavidel T Beppokpaaia
payEeIPEPATOG.

Timer (XpovodiakomTng) | Epgavilel Tov xpovo
HayEIPEPATOG.

Empty disk (Adei0g Ymodeikvuer 0Tl Bev £xel

diokog) aviyveuBei TpO@IMO.

DIY (Xeipokivntn PuBpiaTe 1o xpdvo

Aerroupyia) payEIPEUATOG Kall TN
Bepuokpaaia xelpokivnta.

Cooking (Mayeipepa) H d1adikaoia

payeipépartog eivar oe
eCENIEN.

Pausing/Pause (Ze H d1adikaoia

Siakori Aeiroupyiag/ HayeIpEHaTOG EXEI
Siakotrn Asiroupyiag) S1aKoTTH.

Keep Warm (Aiatfipnon | Aiarnpei 10 @aynté {eato
Beppokpaciag) et TNV oAokAfpwan g

d1adikaaiag payeIpePaTog.

Please shake the basket
(AvakiviioTe To KaAdB)

YTodeIkvUEl OTI TTIPETTEI
Val QVOKIVAGETE TO KAAGBI
1} va yupioeTe 1o payntd
waTe va Bepaiwbeite

4TI TO payeipeya gival
OlOoIGUOPYO.

Notice: (Znpeiwan:)
Please Clean the Camera
(KaBapiaTe TNV Képepa)

YTodeIkvUel TNV avAykn
kaBapiopoU TnG Kapepag
waTe va dlao@ahileTal

N OWOTA avixveuon Twv
TPOPiHWV.

Recognising...
(Avayvwpion...)

H ouakeun avigvelel 10
@aynTo.

SEVERIN

006vn
Unknown (AyvwaTo)

Aerroupyia

Aev frav duvar
n aviyveuon A n
TQUTOTTOINGTN TOU
TPOYi|OU.

H d1ad1kacia
payelpéuaTog
0AOKANPWONKE.

Finish (OAokAfpwon)

6.2 Mpocroipaaia payeipéuarog

1. ZuvdEaTe TO QIG O€ PIa yelwpévn TTpiCa. H cuakeun
EKTIEPTTEN évav YO Kal To koupTri (&) avapel.

2. TathoTe 1o koupTri (O) yia va evepyoTIoINTETE
N ouokeun]. H 086vn kai 6Aa Ta dAAa koupTid
avapouv. Auté 1o ofipa emiBeBaiwver OTi n guokeun
eival €roiun yia xpron.

3. Xpnaoipotroiwvrag T Aapr, agaipéaTe T KaAGB! amd
TNV KUpIa Jovada.

4. TomoBetiaTe Tov 8ioKO TNyavioPaTOg aTOV TTUBUEVA
T0U kaAaBiou.

Inpeiwon: O diokog yaviouartog Tpémel va

T0TO0ETNBE KATG TPOTTO WOTE Ta dUO BEAN va Beixvouv

pog Ta OeCIA kal TTPOG Ta apIoTePd (Kal X1 TTPOG Ta

EUTTPOG Kall TTPOG Ta TTOW).

5. TomoBethoTe T0 PaynTd aTo kaAdd. Aiaveiyete 10
@aynTé OpOIGUOPPA YIC OLOIOLOPPO PAYEIPEUQL.

6. Zmpwere 10 KAAGBI Péoa aTnv KUpIa Povada.

Inpeiwon: Bepaiwdeite 611 10 KAAGBI éxel ToTTOBETNOE

owaoTa Kal £XEl KAEITE TTARPWG TIPIV EEKIVATETE T

diadikaaia payeipéparog. To kaAaB! mpéel va gival

TARPWG TOTTOBETNEVO OTN GUCKEUR Yia va DIaoQANIOTE

N ac@aArg Kal cwaTr Asitoupyia.

6.3 Asiroupyia payeipéuarog AVAUTO

H Aeimoupyia payeipépuarog AIFAUTO ypnaipotroiei

TNV QUTOUATN AVAYVWPION TPOPIHWY Yia va pubyioe!
QUTOMATA TNV TIPOETTIAOYR, TO XPOVOUETPO KAl T
Beppokpaacia e Baan Tov TUTTO Kal TV TTOGOTNTA TWV
TPOQiPwWV.

Inpeiwon: O1 xpdvol kal o Beppokpaaieg Trou divovral
eival yovo ouaTdoeig. Mpiv EKKIVAGETE TN OUCKEUT),
BeBaiwbeite 611 eppaviCovral aTnv 086vN T0 CWATH
TIPAYPAUUA Kal 01 CwaTéG pUBITEIG aynTou.
Inpeiwon: Acdopévou 6T SIaQOPETIKOI TUTTOI TPOPIHWY
UTTOPET VO £X0UV ONUAVTIKA DICPOPETIKF EUPAVICT, Eival
mBavé n guokeu va unv avixvelaoel fi va Tagivouroel
eo@auéva Ta TpdgIa katd T Sidpkela NG olpwang.
H 0mrapén 10xupwv TNYWY ewT6G UTTOPET £TTIONG Val
TIPOKAAETEI aduvapia avayvwpiong TwY TPOYiHwY OTo
EOWTEPIKG TNG CUTKEUNG.

Inpeiwon: To payeipepa e TexvnT vonuoouvn dev
TTPOOPIETAI VIO KATEWYUYPEVA POAA £TOIA TIPOG WHOTIMO.
Aoy UgTe Ta KaTEWuypéva TTPOidvTa apToTroliag TpIv
xpnoipomroifaete T Aeimoupyia payeipéparog AIAUTO
1} xpnoipotoInaTe Tn Aeioupyia payeipéuarog DIY

yia va puBuigETE TOV TIPOCAPHUOCHEVO XPOVO Kall Th
Bepuokpacia GUPEWVa PE TIG 0dNyieg TNG CUCKEUATTAG.
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Inpeiwon: Mmopeite va pubuioete TV mpoemAoyr,

T0 XPOVOUETPO Kal TN BepUoKpaaia PeTd TN 0dpwon

TOU QaynToU amoé T ouokeur. a va aAGEETe TNV

mpogmmiAoyA, TamaTe 1o koupTr (H) A 1o koupTi () yia

va TepinynBeite aTa mpokabopiopéva atoixgia. MNa va

OMGEETE TOV XPOVO PaYEIPENATOG, TIATACTE TO KOUTTH

pEXPI N TIEPIOXNA TNG 0BGVNG LE TOV XPOVODIAKOTITN

va avawel pe TTopToKaAi xpwua. MatiaTe 1o kouyTi

(® 1y 10 koupTri () yia va QUEATETE 1 Val LEIOETE Tov

XPOvo payelpéparog. MNa va aAagete T Bepuokpaaia

HOYEIPENATOG, TIATATTE TO KOUWTTI G2 UEXPI N TIEPIOXN

NG 086vNG e T Bepuokpacia va avawer ue TopToKaA

xpwua. MarAaTe To koupTt () A 1o koupti &) yia va

QUEAOETE 1) VO PEILOETE TN BepPOKPATia PayEIPEUATOG.

1. MomoTe To KoupTri @). H ouoKeur oapuvel
0 QaynTo Kal eppavi¢ovral otnv 086vn
01 CUVIOTWHEVEG pUBUiTEeIg (TTpoETIAoyH,
XPOvodIaKOTNG, BepUokpaaial).

2. MarAoTe 10 KoupTri (1) yia va EEKIVATETE TO
payeipepa. Xy 086vn eugavideral n évoeitn
«Cookingy.

3. Karé 1 d10pKeIa TOU payEIPEUATOG, N CUOKEUR
UTTOpET vl EKTIEPYET 5 NYNTIKG OAPATA KaIl aTNV
086vn eugavideral n évoeitn «Please shake the
basket». Xpnaiyotmoiwvrag 1n AaBn, agaipéaTe T
KOAGBI amé v KUpia povada.

Inpeiwon: H cuokeun oTapard autépata étav

agaipeBei To kaAab1. Z1nv 006vn epavidetal n Evoeign

«Pausing» 1 «Pause» (AiakoTr Aeitoupyiag).

4. AvakivaoTe 10 KaAdBi yia va diaveiueTe opoIdpopea
T0 QaynTé 1y YUpioTeE TO YaynTo.

5. Zmpwére 10 KaAGBI péoa otnv kUpia povada. H
OUOKEUN OUVEYiEl TO payeipepa.

6. To payeipepya oAokAnpwvetal étav n GUoKeun
ekméprel 3 ummimr. H ouokeun TiBetal autépara oe
Aeimoupyia diatrpnang Bepuokpaaiag.

7. H Aeimoupyia diatipnaong Beppokpaaiag SiakdTreTal
6tav TramBei 1o koupr (O) A 6Tav agaipeBei To
kaA&BI. Ztnv 0B6vn epgavidetal n évoeign «Finishy.

8. Xpnaoipotoiwvtag Tn Aapr, ByaAte 1o kaAdBi ammod
TV KUpIa povada Kai ToTobETAATE TO EMAVW O€ £va
TTUPAVTOXO GOUTTALL

9. XpnaoipotoinaTe AaBideg yia va agaipéaeTe 10
QaynTo.

6.3.1 MMpoypaupa rexvnri¢ vonuoaivng arnv 06ovn

XpnoiuomoifaTe Ta koupmd (B kar 3 yia va

peTakivnBeite oTa dIaBETIUa TTPOETTIAEYUEVA

Tpoypduuara atnv 086vn. To eAeyUEVO TIPOYPAUMC

eppavicetal otnv 086vn. Avarpétre aTnv TTapakaTw AioTa

yia pia TAAPN €MOKOTINGN AWV TWV TIPOYPAHMATWY

TEXVNTAG vonuoouvng.

Mpoypappa TEXVNTAG Vonpoaivng

Empty disk (Adeiog diokog)

Shrimps (Fapideg)

Chicken Skewers (ZouBAdkia koTOTTOUAO)
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Mpoypappa TEXVNTAG VOonuooUvng

Beef Joint (Mooyapi)

Sausages (Aoukdvika)

Chicken Strips (Kotoptroukiég)

Fries (Tnyavnrég mardreg)

Chicken Thighs (MmouTia koToTTOUAOU)

Drumsticks (Mmoutékia koToroUAou)

Meatballs (Kegpredakia)

Cookies (MmiokoTa)

Vegetables (Aayavikd)

Steak (Mpi{oAa)

Potatoes (Matareg)

Muffins (Mégiv)

Fish-Fingers (Wopokpokéreg)

Burger (Mmi@Téki)

Nuggets (Kpokéreg)

Bun (Ywpaki)

Chicken (KotomrouAo)

Wedges (XovTpoKoppEVEG TNYAVITEG TTOTATEG)

Chicken Breast (X1780¢ KoT6TTOUAOU)

Schnitzel (ZvitaeA)

Salmon (ZoAopdg)

Fish (Wép1)

6.4 Aeiroupyia paysipéuarog DIY

H Aeitoupyia payeipéparog DIY mpoopidetar yia tn

XEIPOKIVNTN pUBUICT TOU XPOVODIKOTITN KAl TNG

Bepuokpaaiag.

Inpeiwon: MNa Tig meEPIoTATEPES TTPOETTIAOYEG, O XPOVOG

payelpéparog pmopei va puBpiaTei amod 1 Ewg 60 Aetrtd.

['a 11 TPOEMAOYEG MO XAPIOU Kal KOTOTIOUAOU, O

XPOVOG HaYEIPEUATOG PTTOPET VO PUBUIOTET Ewg Kal

90 Aerré.

1. MomaTe To KoupTri (@),

2. Tia va puBpicete Tov Xpdvo payelpEUaTog, TTATAOTE
TO KOUTTI () PEXPI N TIEPIOXR TNG 086VNG pE Tov
XPOVOBIAKOTITN VO avAWE! HE TTOPTOKAAT XPWHa.
MarAaTe To koupTr () A 1o koupti &) yia va
QUEAOETE 1) VO PEIWOETE TOV XPOVO PAYEIPEHATOG.

3. Na va puBuicete Tn Bepuokpaaia payeipéparog,
TIATAOTE TO KOUTTT (&) péxpI N TTepioxn TG 08ovng
Je TN Bepuokpaaia va avawel e TTOPTOKOAT
xpwpa. MarAate 1o koup () f 1o koupTi &)
yia va au§AaETe ) va PEIWOETE T Beppokpaaia
PayEIPEATOC.

4. TMatAaTe To koupTri (1) yia va §eKIVATETE TO
payeipepa. Xy 086vn eugavideral n évoeitn
«Cookingy.



5. Kard n d16pKeIa TOU PayelpéPaTog, N GUTKEUR
UTTOPET VOl EKTTEPWEL 5 NYNTIKG OAUATA KAl 0TV
0B86vn eugaviceral n évdeitn «Please shake the
basket». Xpnoiyotmoiwvrag 1n Aapn, agaipéaTe 10
KaAGBI amé v KUpia povada.

Inpeiwon: H cuokeun otapard autépara otav

agaipedei To kaAaB1. ZTnv 066vn epgavidetal n Evoeign

«Pausing» 1) «Pause» (Aiakotr Asitoupyiag).

6. AvakivAaTe To KaAGB! yia va SlaveipeTe opoldpoppa
0 QaynTo 1y YupioTe T0 GaynTo.

7. Zmpwére 10 KaAGB! Péoa aTnv kUpia povada. H
OUOKEUN OUVEYiCel To payeipepa.

8. To payeipepa oAokAnpwvetal étav n guokeun
ekmépTel 3 Y. H ouokeur TiBeTal autépaTa oe
Aeimoupyia diatipnang Bepuokpaaiag.

9. H Aeimoupyia diatipnang Beppokpaaiag diakdmretal
6tav mamPei 1o koupTti (©) { 61av agaipebei 10
KaAGB1. Z1nv 086vn epgavidetal n €voeign «Finishy.

10. Xpnaipotoiwvtag Tn Aapr, ByaAte To kaA&B amod
Vv KUpIa Hovada kai TOTTOBETATTE TO ETAVW € éva
TIUPAVTOXO GOUTTAQL.

11. Xpnaoiyomoinote AaBideg yia va agaipéoeTe 10
QaynTo.

6.5 Xpnon tng Adumag

MatiaTe T0 koupTr () yia va evepyoTroIoETe/
amevepyoTToINaETe TN Auyvia yia va eAéyEeTe Tv TTpdodo
TOU payelpépaTog péow Tou TTapaBupou Tapatipnong. H
Aautra eV UTTOpEi va ammevepyoTroinbei 6Tav n CUOKEUN
OapWVEl T0 GaynTo.

7 KoBapiopog kai ppovTida

MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog nAektpomrAngiag!

—  AmevepyoTrolgite TTAVTA Tn CUOKEUN KOl OTTOOUVOEETE
TV aTmé TV TNy TPOPodoaiag TPIV amod Tov
kaBapiopo. Me auTtdv Tov TPOTIO HEIWVETAI O
Kivouvog nAekTpoTTAngiag katd Tov KaBapiapo.

- Karé m didpkeia Tou kaBapiapol pnv Bubidete
T0 NAEKTPIKG JEPN TNG TUOKEUNG O€ VEPD A GAAa
uypd. Mnv ToroBeTeite TTOTE TN CUOKEUR K&TW aTTO
TPEXOUNEVO VEPD.

—  Kara m didipkeia Tou KaBapiopoU unv ekBéTeTe
TN oUoKeun ameuBeiag ae vepo f GAha uypd.
XpnaoipoTrolgite mévta karaAMnAa eaptipara
KaBapiopoy, 6TIwG Travi ) pouyyapl.

MPOEIAONOIHZH! Kivduvog eykadparog!
—  AQNOTE TN CUCKEUR Va KPUWOEI O Beppokpaaia
Swyartiou TPIV aTré Tov KaBAPIGHO.

SEVERIN

THMEIQZH! Kivduvog {npiag!

- Amo@eUyeTe T XpAon okAnpwv 1 S1aBpWTIKWY
KaBapIOTIKWY, SIGAUTIKWY, CUPHATWY KaBapIiopoU
1} BoupTowv TTOU UTTOPET Va BAGWOUV TIG ETIQPAVEIES,
Va aQaIpETouV TIG TIPOGTATEUTIKEG ETTIKAADWEIG
va TpokaAéaouv didBpwan katd Tov kabapiopo TG
OUOKEUNG.

7.1 Fevikd

Inpeiwon: To kaAddi kai o diokog Tnyaviouarog 6ev

TIpémel va kaBapidovtal aTo TTAUVTAPIO TTIATWY.

1. AgaipéaTe Tov dioko Tyavioparog amé 1o KaAGe!.

2. AdeiaoTe 1o uTrdAoITo AddI AT T0 KAAGO!.

3. KaBapioTe 1o kaA@BI kai Tov dioko Tyavioparog pe
éva pahakd Tavi, (eaTd vepd kal pia pIkpr) ToooTnTa
ATTIOU OTTOPPUTIAVTIKOU.

4. Tia emiyova uToAeippaTa TpoQipwy, yepioTe éva
YAV e GeaTo vepd Kal aTmoppuUTIAVTIKG, HOUAIGDTE
70 KaAGB! kai To Tydv yia Tepitou 10 AeTrTd.

5. Z1n ouvéxela Semhlvete kaAd 6Aa Ta pépn pe kabBapd
VEPO.

6. ZteyvwaTe OAa Ta pépn TARPWG e €va kabapd
paAakd mavi.

7.2 Kipia povada kar kauepa

Inpeiwon: KabBapioTe Tv kApepa 6TaV N GUOKEUR
SuoKoAeUETaI va avayvwpiael To aynTd pe akpifeia fy
€dv otnv 086vn epgavidetar n évoelgn «Please clean the
cameray.

1. ZkouTriaTe To EWTEPIKG KAl TO KATW PEPOG TOU
€0WTEPIKOU TNG KUPIAG Hovadag Kal TG KAUEPAS e
éva pahakd uypd Tavi.

2. ZKouTrioTe OAEG TIG EMIPAVEIEG e Eva OTEYVO TTAVI.

8 AmoBnkeuon

KaBapioTe axoAaaTIkd Tn GUOKeUR, aQalpéaTe
akaBapaieg kai TUXOV UTTOAEiupATA OUTTIWY.
BeBaiwBeite 611 6Aa T WéPN €ival aTeyva yia va
amo@uyeTe T didBpwan A Tv TTPOKANGN {nuiag
kard n S1GpKEIa TG aTToBAKEUANG.

AToBnKeUOTE TN GUOKEUN O€ KaBapo, aTeyvo kal
KaAG agpICOuEVO Xwpo. ATTOQUYETE TV aTTOBAKEUDN
NG OUOKEUNG OE TIEPIOKES HE Uypaaia, uTePBOAIKA
(eaTég N exteBelpéveg ae Apean nhiakn aktivoBoAia.
BeBaiwBeite 611 n guokeur eivar amobnkeupévn o€
aoQaAf ToTroBeaia, HakpId amé Wn £§ouaiodoTnuéVN
TP6oPAcn ot TaIBIA Kal KAToIKidIa.

TuAigre 10 KaAWSI0 TPOPOSOTIAG TIPOTEKTIKG

Kal amo@UyETE TOAKIOEIG ) GUOTPOPEG TTou Ba
utopouaav va odnynoouv o€ Bpauan Tou kaAwdiou
1} o€ NAekTPIKOUG KIVOUVOUG.

Il



9 AvtipeTwTion TpoBAnpaTwY

MpopAnua

Auon

H guokeun dev evepyoTrolgital.

ZuvdEaTe KaAd TO QIG O€ PO YEIWUEVN TTPICA.

H guokeun dev avayvwpilel 10
QaynTo.

To @aynTé eival utepBoAika guakeuaopévo. Bydte To kahddi kai
ATAWOTE TO GAYNTO OLOIOHOPPA.

YmepRoAika peyé@An moadtnTa @ayntol oo KaAdbi. AgaipéaTe Aiyo amoé
T0 QaynTo.

To €idog Tou paynTou aTo KaAGBI dev BpiokeTal aTnV TTPOKABOPIGHEVN
AigTa. XpnaoipotoinaTe avr’ autol T Aermoupyia payeipéuarog DIY.

To @aynTé dev Exel PayelpeuTei
ETTAPKWG, EXEI HOAYEIPEUTET
avopoiduopga f Bev eival Tpayave.

Mayelpetete Tréipa TOAU @aynTé TauTtdxpova. AeaipéaTe Aiyo amoé 1o
@aynTo Kal HayeIpEWTE O€ PIKPOTEPES TTOPTIOEG.

H Beppokpaaia payeipéparog ival ToAU xaunAn. AugioTe T
Beppokpaaia payeipéparog.

O xpévog payeipéparog eival TOAU pikpdg. AugiaTe Tov xpdvo
payeIpEPATOC.

Opiopéva TpO@IHa, OTTWG 01 TTATATEG, XPEIalovTal KoUvnpa PEXPI TN JEaN
Y10 VO JOYEIPEUTOUV OpoISHOPQaL.

Opiopéva TpO@Ipa PTTOPET va pnv gival 1o id10 Tpayavd 600 We ia
mrapadoalakn @pitéda. WekaoTe Aiyo Add1 aTo @aynTd yia éva o
TpaYaVO amoTéAeapa.

Ta 1pd@Iua eivar Tapaynuéval
Kapéva.

H Beppokpaaia payeipéparog eivar ToAU uwnAl. MeiwaTe T
Beppokpaaia payeipéparog.

O xpovog payeipéparog eival ToAU peyahog. MeiwaTe Tov xpdvo
PayEIPEPATOG.

A6 TIG £60d0UG TOU aépa Byaivel
AEUKOG KOTTVOG,.

To kautd AGdI TTou TrapdyeTal Katd Tn SIGPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG UTTOpET va
mapdéel kamvé étav Bepuaveei. Auto dev emnpedlel T xprian Tou TTPOIGVTOG.
Pi¢re o epiTté AGd1 avaloya pe TIG avaykeg oag.

H ouokeun dev Eekiva To payeipeya.

BeBaiwBeite 611 T0 KAAGOI Exel TOTTOBETNOEI CWOTA KOl EXEN KAEITEN TIARPWG.

To privupa «Notice: Please clean
the Cameray epgavileral oty
086vn.

H kapepa umopei va eivar Bpwpikn. KabapioTe Ty Kapepa waTe va
B100QaAifeTal N CWAOTH AVIXVEUDT) TWV TPOPIMWV.

H ouokeun dev amokpiveral i n
086vn Taywver katd n didipKela G
AeiToupyiag.

Evdéyetal va amarteital Emavagopd g GUCKEUNG. ATTOOUVOEDTE TN
OUOKEUN IO TNV TIAPOXr PEUHATOS Kal ETavaouvoéDTe TNV WETA ammd Aiyo.

Edv mpokUyouv rpoBAfuaTa Trou dev pmropoUv va emAUBoUV aTrd Tov XPAGTN, ETTIKOIVWVACTE HE TO THAWA
gtutmpémang TeAatwv pag. Mopeite va BpeiTe Ta aTOIKEIN ETTIKOIVWVIAG TNV ETICUVATITOMEVN dAAwaN

€yyinong.

[MpIv EMIOTPEWETE TN CUCKEUN, ETTIKOIVWVACOTE ME TO TUAKA EEUTTNPETNONG TIEAATWV VIO TUXOV GUYKEKPILEVEG
00nyieg OXETIKA HE T GUOKEUATTA Kall TNV ETTICHPAVAT TTOU EVOEXETAI Va I0KUOUV.

10 Amoéppiyn

10.1 Amoéppiyn ouokeung

z

H odnyia yia Ta amdpAnTa nAekTpikol kai nAektpovikou e¢omAiopou (WEEE) amookomei atnv
€AQIOTOTIOING TWV ETITITWOIEWY TWV NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY €10WV 0TO TePIBAAOV Kal TV
avBpwITIVN UYEia, QUEAVOVTAG TV ETTAVAYPNCIKOTIOINGT Kal TNV avakUKAWOT KAl JEILVOVTAG TV TTO0OTNTA

TWV NAEKTPIKWY Kl NAEKTPOVIKWY aTTOBAATWY TTOU KATAAYOUV O€ XWPOUG UYEIOVOPIKAG TaPAS. To alpBolo
0€ aUTH TO TIPOIGY KAl TN CUCKEUAGTO TOU anpaivel 6TI AuTd TO TIPOIGV TIPETTEI VOl ATTOPPIPBET LEXWPIOTA a6 T
ouvnBiopéva oikiakd amoppippara aTo TéAog TG didipkelag {whg Tou. AGBETe UTOWN 0TI N ATOPPIYN NAEKTPIKWY Kal
NAEKTPOVIKWV aTTORAATWY € KEVTPQA AVAKUKAWGNG TIPOKEILEVOU va diaTnenBolv o1 puaikoi Tdpol amoTeAei euBuvn
ToU 1810KTATN. K&Be Xwpa Exel Ta BIKa TG KEVTpa GUAOYAG NAEKTPIKWY kal NAekTpOVIKWY ammoBARTwy. MNa
TIANPOPOPIEG OXETIKA HE TIG TIEPIOXEG TTAPABOONG YIA AVAKUKAWGT, ETTIKOIVWVAGTE WE TNV TOTTIKA apxn diaxeipiong
amoBARTWY NAEKTPIKOU Kal nAekTpovikoU eE0TTAIGHOU, TO TOTTIKG ypageio TG TTOANG 1) TNV uTnpeaia didBeang oIKIaKWY

amoBARTwv.
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