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FR 2490 HETELUCHTFRITEUSE BLACK LINE FLEX

- Flexibel portioneren: Een grote mand, die kan worden opgedeeld voor afzonderlijke of gezamenlijke bereiding.
« Synchroon garen: Met Sync Cook kunt u eenvoudig programma's tussen de kookzones overzetten.

. Tegelijkertijd klaar om te serveren: Sync Finish bereidt beide kookzones met een tussenpoos van 30 secon-
den - voor warme
en verse gerechten.

- Eenvoudige bediening: Intuitieve bediening via touchscreen met 11 automatische programma's voor
optimale resultaten.

- Veilig en onderhoudsvriendelijk: PFAS-vrije, krasbestendige mand met coating voor eenvoudige reiniging.

. Capaciteit: ca. 9 1.
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OVERZICHT VAN BELANGRIJKE GEGEVENS

Art.-Nr. FR 2490
Vermogen 2.600 Watt
Kleur / Materiaal mat / zwart / Kunststof
Kabellengte 90 cm

Afmetingen van de verpakking
BxDxH)

50,0 x 42,1x 35,2 cm

Brutogewicht incl. verpakking

9,15 kg

Afmetingen van het product
(BxDxH)

45,3 x 34,1x 29,8 cm

Nettogewicht 6,80 kg
Gekleurde kartonnen verpakking |1 St.

(VE)

EAN 4008146047176

Andere bijzondere kenmerken

Status: 12.10.2026

- Automatische uitschakeling: ja

- Capaciteit: 9 L

- Temperatuurregeling: ja

- Timer: ja

- Spanning: 220,00 Volt

- Programma: 11

- USP webshop 5: Veilig en onderhoudsvriendelijk:

- PFAS-vrije, gecoate, krasbestendige mand die gemakkelijk schoon te ma-

- USP webshop 6: Capaciteit:
-ca. 9l
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Productdetails

Grote XXL-kookmand, die Sync Cook: verdubbel je Sync Finish: Sync Finish Intuitieve aanraakbedie-
optioneel in het midden opties! Met Sync Cook kun zorgt ervoor dat beide kor- ning met 11 automatische
kan worden gescheiden om je de instellingen van het ven 30 seconden na elkaar programma's voor optima-
gerechten met verschillen- ene mandje naar het ande- klaar zijn. le resultaten

de kookprogramma's in re kopiéren

twee verschillende kookzo-
nes te bereiden

Veelzijdige toepassingen Instelbare temperatuur van

voor bijvoorbeeld friet, kip, 60 tot 200 °C voor het be-

steak, groenten en nog reiden van een grote ver-

veel meer. scheidenheid aan gerech-
ten
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