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DE-Technische Informationen zu den Betrigbszustanden geman
Okodesign-Anforderungen (EU-Verordnung 2023/826) kdnnen
mit dem QR-code oder unter dem Link ‘https://severin.com/de-de/
oekodesign-verordnung’ abgerufen werden.

FR-Les informations techniques sur les états de fonctionnement
conformément aux exigences d'écoconception (réglement
européen 2023/826) peuvent étre consultées avec le code QR ou
sous le lien « https://severin.com/fr-frireglement-ecoconception ».

NL-Technische informatie over de bedrijfstoestanden volgens de
eisen in overeenstemming met de vereisten voor ecologische
ontwerpen (EU-verordening 2023/826) kan worden opgevraagd

met de QR-code of via de link ‘https://severin.com/nl-nl/ecodesign-

verordening'.

ES-Puede acceder a la informacion técnica relativa a los estados
de funcionamiento, conforme a los requisitos de disefio ecolégico
(Reglamento de la UE 2023/826) con el codigo QR o en el enlace
«https://severin.com/es-es/reglamento-ecodiseno».

IT-Le informazioni tecniche sulle condizioni di funzionamento
in conformita con i requisiti di progettazione ecocompatibile
(Regolamento UE 2023/826) sono disponibili scansionando
il codice QR o al link ‘https://severin.com/it-it/regolamento-
ecodesign’.




GB-Technical information on the operating states in accordance
with ecodesign requirements (EU Regulation 2023/826) can be
accessed using the QR code or at the link ‘https://severin.com/
en-en/ecodesign-regulation’.

DK-Tekniske oplysninger om driftsbetingelserne i henhold til krav
til miljgvenligt design (EU-forordning 2023/826) kan hentes med
QR-koden eller via linket ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-
regulation’.

SE-Teknisk information om driftsforhallandena enligt de ekologiska
designkraven (EU-forordning 2023/826) kan hamtas med QR-
koden eller under lanken ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-
regulation’.

FI-Ekosuunnitteluvaatimusten (EU:n asetus 2023/826) mukaiset
tekniset tiedot kéyttdolosuhteista voidaan hakea QR-koodilla tai
linkisté ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-regulation’.

PT-As informagdes técnicas sobre os estados de funcionamento de
acordo com os requisitos de concegao ecoldgica (regulamento UE
2023/826) podem ser acedidas utilizando o codigo QR ou através
da ligagéo ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-regulation’.
PL-Informacje techniczne dotyczace warunkdw pracy zgodnie

z wymogami ekoprojektu (rozporzadzenie UE 2023/826) mozna
uzyskac za pomocg kodu QR lub pod linkiem ‘https://severin.com/
en-en/ecodesign-regulation’.

GR-O1 TexvikéG TAnpOPOpiES yia TIG GUVBKES AeiToupyiag
olp@wva P TIG aTraITAOEIG oikoAoyikoU axediaauol (Kavoviapog
EE 2023/826) ummopo0v va avaktnBouv pe Tov kwdikd QR 1 o
oUvdean ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-regulation’.




DE

Crépes Maker

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig vor der Benutzung des Gerates
durch und bewahren Sie diese fiir den
weiteren Gebrauch auf. Das Gerat darf nur
von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

SchlieRen Sie das Gerat nur an

eine vorschriftsmaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerat
entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Bestnmmungsgemal&er Gebrauch
Das Gerat dient ausschlieBlich zum
Backen von Crépes, Galettes oder
dhnlichen diinnen Pfannkuchen.

- Die Benutzung des Gerates zum Grillen
oder Braten ist nicht erlaubt.

- Eine andere, in der Anleitung nicht
genannte Verwendung, gilt als nicht
bestimmungsgeman und kann zu
schweren Verletzungen oder Schaden
am Gerét flhren.
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Aufbau

Nookrwh =

Crépes-Pfanne

Gehéuse

Crépes-Wender

Teigspatel

Kabelaufwicklung (Gerateunterseite)
Temperaturregler mit Kontrollleuchte
Anschlussleitung mit Netzstecker

Sicherheitshinweise
- Um Gefahrdungen zu

vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dlrfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgefuhrt
werden. Kontaktieren Sie
daher im Reparaturfall
unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail
(siehe Anhang).

- Ziehen Sie vor jeder

Reinigung den Netzstecker
und lassen Sie das Gerat
abkihlen.

+ Das Gerat darf aus

Griinden der elektrischen



Sicherheit nicht mit
Fllssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.
* Reinigen Sie die Crépes-
Pfanne im Splilwasser.
- Nahere Angaben zur
Reinigung kdnnen Sie dem
Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.
+ Das Gerat ist nicht dazu
bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben
zu werden.
- Das Gerat ist dazu
bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
zB.
- in Kiichen flir
Mitarbeiter in Laden,
Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen

Betrieben,

- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Friihstlickspensionen.

- Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen

benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstanden
haben.

- Kinder diirfen nicht mit dem

Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung durfen nicht



durch Kinder durchgeftihrt
werden, es sei denn sie
sind 8 Jahre und alter und
werden beaufsichtigt.
Halten Sie das Gerat und
seine Anschlussleitung von
Kindern fern, die jlnger als
8 Jahre sind.

Halten Sie das Verpackungsmaterial
von Kindern fern. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme
das komplette Gerét inkl.

Zubehorteile auf Mangel, welche

die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen kénnten. Falls das
Gerét z.B. zu Boden gefallen ist, kénnen
von aufken nicht erkennbare Schaden
vorliegen. Nehmen Sie auch in diesem
Fall das Gerét nicht in Betrieb.
Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelmaRig auf Beschadigungen. Im
Falle einer Beschédigung darf das Geréat
nicht benutzt werden.

Stellen Sie das Gerat frei auf, keinesfalls
an einer Wand oder in eine Ecke, an
einer Gardine oder Ahnlichem. Halten
Sie entziindbares Material fern und
decken Sie das Gerét nicht ab.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene,
hitze- und spritzunempfindliche Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf heilken
Oberflachen (z.B. Herdplatten) oder

in der Nahe von offenen Gasflammen
ab, damit das Gehause und die
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Anschlussleitung nicht beschadigt

werden.

Lassen Sie das Gerat wahrend des

Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

Stecken Sie den Netzstecker erst ein,

wenn die Crépes-Pfanne aufliegt.

Betreiben Sie das Gerat niemals ohne

Crépes-Pfanne.

Schneiden Sie die Crépes niemals auf

der Crépes-Pfanne. Verwenden Sie

nur hitzebestandiges Kunststoff- oder

Holzbesteck, damit die Antihaft-

Beschichtung der Crépes-Pfanne nicht

beschadigt wird.

Schalten Sie das Gerat aus und

ziehen Sie den Netzstecker

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wéhrend des
Betriebes,

- bevor Sie die Crépes-Pfanne
abnehmen,

- vor jeder Reinigung.

- Ziehen Sie den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose;
fassen Sie den Netzstecker an.
Fassen Sie den Stecker nur mit
trockenen Handen an.

Lassen Sie die Anschlussleitung nicht
herunterh&ngen.

Die Anschlussleitung darf heilRe
Geréteteile nicht beriihren.

-+ Verwenden Sie das Gerét nicht im

Freien oder in feuchten Rdumen (z.B.
Keller oder Garage) und bewahren Sie
es nicht dort auf.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fir evtl. auftretende Schaden
(ibernommen werden.



Vor der ersten Inbetriebnahme
Nehmen Sie das Gerat und die
Zubehorteile aus der Verpackung.
Entfernen Sie die Verpackungsreste
vollstandig.

- Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig
ab.

- Heizen Sie das Gerat fir 6 Minuten
bei maximaler Temperatureinstellung
auf. Beim Aufheizen kann eine leichte
Geruchsentwicklung entstehen. Sorgen
Sie deshalb fiir eine ausreichende
Liiftung durch gedffnete Fenster oder
Balkonturen.

Lassen Sie das Geréat anschlieRend
abkiihlen und reinigen Sie es wie unter
Reinigung und Pflege beschrieben.

Kontrollleuchte
Rot =» Das Gerat heizt auf
Blau =>» Die Reglertemperatur ist

erreicht

- Wahrend des Gebrauchs leuchtet die
Kontrollleuchte abwechselnd rot und
blau auf. Dies zeigt den Heizvorgang
des Gerates an. Die gewiinschte
Temperatur wird dadurch gehalten.

Bedlenung
Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig
ab.
- Legen Sie die Crépes-Pfanne so auf die
Heizung, dass der gewdlbte Rand nach
unten zeigt.
Stecken Sie den Netzstecker in eine
Steckdose.
Stellen Sie den Temperaturregler in die
gewiinschte Position.

Die Kontrollleuchte leuchtet rot. Das
Gerat heizt auf.

Ist die gewlinschte Temperatur erreicht,
leuchtet die Kontrollleuchte blau.
Geben Sie eine kleine Menge Crépes-
Teig auf die Crépes-Pfanne und
verteilen Sie den Teig gleichmaRig mit
dem Teigspatel durch eine drehende
Bewegung.

Lassen Sie den Crépe solange backen,
bis die Oberflache nicht mehr flissig ist
und sich der Crépe leicht verschieben
[asst.

Schieben Sie dann den Crépes-Wender
unter den Crépe, heben Sie den Crépe
an und wenden Sie ihn.

Lassen Sie den Crépe kurz fertig
backen. Heben Sie ihn zur Kontrolle
mit dem Crépes-Wender leicht an. Der
Crépe sollte sichtbar durchgebacken
sein, aber nicht braun werden. So Iasst
er sich gut falten oder rollen.

Nehmen Sie den Crépe von der Crépes-
Pfanne.

Bestreichen oder belegen Sie den
Crépe nach Wunsch und falten oder
rollen Sie ihn.

- Wenn der Braunungsgrad nicht Ihren

Vorstellungen entspricht, stellen Sie
den Regler auf eine hdhere bzw. tiefere
Position.

- Wenn Sie keine weiteren Crépes backen

wollen, drehen Sie den Temperaturregler
auf Min. Ziehen Sie den Netzstecker
und lassen Sie das Gerat abkiihlen.



Tlpps
Geben Sie beim ersten Crépe zum
Uben etwas mehr Teig auf die Crépes-
Pfanne. Ein etwas dickerer Crépe lasst
sich leichter handhaben.
Wenn Sie den Teig auf die heille
Crépes-Pfanne geben, kann es
aufgrund von Temperatur- und
Spannungsunterschieden zu einer
leichten Biegung der Crépes-Pfanne
kommen. Dies schadet dem Gerat
nicht.

Rezepte

SiiRe Crépes

Zutaten:

250 g Mehl

4 Eier

500 ml Milch

1 Essloffel Vanillezucker
Y, Teeloffel Salz
Rum-Aroma

50 g geschmolzene Butter

Zubereitung:
Vermischen Sie mit einem Handmixer

Mehl, Eier, Milch, Vanillezucker und Salz.
Geben Sie das Rum-Aroma und die
geschmolzene Butter hinzu und verrlihren
Sie alles so lange, bis sich ein feiner glatter
Teig gebildet hat. Lassen Sie den Teig vor
dem Backen noch ca. 1 Stunde ruhen.
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Herzhafte Galettes
Zutaten:

250 g Buchweizenmehl
1Ei

350 ml Milch

350 ml kaltes Wasser

1 Teeloffel Salz

50 g geschmolzene Butter

Zubereitung:
Vermischen Sie mit einem Handmixer

Mehl, Ei, Milch, Wasser und Salz. Geben
Sie die geschmolzene Butter hinzu und
verriihren Sie alles so lange, bis sich ein
feiner glatter Teig gebildet hat. Lassen
Sie den Teig vor dem Backen noch ca. 1
Stunde ruhen.

Relnlgung und Pflege
Ziehen Sie vor der Reinigung den
Netzstecker und lassen Sie das Gerat
abkihlen.
Das Gerat darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

+ Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

- Wischen Sie das Gehéuse mit einem
feuchten Tuch ab.
Nehmen Sie die Crépes-Pfanne ab,
spllen Sie sie im Spiilwasser und
trocknen Sie sie griindlich ab.
Reinigen Sie den Crépes-Wender und
den Teig-Spatel im Splilwasser.



Kabelaufwicklung

Unter dem Gerét befindet sich eine
Kabelaufwicklung. Wickeln Sie die
Anschlussleitung vor dem Gebrauch
vollstandig ab und wickeln Sie sie erst nach
dem Erkalten und Reinigen des Geréates
wieder auf.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem
im Internet auf unserer Homepage
www.severin.com unter dem Unterpunkt
,Service Center/Ersatzteileshop” bestellt
werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm werden. Diese Gerate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgemalie
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft iiber die ordnungsgemafe
Entsorgung.



GB

Crépe Maker

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations.

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked

on the rating label of the appliance. This
product complies with all binding CE
labelling directives.

Intended use

- This appliance must only be used for
making crépes, galettes or similar thin
pancakes.

- The appliance is not designed for grilling
or frying.

- Any use other than that described in
these instructions must be considered
improper and may lead to personal
injury or material damage.

Familiarisation

Crépe plate

Housing

Flip-over tool

Smoothing tool

Wind-up power cord storage (on
underside)

abrowp =

SEVERIN

6. Temperature control with indicator light
7. Power cord with plug

Important safety instructions

* In order to comply with
safety regulations and to
avoid hazards, repairs of
electrical appliances must
be carried out by qualified
personnel, including the
replacement of the power
cord. If repairs are needed,
please send the appliance
to one of our customer
service departments. The
address can be found in the
appendix to this manual.

- Before cleaning the
appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

- To avoid any risk of electric
shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it in a liquid.



- Rinse the crépe plate under

running water.

+ For detailed information
on cleaning the appliance,
please refer to the section
Cleaning and care.

- The appliance is not
intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

- This appliance is intended
for domestic or similar
applications, such as
- in staff kitchens in shops,

offices and other similar
working environments,

- in agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may be
used by children (at least

12

8 years of age) and by
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised
and at least 8 years of age.

+ The appliance and its

power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.



Caution: Keep any packaging materials
well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Before the appliance is used, the main
body as well as any attachments fitted
should be checked thoroughly for any
defects. If the appliance, for instance,
has been dropped onto a hard surface, it
must no longer be used: even invisible
damage may have adverse effects on its
operational safety.

The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In
the event of such damage being found,
the appliance must no longer be used.
Always position the appliance with
sufficient surrounding space. Do not
place it directly by a wall or in a corner,
or near curtains or similar objects. Keep
inflammable objects well away and do
not cover the appliance during use.
Always place the unit on a level, heat-
resistant work surface impervious to
splashes and stains.

To prevent damage to the housing and
the power cord, do not place or operate
the appliance on or near hot surfaces
(e.g. stove plates) or open flames.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Do not insert the plug until the crépe
plate is in place. Never operate the
device without the crépe plate.

Never attempt to cut the crépes on the
crépe-plate. To prevent damage to the
non-stick coating of the plate, only heat-
resistant plastic or wooden implements
should be used.

SEVERIN

Always switch off and remove the
plug from the wall socket

- after use,

- in cases of malfunction,

- before you remove the crépe plate,
- during cleaning.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Only handle the plug with dry hands.
Do not let the power cord hang free.

Do not allow the power cord to touch
any hot parts of the appliance.

Do not operate or store the appliance
outdoors or in humid environments or
rooms such as a cellar or garage.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

Before using for the first time

Take the appliance and all accessories
from their packaging. Remove and
dispose of all packing materials.
Unwind the power cord completely.

Let the appliance heat up for 6 minutes
at maximum power. During this initial
heating period, a slight smell may be
emitted. For that reason, adequate
ventilation should be ensured by
opening windows or balcony doors.

Let the appliance cool down afterwards
and clean it as described in the section
Cleaning and care.



Indlcator light

Red =>» The device is heating up

Blue =>» The controller temperature has
been reached

During use, the indicator light alternates
between red and blue. This indicates
the heating process of the appliance.
The desired temperature is thereby
maintained.

Operatlon

Unwind the power cord completely.
Place the crépe plate on the baker with
the curved edge facing down.

Insert the plug into a suitable wall
socket.

- Turn the temperature control to the

desired position.

- The indicator light lights up red. The

appliance is now pre-heating.

- When the desired temperature has

been reached, the indicator light lights
up blue.

Put a small amount of the crépe mix on
the plate, and then use the smoothing
tool to spread out the mix evenly by
swirling it round with a circular motion.
Let the crépe cook until the surface is no
longer liquid and it can be moved easily.
Slide the flip-over-tool under the crépe,
lift it up and turn it over.

Cook the other side for a short time until
done. To check whether it is ready, use
the flip-over-tool to lift it slightly. The
crépe should be clearly cooked, but
should not be browned; that way it is
easy to fold or roll up.

Remove the crépe from the plate.

Put your topping or spread onto the
crépe and fold or roll it.

If the browning level is not to your
satisfaction, use the control to adjust
the temperature before cooking another
crépe.

If no further crépes are to be cooked,
turn the temperature control back to its
Min position. Remove the plug from the
wall socket and allow the appliance to
cool down.

Useful tips
When attempting the first crépes, it is
advisable to use a little more mix, as
thicker crépes are easier to handle.

-+ When the crépe mix is placed onto the
plate, the differences in temperature
and tension may result in some slight
deformation of the plate. This is normal
and no reason for concern.

Recipes

Sweet crépes
Ingredients:

250 g flour

4 eggs

500 ml milk

1 tbs vanilla sugar
Y2 tsp salt

rum essence

50 g melted butter



Preparation:
Use a hand blender to mix the flour, eggs,

milk, vanilla sugar and salt. Add the rum
essence and the melted butter and whisk
until a fine, smooth mix is achieved. Let the
dough rest for about 1 hour before baking
the crépes.

Delicious galettes
Ingredients:

250 g buckwheat flour
1egg

350 ml milk

350 ml cold water

1 tsp salt

50 g melted butter

Preparation:
Use a hand blender to mix the flour, egg,

milk, water and salt. Add the melted butter
and whisk until a fine, smooth mix is
achieved. Let the dough rest for about 1
hour before baking the crépes.

Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, ensure it
is disconnected from the power supply
and has completely cooled down.

To avoid the risk of electric shock, do not

clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

The housing should be wiped with a
damp, lint-free cloth.

Take off the crépe plate, rinse it under
running water and dry thoroughly.
Clean the flip-over tool and the
smoothing tool in soapy water.

SEVERIN

Wind-up power cord storage

A power-cord storage is located underneath
the appliance. Unwind the power cord
completely before operation. Ensure that
the appliance has cooled down completely
before winding it up again after thorough
cleaning.

Disposal
Devices marked with this symbol
ﬁ must be disposed of separately
from your household waste, as
=  they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.



FR
Crépiére électrique

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que

sur une prise de terre installée selon les
normes en vigueur.

Assurez-vous que la tension d'alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
fiche signalétique de I'appareil. Ce produit
est conforme & toutes les directives
relatives au marquage “CE”.

Utlllsatlon correcte
Cet appareil doit étre utilisé uniquement
pour la préparation de crépes, galettes
ou autres galettes fines similaires.

- Cet appareil n'est pas congu pour faire
des grillades ou frire des aliments.

+ L'usage de tout aliment autre que ceux
donnés dans ce mode d’emploi doit étre
considéré comme inadéquat et peut
occasionner des blessures corporelles
ou des dommages matériels.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Plaque de cuisson

Corps de I'appareil

Spatule pour retourner les crépes
Réteau a crépes

Range-cordon (sous I'appareil)
Thermostat réglable avec voyant
lumineux

7. Cordon d'alimentation avec fiche

SO WN =

Consignes de sécurité importantes

+ Afin de se conformer
aux normes de sécurité
en vigueur et d'éviter
tout risque, la réparation
d'appareils électriques, y
compris le remplacement
d’'un cordon d’alimentation,
doit étre effectuée par
un agent qualifié. En cas
de panne, envoyez votre
appareil a un de nos
centres de service apreés-
vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe
de ce mode d’emploi.

- Débranchez toujours la
fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.



- Pour éviter le risque de
chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil avec du
liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
* Rincez la plaque de
cuisson a l'eau courante.
- Pour des informations
détaillées concernant le
nettoyage de 'appareil,
veuillez vous référer au
paragraphe Entretien et
nettoyage.

- L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec un

programmateur externe

ou une télécommande
indépendante.

- Cet appareil est destiné

a étre utilisé dans des

applications domestiques

et analogues telles que :

- des coins cuisines
réserves au personnel
dans des magasins,
bureaux et autres
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environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- [utilisation par les clients
des hotels, motels et
autres environnements a
caractere résidentiel :

- des environnements de
type chambres d’hotes.

- Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a ['utilisation
de l'appareil et ont été
supervises, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

+ Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.



- Les enfants ne doivent pas
étre autorisés a nettoyer ou
entretenir I'appareil a moins
d'étre supervisés et d’avoir
plus de 8 ans.

L'appareil et son cordon
d'alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil,

son cordon d’alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Ne jamais
faire fonctionner I'appareil si celui-ci
est tombé par terre, car il pourrait étre
endommagé sans que ces dommages
soient visibles extérieurement.
Examinez réguliérement le cordon
pour vous assurer de son parfait état.
N'utilisez pas I'appareil si le cordon est
endommagé.

- Assurez-vous qu'il y a toujours assez

d’espace autour de I'appareil. Ne le
placez pas directement contre un mur
ou dans un coin, prés des rideaux ou
d'objets similaires. Eloignez-le des

matiéres inflammables et ne recouvrez

pas I'appareil pendant son utilisation.

Placez toujours 'appareil sur une

surface stable, résistante a la chaleur,

aux projections et aux taches.

Pour éviter d’endommager le boitier et

le cordon d'alimentation, abstenez-vous

de placer ou d'utiliser I'appareil sur ou

a proximité de toute source de chaleur,

telle qu'une plaque de cuisiniere ou d’'un

brileur a gaz.

Ne laissez pas I'appareil en

fonctionnement sans surveillance.

Ne branchez I'appareil que lorsque la

plaque de cuisson est posée. N'utilisez

jamais I'appareil sans sa plaque de

cuisson.

Ne jamais couper les crépes sur la

plaque de cuisson. N'utilisez que des

instruments en bois ou thermoplastiques

pour éviter d’endommager le revétement

anti-adhésif de la plaque.

Eteignez I'appareil et débranchez-le

de la prise secteur

- apreés I'emploi,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de retirer la plaque de
cuisson,

- avant de nettoyer 'appareil.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant

sur le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

Ne touchez la fiche que si vos mains

sont séches.

Ne laissez pas pendre le cordon.

- Assurez-vous que le cordon ne touche

aucune partie chaude de I'appareil.
Ne pas faire fonctionner ou ranger
I'appareil a I'extérieur ou dans des



environnements humides ou des pieces
telles qu'une cave ou un garage.

Nous déclinons toute responsabilité en
cas de dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce
mode d’emploi.

Avant la premiére utilisation

Retirez I'appareil et tous les accessoires
de leurs emballages et disposez-en
comme il convient.

Déroulez entiérement le cordon
d’alimentation.

Laissez I'appareil préchauffer pendant
6 minutes sur la position maximum.
Pendant cette période initiale de
chauffe, une légére odeur peut se
dégager ; pour cette raison, assurez-
vous que la ventilation est adéquate
en ouvrant les fenétres et les porte-
fenétres.

Laissez ensuite I'appareil refroidir et
nettoyez-le en suivant les instructions
figurant au chapitre Entretien et
nettoyage.

Voyant lumineux

Rouge =>» L'appareil chauffe

Bleu =» Latempérature
présélectionnée est atteinte

Pendant I'utilisation, le voyant lumineux
alterne entre le rouge et le bleu. Cela
est di au processus de chauffe de
I'appareil. qui maintient la température
souhaitée.
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Utlllsatlon

Déroulez entiérement le cordon
d'alimentation.

Posez la plaque de cuisson sur le foyer
chauffant, de maniére a ce que le bord
incurvé soit tourné vers le bas.
Branchez I'appareil sur une prise
murale.

Tournez le thermostat sur la position
désirée.

Le voyant lumineux s'allume en rouge.
L'appareil chauffe.

Une fois que la température souhaitée
est atteinte, le voyant lumineux s’allume
en bleu.

Versez une petite quantité de pate a
crépes sur la plaque de cuisson, puis, a
I'aide du rateau, étalez uniformément la
pate d’'un mouvement circulaire.
Laissez cuire la crépe jusqu’a ce que

la surface ne soit plus liquide et que la
crépe puisse étre facilement retournée.
Glissez la spatule sous la crépe,
soulevez-la et retournez-la.

Laissez cuire 'autre coté de la crépe
pendant une courte période. Pour
veérifier si la crépe est préte, soulevez-la
|égérement avec la spatule. La crépe
doit étre bien cuite mais sa couleur ne
doit pas étre trop foncée ; vous pourrez
ainsi facilement la plier ou la rouler.
Retirez la crépe de la plaque.

Ajoutez la garniture de votre choix et
étalez-la sur la crépe. Pliez-la ou roulez-
la.

Si le degré de cuisson ne vous satisfait
pas, servez-vous du thermostat pour
régler la température avant de cuire la
crépe suivante.



Sila cuisson des crépes est terminée,
tournez le thermostat sur la position
Min. Débranchez de la prise murale et
laissez refroidir I'appareil.

Consells
Pour vos premieres crépes, nous vous
recommandons d'utiliser un tout petit
peu plus de pate car des crépes plus
épaisses sont plus faciles a manier.
Lorsque la pate a crépe est déposée
sur la plaque de cuisson, les différences
de température et de tension peuvent
|égerement déformer la plaque. Ceci
est tout a fait normal et ne doit pas vous
inquiéter.

Recettes

Crépes sucrées

Ingrédients:

250 g de farine

4 ceufs

500 ml de lait

1 cuil. a soupe de sucre vanillé
Y, cuil. a café de sel

aréme de rhum

50 g de beurre fondu

Préparation:

ATl'aide d'un batteur, mélangez la farine,
les ceufs, le lait, le sucre vanillé et le sel.
Ajoutez quelques gouttes d’ardme de rhum
et le beurre fondu et mélangez jusqu'a

ce que la pate soit homogéne et sans
grumeau. Laissez reposer la pate pendant
environ 1 heure avant de cuire les crépes.
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Galettes délicieuses
Ingrédients:

250 g de farine de sarrasin
1 ceuf

350 ml de lait

350 ml d’eau froide

1 cuil. a soupe de sel

50 g de beurre fondu

Préparation:

ATaide d'un batteur, mélangez la farine,
I'ceuf, le lait, I'eau et le sel. Ajoutez le
beurre fondu et fouettez jusqu’a obtenir
une péte fine et lisse. Laissez reposer la
pate pendant environ 1 heure avant de
faire cuire les crépes.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer I apparell débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez I'appareil refroidir suffisamment.
Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne nettoyez pas I'appareil en
le plongeant dans I'eau.
N'utilisez aucun produit d'entretien
abrasif ou concentré.
L'extérieur de 'appareil doit étre essuyé
avec un chiffon humide non pelucheux.
Retirez la plaque de cuisson,
rincez-la a I'eau courante et séchez
soigneusement.
Nettoyez la spatule et le rateau a crépes
al'eau courante.



Range-cordon

Un compartiment pour ranger le cordon
d’alimentation est situé sous I'appareil.
Déroulez entiérement le cordon avant
utilisation. Assurez-vous que I'appareil a
completement refroidi avant d’enrouler
a nouveau le cordon aprés avoir nettoyé
I'appareil.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
BN déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin aupres duquel vous avez
acquis 'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.

SEVERIN
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Crépe Maker

Beste Klant,

Voordat men dit apparaat gebruikt,

moet men de volgende instructies

goed doorlezen en bewaar deze
gebruiksaanwijzing voor latere referentie.
Dit apparaat mag alleen gebruikt worden
door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de
voorschriften geinstalleerd geaard
stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit product komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Juist gebruik

- Dit apparaat mag alleen gebruikt worden
voor het maken van crépes, wafels of
soortgelijke dunne pannenkoeken.

- Het apparaat is niet geschikt voor grillen
of bakken.

- Elk ander gebruik dan datgene wat in
deze instructies beschreven is, moet
als onjuist beschouwd worden en kan
leiden tot persoonlijk letsel of materiéle
schade.

22

Beschrijving

Crépe-plaat

Behuizing

Omkeer hulpstuk

Gladmaak hulpstuk

Opwindbaar snoer met opbergruimte
(aan onderzijde)
Temperatuurinstelling met
indicatielampje

7. Snoer met stekker

RN~
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Belangrijke veiligheidsinstructies

- Bij de reparatie van
elektrische apparaten
moeten veiligheidsaspecten
in acht genomen worden.
Reparaties mogen
daarom slechts door
erkende vakmensen
uitgevoerd worden, zelfs
de vervanging van het
snoer. Indien dit apparaat
kapot is, stuur het dan
aan de klantenservice van
de fabrikant. Het adres
vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

- Haal altijd de stekker
uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel



afkoelen voordat men het
schoonmaakt.
- Om elektrische schokken
te voorkomen dit apparaat
nooit met vloeistoffen
schoonmaken of
onderdompelen.
- Spoel de crépe-plaat
schoon onder de kraan.
- Voor uitvoerige informatie
over het schoonmaken van
het apparaat, raadpleeg
de sectie Onderhoud en
schoonmaken.
- Dit apparaat is niet geschikt
voor gebruik met een
externe tijdklok of een
apart afstandsbediening
systeem.
- Dit apparaat is bestemd
voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
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- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
accommodaties,

- in bed and breakfast
gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of
gebrek aan ervaring en
kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen
hebben over het gebruik
van dit apparaat en
volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

+ Kinderen mogen in

geen geval dit apparaat
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schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer
onder toezicht van

een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.

* Het apparaat en het

snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn b.v. door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
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moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een

hard oppervlak is gevallen mag het

niet meer worden gebruikt: zelfs
onzichtbare beschadigingen kunnen
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.
Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging worden gecontroleerd.
Wanneer een beschadiging wordt
geconstateerd mag het apparaat niet
meer worden gebruikt.

Plaats het apparaat altijd met voldoende
omgevende ruimte. Plaats het nooit
direct tegen de muur of in de hoek, bij
gordijnen of gelijkwaardige voorwerpen.
Houdt brandbare voorwerpen weg van

het apparaat, en dek het nooit af tijdens

gebruik.

Plaats het apparaat altijd op een viak,

hittebestendig werkoppervlak wat

ondoordringbaar is voor spetters en

vlekken.

Om beschadiging aan de behuizing

en de stroomkabel te voorkomen het

apparaat niet op of in de buurt van hete

opperviakken (b.v. fornuisplaten) of open

vuur plaatsen of bedienen.

Laat dit apparaat nooit onbeheerd

achter.

Steek de stekker pas in het stopcontact

als de Crépe-plaat op het apparaat

staat. Gebruik het apparaat nooit zonder

de Crépe-plaat.

Probeer nooit de crépes te snijden op de

crépe-plaat. Om schade te voorkomen

aan de antiaanbaklaag van de plaat,

mogen alleen hittebestendige plastic of

houten hulpstukken gebruikt worden.

Schakel het apparaat altijd uit

en verwijder de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- voordat u de Crépe-plaat verwijdert,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit

het stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Pak de stekker alleen met droge handen

vast.

Laat het snoer nooit los hangen.

- Zorg dat het snoer niet in aanraking

komt met hete delen van het apparaat.
Het apparaat niet buitenshuis, in
vochtige omstandigheden of in ruimtes



zoals kelders of garages gebruiken of
opbergen.

Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

Voor het eerste gebruik

- Verwijder het apparaat en alle
hulpstukken uit de verpakking. Gooi alle
verpakkingsmaterialen weg.

Wikkel het snoer geheel af.

Laat het apparaat gedurende 6 minuten
op maximaal vermogen opwarmen.
Tijdens de eerste opwarm periode zal
men een lichte geur waarnemen; men
moet daarom zorgen voor voldoende
ventilatie door ramen en balkon deuren
te openen.

Laat het apparaat hierna afkoelen

en maak het schoon zoals word
beschreven in de paragraaf Onderhoud
en schoonmaken.

Indlcatlelampjes

Rood =» Het apparaat warmt op
Blauw =» De ingestelde temperatuur is
bereikt

Tijdens gebruik licht het indicatielampje
afwisselend rood en blauw op. Dat
geeft aan dat het apparaat warm

wordt. Daardoor wordt de gewenste
temperatuur behouden.
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Gebrmk

Wikkel het snoer helemaal af.

Plaats de Crépe-plaat op het
verwarmingselement met de gebogen
rand naar beneden.

- Stop de stekker in het stopcontact.

Draai de temperatuur insteller naar de
gewenste stand.

Het indicatielampje licht rood op. Het
apparaat warmt op.

- Als de gewenste temperatuur is bereikt,

licht het indicatielampje blauw op.
Plaats een kleine hoeveelheid crépe
mix op de plaat, en gebruik dan

het gladmaak hulpstuk om de mix
gelijkmatig over de plaat te verspreiden
door het rond te vegen met een
draaiende beweging.

Laat de crépe bakken totdat het
oppervlak niet langer vloeibaar is en
gemakkelijk verwijdert kan worden.

- Schuif het omdraai hulpstuk onder de

crépe, til deze op en keer het om.

Kook de andere zijde voor een korte
periode gaar. Om te controleren of het
klaar is, gebruik het omdraai hulpstuk
om het een klein beetje op te tillen. De
crépe moet goed gebakken, maar niet
al te bruin zijn; zodat het makkelijk op te
vouwen of rollen is.

- Verwijder de crépe van de plaat.

Plaats de vulling of spreid het uit over de
crépe en vouw of rol het op.

- Wanneer het bruiningsniveau niet naar

wens is, gebruik dan de temperatuur
insteller om de temperatuur aan te
passen voor het maken van de volgende
crépe.
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Als er geen crépes meer gemaakt
hoeven te worden, draai dan de

temperatuur insteller naar de stand Min.

Verwijder de stekker uit het stopcontact
en laat het apparaat afkoelen.

Brmkbare tips
Wanneer men de eerste crépes maak,
is het aanbevolen dat men wat extra
mix gebruikt, daar dikkere crépes
gemakkelijker te hanteren zijn.
Wanneer het crépe mengsel op de
plaat gedaan wordt kan het verschil
in temperatuur en spanning een lichte
vervorming van de plaat veroorzaken.
Dit is normaal en is geen reden voor
bezorgdheid.

Recepten

Zoete crépes
Ingrediénten:

250 g bloem

4 eieren

500 ml melk

1 eetlepel vanille suiker
' theelepel zout

rum extract

50 g gesmolten boter

Bereiding:

Gebruik een handmixer om de bloem,
eieren, melk, vanille suiker en zout te
mengen. Voeg het rum extract en de
gesmolten boter toe en klop totdat men
een fijn, glad mengsel bereikt heeft. Laat
het deeg ongeveer 1 uur rusten voordat de
crépes gebakken worden.
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Heerlijke wafels
Ingrediénten:

250 g boekweitmeel
1ei

350 ml melk

350 ml koud water

1 theelepel zout

50 g gesmolten boter

Bereiding:

Gebruik een staafmixer voor het mengen
van de bloem, het ei, melk, water en zout.
Voeg de gesmolten boter toe en klop het
geheel totdat er een fijn glad mengsel
heeft. Laat het deeg ongeveer 1 uur rusten
voordat de crépes gebakken worden.

Onderhoud en schoonmaken
- Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaak.
Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder.
Gebruikt geen harde of bijtende
schoonmaakmiddelen.
De behuizing moet schoongemaakt
worden met een vochtige, pluisvrije
doek.
Verwijder de crépe-plaat, dan onder de
kraan afspoelen en goed afdrogen.
Maak de omkeer hulpstuk en de
deegspatel schoon met een sopje.
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Opwindbaar snoer met opbergruimte
Een snoer opbergruimte is geplaatst aan
de onderkant van het apparaat. Wikkel

het snoer geheel af voor gebruik. Zorg
ervoor dat het apparaat geheel is afgekoeld
voordat men het snoer opwind na het
schoonmaken.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
ﬁ symbool moeten apart

weggegooid worden van het
mmmm  huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.
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Maquina de Crepes

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red

Debe conectar este aparato solamente

a una toma de tierra instalada segun las
normas en vigor.

Asegurese de que la tensién de la red
coincide con la tensién indicada en la
placa de caracteristicas. Este producto
cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Utlllzaclon correcta
Este aparato debe utilizarse solo para
elaborar crepes, galettes o tortitas finas
similares.

- El aparato no ha sido disefiado para
asar ni freir.

- Cualquier otra utilizacién distinta a las
indicadas en estas instrucciones debe
ser considerada inapropiada y puede
provocar lesiones personales o dafios
materiales.
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Elementos componentes

Placa para crepes

Carcasa

Utensilio para girar los crepes
Distribuidor de la masa
Compartimento enrolla-cable (en la
base)

Termostato con luz indicadora
Cable eléctrico con clavija
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Instrucciones importantes de seguridad
+ Para cumplir con las
normas de seguridad
y para evitar riesgos,
las reparaciones de los
aparatos eléctricos deben
ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso
al reemplazar el cable
de alimentacion. Si es
preciso repararlo, se debe
mandar el aparato a uno
de nuestros servicios de
asistencia postventa. Las
direcciones se encuentran
en el apéndice de este
manual.



* Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar el riesgo de
una descarga eléctrica,

no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo
sumerja.

+ Enjuague la placa para
crepes bajo el grifo de
agua.

- Para tener informacion
detallada sobre la limpieza
del aparato, consulte la
seccion Mantenimiento y
limpieza.

- El aparato no debe

ser utilizado con un
temporizador externo ni

un sistema de mando a
distancia.

- Este aparato ha sido
disefiado para el uso
doméstico u otra aplicacion
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similar, por ejemplo

- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones, efc. y
alojamientos similares,

- en casas rurales.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales o0 mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes
al uso del aparato y
entiendan por completo el
peligro y las precauciones
de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar

con el aparato.
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- No se debe permitir que
los nifios realicen ningun
trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato
a menos que estén bajo
vigilancia y tengan mas de
8 afios.

- El aparato y su cable
eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
anos.

Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

El cable eléctrico deberia examinarse
con regularidad para detectar cualquier
dafio. Si descubre que el cable esta
dafiado, no debe utilizar el aparato.
Sittie el aparato con suficiente espacio
libre alrededor. No coloque el aparato
directamente junto a la pared, en

una esquina ni cerca de cortinas u

30

objetos similares. Mantener los objetos
inflamables suficientemente alejados

y no cubrir el aparato durante su
utilizacion.

Colocar el aparato siempre en una
superficie plana, resistente al calor, a las
salpicaduras y manchas.

No ponga el aparato en funcionamiento
sin supervision, y no lo coloque debajo
de cortinas, armarios empotrados ni
cerca de materiales inflamables.

No deje el aparato sin vigilancia durante
su funcionamiento.

No lo enchufe hasta que la placa para
crepes esté colocada. Nunca use el
aparato sin la placa para crepes.

No intente cortar los crepes sobre la
placa para crepes. Para no dafiar la
capa antiadherente de la placa, utilizar
solo utensilios de plastico o madera
resistentes al calor.

- Apague siempre el aparato y

desenchufelo de la pared

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de quitar la placa para
crepes,

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufa la clavija de

la pared, nunca tirar del cable de

alimentacion.

Solo toque el enchufe con las manos

secas.

No deje el cable colgando.

No deje que el cable de alimentacion

entre en contacto con ninguna parte del

aparato que esté caliente.

No utilizar ni guardar el aparato en el

exterior, en lugares o habitaciones con



excesiva humedad como un s6tano o un

garaje.

No se acepta responsabilidad alguna
si hay averias a consecuencia del
uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Antes de utilizar el aparato por primera
vez
- Extraiga el aparato y todos los
accesorios de su envase. Retire y
deseche todo el material de embalaje.
Desenrolle el cable eléctrico por
completo.

Permita que el aparato se caliente
durante 6 minutos a potencia méaxima.
Durante este periodo inicial de
calentamiento, el aparato podria emitir
un ligero olor: por este motivo, se debe
asegurar una ventilacién adecuada
abriendo las ventanas o el balcon.
Permita que el aparato se enfrie
después de su utilizacion y limpielo
siguiendo las instrucciones de la
seccidn Mantenimiento y limpieza.

Luz indicadora
Rojo =» El aparato se esta calentando
Azul =>» Ha alcanzado la temperatura
seleccionada en el termostato
Mientras se esta usando, la luz
indicadora alternara entre el rojo y el
azul. Es una sefial normal del proceso
de calentamiento del aparato. Asi se
mantiene la temperatura deseada.
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Funcwnamlento

Desenrolle el cable eléctrico por
completo.

Coloque la placa para crepes sobre la
placa térmica con el borde curvo hacia
abajo.

Enchufe el cable eléctrico en una toma
adecuada.

Gire el control de temperatura a la
posicién deseada.

La luz roja indicadora se encendera. El
aparato se calienta.

Al alcanzar la temperatura deseada, la
luz indicadora cambiara a azul.
Cologue una pequefa cantidad de la
masa para crepes en la placa, y utilice
el distribuidor de la masa para extender
la masa homogéneamente realizando
un movimiento circular.

Permita que el crepe se cueza hasta
que la superficie no sea liquida y se
pueda mover con facilidad.

Introduzca el utensilio para girar los
crepes debajo del crepe, levante el
crepe y déle la vuelta.

Permita que la otra cara del crepe se
cueza durante cierto tiempo hasta que
esté hecho. Para comprobar si el crepe
esta listo, utilice el utensilio para girar
y levante levemente el crepe. El crepe
debe estar claramente cocido pero no
tostado; de este modo seré fécil doblarlo
o enrollarlo.

Retire el crepe de la placa.

Afiada los ingredientes adicionales
preferidos sobre el crepe y doble o
enrolle el crepe.
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Si no esté satisfecho con el nivel de
coccion del crepe, utilice el control para
ajustar la temperatura antes de cocinar
otro crepe.

Cuando no desee preparar mas crepes,
gire el control de temperatura de nuevo
ala posicién Min. Desenchufe el
cable eléctrico de la toma de la pared y
espere hasta que se haya enfriado.

Consejos utiles
Al intentar preparar los primeros crepes,
recomendamos utilizar una cantidad
de masa ligeramente mayor porque
los crepes gruesos son mas faciles de
manipular.
Al colocar la masa para crepes en la
placa, la diferencia en temperatura
y tensién puede generar una ligera
deformacion de la placa. Esto es normal
y no debe preocupar al usuario.

Recetas

Crepes dulces

Ingredientes:

250 g harina

4 huevos

500 ml leche

1 cda azlcar con aroma de vainilla
Y, cdita sal

esencia de ron

50 g mantequilla derretida

Preparacién:

Utilice una batidora para mezclar la harina,
huevos, leche, azucar con aroma de
vainilla y sal. Afiada la esencia de ron y la
mantequilla derretida y bata hasta obtener
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una masa fina y homogénea. Deje reposar
la masa durante aproximadamente 1 hora
antes de preparar los crepes.

Galettes deliciosas
Ingredientes:

250 g harina de trigo sarraceno
1 huevo

350 ml leche

350 ml agua fria

1 cdita de sal

50 g mantequilla derretida

Preparacion:

Utilice una batidora de mano para

mezclar la harina, huevo, leche, agua

y sal. Afiada la mantequilla derretida y

bata hasta obtener una mezcla fina y
homogénea. Deje la masa reposar durante
aproximadamente 1 hora antes de preparar
los crepes.

Mantenimiento y limpieza
Desenchufe siempre el aparato de
la pared y permita que se enfrie
suficientemente antes de limpiarlo.
Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
No use ni abrasivos ni agentes de
limpieza.
La carcasa se debe limpiar con un pafio
sin pelusa, humedecido.
Retire la placa para crepes, enjudguela
bajo el grifo de agua y séquela por
completo.
Limpie el utensilio para girar los
crepes y la espatula con agua y liquido
lavavajiillas.
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Compartimento enrolla-cable

En la base del aparato existe un
compartimiento para enrollar el cable
eléctrico. Desenrolle el cable por completo
antes de utilizar el aparato. Espere hasta
que el aparato se haya enfriado por
completo antes de volver a enrollar el
cable, y después de haber limpiado el
aparato.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
ﬁ este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
EEEE basura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Crépiera elettrica

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma di
legge.

Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda a quella indicata
sulla targhetta portadati. Questo prodotto

& conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Uso corretto

- |l presente apparecchio deve essere
usato solo per preparare crépe, galette
o simili frittelle dolci.

- L'apparecchio non ¢ adatto per grigliare
o friggere.

- Ogni altro utilizzo diverso da quello
descritto in questo manuale € da
considerarsi improprio e puo portare a
lesioni personali 0 a danni materiali.
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Descrizione

Piastra per le crépe

Apparecchio principale

Paletta per rivoltare le crépe

Rullo stendi-impasto

Vano avvolgicavo (sotto I'apparecchio)
Regolatore della temperatura con spia
luminosa

7. Cavo di alimentazione con spina

SO WN =

Importanti norme di sicurezza

* In conformita alle norme di
sicurezza e per evitare ogni
pericolo, tutte le riparazioni
di un apparecchio elettrico
- compresa la sostituzione
del cavo di alimentazione
— devono essere
effettuate da personale
specializzato. Nel caso
in cui l'apparecchio
richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri
Centri Assistenza Clienti
I cui indirizzi si trovano
in appendice al presente
manuale.



- Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente

e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi
di scosse elettriche, non
pulite 'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.

- Sciacquate la piastra per
le crépe sotto 'acqua
corrente.

+ Per informazioni piu
dettagliate su come pulire
I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e
pulizia.

+ L'apparecchio non &
previsto per 'uso con

un timer esterno o con

un sistema separato di
comando a distanza.

- Questo apparecchio &
studiato per il solo uso
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domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi,
motel e sistemazioni
simili,

- da clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

* |l presente apparecchio pud

essere usato da bambini
(di almeno 8 anni di eta)

e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali
0 mentali, o persone senza
particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente
i rischi e le precauzioni di
sicurezza che 'apparecchio
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comporta.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
I'apparecchio.

* Ai bambini non deve
essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sull'apparecchio a
meno che non siano
supervisionati da un adulto
e siano comunque piu
grandi di 8 anni di eta.

+ L'apparecchio e il cavo
di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

Prima di mettere in uso 'apparecchio
controllate che il corpo centrale e tutti
gli accessori inseriti non presentino
difetti. Non usate 'apparecchio nel
caso in cui abbia incidentalmente
subito colpi: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
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conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

- Controllate con regolarita che sul cavo

di alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nell'eventualita che tali
tracce siano rinvenute, 'apparecchio
non va pill usato.

- Sistemate sempre I'apparecchio

lasciando sufficiente spazio intorno.
Non poggiatelo mai a contatto diretto
con una parete o in un angolo, o vicino
a tende o oggetti simili. Durante ['uso,
non coprite I'apparecchio e tenetelo
ben lontano da oggetti che potrebbero
infiammarsi.

Poggiate sempre I'apparecchio su una
superficie di lavoro piana, resistente agli
schizzi e alle macchie.

Per evitare di danneggiare la cassa
esterna o il cavo di alimentazione, non
sistemate e non utilizzate 'apparecchio
sopra o vicino a superfici calde (per
esempio fornelli a gas o piastre
elettriche riscaldanti).

Non lasciate I'apparecchio senza
sorveglianza quando & in funzione.

- Collegate la spina solo dopo aver

posizionato la piastra per le crépe. Non
utilizzate mai I'apparecchio senza la
piastra per le crépe.

Non cercate mai di tagliare la crépe
quando si trova ancora sulla piastra. Per
evitare di danneggiare il rivestimento
antiaderente della piastra, utilizzate solo
utensili in plastica termoresistente o in
legno.

- Spegnete sempre 'apparecchio e

disinserite la spina dalla presa di
corrente



- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di smontare la piastra per le
crépe,

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di

alimentazione ma afferrate direttamente

la spina.

Toccate la spina esclusivamente con le

mani asciutte.

Non lasciate che il cavo di alimentazione

penda liberamente.

Evitate che il cavo di alimentazione

tocchi gli elementi caldi dell'apparecchio.

Non mettete in funzione € non

conservate 'apparecchio in luoghi aperti

0 in ambienti o locali molto umidi come

per esempio cantine o garage.

Nessuna responsabilita verra assunta in

caso di danni risultanti da un uso errato

o dalla non conformita alle istruzioni.

Prlmo utilizzo

Mettete fuori della confezione di
imballaggio I'apparecchio e gli
accessori. Eliminate e smaltite tutti i
materiali di imballaggio.

Svolgete completamente il cavo di
alimentazione.

Lasciate riscaldare I'apparecchio per 6
minuti alla potenza massima. Durante
questo periodo iniziale di riscaldamento,
potrebbe diffondersi un leggero odore;
& bene quindi assicurare una buona
aerazione lasciando aperte porte e
finestre.

Dopo, lasciate raffreddare I'apparecchio
e lavatelo secondo quanto descritto
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nella sezione Manutenzione e pulizia.

Spla luminosa

Rossa =» L'apparecchio si riscalda
Blu  =>» Latemperatura stabilita per
il regolatore & stata raggiunta

Durante l'uso, la spia luminosa alterna i
colori rosso e blu. Cio indica il processo
di riscaldamento del dispositivo. La
temperatura desiderata viene cosi
mantenuta.

Modallta d’uso

- Svolgete completamente il cavo di
alimentazione.

Posizionate la piastra per le crépe
sull'unita di riscaldamento in modo tale
che il bordo convesso sia rivolto verso
il basso.

Collegate la spina a una presa di
corrente a muro adatta.

Ruotate il regolatore della temperatura
sulla posizione desiderata.

La spia luminosa € rossa. Il dispositivo
si sta riscaldando.

Al raggiungimento della temperatura
desiderata, la spia luminosa diventa blu.
Versate una piccola quantita
dell'impasto per crépe sulla piastra

€ poi, aiutandovi con il rullo stendi
impasto, distribuitelo in modo omogeneo
tutt'intorno con un movimento circolare.
Lasciate cucinare la crépe sino a
quando la superficie non € piu liquida e
pud essere mossa facilmente.

Fate scivolare sotto la crépe la paletta
per rivoltare e con questa sollevate e
rivoltate la crépe.

Lasciate cucinare I'altro lato per un
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breve lasso di tempo sino a quando

la crépe € pronta. Per controllarne

la cottura, sollevatela delicatamente
con la paletta per rivoltarla. La crépe
deve si sembrare cotta, ma non deve
abbrustolirsi troppo perché sia facile
poterla piegare o arrotolare senza
romperla.

Togliete la crépe dalla piastra.
Aggiungetevi il condimento o
distribuitelo sulla crépe e poi piegatela o
arrotolatela.

Se il livello di doratura non vi soddisfa,
agite sul regolatore della temperatura
per cambiarne I'impostazione prima di
preparare la crépe successiva.

Se non dovete preparare altre crépe,
ruotate il regolatore di temperatura
sulla posizione Min. Disinserite la spina
dalla presa di corrente a muro. Lasciate
raffreddare I'apparecchio.

Consigli utili
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Se ¢ la prima volta che provate a
preparare crépe, vi consigliamo di
utilizzare un po’ di impasto in piu, perché
le crépe pill spesse sono pil facili da
maneggiare.

Quando mettete l'impasto per le

crépe sulla piastra, & possibile che la
differenza di temperatura e di tensione
deformi leggermente la piastra. Questo
€ un fenomeno del tutto normale e non
'@ motivo alcuno di preoccuparsene.

Ricette

Crépe dolci

Ingredienti:

250 gr. di farina

4 uova

500 ml di latte

1 cucchiaio di zucchero di vaniglia
Y cucchiaino di sale

essenza di rum

50 gr. di burro fuso

Esecuzione:

Con un frullino a mano mescolate insieme
la farina, le uova, il latte, lo zucchero di
vaniglia e il sale. Aggiungete I'essenza

di rum e il burro fuso e continuate a
mescolare sino a ottenere un impasto
morbido e cremoso. Lasciate riposare
I'impasto per almeno 1 ora prima di
cucinare le crépe.

Galette deliziose

Ingredienti:

250 g di farina di grano saraceno
1 uovo

350 ml di latte

350 ml di acqua fredda

1 cucchiaino di sale

50 g di burro fuso

Preparazione:
Con un frullatore a immersione mescolate

la farina, I'uovo, il latte, I'acqua e il sale.
Aggiungete il burro fuso e mescolate con la
frusta sino a ottenere un impasto morbido
e liscio. Lasciate riposare I'impasto per
almeno 1 ora prima di cucinare le galette.
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ManutenZ|one e pulizia
Prima di pulire 'apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
e lasciate all'apparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.
Per evitare ogni rischio di scossa
elettrica, non pulite I'apparecchio con
acqua e non immergetelo in acqua.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi
concentrati.
L'esterno dell'apparecchio pud essere
pulito con un panno umido non
lanuginoso.
Togliete la piastra per le crépe,
sciacquatela sotto I'acqua corrente e
asciugatela bene.
Lavate la paletta gira crépe e il rullo
stendi-impasto sotto I'acqua corrente.

Vano avvolgicavo

Sotto I'apparecchio & previsto un vano
apposito per avvolgere il cavo. Prima

di mettere in funzione I'apparecchio,
svolgete completamente il cavo. Aspettate
che I'apparecchio si sia raffreddato
completamente prima di riavvolgere il cavo
dopo averlo pulito.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
Emm normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge I'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Pandekagejern

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bgr kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der

er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.
Veer opmeerksom pa, om lysnettets
spaending svarer til speendingen angivet
pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Korrekt anvendelse

- Dette apparat ma kun anvendes til
fremstilling af crepes, galetter eller
lignende tynde pandekager.

- Apparatet er ikke beregnet til at grille
eller stege.

-+ Enhver anden anvendelse, end den
beskrevet i disse instruktioner, ma
anses for ukorrekt og kan medfgre
personskader eller materielle skader.

Apparatets dele

Bageplade

Kabinet

Spatel

Dejfordeler

Ledningsoprul (pa undersiden)
Termostat med kontrollampe
Ledning med stik

Nook~wN =

Vigtige sikkerhedsforskrifter

+ For at overholde
sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal
reparationer af el-artikler,
herunder udskiftning af
el-ledningen, altid udfgres
af kvalificeret personale.
Hvis apparatet skal
repareres, skal det sendes
til en af vore afdelinger for
kundeservice. Adresserne
findes i tilleegget til denne
brugsanvisning.

+ Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
0g at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden
rengering.

- For at undga risiko for
elektrisk stad ma apparatet
ikke renggres med nogen
former for vaeske eller
nedsankes i vaeske.

- Skyl bagepladen under
rindende vand.



+ Detaljeret information om

renggring af apparatet

findes i afsnittet om

Rengaring og vedligehold.

* Apparatet er ikke

beregnet til brug ved

hjeelp af en ekstern

timer eller et separat

fiernstyringssystem.

+ Dette apparat er beregnet

til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- i tekakkener, kontorer
eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

* Dette apparat kan benyttes

af barn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,

sensoriske eller mentale
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evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

+ Barn ma aldrig fa lov til at

lege med apparatet.

- Bern ma aldrig fa lov til at

udfgre rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og
mindst 8 ar gamle.

- Apparatet og dets ledning

ma altid holdes vaek fra
b som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Inden apparatet benyttes ma bade

apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade

ma det ikke leengere anvendes: Selv
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skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

Ledningen ber efterses jeevnligt for
tegn pa beskadigelse. Apparatet ma
ikke lengere benyttes hvis man bliver
opmaerksom pa sadanne fejl.

Placer altid apparatet sa der er
tilstreekkelig frirum omkring det. Placer
aldrig apparatet lige op ad en veeg

eller i et hjgrne, eller nzer gardiner

eller lignende genstande. Hold
letanteendelige genstande langt veek fra
apparatet og deek det aldrig til nar det er
i brug.

Placer altid apparatet pa en plan,
varmefast overflade der taler steenk og
pletter.

For at undga skader pa kabinettet og
ledningen, ma apparatet ikke placeres
eller benyttes pa eller neer varme
overflader (f.eks. kogeplader) eller aben
ild.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Seet forst stikket i, nar bagepladen er
lagt pa. Brug aldrig apparatet uden
bageplade.

Forsgg aldrig at skeere pandekagerne
over mens de endnu er pa bagepladen
For at undga at beskadige bagepladens
slip-let beleegning bar man altid kun
benytte kekkenredskaber af varmefast
plastic eller tree.

Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfelde af fejlfunktion,

- inden du tager bagepladen af,

- inden rengering af apparatet.

- Traek aldrig i selve ledningen, nar

ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Rer kun ved stikket med tarre haender.
Lad aldrig ledningen haenge lgst ud over
bordkanten.

Lad ikke ledningen komme i bergring
med nogle af apparatets varme dele.

- Apparatet ma ikke benyttes eller

opbevares udenders eller i fugtige
omgivelser eller rum, sasom keeldre eller
garager.

- Vi patager os intet ansvar for skader,

Fol

der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

r brug

Tag apparatet og alle tilbehgrsdelene
ud af indpakningen. Fjern og bortskaf al
emballagen.

- Vikl ledningen fuldsteendigt ud.

Lad apparatet varme op i 6 minutter
ved hgjeste indstilling. Under denne
indledende opvarmningsperiode kan
apparatet afgive en smule lugt; af den
grund ber man serge for tilstraekkelig
udluftning ved at abne vinduer eller
balkondgre.

Lad apparatet kgle helt af bagefter og
renger det som beskrevet i afsnittet
Renggring og vedligehold.



Kontrollampe

Regd =» Apparatet varmer op

Bla =» Termostatens temperatur er
néet

Under brug lyser kontrollampen
skiftevis redt og blat. Dette markerer
opvarmningsprocessen. Derved sikres,
at den gnskede temperatur opretholdes.

Betjenmg

Vikl ledningen fuIdstandlgt ud.
- Placér bagepladen pa varmeenheden,
sa den hveelvede kant peger nedad.
Seet stikket i en passende stikkontakt.
Drej termostaten til den gnskede
position.
Kontrollampen lyser radt. Apparatet
opvarmes.
Nar den gnskede temperatur er naet,
lyser kontrollampen blat.
Heeld en lille portion pandekagedej pa
bagepladen, og benyt dejfordeleren til at
udjeevne dejen ved at fgre den rundt i en
cirkuleer bevaegelse.
Lad pandekagen bage indtil overfladen
ikke lzengere er flydende og den let kan
flyttes.
- Skub spatelen ind under pandekagen,
loft den op og vend den.
Bag den anden side kortvarigt indtil
pandekagen er feerdig. For at se om
pandekagen er feerdig kan man benytte
venderedskabet il at Iafte den lidt op.
Pandekagen bgr vaere gennembagt,
men ikke brun; pa den made er den
lettere at folde eller rulle sammen.
Tag pandekagen af bagepladen.

SEVERIN

Put eventuelt fyld eller smarepéleeg

pa pandekagen og fold eller rul den
sammen.

Hvis du ikke er tilfreds med graden

af bagning, juster temperaturen ved
hjeelp af termostaten inden den neeste
pandekage bages.

Nar der ikke skal bages flere
pandekager, drejes termostaten tilbage
til dens Min position. Tag stikket ud af
stikkontakten og lad apparatet kgle helt
af.

Praktlske tips
Nar de farste pandekager tilberedes
anbefales det at benytte en smule mere
dej, da tykkere pandekager er lettere at
handtere.
Nar pandekagedejen heeldes ud
pa bagepladen, kan forskellene i
temperatur og speending resultere i
nogle mindre deformation af pladen.
Dette er helt normalt og uden betydning.

Opskrifter

Sede pandekager
Ingredienser:

250 g mel

4 &g

500 ml maelk

1 spsk. vanillesukker
Y tsk. salt
Romessens

50 g smeltet smor
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Tilberedning:
Benyt en handmikser til at blande mel,

&g, melk, vanillesukker og salt. Tilsaet
romessensen og det smeltede smar og
pisk indtil dejen er helt jeevn. Lad dejen

hvile i ca. en time fgr pandekagerne bages.

Laekre galetter
Ingredienser:

250 g boghvedemel
1&g

350 ml maelk

350 ml koldt vand

1 tsk salt

50 g smeltet smor

Tilberedning:
Benyt en handmikser til at blande mel, &g

meelk, vand og salt. Tilseet det smeltede
smer og pisk indtil dejen er fin og glat. Lad
dejen hvile i ca. en time for pandekagerne
bages.

Rengurmg og vedligehold
Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kgle fuldsteendigt af inden
rengering.

For at undga elektrisk sted ber
apparatet ikke rengares med vand og
heller ikke nedszenkes i vand.

Benyt aldrig slibende og skrappe
renggringsmidler.

Kabinettet ber tarres af med en fugtig,
fugfri klud.

- Tag bagepladen af, skyl den under
rindende vand og ter den omhyggeligt.
Renggr spatelen og dejfordeleren i
saebevand.
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Ledningsoprul

Ledningen kan rulles op pa apparatets
underside. Vikl altid ledningen fuldsteendig
ud for apparatet tages i brug. Serg for at
apparatet er kglet helt af inden ledningen,
efter grundig aftarring, vikles op igen.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
ﬁ symbol ma ikke smides ud
sammen med
EE husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.



SE
Crépesjarn

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gallande
bestammelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget
motsvarar den som ar markt pa apparatens
skylt. Denna produkt uppfyller de krav som
ar gallande for CE-markning.

Korrekt anvandning
Denna apparat far endast anvéandas for
att gora crépes, galettes eller liknande
tunna pannkakor.

- Apparaten ar inte amnad for grillning
eller stekning.

- Annan anvandning &n den som beskrivs
i denna bruksanvisning anses som
felaktig och kan leda till personskador
eller materiella skador.

Komponenter

Crépesplatta

Hélje

Véndspade

Slickepott

Kabelférvarning (pa undersidan)
Temperaturreglage med
indikatorlampa

7. Elsladd med stickpropp

Il

SEVERIN

Viktiga sakerhetsforeskrifter

- For att uppfylla

sakerhetsbestammelserna
och undvika risker far
reparationer av elektriska
apparater endast utforas
av fackman, inklusive

byte av sladden. Om

det kravs en reparation,
bor du vanligen skicka
apparaten till nagon av
vara kundtjanstavdelningar.
Adresserna finns i bilagan
till denna bruksanvisning.

+ Dra alltid stickproppen ur

vagguttaget och se ill att
apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

+ Undvik risken for elektrisk

stot genom att inte rengora
eller doppa apparaten i
vatskor.

- Skolj crépesplattan under

rinnande vatten.

- Se avsnittet Rengdring

och skétsel for detaljerad

45



information om hur
apparaten bor rengoras.

- Apparaten bor inte

anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat
fiarrkontroll.

* Apparaten ar avsedd for

hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- i personalkok, kontor
och andra kommersiella
miljGer,

- i foretag inom
jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell,
motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-
breakfast hus.

+ Denna apparat kan
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anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk
rorelseférmaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig

erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

+ Barn bor inte tillatas

rengora eller gora service
pa apparaten ifall de inte ar
Overvakade och minst 8 ar
gamla.

* Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

- Kontrollera noga om det marks nagra

fel pa huvudenheten och dess tillbehor
innan du anvénder apparaten. Om
apparaten t ex har tappats pa en hard
yta far den inte langre anvandas: t

0 m osynliga skador kan forsamra
apparatens driftsakerhet.



Kontrollera regelbundet att

elsladden inte blivit skadad. Om du

uppmarksammar en sadan skada far

apparaten inte langre anvandas.

Placera alltid apparaten sa att det

finns tillrdckligt stor fri yta runtomkring.

Placera den inte direkt vid en vagg

ellerien vra, eller nara gardiner eller

motsvarande foremal. Hall eldfarliga

foremal pa sakert avstand och tack inte

dver apparaten under anvandningen.

Placera alltid enheten pa en jamn,

varmebestandig arbetsyta som tal stank

och flackar.

For att undvika skador pa hdlje och

elsladd bor du inte placera eller anvanda

apparaten pa eller néra heta kallor (t ex

spisplattor) eller 6ppen eld.

Apparaten bér alltid vara under uppsikt

nar den &r i anvandning.

Satt i kontakten forst nar crépesplattan

ar pa plats. Anvand aldrig apparaten

utan crépesplattan.

Skar inte upp den tunna pannkakan pa

crépesplattan. For att undvika skador

pa plattans non-stickyta bor du endast

anvanda varmebesténdiga plast- eller

traredskap.

Sténg alltid av apparaten och dra

stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,

- om apparaten skulle uppvisa fel
och,

- innan du tar bort crépesplatta,

- innan apparaten rengors.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

Vidror stickkontakten bara med torra

hander.

SEVERIN

Lat inte sladden hanga fritt.

Se till att elsladden inte kommer i
kontakt med apparatens heta ytor.
Anvand eller forvara inte apparaten
utomhus, i fuktig miljé eller i rum sasom
kéllare eller garage.

Om apparaten anvants felaktigt eller
om bruksanvisningen inte foljts, kan
inga krav stéllas mot leverantdren eller
forsaljaren.

Innan du anvander apparaten for forsta
gangen

Ta apparaten och alla tillbehor

ur forpackningen. Avlagsna
forpackningsmaterialet och lagg det i
soporna.

Vira ut elsladden fullstandigt.

Lat apparaten varma upp 5 minuter

pa maximal effekt. Under denna forsta
uppvarmning kan en ltt lukt uppsta;
vadra darfor ordentligt genom att dppna
fonster eller balkongddrrar.

Lat apparaten svalna efterat och rengor
den enligt beskrivningarna i avsnittet
Rengéring och skdtsel.

Indlkatorlampa

Réd =>» Apparaten varms upp

Bla =» Installd temperatur ar uppnadd
Indikatorlampan lyser omvéxlande

rdd och bla under anvandning.

Detta indikerar enhetens
uppvarmningsprocess. Pa sa sétt
bibehalls den 6nskade temperaturen.
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Funktlon

48

Vira ut elsladden fuIIstandlgt

Placera crépesplattan pa varmekallan
s& att den rundade kanten pekar nerét.
Satt stickproppen i ett Iampligt

vagguttag.

Vrid temperaturkontrollen till dnskad
position.

Indikatorlampan lyser rott. Apparaten
VArms upp.

Nar 6nskad temperatur har uppnatts
lyser indikatorlampan blatt.

Lé&gg en liten mangd pannkakssmet pa
crépesplattan och anvénd slickepotten
for att sprida ut smeten jamnt dver
plattan genom att fora slickepotten i
cirkelformade rérelser.

Grédda pannkakan tills ytan inte langre
ar i flytande form och tills pannkakan latt
kan flyttas.

Fér in vandspaden under pannkakan,
lyft och vand.

Gréadda andra sidan en kort stund tills
den &r klar. Kontrollera om den ar klar
genom att anvanda vandspaden for att
lyfta den litet. Pannkakan bor graddas,
men inte brynas; da ar den svar att rulla
ihop.

Ta bort pannkakan fran plattan.

Légg fyliningen eller bredbart palagg pa
pannkakan och vik eller rulla ihop den.
Om du inte ar njd med hur

pannkakan gréddats, bor du anvanda
temperaturkontrollen for att justera
temperaturen innan du graddar flera
crépes.

Nér du har graddat alla crépes, vrider
du temperaturkontrollen till dess
Min-position. Dra stickproppen ur
véagguttaget och Iat apparaten svalna.

Anvandbara tips
Nar du gor dina forsta crépes,
rekommenderar vi att du anvander
nagot mera mix eftersom det ar lattare
att handskas med tjockare crépes.
Nar du satter crépessmeten pa
plattan kan temperaturskillnader och
spanningar leda till att det uppstar en
liten deformation av plattan. Detta ar
normalt och inget att oroa sig for.

Recept

Soéta crépes
Ingredienser:
250 g mjol

4 agg

500 ml mj6lk

1 tsk vaniljsocker
Y tsk salt
romessens

50 g sméilt smor

Tillagning:
Anvand en elvisp for att blanda mjél,

4gg, mjolk, vaniljsocker och salt. Tills&tt
romessensen och det smalta smoret och
vispa tills du har en fin, slat smet. Lat
smeten vila ca 1 timme innan du borjar
gradda pannkakorna.



SEVERIN

Utsokta pannkakor (galettes) Avfallshantering

Ingredienser: Enheter markta med denna

250 g bovete ﬁ symbol maste kasseras separat

1499 fran hushallsavfallet, eftersom de

350 ml mjélk mmmm  innehaller vardefulla material som

350 ml kallt vatten kan atervinnas. Korrekt avfallshantering

1 tsk salt skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din

50 g smélt smor lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Tillagning:

Anvand elvispen for att blanda mjdl, agg,
mjolk, vatten och salt. Tillagg det smélta
smdret och vispa tills du far en fin och jamn
smet. Lat smeten vila ca 1 timme innan du
borjar gradda pannkakorna.

Rengorlng och skotsel
Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och lat apparaten svalna tillrackligt innan
rengoring paborjas.
Pa grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengdras eller doppas i
vatten.

- Anvand inga slipmedel eller starka
rengdringsmedel.
Holjet bor torkas av med en fuktig,
luddfri duk.
Tag bort crépesplattan , skélj den under
rinnande vatten och torka den noga.
Rengér vandspade och slickepotten i
diskvatten.

Kabelférvarning

Ett férvaringsutrymme for elsladden finns
under apparaten. Vira ut kabeln fullstandigt
innan du kopplar pa apparaten. Se till att
apparaten har svalnat helt innan du virar
upp elsladden igen efter rengéringen.
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Ohukaislevy Tarkeité turvaohjeita
+ Turvallisuusmaaraykset
Hyva Asiakas, vaativat, etta sahkolaitteen

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

saa korjata ja litantajohdon
uusia ainoastaan
sahkoalan ammattilainen.
Nain valtytaan vaarallisilta
tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, laheta
se huoltoliikkeeseemme.
Osoitteen 6ydat taman
kayttoohjeen liitteesta.

+ Varmista, etta

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkint6ja koskevien direktiivien mukainen.

A5|anmuka|nen kaytto
Tata laitetta saa kayttaa ainoastaan

ohukaisten, galettejen tai vastaavien

lammittimesta on

ohuiden pannukakkujen valmistukseen. katkaistu virta ja etta se

- T&ta laitetta ei ole tarkoitettu on Jaahtynyt taysm ennen
grillaukseen eiké paistamiseen. . :

.+ Kaikki muu kuin naissé ohjeissa kwaitu  puhdistamista.

kéyttd on maaraysten vastaista ja voi
aiheuttaa henkilovammoja tai aineellisia
vahinkoja.

séilytyslokero (pohjassa)
Lampétilanséadin merkkivalolla
Liitantajohto pistotulpalla

+ Sahkoiskun vaaran

valttamiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota

Osat \y ™

1. Ohukaistaso sita nesteisiin.

2. Runko * Huuhtele ohukaistaso
3. Kéantolasta . "
4. Tasoltustydkalu juoksevassa vedessa.
5. Kelautuvan liitdntdjohdon

* Yksityiskohtaisia tietoja

laitteen puhdistuksesta on
osassa Laitteen puhdistus



Ja hoito.

- Tata laitetta ei ole

tarkoitettu kaytettavaksi

erillisen ajastimen tai

kaukosaatimen kanssa.

- Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai

vastaavaan, kuten

- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

- Tata laitetta saavat

kayttaa lapset (vahintaan

8-vuotiaat) seka henkilot,

joilla on fyysisest,

aistillisesti tai henkisesti

rajoittunut toimintakyky

tai joilla on puuttuvat tai

vajavaiset tiedot laitteen

toiminnasta, mikali heita

valvotaan tai ohjataan

SEVERIN

laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

- Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

+ Lasten ei saa antaa tehda

laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita,

elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka
vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSI.

- Ennen laitteen kayttda runko ja

lisdosat on tarkastettava huolellisesti
vaurioiden varalta. Jos laite putoaa
kovalle alustalle, sita ei saa enaa
kayttad: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita laitetta
kaytettaessa.

- Liitant4johto on tarkistettava

saanndllisesti vaurioiden varalta.
Vaurioitunutta laitetta ei saa kayttaa.

- Sijoita laite aina niin, ettd sen ymparilla
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on riittavasti tilaa. Al sijoita sitd suoraan

seinan viereen tai nurkkaan tai lahelle

verhoja tai samankaltaisia esineita.

Pida helposti syttyvat esineet etaalla

laitteesta &laka peité sita kayton aikana.

Aseta laite aina tasaiselle,

kuumuudenkestavélle, roiskeita ja

tahroja kestévalle ty6tasolle.

Ala aseta laitetta kuumille pinnoille

(esim. keittolevylle) tai avotuleen &laka

niiden lahelle, silla runko ja litantajohto

voivat vahingoittua.

Ala koskaan poistu paikalta laitteen

ollessa toimintakunnossa.

Liita pistoke pistorasiaan vasta

sitten, kun oohukaistasou on asetettu

paikalleen. Al koskaan kayt laitetta

ilman ohukaistasoa.

Ala koskaan yrita leikata ohukaisia

ohukaistasolla. Tason tarttumattoman

pinnoitteen vahingoittumisen

estamiseksi taytyy kayttaa vain

kuumuudenkestavid muovisia tai puisia

tyovalineita.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jalkeen,

- jos laitteessa on toimintahéirio,

- ennen kuin ohukaistaso otetaan
pois,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala

veda liitdntdjohdosta vaan tartu aina

pistotulppaan.

Tartu pistokkeeseen vain kuivin kasin.

Ala jata litantajohtoa riippumaan

vapaana.

Ala anna liitdntdjohdon koskea laitteen

kuumia osia.

Ala kayta tai sailyta laitetta ulkona tai
kosteassa ympéristdssa tai tiloissa
kuten kellari tai autotalli.

Jos laite vahingoittuu vaarinkayton
seurauksena tai siksi, ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Ennen ensimmaista kayttoa
Ota laite ja kaikki tarvikkeet
pakkauksista. Poista kaikki
pakkausmateriaalit ja havita ne.
Kelaa liitantajohto kokonaan auki.
Anna laitteen kuumeta 6 minuutin ajan
maksimiteholla. Tdmén ensimméisen
lammitysjakson aikana voi ilmeta
vahaista hajua; sen takia taytyy
varmistaa riittdva tuuletus avaamalla
ikkuna tai parvekkeen ovi.
Anna laitteen jadhtya sen jalkeen ja
puhdista se kappaleessa Laitteen
puhdistus ja hoito olevan kuvauksen
mukaisesti.

Merkklvalo
Punainen =» Laite kuumenee
Sininen  =» Sa&&detty Idmpdtila on
saavutettu
Kayton aikana merkkivalo palaa
vuorotellen punaisena ja sinisend. Se
osoittaa laitteen lammitystoiminnon
olevan toiminnassa. Néin yllapidetaan
haluttua lampétilaa.



Kaytto
Kelaa liitantajohto kokonaan auki.
Aseta ohukaistaso lammitykseen niin,
eftd kaareva reuna osoittaa alaspain.
Kytke pistotulppa sopivaan
seindpistorasiaan.
Kaénné lampétilan séadin haluamaasi
asentoon.
Merkkivalo palaa punaisena. Laite
kuumenee.
Kun haluttu lampétila on saavutettu,
merkkivalo palaa sinisena.
Laita pieni maéra ohukaisseosta
ohukaistasolle. Levité seos
tasaustyokalulla tasaiseksi likuttamalla
tydkalua ympari kiertoliikkeella.
Anna ohukaisen kypsya, kunnes sen
pinta ei ole enda nestemainen ja sita
voidaan liikuttaa helposti.
Liu'uta kaantolasta ohukaisen alle, nosta
ohukainen yl6s ja kdanna se ympari.
Kypsenna toista puolta vahan aikaa,
kunnes se on kypsa. Tarkistaa, onko
se valmis kohottamalla sita hieman
kéantolastalla. Ohukaisen pitdisi olla
selvasti kypsa, muttei ruskistunut; se
on sellaisena helppo taittaa tai pydrittaa
rullalle.
Ota ohukainen pois tasolta.
Laita tayte tai levite ohukaisen paélle ja
taita tai rullaa se.
Jollei ruskeustaso ole tyydyttava, saada
lampdtilaa ennen seuraavan ohukaisen
valmistusta.
Kun kaikki ohukaiset on valmistettu,
kaanna lampétilan saadin takaisin
asentoon Min. Irrota pistotulppa
pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

SEVERIN

Hyodylllsm vinkkeja
Kun kokeillaan tehda ensimmaisié
ohukaisia, on suositeltavaa kayttaa
hieman enemman seosta, koska
paksumpia ohukaisia on helpompi
kasitella.
Kun ohukaisseosta on laitettu
tasolle, lampdtilan ja jannitteen erot
saattavat aiheuttaa levyn vahéisia
muodonmuutoksia. Téma on normaalia
eiké huoleen ole syyta.

Resepti

Makeat ohukaiset
Ainekset:

250 g jauhoja

4 kananmunaa

500 ml maitoa

1 rkl vaniljasokeria
1l suolaa
rommiesanssia

50 g sulatettua voita

Valmistus:

Sekoita vispilalla jauhot, kananmunat,
maito, vaniljasokeri ja suola. Lis&a
rommiesanssi ja sulatettu voi ja vatkaa,
kunnes seos on hienojakoista ja tasaista.
Anna taikinan levata noin tunnin ajan
ennen ohukaisten valmistusta.
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Herkulliset galettet
Ainekset:

250 g tattarijauhoa

1 muna

350 ml maitoa

350 ml kylmaa vetta
11l suolaa

50 g sulatettua voita

Valmistus:
Sekoita jauhot, muna, maito, vesi ja suola
késivatkaimella. Lisaa joukkoon voisula ja

vatkaa, kunnes seos on hienoa ja tasaista.

Anna taikinan levata noin 1 tunnin ennen
ohukaisten valmistusta.

Laltteen puhdistus ja hoito
Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jaahty4 kunnolla ennen
sen puhdistamista.
Sahkoiskun valttdmiseksi dla puhdista

laitetta vedelld. Ala mydskaan upota sitd

veteen.

Ala kayta hankaavia tai voimakkaita
pesuaineita.

Runko tulee pyyhkia kostealla,
nukkaamattomalla kankaalla.
Poista ohukaistaso, huuhtele se
juoksevassa vedessé ja kuivaa
perusteellisesti.

Puhdista k&antblasta ja taikinalasta
huuhtelemalla niita vedella.
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Kelautuvan liitdntdjohdon sailytyslokero
Liitantajohdon sailytyslokero sijaitsee
laitteen alla. Kelaa liitdntdjohto ennen
kéyttéa kokonaan auki. Varmista, etta

laite on taysin jaahtynyt ennen kuin kelaat
johdon jalleen takaisin perusteellisen
puhdistuksen jalkeen.

Jatehuolto

Télla symbolilla merkityt laitteet
ﬁ taytyy havittaa kotitalousjatteesté

erillaan, silla ne sisaltavat
EE  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmiselld suojellaan ymparistda ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.



PT

Maquina de Crepes

Estimadol/a cliente,

Por favor, leia atentamente as instrugdes
antes de usar o aparelho e guarde-as para
referéncia futura. Este so pode ser usado
por pessoas que estao familiarizadas com
as instrugdes de seguranca.

Ligagao

Ligue o aparelho apenas a uma tomada de
seguranga devidamente instalada.

A voltagem deve corresponder aquela
indicada na placa de classificagéo. Este
dispositivo cumpre as normas vinculativas
da marcagéo CE.

Utlllzagao Adequada
O aparelho foi concebido
exclusivamente para fazer crepes,
galettes e outras panquecas finas
semelhantes.

- Nao é permitido usar o aparelho para
assar ou grelhar alimentos.

- Qualquer outro uso ndo mencionado
nas instrugdes é considerado impréprio
e pode resultar em ferimentos graves ou
danos ao aparelho.

SEVERIN

Partes

Chapa de cozedura

Corpo do aparelho

Espétula

Distribuidor de massa
Compartimento para o cabo elétrico
(na parte inferior do aparelho)

RN~

6. Regulador de temperatura com luz
indicadora

7. Cabo elétrico com ficha de
alimentagéo

Recomendagdes de Seguranga

- Para evitar riscos e cumprir
com os regulamentos de
seguranca, as reparagdes
no aparelho ou no seu
cabo de eletricidade s6
devem ser levadas a
cabo pelo nosso Servico
ao cliente. Caso 0 seu
aparelho necessite de
reparagao, entre em
contacto connosco por
telefone ou por e-mail (ver
anexo).

* Antes de cada limpeza,
desligue a ficha do cabo
de energia elétrica da
tomada e deixe o aparelho
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arrefecer.

+ Por razbes de seguranga

elétrica, o aparelho néo
deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.

+ Lave a chapa de cozedura

em agua corrente.

+ Para mais detalhes sobre a

limpeza, consulte a secgao
Limpeza e manutengéo.

+ O aparelho ndo se destina

a ser operado com um
temporizador externo ou
um sistema de controlo
remoto separado.

+ O aparelho destina-se a
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ser utilizado em situagdes

domeésticas e semelhantes,

por exemplo:

- em cozinhas para
funcionarios em lojas,
escritorios e ambientes de
trabalho;

- em empresas agricolas;

- por héspedes em hotéis,
motéis e outros ambientes

residenciais;
- em alojamentos B&B.

- O aparelho pode ser

utilizado por criangas

com mais de 8 anos de
idade ou por pessoas

com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou experiéncia
elou conhecimentos
insuficientes, caso sejam
supervisionadas ou caso
tenham recebido instrugdes
adequadas em relagdo ao
uso seguro do aparelho,
compreendendo 0s perigos
associados.

+ As criangas nao devem

brincar com o0 aparelho.

+ Alimpeza e a manutengéo

por parte do utilizador
ndo devem ser efetuadas
por criangas, a menos
que estas tenham

8 anos ou mais e sejam
supervisionadas.



* Deve manter tanto o
aparelho como o seu cabo
elétrico fora do alcance
de criangas menores de 8
anos.

Embalagens néo séo brinquedos para
criangas. Existe risco de asfixia!

Antes de iniciar o aparelho, verifique-o
por completo, inclusive o cabo elétrico e
quaisquer acessorios quanto a defeitos
que possam prejudicar a seguranga
funcional do mesmo. Por exemplo, se
o aparelho sofreu o0 impacto de uma
queda, pode haver danos que néo
consiga ver a partir do exterior. Neste
caso, hdo utilize o aparelho.

Verifique com frequéncia se o cabo
elétrico se encontra danificado. Se este
for o caso, o aparelho néo deve ser
utilizado.

Monte o aparelho livre, nunca o deixe
junto a uma parede ou num canto, nem
proximo a cortinas ou semelhantes.
Mantenha afastado de materiais
inflamaveis e nunca o cubra.

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana, resistente ao calor e a
respingos.

Nao coloque ou utilize o aparelho sobre
superficies quentes (como fogdes
elétricos ou semelhantes) ou préximo
de chamas de gés para evitar danos ao
seu corpo bem como ao cabo elétrico.
Nunca deixe o aparelho sem vigil&ncia
durante o uso.
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Né&o ligue o cabo de alimentag&o até
que a chapa de cozedura se encontre
na posicéo pretendida. Nunca utilize o
aparelho sem chapa de cozedura.
Nunca corte os crepes em cima da
chapa de cozedura. Utilize somente
talheres de plastico ou de madeira
resistentes ao calor para evitar danificar
o revestimento antiaderente da chapa
de cozedura.
Desligue o aparelho e o cabo de
alimentagéo:
- depois de cada uso,
- em caso de falhas durante o
funcionamento,
- antes de retirar a chapa de
cozedura,
- antes de cada limpeza do aparelho.
Né&o desligue a ficha da tomada
puxando o cabo elétrico, mas sim
segurando a propria ficha.
Manuseie a ficha apenas com as méos
secas.
Né&o deixe o cabo elétrico pendurado.
O cabo elétrico ndo deve tocar nas
partes quentes do aparelho.
Né&o use o aparelho em areas externas
nem em locais himidos (por exemplo,
em caves ou garagens), tampouco
armazene-o nestes locais.
Se o aparelho for operado
incorretamente ou para um fim que
néo o recomendado, nenhuma
responsabilidade sera assumida por
qualquer dano que possa ocorrer.
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Antes de utilizar pela primeira vez

Retire o aparelho e todos os seus
acessorios da embalagem. Remova
todo o material da embalagem e os
adesivos do aparelho.

Desenrole o cabo completamente.
Aquega o aparelho durante 6 minutos
na temperatura maxima. Durante este
primeiro aquecimento, pode surgir

um leve odor. Assegure-se de que ha
ventilagdo adequada através de janelas
ou portas abertas.

Em seguida, deixe o aparelho arrefecer
e limpe-o como descrito em Limpeza e
manutengéo.

Luzes indicadoras

Vermelho =» O aparelho aquece

Azul = Atemperatura do
controlador foi atingida

Durante a utilizagao, a luz indicadora
alternara entre o vermelho e o azul. Isso
indica que esta a decorrer o processo
de aquecimento do aparelho. E mantida
assim a temperatura pretendida.

Instrugoes

Desenrole o cabo completamente.
Coloque a chapa de cozedura a
aquecer, com a borda curva virada para
baixo.

Ligue a ficha do cabo elétrico a tomada.
Coloque a regulacéo da temperatura na
posigao desejada.

Aluz indicadora acende-se em cor
vermelha. O aparelho esta a aquecer.
Quando a temperatura pretendida é
atingida, a luz indicadora fica azul.

Deite uma fina camada de massa na
chapa de cozedura e distribua por igual
a massa com auxilio de uma espatula
em movimentos giratorios.

Deixe o crepe cozer até que a sua
superficie ndo esteja mais liquida e o
crepe se deixe mover faciimente.

Em seguida, coloque a espatula sob o
crepe, levante-o e vire-o.

Deixe o crepe terminar de cozer
brevemente. Para controla-lo, levante-o
levemente com a espatula. O crepe
deve estar visivelmente cozido, mas ndo
deve ficar castanho. Desta forma, é facil
dobréa-lo ou enrola-lo.

Retire o crepe da chapa de cozedura.
Barre ou recheie o crepe, entdo, como
desejar e dobre-0 ou enrole-o.

Caso o crepe ndo esteja dourado como
deseja, regule a temperatura até uma
posicdo mais alta ou baixa.

Quando n&o quiser cozer mais crepes,
gire a regulagéo da temperatura até
Min. Desligue a ficha do cabo de
energia elétrica da tomada e deixe o
aparelho arrefecer.

chas

Deite um pouco mais de massa sobre a
chapa de cozedura para fazer o primeiro
crepe, de forma a praticar. Um crepe

um pouco mais grosso é mais facil de
espalhar.

Ao deitar massa na chapa de cozedura
quente, esta pode curvar-se levemente
devido a diferencas de temperatura e
tens&o. Isso néo danifica o aparelho.



Receitas

Crepes doces

Ingredientes:

250 g de farinha

4 ovos

500 ml de leite

1 col. sopa de aglcar de baunilha
Y col. cha de sal

Esséncia de rum

50 g de manteiga derretida

Preparagéo:
Misture a farinha, os ovos, o leite,

o aglcar de baunilha e o sal numa
batedeira. Acrescente a esséncia de rum
e a manteiga derretida e mexa até obter
uma massa homogénea. Deixe a massa
descansar durante aproximadamente

1 hora antes de cozé-la.

Galettes salgadas
Ingredientes:

250 g farinha de trigo sarraceno
1 ovo

350 ml de leite

350 ml de &gua fria

Y col. cha de sal

50 g de manteiga derretida

Preparagéo:
Misture a farinha, 0 ovo, o leite, a 4gua e o

sal numa batedeira. Acrescente a manteiga
derretida e mexa a mistura até obter

uma massa homogénea. Deixe a massa
descansar durante aproximadamente 1
hora antes de cozé-la.
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lepeza e manutengao
Antes de cada limpeza, desligue a ficha
do cabo de energia elétrica da tomada e
deixe o aparelho arrefecer.
Por razdes de seguranga elétrica,
o aparelho n&o deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.
Néo utilize produtos de limpeza fortes
ou abrasivos.
Limpe o corpo do aparelho com um
pano humido.
Retire a chapa de cozedura, lave-a com
4gua corrente e seque-a bem.
Lave a espatula para crepes e a
espétula de pastelaria com &gua.

Compartimento para o Cabo Elétrico
Na parte inferior do aparelho encontra-se
um compartimento para o cabo elétrico.
Desenrole completamente o cabo elétrico
antes de usa-lo e enrole-o0 somente
depois de o aparelho ter arrefecido
completamente e de ter sido limpo.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este
ﬁ simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
EE  domésticos, ja que contém
materiais valiosos que podem ser
reciclados. A eliminacéo adequada protege
o0 ambiente e a salde humana. As suas
autoridades locais ou o revendedor podem
facultar-lhe informagdes sobre o assunto.
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Plyta do cienkich nale$nikéw

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizszg
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podigcza¢ do sieci
elektrycznej wylacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie

sieciowe zgadza si¢ z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyrdb zgodny

jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Prawidtowe uzytkowanie

- Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie
do przyrzadzania nalesnikéw, galettes i
innych podobnych, cienkich plackéw.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do
grillowania ani smazenia.

- Kazdy inne uzycie urzadzenia niz
opisane w niniejszej instrukcji jest
nieprawidtowe i moze doprowadzi¢ do
obrazen ciata lub szkéd materialnych.
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Zestaw

Ptyta gtéwna

Obudowa

Szpatutka do odwracania

Szpatutka do wygtadzania

Komora na zwinigty przewod

zasilajacy (na spodzie)

6. Regulator temperatury z lampka,
kontrolng

7. Przewdd zasilajacy z wtyczka

RN~

Instrukcja bezpieczenstwa

« Ze wzgledow
bezpieczenstwa wszelkie
naprawy urzadzen
elektrycznych muszg
by¢ dokonywane przez
wykwalifikowany i
upowazniony do tego
personel. Dotyczy
to rbwniez wymiany
przewodu zasilajacego.
Jesli urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wysta¢
je do jednego z naszych
dziatow obstugi klienta.
Odpowiednie adresy
znajduja sie w karcie
gwarancyjnej w jezyku
polskim.



* Przed przystgpieniem

do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wylgczone z sieci
elektrycznej.

* Aby nie dopusci¢ do
porazenia pradem, nie
czysci¢ urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢
go.

- Optukac ptyte nale$nikowg
pod biezacg woda.

- Szczegdtowe informacje
na temat czyszczenia
urzadzenia znajdujq sie

w punkcie Konserwacja i
czyszczeni.

+ Urzadzenie nie jest
przystosowane, by je
uruchamiac przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

- Urzadzenie przeznaczone
jest do zastosowan
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domowych |ub podobnych,

jak np. w

- kuchniach biurowych lub
innych miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnoSciach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy,
a takze dzieci (w wieku

co najmniej 8 lat), mogq
korzysta¢ z urzadzenia,
pod warunkiem ze znajdujq
sie pod nadzorem |ub
zostaiy poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sg w
petni $wiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
Srodkow ostroznosci.

+ Nie dopuszczac do
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uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

- Nie wolno pozwalaé

dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
z konserwacjg lub
czyszczeniem urzadzenia,
a jezeli juz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

Nie dopuszczac do
urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci
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miaty dostep do elementow opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
dokfadnie sprawdzi¢, czy jego korpus

i wszystkie elementy czynno$ciowe

sq sprawne i nie nosza $ladow
uszkodzenia. Jezeli urzadzenie spadto
na twarda powierzchnie, nie nadaje
sig do dalszego uzytku, gdyz nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na jego dziatanie i
bezpieczenstwo uzytkownika.

Nalezy regularnie sprawdzac, czy
przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony.
W przypadku jakiegokolwiek
uszkodzenia przewodu, nalezy
natychmiast zaprzesta¢ uzywania
urzadzenia.

Nalezy zapewni¢ wystarczajacq wolng
przestrzen wokot urzadzenia. Nie
umieszczac go bezposrednio pod
$ciana, w rogu, albo w poblizu firanek
lub podobnych przedmiotéw. Trzymaé z
dala od urzadzenia wszelkie fatwopalne
przedmioty i materiaty oraz nie
przykrywa¢ urzadzenia w trakcie pracy.
Urzadzenie zawsze nalezy ustawia¢

na rownej powierzchni, odpornej na
wysokie temperatury, gorace odpryski i
plamy.

- Aby nie dopusci¢ do zniszczenia

obudowy urzadzenia lub przewodu
zasilajacego, nie stawiac ani nie uzywac
opiekacza na goracych powierzchniach
(np. na kuchence), ani w poblizu zrédet
ciepta lub ognia.

Nie zostawiaC wiaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

Nie wktada¢ wtyczki do gniazdka
sieciowego, dopoki patelnia na nalesniki
nie jest wiozona do urzadzenia. Nigdy
nie nalezy obstugiwac urzadzenia bez
patelni na nalesniki.

- W zadnym wypadku nie przecina¢

nalesnikéw na plycie gtownej
urzadzenia. Aby nie zniszczy¢ specjalnej
warstwy chronigcej ptyte przed
przywieraniem ciasta, nalezy korzysta¢
wytacznie z przyboréw plastikowych
odpornych na wysokie temperatury lub
drewnianych.



- Wtyczke nalezy wyjmowac z gniazdka

kazdorazowo:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku awarii urzadzenia;

- zanim zdejmiesz patelni¢ na
nalesniki,

- i przed przystapieniem do
czyszczenia urzadzenia.

Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie

szarpa¢ za przewod.

Wtyczki wolno dotykac tylko suchymi

rekami.

Nie nalezy pozostawia¢ przewodu

zasilajgcego swobodnie zwisajacego

bez nadzoru.

Nalezy uwazac¢, aby przewdd zasilajacy

nie dotykat zadnych goracych

elementow.

Nie uzywa¢ ani nie przechowywac

urzadzenia na wolnym powietrzu lub w

wilgotnych pomieszczeniach, jak np.

piwnica lub garaz.

Za szkody wynikte z nieprawidiowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcjg obstugi wing

ponosi wytacznie uzytkownik.

Przed pierwszym uzyciem
- Wyja¢ urzadzenie i wszystkie akcesoria
z opakowania. Usuna¢ wszystkie
elementy opakowania.
Rozwina¢ caly przewod zasilajacy.
Pozostawi¢ urzadzenie wigczone na
maksymalng moc przez okoto 6 minut,
aby sie rozgrzato. Przy pierwszym
rozgrzewaniu moze pojawic sie lekki
swad, z tego wzgledu nalezy zapewnic¢
w pomieszczeniu odpowiednig
wentylacje, otwierajac okna lub drzwi
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balkonowe.

Nastepnie poczeka¢, az urzadzenie
ostygnie i wyczyscic je zgodnie z
instrukcja w punkcie Konserwacja i
czyszczeni.

Lampka kontrolna

Czerwony =» Urzadzenie nagrzewa si¢
Niebieski =» Zostata osiggnieta
ustawiona temperatura

Podczas uzytkowania lampka kontrolna
$wieci sie na przemian na czerwono

i niebiesko. Wskazuije to na proces
nagrzewania urzadzenia. W ten

sposob zostaje utrzymana pozadana
temperatura.

Obsluga

Rozwina¢ caty przewdd zasilajacy.
Umiesci¢ patelnie na nalesniki na ptycie
grzejnej w taki sposdb, aby wypukta
krawedz byta skierowana w dot.

- Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.

Ustawi¢ regulator temperatury w
zadanej pozycji.

Lampka kontrolna $wieci sig na
czerwono. Urzadzenie sie nagrzewa.
Po osiagnieciu zadanej temperatury
lampka kontrolna zapala sie na
niebiesko.

Natozy¢ niewielkg ilo$¢ ciasta na

plyte gtéwng i za pomoca topatki do
wygtadzania rozprowadzic je réwno,
wykonujac tagodne ruchy kotowe.
Smazy¢ kazdego nalesnika tak diugo,
az zmieni konsystencje ptynng na statq i
bedzie mozna z tatwoscig go przesuwaé
po plycie.

- Wsung¢ szpatutke pod nalesnik i za jej
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pomocg obréci¢ go na druga strone.
Smazy¢ przez chwile druga strone,
az bedzie gotowa. Aby sprawdzic,
czy jest juz gotowa, podnies¢ lekko
nale$nik szpatutka. Nalesnik powinien
by¢ zdecydowanie spoisty, ale nie
zarumieniony, aby mozna byto go z
tatwoscig zagia¢ lub zawinac.

- Zdja¢ nalesniki z piyty.
- Whozy¢ lub rozsmarowac¢ na nalesniku

nadzienie i zagia¢ go lub zwingg.

- Jezeli nalesnik nie przyrumienit sie

Po
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wystarczajaco, przed rozpoczeciem
smazenia kolejnego, zmieni¢
temperature smazenia.

Po usmazeniu ostatniego nalesnika,
ustawi¢ regulator temperatury z
powrotem w pozycji Min. Wyja¢ wtyczke
z gniazdka i odczekac, az urzadzenie
ostygnie.

rady

Przy pierwszych probach smazenia
cienkich nalesnikéw lepiej natozy¢ nieco
wiecej ciasta, poniewaz troche grubsze
nalesniki tatwiej si¢ smazy.

Po natozeniu ciasta na ptyte réznice
temperatury oraz tworzace si¢ napigecia
moga powodowac lekkie odksztatcenie
sie plyty. Jest to zupetnie normalne i
niegrozne zjawisko.

Przepisy

Stodkie nalesniki

Skladniki:

250 g maki

4 jaja

500 ml mleka

1 tyzka stotowa cukru waniliowego
pét tyzeczki soli

aromat rumowy

50 g roztopionego masta

Przygotowanie:
Za pomoca miksera recznego zmieszac

make, jaja, mleko, cukier waniliowy i sél.
Doda¢ aromat rumowy i roztopione masto, i
miksowac do uzyskania delikatnego ciasta
o0 réwnej konsystenciji. Odstawi¢ ciasto na
okofo 1 godzing przed przystapieniem do
smazenia nalesnikow.

Delicje galettes
Sktadniki:

250 g maki gryczanej

1 jajko

350 ml mleka

350 ml zimnej wody

1 tyzeczka soli

50 g roztopionego masta

Przygotowanie:
Za pomoca miksera recznego zmiksowac

make, jajko, mleko, wode i sél. Doda¢
roztopione masto i miksowa¢ do uzyskania
delikatnego ciasta o rdwnej konsystencji.
Odstawic ciasto na okoto 1 godzine przed
przystapieniem do smazenia nale$nikow.



Konserwacja i czyszczeni
Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczekac, az urzadzenie
catkowicie ostygnie.

Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie nalezy stosowac
zadnych silnych $rodkéw $cierajacych
czy roztwordw, ani ostrych narzedzi
czyszczacych.

- Obudowe nalezy tylko przeciera¢ lekko
wilgotna, gtadka Sciereczka.

- Zdja¢ plyte gtéwna, wyptukac ja pod
biezacq woda i doktadnie osuszy¢.
Wyczys¢ szpatutke i fopatke do
wygtadzania ciasta w wodzie z
detergentem.

Komora na zwiniety przewdd zasilajacy
Komora na przewdd zasilajacy znajduje
sie w spodzie urzadzenia. Przed
wiaczeniem urzadzenia rozwinag caly
przewdd zasilajacy. Przed przystapieniem
do czyszczenia urzadzenia i zwinigciem
przewodu zasilajacego sprawdzic, czy
urzadzenie juz zupenie ostygto.

SEVERIN

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
ﬁ powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
. 7wyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajq bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Kpemépa

Ayarrnroi meAdreg,

MpIv XpNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN,
di1aBaoTe TPOTEKTIKA TIG akOAouBeg
odnyieg xpiang kai QUAGETe To TTapoV
eyxelpidio yia peMovrikA xpAon. H
OGUOKEUR TTPETTEI VO XPNOILOTIOIEITAN
u6vo amoé ATopd TToU YVwPidouv KaAd Tig
odnyieg.

Z0vdeon pe TNV KEVTPIKNA Tapoxn
peupaTog

H ouokeun auth TTpémel va ouvdEeTal
u6vo pe yelwpévn Tpica, eykaTeoTUEVN
OUUGWVA PE TIG I0XUOUTES BIaTASEIS.
BeBaiwbeite 611 n 760N TOU NAEKTPIKOU
pelpaTog TMou XpnaipoTroleite auppadiel
JE QUTA TTOU avayPAPETaI TNV TTIVAKISA
OVOAOTIKWY TIHWV TG CUOKEUAG. To
TIPOIOV AUTO CUUPOPPUWVETAI HE OAEG TIG
10%0ouoeg 0dnyieg TG EE oxeTIKG pe TV
avaypagr aToIxEiwy.

chTn Xpnon
AuTA N CUCKEUN TTPETTEI VOl

XPNOIHOTIOIEITaI HOVO YIa TV
TIAPACKEUR KPETTWY, YKAAET iy
TIAPOUOIWV AETITWV TyaviTwy.

- Haouokeun dev éxel oxedlaaTei yia
whAaIyo f Tnyaviopa

- OmoiadAToTe Xprar O10QOPETIKNA
amé auTh TTou TIEpIYPAPETal O QUTEG
TIG 0dnyieg TpEmel va BewpnBei
AavBaaopévn kai Pmmopei va odnynael
O€ TIPOOWTTIKO TPAUATIONS A {nuId o€
UAIKQ.
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Ta pépn TNG OUTKEUNG

MAdka kpémag

MepiBAnua

Yke0og yia yUpiopa KpETag
Zkelog yla amhwpa Kpémag
Xwpog mepiéAigns kar puAatng
nAekTpIKOU kaAwdiou (OTO KATW
HépOg)

6. OepuoaTdmng pe Auyvia eAéyyou
7. HAekTpikd kaAwdio pe @Ig

RN

InHavTIKOi KaVOveG ao@PaAeiag

= [0 va TpeiTe Toug
KQVOVEG 0QaAEiag Kal
va amoQelyeTe mavoUg
KivOUvoUg, Vol GPOVTICETE
0l ETMOKEVES TwV
NAEKTPIKWY OUCKEUWV
KQl 1) QvTikaTaoTaon Tou
KaAwdiou va yivetal amo
€I0IKEUPEVOUG TEXVIKOUG.
€ TIEPITITWOT ETIOKEUNC,
TIAPAKOAOUE, OTEIATE
TN GUOKEUN O€ €va amo
Ta KEVTPA EEUTTNPETNONG
TeAatwv pag. Oa
Bpeite TIC dIuBUVOEIC
0710 TIapApTNUa TOU
EYXEIPIDIOU.

* Mpiv kaBapioeTe T



ouoKeun, Bepaiwdeite Ot
gival amoouvedeEvn amod
T0 NAEKTPIKG peUa Kail 6T
Exel YuyBei evieAwg.

+ Ta va amoguyeTe Tov
Kivduvo TTpokAnang
NAEKTPOTTANGOG, Unv
KaBapileTe T GUOKEUN g
uypa kai unv  Pubidete o€
uypad.

+ ZemAOvTE TNV TTAGKQL
KPETTOC KATW QO
TPEXOUMEVO VEPO.

* Na avahutikég
TIANPOQOPIES YIa TOV
KaBapIoué TG GUOKEURS,
avartpégre oTnv Tapaypago
«KaBapioud¢ kai
QpovTidan.

- H guokeur| dev poopideTal
yia Asitoupyia pe eEwtepikd
XPOVODIQKOTITN
CEXWPIOTO TAexeIPICOpEVO
ouoTnua.

- H ouokeur auth
TTIPOOPICETA IO OIKIOKI

SEVERIN

Xp1on A apopoleg
XPAOEIC, OTTWG yia
TAPAdEIYMQ:

- O€ KOUCIVES ETAIPEIWV,
o€ ypageia kal GMa
epyaaiaka mepIBarovra,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEG,

- a0 TMENATEC OF
¢evodoyeia, mavdoxeia
KTA. KOl TIOPOLOIES
EYKATAOTATEIG,

- O€ CEVWVES TTOU
oepPipouv TpwIvo.

- H ouokeur auth pmmopei

va xpnaiuotoinBei amo
Taidié (ToudyioTov 8
XPOVWV) Kl atro AToua
HE HEIWLEVES QUOTIKEG,
aioBntApIeg i dlavonTikég
IKAVOTNTES ) XWPIC

TIEipa Kal YVWOEIS, av
EMTNPOUVTAI f} TOUG EXOUV
d0B¢i 0dnyiec OYETIKA pE
TN XPNon TG OUOKEURS
Kall KATavooUV TTARpWS
0AoUC TOUG EUTTAEKOPEVOUC
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Kivduvoug Kal TpOQUAAEEIC
yla TV acQaAcia.

« Tamaudia dev Tpémel va
EMTPETTETQI VA TTAICOUV JE
N OUOKEUN.

« Aev TIpETEl va mmITPETIETAN
ota TaidId va ekteAolv
OTTOIAdTTOTE EQYATia
kaBapiopou 1 ouvtipnang
0TI GUOKEUN EKTOC AV
EMITNEOUVTAI KAl Eival
TouNayI0TOV 8 €TWV.

- KpamoTe mavra
OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO
KaAwdI6 TNG PaKpIa amd

TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

- Npoooxn! Ta maidia mpémel va
TIOPAPEVOUV HAKPIA aTTd TA UAIKA
ouokeuaaiag, EEIdA auTd Ta UAIKG
eival duvnTIKwg eTIKivouva, .x.
Kivéuvog aopugiag.

MpIv XpNOIUOTIOINCETE TN GUOKEU),

Ba TTpETTEl va EAEYEETE TIPOTEKTIKG

TV KUpIa povada, Kabwg Kar kaBe
€&aptnua, yia Tuxdv ehartwpara. Av n
OUOKEUR, YIa TIOPAdEIyA, EXEI TTEDEI
o€ okAnpr) em@aveia, 6ev Ba TpETEl
va xpnaipotoinBei {avd, akéun Ki

av n ¢npié dev paiveral Ot PTTopEi va
TIpOKaAETEl TIPOBAAUATA OTNV ACQaAY
A€IToupyia TNG GUOKEUNG.
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- Oa mpémel va eeTACETE TAKTIKG

T0 NAEKTPIKG KaAwdIo yia TUXOV
evOeieIg BAAPNG. Ze TepiTTwaon

Trou BpeBei BAGRN, dev Ba mpémel va
XPNOIKOTIOIRCETE TTAEOV TN GUCKEUN).
Na ToTmoBETETE TTAVTA TN CUCKEUN LE
OPKETO XWPOo yUpw atmd auth. Mnv v
ToTroBeTEiTE AKPIBWG BiTTAA € TOiYO A
O€ ywvia, oUTE KOVTA O€ KOUPTIVES Kall
TIap6poIa avTIKEiueva. Alatnpeite Ta
€UQPAEKTO QVTIKEIUEVO TPKETA PaKPIA
KOl Unv KOAUTITETE TN GUOKEUR KaTd TN

xenon.

Na TotmobeTeiTe TTAVTA TN CUCKEUR O€
€TiTEedN, OEPUOAVOEKTIKA ETIQAVEIQ
gpyaaiag Tou dev Ba karaaTpagei amd
TITOIAIEG KOl AEKEDEG.

l'a va amo@uyete TV TPOKANGN BAGBNS
070 TIEPIBANUA Kal 0TO NAEKTPIKG
KOAWJI0, Unv TOTIOBETEITE TN GUOKEUN
oUTe va T BéTeTe o€ AcIToupyia emavw A
KOVT@ O€ (E0TEG EMQPAVEIEG (TT.X. ECTIEG

@oUPVWV) A OE YUUVEG GAOYEG.

Mnv a@rveTe Tn GUOKEUR AQUAAKTN, EVW
TN XPNOIHOTIOIEITE.

Bahte 10 Ig otV TIpia pévo epdaoov 1o
TAGKa KpéTag eival TomoBeTpévo atn
8¢an Tou. Mnv xpnaoiyomolgiTe TOTE Tn
OUOKEUR Xwpig To TTAGKA KPETTaG.

Mnv k6BeTe TIG KPETTEG ETTAVW OTNV
TAGKa Kpémag. Ma va amoguyeTe v
TPOKANGN {NUIGG GTNV avTIKOAANTIKN
emkdAuwn Tng TAdkag, Ba Tpémel va
XPNO1UOTIONETE POVO BepUOavBEKTIKG
mAaoTiké fi E0AIva okeun.

Na ofifvere wavra T GUOKEUR Kai

va Bydadere To QI TOU NAEKTPIKOU
KaAwdiou amd Tnv mpila.

- peTaTn Xphon,



- og mepimTwaon BAGRNG,

- TPOTOU OTTOOKPUVETE TO TTAGKQ
KpETaG,

- KaTé ToV KaBapIgpo.

Orav Byadete 10 QI amd v Tpida,

TOTE PNV TPABATE TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

Na miévete mavTa 10 id10 T0 PIG.

M@vete 10 QIG POVO LE OTEYVA XEPIQL.

Mnv a@rvete 10 NAeKTPIKO KaAwdIo va

kpépeTal eAelBepo.

Mnv a@rvete 10 NAeKTPIKO KaAwdIo va

ayyider omolodnToTe Bepud PEPOG TG

OUOKEUNG.

Mn Bétete TN guokeun o€ Aemoupyia

Kal gnv v amoBnkeveTe o€ EGWTEPIKG

Xwpo fi o uypa TepIBaAlovTa, olTE o€

Swpdria 6TTwg 10 KEAGpI 1) TO YKapad.

- Nev @époupe kapia eubivn yia {nuiég

Tou TpokaAolvTal Adyw AavBaopévng

XpPnaong n emeidn dev xouv TpnBei ol

Tapouaeg odnyieg.

MpIv XpNOIHOTIOINCETE TN GUOKEUR YI

1'rprn Qopa

Bydte T guokeur| kai 6Aa Ta afeaoudp
NG amo T cuckeuaaia. AQaipéaTe

Kkai amoppiwte 6Aa Ta UNIKG TNG
QUOKeUaaiag.

®povriaTe va EeTUAIEETE evieAwg TO
NAEKTPIKG KAAWDIO.

- A@AaTe Tn ouokeun va Beppaveei yia 6
Aetrté ot péyiamn 10x0. Karé m didpkeia
auTAg TG apXIKAG TEPIGdOU Béppavang,
pTropei va ekAubei pia eAagpd oaun.

l'a 10 Adyo auté, avoigre Ta TapdBupa
1} TNV UTTAAKOVOTTOPTA WOTE Va UTIAPXE!
emapkAg efaepIopdg.

MeTd, apriaTe T OUCKEUN VO KPUWOEI
kai kaBapioTe TV 6TTWG TeplypdeTal

SEVERIN

amv Tapdypago «Kabapiouds kai
ppovriday.

I\uxvm eAéyyou

Kékkivo =» H cuokeun apyidel va
Bepuaiveral

MmAe  =>» HemAeypévn
Bepuokpaaia emTeUXOnke

Kard tn xprion g ouakeung, n Auyvia
avapel evaAGE pe KOKKIVO Kal PUTTAE
Xpwua. Auté utrodeikviel T diadikaaia
Bépuavang g ouokeung. Me autév
TOV TPOTIO diaTnpeital n emOuUNTA
BepuoKpaaia TNG CUTKEUNG.

l\enoupylu

®povrioTe va EETUAIEETE eveAwg TO
NAEKTPIKG KaAwBI0.

TomoBetaTe To TAGKA KPETTAG WE
TETOIOV TPOTIO OTN Bepun €0Tia, WOTE
T0 KAPTTUAWTO Xeilog va Beixvel TTpog
0 KATW.

BaATe 0 @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
o€ pia katdAAnAn pida.

l'upiaTe T0 puBIOTH Beppokpaciag
oty emBuunT Béan.

H Auyvia eAéyxou avapel e KOKKIVO
Xpwua. H ouokeur apyider va
Bepuaivetal.

‘Otav n guakeun QTACEI TNV EMOUKNTH
Bepuokpaaia, N Auxvia eAéyxou avapel
e PTTAE XPpWHa.

- TomoBeTATTE Wi WIKPA TTOOOTNTA

piypaTog KpETTag OV TTAGKA Kal JETA
XPNOIUOTIOINCTE TO OKEUOG ATTAWHATOG
KPETTOG Y10 va OTTAWOETE TO Yiypa
opoldpopa yupiovtag To pe KUKAIKY
Kivnon.

la va diatpeital n Bepuokpagia
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payelpépatog oTabepr, N GUOKEUN
Ba aprvel kal Ba avaBer TEPIOBIKA
OTTIWG UTTOBEIKVUETAI ATTO TNV KOKKIVN
evOeIKTIKA Auyvia.

+ AQoTe TNV KPETTO va JAYEIPEUTET Ewg

GTOU N EMIQAVEIR Va PNV gival TTAéov
UYPr| KalIl Va UTTOPEITE VA TNV KIVEITE
€UKoAa.

Z0pere 10 OKEVOG yIa TO YUPIOPA TNG
KpETag kaTw amd 1o éva TpiTo TG
KPETTOG, ONKWOTE TN Kall YUPIOTE .
WhoTe v GAAn TAEupa yia Aiyo éwg
6rou yivel. Na va eéyete av n kpéma
gival €T01un, XPNOILOTIOINGTE TO OKEUOG
yia 10 YUpIoua TG KPETTAg yia val

TN ONKWOoeTe Aiyo. H kpéta pémel

va ynBei kaAG, aAAG dev TTpéTel va
podokokkIvhael. ETat, ival e0koAo va
Tn OIMAWCETE 1 va TV TUAigeTe.

ByaAre v Kpéma amd mv TAAKa.

- TomoBetAaTE f ATMAWGCTE Ta EMIOUNTA

UNIKG ETTAVW OTNV KPETTa Kal ITTAWOTE
1} TUAigre Tv.

- Av o BaBudg payeipéuarog/
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XPpwuaTog dev gival IKAVOTToINTIKOG,
XPNOIUOTIOINCTE TO PUBUIOTA yIa

va pubyioete T Bepuokpaaia TpIv
payeipéwete pia GAAn kpéma.

Edv bev mpokeiTal va payelpéyete
AMeG kpETTeg, BEaTe To pubuIOTA
Beppokpaaiag ava otn 6éan Min.
BydAre 1o nAektpikd kaAwdio amo
TNV TTPICal KAl AQROTE TN CUCKEUN Val
KPUWOEI.

Xpnalpsg oupBouAég
Edv @riayvere KpETeS yia Tpw™M
@opd, GUVIGTATAI VO XPNOILOTIOINCETE
TIEPIOTOTEPO Wiypa, ETTEION OI TTIO
XOVOPEG KPETTEG €ivall TTI0 EUKOAEG OTO
XEIPITUO.

- Orav TomoBeTeiTe TO Hiypa KpETAG TNV
TAGKa, 01 31a9opEG aTn Beppokpaaia
kal Ton ptropei va £xel wg amotéAeapua
pia EAaQPA TTapapdpewan TG TTAAKAG.
AuTO €ival QUTIOAOYIKO Kal BeV aTTOTEAE
QITia Y10 va avnOUEITE.

ZuvTayég

FAukég kpémreg
2uoTarikd:

250 yp. akeupl

4 quyd

500 k.ex. yaha

1 k.0. {axapn Bavilia
Y5 K.y. aAaTI

poupl

50 yp. hiwpévo Poutupo

[pocroiuacia:

XpnoIOTIoINaTE TO PigEP XEIPOG YIa va
avapicete kaAd 1o aAelpl, Ta auyd, 10
yaAa, T {axapn Bavilia kai To aAari.
MpogBéaTe T0 polpl kai 10 Alwyévo
BoUTupo kai xTutaTe éwg 6Tou
dnuioupynBei £va opoiduop@o, Acio
piypa. AgriaTe T {Upn va {ekoupaoTei
yia TIEPITTIOU 1 WPA TTPIV LAYEIPEWETE TIG
KPETTEG.



NéoTIpa yKaAér
2Zuararikd:

250 yp. aAelp1 OIKAOAEWS
1 auyo

350 ml yéAa

350 ml kpuo vepd

1 K.y. aham

50 yp. Aiwpévo Boutupo

[pocroiyaaia:

XpnoipoTIoInaTe T0 Pigep XEIPOG yia va
avayigee kaAd 1o aAelpl, T0 auyo, 10
y@Aa, 10 vepd kai 1o aAdri. MpoobéaTe
10 Mlwpévo BouTupo Kai XTUTMaTe wg
6tou dnuioupynBei éva opoidopo, Acio
piyua. ApriaTe Tn {0un va gekoupaaoTei
yIa TIEPITIOU 1 WP TIPIV JAYEIPEWETE TIG
KPETTES.

rsvu(n @povTida Kal kKaBapIopog
Mpiv KaBapioete T GuaKeur,
BeBaiweeite 61 €ival amoouvdedepévn
a6 10 NAEKTPIKG PEUHA Kal OTI EXEl
KPUWOEI EVTEAWG.
l'a va unv méBete nAektpotAngia, unv
kaBapideTe TTOTE T GUGKEUN pE vepO Kal
un BuBiCeTe TOTE TN GUOKEUN OF€ VEPO.
Mn xpnoipotoigite diaBpwrikd fy
okAnpd kabapioTikd diaAUpaTa.
Oa mpémer va akouTTiCeTe TO TrEPiBANUa
Je éva Bpeypévo TTavi TTou dev agrvel
XvoUdi.
Byate Tv mAGKa kpétag, EemAUveté
Vv K@TWw aTé TPEXOUNEVO VEPG KAl
OTEYVWOTE KAAQ.
MAUvETE TV OKEUOG YIa yUpIoHA
KpETTag kal T aTraTouAa yia {Uun pe
OOTIOUVOVEPO.

SEVERIN

Xwpog mepiEAigng kai pUAagng
nAekTpIKOU KaAwdiou

O xwpog eUAagng nAekTpIkoU KaAwdiou
Bpioketar kaGTw 0o TN Guokeun. Mpiv
XPNOIHOTIOINCETE T GUCKEUR, QPPOVTIOTE
val EETUAIgETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO
koAwd10. BeBaiwBeite 4TI N cUTKeUR £xEl
Kpuwael EviEAWS TTPIV TO TUNIGETE Cavar peTal
amé ektevi KaBapiopo.

Améppiyn

O1 guoKeugg pe autd 1o aUupoAo
E TIpETEI va aTroppIpBolv

EexwpIoTa aTmd Ta OIKIOKA
EE  o1OPANTa, ETTEISH TIEQIEKOUV
ToAUTINa UAIKG TTOU pTTopoUV va
avakukAw6oulv. H owoTn 816Beon
TpoaTaTeUEl TO TEPIBGAAOV Kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpoopieg
Y10 TO OUYKEKPILEVO BEPQ TTO TNV TOTTIKA
oag apuddia apyr 1y éutropo AavikAg.
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