SEVERIN

ART.-NO. RG 002347

DE
GB
FR
NL
ES
IT

DK
SE
FI

PT
PL
GR

Gebrauchsanleitung
Instructions for use
Mode d'emploi
Gebruiksaanwijzing
Instrucciones de uso
Manuale d’uso
Brugsanvisning
Bruksanvisning
Kayttoohje

Manual de instrucoes
Instrukcja obstugi

0dnyieg xphoewg

SEVERIN

Raclette-Fondue Kombination
Raclette-Fondue combination
Appareil combiné raclette-fondue
Raclette-Fondue combinatie
Raclette-Fondue combinada
Combinazione Raclette e Fonduta
Raclette-Fondue kombination
Raclette-fonduekombination
Raclette-fondue-yhdistelma
Combinacao de raclette - fondue
Zestaw do raclette i fondue

LuvOuaopo6G pakAET-QOVTU

12
16
20
24
28
31
34
37
41
45






SEVERIN

Technische Daten / Technical Data / Caractéristiques techniques / Technische gegevens /
Datos técnicos / Dati tecnici / Tekniske data / Tekniska data / Tekniset tiedot /
Dados técnicos / Dane techniczne / Texviké xapakTnpIGTIKG

Art.Nr. / ltem no. / Art. n®/ Art.nr. / Nr. © Art. / Num. art. / Artikelnr. / Art.nr. / Tuotenro / N.° Art.° /

Nrart. / Ap. Tp. RG 002347

Leistungsaufnahme / Power consumption / Puissance absorbée / Stroomverbruik /
Consumo de energia / Potenza assorbita / Stremforbrug / Prestandaupptagning / Ottoteho / 1400 W
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DE-Technische Informationen zu den Betriebszustdnden gemaR Okodesign-Anforderungen (EU-
Verordnung 2023/826) kénnen mit dem QR-code oder unter dem Link ‘https://severin.com/de-de/
oekodesign-verordnung’ abgerufen werden.

FR-Les informations techniques sur les états de fonctionnement conformément aux exigences
d'écoconception (réglement européen 2023/826) peuvent étre consultées avec le code QR ou sous
le lien « https://severin.com/fr-frireglement-ecoconception ».

NL-Technische informatie over de bedrijfstoestanden volgens de eisen in overeenstemming met de
vereisten voor ecologische ontwerpen (EU-verordening 2023/826) kan worden opgevraagd met de
QR-code of via de link ‘https://severin.com/nl-nl/ecodesign-verordening'.

ES-Puede acceder a la informacién técnica relativa a los estados de funcionamiento, conforme a los
requisitos de disefio ecologico (Reglamento de la UE 2023/826) con el codigo QR o en el enlace
«https://severin.com/es-es/reglamento-ecodisenoy.

IT-Le informazioni tecniche sulle condizioni di funzionamento in conformita con i requisiti di
progettazione ecocompatibile (Regolamento UE 2023/826) sono disponibili scansionando il codice
QR o al link ‘https://severin.com/it-it/regolamento-ecodesign’.

GB-Technical information on the operating states in accordance with ecodesign requirements (EU
Regulation 2023/826) can be accessed using the QR code or at the link ‘https://severin.com/en-en/
ecodesign-regulation’.

DK-Tekniske oplysninger om driftsbetingelserne i henhold til krav til miljgvenligt design (EU-
forordning 2023/826) kan hentes med QR-koden eller via linket ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-
regulation’.

SE-Teknisk information om driftsforhallandena enligt de ekologiska designkraven (EU-forordning
2023/826) kan hdmtas med QR-koden eller under lanken ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-
regulation’.

FI-Ekosuunnitteluvaatimusten (EU:n asetus 2023/826) mukaiset tekniset tiedot kayttoolosuhteista
voidaan hakea QR-koodilla tai linkisté ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-regulation’.

PT-As informagdes técnicas sobre os estados de funcionamento de acordo com os requisitos de
concegdo ecoldgica (regulamento UE 2023/826) podem ser acedidas utilizando o codigo QR ou
através da ligagéo ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-regulation’.

PL-Informacje techniczne dotyczace warunkéw pracy zgodnie z wymogami ekoprojektu
(rozporzadzenie UE 2023/826) mozna uzyskac¢ za pomoca kodu QR lub pod linkiem ‘https://severin.
com/en-en/ecodesign-regulation’.

GR-O1 TeXVIKEG TTANPOPOPIES YIa TIG OUVBNKEG AcITOUpYiag GUNPWVA PE TIG ATTAITATEIG OIKOAOYIKOU
oxedlaopou (Kavoviopdg EE 2023/826) umropolv va avaktnBolv pe Tov Kwdikd QR 1y oTn alvdean
‘https://severin.com/en-en/ecodesign-regulation’.
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Raclette-Fondue Kombination

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfltig vor der Benutzung des
Gerates durch und bewahren Sie diese fiir den weiteren
Gebrauch auf. Das Gerat darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Die Netzspannung
muss der auf dem Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerat entspricht den
Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Fondue-Gabeln, 8 Stlick

2. Spritzschutzring

3. Grillplatte

4. Pfannchen, 8 Stiick

5. Temperaturregler mit Betriebskontrollleuchte
6. Typenschild (Gerateunterseite)

7. Basisgerat

8.  Anschlussleitung mit Netzstecker
Ohne Abbildung:

9. Spatel, 8 Stiick

Sicherheitshinweise

* Um Geféhrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen Reparaturen am
Geréat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Service-Adressen im separaten
Garantieheft oder auf
www.severin.de).

+ Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehorteile auf Mangel
und Beschadigungen Uberprufen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
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an der Anschlussleitung gezogen
wurde, konnen von aufen nicht
erkennbare Schaden vorliegen. In
diesen Fallen das Gerat nicht in
Betrieb nehmen.

- Warnung! Die Gehauseoberflachen

und Zubehorteile sind bei
und nach dem Betrieb heilk.
Verbrennungsgefahr!

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen. Das Gerat ausreichend
abkihlen lassen, bevor die Grillplatte
abgenommen, das Gerat gereinigt
oder zur Aufbewahrung weggestellt
wird.

- Das Basisgerat darf aus Griinden

der elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

- Die Grillplatte, Pfannchen, Spatel,

Fondue-Gabeln und den Fonduetopf
im Spllwasser reinigen. Details

zur Reinigung bitte dem Abschnitt
Reinigung und Pflege entnehmen.

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat frei auf eine

stabile, temperaturbestandige,
spritzunempfindliche Unterlage stellen,
um das Verschtten von heiflem Fett
zu vermeiden. Bei fetthaltigem Grillgut
ist Spritzerbildung unvermeidlich.

+ Das Gerat nicht direkt an eine

Wand oder Ecke stellen und leicht
entflammbare Gegenstande aus der
Nahe entfernen.



+ Das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt lassen.
- Das Gerat ist dazu bestimmt, im
Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.
- in Kiichen fiir Mitarbeiter in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Friihstlickspensionen.
- Warnung! Eine Fehlanwendung des
Gerates kann zu Verletzungen fiihren.
- Das Gerat darf nicht von Kindern
im Alter zwischen 0 und 8 benutzt
werden.
- Warnung! Das Gerat von jungen
Kindern (0-8 Jahre) fernhalten,
insbesondere wahrend des Gebrauchs
oder des Abkuhlens.
+ Das Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren und daruber benutzt werden,
wenn sie standig beaufsichtigt werden.
- Das Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.
+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

* Die Reinigung und Wartung durch den

Benutzer diirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden.

- Das Geréat und seine Anschlussleitung

sind von Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.

- Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten. Es besteht

u.a. Erstickungsgefahr!

- Das Gerét nur einschalten, wenn die Grillplatte aufgelegt

ist.

- Den Fonduetopf nur gefiillt auf die Grillplatte setzen.
- Die Anschlussleitung darf nicht mit heifen Gerateteilen

in Beriihrung kommen.

- Niemals tiefgefrorene Lebensmittel zum Grillen oder fiir

das Fondue benutzen. Die Lebensmittel vorher auftauen
und ggf. trockentupfen.

- Um die Oberflache der Grillplatte und Pfannchen

zu schonen, keine scharfen Gegensténde bei der
Entnahme der Lebensmittel benutzen.

- OlfFett kann sich bei Uberhitzung entziinden. In diesem

Fall den Netzstecker ziehen und den Fonduetopf
mit einem Deckel oder &hnlichem abdecken und die
Flammen ersticken.

- Niemals Wasser in heies oder brennendes Ol/Fett

schiitten!

- Das heifle Gerat niemals tragen oder verschieben!

Siedendes Ol/Fett kann schwere Verbrennungen
verursachen.

- Den Fondue-Topf nur mit dem zugehdrigen Basisgerat

und der Grillplatte benutzen.

- Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,
- bei Storungen wahrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.

+ Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der

Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.

- Den Netzstecker nicht mit nassen Handen anfassen.
- Das Gerat nicht im Freien benutzen oder aufbewahren!
- Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet

Vel

verwendet, kann keine Haftung fir evtl. auftretende
Schéden iibernommen werden.

rwendungsbereich

Das Gerét dient ausschlieBlich zum Grillen und
Uberbacken von Lebensmitteln wie Fleisch, Fisch,
Gemlise, Kése etc., zum Garen von Fleisch/GemUise
in Ol/Briihe oder zum Schmelzen von Kése oder
Schokolade.

- Jede andere, in der Gebrauchsanweisung nicht

genannte Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeméaR
und kann zu schweren Verletzungen oder Schaden am
Gerét fihren.



Vor der ersten Inbetriebnahme

Alle Werbeaufkleber, Verpackungsreste und Einlagen
vollstandig entfernen.
Das Typenschild nicht entfernen!

- Vor der ersten Benutzung alle Einzelteile mit einem

feuchten Tuch abwischen.

Das Geréat mit Pfannchen und Grillplatte ca. 10 Min.
ohne Girill- und Raclettegut autheizen, damit der
Eigengeruch des Gerétes abklingen kann (leichte
Rauchentwicklung mdglich). Daher fiir ausreichende
Liftung durch getffnete Fenster oder Balkontiiren
sorgen.

Dann das Gerat inklusive aller Zubehdrteile wie unter
,Reinigung und Pflege' beschrieben reinigen.

Temperaturregler & Kontrollleuchte

Der Temperaturregler regelt die Einschaltdauer der
Heizung. Die Kontrollleuchte zeigt den momentanen
Betriebszustand der Heizung an.

Heizung an = Kontrollleuchte ein

Heizung aus = Kontrollleuchte aus

Fir den Schmelz- und Grillvorgang und fiir Fondue
den Regler ganz nach rechts in die maximale Position
drehen.

Um die Speisen warm zu halten, den Regler weiter nach
links drehen.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung den
Temperaturregler ganz nach links drehen und den
Netzstecker ziehen.

Inbetriebnahme

TIPP'
Die Girillplatte vor der Benutzung leicht eindlen, um
ein Anbacken des Grillgutes zu verhindern.
Das Gerét kann gleichzeitig fiir Fondue und
Raclette genutzt werden. Vor dem Aufsetzen des
Fonduetopfes sicherstellen, dass sich kein Fett oder
Riickstande vom Grillen auf der Abstellflache der
Grillplatte befinden.

Raclette & Grill

Die Grillplatte mit der beschichteten Seite nach oben auf
das Heizelement setzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose stecken und den
Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.

Nach ca. 10 min Aufheizzeit ist das Gerét betriebsbereit.
Das Grillgut auf die Grillplatte legen.

Die Pfannchen mit Raclette-Kase und beliebigen
Zutaten bestlicken und unter den Heizkérper in das
Gerét stellen, bis der Kése geschmolzen ist.

Hinweis: Keine leeren Pfannchen in das Gerat stellen,
wenn es eingeschaltet ist. Die Spatel wahrend des
Betriebs nur auRerhalb des Gerates ablegen.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung den
Temperaturregler auf die MIN-Position drehen und den
Netzstecker ziehen.
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Bei groRen Grillmengen empfiehlt es sich, das
angesammelte Grillfett von Zeit zu Zeit vorsichtig, z.B.
mit Klichenpapier zu entfernen.

Fondue

Die Grillplatte mit der beschichteten Seite nach oben auf
das Heizelement setzen.

Ol/Fett, Briihe, Kése oder Schokolade in den
Fonduetopf fiillen. Dabei die untenstehenden
Informationen zu den Fiillmengen beachten!

Den Fonduetopf in die Mitte der Grillplatte setzen.

Den Spritzschutz aufsetzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose stecken.

Gemuse/F/e/sch Fondue mit Ol/Fett

Die Fillmenge muss zwischen der MIN- und MAX-
Markierung liegen!

Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Das Ol/Fett ca. 35 Minuten vorheizen, bevor die
Lebensmittel in den Topf gegeben werden.

Gemuse/Flelsch Fondue mit Briihe

Die Filllmenge muss zwischen der MIN- und MAX-
Markierung liegen!

Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Die Briihe ca. 20 Minuten vorheizen, bevor die
Lebensmittel in den Topf gegeben werden.

Kase Fondue

Die Fillmenge sollte mindestens 200 g und maximal

400 g betragen.

Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen
und den Kése unter stdndigem Riihren zum Schmelzen
bringen.

- Wenn der Kase geschmolzen ist, den Regler auf eine

mittlere Position zuriickdrehen.

Schokoladen Fondue

Die Fiillmenge sollte mindestens 200 g und maximal
500 g betragen.

Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Die Schokolade in Stiicke brechen und unter standigem
Ruhren zum Schmelzen bringen.

- Wenn die Schokolade geschmolzen ist, den Regler auf

eine Position knapp Uber MIN zuriickdrehen.

Die Lebensmittel auf die Fondue-Gabeln aufspiefien
und tief in den Fonduetopf tauchen.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung die Regler
auf die MIN-Position drehen und den Netzstecker
ziehen.



Reinigung und Pflege

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das
Gerét abkuhlen lassen.
Das Basisgerat darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel
verwenden!
Die Grillplatte abnehmen und mit etwas heiem
Wasser unter Zusatz von Spllmittel abwaschen und
anschliefend mit einem Tuch abtrocknen.
Den Fondue-Topf mit Inhalt komplett erkalten lassen,
bevor er entnommen wird.
Verbrauchtes Ol/Fett nicht in den Ausguss giefen. Das
erkaltete Ol/Fett in den Hausmiill geben.
Den Fondue-Topf, den Spritzschutz und die Fondue-
Gabeln im Spiilwasser reinigen. Nicht in der
Splilmaschine reinigen.

- Tipp! Bei der Zubereitung von Kase-Fondue ist ein
Anbacken des Kases im Fonduetopf unvermeidbar.
Den Fonduetopf nach dem Gebrauch mit heiRem
Wasser fiillen und tber Nacht einweichen lassen.
Dann erst wie oben beschrieben reinigen.

Die Pfannchen und Spatel mit heilem Wasser unter
Zusatz von Spllmittel abwaschen und anschlieend mit
einem Tuch abtrocknen.

Das Basisgerat mit einem leicht angefeuchteten Tuch
abwischen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem im Internet
auf unserer Homepage www.severin.com unter dem
Unterpunkt ,Service Center/Ersatzteileshop” bestellt
werden.

Entsorgung
Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
ﬁ sind, missen getrennt vom Hausmdill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
= Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
Eine ordnungsgemalie Entsorgung schiitzt die Umwelt und
die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhandler gibt Auskunft
Uber die ordnungsgemafe Entsorgung.
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Raclette-Fondue combination

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following instructions
carefully and keep this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons familiar with these
instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed
socket installed in accordance with the regulations. Make
sure that the supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product complies with all
binding CE labelling directives.

Familiarisation

1. Fondue forks, 8 pcs

2. Splatter guard

3. Grill plate

4. Mini-pans, 8 pcs

5. Temperature controller with status indicator
6. Nameplate (appliance underside)
7. Main unit

8.  Power cord with plug

Not illustrated:

9. Spatulas, 8 pcs

Important safety instructions

* In order to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please send the appliance to
our customer service department (see
our service addresses in the separate
warranty booklet or on
www.severin.de).

+ Every time the appliance is used,
the main body including the power
cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for
any defects. Should the appliance,
for instance, have been dropped onto
a hard surface, or if excessive force
has been used to pull the power cord,
it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse
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effects on the operational safety of the
appliance.

- Warning! The housing surfaces and

accessories get hot during operation
and remain so after. Risk of burns!

- Always pull out the power plug before

cleaning. Always allow the appliance
sufficient time to cool down before
removing the grill plate and before
cleaning or storing the appliance.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the base with water and do
not immerse it in water.

+ Clean the grill plate, mini-pans,

spatulas, fondue forks and fondue pot
in rinsing water. For more information
on cleaning, please refer to the
“Cleaning and Care” section.

* The appliance is not intended to be

operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

+ To prevent hot oil/fat from spilling,

place the appliance on a stable, heat-
resistant work surface impervious to
splashes and stains and with sufficient
surrounding space. When cooking
food with a high oil/fat content,
splashes are not always avoidable.

* Do not position the appliance next to

a wall or corner, and ensure that no
inflammable materials are stored near
it.

* Do not leave the appliance unattended

during operation.

- This appliance is intended for

domestic or similar applications, such
as
- in staff kitchens in shops, offices and



other similar working environments,
- in agricultural working environments,
- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,
- in bed-and breakfast type
environments.

- Warning! Misuse of the appliance can

lead to injuries!

+ Children under 8 must not be

permitted to operate this appliance.

- Warning! Keep the appliance away

from young children (0-8 years),
especially during use or cooldown.

+ Older children of 8 or more, however,

may operate the appliance but only if
they are under constant supervision.

- The appliance may only be used

by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
if they have been given supervision
or instruction concerning the use of
the appliance and fully understand
all dangers and safety precautions
involved.

+ Children must not be permitted to play

with the appliance.

+ Children must not be permitted to

carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance.

+ The appliance and its power cord must

be kept well away from children under
8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials well away from

children — these are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Do not turn on the appliance without the grill plate in

place.

- Do not place the empty fondue pot on the grill plate.
- Make sure the power cord does not come into contact

with hot appliance surfaces.

- Deep-frozen food must never be used for grilling or
for making fondue, but should the thawed first and, if
necessary, dabbed dry.

- To avoid damage to the coating of the grill plate and
mini pans when removing food, only use non-abrasive
utensils.

- Qil/fat may catch fire when overheated. In this case, pull
out the plug and extinguish the fire by placing a lid or a
metal tray onto the bowl.

- Never pour water on hot or burning oil/fat!

- Caution: Never attempt to carry or move the appliance
when it is hot. Spilled hot oil/fat may cause severe
injuries or burns.

- Only use the fondue pot with the respective main unit
and grill plate.

- Always remove the plug from the wall socket
- after use,

- in case of any malfunction,
- before cleaning the appliance.

+ When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.

- Never touch the power plug with wet hands.

-+ Do not use or store the appliance outdoors!

- No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Appllcatlon
The appliance is intended solely for grilling and
gratinating food such as meat, fish, vegetables, cheese,
etc., for cooking meat/vegetables in oillbroth or for
melting cheese or chocolate.

+ Any other use contrary to the instructions shall be
deemed improper and may result in severe injury or
damage to the appliance.

Before first use
- Completely remove all advertising stickers, remaining
packaging materials and inserts.

Never remove the nameplate!

- Before using the appliance for the first time, clean all
individual parts with a damp cloth.

- Leave the appliance with the grill plate and mini-pans
in place to heat up for about 10 minutes without food
to allow any unpleasant odour to dissipate (you may
notice slight smoke coming from the appliance). Ensure
adequate ventilation by opening windows or balcony
doors.

- Clean the appliance including all individual parts
afterwards, as described in Cleaning and care.

Temperature controller and status indicator

- The temperature controller regulates the heating time.
The status indicator indicates the current heating
operation status.
Heating on = indicator light on
Heating off = indicator light off



Turn the controller all the way to the right to the
maximum position to melt, grill and fondue.
Turn the controller further to the left to keep the food
warm.

- After cooking, turn the temperature controller all the way
to the left and pull out the power plug.

Operation

Hlnt
- Apply a light coat of oil to the grill plate first to prevent
the food from sticking.

- The appliance can be used for fondue and raclette
at the same time. Before placing the fondue pot on
the grill plate, make sure there is no grease or grilling
residue on the grill plate surface.

Raclette and grill
Place the grill plate on the heating element with the
coated side facing upwards.

Connect the power plug to a power outlet and turn the
temperature controller to the MAX position.

Let the appliance preheat for about 10 minutes to reach
the required temperature.

Place the food on the grill plate.

Put the raclette cheese and any other ingredients into
the mini-pans, place them in the appliance, under the
heating element, and leave them until the cheese has
melted.

- Warning: Do not place empty mini-pans in the appliance
while it is switched on. Never leave the spatulas within
the appliance during cooking.

When grilling is finished, turn the thermostat control

to its MIN position and unplug the appliance from the
mains.

When grilling larger amounts of food, the accumulated
fat residues should be carefully removed from time to
time, using kitchen paper or similar.

Fondue
Place the grill plate on the heating element with the
coated side facing upwards.
Put the oil/fat, broth, cheese or chocolate into the fondue
bowl. Note the fill level information given below.
Place the fondue pot in the centre of the grill plate.
Fit the splash guard.
Connect the unit to the mains.

Vegetable/meat fondue with oil or fat
Note: The fill amount must be between the MIN and
MAX markings.
Turn the temperature controller to the MAX position.
Pre heat the oil or fat for about 35 minutes before putting
food into the bowl.

Vegetable/meat fondue with broth
Note: The fill amount must be between the MIN and
MAX markings.
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- Turn the temperature controller to the MAX position.
Preheat the broth for about 20 minutes before putting
food into the bowl.

Cheese fondue
The fill amount must be between 200 g minimum and
400 g maximum.

- Turn the temperature controller to the MAX position and
melt the cheese with constant stirring.
Once it has done so, turn the thermostat control back to
a medium position.

Chocolate fondue
The fill amount must be between 200 g minimum and
500 g maximum.

- Turn the temperature controller to the MAX position.
Break up a chocolate slab into pieces and melt with
constant stirring.

Once it has done so, turn the thermostat control back to
a position slightly above MIN.

Skewer the food onto the fondue forks and place them
well into the bowl.

+ When cooking is finished, turn the thermostat back to
MIN and disconnect the appliance from the mains.

Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, always make sure that
the plug has been removed from the wall socket and
allow the appliance to cool down.

- To avoid the risk of electric shock, do not clean the base
with water and do not immerse it in water.
Do not use abrasives or harsh cleaning solutions.
Remove the grill plate and clean it in warm soapy water.
Dry thoroughly afterwards.
Before removing the fondue bowl, wait until it has
completely cooled down.
Do not pour used fat or oil in a sink. The cold oil/fat may
be discarded with the domestic refuse.
Clean the fondue pot, splatter guard and fondue forks in
rinsing water. Do not clean in a dishwasher.

Hint: When making cheese fondue, cheese will
unavoidably stick to the bowl. Fill the bowl with hot
water after use, let it stand overnight and then clean it
as described above.

- Wash the mini-pans and spatulas with hot water and
washing-up liquid and then dry with a cloth.

- The base unit may be cleaned with a slightly damp, lint-
free cloth.

Disposal
Devices marked with this symbol must be
ﬁ disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
EEER can be recycled. Proper disposal protects the

environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter.
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Appareil combiné raclette-fondue

Cheére cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de courant
avec terre installée selon les normes en vigueur. Assurez-
vous que la tension d'alimentation correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil. Ce produit
est conforme a toutes les directives relatives au marquage
“CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Fourchettes a fondue (8 piéces)

2. Anneau anti-éclaboussures

3. Plaque de cuisson

4. Poélons (8 piéces)

5. Thermostat avec voyant de fonctionnement

6. Plaque signalétique (a la base)

7. Cuve

8. Cordon d'alimentation avec fiche secteur

Nonillustré :

9. Spatules (8 piéces)

Importantes consignes de sécurité

- Afin d'éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. Si des
réparations sont nécessaires, veuillez
envoyer 'appareil & notre service
aprées-vente (voir les coordonnées
du service dans le carnet de garantie
séparé ou sur le site web
www.severin.de).

- Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I'appareil,
son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité
de fonctionnement de I'appareil. Au

cas ou 'appareil, par exemple, serait
tombé sur une surface dure, ou si une
force excessive aurait été employée
pour tirer sur le cordon d’alimentation,
il ne doit plus étre utilisé.

- Avertissement ! Les surfaces du

boitier et les accessoires sont chauds
pendant et aprés ['utilisation. Risque
de brllures !

- Débranchez la fiche secteur avant

tout nettoyage. Laissez toujours
suffisamment de temps a 'appareil de
refroidir avant de retirer la plaque de
cuisson, avant de le nettoyer ou de le
ranger.

+ Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer le socle
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

* Nettoyez la plaque de cuisson, le

poélon, la spatule, les fourchettes a
fondue et la cuve a fondue a l'eau
savonneuse. Pour en savoir plus sur
le nettoyage, consultez la section
Nettoyage et entretien.

+ L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur externe
ou une télécommande indépendante.

+ Pour éviter que graisse chaude

n'éclabousse, posez I'appareil sur une
surface stable, résistant a la chaleur,
imperméable aux éclaboussures

et aux taches et qui dispose de
suffisamment d'espace. Lors de la
cuisson des aliments avec de I'huile/
graisse, les éclaboussures ne sont
pas toujours évitables.

* Prenez soin de ne pas placer



I'appareil contre un mur ou dans un
angle, et de le tenir & I'écart de toute
matiére inflammable.

* Ne laissez pas I'appareil sans

surveillance pendant son

fonctionnement.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réservés au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- ['utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractere résidentiel ;

- des environnements de type
chambres d’hotes.

- Avertissement ! Une mauvaise

utilisation de 'appareil peut entrainer

des blessures!

- Les enfants de moins de 8 ans ne sont

pas autorisés a utiliser cet appareil.

- Avertissement ! Tenez I'appareil hors

de portée des enfants (de 0 a 8 ans),

tout particulierement pendant que
vous ['utilisez ou qu'il refroidit.

- Cependant, les enfants &gés de 8

ans et plus peuvent utiliser 'appareil

a condition d'étre surveillés en

permanence.

- L'appareil ne peut étre utilisé par des

personnes souffrant de déficiences

physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d’expérience ou de
connaissances, sauf si celles-ci ont
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été formées a I'utilisation de I'appareil
et ont été supervisées, et si elles

en comprennent les dangers et les
précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec l'appareil.

- Ne laissez pas les enfants nettoyer ou

procéder a des travaux d'entretien ou
de maintenance sur I'appareil.

+ L'appareil et son cordon d’alimentation

doivent étre, a tout moment, tenus
hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

+ Nallumez I'appareil que si la plaque de cuisson est bien

en place.

- Ne placez la cuve a fondue sur la plaque de cuisson que

lorsqu’elle est remplie.

+ Le cable de raccordement ne doit jamais entrer en

contact avec des pieces chaudes de 'appareil.

- Les aliments congelés ne doivent jamais étre utilisés

pour la cuisson au gril ou pour préparer une fondue,
mais doivent d’abord étre décongelés et, si nécessaire,
essuyés.

- Pour éviter d'endommager le revétement de la plaque

de cuisson et des mini poélons lors du retrait des
aliments, utilisez uniquement des ustensiles non
abrasifs.

+ L’huile/matiere grasse risque de s’enflammer quand elle

est surchauffée. Dans ce cas, retirez la fiche de la prise,
puis posez un couvercle ou autre objet en métal sur le
poélon afin d'étouffer les flammes.

- Ne versez jamais d’eau sur de I'huile/graisse chaude

en flammes!

- Attention : Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu'il

est chaud, c.-a-d. en cours d'utilisation ou juste aprés
utilisation. Soyez extrémement prudent: I'huile/graisse
chaude peut donner lieu a de graves brdlures.

- Nutilisez la cuve a fondue qu'avec la cuve

correspondante et la plaque de cuisson.

- Débranchez toujours la fiche de la prise murale

- apres utilisation,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cordon ;

tirez toujours sur la fiche.

+ Ne touchez pas la fiche secteur avec les mains

mouillées.



N'utilisez pas et ne rangez pas I'appareil a 'extérieur !
Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages
éventuels subis par cet appareil, résultant d’'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

Domalne d’utilisation

- L'appareil sert exclusivement a griller et gratiner des
aliments tels que viande, poisson, légumes, fromage,
etc., a cuire de la viande/des légumes dans de I'huile/du
bouillon ou a faire fondre du fromage ou du chocolat.
Toute autre utilisation non mentionnée dans le manuel
d'utilisation est considérée comme inappropriée et

peut entrainer des blessures graves ou endommager
I'appareil.

Avant la premiére mise en marche

Retirez complétement toutes les étiquettes publicitaires,
les restes d’'emballage et les inserts.

Ne retirez pas la plaque signalétique !

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois, nettoyez
toutes les pieces avec un chiffon humide.

Faites chauffer I'appareil avec les poélons et la plaque
de cuisson pendant environ 10 min., a vide, pour
éliminer 'odeur caractéristique d'un gril allumé pour

la premiére fois (Iégére fumée possible). Assurez une
ventilation suffisante pendant 'opération en ouvrant les
fenétres ou portes-fenétres.

Nettoyez ensuite I'appareil, y compris toutes les piéces,
tel indiqué au paragraphe Entretien et nettoyage.

Thermostat et voyant lumineux

Le thermostat régule la durée d’enclenchement

du chauffage. Le voyant lumineux indique I'état de
fonctionnement actuel du chauffage.

Résistance en marche = témoin lumineux allumé
Résistance éteinte = témoin lumineux éteint

Pour la fonte, le gril et la fondue, tournez le thermostat a
fond vers la droite jusqu’a la position maximale.

Pour garder les aliments au chaud, tournez le
thermostat plus a gauche.

Une fois la préparation des aliments terminée, tournez le
thermostat complétement vers la gauche et débranchez
la fiche secteur.

Fonctionnement

Consell

Il est important de lubrifier [égerement la plaque de
cuisson avant |'utilisation pour éviter 'adhérence des
aliments.

Vous pouvez utiliser I'appareil simultanément pour
la fondue et la raclette. Avant de poser la cuve a
fondue, assurez-vous qu'il n’y a pas de graisse ou
de résidus de grillades sur la surface de pose de la
plaque de cuisson.

Raclette et gril

Placez la plaque de cuisson sur I'élément chauffant,
coté revétu vers le haut.

Branchez la fiche secteur dans une prise de courant et
tournez le thermostat jusqu’a la position MAX.

Laissez préchauffer 'appareil pendant 10 minutes
environ.

Déposez les aliments a cuire sur la plaque de cuisson.
Mettez le fromage a raclette et autres ingrédients dans
les mini poélons, posez ces derniers dans I'appareil,
sous la résistance et laissez-les jusqu’a la fonte du
fromage.

Avertissement : Ne pas placer les mini poélons vides
dans I'appareil lorsqu'il est en marche. Ne posez

les spatules qu'a I'extérieur de I'appareil pendant le
fonctionnement.

Lorsque la cuisson est terminée, tournez le bouton du
thermostat sur sa position MIN et débranchez I'appareil
du secteur.

Pour la cuisson au gril de larges quantités d'aliments,
les résidus de graisse doivent étre soigneusement
retirés de temps en temps a I'aide de papier absorbant
ou similaire.

Fondue

Placez la plaque de cuisson sur I'élément chauffant,
coté revétu vers le haut.

Versez I'huile/graisse, bouillon, fromage ou chocolat
dans la cuve a fondue. Notez les indications ci-dessous
concernant le niveau de remplissage.

Placez la cuve a fondue au centre de la plaque de
cuisson.

Installez I'écran anti projections.

Branchez I'appareil sur le secteur.

Fondue légumes/viande avec huile ou matiéres grasses

Remarque : le niveau de remplissage se situe entre les
reperes MIN et MAX.

Tournez le thermostat jusqu'a la position MAX.
Préchauffez I'huile/graisse pendant environ 35 minutes
avant de mettre les aliments dans la cuve.

Fondue légumes/viande avec bouillon

Remarque le niveau de remplissage se situe entre les
reperes MIN et MAX.

Tournez le thermostat jusqu’a la position MAX.
Préchauffez le bouillon pendant environ 20 minutes
avant de mettre les aliments dans la cuve.

Fondue savoyarde (fromage)

La quantité de remplissage doit se situer entre 200 g
minimum et 400 g maximum.

Tournez le thermostat jusqu’a la position MAX et faites
fondre le fromage en remuant constamment.

Une fois fondu, tournez le bouton de thermostat sur sa
position moyenne.



Fondue au chocolat
La quantité de remplissage doit se situer entre 200 g
minimum et 500 g maximum.
Tournez le thermostat jusqu’a la position MAX. Cassez
le chocolat en morceaux et faites-le fondre en remuant
constamment.
Une fois fondu, tournez le bouton de thermostat sur la
position légerement au-dessus de MIN.
Piquez les aliments avec les fourchettes et plongez-les
dans la cuve.
Lorsque la cuisson est terminée, tournez le bouton de
thermostat sur MIN et débranchez I'appareil du secteur.

Entretlen et nettoyage
Avant tout nettoyage, débranchez d'abord la fiche de la
prise de courant et laissez refroidir I'appareil.
Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas
nettoyer le socle avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
Ne pas utiliser de produits d’entretien surpuissants ou
abrasifs.
Assurez-vous que la pierre ait suffisamment refroidie
avant de la retirer pour la nettoyer. Nettoyez-la sous
I'eau courante a I'aide d'une éponge synthétique (sans
détergent), puis séchez-la soigneusement avec un
chiffon doux. Ne pas immerger la pierre dans I'eau.
Retirez la plaque de cuisson et nettoyez-la a 'eau
chaude savonneuse. Séchez ensuite soigneusement.
Avant de retirer la cuve a fondue, attendez que celle-ci
ait complétement refroidie.
Ne pas verser I'huile usée ou les matiéres grasses dans
I'évier. L'huile/matiéres grasses froides peuvent étre
jetées avec les ordures ménageres.
Nettoyez la cuve a fondue, I'écran anti-projection et les
fourchettes a fondue a 'eau savonneuse. Ne les passez
pas au lave-vaisselle.

Conseil : Lors de la préparation d’'une fondue
savoyarde, le fromage colle inévitablement aux parois
de la cuve. Remplissez la cuve d’eau chaude apres
utilisation, laissez-la tremper toute une nuit puis
nettoyez tel indiqué ci-dessus.

Lavez les poélons et les spatules a I'eau chaude en
ajoutant du liquide-vaisselle, puis séchez-les avec un
chiffon.

Le socle peut étre nettoyé avec un chiffon légérement
humide non pelucheux.
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Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
ﬁ collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
M précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur
la santé humaine et 'environnement. Votre mairie ou le
magasin aupres duquel vous avez acquis |'appareil
peuvent vous donner des informations a ce sujet.
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Raclette-Fondue combinatie

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een
volgens de voorschriften geinstalleerd geaard stopcontact.
Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning. Dit product
komt overeen met de richtlijnen aangegeven op het CE-
label.

Beschrijving

1. Fonduevorken, 8 stuks

2. Spatbeschermingsring

3. Grillplaat

4. Pannetjes, 8 stuks

5. Temperatuurregelaar met bedrijfscontrolelampje

6. Typeplaatje (aan de onderzijde)

7. Basisapparaat

8. Snoer met stekker

Niet afgebeeld:

9. Spatels, 8 stuks

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

- Om risico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische apparaat
of het net snoer slechts uitgevoerd
worden door onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig zijn, stuur
het dan aan de klantenservice van de
fabrikant (bekijk de service-adressen
in het afzonderlijke garantieboekje of
op www.severin.de).

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid
inclusief het netsnoer evenals elk
hulpstuk dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Indien het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer

men met overdadige kracht aan

het netsnoer getrokken heeft, mag
men het niet meer gebruiken: zelfs
onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

- Waarschuwing! De behuizing en de

accessoires worden tijdens en na het
gebruik heet. Gevaar voor verbranden!

+ Voor elke reinigen de stekker uit

het stopcontact trekken. Laat het
apparaat voldoende afkoelen alvorens
de grillplaat te verwijderen, het
apparaat schoon te maken of op te
bergen.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen de basis nooit met
vloeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

* Reinig de grillplaat, pannetjes,

spatels, fonduevorken en fonduepan
in het spoelwater. Gedetailleerde
aanwijzingen voor het schoonmaken
vind u in het gedeelte Reiniging en
onderhoud.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok of een
apart systeem van afstandsbediening.

 Om morsen van hete vet te

voorkomen, moet men het apparaat
op een stabiele, hittebestendige
ondergrond te plaatsen, welke
beschermd is tegen druppels en
vlekken en met voldoende ruimte.
Wanneer men kookt met olie/vet
kan spetteren niet altijd voorkomen
worden.



+ Het apparaat niet bij een muur of in

een hoek plaatsen, en zorg ervoor dat

in de buurt ervan geen ontvlambare

materialen worden opgeslagen.

+ Laat het apparaat tijdens het gebruik

niet onbeheerd achter.

+ Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

- Waarschuwing! Gebruik van

een defect apparaat kan letsel

veroorzaken!

* Kinderen onder 8 jaar oud mogen dit

apparaat niet gebruiken.

- Waarschuwing! Het apparaat uit de

buurt houden van jonge kinderen (0-8

jaar), met name tijdens het gebruik of

het afkoelen

+ Kinderen ouder dan 8 jaar, echter,

mogen dit apparaat gebruiken

wanneer onder constante supervisie.

* Het apparaat mag gebruikt worden

door personen met verminderde

fysische, zintuiglijke of mentale

bekwaamheden, of gebrek van

ervaring en kennis, wanneer deze

onder begeleiding zijn of instructies

ontvangen hebben over het gebruik

van dit apparaat en volledig de

gevaren en veiligheidsvoorschriften

begrijpen.
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+ Kinderen mogen niet met het apparaat

spelen.

- Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren.

* Het apparaat en het snoer moeten

altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn
bijvoorbeeld door verstikking.

- Schakel het apparaat niet in als de grillplaat leeg is.
- Zet de fonduepan allen gevuld op de grillplaat.
- Het aansluitsnoer mag niet in contact komen met hete

apparaatdelen.

- Nooit diepgevroren voedsel gebruiken voor grillen of

fonduen, het moet eerst ontdooid en eventueel droog
gedept worden.

- Om schade aan de coating van de grillplaat en de mini

pannen te voorkomen tijdens het uitnemen van het
voedsel, alleen werken met niet-schurend keukengerei.

- Olie/vet kan vlam vatten wanneer deze verhit wordt.

In dit geval dient u de stekker uit het stopcontact te
trekken en met een deksel of iets vergelijkbaars de pan
afdekken zodat de vlammen doven.

- Gooi nooit water over de hete of brandende olie/vet!
- Waarschuwing: Het apparaat nooit verplaatsen tijdens

gebruik of wanneer het nog heet is, hete olie/vet kan
flinke brandwonden veroorzaken.

- Gebruik de fonduepan alleen met het bijbehorende

basisapparaat en de grillplaat.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,

trek aan de stekker zelf.

- Raak de stekker niet met natte handen aan.
- Gebruik of bewaar het apparaat niet buitenshuis!
- De fabrikant heeft geen verantwoordelijkheid wanneer

dit apparaat verkeerd gebruikt word of wanneer de
veiligheidsinstructies niet gevolgd worden.



Toepassmgsgebled
Het apparaat wordt uitsluitend gebruikt voor het grillen
en gratineren van voedingsmiddelen zoals vlees,
vis, groenten, kaas, enz., voor het garen van vlees/

groenten in olie/bouillon of voor het smelten van kaas of

chocolade.

Elk ander gebruik dat niet in de gebruiksaanwijzing
wordt vermeld, wordt beschouwd als niet
bestemmingsconform en kan leiden tot ernstig letsel of
schade aan het apparaat.

Eerste ingebruikname
- Verwijder alle reclamestickers, verpakkingsresten en
houders volledig.
Het typeplaatje niet verwijderen!
Voordat de grill voor de eerste keer gebruikt wordt,
alle afzonderlijke delen met een vochtige doek
schoonmaken.
Verwarm het apparaat met de omkeerbare grillplaat
en de pannetjes ong. 10 minuten zonder grill- of
raclettevoedsel, zodat de eigen geur van het apparaat
kan verdwijnen (lichte rookontwikkeling is mogelijk).
Zorg daarom voor voldoende ventilatie door geopende
ramen of balkondeuren.
Maak het apparaat inclusief alle afzonderlijke delen
daarna schoon zoals beschreven in het hoofdstuk
Onderhoud en schoonmaken.

Temperatuurlnstelllng en indicatielampje
De temperatuurregelaar regelt de inschakelduur van
de verwarming. Het controlelampje geeft de huidige
bedrijfstoestand van de verwarming aan.
Verwarming aan = indicatielampje aan
Verwarming uit = indicatielampje uit
Draai voor het smelten en grillen en voor fondue de
regelaar helemaal naar rechts in de maximale positie.
Om het eten warm te houden, draai de regelaar verder
naar links.
Nadat de voedselbereiding is voltooid, draait u de
temperatuurregelaar volledig naar links en trekt u de
stekker uit het stopcontact.

Bediening

Opmerkmg
Wij raden aan de grillplaat voor gebruik licht in te
olién om te voorkomen dat het voedsel aanbakt.
Het apparaat kan tegelijkertijd worden gebruikt
voor fondue en raclette. Voordat u de fonduepan
opstelt, moet u ervoor zorgen dat er geen vet of
resten van het grillen op de plank van de grillplaat
zijn.

Raclette en grill

Plaats de grillplaat met de gecoate kant naar boven op
het verwarmingselement.

Steek de stekker in een stopcontact en draai de
temperatuurregelaar naar de MAX-positie.

Laat het apparaat voor 10 minuten voorverwarmen
totdat de gewenste temperatuur bereikt is.

Leg het voedsel op de grillplaat.

Plaats de raclette kaas en andere ingrediénten in de
mini pannen en zet deze dan in het apparaat onder het
verwarmingselement. Laat ze daar staan totdat de kaas
gesmolten is.

Waarschuwing: Plaats nooit lege mini pannetjes in
het apparaat wanneer het is aangezet. Leg de spatels
tijdens het gebruik alleen buiten het apparaat.
Wanneer men klaar is met grillen, draai dan de
regelbare thermostaat naar zijn stand MIN en trek de
stekker van het apparaat uit het stopcontact.

Bij het grillen van grote hoeveelheden etenswaren
moeten de verzamelde vetresten met keukenpapier of
iets dergelijks regelmatig verwijderd worden.

Fondue

Plaats de grillplaat met de gecoate kant naar boven op
het verwarmingselement.

Doe de olie/ het vet, bouillon, kaas of chocolade in

de fonduepan. Houd het vulniveau in de gaten zoals
hieronder beschreven.

Plaats de fonduepan in het midden van de grillplaat.
Plaats de anti-spat ring erop.

Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

Groenten/vleesfondue met olie of vet

Let op: De te vullen hoeveelheid moet tussen de MIN en
MAX markering zijn.

Draai de temperatuurregelaar naar de MAX-positie.
Voordat het eten in de pan gedaan wordt, de olie of het
vet gedurende 35 minuten voorverwarmen.

Groenten/vleesfondue met bouillon

Let op: De te vullen hoeveelheid moet tussen de MIN en
MAX markering zijn.

Draai de temperatuurregelaar naar de MAX-positie.
Voordat het eten in de pan gedaan wordt, de bouillon
gedurende 20 minuten voorverwarmen.

Kaasfondue

De te vullen hoeveelheid moet tussen minimaal 200 g
en maximaal 400 g zijn.

Draai de temperatuurregelaar naar de MAX-positie en
laat de kaas onder voortdurend roeren smelten.

Als dit gedaan is, de regelbare thermostaat terugdraaien
naar een stand in het midden.



SEVERIN

Chocoladefondue
De te vullen hoeveelheid moet tussen minimaal 200 g
en maximaal 500 g zijn.
Draai de temperatuurregelaar naar de MAX-positie.
Breek de chocolade in stukjes en laat al roerend
smelten.

- Als dit gedaan is, de regelbare thermostaat terug
draaien naar een stand iets boven MIN.
Spies het eten op de fonduevorken en plaats ze in de
pan.

- Als het koken voorbij is, de thermostaat terugdraaien
naar MIN en haal de stekker uit het stopcontact.

Onderhoud en schoonmaken
Haal voor het schoonmaken altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Om elektrische schokken te voorkomen de basis nooit
met vloeistoffen schoonmaken of onderdompelen.
Geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

- Verwijder de grillplaat en maak deze schoon in warm
water met zeep. Daarna goed afdrogen.
Wacht eerst totdat de fonduepan helemaal afgekoeld is
voordat hij weggehaald wordt.
Giet geen verbruikt vet of olie in de gootsteen. Het
koude olie/vet mag weggegooid worden bij het huisvuil.
Reinig de fonduepan, de spatbescherming en de
fonduevorken in een sopje. Niet in de vaatwasmachine
reinigen.

Opmerking: Tijdens de kaasfondue, zal er
onvermijdelijk kaas aan de pan gaan plakken. Vul na
gebruik de pan met heet water, laat deze overnacht
staan en maak hem dan schoon zoals hierboven
beschreven.

Was de pannen en spatels af met heet water met
toevoeging van afwasmiddel en droog ze vervolgens af
met een doek.

De basis kan schoongemaakt worden met een licht
vochtige, pluisvrije doek.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
ﬁ apart weggegooid worden van het huishoudelijke
afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
s welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
geven.
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Raclette-Fondue combinada

E
A

stimado Cliente,
ntes de utilizar el aparato, lea atentamente estas

instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

C
D

onexion a la red eléctrica
ebe conectar este aparato solamente a una toma de

corriente con toma de tierra instalada segun las normas
en vigor. Asegurese de que la tension de la red coincide
con la tensién indicada en la placa de caracteristicas.

E

ste producto cumple con las directivas obligatorias que

acompafian el etiquetado de la CEE.

D
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escripcion

Tenedores para fondue, 8 unidades

Anillo de proteccion contra salpicaduras

Placa de la parrilla

Mini sartenes, 8 unidades

Regulador de temperatura con indicador luminoso de
funcionamiento

Placa de caracteristicas (parte inferior de la unidad)
Unidad base

Cable eléctrico con clavija

in ilustracion:

Espatulas, 8 unidades

Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, la

reparacion del aparato eléctrico o

del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se debe mandar
el aparato a uno de nuestros servicios
de asistencia postventa (consulte las
direcciones del servicio técnico en el
folleto de garantia independiente 0 en
www.severin.de).

* Antes de utilizar el aparato, se debe

comprobar que tanto la unidad
principal como cualquier accesorio
no estan defectuosos. En caso de
que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en
exceso del cable de alimentacion, no
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se debera utilizar de nuevo: incluso
los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

- jAdvertencia! Las superficies

de la carcasa y los accesorios
estan calientes durante y después
del funcionamiento. jRiesgo de
quemaduras!

+ Quite el enchufe antes de realizar la

limpieza. Deje enfiar el aparato el
tiempo suficiente antes de limpiarlo,
guardarlo o retirar la placa de la
parrilla.

- Para evitar el riesgo de una descarga

eléctrica, no limpie la base de la
unidad con sustancias liquidas y no la
sumerja.

- Limpie la placa de la parrilla, la sartén,

la espatula, los tenedores de fondue
y la olla de fondue con agua. Para
una informacion mas detallada sobre
la limpieza, consulte el apartado
Limpieza y Cuidado.

- El aparato no debe ser utilizado con

un temporizador externo ni un sistema
de mando a distancia.

+ Para no derramar grasa caliente,

coloque el aparato en una superficie
estable y termorresistente, insensible
a las salpicaduras y manchas, y

con suficiente espacio alrededor. Al
cocinar alimentos con aceite/grasa,
no siempre se pueden evitar las
salpicaduras.

* No coloque el aparato junto a una

pared ni esquina, y compruebe que no
se guarda ningun material inflamable



junto al grill.

* No deje el dispositivo desatendido

durante el funcionamiento.

- Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

- jAdvertencia! jEl uso incorrecto del

aparato puede provocar lesiones!

- Esta prohibido el uso de este aparato

por nifios menores de 8 afios.

- jAdvertencia! Mantenga el aparato

fuera del alcance de los nifios (de 0

a 8 afios), especialmente mientras se

esta utilizando o enfriando.

- Los nifios de 8 afios 0 mayores,

pueden utilizar el aparato bajo la

supervision constante de un adulto.

- El aparato podra ser utilizado por

personas con reducidas facultades

fisicas, sensoriales 0 mentales, o

sin experiencia ni conocimiento

del producto, solo cuando hayan

recibido la supervision o instrucciones

referentes al uso del aparato y

entiendan por completo todo el peligro

y las precauciones de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el

aparato.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato.
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- El aparato y su cable eléctrico siempre

se deben mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8 afios.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del

material de embalaje, porque podria ser peligroso,
existe el peligro de asfixia.

- No ponga el aparato en marcha cuando la placa de la

parrilla esté encendida.

- Coloque la olla de fondue sobre la placa de la parrilla

solo cuando esté llena.

- El cable de conexioén no debe entrar en contacto con

piezas calientes.

- Nunca se deben utilizar alimentos congelados para

asarlos en el grill o preparar fondue, se deben
descongelar previamente vy, si fuera necesario, se deben
secar.

- Para no dafiar el recubrimiento de la placa del grill y las

minisartenes a la hora de retirar los alimentos, utilice
solo utensilios no abrasivos.

- El aceite/grasa puede producir fuego al recalentarla.

En caso de que esto suceda, desenchufe el aparato
y extinga el fuego poniendo una tapa o una bandeja
metalica sobre el recipiente.

- No eche nunca agua en el aceite/grasa vegetal que

esté caliente o ardiendo.

+ Precaucion: No transporte nunca la unidad cuando

esté caliente, p. ej. durante o inmediatamente después
de haberla usado (a causa del peligro de dar un
tropezon). Tenga muchisimo cuidado: El aceite/grasa
caliente puede causar quemaduras graves.

- Utilice la olla para fondue Unicamente con el aparato

base correspondiente y la plancha de la parrilla.

- Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,
- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

- Para desenchufar, no tire nunca del cable; coja la

clavija.

- No toque el enchufe con las manos mojadas.
+ iNo utilice ni almacene el aparato al aire libre!
- No se acepta responsabilidad en caso de averias

debido al uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Ambito de aplicacion
- El aparato se utiliza exclusivamente para asar y hornear

alimentos como carne, pescado, verduras, queso, efc.,
para cocinar carne/verduras en aceite/caldo o para
derretir queso o chocolate.

+ Cualquier uso no mencionado en las instrucciones

se considera no previsto y puede ocasionar lesiones
graves o dafios en el aparato.
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Antes del primer uso
Retire completamente todas las pegatinas
promocionales, restos de embalaje y plantillas.
iNo retire la placa identificadoral
Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie todas
las piezas individuales con un pafio humedo.
Antes de utilizarlo por primera vez, caliente el aparato
con la placa de la parrilla y las mini sartenes unos 10
minutos, sin colocar alimentos en la raclette ni en la
plancha para que se reduzca el olor propio del aparato
(es posible que se produzca un poco de humo).
Al hacerlo, procure que haya ventilacién suficiente
abriendo las ventanas o puertas de las terrazas.
Después limpie el aparato y todas las piezas
individuales, tal y como se describe en Limpieza y
mantenimiento.

Regulador de temperatura y luz indicadora
El regulador de temperatura regula el tiempo de
conexion de la calefaccion. El testigo de control muestra
el estado de funcionamiento actual de la calefaccion.
Calor activado = luz indicadora encendida
Calor desactivado = luz indicadora apagada
Para el proceso de fusién y asado y para la fondue, gire
el regulador completamente a la derecha a la posicion
maxima.
Para mantener la comida caliente, continGe girando el
regulador hacia la izquierda.
Una vez finalizada la preparacion de alimentos, gire el
regulador de temperatura hasta el extremo izquierdo y
desenchufelo.

Funcionamiento

Consejo
Recomendamos untar ligeramente de aceite la placa
de la parrilla antes de utilizarla para evitar que los
alimentos se peguen.
El dispositivo se puede utilizar simultaneamente
para fondue y raclette. Antes de colocar la olla para
fondue, asegUrese de que no haya grasa ni residuos
de la parrilla en la superficie de apoyo de la placa de
la parrilla.

Raclette y grill
- Coloque la placa de la parrilla con el lado recubierto
hacia arriba sobre el elemento calefactor.
Conecte el enchufe a una toma de corriente y gire el
regulador de temperatura a la posicion Max.
Permita que el aparato se precaliente durante 10
minutos hasta alcanzar la temperatura deseada.
Coloque los alimentos a preparar sobre la placa de la
parrilla.
Coloque el queso de raclette y cualquier otro ingrediente
en las mini sartenes, coléquelas en el aparato, debajo
del componente calefactor, y espere hasta que el queso
se derrita.
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Advertencia: No coloque las minisartenes vacias

en el aparato mientras esta encendido. Durante el
funcionamiento, coloque las espatulas solo fuera del
aparato.

Después de cocinar los alimentos, gire el control de
termostato hasta la posicion MIN y desenchufe el
aparato de la red.

Al cocinar grandes cantidades de alimentos, los restos
de grasa acumulada se deberian eliminar de vez en
cuando, utilizando papel de cocina o similar.

Fondue
- Coloque la placa de la parrilla con el lado recubierto
hacia arriba sobre el elemento calefactor.
Afada aceite/grasa, caldo, queso o chocolate en el
recipiente de la fondue. Respete las indicaciones sobre
el nivel de llenado que se indica previamente.
Coloque la olla de fondue en el centro de la placa de la
parrilla.
Coloque el aro antisalpicaduras.
Conecte el aparato a la toma de corriente.

Fondue de verdura/carne con aceite o grasa
Nota: La cantidad de ingredientes debe estar entre las
marcas de nivel de MIN y MAX.
Gire el regulador de temperatura a la posicién Max.
Precaliente el aceite o la grasa durante unos 35 minutos
antes de afadir los alimentos en el recipiente.

Fondue de verdura/carne con caldo
Nota: La cantidad de ingredientes debe estar entre las
marcas de nivel de MIN y MAX.
Gire el regulador de temperatura a la posicion Max.
Precaliente el caldo durante unos 20 minutos antes de
afadir los ingredientes en el recipiente.

Fondue de queso
La cantidad de mgredlentes debe ser entre 200 g como
minimo y 400 g como méaximo.
Gire el regulador de temperatura a la posicién Max y
derrita el queso revolviendo constantemente.
Cuando se haya derretido, gire el control del termostato
de nuevo a la posicion media.

Fondue de chocolate
La cantidad de mgredlentes debe ser entre 200 g como
minimo y 500 g como méaximo.
Gire el regulador de temperatura a la posicién Max.
Rompa el chocolate en trozos y derrita revolviendo
constantemente.
Cuando se haya derretido, gire el control del termostato
de nuevo a la posicion ligeramente superior al MIN.
Ensarte los alimentos en los tenedores de fondue e
introdlzcalos suficientemente en el recipiente.
Cuando haya terminado de cocinar, vuelva a colocar el
termostato en la posicién MIN y desconecte el aparato
de la toma de corriente.
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lepleza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, asegurese siempre de que
esta desenchufado y se ha enfriado por completo.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no
limpie la base de la unidad con sustancias liquidas y no
lo sumerja.
No use detergentes abrasivos.
Retire la placa del grill y limpiela en agua templada con
jabon. Después séquela por completo.
Antes de retirar el recipiente de fondue, espere hasta
que se haya enfriado.
No tire la grasa o el aceite usado en el fregadero. La
grasalaceite usada fria se puede tirar en la basura
doméstica.
Limpie la olla de fondue, el protector contra salpicaduras
y los tenedores para fondue con abundante agua en el
fregadero o en el lavavajillas. No puede lavarse en el
lavavajillas.

Consejo: Al preparar fondue de queso, el queso
iremediablemente se pegara al recipiente. Después
de usarlo, llene el recipiente de agua caliente, déjelo
reposar por la noche y después limpielo siguiente las
indicaciones anteriores.

Lave las sartenes y la espatula con agua caliente con
detergente y séquelas con un pafio.

La base se puede limpiar con un pafio ligeramente
himedo y sin pelusa.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
ﬁ deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
B valiosos que pueden ser reciclados. La
eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente y
la salud de las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta.
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Combinazione Raclette e Fonduta

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente a una
presa di corrente con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla targhetta portadati.
Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Forchette da fonduta, 8 pz.

Anello paraspruzzi

Piastra di cottura

Padelline, 8 pz.

Manopola della temperatura con spia di
funzionamento

Targhetta identificativa (sotto I'apparecchio)
Base dell'apparecchio

. Cavo di alimentazione con spina

enza illustrazione:

Spatole, 8 pz.
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni
a questo apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni, vi preghiamo di
inviare 'apparecchio al nostro centro
di assistenza tecnica (vedere i contatti
dell'assistenza nel libretto di garanzia
separato o sul sito Web
www.severin.de).

+ Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori
inseriti non presentino tracce di
deterioramento. Se per esempio
fosse caduto battendo su una
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superficie dura, o se € stata usata
una forza eccessiva nel tirare il cavo
di alimentazione, I'apparecchio non
va piu usato: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

- Avvertenza! Le superfici

dell'alloggiamento e gli accessori sono
caldi durante e dopo il funzionamento.
Rischio di ustioni!

- Estrarre sempre la spina di

alimentazione prima della pulizia.
Lasciare raffreddare adeguatamente
I'apparecchio prima di rimuovere la
piastra di cottura, pulire o0 conservare
I'apparecchio.

+ Per evitare eventuali rischi di scosse

elettriche, non pulite I'unita base con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.

- Pulire la piastra di cottura, le padelline,

le spatole, le forchette da fonduta

e la pentola da fonduta in acqua e
detergente per piatti. Per informazioni
dettagliate sulla pulizia, vedere la
sezione Pulizia e cura.

+ L’apparecchio non € previsto per

I'utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

+ Per evitare schizzi di grasso bollente,

sistemare I'apparecchio su una
superficie di lavoro solida, resistente
al calore, che sia anche impermeabile
agli spruzzi e resistente alle macchie
e abbia sufficiente spazio libero
tutt'intorno. Questo accorgimento



serve perché non & sempre possibile

evitare schizzi durante la cottura di

cibi ad alto contenuto di grasso/olio.

* Non mettete 'apparecchio vicino

a una parete 0 in un angolo e

assicuratevi che tutt'intorno non ci

siano materiali infiammabili.

+ Non lasciare I'apparecchio incustodito

quando € in funzione.

* Questo apparecchio € studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

- Avvertenza! L'uso improprio del

dispositivo pu¢ causare lesioni!

+ Ai bambini piu piccoli di 8 anni di eta

non deve essere consentito di mettere

in funzione I'apparecchio.

- Avvertenza! Tenere il dispositivo

lontano dalla portata dei bambini (0-8

anni), soprattutto durante I'uso o il

raffreddamento.

* | bambini di 8 anni o pil, comunque,

possono manovrare I'apparecchio solo

se sotto la costante supervisione di un

adulto.

- L'apparecchio puo essere usato anche

da persone con ridotte capacita fisiche

sensoriali 0 mentali, a condizione

che siano sotto sorveglianza, che

siano state date loro istruzioni sull'uso

dell'apparecchio e che comprendano
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pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio comporta.

+Ai bambini non deve essere consentito

di giocare con |'apparecchio.

+ Ai bambini non deve essere consentito

di effettuare operazioni di pulizia o di
manutenzione sull'apparecchio.

+ L'apparecchio e il cavo di

alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve

essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

- Accendere 'apparecchio solo quando la piastra di

cottura € in posizione.

- Posizionare la pentola da fonduta sulla piastra di cottura

solo dopo averla riempita.

- Non lasciare che il cavo di alimentazione entriin

contatto con parti calde dell'apparecchio.

+ Non vanno mai utilizzati alimenti congelati per grigliare

o preparare la fonduta, vi raccomandiamo di scongelarli
prima e, se necessario, anche di tamponarli per
asciugarli.

- Per evitare danni al rivestimento antiaderente della

piastra di grigliatura e dei tegamini, utilizzate solo
utensili antigraffio per rimuovere gli alimenti.

- L'olio/grasso vegetale e surriscaldato rischia di

infiammarsi. Nell'eventualita che prenda fuoco,
disinserite la spina dalla presa di corrente e spegnete
le fiamme chiudendo il pentolino con il coperchio o con
una lastra metallica.

- Non versate mai dell’acqua sopra I'olio/grasso

vegetale caldo o bollente!

+ Avvertenza: Non trasportate mai I'apparecchio quando

€ caldo, e cioé durante o immediatamente dopo l'uso
(per evitare che l'olio/grasso vegetale trabocchi).
Prestate estrema cautela: I'olio/grasso vegetale caldo
potrebbe causare gravi ustioni.

- Utilizzare la pentola da fonduta solo con la relativa base

e la piastra di cottura.

- Disinserite sempre la spina dalla presa

- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire I'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate

mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente la
spina.

- Non toccare la spina di alimentazione con le mani

bagnate.
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Non utilizzare o conservare I'apparecchio all'aperto!
Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.

Amblto di utilizzo
L'apparecchio va utilizzato esclusivamente per grigliare
e gratinare alimenti come carne, pesce, verdure,
formaggi, ecc., per cuocere carne/verdure in olio/brodo
o per fondere formaggio o cioccolato.
Qualsiasi altro uso non menzionato nelle istruzioni &
considerato improprio e pud causare lesioni gravi o
danni al dispositivo.

Prlmo utilizzo
Rimuovere completamente tutti gli adesivi pubblicitari, i
resti del materiale di imballaggio e gli inserti.
Non rimuovere la targhetta dei dati!
Prima di cominciare a utilizzare 'apparecchio, pulite tutti
i singoli elementi con un panno umido.
Riscaldare I'apparecchio con le padelline e la piastra di
cottura per 10 minuti circa senza alimenti, in modo da
disperdere il tipico odore di fabbrica dell'apparecchio
(€ possibile che si formi del fumo). Pertanto, per
un’'adeguata ventilazione, tenete la finestra o le porte del
balcone aperte.
Dopo, pulite I'apparecchio e tutti i singoli elementi
secondo quanto descritto nella sezione Manutenzione e
pulizia.

Controllo della temperatura con spia luminosa
La manopola della temperatura regola la durata di
accensione del riscaldamento. La spia indica lo stato di
funzionamento attuale del riscaldamento.
Elemento riscaldante attivato = spia luminosa accesa
Elemento riscaldante disattivato = spia luminosa spenta
Per sciogliere o grigliare gli alimenti e per la fonduta,
ruotare la manopola completamente a destra sulla
posizione massima.
Per mantenere il cibo caldo, ruotare la manopola pit a
sinistra.
Quando il cibo & pronto, ruotare la manopola della
temperatura completamente a sinistra e scollegare la
spina di alimentazione.

Funzionamento

NOTA
- Consigliamo di ungere con un po’ d'olio la piastra di
cottura prima dell'uso, per evitare che gli alimenti si
attacchino.
L'apparecchio puo essere utilizzato
contemporaneamente per fonduta e raclette. Prima
di posizionare la pentola da fonduta, assicurarsi che
non vi siano grasso o residui di cibo sulla superficie di
appoggio della piastra.
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Raclette e grill
Posizionare la piastra di cottura sull'elemento
riscaldante con il lato rivestito rivolto verso I'alto.
Collegare la spina di alimentazione a una presa di
corrente e ruotare la manopola della temperatura sulla
posizione MAX.
Lasciate che I'apparecchio si riscaldi 10 minuti circa
perché raggiunga la temperatura necessaria.
Se necessario, poggiare gli alimenti sulla piastra di
cottura.
Mettete il formaggio raclette e ogni altro ingrediente
desiderato nei tegamini e sistemateli sul'apparecchio,
sotto I'elemento riscaldante: lasciateli sino a quando il
formaggio si e sciolto.
Avvertenza: Non mettete i tegamini vuoti
nell'apparecchio acceso. Durante il funzionamento,
posizionare le spatole solo all'esterno dell'apparecchio.
Alla fine della grigliatura, riportate il termostato sulla
posizione di minimo MIN e disinserite I'apparecchio dalla
rete elettrica.
Quando grigliate grosse quantita di alimenti, ricordatevi
di rimuovere ogni tanto i grassi residui che si
accumulano utilizzando della carta da cucina o qualcosa
di simile.

Fonduta
Posizionare la piastra di cottura sull'elemento
riscaldante con il lato rivestito rivolto verso I'alto.
Inserite I'olio/grasso, il brodo, il formaggio o il cioccolato
nel pentolino per la fonduta. Fate attenzione alla nota
di avvertenza circa il livello di riempimento riportata pit
sotto.
Posizionare la pentola da fonduta al centro della piastra
di cottura.
Inserite 'anello paraspruzzi.
Collegate I'apparecchio alla rete elettrica.

Fonduta di ortaggi/carne con olio o grasso
Nota: La quantita di riempimento deve essere tra i segni
indicati di MIN e MAX.
Ruotare la manopola della temperatura sulla posizione
MAX.
Lasciate preriscaldare I'olio o il grasso per circa 35
minuti prima di inserire alimenti nel pentolino.

Fonduta di ortaggi/carne con brodo
Nota: La quantita di riempimento deve essere tra i segni
indicati di MIN e MAX.
Ruotare la manopola della temperatura sulla posizione
MAX.
Lasciate preriscaldare il brodo per circa 20 minuti prima
di inserire alimenti nel pentolino.



Fonduta di formaggio
La quantita di riempimento deve essere tra un minimo di
200 g e un massimo di 400 g.
Ruotare la manopola della temperatura sulla posizione
MAX e far sciogliere il formaggio mescolando
continuamente.
Alla fine dell'operazione, ruotate di nuovo il termostato di
controllo e riportatelo su una posizione intermedia.

Fonduta di cioccolato
La quantita di riempimento deve essere tra un minimo di
200 g e un massimo di 500 g.
Ruotare la manopola della temperatura sulla posizione
MAX. Rompere il cioccolato in pezzi e farlo sciogliere
mescolando continuamente.
Alla fine dell'operazione, ruotate di nuovo il termostato
di controllo e riportatelo su una posizione leggermente
superiore al MIN.
Infilzate gli alimenti con le forchettine da fonduta e
sistematele bene nel pentolino.
Alla fine della cottura, riportate il termostato sulla
posizione di MIN e disinserite 'apparecchio dalla rete
elettrica.

Manutenzwne e pulizia
Prima di pulire I'apparecchio, assicuratevi che il cavo di
alimentazione sia disinserito dalla presa di corrente e
che I'apparecchio si sia raffreddato completamente.
Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non
pulite I'unita base con liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi concentrati.
Rimuovete la piastra di grigliatura e lavatela con acqua
calda e detersivo per i piatti. Dopo, asciugatela bene.
Prima di rimuovere il pentolino per la fonduta, aspettate
che si sia raffreddato completamente.
Non versate il grasso o I'olio usato nel lavello di cucina.
Queste sostanze possono essere smaltite insieme ai
normali rifiuti domestici.
Lavare la pentola da fonduta, il paraspruzzi e le
forchette da fonduta in acqua e detergente per piatti o in
lavastoviglie. Non lavare in lavastoviglie.

NOTA: Quando preparate la fonduta di formaggio,
inevitabilmente il formaggio si attacchera al pentolino.
Dopo l'uso, riempite il pentolino con acqua calda,
lasciatelo riposare per una notte intera e poi lavatelo
secondo quanto descritto pili sopra.

Lavare le padelline e le spatole con acqua calda e del
detergente per piatti, quindi asciugarle con un panno.
La base dell'apparecchio puo essere pulita con un
panno non lanuginoso leggermente umido.

SEVERIN

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
ﬁ devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
EEE valore che possono essere riciclati. Lo
smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la salute
umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in materia.

27



DK

Raclette-Fondue kombination

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet ber kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod
jordfejl og installeret i overensstemmelse med el-
regulativet. Veer opmaerksom pa, om lysnettets speending
svarer til spaendingen angivet pa typeskiltet. Dette produkt
overholder direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

1. Fonduegafler, 8 stk.

2. Steenkbeskyttelsesring

3. Grillplade

4. Pander, 8 stk.

5. Termostat med kontrollampe

6. Typeskilt (pa undersiden)

7. Basisenhed

8. Ledning med stik

Ikke afbilledet:

9. Spatler, 8 stk.

Vlgtlge sikkerhedsregler
- For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfgres af vores
kundeservice. Hvis reparation er
ngdvendig, skal apparatet sendes
til vores afdeling for kundeservice
(se serviceadressen i det separate
garantihaefte eller pa www.severin.de).

+ Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard
overflade eller der er blevet trukket
i ledningen med stor kraft, ma det
ikke leengere benyttes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

- Advarsel! Apparatets overflade
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og tilbehgrsdelene vil vaere meget
varme under og direkte efter brugen.
Skoldningsfare!

- Tag stikket ud af kontakten inden

rengering. Lad apparatet kgle af,
inden du fierner grillpladen, rengar
apparatet eller stiller det vaek.

- For at undga risiko for elektrisk

stad ma sokkelen ikke rengares
med nogen former for vaeske eller
nedsankes i vaeske.

+ Renger grillpladen, pander, spatler,

fonduegafler og fonduegryden med
saebevand. For flere oplysninger om
rengering, se afsnittet Rengaring og
pleje.

- Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fjernstyringssystem.

+ For at undga at spilde varm olie,

bedes du anbringe apparatet pa en
stabil varmeresistent overflade (der
kan tale sprgjt og pletter og serg
for at der er tilstraekkelig med plads
udenom). Nar man tilbereder mad
med olie/fedtstof er det ikke altid
muligt at undga staenk.

+ Placer ikke apparatet teet pa en

vaeg eller i et hjorne, og serg for at
der aldrig er breendbare materialer i
neerheden af den.

- Efterlad ikke enheden uden opsyn

under drift.

+ Dette apparat er beregnet til privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,



- [andbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Advarsel! Det kan medfare skader,

hvis apparatet anvendes forkert!

- Barn under 8 ar ma ikke betjene dette

apparat.

- Advarsel! Hold apparatet udenfor

reekkevidde af mindre bem (0-8 ar),

iszer under brug og afkeling.

- Barn over 8 ar ma imidlertid godt

betjene apparatet, safremt de er under

konstant opsyn af en voksen.

- Apparatet ma ikke benyttes af

personer med reducerede fysiske,

sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pa erfaring eller viden,

medmindre de har faet vejledning og

instruktion i brugen af dette apparat

og fuldt ud forstar alle farer og

forholdsregler vedragrende sikkerheden

som brug af apparatet medfarer.

- Bern ma aldrig fa lov til at lege med

apparatet.

+ Barn ma aldrig fa lov til at udfere

nogen former for rengaring eller

vedligehold af dette apparat.

- Apparatet og dets ledning ma altid

hooldes veek fra bgrn som er yngre en

: gde;sel: Hold barn veek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.

kveelning.

+ Teend ikke enheden, nar grillpladen er pa plads.

- Placer den fyldte fonduegryde pa grillpladen.

+ Tilslutningskablet ma ikke komme i kontakt med varme

dele af enheden.

- Brug aldrig dybfrosne fadevarer til grilling eller fondue,

de ma ferst tas op og om nedvendigt dubbes terre.

- For ikke at beskadige beleegningen pa grillpladen og de
sma pander, bgr man altid benytte kekkenredskaber der
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ikke er skarpe, nar maden tages af.

- Olie/fedtstof kan anteendes ved overophedning. | s fald,
tag stikket ud af kontakten og sluk ilden ved at tildeekke
gryden med et Iag eller lignende.

- Hald aldrig vand pa varm eller brandende olie/fedt!

- Advarsel: Flyt aldrig apparatet, nar den er varm, f.eks.
under eller umiddelbart efter brug (pa grund af risikoen
for at snuble). Pas meget pa: Varm olie/fedt kan
forarsage alvorlige forbraendinger.

+ Brug kun fonduegryden med den tilhgrende baseenhed
og grillplade.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- efter brug,

- i tilfelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af
stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.

- Tag ikke fat i stikket med vade haender.

- Anvend eller opbevar ikke enheden i det fril

- Vipatager os intet ansvar for skader, som skyldes
misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Anvendelsesomrade
Enheden bruges udelukkende til grillning og bagning
af fadevarer sasom kad, fisk, grentsager, ost osv., til
tilberedning af ked/grentsager i olie/bouillon eller il
smeltning af ost eller chokolade.

» Anden anvendelse, der ikke er beskrevet i
brugervejledningen, geelder som ikke-hensigtsmaessig
brug og kan medfare alvorlig personskade eller skade
pa enheden.

Far brug
Fjern alle klistermaerker, emballagerester og indleeg
fuldsteendigt.

Fiern ikke typeskiltet!

- Inden apparatet tages i brug ferste gang, ma alle de
forskellige dele tarres af med en fugtig klud.

- Lad enheden varme op i ca. 10 min. med grillplade og
pander uden madvarer i, séledes at apparatets egen
lugt kan aftage (en let ragudvikling kan forekomme).
Serg i den forbindelse for passende udluftning ved at
abne et vindue eller en altander.

- Renger derefter apparatet og alle de forskellige dele
som beskrevet i Rengaring og vedligehold.

Termostat med kontrollampe
Termostaten regulerer opvarmningstidspunktet.
Kontrollampen angiver varmeapparatets aktuelle
driftstilstand.
Varmeelementet er teendt = indikatorlyset er teendt
Varmeelementet er slukket = indikatorlyset er slukket

- Til smelte- og grillprocessen og til fondue skal du dreje
kontrollen helt til hgjre til den maksimale position.

- For at holde maden varm skal du dreje knappen
lzengere mod venstre.
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Nar du er feerdig med tilberedningen, skal du dreje
termostaten helt til venstre og traekke stikket ud.

Betjening

Tlps
Smer grillpladen let med olie inden brugen, sa
madvarerne ikke saetter sig fast.
Enheden kan bruges til fondue og raclette pa samme
tid. For du placerer fonduegryden, skal du serge
for, at der ikke er fedt eller rester fra grillning pa
grillpladens opbevaringsoverflade.

Raclette og grill
Placer grillpladen pa varmeelementet med den belagte
side opad.

Seet stramstikket i en stikkontakt, og drej termostaten til
MAX-positionen.

Lad apparatet forvarme i ca. 10 minutter for at opna den
ngdvendige temperatur.

Leeg de madvarer, du vil tilberede, pa grillpladen.

Leeg racletteosten og andre mulige ingredienser

i de sma pander, placer dem i apparatet, under
varmeelementet, og lad dem sta der indtil osten er
smeltet.

- Advarsel: Szt aldrig de sma pander tomme ind i
apparatet mens det er teendt. Placer kun spatlerne uden
for enheden under drift.

Nar grilningen er afsluttet, drejes termostatknappen hen
pa MIN og stikket tages ud af stikkontakten.

Hvis der grilles starre maengder mad, ber det
opsamlede fedtstof forsigtigt fiernes fra tid til anden,
med kekkenrulle eller lignende.

Fondue
Placer grillpladen pa varmeelementet med den belagte
side opad.
Hzeld olie/fedtstof, fond, ost eller chokolade i
fonduegryden. Veer opmaerksom pa informationen om
pafyldningniveau anvist nedenfor.
Placer fonduegryden midt pa grillpladen.

- Set steenkafskeermningen pa.

- Tilslut apparatet il stikkontakten.

Grontsags/kadfondue med olie eller fedtstof
Bemeerk: Pafyldningsniveauet ma vaere mellem MIN og
MAX markeringerne.
Drej termostaten til MAX-positionen.
Forvarm olien eller fedtstoffet i ca. 35 minutter inden der
leegges mad i gryden.

Grantsags/kadfondue med fond
Bemeerk: Pafyldningsniveauet ma veere mellem MIN og
MAX markeringerne.
Drej termostaten til MAX-positionen.
Forvarm fonden i ca. 20 minutter inden der leegges mad

i gryden.
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Ostefondue
Pafyldningsmeengden mé veere mellem minimum 200 g
og maximalt 400 g ost.
Drej termostaten til MAX-positionen, og smelt osten
under konstant omrgring.
Nar osten er smeltet drejes termostatknappen tilbage til
en middel indstilling.

Choko/adefondue
Pafyldningsmeengden mé veere mellem minimum 200 g
og maximalt 500 g chokolade.
Drej termostaten til MAX-positionen. Braek chokoladen i
stykker, og smelt den under konstant omrgring.

- Nar chokoladen er smeltet drejes termostatknappen
tilbage til en indstilling lidt over MIN.

- Seet maden pa fonduegafleren og fordel dem i gryden.
Nar tilberedningen er feerdig, drejes termostatknappen
tilbage til MIN og stikket tages ud af stikkontakten.

Rengarmg og vedligehold
Serg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at
apparatet er kglet fuldstaendigt af inden rengering.
For at undga risiko for elektrisk stad mé sokkelen ikke
renggres med nogen former for vaeske eller nedsaenkes
i veeske.
Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler.
Fjern grillpladen og renger den i varmt szebevand. Ter
den omhyggeligt af bagefter.

- Vent med at tage fonduegryden af indtil den er kolet
fuldsteendigt af.
Brugt fedtstof eller olie ma aldrig haeldes i aflgbet. Den
kolde olie/fedtstoffet kan bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet.
Renger fonduegryden, steenkafskeermningen og
fonduegaflerne i seebevand. Ma ikke rengeres i
opvaskemaskine.

- Tips: Nar der laves ostefondue vil osten uundgaeligt
seette sig fast i gryden. Fyld gryden med varmt vand
efter brug, og lad den sta over natten og renger den
derefter som beskrevet ovenfor.

- Vask pander og spatler med varmt vand med
opvaskemiddel, og ter derefter med en klud.
Sokkelen kan renggres med en letfugtig, fnugfri klud.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette symbol ma ikke
ﬁ smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da
de indeholder veerdifulde materialer som kan
= genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade
miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.
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Raclette-fonduekombination

Bésta kund!

Innan du anvander apparaten bor du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den fér framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt jordat uttag
installerat enligt géllande bestdmmelser. Se till att
natspanningen i vagguttaget motsvarar den som ar mérkt
pa apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de krav som
ar géllande for CE-markning.

Delar

1. Fonduegafflar, 8 styck
2. Stankskyddsring

3. Grillplatta

4. Pannor, 8 styck

5. Temperaturregulator med driftindikatorlampa
6. Typskylt (apparatundersida)

7. Basenhet

8. Elsladd med stickpropp

Utan bild:
9. Spatlar, 8 styck

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas av var
kundservice. Om det kravs reparation,
bor du skicka apparaten till nagon
av vara kundtjanstavdelningar (se
serviceadresser i det separata
garantihaftet eller pa www.severin.de).

+ Kontrollera noga om apparaten

skadats innan du tar den i anvandning.

Om apparaten t.ex. har tappats pa en
hard yta, eller om elsladden utsatts
for valdsam kraft, far den inte langre
anvandas. Aven osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsakerhet.

+ Varning! Holjets ytor och tillbehor
varms upp under anvandning och
forblir varma darefter. Risk for
brannskador!

SEVERIN

+ Dra alltid ur natkontakten innan

rengdring. Lat apparaten svalna
tillrackligt innan grillplattan tas bort,
apparaten rengors eller stalls undan
for forvaring.

+ Undvik risken for elektrisk stot

genom att inte rengora eller doppa
basenheten i vatskor.

* Rengor grillplattan, pannor, spatlar,

fonduegafflar och fonduegrytan i
diskvatten. Detaljerade anvisningar for
rengdringen finns i avsnittet Rengédring
och skotsel.

- Apparaten bor inte anvandas med

hjalp av en extern timer eller separat
fiarrkontroll.

+ For att forhindra att het olja spills ut

placerar du apparaten pa en stabil,
varmebestandig arbetsyta som e
skadas av stank eller flackar och har
tillr&ckligt med fria ytor runtom. Nar du
tillagar mat med olja/fett kan sténk inte
alltid undvikas.

- Placera inte apparaten néra en vagg

eller i en vra och se till att det inte
finns lattantandliga material i narheten.

- Lamna inte enheten utan uppsikt

under drift.

- Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sdsom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljoer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

- Varning! Felaktig anvandning av

apparaten kan leda till personskador!
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Barn under 8 ar far ej anvanda
apparaten.

Varning! Hall apparaten pa sakert
avstand fran sma barn (0-8 ar),
sarskilt under anvandning eller
avsvalning.

Aldre barn, 8 ar eller &ldre, far
daremot anvanda apparaten om de ar
under standig dvervakning.

Denna apparat kan anvandas av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer &r under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka med

apparaten.

Barn bdr inte tillatas rengora eller
underhalla apparaten.

Apparaten och dess elsladd bor hallas
utom rackhall for barn under 8 ar.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens

forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

- Séttinte pa enheten nér grillplattan lagts pa.

Placera endast fonduegrytan pa grillplatta nar den ar
full.

- Anslutningskabeln far inte komma i kontakt med heta

delar.

Djupfryst mat far aldrig anvandas for grillning eller for
fondue utan den maste tinas upp forst och vid behov bor
ytan torkas torr.

Undvik skador pa grillplattans och minipannornas yta
nar du tar bort maten genom att bara anvanda redskap
som inte repar.

- Olja/fett kan antandas vid dverhettning. Ifall detta skulle
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handa bor du dra ut stickproppen ur eluttaget och slécka
lagorna genom att placera ett lock eller motsvarande pa
skalen.

fett.
- Varning: Bér aldrig apparaten nar den &r het, t.ex.

Hall aldrig vatten pa het eller brinnande olja eller

under eller omedelbart efter anvandning (man kan
snubbla). Var ytterst forsiktig: het olja/upphettat fett kan
orsaka allvarliga brannskador.

- Anvand endast fonduegrytan med tillhérande basenhet

och grillplatta.

Dra alltid stickproppen ur végguttaget
- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i

stickproppen, aldrig i sladden.
Ror inte natstickkontakten med vata hander.

- Anvéand eller forvara inte enheten utomhus!

Inget ansvar godtas om skada uppkommer ill foljd av
felaktig anvéandning, eller om dessa instruktioner inte
foljts.

Anvandnlngsomrade

Enheten anvénds uteslutande for att grilla och gratinera
mat sasom kott, fisk, gronsaker, ost, etc., for att tilllaga

kétt/gronsaker i olja/buljong eller for att smalta ost eller
choklad.

- Annan anvéndning som inte anges i bruksanvisningen,

raknas som ej andamalsenlig och kan resultera i
allvarliga olyckor eller skador pa enheten.

Innan forsta anvandningen

Ta bort alla reklamklistermarken, férpackningsrester och
inlagg helt.

Ta inte bort typskylten!

Innan du anvénder apparaten for forsta gangen bor du
rengdra de enskilda delarna med en fuktad duk.
Enheten med pannor och grillplattan skall varmas

upp i ca. 10 minuter utan grill- och raclettegods

sa att apparatens egenlukt kan klinga av (ev. kan

latt rokutveckling forekomma). Se darfor till att det
finns tillracklig ventilation fran Gppnade fonster och
balkongddrrar.

Rengor apparaten och alla enskilda delar efterat enligt
beskrivningen i avsnittet Rengéring och skétsel.

Temperaturreglage & indikatorlampa

Temperaturregulatorn reglerar varmarens inkopplingstid.
Indikatorlampan indikerar varmarens aktuella driftléage.
Varmen pa = signallampan lyser

Varmen av = signallampan slackt

Fér sméltnings- och grillprocessen och for fondue, vrid
kontrollen hela vagen at hoger till maximalt lage.

For att halla maten varm, vrid ratten langre at vanster.
Nar du ar klar med matlagningen, vrid
temperaturkontrollen hela vagen at vanster och dra ut
stickkontakten.



Anvéandning

OBS
Vi rekommenderar att olja in grillplattan latt innan
anvandningen for att forhindra att grillgodset skall
fastna.
Enheten kan anvéndas for fondue och raclette
samtidigt. Innan du placerar fonduegrytan, se till att
det inte finns nagot fett eller rester fran grillning pa
grillplattans avstéllningsyta.

Raclette och grill
Placera grillplattan pa varmeelementet med den belagda
sidan uppat.
- Anslut nétstickkontakten till ett eluttag och vrid
temperaturregulatorn till MAX-lage.
Lat apparaten varmas upp i ca.10 minuter for att na den
Onskade temperaturen.
L&gg grillgodset pa grillplattan.
Satt racletteosten och eventuellt andra ingredienser
i minipannorna. Placera minipannorna i apparaten,
under vérmeelementena och vanta tills osten har smalt.
- Varning: Placera inte tomma minipannor i apparaten
nar den ar pakopplad. Placera endast spatlarna utanfor
enheten under drift.
Nar grillningen ar klar vrider du termostatkontrollen till
MIN-position och drar stickproppen ur vagguttaget.
Nar du grillar en stdrre méngd mat bér du ta
bort ansamlingen av fettrester da och da med
hushallspapper eller liknande.

Fondue
Placera grillplattan pa varmeelementet med den belagda
sidan uppat.
Légg oljan/fettet, buljongen, osten eller chokladen i
fondueskalen. Observera fyllnadsangivelsen nedan.
Placera fonduegrytan i mitten av grillplattan.
Satt stankskyddet pa plats.

- Anslut enheten till vagguttaget.

Gronsaks -/kéttfondue med olja eller fett
Obs: Fyllnadsmangden bdr vara mellan MIN- och MAX-
markeringarna.

- Vrid temperaturreglaget till MAX-laget.

- Vérm upp oljan eller fettet i ca 35 minuter innan du
lagger mat i fondueskalen.

Gronsaks /kéttfondue med buljong
Obs: Fyllnadsméngden bor vara mellan MIN- och MAX-
markeringarna.

- Vrid temperaturreglaget till MAX-laget.

- Varm upp buljongen i ca 20 minuter innan du lagger mat
i skalen.
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Ostfondue
Fyllnadsméngden maste vara mellan minst 200 och
hogst 400 g.

- Vrid temperaturreglaget till MAX-laget och smélt osten
under standig omrérning.
Nér osten har gjort det vrider du tillbaka
termostatknappen till dess mediumlage.

Chokladfondue
Fyllnadsméngden maste vara mellan minst 200 och
hogst 500 g.

- Vrid temperaturreglaget till MAX-laget. Bryt chokladen i
bitar och smalt den under sténdig omrdrning.
Nér chokladen smalt fardigt vrider du tillbaka
termostatknappen pa en position nagot éver MIN.

- Tré upp maten pa fonduegafflar och placera demi
skalen.
Nér tillagningen &r klar, vrider du termostatknappen
tilbaka pa MIN och drar stickproppen ur vagguttaget.

Rengorlng och skotsel
Innan du rengdr din raclettegrill bor du alltid se till
att sladden inte &r ansluten till vagguttaget och att
apparaten har svalnat ordentligt.
Undvik risken for elektrisk stot genom att inte rengdra
eller doppa basenheten i vatskor.

- Anvand inga repande rengéringsmedel.

- Ta bort grillplattan och diska den i varmt diskvatten.
Torka noga efterat.
Innan du tar bort fondueskalen bor du vénta tills den har
svalnat fullstandigt.
Hall inte anvant fett eller olja i vasken. Kall olja/fett bor
bortskaffas med koksavfallet.
Rengér fonduegrytan, stankskyddet och fonduegafflarna
i diskvatten. Diska inte i diskmaskinen.

OBS: Nar du gor ostfondue kommer osten oundvikligt
att fastna i skalen. Fyll grytan med hett vatten efter
anvandningen, lat sta 6ver natten och diska darefter
enligt beskrivningen ovan.

Diska pannor och spatlar med varmt vatten och
diskmedel och torka sedan med en diskhandduk.
Basen kan rengdras med en Iatt fuktad, luddfri duk.

Avfallshantering

Enheter markta med denna symbol maste
ﬁ kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom

de innehaller vardefulla material som kan
EE tervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar
miljén och manniskors hélsa. Din lokala myndighet eller

aterforséljare kan ge information i arendet.
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Raclette-fondue-yhdistelma

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttda ja
sdilyta tdma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Liittdminen

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti asennettuun
maadoitettuun pistorasiaan. Verkkovirran jannitteen on
vastattava laitteen tyyppikilvessa ilmoitettua jannitetta.
Laite vastaa direktiiveja, joiden noudattamista CE-merkki
edellyttaa.

Kokoonpano

1.

2
3
4.
5.
6.
7
8
9

Fonduehaarukat, 8 kpl
Roiskesuojarengas

Grillilevy

Pannut, 8 kpl
Lampotilansaadin merkkivalolla
Tyyppikilpi (laitteen pohjassa)
Peruslaite

Liitantajohto pistotulpalla

Kuvasta puuttuvat:

Lastat, 8 kpl

Turvallisuusohjeet

+ Vaaratilanteiden valttamiseksi

ja turvallisuusmaaraysten
noudattamiseksi laitteen ja sen
litantajohdon saa korjauttaa vain
meidan asiakaspalvelussamme.

Jos tarvitaan korjausta, ota yhteytta
asiakaspalveluumme puhelimitse

tai sahkdpostilla (katso huollon
osoitteet erillisesta takuulehtisesta tai
osoitteesta www.severin.de).

- Tarkasta koko laite, sen liitantajohto
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ja mahdolliset lisavarusteet

ennen kayttoonottoa sellaisten
puutteiden ja vaurioiden varalta,

jotka voivat vaarantaa laitteen
kayttoturvallisuuden. Jos laite on esim.
pudonnut lattialle tai litantajohdosta
on kiskaistu, laitteeseen on voinut tulla
vaurioita, jotka eivat nay ulospain.

Al4 ota laitetta kayttoon sellaisessa
tilanteessa.

+ Varoitus! Kotelon pinnat ja

lisavarusteet ovat kuumia kayton
aikana ja sen jalkeen. Palovammojen
vaara!

+ Veda virtapistoke irti pistorasiasta

aina ennen puhdistusta. Anna
laitteen jaahtya kunnolla ennen
grillilevyn poistamista, ennen laitteen
puhdistamista tai ennen kuin laite
laitetaan sailytykseen.

- Sahkdturvallisuussyisté peruslaitetta

ei saa kasitella nesteilla eika upottaa
nesteisiin.

+ Puhdista grillilevy, pannut, lastat,

fonduehaarukat ja fonduepannu
huuhtelemalla vedella. Katso
puhdistusohjeet kappaleesta
Puhdistus ja hoito.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi

ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

- Aseta laite vapaasti vakaalle,

lampotilan ja roiskeet kestavalle
pinnalle, jotta valtetaan kuuman
rasvan valuminen. Rasvaisten
grilliruokien kanssa roiskumista ei voi
valttaa.

+ Al3 aseta laitetta seinaa vasten tai

nurkkaan ja poista herkasti syttyvat
esineet sen lahelta.

- Ald jata laitetta iiman valvontaa kayton

aikana.

- Laite on tarkoitettu kaytettavaksi

kotitalouksissa ja vastaavissa
kayttokohteissa, kuten esim.
- myymalGiden, toimistojen



ja vastaavien tyopaikkojen
henkilokuntakeittioissa,

- maatiloilla,

- hotellien, motellien ja muiden
tyypillisten majoitustilojen asukkaiden
toimesta,

- aamiaismajoituspaikoissa.

+ Varoitus! Laitteen virheellinen kaytto

voi johtaa loukkaantumiseen.

+ 0-8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa

tata laitetta.

- Varoitus! Pida laite poissa lasten

(0-8-vuotiaiden) ulottuvilta, etenkin

kayton ja jaahtymisen aikana.

* Yli 8-vuotiaat lapset saavat kayttaa

tata laitetta, jos heidan toimiaan

valvotaan koko ajan.

+ Alentuneen fyysisen, aistinvaraisen

tai henkisen suorituskyvyn omaavat

henkilot tai puutteellisen kokemuksen
jaltai puutteelliset tiedot omaavat
henkil6t saavat kayttaa laitetta,

jos heidan toimintaansa valvotaan

tai heidat on opastettu laitteen

turvalliseen kayttoon ja he tuntevat
laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

- Lapset eivat saa leikkia laitteella.

+ Lapset eivat saa suorittaa kayttajan

puhdistusta ja huoltoa.

+ Pida laite ja sen liitantajohto poissa

alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

- Pida pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta. On
olemassa muun muassa tukehtumisvaaral

- Kytke laite paélle vain, kun grillilevy on asetettuna.

- Aseta fonduepata grillilevylle vain taytettyna.

- Liitantakaapeli ei saa joutua kosketuksiin laitteen
kuumien osien kanssa.

- Ald koskaan kéyté jadssa olevaa ruokaa grillaamiseen
tai fondueta varten. Sulata ruoka etukateen ja taputtele
tarvittaessa kuivaksi.

- Cirillilevyn ja pannujen pinnan suojaamiseksi ala kayta
teravia esineita, kun poistat ruokaa.
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- Oljy/rasva voi syttya ylikuumentuessaan. Tassa
tapauksessa irrota pistoke pistorasiasta ja peita
fonduepata kannella tai vastaavalla ja tukahduta liekit.

- Aléd koskaan kaada vettd kuumaan tai palavaan
6ljyynirasvaan!

- Ala koskaan kanna tai siirrd kuumaa laitetta! Kiehuva
dljy/rasva voi aiheuttaa vakavia palovammoja.

- Kayta fonduepataa vain siihen liittyvan peruslaitteen ja
grillilevyn kanssa.

- Veda virtapistoke irti pistorasiasta
- aina kayton jélkeen,

- kun kayton aikana ilmenee hairioita,
- aina ennen puhdistusta.

- Al irrota virtapistoketta pistorasiasta vetamalla
liitdnt&johdosta, vaan pidé aina kiinni virtapistokkeesta.

- Al tartu virtapistokkeeseen marin kasin.

- Laitetta ei saa kayttaa tai sailyttaa ulkona!

- Jos laitetta kdytetaan vaarin tai kayttotarkoituksestaan
poikkeavalla tavalla, valmistaja ei ota mitaén vastuuta
mahdollisista vahingoista.

Kayttoalue
Laitetta kaytetaan yksinomaan elintarvikkeiden, kuten
lihan, kalan, vihannesten, juuston jne. grillaamiseen ja
gratinointiin, Iihan/vihannesten kypsentémiseen 6ljyssa/
liemessa tai juuston tai suklaan sulattamiseen.

- Kayttdoppaassa kuvatusta kaytosta poikkeava kaytto ei
ole maaraystenmukaista kayttoa ja voi johtaa vakaviin
vammoihin tai laitteen vahingoittumiseen.

Ennen ensimmaista kayttoonottoa
Poista kaikki mainostarrat, pakkausjatteet ja lisakkeet
kokonaan.

Ala poista tyyppikilpea!

- Pyyhi kaikki yksittéiset osat kostealla liinalla ennen kuin
kéytat niita ensimmaisen kerran.

+ Kuumenna laitetta pannujen ja grillilevyn kanssa noin 10
minuuttia ilman grilli- tai racletteruokia, jotta laitteen oma
haju haviaa (vahainen savunmuodostus on mahdollista).
Varmista taté varten riittdva tuuletus avaamalla ikkuna
tai parvekkeen ovi.

- Puhdista laite mukaan lukien kaikki lisdosat sitten
kohdassa “Puhdistus ja hoito” kuvatulla tavalla.

Lampotllansaadln merkkivalolla
Lampétilansaadin saataa lammittdmisen kytkemisaikaa.
Merkkivalo ilmaisee lammittimen nykyisen toimintatilan.
Lammitys paalla = merkkivalo palaa
Lammitys pois = merkkivalo sammunut

- Sulatus- ja grillausprosessia seké fondueta varten
kaanna saadin kokonaan oikealle maksimiasentoon.

- Pidéa ruoka l&mpimana kaantamalla saadin vasemmalle.

- Kun olet valmistanut ruoan, kaanna lampétilansaadin
kokonaan vasemmalle ja veda virtapistoke irti.
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Kayttoonotto

V|nkk||
Suosittelemme 6ljyamaan grillilevyn kevyesti ennen
kayttoa, jotta grillattava tuote ei pala siihen kiinni.
Laitetta voidaan kéyttaa fondue- ja
raclettevalmistukseen samanaikaisesti. Ennen
fonduepadan asettamista varmista, etta grillilevyn
pinnalla ei ole rasvaa tai grillausjaamia

Raclette ja grilli
Aseta grillilevy lammityselementille pinnoitettu puoli
yl6spain.
Kytke pistoke pistorasiaan ja kaanna lampétilansaadin
MAX-asentoon.
Noin 10 minuutin kuumennuksen jalkeen laite on
kéyttovalmis.
Aseta grillattava tuote grillilevyn paalle.
Tayta pannut Raclette-juustolla ja muilla haluamillasi
aineksilla ja pida pannut laitteen [aBmmityselementin alla,
kunnes juusto on sulanut.
Huomautus: Al aseta tyhjia pannuja laitteeseen, kun
se on paalld. Aseta lastat laitteen ulkopuolelle kaytdn
aikana.
Kun olet lopettanut ruoanvalmistuksen, kaanna
lampdtilansaadin MIN-asentoon ja irrota virtapistoke
pistorasiasta.
Suurten grillausmaarien kohdalla on suositeltavaa
poistaa kertynyt grillirasva varovasti aika ajoin esim.
talouspaperilla.

Fondue
Aseta grillilevy Iammityselementille pinnoitettu puoli
yléspain.
Téyta fonduepata 6ljyllé/rasvalla, liemelld, juustolla tai
suklaalla. Huomaa alla olevat tiedot tayttdmaarista!
Aseta fonduepata grillilevyn keskelle.
Laita roiskesuoja paalle.
Liita virtapistoke pistorasiaan.

Kasvis/lihafondue éljyllé/rasvalla
Tayttdmaaran on oltava MIN- ja MAX-merkkien valissa!
Kaanna lampdtilansaadin MAX-asentoon.
Kuumenna éljya/rasvaa noin 35 minuuttia ennen ruokien
lisdémista pataan.

Vihannes-/lihafondue liemella
Tayttdmaaran on oltava MIN- ja MAX-merkkien valissa!
Kaanna lampdtilansaadin MAX-asentoon.
Kuumenna lientd noin 20 minuuttia ennen ruokien
lisdémista pataan.
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Juustofondue
Tayttdmaaran on oltava vahintaan 200 g ja enintdén
400 g.
Kaanna lampdtilansaadin MAX-asentoon ja sulata juusto
jatkuvasti sekoittaen.
Kun juusto on sulanut, kd&nna saadin takaisin
keskiasentoon.

Suklaafondue
- Téayttdmaaran tulee olla vahintaan 200 g ja enintdan
500 g.
Kaanna lampétilansaadin MAX-asentoon. Riko suklaa
paloiksi ja sulata jatkuvasti sekoittaen.
Kun suklaa on sulanut, k&ann& s&adin takaisin
asentoon, joka on hieman yli MIN-asennon.
Tydnna ruoka fonduehaarukoihin ja upota syvélle
fonduepataan.
Kun olet valmistanut ruoan, kdanna saadin MIN-
asentoon ja irrota virtapistoke.

Puhdlstus ja hoito
Veda virtapistoke irti pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya ennen sen puhdistusta.
Sahkoturvallisuussyista peruslaitetta ei saa kasitella
nesteilld eikd upottaa nesteisiin.
Ala kéyta teravia ja hankaavia puhdistusvalineita!
Irrota grillilevy ja pese se hieman kuumalla vedella ja
pesuaineella ja kuivaa sitten liinalla.
Anna fonduepannun ja sen sisallon jaahtya taysin ennen
siséllon poistamista.
Ala kaada kaytettya dljya/rasvaa pesualtaaseen. Laita
jaéhdytetty 6ljy/rasva talousjatteeseen.
Puhdista fonduepata, roiskesuojus ja )
fonduehaarukat huuhtelemalla niita vedella. Ala pese
astianpesukoneessa.

Vinkki! Juustofondueta valmistettaessa juuston
tarttuminen fonduepataan on vaistdmatonta. Tayta
fonduepata kayton jalkeen kuumalla vedelld ja anna
sen liota yon yli. Puhdista sitten ylla kuvatulla tavalla.

Pese pannut ja lastat kuumalla vedelld ja
astianpesuaineella ja kuivaa sitten liinalla.
Pyyhi peruslaite hieman kostealla liinalla.

Jitehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
ﬁ kotitalousjatteesta erillan, silla ne siséltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
mmmm  Asianmukaisella havittamiselld suojellaan
ymparistoa ja ihmisterveytta. Saat aiheesta lisatietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.
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Combinagao de raclette - fondue

Estimado/a cliente,

Por favor, leia atentamente as instrugdes antes de usar o
aparelho e guarde-as para referéncia futura. O aparelho s6
pode ser usado por pessoas que estdo familiarizadas com
as instrugdes de seguranga.

Ligagao

Ligar o aparelho apenas a uma tomada com ligagéo

a terra corretamente instalada. A tens&o da rede

deve corresponder a tensdo especificada na placa

de identificagéo do aparelho. O aparelho esta em
conformidade com as diretivas que s&o vinculativas para a
marcagao CE.

Estrutura

Garfos de fondue, 8 unidades

Anel de protecéo contra salpicos

Placa para grelhar

Frigideiras, 8 unidades

Regulador de temperatura com luz indicadora de
funcionamento

Placa de identificagdo (parte inferior do aparelho)
Unidade da base

. Cabo elétrico com ficha de alimentagéo

em figura:

Espatulas, 8 unidades

o=
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Instrugdes de seguranga

+ Para evitar riscos e respeitar as
normas de seguranga, as reparagdes
do aparelho e do cabo de ligagdo
s6 podem ser efetuadas pelo nosso
servigo pds-venda. Portanto, em caso
de reparagao, deve contactar 0 nosso
servico pds-venda por telefone ou
e-mail (ver enderegos dos servigos no
folheto de garantia em separado ou
em www.severin.de).

+ Antes da instalacdo, deve verificar
todo 0 equipamento, incluindo o
cabo de ligagdo e quaisquer outros
acessorios, relativamente a defeitos
e danos que possam prejudicar a
fiabilidade funcional do aparelho.
Por exemplo, se 0 aparelho sofreu o
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impacto de uma queda, pode haver
danos que n&o consiga ver a partir do
exterior. Se este for 0 caso, ndo utilize
0 aparelho.

- Aviso! As superficies da caixa e 0s

acessorios estdo quentes durante
a utilizacdo e continuam quentes
e apos o funcionamento. Risco de
queimaduras!

- Antes da limpeza, desligar sempre

a ficha da rede elétrica. Deixar o
aparelho arrefecer suficientemente
antes de remover a placa para grelhar,
de limpar o aparelho ou de o guardar.

- Por razdes de seguranga elétrica, 0

aparelho basico ndo deve ser limpo
com liquidos ou submergido neles.

+ Limpar a placa para grelhar, as

frigideiras, as espatulas, os garfos

de fondue e a panela de fondue em
agua de lavagem. Consultar a secgéo
Limpeza e Cuidados para obter
detalhes sobre a limpeza.

- O aparelho ndo deve ser operado com

um temporizador externo ou com um
sistema de controlo remoto separado.

+ Colocar o aparelho sobre uma

superficie estavel e livre, resistente a
temperatura e aos salpicos para evitar
0 derramamento da gordura quente.
No caso de alimentos grelhados
gordurosos, 0s respingos séo
inevitaveis.

* Nao colocar o aparelho diretamente

junto a uma parede ou a um canto
e remover objetos facilmente
inflamaveis, que se encontrem perto.

- Nao deixar o aparelho sem vigilancia
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durante o seu funcionamento.

- O dispositivo destina-se a ser

utilizado em aplicagdes domésticas e

semelhantes, por ex.

- em cozinhas para funcionarios em
lojas, escritdrios e ambientes de
trabalho,

- em quintas,

- hospedes em hotéis, motéis e outros
ambientes residenciais,

- em pensdes.

- Aviso! A utilizagéo incorreta do

aparelho pode provocar lesdes.

- O aparelho ndo deve ser utilizado por

criangas com idade inferior a 8 anos.

- Aviso! Manter o aparelho afastado

de criangas pequenas (0-8 anos),
especialmente durante a utilizagéo ou
durante o arrefecimento.

- O aparelho pode ser utilizado por

criangas com 8 anos ou mais, desde
que constantemente supervisionadas.

- O aparelho pode ser utilizado por

pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas

ou com falta de experiéncia e/ou
conhecimento, caso estejam sob
supervisdo ou tenham recebido
instrugdes relativamente ao uso
seguro do aparelho e que tenham
compreendido os perigos resultantes
da sua utilizagéo.

+ As criangas ndo devem brincar com 0

aparelho.

- Alimpeza e a manuteng&o a realizar
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pelo utilizador ndo devem ser
realizadas por criangas.

- O aparelho e o respetivo cabo de

ligag&o devem ser mantidos afastados
do alcance de criangas com idade
inferior a 8 anos.

- Deve manter todo o material de embalagem afastado

das criangas. Existe o perigo de asfixia!

- Ligar o aparelho apenas quando a placa para grelhar

estiver colocada.

- Colocar a panela de fondue apenas cheia na placa para

grelhar.

- O cabo de ligagdo ndo deve entrar em contacto com

pegas quentes do aparelho.

- Nunca utilizar alimentos congelados para grelhar ou

fazer o fondue. Descongelar os alimentos com a devida
antecedéncia e seca-los, se necessario.

- Para proteger a superficie da placa para grelhar

e frigideiras, n&o utilizar objetos pontiagudos para
remover os alimentos.

- O dleo/gordura podem provocar um incéndio se forem

sobreaquecidos. Neste caso, deve retirar a ficha da
tomada e tapar a panela de fondue com uma tampa ou
algo semelhante para apagar as chamas.

- Nunca colocar dgua no déleo/gordura quente ou em

chamas!

- Nunca deslocar ou carregar o aparelho quando estiver

quente! O 6leo/gordura em ebuli¢do pode provocar
queimaduras graves.

- Utilizar o recipiente do fondue apenas com o respetivo

aparelho de base e a placa para grelhar.

- Remover a ficha

- depois de cada utilizagéo,

- no caso de ocorrer alguma avaria durante o
funcionamento,

- antes de cada limpeza.

- N&o retirar a ficha de alimentagéo da tomada puxando

pelo cabo de ligagdo, mas segurando a ficha.

- Néo tocar na ficha de alimentagéo com as maos

humidas.

- N&o utilizar nem guardar o aparelho no exterior!
- Se o aparelho for utilizado de forma incorreta ou para
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finalidades diferentes das pretendidas, ndo é aceite
qualquer responsabilidade por quaisquer danos que
possam ocorrer.

ea de aplicagao

O aparelho é usado exclusivamente para grelhar e
assar alimentos, tal como carne, peixe, legumes, queijo,
etc., para cozinhar carne/legumes em éleo/caldo ou
para derreter queijo ou chocolate.

- Qualquer outra utilizagao nao especificada no manual

de utilizador é considerada inadequada e pode provocar
ferimentos graves ou danos no aparelho.



Antes da primeira utilizagao
Remover completamente todos os autocolantes de
publicidade, residuos de embalagem e insergdes.
Né&o remover a placa de identificagéo!
Antes da primeira utilizag&o, limpar todas as partes
individuais com um pano humido.
Aquecer o aparelho com frigideiras e placa para grelhar
durante cerca de 10 minutos sem alimentos grelhados
nem raclette, para que o proprio odor do aparelho possa
diminuir (é possivel uma ligeira formagéo de fumo).
Portanto, deve garantir a ventilagdo adequada através
de janelas ou portas de varanda abertas.
Em seguida, deve limpar o aparelho incluindo todos os
acessorios, conforme descrito em “Limpeza e cuidados’.

Regulador de temperatura e indicador luminoso
O regulador de temperatura regula o tempo de ligagéo
do aquecimento. O indicador luminoso mostra o estado
de funcionamento atual do aquecimento.
Aquecimento ligado = luz indicadora acesa
Aquecimento desligado = luz indicadora apagada
Para o processo de derreter e grelhar e para o fondue,
rodar o botdo de controlo totalmente para a direita até a
posicdo maxima.
Para manter os alimentos quentes, rodar o botdo mais
para a esquerda.
Quando terminar de cozinhar, rodar o botéo do
regulador de temperatura totalmente para a esquerda e
desligar o aparelho da tomada.

Colocar em funcionamento

Sugestao'
Untar ligeiramente a chapa para grelhar antes da sua
utilizagéo para evitar que os alimentos se colem.
O dispositivo pode ser usado simultaneamente
para fondue e raclette. Antes de colocar a panela
de fondue, certificar-se de que nao ha gordura ou
residuos de grelhar na superficie da placa para
grelhar

Raclette & Grelhador
Colocar a placa para grelhar no elemento de
aquecimento com o lado revestido voltado para cima.
Inserir a ficha de alimentagao a uma tomada elétrica e
rodar o regulador de temperatura para a posigdo MAX.
Apos cerca de 10 minutos de aquecimento, o dispositivo
esta pronto a ser utilizado.
Colocar os alimentos na placa para grelhar.
Encher as frigideiras com queijo raclette e outros
ingredientes e coloca-las debaixo do elemento de
aquecimento do aparelho até o queijo derreter.
Nota: N&o colocar frigideiras vazias no aparelho quando
este estiver ligado. Colocar as espatulas fora do
aparelho apenas durante o funcionamento.
Quando terminar de preparar os alimentos, rodar o
regulador de temperatura para a posi¢ao MIN e retirar
a ficha.
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Quando grelhar grandes quantidades de alimentos,
¢ aconselhavel remover cuidadosamente a gordura
acumulada no grelhador de vez em quando, por
exemplo, com papel de cozinha.

Fondue
Colocar a placa para grelhar no elemento de
aquecimento com o lado revestido voltado para cima.
Colocar 6leo/gordura, caldo, queijo ou chocolate no
recipiente do fondue. Deve respeitar as informagdes
abaixo sobre as quantidades a colocar!
Colocar a panela de fondue no centro da placa para
grelhar.
Colocar a protegao contra salpicos.
Introduzir a ficha de alimentag&o na tomada elétrica.

Fondue de vegetais/carne em dleo/gordura
A quantidade a colocar deve estar entre as marcas MIN
e MAX!
Rodar o regulador da temperatura para a posicdo MAX.
Preaquecer o 6leo/gordura durante cerca de 35 minutos,
antes de colocar os alimentos no recipiente.

Fondue de vegetais/carne com caldo
A quantidade a colocar deve estar entre as marcas MIN
e MAX!
Rodar o regulador da temperatura para a posicdo MAX.
Preaquecer o caldo durante cerca de 20 minutos antes
de colocar os alimentos no recipiente.

Fondue de queijo
A quantldade a colocar deve ser de no minimo 200 g e
no méaximo 400 g.
Rodar o regulador da temperatura para a posigdo MAX
e derreter 0 queijo mexendo sempre.
Quando o queijo j4 estiver derretido, rodar o regulador
novamente para uma posigao intermédia.

Fondue de chocolate
A quantldade a colocar deve ser de no minimo 200 g e
no méaximo 500 g.
Rodar o regulador da temperatura para a posicdo MAX.
Partir o chocolate em pedagos, derretendo-o, mexendo
sempre.
Quando o chocolate j& estiver derretido, rodar o
regulador novamente para uma posigdo um pouco
acima do MIN.
Espetar os alimentos nos garfos de fondue e mergulha-
los profundamente no recipiente do fondue.
Quando terminar de preparar os alimentos, rodar
o regulador para a posigao MIN e retirar a ficha da
tomada.
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Limpeza e manutengao

- Antes de limpar, deve retirar a ficha de alimentagéo e
deixar que o aparelho arrefeca.
Por razdes de seguranga elétrica, o aparelho basico ndo
deve ser limpo com liquidos ou submergido neles.
N&o usar acessorios de limpeza pontiagudos nem
abrasivos!
Retirar a placa para grelhar e lava-la com um pouco
de agua quente e detergente para a loi¢a, secando-a
depois com um pano.
Deixar que o recipiente do fondue e que o respetivo
conteudo arrefecam totalmente antes de a retirar.
Nao despejar o 6leo/gordura no esgoto. Colocar o éleo/
gordura, depois de arrefecidos, no lixo doméstico.
Limpar o recipiente do fondue, a protegédo contra
salpicos e os garfos de fondue com &gua de
enxaguamento. N&o lavar na maquina de lavar louca.

Sugestao! Ao preparar o fondue de queijo, ndo
é possivel evitar que o queijo fique agarrado ao
recipiente do fondue. Apés a utilizagdo, encher o
recipiente do fondue com &gua quente e deixar
a amolecer durante a noite. Limpar a espatula
de crepes e a espatula de massa com &gua e
detergente.

Lavar as frigideiras e as espatulas com agua quente e
detergente para a loi¢a e depois secar com um pano.
Limpar a base do aparelho com um pano ligeiramente
humedecido.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este simbolo devem
ﬁ ser eliminados separadamente dos residuos

domeésticos, ja que contém materiais valiosos que
EEm podem ser reciclados. A eliminagdo adequada
protege o ambiente e a salide humana. As suas
autoridades locais ou o revendedor podem facultar-lhe
informagdes sobre 0 assunto.
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Zestaw do raclette i fondue

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢ doktadnie zapoznac
sie z ponizsza instrukcja, ktora nalezy zachowac do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z niniejszq
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej
wytacznie do prawidiowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe

zgadza sie z napigciem podanym na tabliczce znamionowej

urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujacymi
w UE przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Widelce do fondue, 8 szt.

2. Pierscien ostony przeciwbryzgowej

3. Plytagrillowa

4. Minipatelnie,8 szt.

5. Regulator temperatury z lampka kontrolng pracy
6. Tabliczka znamionowa (dolna strona urzadzenia)
7. Urzadzenie bazowe

8. Przewdd zasilajacy z wtyczka

Bez ilustracji:

9. topatki,8 szt.

Instrukcja bezpieczenistwa

* Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wysta¢
je do naszego dziatu obstugi klienta
(patrz adresy serwisow w osobne;
ksigzeczce gwarancyjnej lub na
stronie www.severin.de).

* Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzi¢, czy gtowny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie
nosza sladow uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadto na twardg
powierzchnie albo przewod zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne

SEVERIN

szarpniecie, nie nadaje sie ono do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.

+ Ostrzezenie! Powierzchnie

obudowy i akcesoria sg gorace
podczas i po zakonczeniu pracy.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

- Przed czyszczeniem zawsze wyciggaé

wtyczke. Przed zdjeciem piyty
grillowej, czyszczeniem urzadzenia lub
odtozeniem go do przechowywania
nalezy odczekac, az urzadzenie
wystarczajaco ostygnie.

* Aby nie dopuécié do porazenia

pradem, nie czysci¢ podstawy
urzadzenia cieczami ani nie zanurzac

jej.

- Wyczyscic ptyte grilla, patelnie,

topatki, widelce i garnek do fondue w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Szczegotowe informacje na
temat czyszczenia znaJdUJq siew
rozdziale Czyszczen/e i pielegnacja.

« Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

- Aby zapobiec przypadkowemu

wylaniu sig goracego oleju/ttuszczu,
nalezy ustawic urzadzenie na stabilnej
powierzchni odpornej na wysokie
temperatury, rozpryski i plamy; nalezy
rowniez zapewni¢ wystarczajacq
przestrzen wokot urzadzenia. Podczas
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przyrzadzania dan na oleju/ttuszczu,
unikniecie rozpryskow nie zawsze jest
mozliwe.

* Nie stawia¢ urzadzenia w rogu ani

nie opiera¢ go o sciane. Upewnic sie,
czy w poblizu nie znajdujq sie zadne
materiaty fatwopalne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez

nadzoru podczas pracy.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

+ Ostrzezenie! Niewtasciwe

uzytkowanie urzadzenia moze
prowadzi¢ do obrazen!

- Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia przez dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

- Ostrzezenie! Urzadzenie trzymaé

z dala od matych dzieci (0-8 lat),
zwlaszcza podczas uzytkowania lub
chtodzenia.

+ Dzieci w wieku 8 lub wiecej lat mogg

obstugiwac urzadzenie wytacznie pod
statym nadzorem.

- Osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach
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fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego do$wiadczenia lub
wiedzy, moga korzystac z urzadzenia
tylko wowczas, kiedy znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane,

jak uzywac urzadzenia i sg w petni
Swiadome wszelkich zagrozen i
wymaganych srodkéw ostroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwalac dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezposrednio
z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia.

+ Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego

przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwalac, aby dzieci miaty dostep

do elementéw opakowania, poniewaz mogaq one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

- Urzadzenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy plyta grilla

znajduje sig na swoim miejscu.

- Stawia¢ napetniony garnek do fondue tylko na ptycie

grilla.

- Przewdd zasilajacy nie moze stykaé sie z goracymi

elementami urzadzenia.

- Do grillowania oraz przyrzadzania fondue nie nalezy

wykorzystywa¢ zamrozonych produktéw — trzeba je
najpierw rozmrozi¢ i w razie potrzeby osuszyc.

- Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronne;j piyty grillowej oraz

mini-patelni, uzywac wytacznie takich przyboréw, ktére
nie porysujg powierzchni.

- Przegrzany olej/ttuszcz moze sig zapali¢. W takim

wypadku nalezy wyja¢ wtyczke z sieci, a garnek nakry¢
niepalng pokrywa aby zadusi¢ ptomienie.

- Nigdy nie nalezy probowac¢ gasic ptonacego oleju/

ttuszczu woda. Nie nalezy réwniez do goracego
olejulttuszczu wlewaé wody.

- Ostrzezenie: Nigdy nie nalezy przenosi¢ rozgrzanego

urzadzenia, na przyktad podczas uzywania lub
bezpo$rednio po zakoriczeniu czynno$ci smazenia
(mozna sie potknaé i spowodowaé wypadek). Nalezy
zawsze postepowac z niezwyklg ostroznoscia: goracy
tluszcz powoduje powazne oparzenia.

- Uzywac garnka do fondue tylko z odpowiednim

urzadzeniem bazowym i plyta grilla.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakoniczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie nalezy szarpa¢

za przewod.

- Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.
- Nie nalezy uzywac ani przechowywac urzadzenia na

zewnatrz!



Za szkody wynikfe z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wytacznie uzytkownik.

Obszar zastosowania
Urzadzenie stuzy wytacznie do grillowania i pieczenia
potraw, takich jak mieso, ryby, warzywa, ser itp., do
gotowania miesa/warzyw w oleju/bulionie lub do topienia
sera lub czekolady.
Kazde inne uzycie, ktore nie zostato wskazane w
instrukcii, jest uwazane za niezgodne z przeznaczeniem
i moze spowodowac powazne obrazenia ciata lub
uszkodzenie urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem
Catkowicie usuna¢ wszystkie naklejki reklamowe,
pozostatosci opakowania i wktadki.
Nie usuwac tabliczki znamionowej!
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, wyczy$ci¢
poszczegoine elementy wilgotng Sciereczka.
Podgrzewa¢ urzadzenie z odwracana ptyta grilla i
patelniami przez ok. 10 minut bez potraw do grillowania
lub raclette, aby pozby¢ si¢ zapachu urzadzenia (moze
pojawi¢ si¢ niewielki dym). Dlatego nalezy zapewni¢
wystarczajaca wentylacje przez otwarte okna lub drzwi
balkonowe.
Nastepnie, wyczysci¢ urzadzenie wraz ze wszystkimi
elementami w sposob opisany w punkcie Czyszczenie i
konserwacja.

Regulator temperatury z lampka kontrolng
Regulator temperatury reguluje czas wigczenia grzatki.
Lampka kontrolna wskazuje aktualny stan pracy grzatki.
Ogrzewanie wiaczone = lampka wigczona
Ogrzewanie wytaczone = lampka wytaczona
W przypadku procesu topienia i grillowania oraz
fondue obrdci¢ pokretto catkowicie w prawo do pozycji
maksymalne;.

- Aby utrzymac ciepto potrawy, obréci¢ pokretto dalej w
lewo.
Po zakonczeniu przygotowywania potraw przekreci¢
pokretto regulaciji temperatury catkowicie w lewo i
wyciagna¢ wtyczke sieciowa,

Obstuga

INFORMACJA
Lekko naoliwi¢ pyte grilla przed uzyciem, aby
zapobiec przywieraniu potraw.
Urzadzenie moze by¢ jednoczesnie uzywane do
fondue i raclette. Przed umieszczeniem garnka do
fondue upewnic sie, ze na powierzchni ptyty grilla nie
ma ttuszczu ani pozostatosci po grillowaniu.

SEVERIN

Raclette i grill
Umiesci¢ ptyte grilla na elemencie grzejnym powlekang
strong skierowang do gory.

Podtaczy¢ wtyczke zasilania do gniazdka elektrycznego
i ustawi¢ regulator temperatury w pozycji MAX.
Pozostawi¢ urzadzenie na okoto 10 minut, aby plyty
osiggnety odpowiednia temperature.

Umiesci¢ przygotowywane danie na plycie grilla.

- Whozy¢ ser raclette wraz z innymi sktadnikami do mini-
patelni, po czym wsuna¢ je do urzadzenia, pod element
grzewczy i zostawi¢, az ser sig rozpusci.

- Ostrzezenie: Nie wktada¢ pustych mini-patelni do
wigczonego urzadzenia. Podczas pracy topatki nalezy
odkfada¢ wytacznie poza urzadzeniem.

Po zakonczeniu grillowania, ustawi¢ termostat w pozycji
MIN i odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Podczas grillowania wigkszej ilosci produktow,
gromadzace sie resztki tuszczu nalezy od czasu

do czasu ostroznie usuwac¢ za pomocg recznika
papierowego lub w inny podobny sposéb.

Fondue
Umiesci¢ plyte grilla na elemencie grzejnym powlekana,
strong skierowang do gory.
Do garnka do fondue wla¢ olej/ttuszcz, rosét, ser lub
czekolade. Zwrdci¢ uwage na ponizsza wskazdwke nt.
poziomu napetnienia.
Umiesci¢ garnek do fondue na $rodku plyty grilla.

- Zalozy¢ ostone.
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Fondue warzywne/migsne z olejem lub ttuszczem
Wskazdwka: Poziom napetnienia garnka musi miesci¢
sie miedzy oznaczeniami MIN a MAX.

Ustawi¢ regulator temperatury w pozycji MAX.
Przed wtozeniem produktéw do garnka, rozgrzewac olej
lub thuszcz przez okoto 35 minut.

Fondue warzywne/migsne z rosofem
Wskazéwka: Poziom napetnienia garnka musi mie$ci¢
sie migdzy oznaczeniami MIN a MAX.
Ustawi¢ regulator temperatury w pozycji MAX.
Rozgrzewa¢ rosét przez okoto 20 minut, zanim do
garnka zostang wiozone produkty.

Fondue serowe
Do garnka nalezy wiozy¢ minimum 200 g i maksimum
400 g produktu.
Przekreci¢ pokretto regulacji temperatury do pozycii
MAX i rozpusci¢ ser, stale mieszajac.
Kiedy juz sie stopi, ustawi¢ termostat w pozycji
Srodkowej.
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Fondue czekoladowe
Do garnka nalezy wtozy¢ minimum 200 g i maksimum
500 g produktu.
Ustawi¢ regulator temperatury w pozycji MAX.
Czekoladg potama¢ na kawatki i roztopi¢, cigagle
mieszajac.
Kiedy juz sie stopi, ustawi¢ termostat w pozycji nieco
powyzej ustawienia MIN.
Nadzia¢ produkt na widelce fondue i wozy¢ je gteboko
do garnka.
Po zakonczeniu gotowania, ustawi¢ termostat w pozycii
MIN i odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

Czyszczenle i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie zupetnie ostygto i jest wytaczone z sieci
elektrycznej.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem, nie czySci¢
podstawy urzadzenia cieczami ani nie zanurzac jej.
Do czyszczenia nie nalezy stosowac zracych roztwordw,
ani $rodkow Scierajacych.

- Zdjac ptyte grzewcza i umy¢ ja w cieptej wodzie z
detergentem. Po umyciu dokfadnie osuszy¢.
Garnek fondue mozna zdjaé, dopiero kiedy catkowicie
ostygnie.
Nie wylewac oleju ani tluszczu do zlewozmywaka. Zimny
olej/ttuszcz mozna wyrzuci¢ do domowych odpaddw.
Garnek fondue, ostone przeciwbryzgowa i widelce do
fondue czy$ci¢ w wodzie z detergentem lub w zmywarce
do naczyn. Nie my¢é w zmywarce.

INFORMACJA: Podczas przyrzadzania fondue
serowego, ser przyklei sie do garnka, czego nie da
sie unikna¢. Po uzyciu garnka, najlepiej napetic go
goraca woda i zostawi¢ noc, po czym umy¢ zgodnie z
powyzszymi instrukcjami.

Umy¢ patelnie i topatki goracq woda z dodatkiem ptynu
do naczyn, a nastepnie osuszy¢ szmatka.

Podstawe urzadzenia mozna przetrze¢ wilgotna, gtadka
Sciereczka,

Utylizacja
Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
ﬁ nalezy utylizowac osobno, a nie wraz ze zwyklymi
odpadkami z gospodarstwa domowego.
mmmm  Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne
materiaty, ktére mozna poddac¢ recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzern pomaga w ochronie $rodowiska i
zdrowia czlowieka. Szczegdtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz
detaliczna.
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ZuvduaopOg PAKAET-POVTU

Odnyieg xpnong

MpIv XpNOILOTIOIACETE TN GUOKEUN, O10BACTE TTPOTEKTIKA
TIG akdAouBeg 0dnyieg xpRong kai UAGETE To TTapov
€YXEIPiBIO yia ueANOVTIKA Xprion. H ouakeun Trpémel va
XpnolgoTolEiTal ammé dropa TTou va yvwpifouv auTéG TiG

odnyieg.

LOvdeon pe TV apox NAekTpIkoU pedpaTog
H ouokeun aut TIpETel va ouvEETal POVO LE YEIwpEVN

TIPiCa, EYKATEGTNUEVN TUNPWVA P TIG I0XU0UTEG SIaTASEIG.

BeBaiwBeite 611 n 160N TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TTOU
Xpnaoigotoleite gupBadidel e auTh TTou avaypdgeral
0Tn ouokeur]. To TIpoidv auTd GUPHOPPWVETAI PE OAEG
TIG I0XUoUTEG 0dnyieg NG EE oXeTIkd pe v avaypagr
OTOIXEIWV.

Ta pépn NG GUOKEUNG

1. Thipouvia ovtu, 8 Tepayia

2. AaktOMiog TTpoaTagiag améd mToiAioua

3. TAdka ynoiparog

4. Tnyavakia, 8 Tepdyia

5. OepuoaTdng pe Augvia eAéyxou Aeitoupyiag
6. TMvakida kataokeuaoTr (KATw TAEUPA GUOKEUNG)
7. Kupia yovada

8. HAekTpIKO KaAWIO PE PIG

Xwpig ameikovion:

9. Xmarouheg, 8 Tepdyia

InHaVTIKOi KavOveG ao@PaAeiag

* [0 va amogeuyeTe Kivduvoug, ol
ETMIOKEVES O QUTA TNV NAEKTPIKA
OUOKEUN 1} 0TO NAEKTPIKO KOAwDIO
e mpEmel va diegayovral amod
MV €6UTTNEETNON TIEAQTWV HOG. 2€
TIEPITITWOT TTOU ATTQITEITA ETTIOKEUNR,
TIAPAKOAOUE, OTEIATE TN CUOKEUN
0T0 KEVTPO ECUTINPETNONG TrEAQTWV
uag (BA. dieubivaeig aéppic ato
EexwpIoTo deATio eyyinong fy oTn
dielBuvan www.severin.de).

* Kd&Be popd TTou XpnoIUoTIOIETE T
OUOKeUN, Ba TPETTEN va EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIa hovada, 1o
NAEKTPIKO KaAwdI0, KaBwG Kai Kabe
e¢apTna yia Tux6v eAarTwpara. Av
I GUOKEUN, Y1 TTAPABEIYA, EXEI

SEVERIN

Téoel o€ okAnpr EMIQAVEID 1) EXEI
aoknBei utrepPoAIKr| dUvapn yia 1o
TPABNYMA Tou NAEKTPIKOU KaAwdiou
dev Ba TmpéTel va ¥pnaIuoTToInBei
¢ava, akopn Ki av n {nuid dev
@aivetal 4TI UTTopei va TTPOKAAEDE!
TpoPAApaTa TNV ac@aAr AsiToupyia
NG GUOKEUNC.

- Npoeidotroinan! O emipaveieg Tou

TEPIBAAUATOS KAl Ta eGapTrApaTa
gival Kautd kard Tn dIGpKEIa TG
Aermoupyiag kai petémeira. Kivouvog
gyKauyaroc!

+ Mpiv amd kGBe kabapiopd Tpapare

10 QI¢ a6 TNV TPiCa. AQARCTE T
OUOKEUN VO KPUWOEI ETTAPKWG, TTPIV
va aQaIpEETE TNV TAGKQ Ynaiparog,
va KaBapioete T ouokeur i va Ty
amoBnKeUOETe.

* [0 va amo@uyeTe Tov Kivouvo

TPOKANGNG nAekTPOTIANSiaG, NV
kaBapidete T BAON WE LypPa Kal Pnv
™ PuBiete o€ vypd.

+ KaBapioTe Tv mAdka ynaiuarog,

TO TNYOVAKIQ, TIG OTIATOUAEG, Ta
TIPOUVIC GOVTU Kl TO DOXEIO YOVTU
¢ vepd TTAUONG. AETITOUEPEIES 1T TOV
kaBapiopo Ba Bpeite o EvoTnTa
KaBapiouds kar gpovrioda.

- H auokeur) dev poopideTal

yia AsiToupyia pe ewTepIKO
XPOVODIKOTITN 1 EEXWPIOTO
TAEXEIPICOUEVO GUOTNUA.

+ [a v amoguyn e £kxuang Tou

(eaTou Aitroug, ToTroBeTACETE T
ouokeur Emavw o€ pia aTaBepn,
BeppoavBekTikA EMQAVEIR EpYOTiaC,
n otmoia 6ev aMoIWVETaI ATTO
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mToINiopaTa kai AekEdEC kal dIaBéTel
QAPKETO XWPO YUPW ATTIO Tr GUCKEUN.
Orav payeipevete 1poeEC e AGdI/
Airog, dev givar ava duvard va
ATTOQEUYETE T TITOINITUATOL

* Mnv TommoBeteite T ouokeur dimAa o€

TOiXO ] Ywvia Kal va QpovTideTe va n
QuhdooovTal EUPAEKTA UNIKA KOVTA
0€ QUTAV.

* Mnv aQrVveTe TN GUOKEUN XWPIG

emiBAewn Kard T Acimoupyia.

- H ouokeur} auth TpoopideTal yia

OIKIOKN Ao f TapdUoIES XPATEIG,

OTIWG YIa TTAPAdEIYA:

- O€ KOUCiVEG ETaIPEIV, O YpageEia
Kal GAa epyaaiakd mepiBaihovra,

- O YEWPYIKES ETAIPEIEC,

- a6 TeAdTeC o€ Cevodoyeia,
TTavOoyEia KTA. KOl TTOpOOIES
EYKATAOTATEIC,

- O€ CEVWVES TTOU 0EPPipouV TTPWIVO.

- Mpocidomoinon! H eapahuévn xprion

NG OUOKEUNG UTTOPET val 0dnynoel o€
Tpauparauoug!

* Toudid kaTw Twv 8 eTwv dev TPETE

va ETITPETIETAI VOl XPNCIOTIOI00V
QUTA TN GUOKEUN.

* Mpogidotroinon! Kpardre 1 cuokeun

Hakpid amoé pikpd Taidia (0-8 eTwv),
Id10iTepa OTaV QUTH XPNaIUoTIOIETal
KQUWVEL.

- QoT600, TaIdid peyaAiTepa amo 8

EMTPETIETAI VA XPNTIHOTIOI00V T
OUOKEUN €Qv BpiokovTal uTTd guvexn
eiBAeYn.

- H ouokeun] ymropei va xpnaiyorroinBei
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amo ATOUa e UEIWMEVES QUOIKEG,
aIo0NTAPIES 1) DlavONTIKES IKAVOTNTES

) XWPIG TIEIpa KAl YVWOEIG HOVO €AV
EMITNPOUVTAI f} TOUG £XOUV DOBEI
00nyieg OXETIKA e T Xpan TS
OUGKEURG Kal KaTavoouv TTARpwS
0A0UG TOUG EUTTAEKOMEVOUS KivVOUVOUG
Kol TPOQUAGEEIS yia TV aopdAeia.

« Ta maudid dev TpETEN va ETITPETETA

Va TIQICOUV HE TN OUTKEUN.

« Aev TIpéTTEl v EMITPETIETAN OTA TTQIDIA

va ekTeAOUV 0TToIadATIOTE Epyaaia
kaBapiopoU 1 ouvtrhpnong o
OUOKEUN.

- KparioTe TavTa T GUOKEUR Kall TO

NAEKTPIKO KOAWDIO TG HaKpId ammd
TaIdIA KATW TwV 8 ETWV.

- Mpoooxn! Ta Taudid TPETTEI VO TTAPAPEVOUV HAKPIA

amé Ta ulikG guokeuaaiag, ETEIdA eival SuvnTIKWG
emIKivduva, Tr.X. Kivduvog acguéiag.

- H ouokeur| mpémel va TiBeTal o€ Agimoupyia pévo étav n

TAGKa wnaiparog gival TomoBeTnuévn oTn 6éan .

- To doyeio @ovTU TTPETTEI VAl TOTIOBETEITAI TTAVW OTNV

TAGKa YnaipaTog pévo otav ival yepdro.

+ To nAekTpIKO KaAWDIO BEV TIPETTEN VA EPXETAI OE ETTAQN

HE KOUTA EGaPTAUATA TNG OUOKEUAG.

- Aev TIpéTEl va XpNOIUOTIOI0UVTAI TTOTE KATEWUYPEVO

@aynTa yia 1o YHOIKO f yia TNV TTOPACTKEU QovTU, aAAG
Ba Tpémel TPWTA va aroywuxBouv kal, Qv amaiteital,
va OKOUTTIOTOUV pEXPI Va gival OTEYVA.

- Na va amo@euyBei n mpokAnan dnuidg otnv emKkaAuyn

NG TAGKAG WNOTMATOG KAl TWV PIKPWV TOWIWY, VO
XPNOILOTIOIETE OVO OKEUN TTOU S€V TIPOKAAOUV
YPATOOUVIEG OTAV APAIPEITE TO YaYNTO.

- To Aadi/Aimog pmropei va ava@Aeyei étav

uTrepBeppaveei. Ztnv Tepimwan avaeAetng, Bydite
YPAYOPa TO QIS TOU NAEKTPIKOU Kahwdiou amé v
TIpida kal GBACTE TN QUTIA TOTIOBETWVTAG éva KATTAKI 1)
peTaAIKG Bioko ETTAvVW OTO OKEUOG.

- [loté un pixvete vepod o€ KAUTO N PAeyoevo AadI/

Aimog!

-+ Mpoooxn! Mn uetagépete TTOTE T GUOKEUN dTaV Eival

kauTh, TT.X. Katd T SIGpKeIa TG XPARONG N apéows PETA
(emmeIdr uTrapxel TTavTa o Kivouvog Va OKOVTAYETE A va
TrapamarioeTe). Mpémel va eiaTe ECAIPETIKA TTPOCEKTIKOI.
To kautd Addi/Aitrog ptmopei va mpokaAéael goBapd
eykavpara.

+ XpNOIOTIOIEITE TO BOXEI0 POVTU UOVO E TV AVTIOTOIKN

kUpia povada kai TAdka ynaiparog.

- Qpovrilere TavTOTE VO BYATETE TO PIG TOU

nAekTpIKoU KaAwdiou amd Tnv Wpila
- PeTé TN XpRoN,



- ot mepimTwaon BAGRnG,
- TIPIV TO KOBAPIONO TNG OUOKEURS.
Orav Byadete 10 @I amd v pida, ToTE Unv TPapAre T
NAEKTPIKG KaAwSI0. Na TTIAveTe TAvTa T0 i510 TO PIG.
Mnv ayyidete T0 @IG e uypd Xépia.
Mnv xpnaiuoTToleiTe 1) amoBnKeUETe TNV CUCKEUN O€
e&wrepikd xwpo!

- DAev pépoupe kapia euBlvn yia {nuiEg TTou
TrpokaAolvTal Adyw AavBaapévng xpAong i emeidn ev
gxouv Tpn6ei o1 TTapoUaeg odnyieg.

EUP°§ XPTIW]G
H ouokeun xpnoipoTTolgital amokAEIaTIKG yia WAoIHo
TPOYILWY KAl GUVODEUTIKWY, OTIWG Kpéag, Wapl,
Aayavikd, Tupi K.ATT., yia payeipepa Kpéatog/Aayavikwv
ae MadI/Cwpo 1 yia THEN Tupiol 1) COKOAATAG.
KaBe AN xpAaon épav g opifouevng OTIG 0dnyieg
Xpriong Bewpeital akat@AAnAn Kol pTropei va €xer wg
amotéAeapa Ty TTPOKANGN CORAPWY TPAUNATIOHWY
{nUItV OTn CUOKEUN.

I'Ip|v a1 TRV TPWTN XPAON
AgaipéaTe eviehwg OAa Ta SlapnuioTikG autok6AANTa,
Ta UTToA€iuuaTa GUOKEUAOiag Kail Ta EvOeTa.
Mnv agaipéaete Ty Tivakida kataokeuaoTn!
[pIv XpNOILOTIOINGETE T GUCKEUN yIa TTIPWTN POP4,
kaBapioTe OAa Ta PEPOVWLEVD EEAPTAMOTA LE EVa VWTTO
Tavi.
OeppAveTe TN OUCKEUN E Ta TNYAVAKIA Kal TNV TTAGKC
ynoipatog yia mep. 10 AeTTd, xwpig va TpocBéoete
TPOQIKA OTO YKPIA Kail TN paKAETa, €101 WOTE VAl
€COUDETEPWOETE TNV EYYEVI OOWA TNG CUOKEUNG (UTTOPET
va eupaviaTei Aiyog kamvag). " autd, epovTiaTe yia Tov
ETTApPKI agPIoHO TOU XWPOU avoiyovtag Ta Tapddupa i
TIG UTTAAKOVOTIOPTEG.
Karémiv, kaBapioTe T cuokeur, padi pe 6Aa Ta
HEpOVWHEVA EGapTAUAT, OTTWG TIEPIYPAQETAl OTNV
Tapdypago «Kabapiouos kai ppovridan.

Osppoowmg ka1 Auyvia eAéyxou
O BeppoaTarng pubpilel T Sidpkeia AsiToupyiag
Tou BeppavApa. H Auyvia eAéyxou utrodeikvier TV
Tpéxouaa kardioTaan Aeioupyiag Tou Beppavrpa.
Oéppavon evepyoroinuévn = eVOEIKTIKA Auvia
avappévn
Oéppavon amevepyotroinuévn = evOEIKTIKA Augvia
opnot
lNa m diadikacia THENG kal YnaoipaTog Kai yia 1o QovTu,
TIEPIGTPEWTE TOV PUBUIOTA TéEPHa SECIG aTN péyIaTn
Béom.
l'a va diampraeTe o eaynTé (eaTo, TEPITTPEWTE TOV
puBpIoTA TTPOG Ta apPIOTEPA.

+ A@oU oAoKANpwaETE TV TTAPaACKeUr Tou gaynTou,
TIEPIOTPEWTE TOV BEPUOCTATN TEPUA APICTEPE KAl
TpapngTe 10 QIg amd TV TpIda.

SEVERIN

Aeitoupyia

analwcn
Mpiv amo T xprion, AadwaTe eAagpd Thv TAGKa
YnaoipaTog, WOTE va pnv KOARTOoUV Ta TPOQINA.
H ouakeun pmopei va xpnaoiyomoinBei yia govTy kai
wg pakAéra Tautdypova. lNpiv va ToTroBeTroETE TO
doxeio povTu, BePalwdeite 6T dev UTTIAPYKOUV AT
1} uToAgiupaTa aTmd T0 WHGIWO aTNV EMQAVEID TG
TAAKAG Wnaiparog.

P(XK)\&T Kol ynoTopid

- TomoBeTAaTe TV TAGKa Ynaiparog Tavw aTo aToIxEio
Bépuavang pe Tv emikaAuppévn TAEUPA oTpapuévn
TTPOG TA TTAVW.

ZuvOEDTE TO QI OE IO NAEKTPIKA TTPICa Kal TIEPIOTPEWTE
10V BeppoaTdrn otn Béan MAX.

- AgioTe T guokeun va TpoBeppavBei yia 10 Tepitou

AeTITé €wg GTOU GTACEI OTNV aTTaIToUEVn BepUoKkpaaia.

- TomoBeTAoTE Ta UNIKG TTAVW 0TV TTAGKO WNaipaTog.

- TomoBeTAOTE TO TUPI POKAET KOl 0TT0100ATTOTE AN
QUOTATIKG UETT OTA HIKPA TawId, TOTTOBETAOTE Ta TAWIA
0T OUCKEUR, KATW aTtd T0 BEpUavTIKG OTOIXEIO Kall
aQROTE Ta EKET PEXPI VOl AIOEI TO TUPI.
Mpoeidotroinon: Mnv TomoBeToETe AdEIA UIKPA TAWIA
aTn oUaKeUn evw Aeitoupyei. Or oTTATOUAEG TTPETTEN VOl
TTAPAPEVOUV EKTOG TNG GUOKEUNG KaTA TN BIAPKEID TG
Aertoupyiag.

Orav TeAelwael To YoIUo, BETTE Tov EAyXO
Beppoatarn oty Béon eAayiomng Béppavang (MIN) kai
QTTOOUVOEDTE TN GUOKEUR aTTO TNV KEVTPIKF NAEKTPIKA
mapox(.

- Orav yrivete peyaAUTEPEG TTOOOTNTEG TPOPIPWY, Bal
TIPETIEN VO QQQIPEITE TIEPIOTATIOKA TA UTTOAEIpPaTa
NITTOUG TTOU £X0UV GUCCWPEUTEI, XPNCILOTIOIWVTOG
XapTi kougivag 1 Tapoépolo.

Qovru

- TomoBetAoTe TNV TAGKA WNOiATOG TTAVW OTO GTOIXEID
B¢ppavang pe v emKaAuppévn TTAEUpa aTPaPLEVN
TTPOG TA TTAVW.

- TomoBetAoTe T0 AAGI/AiTTOG, (WO, TUPi i COKOAGTA
péoa ato utroA @ovtu. Na yvwpilete TI TTAnpogpopieg
yia Tn oTa6un yepioparog ou GivovTal aTn GUVEXKEIQ.

- TomoBeTAoTE TO GOYEIO POVTU OTO KEVTPO TNG TTAAKAG
ynaiparog.

+ TomoBEeTAOTE TO TIPOCTATEUTIKO.

ZUVOEDTE TN HOVAdA WE TNV KEVTPIK NAEKTPIKR TTapoxH).

<Dovru Aayavikwv/kpéarog pe Addr 1j Aimog
Inueiwon: H mooétTa yepiouatog Tpémel va Bpioketal
peTagu Twv evdeigewv MIN kar MAX.
MepioTpéyte Tov Beppuoatarn atn 6éan MAX.
MpoBeppavete 10 AGdI 1 T0 AiTrog yia Trepitrou 35 AeTrtd
TIPIV TOTIOBETATETE TO YAYNTO HETT OTO WTTOA.
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<Dovru Aayavikdv/kpéarog pe (wuo
- Znueiwon: H moodmra yepioparog Tpémel va Bpiokeral
peTagy Twv evdeitewv MIN kai MAX.
MepioTpéyte Tov Beppoatarn ot Béon MAX.
MpobepudveTe 10 (WO yia TiepiTou 20 AeTITd TpIv
TOTIOBETATETE TO PAYNTO PEGA GTO UTTOA.

CDovru ruplou
H mooémTa yepiouatog mpémel va eivar peragt 200 g 1o
eAayiaTo kai 400 g o péyiaTo.
MepiaTpéyte Tov Beppoatdarn atn Béan MAX kai NwaTe
T0 TUPi AVOKATEJOVTAG BIAPKWG.
MoAig hiwael, yupiaTe Tov éAeyxo BeppoaTarn {ava atn
pecaia Béon.

CDovru ooxo)\arag
H mooémTa yepiouatog mpémel va eivar peragt 200 g 1o
eAayiaTo kai 500 g o péyiaTo.
MepiaTpéyte Tov Beppoatdrn atn Béan MAX. ZmdoTe
OOKOAATA O KOPMATI KAl AIWOTE TNV avakareuovtag
SI0PKWG.

-+ MOAig Mivael, yupiaTe Tov EAeyyo BeppoaTam oe
uia 8¢an Aiyo Tapamavw amd T Béan eAGKIoTNG
B¢ppavong (MIN).
KappwaTe 10 TpOQIH0 aTa TIPOUVIA GOVTU Kal
TOTTOBETAOTE T KAAG PECT GTO PTTOA.
‘Orav TeAeiwael To payeipeya, BETE Tov BeppoaTdm ot
B¢an ehdyiotng Béppavang (MIN) kai aroouvdEaTe T
OUOKEUR aTmd TNV KeVIPIKA NAEKTPIKY TTapoxH.

Kueqplouo; Kol @povTida
Mp1v kaBapileTe TN GUOKEUN, va PPOVTICETE TTAVTA vVa
Byadete 1o @Ig Tou NAekTPIKOU KaAwdiou amd Ty TIpila
Kal VO AQRVETE Tr) GUOKEUN v KPUWOEL.
Ma va pnv TéBete nAektpotAngia, pnv kabapidete ToTé
Tn GUOKEUN pE VEPO Kai pn BubileTe TTOTE TN GUOKEUN O€
vepo.
Mn xpnoiporoleite diafpwrikd 1 okAnpd kaBapiaTika
SlaAuara.
Bydte Tnv mAGKa wnaiparog Kar kaBapioTe Ty pe
(ea6 oamouvovepo. Katdmiv, ateyviwaTe kaAd.
Mp1v agaipéoeTe To PTTOA GOVTU, TIEPIPEVETE PEXPI VO
éxel WuyBei TeAeiwg.
Mn x0vete 10 Xpnaoipotroinuévo Aitrog fi Addi aTo
vepoxutn. Mmopeite va amoppiyerte 1o KpUo AddI/AiTiog
070 OIKIOKA aTToppippaTa.
KaBapioTe 10 doxeio povTy, To €5apTNHa TTPOCTATIAG
amd 1o mTailiopa kai Ta Tpodvia Qovil Ot vepd
AUoNG. Mnv Ta Aévete aTo TAUVTAPIO TATWY.

- Inueiwon: Otav @ridiyvere @ovtl Tupiol,
avaTTOQeUKTa TO TUPi Bl KOAAGEI 0TO pTTOA. lEpioTe
T0 PTTOA PE (a0 vepd ETA TN XprOT, agroTe To OAn
N vOxTa KaI JETd kaBapiaTe OTIwg TrEpIypAPETal
AVWTEPW.
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ZeTAUVETE Ta TNYaVAKIA KAl TIG OTIATOUAEG pE KaUTO
VEPO KOl ATTOPPUTIAVTIKO TATWY Kal, OTN OUVEXEIQ,
OTEYVWOTE Tal g £Vl TTAVI.

H povada Baong pmopei va kabapioTei pe Eva eAappug
VWO TIavi Xwpig XvoUsl.

Atréppiyn

O1 ouoKeuég pe auté To oUPoAo TTpETIEN Va
ﬁ amoppIpBouv EexwplaTd aTmé Ta OIKIAKA

amopAnTa, eTeIdA TEPIEOUV TTOAUTIUA UAIKG TTOU
| opoUv va avakukAwBoUv. H owoTh didBeon
TpooTaTelel To TTepIBaAAov kal Tnv avBpwivn vyeia. Oa
Bpeite TAnpopopieg yia To GuykeKpIpEVo BEpa aTmd Tv
TOTTIKA 0ag appodia apyn f EUTTopo Mavikig.
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