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DE-Technische Informationen zu den Betriebszustanden geman
Okodesign-Anforderungen (EU-Verordnung 2023/826) kdnnen
mit dem QR-code oder unter dem Link ‘https://severin.com/de-de/
oekodesign-verordnung’ abgerufen werden.

FR-Les informations techniques sur les états de fonctionnement
conformément aux exigences d'écoconception (reglement
européen 2023/826) peuvent étre consultées avec le code QR ou
sous le lien « https://severin.com/fr-frireglement-ecoconception ».

NL-Technische informatie over de bedrijfstoestanden volgens de
eisen in overeenstemming met de vereisten voor ecologische
ontwerpen (EU-verordening 2023/826) kan worden opgevraagd

met de QR-code of via de link ‘https://severin.com/nl-nl/ecodesign-

verordening’.

ES-Puede acceder a la informacion técnica relativa a los estados
de funcionamiento, conforme a los requisitos de disefio ecoldgico
(Reglamento de la UE 2023/826) con el cdigo QR o en el enlace
«https://severin.com/es-es/reglamento-ecodisenoy.

IT-Le informazioni tecniche sulle condizioni di funzionamento
in conformita con i requisiti di progettazione ecocompatibile
(Regolamento UE 2023/826) sono disponibili scansionando
il codice QR o al link ‘https://severin.com/it-it/regolamento-
ecodesign’.




GB-Technical information on the operating states in accordance
with ecodesign requirements (EU Regulation 2023/826) can be
accessed using the QR code or at the link ‘https://severin.com/
en-en/ecodesign-regulation’.

DK-Tekniske oplysninger om driftsbetingelserne i henhold til krav
til miljgvenligt design (EU-forordning 2023/826) kan hentes med
QR-koden eller via linket ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-
regulation’.

SE-Teknisk information om driftsforhallandena enligt de ekologiska
designkraven (EU-forordning 2023/826) kan hamtas med QR-
koden eller under l&nken ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-
regulation’.

Fl-Ekosuunnitteluvaatimusten (EU:n asetus 2023/826) mukaiset
tekniset tiedot kayttoolosuhteista voidaan hakea QR-koodilla tai
linkista ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-regulation’.
PL-Informacje techniczne dotyczace warunkdw pracy zgodnie

z wymogami ekoprojektu (rozporzadzenie UE 2023/826) mozna
uzyskac za pomocg kodu QR lub pod linkiem ‘https://severin.com/
en-en/ecodesign-regulation’.

GR-O1 TexvikéG TAnpOPOpiES yia TIG TUVOKES AgiToupyiag
OUPQWVa [E TIG OTTAITAOEIG OIKOAOYIKOU aXediaapol (Kavoviopog
EE 2023/826) ummopolv va avaktnBouv pe Tov kwdikd QR 1 o
oUvdeon ‘https://severin.com/en-en/ecodesign-regulation’.
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Sandwichtoaster

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgféltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieRen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Betriebskontrollleuchte (rot) /
Bereitschaftsanzeige (griin)
Typenschild (unter dem Gerat)
Gerategriff

Verriegelung
Plattenentriegelungen
Anschlussleitung
auswechselbare antihaft-beschichtete
Platten

a Sandwichplatte

b Grillplatte

c Briisseler-Waffelplatte

Nookwd

SEVERIN

Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgefihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

- Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerat abkiihlen lassen.

- Das Gerét darf aus
Grlinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
FlUssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

- Die Platten kdnnen
entnommen und im
Spiilwasser gereinigt



werden. Nahere Angaben
zur Reinigung bitte dem
Abschnitt ,Reinigung und
Pflege* entnehmen.

- Das Gerat ist nicht dazu
bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separatem
Fernwirksystem betrieben
zu werden.

- Das Gerat ist fir den
Hausgebrauch und
ahnlichen Anwendungen

bestimmt, wie zum Beispiel:

- Personalkiichenbereichen
in Laden, Buros
und anderen
Arbeitsumgebungen;

- in landwirtschaftlichen
Anwesen:

- von Gasten in Hotels,
Motels und anderen
ahnlichen Unterkiinften;

- in Friihstlckspensionen.

+ A\ Vorsicht! Dieses

Symbol gibt an, dass

6

wahrend des Betriebes
die Temperatur der
berlihrbaren Oberflachen
sehr hoch sein kann.

Das Gerat daher nur

am Griff bertihren und
gegebenenfalls geeignete
Topflappen benutzen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren

und darlber sowie von
Personen mit verringerten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an
Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

+ Kinder durfen nicht mit dem

Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-



Wartung dtirfen nicht
von Kindern ohne
Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.
+ Kinder junger als 8
Jahre vom Gerat und
der Anschlussleitung
fernhalten.

Kinder von Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehdrteile auf Mangel
und Beschadigungen Uberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerét z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kdnnen von auflen nicht erkennbare
Schéden vorliegen. In diesen Féllen das
Gerat nicht in Betrieb nehmen.

+ Weder das Gerat noch die

Anschlussleitung diirfen &dulerer

Hitzeeinwirkung ausgesetzt werden.

Das Geréat niemals ohne eingesetzte

Platten aufheizen.

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen, sondern den Netzstecker
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anfassen.

Die Anschlussleitung nicht
herunterh&ngen lassen.

Das Gerat nur im abgekihlten Zustand
transportieren und wegstellen.

Das Gerét frei auf eine
warmebestandige spritzunempfindliche
Unterlage stellen.

Das Gerat nur unter Aufsicht und

nicht in der Nahe oder unterhalb von
Vorhangen, Schrénken oder anderen
brennbaren Materialien benutzen.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fir evtl. auftretende Schaden
libernommen werden.

Erste Inbetriebnahme

Das Gerét vollstandig auspacken und
samtliche Verpackungsmaterialien
entfernen.

Das Gerat und jede Plattenart mit
geschlossenen Gehdusehalften

ca. 10 Minuten aufheizen lassen.
Dadurch kann der Eigengeruch des
Gerates abklingen. Fir ausreichende
Liiftung durch geéffnete Fenster oder
Balkontiren sorgen.

- Anschlieend das Gerat und die

Platten, wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben, reinigen.



Platten wechseln
Bevor die Platten gewechselt werden,
muss das Geréat abgekiihlt sein.

- Zum Wechseln der Platten das Gerat
am Giriff entriegeln und aufklappen.
Plattenentriegelungen in Richtung des
Gerategriffes ziehen. Platte in Richtung
des Griffes entnehmen.

Die gewtinschte Platte einsetzen. Dabei
beachten, dass die Rastnasen an der
Platte in die Aussparungen am Gerét
greifen. Die Platte herunterdriicken, bis
sie horbar einrastet.

- Vor Inbetriebnahme des Gerétes priifen,
ob die Platten richtig eingesetzt und
verriegelt wurden.

Bedlenung
Gewlinschte Platten einsetzen und
Gerét schlieRen.
Netzstecker in die Steckdose stecken.

Die rote Betriebskontrollleuchte leuchtet.

Sobald die griine Kontrollleuchte
leuchtet, ist die optimale Temperatur
erreicht und das Gerét ist betriebsbereit.
Das Gerét offnen.

Das vorbereitete Gut in die untere
Gehausehalfte legen und die obere
Gehausehalfte zuklappen.

- Verriegelung nur bei
Sandwichzubereitung betétigen. Dazu
die obere Gehausehalfte am Griff
nach unten driicken und Verriegelung
schlieen.

- Wir empfehlen folgende Garzeiten:

- bei Sandwichs ca. 2-4 Minuten,

- bei Waffeln ca. 4-5 Minuten.
Hinweis: Die Garzeit bei Waffeln kann
sich je nach Rezeptur, Beschaffenheit

und Temperatur des Waffelteiges
verandern.

+ Beim Grillen richtet sich die Garzeit
nach der Art des verwendeten
Grillguts.

Gerét 6ffnen und Gut entnehmen.

Damit die Antihaftbeschichtung

nicht beschadigt wird, keine spitzen

Gegenstande benutzen.

Nach dem Gebrauch den Netzstecker

aus der Steckdose ziehen und das

abgekihlte Gerét reinigen.

Relnlgung und Pflege

Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Geréat mit geéffneten
Gehdusehalften abkiihlen lassen.

Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

Das Gerét nur mit einem angefeuchteten
Tuch reinigen.

Die beschichteten Platten kdnnen zur
besseren Reinigung entnommen und im
Splilwasser gereinigt werden. Danach
griindlich abtrocknen. Die Platten nicht
in der Spillmaschine reinigen!



Rezepte

Sandwich

- Die Toastscheiben vor dem Backen
aulen leicht mit Butter bestreichen.
Die Butter dient der Brdunung und
erleichtert das Entnehmen der fertigen
Sandwichs.
Die als Belag gewiinschten
Scheiben (Kase, Schinken etc.) in
ToastscheibengroRe Stiicke schneiden.
Der Belag darf nicht iiber die
Toastscheiben herausragen.

Schinken-Késesandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, 4 Scheiben magerer
gekochter Schinken, 2 Scheiben Gouda-
Kase, Paprika

Zubereitung:

2 Toastscheiben mit Schinken belegen, 2
Scheiben Kase auflegen und mit Paprika
bestreuen, die beiden anderen Schinken-
und Toastscheiben dariiberlegen.

Késesandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, 65 g Butter, 125 g
geriebener Kase, 2 Eigelb, Salz, Paprika,
Petersilie fein gehackt.

Zubereitung:

Butter geschmeidig rihren, geriebenen
Kase und Eigelb hinzufigen, mit Salz,
Paprika und Petersilie abschmecken.

2 Toastscheiben mit der Kasecreme
bestreichen. Die restlichen zwei
Toastscheiben dariiberlegen.
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Thunfischsandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, 1 Dose Thunfisch,
4 Scheiben Kése, 6-8 gefiillte Oliven (in
Scheiben geschnitten).

Zubereitung:

2 Toastscheiben mit Kése belegen,
Thunfisch und Olivenscheiben dazugeben,
die beiden anderen Késescheiben und die
Toastscheiben dariber legen.

Waffeln
Die Waffelplatten leicht einfetten, bevor
der Waffelteig eingefiillt wird.

Briisseler Waffeln

Zutaten:

100 g Butter, 125 g Mehl, 1 TL Zucker, 1 TL
Vanillepulver (ungesuft), Salz, % | Milch, 4
Eigelb, 4 Eiweil

Zubereitung:

Butter schmelzen lassen. Mehl in eine
Rihrschiissel geben und mit Zucker,
Vanillepulver und einer Prise Salz
vermischen. Milch und abgekiihlte Butter
unterriihren bis ein glatter Teig entsteht.
Eigelb hinzufiigen und verriihren. Das
Eiweil zu festem Eischnee schlagen und
vorsichtig unter den Waffelteig heben.

Die fertigen Waffeln mit Puderzucker
bestreuen und mit Sahne, Vanilleeis, Honig
oder Friichten servieren.



Ersatzteile und Zubehér

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage
www.severin.com unter dem Unterpunkt
,Service Center/Ersatzteileshop” bestellt
werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E: gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm werden. Diese Gerate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgemale
Entsorgung schuitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft (iber die ordnungsgemaie
Entsorgung.
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Sandwich Toaster

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label. This
product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

1. Main indicator light (red) / Ready
indicator light (green)

Rating label (on underside of unit)
Handle

Locking latch

Plate release buttons

Power cord with plug
Interchangeable non-stick cooking
plates

a. Sandwich plate

b. Grill plate

c. Plate for Brussels wafers

Nookrwh
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Important safety instructions

* In order to avoid hazards,
repairs to this electrical
appliance or its power
cord must be carried out
by our customer service.

I repairs are needed,
please send the appliance
to our customer service
department (see appendix).

- Before cleaning the
appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric
shock, do not clean the
appliance with water and
do not immerse it in water.

+ The plates are removable,
and can be cleaned in hot
soapy water. For detailed
information on cleaning the
appliance, please refer to
the section Cleaning and
care.



- The appliance is not
intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

+ The appliance is intended
for domestic use and
similar applications, such
as:

- staff kitchen areas in
shops, offices, and other
work environments;

- agricultural estates;

- use by guests in hotels,
motels, and other similar
accommodations;

- in establishments offering
bed and breakfast.

-/ Caution: This
symbol indicates that
the accessible housing
surfaces may become
very hot during operation.
Do not touch any part of
the appliance except the
handle; use suitable oven

cloths if necessary.

- The appliance may be

used by children aged 8
and above, as well as by
individuals with reduced
physical, sensory, or
cognitive capabilities,

or those with limited
experience or knowledge,
provided they are
supervised or have been
instructed in the safe use
of the appliance and fully
understand the associated
risks.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not clean

the appliance or carry
out general maintenance
unless they are being
supervised.

+ Children under 8 years of

age must be kept away
from the appliance and the



power cord.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children — these are

a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

Do not expose the appliance or its
power cord to any heat sources or hot
surfaces such as open flames or hot-
plates.

Do not heat up the appliance without
any cooking plates fitted.

- Always remove the plug from the wall

socket

- after use,

- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Do not let the power cord hang free.
Before moving or storing the appliance,
ensure it has cooled down completely.

- Always place the appliance on a

heat-resistant work surface impervious
to splashes and stains with sufficient
surrounding space.

Do not allow the appliance to operate
without supervision, and do not place it
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underneath curtains, wall-cupboards or
near any combustible materials.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

F|rst use

Unpack the unit completely and remove
all packing materials.

- Allow the appliance, with each set

of plates in succession, to heat up

for about 10 minutes with the two

halves closed. This will remove the
smell typically encountered when first
switching on any sandwich toaster.
Ensure adequate ventilation by opening
windows or balcony doors.

Clean the appliance and the plates
afterwards as described in Cleaning and
care.

Changlng the cooking plates

Always allow sufficient time for the unit
to cool down before any plates are
changed.

To change the plates, unlatch the handle
and open the appliance.

Slide the plate release buttons towards
the handle remove the plate in the same
direction.

Insert the plates desired, ensuring that
the protruding studs on the plate are
safely engaged in the corresponding
recesses on the appliance. Push the
plates down until they are heard locking
into place.

Before the appliance is switched on,
ensure that the new plates have been
correctly inserted and are safely locked.

13



Operatlon
Fit the cooking plates required to the
appliance and close it.
Insert the plug into a suitable wall outlet.
The red main indicator light comes on.
Once the operating temperature has
been reached, the green indicator light
comes on and shows the appliance is
ready for use.
Open the appliance.
Place the prepared food or sandwiches
onto the lower housing element and
close the upper housing element.
- The locking latch is used only when
making sandwiches. Use the handle
to press down on the upper housing
element and engage the locking latch.
- We recommend the following cooking
times:
- approx. 2-4 minutes for sandwiches,
- approx. 4-5 minutes for wafers.
Note: Depending on the recipe, and
the texture and temperature of the
dough, the cooking times for waffles
may vary.
- For grilling, the cooking times largely
depend on the food type.
Open the appliance and take out the
food. In order to prevent the non-stick
cooking plates from being damaged, do
not use sharp or pointed objects while
placing or removing food.
- Always remove the plug from the wall
socket after use and allow the appliance
to cool down before cleaning.

CIeanlng and care

Before cleaning, remove the plug
from the wall socket and wait until the
appliance has cooled down with the
cooking plates open.

- To avoid the risk of electric shock, do not

clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

- The exterior surfaces of the appliance

may be cleaned with a damp, lint-free
cloth.

For easy cleaning, the non-stick coated
plates can be removed and cleaned
using hot water and a mild detergent.
Ensure they are thoroughly dried
afterwards. Caution: The plates are not
dishwasher-safe.

Recipes

SandWIches

Before toasting, always lightly butter
the outside of the bread and place the
slices with the buttered side against the
cooking plates. The butter helps the
browning process and makes it easier
to remove the toast from the cooking
plates.

- The filling (cheese, ham etc.) should

be cut to match the sandwich shape.
Ensure that the filling does not overlap
the slice of bread.



Ham and cheese sandwich

Ingredients:

4 slices of sandwich bread, 4 slices of lean
cooked ham, 2 slices of Gouda cheese,
paprika powder.

Preparation:

Put one slice of ham and one of cheese
on to 2 of the bread slices, season with
paprika and then cover with the two
remaining slices of ham and bread.

Cheese sandwich

Ingredients:

4 slices sandwich-bread, 659 butter, 125g
of grated cheese, 2 egg yolks, salt, paprika
powder, finely chopped parsley.
Preparation:

Beat the butter until creamy smooth, add
grated cheese and egg yolk, season with
salt, paprika and parsley. Spread the
cheese mixture onto 2 slices of bread.

Cover with the 2 remaining pieces of bread.

Tuna fish sandwich

Ingredients:

4 slices sandwich bread, butter, 1 tin of
tuna, 4 slices cheese, 6-8 stuffed olives
(sliced).

Preparation:

Butter the outside of each piece of bread,
add 2 slices of cheese, the tuna and sliced
olives, cover with the two remaining pieces
of bread.

Waffles
The plates should be lightly greased
before the waffle dough is put on.
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Brussels waffles

Ingredients:

1009 butter, 125g flour, 1 tbsp. sugar, 1 tsp.
vanilla powder (unsweetened), salt, 250ml
milk, 4 egg yolks, 4 egg whites.
Preparation:

Melt the butter. Put the flour into a bowl
and mix it together with the sugar, vanilla
powder and a pinch of salt. Stir in the milk
and butter — allow it to cool down first — and
continue until the dough is smooth. Add the
egg yolks and mix thoroughly. Whip the egg
white until it is firm and then fold it gently
into the dough.

Once they are baked, sprinkle the waffles
with icing sugar and serve with cream,
vanilla ice cream, honey or fruit.

Disposal
Devices marked with this symbol
ﬁ must be disposed of separately
from your household waste, as
= they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.
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Gaufrier croque-monsieur

Cheére cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur
une prise de courant avec terre installée
selon les normes en vigueur. Assurez-vous
que la tension d’alimentation corresponde a
la tension indiquée sur la fiche signalétique.
Ce produit est conforme aux directives
obligatoires relatives au marquage CE.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Témoin lumineux d'alimentation
(rouge) / voyant “prét a I'emploi” (vert)
Fiche signalétique (sous I'appareil)
Poignée

Verrou

Boutons de libération des plaques
Cordon d’alimentation avec fiche
Plaques de cuisson interchangeables
a revétement anti-adhésif

a. Plague a sandwich

b. Plaque-gril

c. Plaque a gaufres de Bruxelles

Noogorwd

Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de

blessures, les réparations
de cet appareil électrique
ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer I'appareil a notre
service apres-vente (voir
appendice).

- Débranchez toujours la

fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

* Pour éviter le risque de

chocs électriques, ne pas
nettoyer l'appareil a l'eau
et ne pas le plonger dans
I'eau.

- Les plaques de cuisson

sont amovibles et peuvent
étre nettoyées a l'eau

chaude savonneuse. Pour
des informations détaillées



concernant le nettoyage

de 'appareil, veuillez vous

référer au paragraphe

Entretien et nettoyage.

+ L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec un

programmateur externe

ou une télécommande

indépendante.

+ Cet appareil est destiné a

un usage domestique et a

des applications similaires,

telles que :

- les cuisines du personnel
dans les magasins,
les bureaux et autres
environnements de
travail ;

- dans les exploitations
agricoles ;

- les clients dans les
hotels, motels et autres
hébergements similaires ;

- dans des chambres
d'hotes.

+ /i Attention : Ce
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symbole indique que

les surfaces extérieures
accessibles peuvent
devenir tres chaudes
pendant le fonctionnement.
Ne touchez aucune

partie de I'appareil a

part la poignée ; servez-
vous d’'une manique i
nécessaire.

- L'appareil peut étre utilisé

par des enfants agés de

8 ans et plus, ainsi que
par des personnes dont
les capacités physiques,
sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui
manquent d’expérience

et de connaissances, a
condition qu’elles soient
surveillées ou qu'elles
aient regu des instructions
concernant ['utilisation siire
de l'appareil et qu'elles
comprennent les risques
qui en découlent.



+ Les enfants ne sont pas

autorisés a jouer avec
I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien
de l'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.
Tenir les enfants de
moins de 8 ans a 'écart
de l'appareil et du cable
d’alimentation.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil,

son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun

signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d'alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

- Veiller a ce que ni le boitier ni le cordon

d'alimentation ne touche des surfaces
ou des objets chauds.

Ne faites pas chauffer I'appareil sans
plaque de cuisson.

Débranchez toujours la fiche de la
prise

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant

sur le cordon; tirez toujours sur la fiche.

Ne laissez pas pendre le cordon

d'alimentation.

- Assurez-vous que l'appareil a

completement refroidi avant de le
déplacer ou de le ranger.

- Veillez a toujours placer I'appareil sur

un plan de travail résistant a la chaleur,
aux taches et aux éclaboussures en
prévoyant suffisamment d’espace
autour.

Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance pendant qu'il est en fonction
et abstenez-vous de l'installer sous un
rideau, un placard ou a proximité de
toute substance combustible.

- Aucune responsabilité n'est acceptée

en cas de dégats dus a une mauvaise
utilisation ou si on ne se conforme pas a
ces consignes.

Premlere utilisation

Sortez entierement 'appareil de son
emballage.

Laissez chauffer 'appareil pendant
environ 10 minutes en I'équipant
successivement de chacune des
plaques, et en fermant le couvercle.
Ceci aura pour effet d'éliminer 'odeur
caractéristique qui se dégage au
moment d’allumer tout gaufrier croque-
monsieur. Assurez une ventilation
suffisante pendant I'opération en
ouvrant les fenétres ou portes-fenétres.



Nettoyez ensuite I'appareil et les
plaques tel indiqué au paragraphe
Entretien et nettoyage.

Remplacement des plaques de cuisson
Laissez toujours a I'appareil le temps
de refroidir avant de remplacer toute
plaque.

Pour changer les plaques, soulever

le verrou de la poignée et ouvrez
I'appareil.

Faites coulisser le bouton de libération
des plaques vers la poignée et retirez la
plaque dans la méme direction.
Installez les plaques désirées, en vous
assurant que les ergots de la plaque
sont correctement engagés dans les
encoches correspondantes de I'appareil.
Appuyez sur les plaques jusqu'a ce
qu’elles soient maintenues en place.
Avant d'allumer I'appareil, assurez-
vous que les nouvelles plagues sont
correctement installées et sécurisées.

Fonctlonnement

Installez les plaques reqmses sur
I'appareil et refermez celui-ci.

Branchez la fiche sur une prise murale.
Le témoin lumineux d’alimentation rouge
s'allume.

Une fois que la température de
fonctionnement est atteinte, le voyant
lumineux « prét a 'emploi » vert s'allume
et I'appareil est prét a I'utilisation.
Ouvrez 'appareil.

Placez les aliments ou sandwichs
préparés sur 'élément du boitier
inférieur et fermez I'élément du boitier
supérieur.
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Le verrou sera exclusivement utilisé

pour la cuisson des sandwichs. Utilisez

la poignée pour baissez le couvercle de

I'appareil et engager le verrou.

Nous recommandons les temps de

cuisson suivants:

- environ 2-4 minutes pour les
sandwichs,

- environ 4-5 minutes pour les gaufres.
Remarque : Les temps de cuisson
des gaufres peuvent varier en fonction
de la recette, et de la texture et la
température de la pate.

- Pour griller, les temps de cuisson
dépendent largement du type
d'aliment a préparer.

Ouvrez 'appareil et dtez-en votre

préparation. N'utilisez pas d'objets

pointus ou tranchants pour enlever les
sandwichs, ceci afin de protéger les
plagues a revétement anti-adhésif de
toute détérioration.

Aprés chaque utilisation débranchez la

fiche de la prise de courant et laissez

I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

Entretlen et nettoyage

Avant le nettoyage, débranchez la fiche
de la prise de courant et laissez refroidir
I'appareil ouvert.

Pour éviter le risque de décharge
électrique, ne nettoyez pas I'appareil a
I'eau et ne le plongez pas dans I'eau.
N'utilisez pour nettoyer I'appareil aucune
solution abrasive ou produit d’entretien
concentré, ni aucun objet aigu ou pointu.
La surface externe de I'appareil pourra
étre nettoyée a I'aide d'un chiffon
humide, non pelucheux.



Pour en faciliter le nettoyage, les
plaques a revétement anti-adhésif
pourront étre 6tées et lavées a
I'eau chaude additionnée d’'un
détergent doux. Séchez-les ensuite
soigneusement. Attention :

Les plaques de cuisson ne sont pas
lavables au lave-vaisselle.

Recettes

Sandwich
Beurrez les tranches de pain sur les
faces extérieures et les posez dans
I'appareil avec les faces beurrées
contre les plaques de cuisson. Le
beurre permet de dorer le pain et
facilite I'enlevement des sandwichs de
I'appareil aprés cuisson.
Veillez a ce que les tranches (de
fromage, jambon etc.) utilisées pour
garnir le sandwich soient de méme taille
que les tranches de pain. Assurez-vous
que la garniture ne dépasse pas de la
tranche de pain.

Sandwich au jambon et au fromage
Ingrédients:

4 tranches de pain de mie, 4 tranches de
jambon maigre cuit, 2 tranches de Gouda,
poudre de paprika.

Préparation:

Posez une tranche de jambon et une
tranche de fromage sur deux des tranches
de pain, assaisonnez avec le paprika puis
couvrez avec les deux tranches de jambon
et de fromage restantes.
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Sandwich au fromage

Ingrédients:

4 tranches de pain, 65 gr de beurre, 125
gr de fromage répé, 2 jaunes d'oeufs, sel,
paprika, et persil haché.

Préparation:

Fouettez le beurre jusqu'a ce qu'il soit
crémeux, ajoutez le fromage rapé et le
jaune d’ceuf, assaisonnez avec le sel,
paprika et persil. Tartinez le mélange
fromage sur deux des tranches de pain.
Couvrez avec les deux tranches de pain
restantes.

Sandwich au thon

Ingrédients:

4 tranches de pain, beurre, 1 boite de
thon, 4 tranches de fromage, 6-8 olives
(tranchées).

Préparation:

Beurrer les faces extérieures de chaque
tranche de pain, ajouter 2 tranches de
fromage, le thon et les olives tranchées,
poser par dessus les deux tranches de
fromage puis recouvrir avec les deux
tranches de pain restantes.

Gaufres
Les plaques doivent étre légérement
huilées avant d'y verser la pate a
gaufres.

Gaufres belges

Ingrédients:

100g de beurre, 1259 de farine, 1 cuil. a
soupe de sucre, 1 cuil. & café de vanille en
poudre (non sucrée), sel, 250ml de lait, 4
jaunes d'oeuf, 4 bancs d'oeuf.
Préparation:



SEVERIN

Faites fondre le beurre. Versez la farine
dans un bol et mélangez avec le sucre,

la vanille en poudre et une pincée de sel.
Versez le lait et le beurre (laissez d’abord
refroidir) ; mélangez - et continuez jusqu'a
ce que la pate soit lisse. Ajoutez les jaunes
d'ceuf et mélangez soigneusement. Battez
les blancs en neige jusqu’a ce qu'ils soient
fermes puis incorporez-les délicatement
ala pate.

Une fois cuites, saupoudrez les gaufres

de sucre glace et servez avec de la creme
chantilly, de la glace a la vanille, du miel ou
des fruits.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
EEE  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin auprés duquel vous avez
acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Sandwich Toaster

Beste Klant,

Voordat men dit apparaat gebruikt,

moet men de volgende instructies goed
doorlezen en bewaar dit manuaal voor
latere referentie. Dit apparaat moet alleen
gebruikt worden door personen bekent met
de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Deze sandwich-toaster mag alleen

worden aangesloten op een volgens de
wet geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit product komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Hoofd-verklikkerlampje (rood) /
Gereed indicatielampje (groen)

2. Typeplaatje (aan de onderkant van de

apparaat)

Hendel

Vergrendeling

Plaat onkoppelknoppen

Snoer met stekker

Onderling uitwisselbare, kookplaten

met antiaanbaklaag

a. Sandwich-plaat

b. Grilplaat

c. Plaat voor Brusselse wafels

No ok~ w
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Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

* Om risico te voorkomen

mogen reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig
zijn, stuur het dan aan

de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

- Haal altijd de stekker

uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

+ Om elektrische schokken

te voorkomen maak dit
apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit
onder.

* De platen kunnen

verwijderd en
schoongemaakt worden
in warm zeepwater. Voor
uitvoerige informatie over



het schoonmaken van

het apparaat, raadpleeg

de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt

voor gebruik met een

externe tijdklok of een
apart afstandsbedienings
systeem.

- Dit apparaat is bedoeld

voor huishoudelijk

gebruik en soortgelijke
toepassingen, zoals:

- Personeelskeukens in
winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;

- in landbouwbedrijven;

- van gasten in
hotels, motels en
andere soortgelijke
accommodaties;

- in bed & breakfasts.

-/ Waarschuwing: Dit

symbool geeft aan dat

de bereikbare huizing
opperviaktes zeer heet

SEVERIN

worden tijdens gebruik.
Raak geen onderdeel van
dit apparaat aan behalve
de hendel; gebruik een
daarvoor geschikte ovenlap
wanneer nodig.

* Het apparaat kan worden

gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder,
en door personen met
verminderde fysieke,
sensorische of mentale
vermogens of een gebrek
aan ervaring en kennis,
mits zij worden begeleid
of geinstrueerd over het
veilige gebruik van het
apparaat en de daaruit
voortvloeiende gevaren
begrijpen.

- Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

* Reiniging en

gebruikersonderhoud
mogen niet zonder toezicht
door kinderen worden
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uitgevoerd.

Houd kinderen jonger
dan 8 jaar uit de buurt
van het apparaat en het
aansluitsnoer.

+ Waarschuwing: Houdt kinderen weg
van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn b.v. door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer men
met overdadige kracht aan het power
snoer getrokken heeft, mag men het
niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

Plaats het apparaat nooit op een hete
ondergrond (bijvoor beeld kookplaat)
of in de buurt van open vuur, zodat het
huis niet beschadigd wordt.

Het apparaat niet aanzetten als geen
kookplaten zijn aangebracht.

- Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit
het stopcontact, trek aan de stekker zelf.
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Laat het snoer nooit los hangen.

- Voordat men het apparaat verplaatst of

opbergt moet men ervoor zorgen dat het
altijd volledig afgekoeld is.

Plaats het apparaat altijd op een
hittebestendige ondergrond die
beschermt is tegen druppels en viekken
en met voldoende ruimte.

Het apparaat niet zonder supervisie
bedienen, en niet onder gordijnen en
wandkasten of dicht bij ontvlambare
materialen plaatsen.

- Wordt dit apparaat op een verkeerde

manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

Voor het eerste gebruik

Pak de unit altijd geheel uit en verwijder
al het pakmateriaal.

Laat het apparaat, met elke set van
platen in successie, opwarmen voor
ongeveer 10 minuten met de twee
helften gesloten. Dit zal de typische
geur van elke sandwich toaster wanneer
men deze voor de eerste keer aanzet
verwijderen. Zorg voor voldoende
ventilatie door geopende ramen of
balkondeuren.

Maak het apparaat en de platen hiera
schoon zoals wordt beschreven in de
sectie Onderhoud en schoonmaken.

Vervanging van de kookplaten

Laat het apparaat altijd voor voldoende
tijd afkoelen voordat de platen worden
vervangen.



Om de platen te verwisselen, ontsluit de
hendel en open het apparaat.

Schuif de plaat ontkoppelknoppen

naar de hendel en verwijder de plaat in
dezelfde richting.

Installeer de gewenste platen, ervoor
zorgen dat de uitstekende noppen op de
plaat in de overeenkomende inkepingen
van het apparaat schuiven. Druk de
platen aan totdat men deze in plaats
hoort klikken.

- Voordat het apparaat aangezet wordt,
zorg ervoor dat de nieuwe platen juist
geinstalleerd en vastgezet zijn.

Bedlenlng

Pas de gewenste kookplaten in het
apparaat en sluit het.
Stop de stekker in het stopcontact. Het
rode hoofdindicatielampje zal aangaan.
- Zodra de gebruikstemperatuur bereikt
is, zal het groene gereed indicatielampje
aangaan en het apparaat is klaar voor
gebruik.
Open het apparaat.
Plaats het voorbereide eten of de
sandwiches in de onder-behuizing en
sluit de boven-behuizing.
De vergrendeling enkel gebruiken
als sandwiches worden gemaakt.
Gebruik de hendel om het boven-
behuizing element aan te drukken en te
vergrendelen.
- Wij bevelen de volgende kooktijden aan:
- ong. 2-4 minuten voor sandwiches,
- ong. 4-5 minutes voor wafels.
Let op: Athangend van het recept, de
samenstelling en de temperatuur van
het deeg, kunnen de kooktijden van
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wafels verschillen.

- Voor grillen, de kooktijden zullen
grotendeels athangen van het type
van voedsel.

Maak het apparaat open en haal het

eten eruit. Om beschadiging aan

de anti-aanbaklaag te voorkommen

gebruik geen scherpe voorwerpen

om de sandwiches van de toaster te
verwijderen.

Haal de stekker uit het stopcontact na

gebruik en laat het apparaat afkoelen

voordat men het schoonmaakt.

Onderhoud en schoonmaken

Trek voor iedere reiniging eerst de
stekker uit het stopcontact, en laat

het apparaat afkoelen met beide
toasterhelften open.

Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder
Gebruik geen schuurmiddel, bijtende
schoonmaakmiddelen of scherpe

of puntige voorwerpen voor het
schoonmaken.

De buitenkant van het apparaat kan met
een vochtige, pluisvrije doek worden
schoongemaakt.

- Voor het gemakkelijk schoonmaken

ervan kunnen de non-stick gecoate
platen worden verwijderd en met warm
water en een zacht reinigingsmiddel
worden schoongemaakt. Zorg ervoor
dat het hierna goed afgedroogd word.
Voorzichtig: De platen zijn niet
vaatwasser bestendig.
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Recepten

Sandwiches

- Voor het bakken de sandwiches aan
de buitenkant met boter besmeren en
plaats de sandwiches met de geboterde
kant op de bakplaat. De boter zorgt
ervoor dat de sandwiches mooi bruin
worden en maakt het gemakkelijker om
ze te verwijderen van de bakplaat.
Snij het beleg (kaas, ham enz.) zodanig
dat het op het brood past. Zorg ervoor
dat de vulling niet het sneetje brood
overlapt.

Ham/kaas sandwich

Ingrediénten:

4 sneetjes brood, 4 plakken magere
gekookte ham, 2 plakken Goudse kaas,
paprikapoeder.

Bereiding:

Plaats een plakje ham en een plakje
kaas op de 2 sneetjes brood, met paprika
bestrooien en dan bedekken met de twee
overgebleven plakjes ham en sneetjes
brood.
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Kaassandwich

Ingrediénten:

4 sneetjes brood, 65 gram boter, 125 gram
geraspte kaas, 2 eidooiers, zout, paprika-
poeder, gehakte peterselie.

Bereiding:

Klop de boter totdat deze romig en glad
is, voeg geraspte kaas en eigeel toe,
kruid naar smaak met zout, paprika en
peterselie. Smeer het kaasmengsel op
de 2 sneetjes brood. Bedek met de 2
overgebleven sneetjes brood.

Tonijn sandwich

Ingrediénten:

4 sneetjes brood, boter, 1 blik tonijn, 4
plakken kaas, 6-8 gevulde olijven (in
plakjes gesneden).

Bereiding:

Brood aan de buitenkant met boter
besmeren, met twee plakken kaas
beleggen, daarop tonijn en olijven leggen,
bedekken met tweede plak kaas en tweede
sneetje brood.

Wafels
De platen moeten lichtelijk ingevet
worden voordat men er het wafeldeeg
op plaatst.
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Brusselse wafels

Ingrediénten:

100gr boter, 125gr bloem, 1 eetlepel suiker,
1 theelepel vanille poeder (suikervrij), zout,
250ml melk, 4 eigeel, 4 eiwit.

Bereiden:

Smelt de boter. Plaats de bloem in een
schaal en meng samen met de suiker,
vanille poeder en een snufje zout. Roer

er de melk en boter door — laat het eerst
afkoelen — en ga door totdat het deeg glad
is. Voeg het eigeel toe en meng goed.
Klop het eiwit totdat het stevig is en meng
het voorzichtig door het deeg.

Zodra de wafels gebakken zijn, bestrooi
ze met poedersuiker en serveer met room,
vanille-ijs, honing of fruit.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
ﬁ symbool moeten apart

weggegooid worden van het
mmm  huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.
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Sandwichera-Tostadora

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y guarde
este manual para cualquier consulta
posterior. El aparato sélo debe ser usado
por personas que se han familiarizado con
estas instrucciones.

Conexion a la red

Conecte la sandwichera-tostadora solo

a una toma de corriente instalada segln
las normas en vigor. Asegurese de que la
tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafian el etiquetado
de la CEE.

Descripcion

1. Luzindicadora principal (roja) / Luz
indicadora de listo para usar (verde)

2. Placa de caracteristicas (en la

superficie inferior de la unidad)

Asa

Cierre

Botones de separacion de las placas

Cable de alimentacion con clavija

No ok w

recubrimiento anti-adherente

a. Placa para sandwich

b. Placa para grill

c. Placa para barquillos de Bruselas
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Placas tostadoras intercambiables con

Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier
peligro, la reparacion del
aparato eléctrico o del
cable de alimentacion
deben ser realizadas por
técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar riesgo de
electrocucion, no limpie
la unidad con agua ni la
sumerja.

+ Las placas son extraibles,
y se pueden limpiar en
agua caliente con jabén.
Para tener informacion
detallada sobre la limpieza



del aparato, consulte la

seccion Mantenimiento y

limpieza.

- El aparato no debe

ser utilizado con un

temporizador externo ni

un sistema de mando a

distancia.

- El aparato esta disefiado

para uso doméstico y en

aplicaciones similares,
como, por ejemplo:

- areas de cocina del
personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
de trabajo;

- en fincas agricolas;

- de huéspedes en
hoteles, moteles y otros
alojamientos similares;

- en pensiones de
alojamiento y desayuno.

- /i Aviso: Este simbolo

indica que las superficies

accesibles de la carcasa
pueden llegar a estar
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muy calientes durante

el funcionamiento del
aparato. No toque ninguna
pieza del aparato excepto
la empufiadura; utilice

un pafio adecuado para

el horno cuando sea
necesario.

- El aparato puede ser

utilizado por nifios a partir
de 8 afios y personas

con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas o falta de
experiencia y conocimiento,
siempre que estén
supervisados 0 hayan sido
instruidos sobre el uso
seguro del dispositivo y
comprendan los peligros
resultantes.

* Los nifios no deben jugar

con el aparato.

- Lalimpieza y el

mantenimiento por parte
del usuario no deben ser
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realizados por nifios sin
supervision.

Los nifios menores de 8
afios deben mantenerse
alejados del aparato y del
cable de alimentacion.

Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Antes de utilizar el aparato, siempre se
debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacién
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,
0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato.

Procure que la carcasa y el cable no
estén en contacto con superficies
calientes como placas o estufas
eléctricas, y tampoco préximos a una
salida de gas.

No caliente el aparato sin haber
colocado alguna de las placas
tostadoras.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.
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Cuando se desenchufa la clavija de

la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

No deje el cable colgando.

Antes de trasladar o guardar el aparato,
asegurese de que se ha enfriado por
completo.

Ponga la unidad siempre sobre una
encimera resistente al calor, insensible
a las salpicaduras y manchas, y con
suficiente espacio alrededor.

No ponga el aparato en funcionamiento
sin supervision, y no lo coloque debajo
de cortinas, armarios empotrados ni
cerca de materiales inflamables.

No se acepta responsabilidad alguna

si hay averias a consecuencia del

uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.



Antes del primer uso

Desembale totalmente el producto y
retire todo el material de embalaje.
Permita que el aparato, con cada juego
de placas sucesivamente, se caliente
durante aproximadamente 10 minutos
con las tapas cerradas. De este modo,
se eliminara el olor tipico que se genera
al encender la sandwichera-tostadora
por primera vez. Al hacerlo, procure que
haya ventilacion suficiente abriendo las
ventanas o puertas de las terrazas.
Después limpie el aparato y las

placas segun las indicaciones de
Mantenimiento y limpieza.

Camblar las placas tostadoras

Permita siempre que el aparato se
enfrie durante suficiente tiempo antes
de cambiar las placas.

Para cambiar las placas, desenganche
el asa y abra el aparato.

Empuje los botones de separacion de
las placas hacia el asa para extraer la
placa en la misma direccion.

Introduzca las placas deseadas,
comprobando que los corchetes

que sobresalen en la placa queden
correctamente acoplados en los orificios
correspondientes del aparato. Empuje
las placas hacia abajo hasta escuchar
que estan acopladas.

Antes de encender el aparato,
compruebe que las placas nuevas estan
correctamente instaladas y acopladas.

SEVERIN

Funclonamlento

Coloque las placas necesarias en el

aparato y ciérrelo.

Enchufe el cable eléctrico en una toma

de corriente. La luz indicadora roja se

encendera.

Cuando se haya alcanzado la

temperatura de funcionamiento, se

encendera la luz verde indicadora de

listo para usar y el aparato estaré listo

para su uso.

Abra el aparato.

Coloque la comida preparada o los

sandwiches sobre la carcasa inferior y

cierre la carcasa superior.

El cierre se utiliza sélo en la

preparacion de sandwiches. Utilice

el asa para empujar sobre la carcasa

superior y ajuste el cierre.

Recomendamos los siguientes tiempos

de coccion:

+ aprox. 2-4 minutos para sandwiches,

- aprox. 4-5 minutos para barquillos.
Nota: Segun la receta, y la textura y
temperatura de la masa, el tiempo de
coccidn para barquillos puede variar.

- Para utilizar el grill, el tiempo de
coccidn dependera principalmente del
tipo de alimento.

Abra el aparato y saque el alimento.

Afin de no dafar las placas anti-

adherentes, no utilice objetos

puntiagudos y cortantes para sacar los

sandwiches.

Antes de limpiar el aparato, desenchufe

el cable eléctrico y espere hasta que se

haya enfriado.
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Mantenlmlento y limpieza
Antes de limpiar, desenchufe el cable
eléctrico y espere a que el aparato se
enfrie con las dos placas abiertas.
Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
No utilice productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes ni objetos
afilados o puntiagudos para limpiar el
aparato.
El exterior del aparato se puede limpiar
con un trapo sin pelusa, humedecido.
Para una facil limpieza, las placas con
recubrimiento anti-adherente se pueden
extraer y limpiar utilizando agua caliente
y un detergente suave. Después
compruebe que estan totalmente secas.
Atencion: Las placas no se pueden
lavar en el lavavajillas.

Recetas

SandWIches
Antes de tostar, unte con mantequilla
las superficies exteriores del sandwich
y coléquelas sobre las placas. La
mantequilla permite obtener un pan
tostado colorado y también es mas facil
sacar el sandwich de la placa.
Las rodajas o lonchas utilizadas para el
relleno (queso, jamén etc.) deben ser
cortadas en la forma del pan sandwich.
El relleno no debe sobresalir del tamafio
de la rebanada de pan.
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Sandwich de jamén y queso
Ingredientes:

4 rebanadas de pan, 4 lonchas de jamén
cocido, 2 lonchas de queso Gouda,
pimenton.

Preparacion:

Coloque una loncha de jamén y una
loncha de queso en dos rebanadas de
pan, condimente con pimentdn y después
coloque encima las dos lonchas de jamon
restantes y las dos rebanadas de pan.

Sandwich de queso

Ingredientes:

4 rebanadas de pan, 65g de mantequilla,
1259 de queso rallado, 2 yemas de huevo,
sal, pimentdn, perejil picado.
Preparacion:

Bata la mantequilla hasta que esté
cremosa, afiada el queso rallado y las
yemas de huevo, condimente con sal,
pimenton y perejil. Unte la mezcla de
queso en las 2 rebanadas de pan. Cubra
con las 2 rebanadas de pan restantes.

Sandwich de atin

Ingredientes:

4 rebanadas de pan, mantequilla, 1 lata de
atuin, 4 lonchas de queso, 6 - 8 aceitunas
(en rodajitas).

Preparacion:

Unte con mantequilla un lado de cada
rebanada de pan, afiada 2 lonchas de
queso, el atlin, las aceitunas en rodajitas.
Cubra con las dos rebanadas restantes
de pan.



Gofres
Engrasar las placas ligeramente antes
de colocar la masa de barquillos de
Bruselas.

Barquillos de Bruselas

Ingredientes:

100g mantequilla, 1259 harina, 1
cucharada de azucar, 1 cucharadita de
vainilla en polvo (no azucarada), sal,
250ml leche, 4 yemas de huevo, 4 claras
de huevo

Preparacion:

Derrita la mantequilla. Coloque la harina
en un recipiente y mézclela con el
azucar, la vainilla en polvo y una pizca
de sal. Revuelva la leche y la mantequilla
— espere primero hasta que se haya
enfriado -y siga hasta conseguir una
masa homogénea. Afiada las yemas de

los huevos y mezcle suficientemente. Bata

las claras de huevo hasta el punto de
nieve y después incorpérelas a la masa
revolviendo lentamente.

Cuando los barquillos estén cocidos,
espolvoree azucar glass y sirvalos con
nata, helado de vainilla, miel o fruta.

SEVERIN

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
ﬁ este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
B basura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Toastiera per toast, cialde e griglia

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

La toastiera deve essere collegata
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto & conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Spia luminosa di alimentazione (rossa)
| Spia luminosa di “macchina pronta”
(verde)

2. Targhetta portadati (sotto

I'apparecchio)

Maniglia

Gancio di chiusura

Tasto di rilascio della piastra

Cavo di alimentazione con spina

Piastre di cottura intercambiabili con

rivestimento antiaderente

a. Piastra per toast

b. Piastra-griglia

c. Piastra per cialde

No ok w
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio,
le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione
devono essere effettuate
dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Nel
Caso siano necessarie
riparazioni, vi preghiamo
di inviare I'apparecchio al
nostro centro di assistenza
tecnica (v. in appendice).

- Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare ogni rischio di
scossa elettrica, non pulite
I'apparecchio con acqua e
non immergetelo in acqua.

+ Le piastre sono removibili e
possono essere lavate con
acqua calda e detersivo per



i piatti. Per informazioni piu
dettagliate su come pulire
I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e
pulizia.

+ L'apparecchio non &

previsto per l'utilizzo con

un timer esterno o con

un sistema separato di

comando a distanza.

- L'apparecchio & destinato

alluso domestico e ad

applicazioni simili, come ad
esempio:

- in aree cucina per il
personale in negozi, uffici
e altri ambienti di lavoro;

- in aziende agricole;

- ospiti di hotel, motel e
altre strutture ricettive
simili:

- nei bed and breakfast.

+ /\ Attenzione: Questo

simbolo indica che le

superfici accessibili
dell'apparecchio diventano

SEVERIN

molto calde durante il
funzionamento. Non
toccate nessun elemento
dell'apparecchio oltre
I'impugnatura e, se
necessario, utilizzate
presine o guanti da forno.

+ L'apparecchio puo essere

utilizzato da bambini a
partire dagli 8 anni di eta

e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
limitate, oppure prive di
esperienza e conoscenze,
a condizione che siano
sorvegliate oppure che
siano state istruite in
merito all'uso sicuro
dell'apparecchio e che
abbiano compreso i pericoli
connessi.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
I'apparecchio.

+ Lapuliziaela

manutenzione dell'utente
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non devono essere
eseguite da bambini senza
supervisione.

Tenere 'apparecchio e il
cavo di collegamento fuori
dalla portata dei bambini di
eta inferiore a 8 anni.

Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.
Prima di ogni utilizzo dell’apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se é stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, 'apparecchio
non va pitl usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.
Evitate che I'apparecchio o il cavo di
alimentazione si trovino a contatto con
superfici calde o fonti di calore.
Non riscaldate I'apparecchio senza aver
inserito le piastre di cottura.
Disinserite sempre la spina dalla
presa
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire I'apparecchio.
Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo di

36

Pri
pri

alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

Non lasciate che il cavo di alimentazione
penda liberamente.

Prima di spostare o di conservare
I'apparecchio, accertatevi che si sia
raffreddato completamente.

Installate sempre I'apparecchio sopra

un piano di lavoro termoresistente,
impermeabile agli spruzzi e resistente
alle macchie, badando a lasciare intorno
abbastanza spazio libero.

Non lasciate I'apparecchio incustodito
mentre € in funzione e non mettetelo
sotto tende, pensili o vicino a qualsiasi
sostanza infiammabile.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
o dalla non conformita alle istruzioni.

ma di adoperare I’apparecchio per la
ma volta

Togliete I'apparecchio dalla confezione e
eliminate tutto il materiale di imballaggio.
Mettete in funzione I'apparecchio,

con ognuna delle coppie di piastre in
successione e lasciatelo riscaldare

per circa 10 minuti con le piastre di
cottura chiuse. Questo accorgimento
servira a eliminare il tipico odore che si
sprigiona al momento del primo utilizzo
dell’apparecchio. Per un’adeguata
ventilazione, tenete la finestra o le porte
del balcone aperte.

In seguito, pulite I'apparecchio e le
piastre secondo quanto descritto nel
paragrafo Manutenzione e pulizia.



Sostltuzwne delle piastre di cottura

Lasciate sempre all apparecch|o il
tempo di raffreddarsi prima di sostituire
qualsiasi piastra.

Per cambiare le piastre, sganciate le
due meta e aprite I'apparecchio.

Fate scivolare i tasti di rilascio delle
piastre verso la maniglia e togliete la
piastra tirandola nella stessa direzione.
Inserite la piastra che desiderate,
facendo attenzione ad agganciare
bene le due alette sporgenti che si
trovano sulla piastra negli incavi appositi
dellapparecchio. Spingete le piastre in
basso sino a sentirle bloccate in sede.
Prima di accendere I'apparecchio,
accertatevi che le piastre siano state
inserite correttamente e siano ben
bloccate.

Funzwnamento

Inserite sull’ apparecch|o le piastre di
cottura necessarie e chiudete le due
meta.

Collegate la spina a una presa di
corrente a muro adatta. La spia
luminosa rossa di alimentazione si
accende.

Quando I'apparecchio avra raggiunto
la temperatura di funzionamento, si
accendera la spia luminosa verde di
“macchina pronta” e 'apparecchio &
pronto a essere utilizzato.

Aprite I'apparecchio.

Sistemate gli alimenti o il toast preparato
nella meta inferiore dell'apparecchio
e richiudete I'apparecchio con la meta
superiore.

I gancio di chiusura verra utilizzato
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esclusivamente per la preparazione
dei toast. Aiutandovi con la maniglia,
premete in basso la meta superiore e
chiudete con il gancio.
Consigliamo i seguenti tempi di cottura:
- circa 2-4 minuti per i toast,
- circa 4-5 minuti per le cialde.
N.B.: Secondo la ricetta, la
consistenza e la temperatura
dellimpasto, i tempi di cottura per le
cialde possono variare.
- Per la grigliatura, i tempi di cottura
dipendono dal tipo di alimenti.
Aprite I'apparecchio e togliete gli
alimenti. Allo scopo di evitare danni alle
piastre di cottura, non usate oggetti
affilati o appuntiti per togliere i toast.
Staccate la spina dalla presa a muro
dopo l'uso e lasciate raffreddare
I'apparecchio prima di procedere alla
pulitura.

Manutenzwne e pulizia

Prima di pulire I'apparecchio, staccate
la spina dalla presa a muro ed aspettate
finché I'apparecchio non si raffreddi, con
le piastre aperte.

Per evitare ogni rischio di scossa
elettrica, non pulite 'apparecchio con
acqua e non immergetelo in acqua.

Per pulire 'apparecchio, non usate
soluzioni abrasive o concentrate e
nessun oggetto aguzzo o appuntito.

La superficie esterna dell'apparecchio
si potra pulire con un panno umido non
lanuginoso.

Per facilitarne la pulizia, le piastre

con rivestimento antiaderente sono
removibili e possono essere lavate con
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acqua calda e un detersivo leggero.
Asciugate bene tutto. Attenzione: Le
piastre non sono lavabili in lavastoviglie.

Ricette

Sandwich

- Prima di inserire i toast nell'apparecchio,
spalmate sempre un leggero strato di
burro sulla parte esterna del pane e
sistemate le fette con la parte imburrata
rivolta verso le piastre di cottura. Il burro
contribuisce al processo di tostatura
e facilita la rimozione del toast dalle
piastre.
Le fettine usate per il ripieno (formaggio,
prosciutto o altro) devono essere
tagliate in modo da adattarsi alla forma
dei toast. Controllate che il ripieno non
fuoriesca dalle fettine di pane.

Sandwich con prosciutto e formaggio
Ingredienti:

4 fette di pane da toast, 4 fette di prosciutto
cotto magro, 2 fette di formaggio Gouda,
paprica in polvere.

Preparazione:

Mettete una fettina di prosciutto e una
fettina di formaggio su due fette di pane,
condite con paprica e poi coprite con altre
fette di prosciutto e di pane.

Toast al formaggio

Ingredienti:

4 fette di pane da toast, 65 g di burro, 125
g di formaggio grattugiato, 2 rossi d'uovo,
sale, paprica in polvere, prezzemolo tritato
finemente.

Preparazione:
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Battete il burro sino a ottenere una

crema morbida, aggiungete il formaggio
grattugiato e il tuorlo d’uovo, condite con
sale, paprica e prezzemolo. Coprite con le
due fette di pane rimanenti.

Toast al tonno

Ingredienti:

4 fette di pane da toast, burro, 1 scatola di
tonno, 4 fette di formaggio, 6-8 olive ripiene
(affettate).

Preparazione:

Imburrate I'esterno di ogni fetta di pane,
mettete 2 fette di formaggio, il tonno e le
olive affettate, coprite con le due fette di
pane rimanenti.

Cialde
Le piastre vanno oleate leggermente
prima di versare 'impasto per le cialde.

Cialde di Bruxelles

Ingredienti:

100 g di burro, 125 g di farina, 1 cucchiaio
di zucchero, 1 cucchiaino di vaniglia in
polvere (non dolcificata), sale, 250 ml di
|atte, 4 tuorli d’'uovo, 4 albumi d’uovo.
Preparazione:

Sciogliete il burro. Mettete la farina in una
terrina e mescolatela con lo zucchero,

la vaniglia in polvere e un pizzico di

sale. Aggiungete mescolando il latte e il
burro - lasciandolo raffreddare prima - e
continuate sino a ottenere un impasto
morbido. Aggiungete i tuorli e mescolate
bene. Battete gli albumi a neve ferma e poi
versateli delicatamente nell'impasto.
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Dopo la cottura, cospargete le cialde con
zucchero a velo e servitele con crema,
gelato alla vaniglia, miele o frutta.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
EE normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Sandwich-Toaster

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning laeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet ber kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

Tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes til en stikkontakt
med jordforbindelse, der er installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.

Veer opmeerksom pa om lysnettets
spaending svarer til spaendingen angivet

pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne, som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

1. Hovedindikatorlys (redt) / Klar-til-brug
indikatorlys (grent)

Typeskilt (pa undersiden)
Handtag

Laseklemme

Udlgserknapper til varmepladerne
Ledning med stik

Udskiftelige slip-let varmeplader
a. Sandwichplade

b. Grillplade

c. Plade til vafler

NookrwN
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Vlgtlge sikkerhedsregler
+ For at undga farer skal
reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udfgres af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes
til vores afdeling for
kundeservice (se tilleg).

+ Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden
rengering.

- For at undga elektrisk stad
ber apparatet ikke rengares
med vand og heller ikke
nedsaenkes i vand.

+ Pladerne kan tages ud
0g renggares i varmt
saebevand. Detaljeret
information om renggring
af apparatet findes i
afsnittet om Rengaring og
vedligehold.



+ Apparatet er ikke
beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern
timer eller et separat
fiernstyringssystem.

* Apparatet er beregnet

til husholdningsbrug og

lignende anvendelser,
sasom:

- Personalekakkener i
butikker, kontorer og
andre arbejdsmiljger;

- pa landbrugsejendomme;

- af geester pa
hoteller, moteller
0og andre lignende
overnatningssteder;

- i bed and breakfasts.

- /\ Advarsel: Dette

symbol betyder at

kabinettets ydre overflader
bliver meget varme

under brug. Bergr aldrig

andre dele af apparatet
end handtaget; brug

om ngdvendigt egnede
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grillhandsker.

* Apparatet kan bruges af

bem fra 8 ar og opefter
samt af personer med
nedsat fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet eller
mangel pa erfaring og
viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet
instrueret i sikker brug af
apparatet og forstar de
deraf fglgende farer.

+ Bern ma aldrig fa lov il at

lege med apparatet.

* Rengering og

brugervedligeholdelse ma
ikke udfares af bgrn uden
opsyn.

* Hold bgrn under 8 ar

veek fra apparatet og
tilslutningsledningen.
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- Advarsel: Hold barn veek fra
emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

Lad aldrig apparatet eller dets ledning
komme i kontakt med varme overflader
eller i naerheden af nogen form for
varmekilder.

- Teend aldrig for apparatet hvis ikke
varmepladerne er indsat.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- efter brug,

- itilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Lad aldrig ledningen haenge Igst ud over
bordkanten.

Serg for at grillen er kelet fuldsteendigt
af inden den flyttes eller seettes veek.

Stil altid apparatet pa en overflade, der
kan tale varme, sprajt og pletter, og serg
for at der er tilstraekkelig plads udenom.
Benyt ikke apparatet uden tilsyn,

og placer det aldrig under gardiner,
overskabe eller naer ved letanteendelige
materialer.
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- Vi patager os intet ansvar for skader,

Fol

der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

r brug

Pak apparatet helt ud og fiern al
emballagen.

Lad apparatet varme op i ca. 10 minutter
med hvert af de tre st af varmeplader,
med de to halvdele lukket sammen.
Dette vil fierne den lugt der typisk
opstar, nar en sandwichtoaster farste
gang tages i brug. Serg for tilstraekkelig
udluftning ved at lade et vindue eller en
altander sta aben.

Renggr apparatet og pladerne bagefter
som beskrevet i afsnittet om Rengaring
og vedligehold.

Udskiftning af varmepladerne

Lad altid apparatet kale tilstraekkelig af
inden udskiftning af varmepladerne.
Nar varmepladerne skal skiftes, lasnes
handtaget og apparatet abnes.

Skub pladernes udlgserknapper mod
handtaget og tag pladerne ud i samme
retning.

Indszet de gnskede plader og serg for
at tappene der stikker ud fra pladen er
korrekt placeret i de tilsvarende riller
pa apparatet. Tryk pladerne ned il det
tydeligt hares at de laser pa plads.
Inden der teendes for apparatet skal
man sikre sig, at de nye plader er
korrekt indsat og forsvarligt 1ast fast.



Betjemng

Indseet de gnskede varmeplader i
apparatet og luk det.

Seet stikket i en passende stikkontakt.
Det rgde indikatorlys vil nu teende.

Nar den rette tilberedningstemperatur er
naet, vil det grenne indikatorlys teende
og apparatet er da klar til brug.

- Abn apparatet.

- Placer den klargjorte fadevare eller
sandwich pa det nederste element og
luk det gverste element ned over.
Laseklemmen benyttes kun nér der
laves varme sandwich. Benyt handtaget
til at presse det gverste element ned og
luk herefter laseklemmen.

- Vi anbefaler falgende tilberedningstider:

» ca. 2-4 minutter for sandwich,
- ca. 4-5 minutter for vafler.
Bemaerk: Afhaengig af opskriften
og dejens tekstur og temperatur, vil
tilberedningstiden for vaflerne variere.
- Ved grilning er tilberedningstiderne
stort set afhaengige af fedevarernes
type.
- Abn apparatet og tag maden ud. For at
undga skader pa slip-let varmepladerne
bar der ikke bruges skarpe eller spidse
genstande nar sandwichene tages ud.
Traek stikket ud af kontakten efter brug
og lad apparatet kele af inden det
renggares.

SEVERIN

Rengarmg og vedligehold
Fjern stikket fra stikkontakten og vent
med at rengare apparatet indtil det har
kelet af med varmepladerne abne.
For at undga elektrisk sted ber
apparatet ikke renggres med vand og
heller ikke nedseenkes i vand.
Brug ikke slibende, skrappe
rengaringsmidler eller skarpe eller
spidse genstande til rengaringen.

- Apparatets ydre kan renggres med en
fugtig fnugfri klud.
For at lette renggringen kan slip-
let varmepladerne tages ud og
rengeres med varmt vand og et
mildt opvaskemiddel. Sgrg for at
de tarres omhyggeligt af bagefter.
Advarsel: Pladerne kan ikke vaskes i
opvaskemaskine

Opskrifter

Sandwwh
Sandwichen bgr altid smeres med
lidt smer pa ydersiden inden den
placeres med de smurte sider ind mod
varmeelementerne og ristes. Fedtstoffet
fremmer bruningen og bevirker at
den ristede sandwich lettere slipper
varmeelementerne.
Fyldet (ost, skinke etc.) bar skeeres
pa en sadan made at det passer med
bredskivernes stgrrelsen og facon.
Sarg for at fyldet ikke haenger ud over
bradskivens sider.
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Skinke-ostesandwich:

Tilbehar:

4 skiver toastbrad, 4 skiver mager skinke, 2
skiver Gouda ost, paprika.

Tilberedning:

Leeg en skive skinke og en skive ost pa to
af bradskiverne, krydr med paprika og leeg
herefter de sidste skiver skinke og bred pa.

Ostesandwich:

Tilbehar:

4 skiver toastbrad, 65 gr. smer, 125 gr.
revet ost, 2 &zggeblommer, salt, paprika,
finthakket, persille.

Tilberedning:

Ror smarret indtil det er blgdt, tilseet revet
ost og a&ggeblommerne, krydr med salt,
paprika og persille. Smer osteblandingen
pa 2 af brgdskiverne. Laeg de 2 sidste
bradskiver ovenpa.

Tunsandwich:

Tilbehar:

4 skiver toastbrad, smer, 1 dase tunfisk, 4
skiver ost, 6-8 oliven snittet i skiver.
Tilberedning:

Toastbradet smeres pa ydersiderne med
smer. De 2 skiver ost leegges pa bradet,
oven pa laegges tunfisk og olivenskiver. De
2 andre skiver ost og toastbrgdet lzegges
ovenpa.

Vafler

- Varmepladerne bgr smares let inden
vaffeldejen heeldes pa.
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Belgiske vafler

Ingredienser:

100g smer, 1259 mel, 1 spsk. sukker, 1
tsk. vanille (usedet), salt, 250ml maelk, 4
aggeblommer, 4 a&eggehvider.
Tilberedning:

Smelt smarret. Haeld melet i en skal

og bland det med sukker, vanille og

en knivspids salt. Rer maelken og det
smeltede smer i - lad smarret kale lidt af
farst - og fortseet med at rore til dejen er
glat. Tilseet &2ggeblommerne og rar dejen
godt igennem. Pisk eeggehviderne stive og
vend dem forsigtigt ind i dejen.

Nar vaflerne er bagt, drysses de med
flormelis og serveres med fladeskum,
vanilleis, honning eller frugt.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
ﬁ symbol ma ikke smides ud
sammen med
mmmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.



SE

Smorgas-/vaffeljarn

Bésta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget
Smorgasjarnet bor endast anslutas ill ett
felfritt jordat uttag installerat enligt géllande
bestdmmelser. Se till att natspanningen i
vagguttaget motsvarar den som ar markt
pa apparatens skylt. Denna produkt
uppfyller de krav som &r gallande for CE-
mérkning.

Delar

1. Huvudlampa (réd) / signallampa
“fardig” (gron)

Mérkskylt (pa enhetens undersida)
Handtag

Lassparr

Plattans lossningsknapp
Elsladd med stickpropp
Utbytbara non-stick grillplattor
a. Smorgasplatta

b. Grillplatta

c. Platta for brysselvafflor

Nookkwh

SEVERIN

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bor du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

+ Pagrund av risken for
elektrisk stot bor apparaten
inte rengoras eller doppas i
vatten.

+ Plattorna ar Iostagbara
och kan rengoras i varmt
diskvatten. Se avsnittet
Skatsel och rengéring
for detaljerad information
om hur apparaten bor
rengoras.
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+ Apparaten bor inte

anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat
fiarrkontroll.

* Apparaten ar avsedd for

hushallsbruk eller liknande

anvandningsomraden, till

exempel:

- Personalkok i butiker,
kontor och andra
arbetsmiljéer;

- I jordbruk;

- av gaster pa hotell, motell
och andra liknande
boenden;

- i bed and breakfast.

+ i\ Varning: Denna

symbol indikerar att
apparatens ytor kan bli
mycket varma under drift.
Ror inte nagon del av
apparaten utom handtaget;
Anvand lampliga grytlappar
vid behov.

- Apparaten kan anvandas

av barn fran 8 ar och uppat

samt av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller
brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt
tillsyn eller instruktioner
om hur apparaten ska
anvandas pa ett sakert satt
och forstar de risker som
finns.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

* Rengoring och

anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan tillsyn.

- Barn yngre 8 ar ska hallas

borta fran apparaten och
anslutningskabeln.



- Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

Innan varje anvandning bér apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de

inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden har utsatts for alltfor hard
kraft, bor den inte langre anvandas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet.

Lat inte apparaten eller dess elsladd
komma i beréring med heta ytor eller
heta kallor.

Véarm inte upp apparaten utan att ha
monterat pa plattorna.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- efter anvéndning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Tag stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Lat inte sladden hanga fritt.

Innan du flyttar pa eller staller undan
apparaten for forvaring bor du se till att
den har svalnat helt.

Placera alltid apparaten pa varmetaligt
underlag som tal sténk och flackar och
med tillrackligt utrymme runt omkring.
Lat inte apparaten vara i gang

utan uppsikt och placera den inte
under gardiner, vaggskap eller nara
lattantandliga material.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

SEVERIN

Innan forsta anvandningen

Packa upp enheten helt och avlagsna
allt férpackningsmaterial.

Lat apparaten, med alla set av plattor i
rad, varmas upp i ca 10 minuter med de
tva halvorna sténgda. Detta avldgsnar
den lukt som uppstar nar man forsta
gangen tar i bruk ett smorgasjam. Se
till att ventilationen ar tillracklig genom
dppnade fonster eller balkongddrrar.
Rengér darefter apparaten och plattorna
enligt avsnittet Skétsel och rengdring.

Byte av grillplattor

L&t alltid smorgasjérnet avsvalna
tillrédckligt lang tid innan du byter
plattorna.

For att byta plattorna laser du upp
handtaget och éppnar apparaten.

For plattornas lossningsknapp mot
handtaget och ta bort plattan i samma
riktning.

Satt i de plattor du vill anvanda och se
till att de plattornas dubbar sétts pa plats
i de motsvarande inbuktningarna pa
apparaten. Tryck ner plattorna tills du
hor att de lases pa plats.

Innan apparaten kopplas pa bor du se
till att de nya plattorna har blivit lasta pa
sin plats.

Anvandnmg

Placera de plattor du vill anvanda i
apparaten och sténg den.

Sétt stickproppen i ett lampligt
vagguttag. Den rdda signallampan
tands.

S4a snart anvandningstemperaturen
uppnatts tands den grona signallampan
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och apparaten &r fardig att anvandas.
Oppna apparaten.
Placera maten eller smorgasarna som
forberetts pa den lagre héliedelen och
stang den 6vre héljedelen.
Lassparren anvands endast da man
gor smorgasar. Anvand handtaget for att
trycka ner den dvre delen av héljet och
ta ldsmekanismen i anvandning.
Vi rekommenderar foljande
tillagningstider
- ca 2-4 minuter for smérgasar,
- ca 4-5 minuter for vafflor.
Observera: Beroende pa receptet och
smetens konsistens och temperatur
kan tillagningstiderna for vafflorna
variera.
- Vid grillning bestams tillagningstiden
_till stor del utgaende frén typ av mat.
Oppna apparaten och tag ut maten. For
att undvika skador pa de ytbehandlade
plattorna bor inga vassa eller spetsiga
foremal anvandas da smorgasarna tas
bort.
Dra stickproppen ur vagguttaget efter att
du anvant apparaten och lat apparaten
svalna innan du rengdr den.

Skotsel och rengoring
Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och vanta, med plattorna 6ppna, tills
apparaten har svalnat innan rengdring
pabdrjas.
Pa grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten.
Anvand inte slipmedel, starka
rengoringsmedel eller vassa foremal vid
rengoring.
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Smorgasjamets holje kan rengéras med
en fuktig, luddfri duk.

Non-stick plattorna kan |att rengdras
genom att de tas bort och diskas i varmt
vatten och ett milt diskmedel. Varning:
Plattorna tal inte maskindisk.

Recept

Smorgasar
Innan tlllagmngen bor du alltid bre litet
smor pa brodets utsida och placera
skivorna med de smérade sidorna
mot plattorna. Sméret underlattar
bryningsprocessen och gor att brodet
inte fastnar pa plattorna.
Fyliningen (ost, skinka etc.) bér skaras
sa att den passar smorgasens form och
storlek. Se till att fyllningen inte sticker ut
utanfér brodskivorna.

Skink- och ostsmorgas

Det hér behdvs:

4 skivor brdd, 4 skivor kokt skinka, 2 skivor
Goudaost, paprikapulver.

Gor sa har:

Lagg en skink- och ostskiva pa tva av
brédskivorna, krydda med paprika och tck
med de andra skink- och brddskivorna.

Ostsmorgas

Det hér behdvs:

4 skivor bréd, 65 g smar, 125 g riven ost,
2 &ggulor, salt, paprikapulver, finklippt
persilja.

Gor sa har:

Ror sméret tills det blir mjukt, tillsatt riven
ost och aggulorna, krydda med salt,
paprika och persilja. Bred ut blandningen



pa tva brodskivor. Tack med de tva
resterande brodskivorna.

Tonfisksmorgas

Det hér behdvs:

4 skivor brod, smor, 1 burk tonfisk, 4
ostskivor, 6-8 st. fyllda oliver (skivade).
Gor sa har:

Bred smdr pa utsidan av varje brdskiva,
tag tva brodskivor och lagg en ostskiva pa
varje, samt tonfisk och oliver. Tack med de
resterande brédskivorna.

Vafflor
Smorj plattorna |att med fett innan du
klickar dit vaffelsmeten.

Brysselvafflor

Ingredienser:

100 g smdr, 125 g vetemjél, 1 tsk socker,
1 tsk vaniljpulver (osockrat), salt, 250 ml
mjolk, 4 &ggulor, 4 aggvitor.

Gor sa hér:

Smalt smoret. Lagg vetemjolet i en skal och
blanda det med sockret, vaniljpulvret och
en nypa salt. Ror i mj6lken och det smélta
smoret — |4t det svalna forst — och fortsatt
tills smeten ar jamn. Tillsétt dggulorna och
blanda noga. Vispa aggvitorna tills de blir
fasta och vik darefter ner dem i smeten.

Nar vafflorna &r klara stror du pudersocker
dver dem och serverar dem med vispad
gradde, vaniljglass, honung eller frukt.

SEVERIN

Avfallshantering
Enheter mérkta med denna
ﬁ symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
E innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljon och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.
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Voileipagrilli

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kéyttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Voileipagrilli tulee kytkea vain
sahkoturvallisuusmaaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilvessa mainittua jannitetta. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkint6ja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

1. Virran merkkivalo (punainen) / valmis-
merkkivalo (vihred)

Arvokilpi (sijaitsee laitteen alla)
Kadensija

Lukitussalpa

Levyjen vapautuspainikkeet
Liitantajohto ja pistotulppa
Vaihdettavat, tarttumattomaksi
pinnoitetut paistolevyt

a. Voileipalevy

b. Grillauslevy

c. Vohvelilevy

NookrwN
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Tarkeita turvallisuusohjeita

+ Vaarojen valttamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen ja
uusia litdntajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
laite huolto-osastollemme
(katso liite).

+ Varmista, etta
lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

- Sahkoiskun valttamiseksi
ala puhdista laitetta vedella
alaka upota sita veteen.

- Levyt ovat irrotettavia,
ja ne voidaan pesta
kuumassa saippuavedessa.
Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
osassa Laitteen puhdistus
Ja hoito.

- Tata laitetta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi



erillisen ajastimen tai

kaukosaatimen kanssa.

- Tama laite on tarkoitettu

kotikayttoon ja vastaaviin

kayttokohteisiin, kuten:

- henkilokunnan keittiotilat
kaupoissa, toimistoissa ja
muissa tyoymparistoissa;

- maatilat;

- vieraiden kayttoon
hotelleissa, motelleissa
ja muissa vastaavissa
majoituspaikoissa;

- aamiaismajoituspaikoissa.

-\ Varoitus: Tama merkki
varoittaa, etta laitteen
ulkokuori voi olla erittain
kuuma kayton aikana. Ala
koske laitteen muihin osiin
kuin kadensijaan ja kayta
pannulappuja tarvittaessa.
- Laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat
lapset seka henkildt, joilla
on heikentyneet fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset

SEVERIN

kyvyt tai puutteellinen
kokemus ja tieto, jos heita
valvotaan tai heille on
annettu ohjeet laitteen
turvallisesta kaytosta, ja he
ymmartavat siihen liittyvat
vaarat.

+ Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

+ Lapset eivat saa suorittaa

puhdistusta ja kayttajan
tehtavia huoltotoimenpiteita
ilman valvontaa.

+ Pida alle 8-vuotiaat

lapset poissa laitteen ja
virtajohdon lahettyvilta.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Tarkasta aina ennen laitteen k&yttoa

huolellisesti laitteen runko, liitantajohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
ena kayttaa: nakymattématkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé
vaaratilanteita.

- Al4 anna laitteen tai sen liitAntajohdon
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koskettaa kuumia pintoja tai joutua
kosketuksiin mink&an I&mmanléhteiden
kanssa.

Ala kuumenna laitetta ilman paistolevya.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kayton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohdirio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, ala
veda liitdntdjohdosta vaan tartu aina
pistokkeeseen.

Al3 jata litantajohtoa riippumaan
vapaana.

Varmista, etta laite on taysin ja&htynyt
ennen kuin siirrat sité tai laitat sen
séilytyspaikkaan.

Kéyta laitetta aina kuumuutta kestavalla
ja kosteutta ja likaa hylkivalla pinnalla.
Varmista, etta laitteen ympaérilla on
riittvasti tyhjaa tilaa.

Al jata laitetta ilman valvontaa sen
ollessa toiminnassa &laka aseta sita
verhojen ja kaappien alle tai lahelle
tulenarkoja materiaaleja.

Jos laite vahingoittuu vaarinkayton
seurauksena tai siksi ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Ennen kayttoa

Pura laite kokonaan pakkauksesta ja
poista kaikki pakkausmateriaalit.

Anna laitteen Idmmeta noin 10
minuutin ajan molemmat puolikkaat
suljettuina niin ettd kukin levy on
syvennyksessaan. Néin voileipagrillien
ensikaynnistamisen yhteydessa
tyypillisesti syntyva haju haviaa.
Varmista riittdva tuuletus avaamalla
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ikkuna tai parvekkeen ovi.

Puhdista laite ja levyt luvussa Laitteen
puhdistus ja hoito olevan kuvauksen
mukaisesti.

Palstolevyjen vaihtaminen

Anna laitteen jaahtya riittdvasti ennen
levyjen vaihtamista.

Avaa kadensijan salpa ja avaa laite
levyjen vaihtamiseksi.

Liu'uta levyjen vapautuspainikkeita
ké&densijaa kohti ja poista levy
samansuuntaisesti.

Aseta paikalleen haluamasi levyt ja
varmista, etté levyssa olevat ulokkeet
kiinnittyvat varmasti laitteessa oleviin
vastaaviin reikiin. Paina levyja alaspéin,
kunnes kuulet niiden lukkiutuvan
paikalleen.

Varmista ennen kuin kytket laitteeseen
virran, etta uudet levyt on asetettu
oikein paikalleen ja ne ovat turvallisesti
lukkiutuneita.

Kaytto

Aseta tarvittavat paistolevyt laitteeseen
ja sulje se.

Aseta pistotulppa sopivaan
seindpistorasiaan. Punainen virran
merkkivalo syttyy.

Heti kun kayttdlampdtila on saavutettu,
vihred valmis-merkkivalo syttyy ja laite
on kayttovalmis.

Avaa laite.

Aseta ruoka tai voileivat laitteen
alaosalle ja sulje kansiosa.
Lukitussalpaa kaytetaan vain
valmistettaessa voileipié. Paina
kédensijalla kansiosaa alaspain ja



kiinnita lukitussalpa.

Suosittelemme seuraavien

valmistusaikojen noudattamista:

» noin 2-4 minuuttia voileiville,

» noin 4-5 minuuttia vohveleille.
Huomaa: Vohvelien valmistusaika
saattaa vaihdella reseptista, taikinan
koostumuksesta ja lampdtilasta
riippuen.

- Grillauksessa valmistusajat ovat
pitkalti riippuvaisia ruokatyypista.

Avaa laite ja poista ruoka. Ala kayta

teravia esineité kasitellessasi ruokia

grillissa, silla ne voivat vahingoittaa
paistolevyjen tarttumattomaksi kasiteltya
pintaa.

Poista aina pistotulppa pistorasiasta

kéyton jalkeen ja anna laitteen jaahtya

ennen puhdistamista.

Laltteen puhdistus ja hoito

Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtya paistolevyt avattuina
ennen puhdistusta.

Sahkoiskun valttamiseksi &l& puhdista
laitetta vedelld. Ala mydské&an upota sita
veteen.

Ala puhdista konetta hankaavilla tai
voimakkailla pesuaineilla, tai teravien
esineiden avulla.

Laitteen ulkopuolen voi puhdistaa
kostealla, nukkaamattomalla kankaalla.
Tarttumattomat levyt voi puhdistaa
helposti poistamalla ne ja pesemalla
ne kuumalla vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Varmista, etta
kuivaat ne sen jalkeen hyvin. Varoitus:
Levyt eivét ole astianpesukoneen
kestavia.

SEVERIN

Ruokaohjeita

V0|Ie|pa
Ennen valmistusta voileivan ulkopuoli
voidellaan kevyesti voilla. Sen jalkeen
leipé asetetaan parilalevyille voipuoli
levya vasten. Voi antaa voileiville
ruskean varin, ja ne on helpompi ottaa
pois parilalevyilta.
Tayttoviipaleet (juusto, kinkku jne.)
leikataan leipapalojen muotoisiksi.
Varmista, ettei taytetta limity
leipaviipaleen paalle.

Kinkku-juustovoileipa

Ainekset:

4 leipaviipaletta, 4 viipaletta vaharasvaista
kinkkua, 2 viipaletta Gouda-juustoa,
paprikajauhetta.

Tee néin:

Laita yksi kinkkuviipale ja yksi juustoviipale
kummallekin leipéviipaleelle, mausta
paprikalla ja peité sitten kahdella jaljelle
jaaneella kinkku- ja leipaviipaleella.

Juustovoileipa

Ainekset:

4 leipaviipaletta, 65 g voita, 125 g
juustoraastetta, voita, 2 munankeltuaista,
suolaa, paprikajauhetta, hienoksi leikattua
persiljaa.

Tee néin:

Vatkaa voi, kunnes se on kermaista, liséa
juustoraaste ja munankeltuainen, mausta
suolalla, paprikalla ja persiljalla. Levita
juustoseos 2 leipapalan paalle. Peita
lopuksi 2 jdljelle jaéneella leipapalalla.
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Tonnikalavoileipa

Ainekset:

4 leipéviipaletta, 1 purkki tonnikalaa,

4 juustoviipaletta, 6-8 taytettya oliivia
(viipaleina).

Valmistus:

Laita voita kahden leipaviipaleen
ulkopuolille, lis&a 2 juustoviipaletta,
tonnikala ja viipaloidut oliivit. Peita lopuksi
kahdella jaljelle ja@neell4 leipaviipalella.

Vohvelit
Levyja taytyy voidella hieman ennen
vohvelitaikinan laittamista niihin.

Brysselin vohvelit

Ainekset:

100 g voita, 125 g jauhoja, 1 tl sokeria,

1 tl vaniljajauhetta (makeuttamatonta),
suolaa, 250 ml maitoa, 4 munankeltuaista,
4 munanvalkuaista.

Valmistus:

Sulata voi. Laita jauhot kulhoon ja sekoita
ne sokerin, vaniljajauheen ja suolan
ripauksen kera. Sekoita joukkoon maito
ja voi —anna sen jaahty4 ensin - ja

jatka, kunnes taikina on pehmedé. Lisaa
munankeltuaiset ja sekoita hyvin. Vatkaa
munanvalkuainen kovaksi ja sekoita se
sitten varoen taikinaan.

Kun vohvelit ovat valmiita, pirskottele niiden
paalle tomusokeria ja tarjoile kerman,
vaniljajaateldn, hunajan tai hedelmien
kanssa.
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Jétehuolto
Télla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteestad
erill&an, silld ne siséltavét
B arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmisella suojellaan ymparistda ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.
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Opiekacz do grzanek

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
dokfadnie zapoznac sig z ponizszg
instrukcja, ktdra nalezy zachowac¢ do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktére zapoznaly sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtacza¢ do

sieci elektrycznej wytacznie przez
prawidtowo zainstalowane gniazdko z
uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie sieciowe zgadza si¢ z napigciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny

jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Gtéwna lampka kontrolna (czerwona) /
Lampka gotowosci (zielona)

2. Tabliczka znamionowa (na spodzie

urzadzenia)

Uchwyt

Zatrzask

Przyciski zwalniania ptytek

Przewéd zasilajacy z wtyczkq

Zamienne plytki grzejne pokryte

warstwa chroniaca przed

przywieraniem

a. Plytki do kanapek

b. Plytki do grilla

c. Plytki do gofrow

Nookw
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Instrukcja bezpieczenistwa

+ Aby zachowac
bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je
do naszego dziatu obstugi
klienta (zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem
do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wytaczone z sieci
elekirycznej.

+ Zanurzanie urzadzenia w
wodzie i mycie go wodg
jest niedozwolone i moze
grozi¢ porazeniem pradem.

* Plytki mozna zdejmowac
i my¢ w gorgcej wodzie
z dodatkiem ptynu.
Szczegdtowe informacje
na temat czyszczenia
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urzadzenia znajduja sie

w punkcie Czyszczenie i

konserwacja.

+ Urzadzenie nie jest
przystosowane do bycia
uruchamianym przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

+ Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku
domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

- kuchnie pracownicze w
sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy;

- W gospodarstwach
rolnych;

- przez gosci w hotelach,
motelach i innych
podobnych obiektach
noclegowych;

- W pensjonatach.

- /i\ Ostrzezenie: Ten
symbol oznacza, ze w
trakcie pracy urzadzenia
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dostepne elementy
obudowy rozgrzewajq sie
do wysokiej temperatury.
Nie dotyka¢ zadnej
czesci urzadzenia

poza uchwytem, aw
razie potrzeby uzywac
odpowiednich rekawic.

+ Z urzadzenia wolno

korzysta¢ dzieciom

w wieku od 8 lat oraz
0sobom o ograniczonych
zdolnociach fizycznych,
sensorycznych lub
umystowych albo osobom
bez do$wiadczenia i/

lub wiedzy, jesli znajdujg,
sie one pod nadzorem
lub poinstruowano je w
zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i
zrozumiaty wynikajace z
tego zagrozenia.

* Nie dopuszczaé do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.



+ Czyszczenie i konserwacja
przeprowadzana przez
uzytkownika nie moga byc¢
wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

Dzieci w wieku ponizej 8
lat nalezy trzymac z dala
od urzadzenia i przewodu
sieciowego.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci
miaty dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowaé
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzic, czy gtéwny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie noszq,
$ladéw uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadfo na twardg powierzchnie albo
przewod zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpnigcie, nie nadaje
sie ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wptyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

Nalezy uwazag, aby urzadzenie i
przewod zasilajacy nie stykaty sie z
gorgcymi elementami ani nie miaty
kontaktu ze zrodtami ciepta.

Nie uzywa¢ urzadzenia bez zatozonych
ptytek grzejnych.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka

elektrycznego:
- po zakonczeniu pracy;
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- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpa¢ za przewod.

Nie nalezy pozostawia¢ przewodu

zasilajacego swobodnie zwisajacego

bez nadzoru.

Przed przestawieniem lub schowaniem

urzadzenia nalezy zawsze sprawdzic,

czy juz zupetnie ostygto.

Nalezy zawsze stawia¢ urzadzenie

na odpowiednio duzej powierzchni,

odpornej na wysokie temperatury,

zacieki i plamy.

Nie zostawia¢ opiekacza bez nadzoru

ani nie ustawia¢ go w poblizu zaston,

firanek, szafek $ciennych oraz

jakichkolwiek tatwopalnych materiatow.

Za szkody wynikte z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcja obstugi

odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie

uzytkownik.

Przed pierwszym uzyciem

Rozpakowa¢ urzadzenie i zdja¢ z niego

wszystkie elementy opakowania.

Rozgrza¢, po czym pozostawi¢

wiaczone i zamknigte urzadzenie na

okoto 10 minut, po kolei z kazdym

zestawem plytek. W ten sposob

pozbywamy sie zapachu typowego

dla pierwszego uruchomienia kazdego

opiekacza. Zapewni¢ odpowiednig

wentylacje przez otwarte okna lub drzwi

balkonowe.

Nastepnie wyczysci¢ urzadzenie i plytki
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opiekajace w sposob opisany w punkcie
Czyszczenie | konserwacja.

Wymlana plytek opiekajacych
Przed przystapieniem do wymiany
ptytek opiekajacych nalezy sprawdzi¢,
czy urzadzenie catkowicie ostygto.

- W celu wymiany ptytek odblokowac
uchwyt i otworzy¢ urzadzenie.
Przesunag¢ przyciski zwalniania ptytek w
strone uchwytu i wyjag plytki, ciagna¢ w
te sama strone.

- Zatozy¢ zadane plytki w taki sposob,
aby wystajace koteczki znalazly sie
w odpowiednich wgtebieniach w
urzadzeniu. Weisna¢ plytki, az sig
zatrzasng.

Przed wiaczeniem urzadzenia
sprawdzic, czy nowe ptytki zostaty
prawidtowo wtozone i czy sg
bezpiecznie zablokowane.

Obsluga urzadzenia
Zatozy¢ zadane plytki opiekajace i
zamknag urzadzenie.

- Wiozy¢ wtyczke do kontaktu. Zapali sie
woéwczas czerwona, giéwna lampka
kontrolna.

Kiedy urzadzenie osiagnie odpowiednia,
temperature, wigczy sig zielona lampka
kontrolna informujaca, ze urzadzenie
jest gotowe do pracy.

- Otworzyc¢ opiekacz.

- Wiozy¢ przygotowany produkt na dolng,
plytke opiekajaca i zamknag¢ urzadzenie.

- Zatrzask stuzy do zamykania urzadzenia
wyltacznie podczas przygotowywania
tostow. Przycisna¢ gorng czesé
urzadzenia, trzymajac za uchwyt i
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zablokowac zatrzask.

- Zaleca si¢ nastepujace czasy

gotowania:

- okoto 2 - 4 min. do op|ekan|a tostow,

- okofo 4 - 5 min. do pieczenia gofrow.
Ostrzezenie: W zalezno$ci od
przepisu, konsystencii i temperatury
ciasta, czas przyrzadzania gofrow
moze by¢ rézny.

- Czas opiekania w duzej mierze zalezy
od rodzaju zywnosci.

Otworzy¢ opiekacz i wyja¢ gotowy

produkt. Aby zapobiec zniszczeniu

ptytek opiekajacych pokrytych warstwa
ochronng przed przywieraniem, nie
uzywacé ostrych narzedzi przy wktadaniu

i wyjmowaniu produktu.

Po zakoriczeniu pracy nalezy zawsze

wyjacé wtyczke z kontaktu i odczeka¢, az

urzadzenie catkowicie ostygnie przed
przystapieniem do czyszczenia.

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy urzadzenie wytaczy¢ z sieci

i poczeka¢ az zupetnie ostygnie.
Opiekacz powinien stygna¢ w pozyciji
otwartej.

Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zadnych silnych $rodkéw Scierajacych
czy roztwordw, ani ostrych narzedzi
czyszczacych.

- Zewnetrzng obudowe urzadzenia mozna

czysci¢ wilgotna, niepozostawiajacq
strzepkow $ciereczka.
Dla utatwienia czyszczenia, plytki



opiekajace pokryte warstwa ochronng
przed przywieraniem mozna wyjac i
umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem
delikatnego ptynu do mycia naczyn.
Po umyciu dokfadnie osuszy¢ ptytki.
Ostrzezenie: Plytki nie nadaja sie do
mycia w zmywarce.

Przepisy

Tosty
- Przed opieczeniem posmarowac lekko
mastem zewnetrzna strone kromki,
tj. te przyktadang do plyty grzejnej.
Masto wspomaga proces zarumieniania
i utatwia zdejmowanie tostu z ptyty
grzejnej.
Nadzienie (ser, szynka itp.) powinno
by¢ pokrojone w taki sposob, aby
dopasowac je do ksztattu kanapki.
Nadzienie nie powinno wystawa¢ poza
krawedz pieczywa.

Tost z szynka i serem

Sktadniki:

4 kromki pieczywa tostowego, 4 plastry
chudej szynki gotowanej, 2 plastry sera
z6itego Gouda, papryka w proszku.
Przygotowanie:

Natozy¢ po jednym plastrze szynki i sera
na kromke, doprawic papryka, przykry¢
pozostatymi plastrami szynki i sera oraz
druga kromka.

Tost serowy

Sktadniki:

4 kromki pieczywa tostowego, 65 g masta,
125 g tartego Zbttego sera, 2 zotka,
papryka w proszku, drobno posiekana
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pietruszka.

Przygotowanie:

Ubi¢ do gtadkiej masy masto, tarty ser i
2z6ltka, doprawic sola, papryka,i pietruszka.
Rozsmarowa¢ mase serowg na dwoch
kromkach pieczywa. Przykry¢ pozostatymi
2 kromkami.

Tost z tunczykiem

Sktadniki:

4 kromki pieczywa tostowego, masto, 1
konserwa z turiczykiem, 4 plastry sera, 6 —
8 nadziewanych oliwek (w plastrach).
Przygotowanie:

Posmarowac z zewnetrznej strony kazda
kromke, natozy¢ na dwie kromki po 2
plastry sera, tunczyka i plastry oliwek,
przykry¢ pozostatymi kromkami.

Gofry
Przed natozeniem ciasta gofrowego
lekko posmarowac ttuszczem wszystkie
plytki.

Gofry brukselskie

Sktadniki:

100 g masta, 125 g maki, 1 tyzka stotowa
cukru, 1 tyzeczka proszku waniliowego
(niestodzonego), sdl, 250 ml mleka, 4
26ttka, 4 biatka jaj.

Przygotowanie:

Roztopi¢ masto. Wsypa¢ make do

miski i zmiksowa¢ z cukrem, proszkiem
waniliowym i szczyptg soli. Doda¢
ostygniete masto i miksowaé do uzyskania
gtadkiego ciasta. Dodac zéttka i doktadnie
zmiksowac. Ubi¢ na sztywng pianke biatko
i delikatnie doda¢ do ciasta.
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Gotowe gofry posypa¢ cukrem pudrem i
poda¢ ze $mietang, lodami waniliowymi,
miodem lub owocami.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E: powyzszym symbolem nalezy

utylizowac osobno, a nie wraz ze
mm  7wyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajg bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddaé recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie Srodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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TooTiépa

Ayarrnroi meAdreg,

MpIv Xpno1LOTIOINGETE TN GUOKEUN),
diaBaaTe TPOTEKTIKA TIG akOAoUBEG
odnyieg xpriong kar QUAGETE To TTapov
EYXEIPIDI0 YIa peANOVTIKY ¥prion. H
OUGOKEUN TTPETTEI VO XPNOIPOTIOIEITAN
p6vo aTd AToua TToU YVwPIouv KOAG TIg
odnyieg.

Z0v3eon Pe TNV KEVTPIKNA TTaPOXA
pedpartog

H ouokeun auth mpémel va guvdEeTal
p6vo e yelwpévn Tpida, eyKATEGTNUEVN
OUPQWVA LE TIG ITXUOUTEG DIATAEEIS.
BeBaiwbeite 611 n 16001 TOU NAEKTPIKOU
pelATOG TTOU XPNTIUOTIOIEITE GUPPAdITE!
JE AUTH TTOU QVayPAPETaIl OTN GUOKEU).
To TPoidv auTO CUUHOPPWVETAI [E OAEG TIG
I0¥Uouoeg 0dnyieg NG EE oxetikd pe v
avaypagr oToIxEiwy.

To pépn TG CUOKEURG

1. KOpia eveikTiKi Auyvia (KOKKIvR)
| EvBeIKTIKA Auyvia eTolpdtnTag
(mpdaivn)

MMivakida ovopacTIKWY TIHwY (aTO
k&Tw pPéPOg TNG UOKEUAG)

AaBh

Mavdaho kAeidwpaTog

Koupmié amac@dAiong mAdkag
HAeKTPIKG KaAWBIO PE QIG
AVTONOKTIKEG AVTIKOMNTIKEG TIAGKEG
ynaiparog

a. MAGka yia TooT

B. MAdka oxdapag

y. MAdka yia BagAeg BpueAwv

N

NSOk w

SEVERIN

INHAVTIKOi KAVOVEG Ao PAAEIOG

- [0 va ammoQeUyeETe
KIVOUVOUG, O ETTIOKEUES
0€ QUTH TV NAEKTPIKI
OUOKEUN ) GTO NAEKTPIKO
KaAwdI6 Tng TPETTEl va
dig&ayovTal amé TV
eCutTnpémon TeAaTwY
Hag. 2€ TTEPITITWaN TToU
QTTQITEITON ETTIOKEUN,
TAPOKOAOUE, OTEINTE
T GUOKEUR OTO KEVTPO
eEUTINPETNONG TTEAATWV G
(Beite TapapTHQ).

* MNpiv kaBapioete T
ouokeun, BePaiwbeite 4Tl
givar amoouvdedeyévn amo
T0 NAEKTPIKO pelpa Kal OTI
Exel YuyBei evieAwg.

- [0 va pnv mabete
NAEKTPOTTANCIQ, N
XPNOIMOTIOIEITE TTOTE VEPO
Kau ) BuBidete TmoTé T
OUOKEUN OTO VEPO.

- Mmopeite va agaipéoete
TIG TAGKEG KaIl va TIG
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kaBapioete pe (eaTO
aamouvovepo. MNa
avaAuTIKEC TTANPOYOPIES
yla Tov Kabapiauo g
OUOKEUNG, avarpégre oTnv
TapAypPaQo «lEviKog
KaBapioubs Kar PpovTiday.

- H ouokeur} dev rpoopideTal

yia AsiToupyia pe ewTepIKO
XPOovodIaKOTTN A
EXWPIOTO TAEXEIPICOUEVO
olaTnua.

* H auokeur| Tpoopicetal

Y10 OIKICKF XPron Kal
TIAPOMOIES EQAPHOVEC,
OTIWG:

- 0¢€ XWwpoug koulivag
TPOCWTTIKOU OF€
KaTaoTANATA, YPaQEia
Kal GAa epyaaiakd
TepIBaMovTa,

- O€ QyPOIKiEG,

- 0¢ ¢evodoyeia, JOTEN
Kal GAMa auvaor
KataAupara,

- O€ CEVWVES TTOU

oepPipouv TpwWIVO.

- /i Mpogoxn: Autd 10

oUpBoAo uTrodEIKVUE! 0TI Ol
TTIPOCRACIYES ETTIPAVEIES
TOU TTEPIBARUATOC UTTOPEI
va BeppavBoly Tapa oAU
kar@ ™ Aeimoupyia. Mnv
ayyidete kavéva pépog Tng
OUGKEUNG EKTOG OO TN
AaBA. Na xpnoiuotoleite
kat@AnAa ravid yia
QoUpvo, €Qv aTaiteiTal.

+ H ouokeu} pmopei va

xpnolyoroinBei amo
Taidid nAikiag 8 ewv

Kall Gvw Kail atmo aToa
LE PEIWMEVES OWHATIKEG,
aI06NTNPIAKES 1) VONTIKES
IKQVOTNTEG 1 e EMEIYN
EUTIEIPIOG KAl yvwong,
£QO0OV TEAOUV UTIO
emmpnon f €xouv AGBel
00nyieg yia TV ac@aAr
XPion TS GUOKEUAS Kall
KaTavoouv Toug KIVOUVOUG
TTOU EVEXOVTAI.



* Ta maudia dev TpEmer va
EMTPETIETAI VO TIAICOUV g
TN GUOKEUN.

+ O kabBapiguég Kai
I GUVTAPNON TTOU
gival eubuvn Tou
xpoTn Oev TTPETTEI Val
TIpayMaToTIoIoUVTaIl ATTO
TTaIdIA Xwpic emiBAewn.

+ Kpardre ta maudia katw
Twv 8 eTWV pakpid aTmd T
OUOKEUN Kai 10 KaAwdio
ouvdeong.

Mpoooxn! Ta maidia mpémel va
TIAPAPEVOUV HOKPIG aTrd Ta UAIKG
ouaKeuaaoiag, ETeIdN eival duvnTIKWG
EMIKivduva, TT.X. Kivduvog ac@ugiag.
KaBe popd TTou XpNnOIHOTIOIEITE TN
OuaKeun, Ba TIPETTEN va EAEyYETE
TIPOCEKTIKG TNV KUpIa Jovada, To
NAEKTPIKG KaAWSIO0, KaBwg Kar kaBe
€¢dptnua yia Tux6v eAartwpara. Av n
OUOKEUN, Y1 TIAPAdEIYUa, EXEI TIETEI
o€ OKANPN EMQAVEID 1) EXEl aoKnBei
utrepPoAIkn duvaun yia To TpABNya
TOU NAEKTPIKOU Kahwdiou dev Ba TpéTrel
va xpnaipotoinBei {ava, akoun ki av
n {nu1a dev @aiveral OTI PTTOPET val
TpokaAéael TpoPAfUaTa oTnv ac@air
AeIToupyia TG CUOKEUAG.

- Qpovridete T0 MEPiBANUa Kal TO
NAEKTPIKS KaAWSIO va pnv épxovral
0€ £TaQN e BEPPES EMIPAVEIES, OTTWG

SEVERIN

€0TiEG P10G NAEKTPIKAG Koudivag A pAdya
uypagpiou.

Mn Bepuaivete T GUOKEUR Xwpig va
eival TomobeTnpéveg TAGKeG Wnaiparog.

- @povrilere wavTOTE Va BYadETE TO PIG

TOU NAekTPIKOU KaAwdiou aTrd TNV
mpila

- PETa TN XpAOM,

- o€ mepimTwon BAGRNG, kai

- TIPIV TO KOBAPIONO TNG CUGKEUNG.
Mnv tpapdre Toté To kaAwdio otav
BéAeTe va ByaAete T guokeur amd Ty

mpida.

Mnv a@rvete 10 NAEKTPIKO KaAwdIO va
kpépeTal eAelBepo.

Mpiv peTakivAaeTe 1) QUAGEETE T
ouakeun, BepaiwBeite OTI Exel KPUWOEI
EVTEAWG.

Na TomoBeteite TTAVTA TN GUOKEUR O€
EMIQAVEID TIOU QVTEXEI OTN BEpUOTNTA,
TIg TITOIAIEG Ka TIG KnAideg. Emiong, Ba
TIPETTEI VA UTTAPXE! OPKETOG XWPOG YUpw
QaTé TN GUOKEUN.

Mnv a@rvete TN GUOKEUR va

AEITOUpYE] Xwpig ETMITAPNON Kal Unv
TNV TOTTOBETEITE KATW AT KOUPTIVEG,
VTOUAGTTION A} KOVTG OE EUPAEKTA UAIKAL.
Aev @époupe kapia euBavn yia {npiég
Trou TTpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
xprong iy emeidr) dev €xouv TpnBei ol
TrapoUoEg odnyieg.
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I'Ip|v aTro TNV TPWTN XPNoN
BydAte mAfpwg Tn povada ammé
OUOKEUaia TNG Kal apaipéCTe 6AA Tal
UNIKG ouokeuaaioag.

- AQiaTe TN GUOKEUR, XPNOILOTIOIWVTAS
KG6e g€t TTAakwv diadoyIKd, va
BepuavBei yia mepitou 10 AetTé pe Ta
6U0 TAKa KAEIOTA. Me Tov TpdTTO QUTO,
Ba amopakpuveei n XapakTpIoTIKN
ooy Trou avadideTal 6Tav avapete yia
TIPWTN OPA OTToIadNTIOTE TOaTIEPA.
®povTioTE yIa TOV ETTAPKN AEPITUS TOU
XWpou avoiyovtag Ta TapdBupa f Tig
UTTOAKOVOTIOPTEG.

Katémiv, kaBapiaTe Tn guokeun kai
TIG TTAOKEG OTTWG TIEPIYPAPETAI OTNV
Tapaypago «Ievikds kabapiopos Kai
@povriday.

AMqvn TWV TAGKWY Ynoiparog
Na agrivere Tavta eTTapkr xpévo yia va
KPUWOEI N CUCKEUN TIPIV AAAGEETE TIG
TIAGKEG.

Ma va aAGEETE TIG TTAGKEG,
amag@aioTe Tn Aapr kai avoigre T
OUOKEUN.

Y0pETE TA KOUPTTIAN OMTEUTTAOKAG TTAGKAG
pog TN AaPn kai agaipéaTe TNV TTAGKA
TIpog TV idia kaTelBuvan.

- TomoBeTAoTe TIG TTAGKEG TTOU BEAETE,
@povTifovTag oI TTPOEEOXES aTNV TTAGKa
va eival KaAG ao@ONTUEVES OTIG
QVTIOTOIXEG EYKOTIEG OTN GUOKEUN.
LTpWwETe TIG TTAGKEG TTPOG Ta KATW PEXPI
Vval TIG aKOUTETE va ac@alifouv oTn
B¢on Toug.

Mpiv amo Tnv evepyotroinan g
ouakeung, BeBaiweeite 6T oI
KavoUpyieg TTAGKEG €xouv TOTTOBETNBE
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OwaTA Kal £XOUV ATQPANITE!.

I\snoupvlu
Mpooapudate TG amaitolpeveg TTAGKEG
YnaoiuaTog 0T CUCKEUR Kall KAEIOTE Tn.
BaATe 10 @Ig TOU NAEKTPIKOU KOAwdiou
o€ pia KataAAnAn Tpica. Oa avayel n
KOKKIVN KUpIa VOEIKTIKA Auxvia.

MdAig emmiteuyBei n Bepuokpaaia

Aeiroupyiag, avaBel n paaivn

€VOEIKTIK Auvia KaI n GuaKeur eival

¢rolun yia xpron.

- Avoigre Tn ouokeun.

TomobetiaTe T0 £T0IO PayNTd A TOGT

0TO KATW OTOIXEIO TIEPIBAAATOG KAl

kAgiaTe T0 Gvw aTolygio TEPIBAAPATOG.

To pavdalo KAeIdwpaTog

XPNCILOTIOIEITaI HOVO OTaV WHVETE

T00T. Xpnaipotoinate 1 Aapn yia va

TECETE TTPOG TO KATW OTO AV CTOIXEID

TePIBAATOG Kl va a0QaAioETe TO

pavdaho KAEIBWHATOG.

TuviaTwvtal o ak6AouBol xpbvol

payeIpépaTog:

+ TrepiTou 2-4 AeTTTé yia TOOT,

- TepiTou 4-5 AemTd yia BAPAEG,
Inueiwon: Avaloya pe Tn ouvtayn
Kal Tnv uen Kai Beppokpaaia Tg
(NG, o1 XpOvol HaYEIPENATOG YIa TIG
BagpAeg pmopei va Siagépouv.

- T1a yAo1Yo, 01 XpAvo payelpéuaTog
e¢aptwvral o€ peyaho Babud amo Tov
TUTIO TPOGILOU.

- Avoire T ouokeun kai ByaAte To
TpO@IK0. T'1a va unv TpokAnBei BAGBN
OTIG AVTIKOMNTIKEG TTAAKEG WNOiaTOg,
N XPNOIUOTIOIETE QXUNPEA fi puTEPd
QVTIKEIEVA YIO VO TOTTOBETATETE A va
Bydete 10 TPOGIO.



Byadete avta 10 I TOU NAEKTPIKOU
koAwdiou amo Tnv TPICa PETA TN XPRHON
KQlI QQrVETE TN GUCKEUR VO KPUWOEI
TIPIV TV KoBapioeTe.

I'svn(og KaBapiopog kal gpovTida
Mpiv am6 Tov kaBapiopo, epovTidete
TravTa va BYAdETe T QI TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou o Tnv TPifa kal va a@rveTe
TN GUOKEUN VO KPUWVEI PE TIG TTAAKEG
YnaiPaTog AVOITE.
l'a va unv méBete nAektpotAngia, unv
kaBapideTe TTOTE TN GUOKEUR peE vepd Kal
pn Bubidete TOTE TN GUOKEUN OF VEPO.
Mn xpnoipotroieite diaBpwtikd f
okAnpd kabapioTika diaAlpaTa.
Mmopeite va kaBapioeTe Tig EGWTEPIKEG
ETTIPAVEIEG TNG TUOKEUNG WE Eva AP
Bpeypévo Travi xwpig xvoud!.
l'a eUkoAo kaBapigud, UTopeite
VO 0QAIPETETE TIG AVTIKOANTIKEG
TAGKEG Kal val TIG KaBapiaete
XPNOIOTIOIWVTAG (EOTO VEPO Kall éval
o amoppuTravTikd. PpovTiaTe, aTn
OUVEXEID, VA TIG OTEYVWOETE KAAQ.
Mpogoxn! Mnv mAéveTe TIg TTAGKEG OTO
TAUVTAPIO TTIATWY.

ZuvTayég

TOO’T
Mpiv amé 1o wAaIpo Tou T0aT, Va
ammAwvete TavTa Aiyo Bodtupo oTnv
e§wrepIKi TAEUPE TOU WwpI0U Kai va
TOTIOBETEITE TIG BOUTUPWHEVES TIACUPES
ETAVW 0TI TTAAKES YnaoipaTog. To
Boutupo aupPaiker atn diadikaaia
ammoKTNONG XPWHATOG KAl SIEUKOAUVEI
TNV AQAipEDN TOU TOOT A6 TIG TTAGKES

SEVERIN

ynaoiparog.

H yépion (tupi, Capmév, k.At.) Ba
TpéTel val eival KaTaAAnAa koppévn
WaTe va TaIpIadel 0To O TOU TOOT.
BeBaiwBeite 611 n yépion dev eExer amd
N G£TA TOU WPwyioU.

TooT pe JapTrov kai Tupi

2uorarikd:

4 @éteg Ywi yia 00T, 4 éTEG ATTAXO
kamvioTo {apTdv, 2 GETEG Tupi ykouvTa,
KOV TTIATTPIKA.

Mpoeroiuaaia:

TomoBetrAaTe pia @éTa {aumov Kai pia
GETa TUPI OTIG 2 GETEG YW, YaPVipETE
e TTATTPIKO KAl KAAOWTE pe TIG BU0 Mg
QETEG Wwi.

Toot pe Tupi

2uorarikd:

4 péTeg Ywyi yia ToaT, 65 yp. fouTupo, 125
YP. TPIUKEVO TUPI, 2 KPOKOI aUyWY, OAdTI,
OKOVN TIATTPIKA, YIAOKOUWEVO aivTavo.
Mpocroiuacia:

XTutaTe 10 BOUTUPO EWg BTOU YiVEl
kpeuwdeg, TPOaBETE TO TPIPKEVO TUPI Kal
TOUG KPOKOUG QUYWY, TTPOTBEDTE aAdTI,
TATPIKA KAl paiviave. ATTAWGTE TO Wiypa
TUpIoU O€ 2 QETEG Wwpi. KaAuyrte e Tig 2
GMEG QETEC WL

TooT pe T6vo

2uorarikd:

4 péTeg Wwyi yia ToaT, BolTupo, 1

kovaEpPa TOvo, 4 GETEG TUPI, 6-8 yepIOTEG

eNIEG (KOUPEVEG PETEG).

Mpoeroiuacia:

BoutupwaTe v e§wrepikn emipdveia kaBe

QETAG Wwi, TPOaBEDTE 2 GETEG TUPI, TOV
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TOVO Kl TIG KOPPEVEG ENIEG KAl KAOAUYTE TIG
e TIG UTTOAOITTEG BUO PETEC WWI.

BagAeg
O1 AGKeg TTpETTEN Va Eival EAAPPWG
BouTupwpéveg TIPIV TOTTOBETATETE T
COpn yia BAAEG o€ auTéG.

BagAeg BpuSeAwv

2uorarikd:

100 yp. BoUTupo, 125 yp. akelpl, 1 k.0.
Caxapn, 1 k.y. akévn Bavikiag (xwpig
yAukavTiké), aAai, 250 ml yaAa, 4 kpokol
auywv, 4 aoTrpadia auywy.
Mpoeroiuacia:

NiwaTe 10 BoUTupo. ToroBeTAOTE TO OAEUpI
o€ €va PTToA kai avapigre 1o pe T ayapn,
n okévn Baviliag kal pia mpéda ahdr.
MpoaBéaTe avapiyviovTag 10 yaAa Kai 10
BoUTUpPO — APATTE TO TIPWTA VA KPUWOEI

— KOl GUVEXIOTE VO QvapIyVUETE Ewg

6t1ou n {Uun va eival paakr. MpoaBéoTe
TOUG KPOKOUG AUYWV Kall avauigre kaAd.
XTUTmOTE T0 AOTTPAdIA AUYWV OE UAPEYKQ
PEXPI VO OTEKETAI KOl TTPOCBEDTE TV
amaAd aTn {uun.

MaAig wnBouv, TaoTraNiaTe Tig BAPAEG

pe Cayapn axvn Kai GEpRIpETE Pe aavTlyi,
maywté Bavikia, PéAl i ppoulTa.
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Amoppiyn

O1 ouokeuég pe autd To oUPRoA0
ﬁ TIPETTEI VO TTOPPIPBOUV

EexwplaTé aTmd TA OIKIOKA
N o1OPANTa, ETTEIDH TIEPIEXOUV
TIOAUTIMA UAIKG TTOU PTTOpoUV va
avakukAwBolv. H owoTh 8168gon
TrpoaTaTelel To EPIBAANOVY Kal ThV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y1 TO GUYKEKPIUEVO BEUa aTTd TV TOTTIKA
oag apuddia apxr f EuTopo AIaVIKAG.
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SEVERIN Elektrogerdte GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.com

www.severin.com ‘



